MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COMANDO DA 122 REGIAO MILITAR
(REGIAO MENDONGA FURTADO)
CHAMADA PUBLICA N° 01/2022
(Processo Administrativo n® 018/2022)

(NUP n° 64321.008939/2022-96)

PROJETO BASICO Ne° 01/2022-APROV

1 - OBJETO:

1.1. O objeto da presente Chamada Publica é a aquisicdo de géneros alimenticios (QR) da
Agricultura Familiar, por meio da modalidade Compra Institucional do Programa Alimenta
Brasil, para prover as Organizagbes Militares pertencentes a guarnicdo de Manaus,
conforme condicdes, quantidades, exigéncia e estimativas estabelecidas neste instrumento.

2 - OBJETIVO:

2.1. Fornecer alimentagao de qualidade e diversificada para o efetivo de militares lotados nas
seguintes Organizagées Militares (OM) da Guarnigao de Manaus:

2.1.1. Comando da 122 Regiao Militar (Cmdo 122 RM);

2.1.2. 12 Batalhdo de Infantaria de Selva Aeromovel (1° BIS (Amv);
2.1.3. 4° Batalhao de Aviacao do Exército (42 BAVEX);

2.1.4. Centro de Embarcagées do Comando Militar da Amazonia (CECMA);
2.1.5. 1° Batalhao de Comunicagdes de Selva (12 B Com Sl);

2.1.6. 4° Centro de Geoinformacao (42 CGEO);

2.1.7. Centro de Instrugao de Guerra na Selva (CIGS);

2.1.8. Colégio Militar de Manaus (CMM);

2.1.9. Comando do 2° Grupamento de Engenharia (Cmdo 22 Gpt E);
2.1.10. Comando Militar da Amazénia (Cmdo CMA);

2.1.11. Comissao Regional de Obras/12 (CRO/12);

2.1.12. 12° Batalhao de Suprimento (122 B Sup);

2.1.13. Hospital Militar de Area de Manaus (HMAM);

2.1.14. Parque Regional de Manutengéo/12 (P R Mnt/12); e

2.1.15. 7° Batalhao de Policia do Exército — 72 BPE.
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3 — FUNDAMENTOS DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO:
3.1. MOTIVAGAO DA CONTRATACAO

3.1.1. Atender o objetivo apresentado pelo Setor de Aprovisionamento das OM'’s,
conforme consta no item anterior.

3.1.2. A partir da edigdo de regulamentagcdo especifica de aquisicao de géneros
alimenticios, abriu-se espago para a produgao e comercializagao da agricultura familiar,
sendo que a aquisicao dessa especificidade de géneros alimenticios, além de promover o
consumo de alimentos in natura e oriundos da Agricultura Familiar por parte dos militares,
também permite a redugdo e a oferta de alimentos processados, preserva habitos
alimentares e culturais saudaveis, primando-se pelo consumo de alimentos mais frescos e
com teor nutricional mais alto que os produzidos em larga escala.

3.2. BENEFICIOS DIRETOS E INDIRETOS OBJETO DA CONTRATAGAO

3.2.1. Os resultados a serem alcangados poderdao ser mensurados na forma qualitativa e
na satisfagdo dos militares ao receberem uma alimentagao de boa qualidade em seu local
de trabalho.

3.3. CONEXAO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO EXISTENTE

3.3.1. O planejamento das despesas decorrentes da aquisicdo de géneros alimenticios
estara previsto nos recursos alocados ao Exército Brasileiro para esta finalidade. Os
quantitativos demandados estdo tomando como base a descentralizagao de creditos para
a aquisicao de Quantitativo de Rancho (QR) ocorrida no ano de 2021.

4 - AGRUPAMENTO DE ITENS EM LOTES:
4.1. Nao se aplica.

5 — CRITERIOS AMBIENTAIS, SOCIAIS E CULTURAIS ADOTADOS:
5.1. Manter critérios especiais para aquisicao e uso de produtos biodegradaveis;

5.2. Substituir sempre que possivel substancias toxicas por outras atoxicas ou de menor
toxicidade;

5.3. Observar os requisitos ambientais para a obtengao de certificagdo do Instituto Nacional
de Metrologia, Normalizagédo e Qualidade Industrial - INMETRO como produtos sustentaveis
ou de menor impacto ambiental em relagao aos seus similares;

5.4. Acondicionar os produtos, preferencialmente, em embalagem individual adequada, com
o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protegao durante o transporte e o armazenamento;

5.5. Evitar utilizar produtos que contenham substancias perigosas em concentragao acima da
recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como
mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados
(PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs);

5.6. Usar esponjas fabricadas com solvente a base d agua;
5.7. Usar produtos que possuem comercializacdo em refil;

5.8. Realizar sem ©6nus para a contratante, treinamento periodico de seus
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empregados/coperados sobre praticas de sustentabilidade no desempenho de suas
atribuicdes, em especial sobre redugdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua
e sobre a separacao adequada de residuos reciclaveis;

5.9. Acondicionar adequadamente os residuos gerados e as embalagens dos produtos
utilizados nas atividades de copeiragem, para fins de disponibilizacao a coleta seletiva;

5.10. Usar produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados que
obedecam as classificacdes e especificagcdes determinadas pela ANVISA;

5.11. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacao Brasileira de
Normas Técnicas sobre residuos sélidos; e

5.12. Evitar danos a fauna, flora, eco-sistema local e ao meio ambiente.

6 — TIPAGEM E SERVICO E NATUREZA DO OBJETO:

6.1. Tipagem do Servigo: Nao se aplica.

6.2.Natureza do Objeto: o objeto deste Projeto Basico quanto ao seu tipo € comum, por ser
possivel “estabelecer, para efeito de julgamento das propostas, especificagdes utilizadas no
mercado, padroes de qualidade e desempenho peculiares ao objeto”. Licitagcdes & Contratos:
Orientagbes e Jurisprudéncia do TCU/Tribunal de Contas da Uniao - 4. ed. rev., atual. e
ampl., 2010.

7 — REFERENCIA A ESTUDOS PRELIMINARES:

7.1.Foram analisadas as Chamadas Publicas n2 02/2019 e 02/2020 QR (Quantitativo de
Rancho), realizadas pelo Comando da 122 Regido Militar (UASG 160014), as quais possuem
itens com caracteristicas semelhantes aos pretendidos neste Projeto Basico (PB).

8 — RELAGAO ENTRE A DEMANDA PREVISTA E QUANTIDADE DE BENS A SER
CONTRATADA POR OMs:

8.1.0 Consumo Médio Mensal (CMM) levou em consideragao o periodo de 12 (doze) meses
do ano de 2021, conforme tabela abaixo:

Item Descrigdao : UndI'Q‘td JAN| FEV |MAR|ABR | MAI | JUN | JUL |AGO | SET | OUT |[NOV DEZ|TOTAL
1 |Abacate in natura - Kg Kg | 2431 [110( 221 | 221 | 221 | 221|221 | 221|221 | 221 | 221 | 221|110 2430
2 |Abacaxi comum - Kg Kg | 4873 |221| 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 |221| 4882
3 |Abdbora regional - Kg Kg | 3780 [171| 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 |171| 3782
jj [rhobom egione] Kg | 2556 [116] 233 [ 233 | 233|233 | 233 [ 233 | 233 | 233 | 233 | 233 [116| 2562
processada - Kg
5 |Acelga in natura - Kg Kg | 1383 | 62 | 126 | 126 | 126 | 126 | 126 | 126 | 126 | 126 | 126 | 126 | 62 | 1384
6 [Aglicar mascavo kg | 578 [ 26| 52 | 52 | 52 | 52 | 52 | 52 | 52 | 52 | 52|52 (26| 572
7 (Agridoespécieverdein | o | 15401 56 | 113|113 113 | 113|113 [ 113 | 113 [ 113 | 113 | 113 | 56 | 1242
natura - Kg
Alface americano - Mago
8 |com no minimo 3 pés Mg | 5990 |272| 546 | 546 | 546 | 546 | 546 | 546 | 546 | 546 | 546 | 546 |272| 6004
(peso médio 400g)
9 |Alface roxo - Mago com | Mg | 5282 [239| 482 | 482 | 482 | 482 | 482 | 482 | 482 | 482 | 482 | 482 [239]| 5298 |
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no minimo 3 pés (peso
médio 400g)
Alface, espécie crespa -
10 [Mago com no minimo 3 | Mg [10344(469 | 944 | 944 | 944 | 944 | 944 | 944 | 944 | 944 | 944 | 944 |469 10378‘
pés (peso médio 400g) .
11 |Alho comum - Kg Kg |2035|92 | 185|185 185|185 |185|185 | 185|185 | 18518592 | 2034
12 |Amendoim - Kg Ke| 663 [30] 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 30 | 660 |
13 |Amido de milho ke | 1800 | 81 | 164 | 164 | 164|164 [ 164 [ 164 [ 164 [ 164 | 164 | 164 | 81 | 1802 |
14 |Bananain natura, especie | o | 6917 (314|631 | 631 | 631|631 | 631|631 | 631|631 (631|631 |314| 6938
prata/ ma¢d - Kg .
15 }'f;;‘j\j‘;_‘}’éa‘”mespe‘”e Kg | 4161 |189|379 | 379|379 (379|379 (379|379 | 379 | 379 | 379 |189| 4168
16 |Barra de Cereal Und| 6110 |277] 557 | 557 | 557 | 557 | 557 | 557 | 557 | 557 | 557 | 557 |277| 6124
17 |Batata Cara roxo - Kg Kg | 3072 (139 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 |139| 3078
I8 ?;‘;‘ad°ce’espé°i"’°sada Ke | 5553 |252] 506 | 506 | 506 | 506 | 506 | 506 | 506 | 506 | 506 | 506 {252 5564
Biscoito diversos, ’
cupuagu, castanha,
19 |maracuja, maisena, Und| 3095 |140| 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 [140| 3100
amanteigado e leite,
embalagem de 500 g
20 |Brécolis in natura- Kg | Kg | 2792 [126] 254 | 254 | 254 | 254 [ 254 | 254 | 254 | 254 | 254 | 254 |126| 2792
21 |Café, tipo premium Und| 977 |44 | 89 | 89 [ 89 | 89 | 89 | 89 | 89 | 89 | 89 | 89 |44 | 978
2 f;“n";%;mpée‘“ba‘agem Und| 1169 | 53 | 106 | 106 | 106 | 106 | 106 | 106 | 106 | 106 | 106 | 106 | 53 | 1166
23 |Carne suina, Bacon - Kg | Kg | 4460 |202| 407 | 407 | 407 | 407 | 407 | 407 | 407 | 407 | 407 | 407 |202 44?4_-
24 |Camne suina, Costela- Kg | Kg | 5151 |234| 470 | 470 [ 470 | 470 [ 470 | 470 | 470 | 470 | 470 | 470 [234| 5168
ps |Game suina. Costelinha | o | 4996 |226( 455 | 455 | 455 | 455 | 455 | 455 | 455 | 455 | 455 | 455 |226| 5002
efumada - Kg .
26 F;rg““‘"a* Leitdo inteiro | oo | 3236 147|295 | 295 | 295 | 295 | 295 | 295 | 295 | 295 | 295 | 295 |147| 3244
27 |Came suina, Linguica - Kg| Kg | 4626 |210] 422 | 422 [ 422 [ 422 [422 [ 422 | 422 | 422 | 422 [ 422 [210] 4640 |
28 _E"‘é‘;‘;‘;?f“;’gore‘ha’“"‘ Kg | 2321 |105| 211 [ 211|211 [ 211|211 [ 211|211 | 211 | 211 | 211 | 105 2320
29 |Came suina, Paio-Kg | Kg | 2770 [125] 252 | 252 [ 252 [ 252|252 | 252 [ 252 | 252 | 252 | 252 |125] 2770 |
30 [Carne suina, Pele - Kg Kg | 2455 [111]224 | 224 | 224 | 224 | 224 | 224 | 224 | 224 | 224 | 224 |111]| 2462 |
31 |Carne suina, Pernil -Kg | Kg | 3936 |178] 359 | 359 [ 359 | 359 [ 359 | 359 | 359 | 359 | 359 | 359 178 3946 |
32 |Camne suina, Pés - Kg Kg | 2153 | 97 | 196 | 196 | 196 [ 196 [ 196 [ 196 [ 196 | 196 | 196 | 196 | 97 | 2154 |
33 |Came suina, Toucinho |\ | 9918 | 123 | 248 | 248 | 248 | 248 | 248 | 248 | 248 | 248 | 248 | 248 |123| 2726
defumado - Kg |
34 |Castanha de caju - Kg Kg| 584 | 26| 53 | 53 | 53 [ 53 |53 |53 | 53 | 53 | 53 | 53 | 26| 582
Castanha do Brasil sem
35 |casca, embalagem a vécuo |Kg | 800 |36 | 73 | 73 | 73 | 73 | 73 | 73 | 73 | 73 | 73 | 73 | 36| 802
'KE |
36 |Cebola in natura- Kg Kg | 6920 [314] 631 | 631631 [631[631[631[631 631631631 [314] 6938
Cebolinha roxa e comum
37 |in natura - Mago peso Mg | 3063 [139] 279 | 279 | 279 | 279 | 279 | 279 | 279 | 279 | 279 | 279 |139| 3068
médio 500g |
38 |Cenourain natura- Kg | Kg | 5238 |237| 478 | 478 | 478 [ 478 [ 478 | 478 [ 478 | 478 | 478 | 478 |237]| 5254 |
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Cheiro verde misto (Trio:
39 [coentro/cebolinha/chicéria)l Mg | 5191 [235| 473 | 473 | 473 | 473 | 473 |473 | 473 | 473 | 473 | 473 |235| 5200
- Mago peso médio 200g
40 |Chicériain natura-Kg | Kg| 1379 | 62 [ 125 [ 125]125]125 125|125 ] 125125125125 62 | 1374
41 |[Chocolate ao leite kg | 665 |30 ] 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 [ 60 | 60 [ 60 | 30 | 660 |
42 |Chocolate meio amargo kg | 1241 [ 56 | 113 [113 | 113 [113 [ 113 [ 113 [113 [ 113 | 113|113 |56 | 1242 |
43 |Chuchu in natura - Kg Kg| 1689 | 76 | 154 [ 154 | 154 | 154 | 154 | 154 | 154 | 154 | 154 | 154 | 76 | 1692
44 |Cocosecoinnatura-Kg |Kg| 474 |21 | 43 | 43 | 43 | 43 | 43 | 43 | 43 | 43 | 43 | 43 |21 | 472 |
45 |Coco verde innatura-Kg |Kg | 626 |28 | 57 | 57 | 57 | 57 | 57 | 57 | 57 | 57 | 57 | 57 | 28| 626
46 [Coentro, especie comum - |y | 5016 | 91 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 91 | 2012
Mago peso médio 500g
47 [Colorau, tempero regional | | yee7 | 75 | 152 | 152|152 | 152|152 (152|152 | 152 | 152|152 75 | 1670
natural de urucum - Kg
4g [Couve, especie manteiga - | ;o | se04 (954|511 | 511|511 (511|511 (511|511 | 511|511 [511(254| 5618
Mago peso médio 500g
Doce de banana tipo
49 (Bananadinha. Embalagem |, 4| 5700 | 122 | 246 | 246 | 246 | 246 | 246 | 246 | 246 | 246 | 246 | 246 | 122 2704
individual em pacotes de _
ll(g |
50 c?eogggge leite, embalagem |\ | 9504 113 | 228 | 228 | 228 | 228 | 228 | 228 | 228 | 228 | 228 | 228 | 113 2506
Doce tipo Rapadurinha.
51 [Embalagem individual em |Kg | 1740 | 79 | 158 | 158 | 158 | 158 [ 158 | 158 | 158 | 158 | 158 | 158 | 79 | 1738
pacotes de 1Kg
57 |Espinafre (pesodomago |\ | 1365 | 62 | 124 | 124 [ 124 | 124|124 | 124 | 124 | 124 | 124 | 124 | 62 | 1364
300g) - in natura
53 |Essénciadebaunilha ;40 89> | 40 | 81 | 81 [ 81 | 81 | 81 | 81 | 81 | 81 | 81 | 81 | 40| 890
embalagem 30g
54 |Farinha de kibe ke | 693 [31 |63 |63 63|63 |63 |63 |63 63636331 692
g Parinhitds mandioc Kg | 4131 |187|377 | 377|377 | 377|377 | 377|377 | 377 | 377|377 |187| 4144
Uarini Ovinha - Kg |
56 |Feijao de metro - mago me| 1918 | 87 | 175|175 [175|175| 175|175 [ 175|175 | 175|175 | 87 | 1924 |
57 |Feijdo de Praia - Kg Kg| 1908 | 86 | 174 | 174 [ 174 | 174 | 174 [ 174 | 174 | 174 | 174 | 174 | 86 | 1912
Geléia extra de frutas,
morango, abacaxi, amora,
58 |cupuagu, uva e sabores Und| 2586 [ 117|236 [ 236|236 | 236 | 236|236 | 236 | 236 | 236 | 236 |117| 2594
diversos, embalagem de
250 g l
59 |Gengibre - Kg Kg| 398 | 18| 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 18 | 396 |
60 feﬂig?h:‘_“?;’a’esf’éc‘e Ke | 1472 | 66 | 134 | 134 | 134 | 134 | 134 [ 134 | 134 | 134 | 134 | 134 | 66 | 1472
61 |Laranja regional - Kg Kg | 4778 |217| 436 | 436 | 436 | 436 | 436 | 436 | 436 | 436 | 436 | 436 |217| 4794
62 |Leite em po desnatado Und| 2301 [ 104|210 | 210 (210|210 (210|210 |210|210|210 210 |104| 2308 |
63 |Limao espécie Taiti - Kg | Kg | 3947 [179] 360 [ 360 | 360 | 360 | 360 | 360 | 360 | 360 | 360 | 360 |179| 3958 |
64 'gj)';%;‘fl;“gis‘a*s”"““ Kg | 3630 |164| 331 | 331|331 | 331|331 | 331|331 | 331|331 |331 |164| 3638
65 |Macaxeira - Kg Kg | 3773 |171] 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 | 344 [171] 3782 |
66 |Macaxeira processada - Kg| Kg | 2461 | 111|224 | 224 [ 224 [ 224 [ 224 [ 224 [ 224 | 224 | 224 | 224 |111] 2462 |
67 |Mamio espécie Havai - Kg| Kg | 4117 [187[ 375 | 375 [ 375 [ 375 | 375 [ 375 | 375 | 375 | 375|375 |187) 4124 |
68 "K";“ﬁ“spé“epapaia' Kg | 3406 [154| 310 [310 | 310|310 |310 | 310|310 | 310 | 310|310 |154| 3408
69 “K“ga“ga“ad"“i““a‘“m' Kg | 2391 [108| 218 | 218 | 218 [ 218 [ 218 | 218 | 218 [ 218 | 218 | 218 [108| 2396
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70 |Manteiga - Kg Kg | 1830 | 83 [ 167 | 167 | 167 | 167 [ 167 | 167 | 167 | 167 | 167 | 167 | 83 | 1836 |
71 |Maxixe comum - Kg Kg| 1493 | 67 | 136 | 136|136 | 136 | 136 | 136 | 136 | 136 | 136 | 136 | 67 | 1494
75 [Mel ceubclnapirg- L| 628 28|57 |57 |57|57 |57 575757575728 626
embalagem de 500 g |
73 |Melancia in natura - Kg Kg [11532]523]1052]|1052]|1052]1052|1052|1052|1052|1052{1052{1052|523 11566 |
74 |Meldo - Kg Kg | 7697 [349| 702 | 702 | 702 | 702 | 702 | 702 | 702 | 702 | 702 | 702 |349| 7718 |
75 [Milho Verde - Kg Kg | 1862 | 84 [ 169 | 169 | 169 | 169|169 | 169 | 169 | 169 | 169 | 169 | 84 | 1858
76 |Molho shoyo L |2041 92 | 186|186 |186 | 186|186 | 186|186 | 186 | 186|186 | 92 | 2044
Caixa de ovos com 12
77 |cartelas - cadacartela |Und| 500 |25 | 45 | 45 | 45 | 45 [ 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 25| 500
com 30 ovos.
78 |Pepino in natura - Kg Kg | 4866 [221| 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 | 444 |221 | 4882
79 |Pescado, Pirarucu fresco | o | 4545 (206|414 | 414 | 414 | 414 | 414 | 414 | 414 | 414 | 414 | 414 206 4552
em manta - Kg ;
go |escado, Tambaquiroelo | 5917 |268| 539 | 539 | 539 | 539|539 | 539 | 539 | 539 | 539 | 539 |268| 5926 |
peso médio 3 Kg .
81 |Pimenta de cheiro - Kg Kg|1251 |56 (114 (114|114 |114 | 114 | 114|114 | 114 | 114 | 114 | 56 | 1252 |
82 Eié“e“ta dedodemoga- o | 432 | 19| 39 | 39 | 39 [ 39 | 39 | 39 [ 39 | 39 | 39 | 39 | 19| 428
83 Eig‘e“t"” espécie murupi- | o | 402 | 18 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 18| 396
84 |Pimentdo regional - Kg Kg | 2675 [121| 244 | 244 | 244 | 244 | 244 | 244 | 244 | 244 | 244 | 244 |121| 2682
Polpa de abacaxi, fruta
85 |processada e congelada. | Kg | 5774 |262| 526 | 526 | 526 | 526 | 526 | 526 | 526 | 526 | 526 | 526 |262| 5784 |
Embalagem de 1Kg
Polpa de Agai, fruta
86 |processada e congelada. | Kg [ 3099 |140| 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 | 282 |140| 3100
Embalagem de 1Kg
Polpa de Acerola, fruta
87 |processada e congelada. | Kg | 3431 | 155|313 | 313 | 313|313 |313 | 313|313 | 313 | 313|313 |155| 3440
Embalagem de 1Kg
Polpa de Cupuagu, fruta
88 |processada e congelada. | Kg | 6853 |311| 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 |311| 6872
Embalagem de 1Kg
Polpa de Goiaba, fruta
89 |processada e congelada. | Kg | 3315 [150| 302 | 302 | 302 | 302 | 302 | 302 | 302 | 302 | 302 | 302 | 150 3320
Embalagem de 1Kg
Polpa de Manga, fruta
90 |processada e congelada. | Kg | 3069 [ 139|280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 |139| 3078
Embalagem de 1Kg
Polpa de Maracuja, fruta
91 |processada e congelada. | Kg | 3803 172 347 | 347 | 347 | 347 | 347 | 347 | 347 | 347 | 347 | 347 |172| 3814
Embalagem de 1Kg
Polpa de Tapereba, fruta
92 |processada e congelada. | Kg | 3599 (163 | 328 | 328 | 328 | 328 [ 328 | 328 | 328 | 328 | 328 | 328 | 163| 3606
Embalagem de 1Kg _
93 |Pupunha - Kg Kg| 138262 [ 126126126 | 126 | 126 | 126 | 126 [ 126 | 126 | 126 | 62 | 1384 |
94 |Queijo coalho - Kg Kg | 3515|1591 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 | 320 |159| 3518 |
95 |Queijo Minas padrio - Kg | Kg | 2439 |110]| 222 | 222 | 222 | 222 222 (222222222 (222222 [110] 2440 |
96 |Rapadura - Kg Ke| 993 [45]90 [ 90 | 90 | 90 [ 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 90 | 45 990 |
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97 EZ"O{“"“”‘""*&“’“E‘" Kg | 3426 |155] 312 | 312 | 312|312 | 312|312 | 312 | 312 | 312 | 312 |155] 3430
98 EZPO‘*“"’”G“"Q““E‘" Ke | 4471 |203 | 408 | 408 | 408 | 408 | 408 | 408 | 408 | 408 | 408 | 408 |203 | 4486
99 |Racula in nature- Kg Kg | 1570 | 71 | 143 | 143 [ 143 [ 143 [ 143 [ 143 [ 143 | 143 [ 143 | 143 | 71 | 1572
100 [Salame - Kg Kg | 1637 | 74 | 149 | 149 | 149 | 149 | 149 | 149 | 149 | 149 | 149 | 149 | 74 | 1638
Suco de uva integral em
garrafa de 1,5L sem adigdo
1oy BT e ok sem a0 L | 3249 |147| 296 | 296 | 296 | 296 | 296 | 296 | 296 | 296 | 296 | 296 |147) 3254
branco
102 1‘;“’3‘“‘""’13‘““””3‘ Kg | 3456 [157| 315 | 315|315 (315|315 (315|315 |315|315|315|157| 3464
103 ;‘;"‘a“”egi"“a‘ innatura -\ o | 6854 (311|625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 | 625 [311] 6872

8.2. Especificacdes dos itens e quantidades conforme tabela constante no Iltem 2.2.

9 - REQUISITOS DOS MATERIAIS:

9.1 - Requisitos Legais
9.1.1. Lei n° 8.666/1993 e suas alteracoes; Lei n2 11.326/2006; Lei n® 12.188/2010, Lei n®
12.512/2011; Lei n°® 14.284/2021, Decreto n® 10.880/2021e daResolugdo n® GGPAB n° 3,
publicada no DOU de 20 de junho de 2022.

| 9.2 - Requisitos de materiais (insumos)
9.2.1. Conforme descrito no item 2.2 deste Projeto Basico.

9.3 - Requisito de Comunicacao
9.3.1. A Contratada devera informar ao Setor de Aprovisionamento das OM relacionadas no
item 2.1 deste Projeto Basico, por escrito, 0 nome completo e o numero do telefone do
preposto da empresa para que, caso necessario, seja acionado a fim de sanar qualquer
problema que venha a ocorrer com o produto fornecido durante o periodo de validade do
processo licitatorio.

9.4. Requisito de treinamento
9.4.1. Nao se aplica.

10 — ESTIMATIVA DE CUSTO DA CONTRATAGAO:

10.1. O custo total deste Projeto Basico estd estimado R$ 6.934.976,44 (seis milhoes,
novecentos e trinta e quatro mil, oitocentos e setenta e seis reais e quarenta e quatro centavos.)
conforme tabela abaixo:

Item Descrigao Und| Qtd Rz:z:;:; 3 TOTAL
1 |Abacate in natura — Kg Kg | 2.431 R$ 22,00 R$ 53.482,00
2 |Abacaxi comum - Kg Kg | 4.873 R$ 5,72 R$ 27.885,74
3 |Abdbora regional - Kg Kg | 3.780 R$ 5,54 R$ 20.931,75
4 |Abdbora regional processada - Kg Kg | 2.556 R$ 9,36 R$ 23.924,16
5 |Acelga in natura - Kg Kg | 1.383 R$ 30,00 R$ 41.490,00
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6 |Agiicar mascavo kg | 578 R$ 19,75 RS 11.415,50
7 |Agrido espécie verde in natura - Kg Kg | 1.240 R$ 25,25 R$ 31.310,00
g Alface ar‘ne‘ricano - Mago com no minimo 3 pés Mc | 5.990 RS$ 13,33 RS 79.866,67 -
(peso médio 400g) B
9 Alf‘ac.e roxo - Mago com no minimo 3 pés (peso Mc | 5.282 R$ 11,38 RS 60.082.75
médio 400g) 3
10 Alface, espétfie_ crespa - Mago com no minimo 3 Me | 10.344 R$ 9.39 RS 97.104.30
pés (peso médio 400g)
11 |Alho comum - Kg Kg | 2.035 R$ 31,75 R$ 64.611,25
12 |Amendoim - Kg Kg | 663 R$ 28,75 R$ 19.061,25 :
13 [Amido de milho kg | 1.800 R$ 13,13 R$ 23.625,00
14 |Banana in natura, espécie prata/ maca - Kg Kg | 6.917 R$ 9,10 R$ 62.944,70
15 [Banana in natura, espécie pacovi - Kg Kg | 4.161 R$ 10,75 R$44.730,75
16 |Barra de Cereal Und | 6.110 R$ 3,25 R$ 19.842,23
17 |Batata Card roxo - Kg Kg | 3.072 R$ 11,00 R$ 33.792,00
18 |Batata doce, espécie rosada - Kg Kg | 5.553 R$ 7,29 R$ 40.481,37
Biscoito diversos, cupuagu, castanha, maracuja,
19 |maisena, amanteigado e leite, embalagem de 500 | Und | 3.095 R$ 14,59 R$ 45.156,05
g
20 |Brécolis in natura - Kg Kg | 2.792 R$ 30,50 RS 85.156,00
21 |Café, tipo premium Und| 977 R$ 51,20 R$ 50.022,40
22 |Canela em p6 embalagem com 30g Und | 1.169 R$ 5,25 R$6.13433
23 |Carne suina, Bacon - Kg Kg | 4.460 R$ 56,20 R$ 250.652,00
24 |Carne suina, Costela - Kg Kg | 5.151 R$ 41,73 R$ 214.925.48
25 |Carne suina, Costelinha defumada - Kg Kg | 4.996 R$ 55,73 R$ 278.402,10
26 |Carne suina, Leitdo inteiro - Kg Kg | 3.236 R$ 37,97 R$ 122.879,01
27 |Carne suina, Linguica - Kg Kg | 4.626 R$ 41,23 R$ 190.706,85
28 |Carne suina, Orelha, sem mascara - Kg Kg | 2.321 R$ 34,50 R$ 80.068,70
29 [Carne suina, Paio - Kg Kg | 2.770 R$ 55,97 R$ 155.043,83
30 |Carne suina, Pele - Kg Kg | 2.455 R$ 36,75 R$ 90.22125
31 |Carne suina, Pernil - Kg Kg | 3.936 R$ 40,47 R$ 159.299,76
32 |Carne suina, Pés - Kg Kg | 2.153 R$ 33,60 R$ 72.33542
33 |Carne suina, Toucinho defumado - Kg Kg | 2.718 R$ 53,47 R$ 145.338,26
34 |Castanha de caju - Kg Kg 584 R$ 96,00 R$ 56.064,00
35 C;;tanha do Brasil sem casca, embalagem a vacuo Kg 300 R$ 125.75 RS 100.600.00
36 |Cebolain natura- Kg Kg | 6.920 R$ 8,59 R$ 59.460,10 :
37 Ce‘bo.linha roxa e comum in natura - Mago peso Mc | 3.063 R$ 16,38 R$ 50.156.63
|médio 500g _
38 |Cenourain natura - Kg Kg | 5.238 R$ 8,47 R$ 44.378,96
Cheiro verde misto (Trio:
39 |coentro/cebolinha/chicéria) - Mago peso médio Mg | 5.191 R$ 15,35 R$ 79.668,87
200g B
40 [Chicéria in natura - Kg Kg | 1.379 R$ 27,75 R$ 38.267,25
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41 |chocolate ao leite kg | 665 R$ 32,25 RS 21.446,25
42 |Chocolate meio amargo kg | 1.241 R$ 33,98 R$ 42.162,98
43 |Chuchu in natura - Kg Kg | 1.689 R$ 15,40 R$ 26.010,60
44 |Coco seco in natura - Kg Kg 474 R$ 10,47 R$ 4.963,97
45 |coco verde in natura - Kg Kg | 626 R$ 9,22 R$5.773,29
46 |Coentro, espécie comum - Mago peso médio 500g | M¢ | 2.016 R$ 13,68 R$ 27.574,85
47 |Colorau, tempero regional natural de urucum - Kg | Kg | 1.667 R$ 13,48 R$ 22.462 83
48 |[Couve, espécie manteiga - Mago peso médio 500g | M¢ | 5.604 R$ 8,32 R$ 46.639,29
49 _DOt?e_de banana tipo Bananadinha. Embalagem Und | 2.700 RS 20,58 RS 55.560.60
individual em pacotes de 1Kg B
50 |Doce de leite, embalagem de 500g Kg | 2.504 R$ 26,75 R$ 66.982,00
51 Doce tipo Rapadurinha. Embalagem individual em Ke | 1.740 R$ 28,50 R$ 49.590.00
pacotes de 1Kg
52 |Espinafre (peso do mago 300g) - in natura M¢ | 1.365 R$ 20,70 R$ 28.255,50
53 |Esséncia de baunilha embalagem 30g Und| 893 R$ 5,65 R$ 5.041,88
54 _|Farinha de kibe ke | 694 R$ 14,49 R$ 10.057,80 _
55 |Farinha de mandioca Uarini Ovinha - Kg Kg | 4.131 R$ 12,48 R$ 51.534,23
56 |Feijao de metro - mago m¢ | 1.918 R$ 8,65 R$ 16.585,91
57 [|Feijao de Praia - Kg Kg | 1.908 R$ 19,13 R$ 36.490,50
Geléia extra de frutas, morango, abacaxi, amora,
58 |cupuacu, uva e sabores diversos, embalagemde | Und | 2.586 R$ 19,75 R$ 51.073,50
250 ¢
59 |Gengibre - Kg Kg 398 R$ 51,50 R$ 20.497,00
60 |Goiaba in natura, espécie vermelha - Kg Kg | 1.472 R$ 15,13 R$ 22.264,00
61 |Laranja regional - Kg Kg | 4.778 R$ 8,85 R$ 42.273,36
62 |Leite em pd desnatado Und | 2.301 R$ 30,18 R$ 69.444,18
63 |Lim3o espécie Taiti - Kg Kg | 3.947 R$ 10,00 R$ 39.460,13
64 |Linguica mista, suina e bovina - Kg Kg | 3.630 R$ 36,23 R$ 131.496,75
65 |Macaxeira - Kg Kg | 3.773 R$ 7,25 R$ 27.344,82
66 |Macaxeira processada - Kg Kg | 2.461 R$ 17,60 R$ 43.313,60:
67 |Mamao espécie Havai - Kg Kg | 4.117 R$ 6,56 R$ 27.017,81
68 |Mamio espécie papaia - Kg Kg | 3.406 R$ 7,12 R$ 24.259,24
69 |Manga haden in natura - Kg Kg | 2.391 R$ 10,36 R$ 24.770,76
70 [Manteiga - Kg Kg | 1.830 R$ 69,20 R$ 126.628,68
71 |Maxixe comum - Kg Kg | 1.493 R$ 13,63 R$ 20.342,13
72  |Mel de abelha puro - embalagem de 500 g L 628 R$ 46,25 R$ 29.045,00
73 |Melancia in natura - Kg K¢ | 11.532 R$ 5,32 R$ 61.379,07
74 |Meldo - Kg Kg | 7.697 R$ 8,08 R$ 62.153,28
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75 |Milho Verde - Kg Kg | 1.862 R$ 7,80 R$ 14.523,60

76 |Molho shoyo L 2.041 R$ 14,73 R$ 30.053,73

77 gglﬁgse ovos com 12 cartelas - cada cartela com Und 500 R$ 247,00 RS 123.500.00

78 |Pepino in natura - Kg Kg | 4.866 R$ 7,16 R$ 34.840,56

79 |Pescado, Pirarucu fresco em manta - Kg Kg | 4.545 R$ 49,25 R$ 223.841,25

80 |Pescado, Tambaqui roelo peso médio 3 Kg Kg | 5.912 R$ 35,25 R$ 208.398,00

81 |Pimenta de cheiro - Kg Kg | 1.251 R$ 16,63 R$ 20.797,88

82 lPimenta dedo de moga - Kg Kg 432 R$ 39,50 R$ 17.064,00

83 |Pimenta, espécie murupi - Kg Kg | 402 R$ 34,75 R$ 13.969,50

84 |Pimentdo regional - Kg Kg | 2.675 R$ 15,25 R$ 40.793,75

85 Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Ke | 5774 R$ 24.25 RS 140.019.50
Embalagem de 1Kg

36 Polpa de Agai, fruta processada e congelada. Ke | 3.099 R$ 24.25 RS 75.150,75
Embalagem de 1Kg

%7 Polpa de Acerola, fruta processada e congelada. Ke | 3.431 R$ 24.25 RS 83.201.75
Embalagem de 1Kg
Polpa de Cupuacu, fruta processada e congelada.

88 Kg | 6.853 R$ 24,25 R$ 166.185,25
Embalagem de 1Kg

29 Polpa de Goiaba, fruta processada e congelada. Kg | 3.315 R$ 24.25 RS 80.388.75
Embalagem de 1Kg

90 Polpa de Manga, fruta processada e congelada. Kg | 3.069 RS$ 24,25 RS 74.423.25
Embalagem de 1Kg

91 Polpa de Maracuj3a, fruta processada e congelada. Ke | 3.803 R$ 24.25 R$ 92.222 75
Embalagem de 1Kg

9 Polpa de Tapereba, fruta processada e congelada. Ke | 3.599 R$ 24.25 RS 87.275.75
Embalagem de 1Kg

93 |Pupunha - Kg Kg | 1.382 R$ 34,50 R$ 47.679,00

94 |Queijo coalho - Kg Kg | 3.515 R$ 46,25 R$ 162.568,75

95 |Queijo Minas padrio - Kg Kg | 2.439 R$ 56,00 R$ 136.584,00

96 |Rapadura-Kg Kg 993 R$ 31,00 R$ 30.783,00

97 |Repolho roxo regional - Kg Kg | 3.426 R$ 13,75 R$ 47.107,50

98 |[Repolho verde regional - Kg Kg | 4.471 R$ 9,75 R$ 43.592,25

99 |Rdcula in natura- Kg Kg | 1.571 R$ 23,50 R$ 36.918,50

100 |Salame - Kg Kg | 1.637 R$ 89,75 R$ 146.912,57

101 SuF:clde uva mtegral’em g?rrafa de 1,5L sem Ke | 3.249 R$ 27,50 RS 89.339 38
adicdo de agua e acucar, tinto ou branco

102 [Tomate cereja in natura - Kg Kg | 3.456 R$ 24,25 R$ 83.808,00

103 [Tomate regional in natura - Kg Kg | 6.854 R$ 16,25 R$ 111.377,50

TOTAL DA CONTRATAGAO:| R$6.934.734,8
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11 - FORMAS DE PAGAMENTO

11.1. O pagamento sera realizado em até 30 (trinta) dias uteis apds a ultima entrega da
semana, mediante apresentacéo da nota fiscal correspondente ao fornecimento efetuado em
determinado periodo, por meio de Ordem Bancaria (OB) para crédito em banco, agéncia e
conta corrente, indicados pelo contratado, ou por meio de fatura com utilizagdo do cédigo de
barras OB/FATURA, mediante apresentagdo de documento fiscal correspondente ao
fornecimento efetuado.

11.2. O pagamento somente sera autorizado depois de efetuado o “atesto” pelo servidor
competente na nota fiscal apresentada.

11.3. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou dos documentos pertinentes a
contratagao, ou ainda, circunstancia que impega a liquidagao da despesa, o pagamento ficara
sobrestado até que o Contratado providencie as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazo
para pagamento iniciar-se-a ap6s a comprovagcao da regularizacdo da situagao, nao
acarretando qualquer 6nus para o Contratante.

11.4. Na hipétese de pagamento por meio de organizagdes fornecedoras, os custos
operacionais de transporte, armazenamento, beneficiamento ou processamento poderao ser
reduzidos do valor a ser pago aos beneficiarios fornecedores, desde que previamente
acordados com estes beneficiarios (art. 11, Decreto n* 10.880/2021).

12 - CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:

12.1. A organizacao fornecedora e/ou o agricultor familiar devera apresentar os documentos
abaixo relacionados, sob pena de inabilitagao:

12.1.1. Os Beneficiarios Fornecedores:
a) prova de inscrigdo no Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

b) extrato da DAP Fisica ou CAF do agricultor familiar participante, emitido nos ultimos
60 dias;

c)proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar e/ou empreendedor
familiar rural com assinatura do agricultor participante (conforme anexo do Edital);

d) declaragao de que géneros alimentos a serem entregues sao oriundos de producao
propria, relacionada na proposta de venda (conforme anexo do Edital); e

e) prova de atendimento de requisitos previstos higiénico-sanitarios previstos em
normativas especificas, quando for o caso.

12.1.2. As Organizacgées Fornecedoras:
a) prova de inscri¢gdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

b) extrato da DAP Juridica ou CAF para associagdes e cooperativas, emitida nos
ultimos 60 dias;

c) prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social e ao
Fundo de Garantia por Tempo de Servigo - FGTS;

d) copia do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no 6rgao

competente;
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e) a proposta de Venda de Produtos da Agricultura Familiar assinado pelo seu
representante legal (conforme anexo do Edital);

f) a declaragao de que os géneros alimenticios a serem entregues sao produzidos pelos
associados/cooperados (conforme anexo do Edital);

g) a declaracao do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do
atendimento do limite individual de venda de seus cooperados/associados (conforme
anexo do Edital); e

h)prova de atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas
especificas, quando for o caso.

12.1.3. Demais Grupos Fornecedores:
a) numero do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

b) extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos ultimos 60
dias;

c)proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar com assinatura doe
todos os agricultores participantes (conforme anexo do Edital);

d) prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso; e

e) declaracao de que géneros alimentos a serem entregues sao oriundos de producao
prépria, relacionada na proposta de venda (conforme anexo do Edital).

12.1.4. A organizagcao fornecedora somente podera vender produtos provenientes de
beneficiario(s) fornecedor(es), sob pena de inabilitagao.

12.2. Na analise das propostas de venda para aquisigao dos produtos alimenticios, terao
prioridade as propostas dos grupos de projetos de fornecedores locais; grupo de projetos
estaduais, grupo de projetos regionais e grupos de projetos do pais, consoante com o disposto
no art. 10 da Resolugcao GGPAB n® 3/2022.

13 — PRAZOS E FORMA DE EXECUGAO:

13.1. Entrega:

13.1.1. Os géneros alimenticios, que constituem o objeto a ser licitado, deverao ser
fornecidos de forma parcelada, de acordo com a demanda, em estrita observancia as
especificagées de que trata este Projeto Basico.

13.1.2. Os géneros alimenticios adquiridos deverdo ser entreques no prazo maximo de 05
(cinco) dias uteis, a contar da data do pedido a ser enviado via fax ou por e-mail. Eles
deverdo estar em perfeitas condigbes, devidamente acondicionados e identificados, e
dentro do prazo de validade estabelecido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

(ANVISA).

13.1.3. Somente admitir-se-a prorrogagdo de prazo para entrega do produto licitado
quando verificada a ocorréncia de uma das hipéteses previstas nos incisos do § 12 do art.
57 da Lei n° 8.666/1993, devendo ser adotado o procedimento previsto no § 22 do citado
dispositivo legal, mediante solicitagao expressa.




13.1.4. Os produtos de origem animal deverdao atender a PORTARIA N¢ 121/2020/ADAF-
AM, onde regulamenta a rotulagem e os modelos de roétulos a serem utilizados pelo
Servigo de Inspegao Estadual do estado do Amazonas (SIE/AM), da Agéncia de Defesa
Agropecuaria e Florestal do Estado do Amazonas (ADAF).

13.1.5. Os enderecos de entrega dos materiais sao:

Comando da 122 Regiao
Militar (Cmdo 122 RM)

o

Av. Coronel Teixeira, n
6.155, bairro Ponta Negra,
Manaus-AM, CEP 69037-
000, telefone: (92) 3659-1263
e 99284-4612.

Horario de entrega: 07:30h as
12:00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

12 Batalhao de Infantaria de
Selva Aeromovel (12 BIS Amv)

Av. Sao Jorge n° 650, bairro
Sao Jorge, Manaus-AM, CEP
69033-000, telefone: (92)
3625-2030 e 992783-2430.

Horario de entrega: 07:30h as
12.00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

4° Batalhao de Aviagao do

o

Estrada do Paredao, s/n°,
bairro Colobnia Oliveira
Machado, Vila Militar do Rio

Horario de entrega: 07:30h as
12.00h e das 13:00h as

Exército (42 BAVEX) Negro, Manaus-AM, CEP : P
69070-000, telefone: (g2) | 10-20N nos dias Uteis.
3301-5690.
Av. Coronel Teixeira, n°

Centro de Embarcacgoes do
Comando Militar da Amazonia
(CECMA)

6.123, bairro Ponta Negra,
Manaus-AM, CEP 69037-
010, telefone: (92) 99503-
6734.

Horario de entrega: 07:30h as
12:00h e das 13:.00h as
16:30h nos dias uteis.

12 Batalhao de Comunicacoes
e Guerra Eletronica de Selva
(12 B Com GE SI)

Av. Coronel Teixeira, n° 5345,
bairro Ponta Negra, Manaus -
AM, CEP 69037-000,
telefone: (92) 3659-1272.

Horario de entrega: 07:30h as
12:00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

4° Centro de Geoinformacgao
(4° CGEO)

Rua Marechal Bittencourt, n°

97, bairro Compensa,
Manaus-AM, CEP 69027-
140, telefone: (92) 99375-

3326 e 99208-0182.

Horario de entrega: 07:30h as
12:00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

Centro de Instrucao de
Guerra na Selva (CIGS)

Av. Sao Jorge, n° 750, bairro
Sao Jorge, Manaus-AM, CEP
69033-000, telefone: (92)
99130-5111 e 99306-0764.

Horario de entrega: 07:30h as
12:.00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

Colégio Militar de Manaus
(CMM)

Rua Sao Clemente, n° 157,
bairro Centro, Manaus-AM,
CEP 69070-010, telefone:
(92) 3633-3555, Ramal 214 e
98412-8680.

Horario de entrega: 07:30h as
12:.00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.
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Comando do 22 Grupamento
de Engenharia (Cmdo 2° Gpt

o

Av. Coronel Teixeira, n
5.513, bairro Ponta Negra,
Manaus-AM, CEP 69037-

Horario de entrega: 07:30h as
12:.00h e das 13:00h as

E) 043, telefone: (92) 3659-| 16:30h nos dias Uteis.
1060.
Av. Coronel Teixeira, n°

Comando do Comando Militar
da Amazénia (Cmdo CMA)

4.715, bairro Ponta Negra,
Manaus-AM, CEP 69037-
000, telefone: (92) 3659-1180
e 98192-7038.

Horario de entrega: 07:30h as
12.00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

Comissao Regional de
Obras/12 (CRO/12)

(]

Av. Coronel Teixeira, n
2.061, bairro Ponta Negra,
Manaus-AM, CEP 69037-
473, telefone: (92) 3238-7514
e 99189-9089.

Horario de entrega: 07:30h as
12:.00h e das 13:00h as
16:30h nos dias Uteis.

122 Batalhao de Suprimento
(12° B Sup)

Av. Marechal Bittencourt, n°
55, bairro Santo Anténio,
Manaus-AM, CEP 69029-
160, telefone: (92) 98174-
3948 e (32) 99100-3001.

Horario de entrega: 07:30h as
12:00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

Hospital Militar de Area de
Manaus (HMAM)

Rua Professor Ernani Simao,
n° 1421, bairro Cachoeirinha,
Manaus-AM, CEP 69065-
390, telefone: (92) 2126-2001
e 98142-8368.

Horario de entrega: 07:30h as
12.00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

Parque Regional de
Manutengao/12 (P R Mnt/12)

Av. Coronel Teixeira,
n° 1985, bairro Compensa,
Manaus-AM, CEP 69030-
480, telefone: (92) 98142-
6684 e (24) 98139-9743.

Horario de entrega: 07:30h as
12:00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

7° Batalhao de Policia do
Exército (72 BPE)

Av. Sao Jorge, s/n°, bairro
Sao Jorge, Manaus-AM, CEP
69030-460, telefone: (92)
3671-5222.

Horario de entrega: 07:30h as
12:.00h e das 13:00h as
16:30h nos dias uteis.

13.2. Recebimento:

13.2.1. O recebimento provisorio acontecera no momento da entrega do material no Setor

de Aprovisionamento.

13.2.2. O recebimento definitivo ficara a cargo do Setor de Aprovisionamento e acontecera
em até 72 (setenta e duas) horas apds o recebimento provisério, mediante termo
circunstanciado, onde serao verificados a conformidade com as especificagdes, a nao
apresentacao de avarias ou adulteracao, obrigando-se o adjudicatario a repor o género
danificado, fora da norma legal, que porventura for detectado, com base na Lei n®
8.666/1993 e no Cddigo de Defesa do Consumidor, em tudo o que couber.

13.2.2.1. Na hipotese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser

procedida dentro do prazo fixado,

recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

reputar-se-a como realizada, consumando-se o0
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13.2.3. No recebimento do material sera verificado se os géneros apresentam as
caracteristicas técnicas constantes da tabela abaixo:

ltens: 1, 2, 3,4, 5,7, 8, 9, 10, 11, 12, 14, 15, 20, 36, 37, 38, 39,40, 43, 46, 48, 52, 60, 61, 63,

67, 68, 69, 71,73, 74, 75, 77, 78, 81, 82, 83, 84, 85, 86, 87, 88, 93, 94, 95, 97, 98, 99, 101, 102,

103.
Devem apresentar-se frescos, nao imaturos e com aromas caracteristicos das espécies.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e
odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a
proliferacao de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura
gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais condicdes acima citadas, e que,
portanto, oferecerem repugnancia ou risco de doencas aos comensais, deverao ser repostos em
quantidades iguais as nao aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

Iltem: 6, 16, 19, 21, 22, 34, 35, 41, 42, 47, 49, 50, 51, 53, 57, 58, 62, 70, 72, 76,96, 100.
Devem apresentar-se secos, com sua cor caracteristica, limpos, isentos de parasitas, nao podera
estar fermentado ou rangoso e com embalagem caracteristica do produto. Produtos integros,
firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos.
Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferagao de
bactérias putrefativas. Devem estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao
devem conter corpos estranhos internos como terra, bolor ou mucosidade, nem umidade anormal
(“textura gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais condigdes acima citadas, e
que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doengas aos comensais, deverao ser repostos
em quantidades iguais as nao aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

Itens: 13, 54, 55.
Devem apresentar-se secas, amarela ou branca, limpas, isentas de parasitas, nao podera estar
fermentada ou rancosa e com caracteristicos do produto. Produtos integros, firmes, sem tragos
de descoloragao ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos
fisicos € mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas. Devem estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter
corpos estranhos internos como terra, bolor ou mucosidade, nem umidade anormal (“textura
gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais condicées acima citadas, e que,
portanto, oferegcam repugnancia ou risco de doengas aos comensais, deverdo ser repostos em
quantidades iguais as nao aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

Itens: 56.
Devem apresentar-se frescos, em vargens ou gréos, ndo imaturas e com aromas caracteristicos
das espécies. Produtos integros, firmes, sem tragcos de descoloragédo ou manchas, isentos de
aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia
e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracées e cortes. Devem
estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal
(“textura gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais condigbes acima citadas, e
que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doengas aos comensais, deverao ser repostos
em quantidades iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

item: 44, 45.
Devem apresentar-se frescos, com casca dura e escura, ndo imaturos e com aromas
caracteristicos das espécies. Produtos integros, firmes, sem tragos de descoloragdo ou
manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e que faciltem a proliferagdo de bactérias putrefativas, rachaduras,
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perfuracées e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao
devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade, nem
umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais
condigcdes acima citadas, e que, portanto, oferecerem repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, deverao ser repostos em quantidades iguais as nao aproveitadas/indicadas ao
consumo humano.

Itens: 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 64, 79, 80.
Devem apresentar-se frescos, sem areia, pedagos de metais, plasticos, poeira, combustiveis,
sabao, detergentes e moscas, umido, firme e sem manchas estranhas na pele, com os olhos
brilhantes e salientes, com aromas caracteristicos das espécies. Produtos integros, firmes, sem
tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de
danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferagédo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuracbes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra,
bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (‘textura gosmenta”). Os produtos que
apresentarem uma ou mais condi¢cdes acima citadas, e que, portanto, oferegam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as nao
aproveitadas/indicadas ao consumo humano.
Itens: 17, 18, 59, 65.
Devem apresentar-se frescos, com casca, nao imaturos e com aromas caracteristicos das
espécies. Produtos integros, firmes, sem tragos de descoloragédo ou manchas, isentos de aroma,
sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que
facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar
livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal
(“textura gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais condicbes acima citadas, e
que, portanto, oferegam repugnancia ou risco de doengas aos comensais, deverao ser repostos
em quantidades iguais as nao aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

ltens: 66, 85, 86, 87, 88, 89, 90, 91, 92.
Devem apresentar-se congelados, nao-fermentado, nao-concentrado e nao-diluido, com teor
minimo de solidos totais, provenientes da parte comestivel da fruta, obtido de frutas polposas,
preparado com frutas sadias, limpas, isentas de parasitas e de detritos animais ou vegetais. Nao
deve conter fragmentos de partes ndo-comestiveis da fruta, nem de substancias estranhas a sua
composigdo normal, limpas e com aromas caracteristicos das espécies. Produtos integros,
firmes, sem tracos de descoloragdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos.
Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferagao de
bactérias putrefativas, rachaduras, perfuragcdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades,
insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa,
terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos que
apresentarem uma ou mais condigdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou
risco de doengas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as nao
aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

13.2.4.Se as especificagbes dos géneros entregues nao corresponderem as exigidas
deste Projeto Basico, os mesmos serdo devolvidos ao fornecedor para substituigao no
prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos, ou este devera demonstrar a improcedéncia da
recusa no prazo maximo de 02 (dois) dias corridos de sua ocorréncia, independentemente
da aplicacao das penalidades cabiveis.




14 - GARANTIA/VALIDADE:
14.1. Conforme item 13.1.2 deste Projeto Basico.

15 — PRODUTIVIDADE DE REFERENCIA:

15.1. Nao serao disponibilizados a licitante vencedora insumos de qualquer tipo, tais como:
equipamentos, materiais € mao de obra para a entrega do objeto deste Projeto Basico. Tudo
devera estar contemplado na proposta de preco e composi¢des de custo unitario de cada item.

16 — NECESSIDADE DE VISTORIA:
16.1. Nao se aplica.

17 — ORDEM DE SERVICO:
17.1. Nao se aplica.

18 — NIVEL DE SERVIGO:

18.1. Nao se aplica.

19 —- DOTAGAO ORGAMENTARIA:
19.1. Esta informacgao sera fornecida pelo Ordenador de Despesas.

20 — OBRIGAGOES DO CONTRATANTE:
20.1. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas neste Projeto Basico.

20.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificacées constantes do edital e da proposta, para fins de
aceitacao e recebimento definitivo.

20.3. Comunicar a Contratada qualquer anormalidade ocorrida no fornecimento do objeto,
diligenciando para que as irregularidades ou falhas apontadas sejam plenamente corrigidas.

20.4. Acompanhar e fiscalizar o fornecimento do objeto, por meio de servidores especialmente
designados para esse fim, na forma prevista na Lei n2 8.666/1993 e alteracoes, procedendo ao
atesto das respectivas notas fiscais/faturas, com as ressalvas e/ou glosas que se fizerem
necessarias, sendo permitida a contratagdo de terceiros para assisti-lo e subsidia-lo de
informacoes pertinentes a essa atribuigao.

20.5. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto,
no prazo e forma estabelecidos neste Projeto Basico.

20.6. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados & execugdo do Termo Substitutivo de
Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da

Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

Pagina 24

/ 1
i



20.7. Notificar, por escrito, a Contratada quando houver eventual aplicagcdo de penalidades,
garantindo-lhe o direito ao contraditério e a ampla defesa.

20.8. Responder pelas consequéncias de suas agées ou omissoes.

20.9. Permitir o acesso dos empregados da Contratada as instalagées do Contratante para o
cumprimento das rotinas de entregas, desde que tenham sido credenciados pelo Contratante
e exclusivamente para entrega dos produtos elencados neste Projeto Basico.

21 - OBRIGAGOES DA CONTRATADA:

21.1. Cumprir todas as obrigacdes constantes deste Projeto Basico, do edital e seus anexos, e
sua proposta comercial, assumindo exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes
da boa e perfeita execug¢ao do objeto.

21.2. Assinar o Termo Substitutivo de Contrato, no prazo e condi¢des previstos no edital.

21.3. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificagdes, prazo e
local constantes neste Projeto Basico, acompanhado da respectiva nota fiscal.

21.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos
12,13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078/1990).

21.5. Substituir, as suas expensas, no prazo fixado neste Projeto Basico, o objeto que esteja
sem condigdes de consumo.

21.6. Comunicar ao Setor de Aprovisionamento da OM, no prazo maximo de 48 (quarenta e
oito) horas que anteceda a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do
prazo previsto, com a devida comprovagao.

21.7. Honrar sua proposta de pregos e manter as condigdes habilitatérias que |he garantiram a
vitéria no certame, de modo a nao frustrar a licitagcao, sob pena de aplicagao das sangoes
administrativas previstas na legislacdo em vigor.

21.8. Indicar preposto para representa-la durante ao periodo de validade do processo
licitatério.

21.9. Aceitar, nas mesmas condi¢des pactuadas, os acréscimos ou supressoes que se fizerem
necessarios no produto licitado, até o limite previsto no § 12 do art. 65 da Lei n® 8.666/1996.

21.10. Sujeitar-se a fiscalizacdo das OM participantes quanto ao acompanhamento do
cumprimento das obrigagdes pactuadas, prestando-lhe todos os esclarecimentos solicitados,
bem como atendendo as reclamacdes consideradas procedentes.

21.11. Responder por perdas e danos que vierem a sofrer as OM participantes ou terceiros,
em razao de sua agdo ou omissdo, dolosa ou culposa, independentemente de outras
cominagdes contratuais ou legais a que estiver sujeito, garantido o contraditério e a ampla
defesa, nos termos da legislagao aplicavel.

21.12. Responsabilizar-se pelo produto até o efetivo recebimento por parte das OM
participantes, adotando todas as medidas julgadas cabiveis, inclusive as que se referem a
seguranga e ao transporte até o local de entrega, arcando, dessa forma, com todas as
despesas diretas ou indiretas decorrentes do cumprimento de suas obrigagdes, sem qualquer
6nus adicional para as OM.

21.13. Submeter a aprovagao das OM participantes toda e qualquer alteragao ocorrida nas
especificagcées, em face de imposigoes técnicas, de cunho administrativo legal.




21.14. Assumir o 6nus decorrente de todas as despesas, tributos, contribuicdes, fretes,
seguros e demais encargos inerentes ao fornecimento do produto.

22 — DA SUBCONTRATAGAO:
22.1.Nao sera admitida a subcontratagcado do objeto.

23 — FISCALIZAGAO (CONTROLE DA EXECUGAO):

23.1. Nos termos do art. 67 da Lei n® 8.666, de 1993, sera designado representante para
acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro préprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execugao e determinando o que for necessario a
regularizacao de falhas ou defeitos observados.

23.1.1. Caso o recebimento do material seja de valor superior a R$ 80.000,00 (oitenta mil
reais) sera nomeada comissao de, no minimo, 03 (trés) membros, designados pela
Administracao.

23.2. A fiscalizacao de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicbes técnicas ou vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos, conforme previsto no
art. 70 da Lei n® 8.666/1993.

23.3. O representante da Administragcao anotara em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execugao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizagao
das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis.

23.4. O setor que participara da execucgao da fiscalizagao sera o Setor de Aprovisionamento
das OM participantes.

23.5.0 atesto das notas fiscais ficara a cargo do Encarregado do Programa de Alimentagao
das OM participantes.

24 - MULTAS E SANGOES ADMINISTRATIVAS:
24.1. Nao se aplica.

25 - ELEMENTOS CONSTITUTIVOS:
25.1. Nao ha.

Manaus — AM, 22 de julho de 2022.




De acordo:

/ f e
i -
CHRISTIANY DE OLI\ [EIRA NUNES - 2° Ten

Chefe do Setor de Aprovisionamento da 122 Regiao Militar

~-AUCIO MAURICIO DE LIMA - Ten Cel
Fiscal Ad

nistrativo’do Comando da 122 Regiso Militar

Aprovo o presente Projeto Basico, de acordo com o Artigo 342 da Lei n° 14.284, de 29 de
dezembro de 2021, no no art. 17 do Decreto n°® 10.880, de 02 de dezembro de 2021 e na
Resolugao GGPAB n° 3, publicada no DOU de 20 de junho de 2022.

Ordenador de Despesas do Comando da 122 RM
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