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1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente Chamada Publica é a aquisicdo de géneros alimenticios da
Agricultura Familiar e demais beneficiarios que se enquadrem nas disposi¢fes da Lei Federal n°
11.326/2006, por meio da modalidade de Compra Institucional do Programa de Aquisicdo de
Alimentos, conforme especificacdes abaixo:

1.2. O prazo de vigéncia da contratacdo ¢ até o fim do exercicio financeiro do ano de 2025, em
31 de dezembro de 2025, contados a partir da assinatura do termo de contrato, na forma do artigo
105 da Lei n°® 14.133/2021.

1.3. O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado, independentemente de termo
aditivo, quando o objeto ndo for concluido no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias
cabiveis no caso de culpa do contratado, previstas neste instrumento.

1.4. O custo estimado total da contratagdo é de R$ 929.591,67 (novecentos e vinte e nove mil
quinhentos e noventa e um reais e sessenta e sete centavos), conforme custos unitarios apostos no
anexo |1 do Edital — Relag&o de Itens.

FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

1.5. A presente Chamada Publica n°® 1/2025 tem como objetivo a aquisicdo de géneros
alimenticios de agricultores familiares e empreendimentos familiares rurais e demais beneficiarios
gue se enquadrem no disposto na Lei n°11.326, de 2006, para atender as necessidades do 24° Batalhdo
de Infantaria de Selva. Essa aquisicdo sera realizada conforme a Lei n°® 11.326, de 24 de julho de
2006, por meio da modalidade Compra Institucional do Programa de Aquisicao de Alimentos - PAA,
como dispensa de licitagdo, nos termos do arts. 2°, 4° e 8° da Lei n°® 14.628, de 20 de julho de 2023,
no inciso V do art. 3° do Decreto n® 11.802, de 28 de novembro de 2023, e Arts. 4° e 9° da Resolucéo
GGPAA n° 8, de julho de 2024.

1.6. A necessidade de realizar uma chamada publica para a aquisicdo de géneros alimenticios
provenientes da agricultura familiar para atender as necessidades do 24° Batalh&o de Infantaria de
Selva, diante da perspectiva do interesse publico, a aquisicdo por meio desse procedimento
representa um mecanismo transparente e democratico para a selecdo de fornecedores. Esse processo
permite a participacdo de diversos agricultores familiares, promovendo a competitividade e a



equidade na distribuicdo de recursos publicos. Além disso, reforga os principios da eficiéncia e
economicidade na administracdo pablica, uma vez que busca assegurar a obtencéo de produtos de
qualidade a precos justos.

1.7. A real necessidade que essa chamada publica visa resolver esta relacionada & garantia de
uma alimentacdo saudavel e adequada para o efetivo do 24° Batalhdo de Infantaria de Selva. A
escolha por géneros alimenticios da agricultura familiar ndo apenas atende a essas necessidades
nutricionais, mas também fortalece a seguranca alimentar, proporcionando alimentos frescos e
cultivados de maneira sustentavel.

1.8. Ao direcionar a aquisicdo para a agricultura familiar, ha um impacto direto no
desenvolvimento local. Os agricultores familiares, muitas vezes presentes em comunidades proximas
a unidade militar, sdo beneficiados economicamente, gerando empregos e renda nas areas
circunvizinhas. Essa medida contribui para a reducdo das desigualdades regionais, estimulando o
crescimento econdmico em regides muitas vezes menos favorecidas.

1.9. Além disso, a opcdo pela agricultura familiar alinha-se aos principios do desenvolvimento
nacional sustentavel. Esses agricultores frequentemente adotam préticas agricolas mais sustentaveis,
contribuindo para a preservacdo do meio ambiente e para a promoc¢do de uma agricultura mais
resiliente a longo prazo.

1.10. O que se almeja alcancar com essa contratacdo €, portanto, ndo apenas a garantia de uma
alimentacdo adequada para o efetivo militar, mas também a promocéo de uma cadeia produtiva mais
justa, sustentavel e inclusiva. A chamada publica, ao envolver a agricultura familiar, busca atender
aos interesses publicos de forma integrada, considerando tanto as necessidades imediatas da unidade
militar quanto os principios mais amplos de desenvolvimento sustentavel e equidade.

1.11. Portanto, estando demonstrado a Essencialidade e o Interesse Publico na presente
aquisicao, em conformidade com o previsto no art. 3° do Decreto n° 8.540/2015, sendo o objeto da
presente Chamada PUblica de suma importancia para a manutenc¢do do funcionamento desta OM.

1.12. Desta forma, possibilitara a esta OM ter um instrumento eficaz para manter o seu Servigo
de Aprovisionamento (Servico de Rancho) em pleno funcionamento e em condicgdes de confeccionar
as refeicOes diarias para o seu efetivo militar.

1.13. A aquisigéo realizada através da referida Chamada Publica compreende os géneros de
alimentacdo ndo fornecidos pelos Orgdos Provedores do Exército Brasileiro, tais como
hortifrutigranjeiros e pescados.

1.14. O objeto da contratag&o esta previsto no Plano de ContratacGes Anual do ano de 2025,
conforme detalhamento a seguir:

1. ID PCA no PNCP: 00394452000103-0-000174/2025 ;
2. Data de publicacdo no PNCP: 08/05/2024;
3. Classe/Grupo: Bens;

4. ldentificador da Futura Contratacdo: Géneros alimenticios oriundos da Agricultura
Familiar.

2. DESCRICAO DA SOLUCAO

2. 1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico do
Estudo Técnico Preliminar, no item 6, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO



3. 1. As obrigagdes das organizagdes fornecedoras e dos beneficiarios fornecedores encontram-
se pormenorizada em topico especifico do Edital, no item 10.

4. MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

4. 1. O prazo de entrega dos géneros alimenticios é de 10 (dez) dias corridos, contados do(a)
emissao do recebimento da Nota de Empenho, conforme pedido do setor requisitante.

4. 2. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, o beneficiario ou organizagéo
fornecedora devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos 2 (dois) dias de antecedéncia
para que qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado, ressalvadas situacfes de caso
fortuito e forga maior.

4. 3. Os bens deverao ser entregues no endere¢o previsto no item 6.1. do Edital.

4.4. No recebimento do material sera verificado se 0s géneros apresentam no minimo as
caracteristicas técnicas constantes da tabela abaixo:

Geéneros Secos
Devem estar hermeticamente lacrados, seco e com validade minima de 6 meses a partir da entrega
pelo fornecedor, com registro da data de fabricacdo e validade estampadas no rétulo da embalagem
o0s produtos deverdo estar em perfeitas condicdes para serem consumidos, e as embalagens néo
danificadas.

Frutas

Devem apresentar-se frescos, limpos, ndo imaturos e com aromas caracteristicos das espécies.
Produtos integros, firmes, sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor
estranhos. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a
proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de
enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura
gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais condi¢Ges acima citadas, e que, portanto,
oferecam repugnancia ou risco de doengas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades
iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

Verduras, legumes e folhas
Devem apresentar-se frescos, sem areia, pedacos de metais, plasticos, poeira, combustiveis, sabdo,
detergentes e moscas, Uumido, firme e sem manchas estranhas na pele, com os olhos brilhantes e
salientes, com aromas caracteristicos das espécies. Produtos integros, firmes, sem tracos de
descoloracdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos e
mecénicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracOes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas.
N&do devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade,
nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais
condicBes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo aproveitadas
/indicadas ao consumo humano.

Polpas de Frutas
Devem apresentar-se congelados, ndo-fermentado, n&o-concentrado e nédo-diluido, com teor
minimo de sélidos totais, provenientes da parte comestivel da fruta, obtido de frutas polposas,
preparado com frutas sadias, limpas, isentas de parasitas e de detritos animais ou vegetais. N&o
deve conter fragmentos de partes ndo-comestiveis da fruta, nem de substancias estranhas a sua
composi¢do normal, limpas e com aromas caracteristicos das espécies. Produtos integros, firmes,
sem tracos de descoloracdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de
danos fisicos e mecéanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias
putrefativas, rachaduras, perfuracdes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos,
moluscos e larvas. Nao devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor
ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos que
apresentarem uma ou mais condi¢gdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou




risco de doencas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo
aproveitadas/indicadas ao consumo humano.
Manteiga
Manteiga de 12 qualidade, com sal, embalagem com 500g, dizeres de rotulagem data de fabricacao
e prazo de validade, informagao dos ingredientes e composic¢ao nutricional.
Bolos

Os Bolos devem ter étima qualidade, serem integro, produzidos de forma artesanal a partir de
insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos industrializados, em
estabelecimentos certificados e autorizados pela Vigilancia Sanitaria. A embalagem deve ser
plastico transparente, lacrada e com indicacdo do peso, data de validade e ingredientes descritos.
Apresentando garantia de higiene e consisténcia adequada.

Cortes de Frango
Devem apresentar-se congelados, ndo-fermentado, com teor minimo de sdlidos totais,
provenientes da parte comestivel do frango, preparado com frangos sadios, limpos, isentos de
parasitas e de detritos. Ndo deve conter fragmentos de partes ndo-comestiveis, nem de substancias
estranhas a sua composi¢ao normal. Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia
e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas, rachaduras, perfuracfes e cortes. Devem
estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. Ndo devem conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade, nem umidade externa anormal (“textura
gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais condi¢des acima citadas, e que, portanto,
oferecam repugnancia ou risco de doengas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades
iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

Mel

O produto deve ser da espécie abelha silvestre, de cor natural. Produtos integros, firmes, sem tracos
de descoloracdo ou manchas, isentos de aroma, sabor e odor estranhos. Auséncia de danos fisicos
e mecanicos que afetem a aparéncia e que facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas,
rachaduras, perfuracGes e cortes. Devem estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas.
N&o devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade,
nem umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais
condi¢cdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as nao aproveitadas/indicadas ao consumo
humano.

Queijos

O produto deve ser apresentado com data de validade néo inferior a um ano e embalagem integra
e temperatura inferior a 8° C. Devem estar livres de enfermidades, insetos, moluscos e larvas. N&o
devem conter corpos estranhos aderentes a superficie externa, terra, bolor ou mucosidade, nem
umidade externa anormal (“textura gosmenta”). Os produtos que apresentarem uma ou mais
condi¢cdes acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos
comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao consumo
humano.

Peixes
Devem ser entregues vivos, em reservatorio de agua a ser devolvido ao fornecedor, livre de
defeitos congénitos ou fisicos, sem escoriagdes. Os produtos que ndo respeitarem as condi¢es
acima citadas, e que, portanto, oferecam repugnancia ou risco de doencas aos comensais, deverdo
ser repostos em quantidades iguais as ndo aproveitadas/indicadas ao consumo humano.
Animais Vivos Para Abate

Deve ser de idade adulta, livre de defeitos congénitos ou fisicos, sem escoria¢cdes ou injurias
corporais. Os produtos que nédo respeitarem as condi¢fes acima citadas, e que, portanto, oferecam
repugnancia ou risco de doengas aos comensais, deverdo ser repostos em quantidades iguais as
ndo aproveitadas/indicadas ao consumo humano.

4.5. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisorio, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na
proposta, devendo ser substituidos no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da notificacdo da contratada,
as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.



5. DA GARANTIA DA CONTRATAQAO
5. 1. Néao havera garantia contratual.
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6. 1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de
sua inexecucdo total ou parcial (Lei n® 14.133/2021, art. 115, caput).

6. 2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma
de execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila (Lei n® 14.133/2021, art. 115, 85°).

6. 3. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n°® 14.133/2021, art. 117, caput).

6. 4. O fiscal do contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato, determinando o que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos
defeitos observados (Lei n° 14.133/2021, art. 117, §1°).

6. 5. O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a adocdo das
medidas convenientes, a situacdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua
competéncia (Lei n°® 14.133/2021, art. 117, §2°).

6. 6. O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas
expensas, no total ou em parte, 0 objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes de sua execugdo ou de materiais nela empregados (Lei n° 14.133/2021, art.
119).

6. 7. O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a
terceiros em razdo da execu¢do do contrato, e ndo excluird nem reduzirad essa responsabilidade a
fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pelo contratante (Lei n® 14.133/2021, art. 120).

6. 8. Somente o contratado serd responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais resultantes da execucdo do contrato (Lei n°® 14.133/2021, art. 121, caput).

6. 9. A inadimpléncia do contratado em relagdo aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais
ndo transferira & Administracdo a responsabilidade pelo seu pagamento e ndo poderd onerar o objeto
do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 121, §1°).

6. 10. As comunicacdes entre 0 0rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o0 uso de mensagem
eletronica para esse fim (IN 5/2017, art. 44, §2°).

6. 11. O o6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato (IN 5/2017, art. 44, 31°).

6. 12. Antes do pagamento da nota fiscal ou da fatura, devera ser consultada a situacdo do
beneficiario ou organizacdo fornecedora junto ao SICAF.

6. 13. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério do contratante.



6. 14. Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a
ampla defesa.

6. 15. Havendo a efetiva execucdo do objeto, 0s pagamentos serdo realizados normalmente, até
que se decida pela rescisdao do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacdo junto ao
SICAF.

7. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Forma de selecio e critério de julgamento da proposta

7.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de dispensa de licitagao
por meio de chamada publica.

Forma de fornecimento

7.2. O fornecimento do objeto serd parcelado de acordo com a demanda da contratante, sendo
observado o disposto no item 4 deste Termo de Referéncia.

Exigéncias de habilitacio

8.3. Para fins de habilitagdo, o fornecedor deverd cumprir integralmente o disposto no item 4 do
Edital.

Séo Luis, MA, 26 de marco de 2025.
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