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1. Informago6es Basicas
Numero do Processo: Conforme Processo Eletrénico
Assunto: Aquisicdo de Material Permanente do 8° Esquadrédo de Cavalaria Mecanizado

2. Descrigao da necessidade
2.1. Contextualizacao Geral:
2.1.1 Organizagao Militar

O 8° Esquadrao de Cavalaria Mecanizado (8° Esqd C Mec), € uma Organizacgao Militar (OM)
localizado na Av. Orleans, 651 — Guaruja, Porto Alegre - RS, e é subordinado a 82 Brigada de
Infantaria Motorizada, localizada em Pelotas-RS.

O 8° Esqd C Mec possui atribuigdes operacionais, cumprindo sua missdo constitucional,
além de possuir autonomia administrativa patrimonial e orgamentaria.

2.1.2 Area Requisitante

O Aprovisionamento € o setor responsavel pelo planejamento, compra, armazenamento e
distribuicdo de todos os materiais € insumos necessarios para a confecgdo dos alimentos no
ambito da Organizagao Militar, competindo-lhe assegurar a adequada alimentagao da Tropa.

No presente caso, a demanda decorre da necessidade de recomposi¢ao/substituicdo de
materiais sob sua responsabilidade, cabendo ao setor requisitante identificar a necessidade,
estimar quantitativos e acompanhar o recebimento e armazenamento dos bens adquiridos.

2.2 Necessidade da Contratacao
2.2.1 Situagao

Atualmente o Setor de Aprovisionamento necessita da aquisi¢do de equipamentos, devido as
péssimas condi¢gdes apresentadas pelos que estdo pra serem substituidos, que estdo em desuso. A
falta desse material esta afetando diariamente o armazenamento e a confecgao oportuna dos nossos
géneros alimenticios.

2.2.2 Necessidade

Desta forma, a presente contratagdo visa retomar o controle do armazanamento e da

producgéo dos géneros, garantindo melhor transparéncia dos processos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

APROVISIONAMENTO NATHALIE DE AGUIAR SOUSA - 3° Sgt Int

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
4.1 Natureza da Contratagao

Os itens do presente processo sao considerados comuns, pois seus padrbes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos neste processo, por meio de
especificagdes usuais no mercado.
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4.2 Natureza continuada ou nao continuada
Os itens do presente processo sdo considerados de natureza n&o continuada, porque se

trata da contratacdo pontual de entrega imediata de bens / prestagdo de servigos, ou seja, uma
necessidade que atendera um momento especifico de necessidade do 6rgéo, ndo sendo necessario
seu fornecimento / prestacdo por varios periodos sucessivamente. Uma vez finalizada a entrega,
resolve-se a necessidade que deu azo ao contrato
4.3 Duragao inicial do contrato

O contrato do presente processo tera duragdo de 02 (dois) meses, tendo a vista este periodo
ser suficiente para atender todos os seguintes prazos envolvidos da contratagao:

Prazo de entrega/fornecimento: 30 (trinta) dias corridos;

Prazo de prorrogagao de entrega/fornecimento: 05 (cinco) dias lteis;

Prazo de substituigdo/reparo: 05 (cinco) dias uteis;

Prazo de recebimento provisério: 01 (um) dia util;

Prazo de recebimento definitivo: 10 (dez) dias uteis;

Prazo de prorrogacao do recebimento definitivo: 10 (dez) dias uteis;

Prazo de liquidagéo: 10 (dez) dias uteis;

Prazo de prorrogacéo da liquidagao: 10 (dez) dias uteis;

Prazo de pagamento: 10 (dez) dias uteis;
4.4 Sustentabilidade

Os itens do presente processo nao estao sujeitos a critérios de sustentabilidade, porque ndo
foram encontradas informagdes apds consulta no Guia Nacional de Contratagbes Sustentaveis, nem
requisitos técnicos previstos em Leis, Decretos, Instru¢des Normativas, Resolugdes, Portarias e
normas da ANVISA, do INMETRO, do Ibama, do CONAMA, do painel de legislagdo ambiental do
Ministério do Meio Ambiente.
4.5 Catalogo eletronico de padronizagao

Os itens do presente processo ndo seguem um catalogo eletrénico de padronizagéo, porque
ainda nado estdo previstos apds consulta no endereco: https://www.gov.br/pncp/pt-br/catalogo-
eletronico-de-padronizacao.
4.6 Padronizacao e indicagao de marcas ou modelos

Os itens do presente processo nao estao sujeitos a indicagdo de marca(s), caracteristica(s)
ou modelo(s), porque podem ser aceitos diversos modelos ou marcas disponiveis no mercado, pois
nao ha necessidade de padronizagdo nem problemas de compatibilidades.
4.7 Vedagao de marcas ou modelos

Os itens do presente processo nao estao sujeitos a vedagédo de marca(s), caracteristica(s)
ou modelo(s), porque nado foram identificadas marcas/modelos que ndo possam atender a esta
necessidade de contratagao.
4.8 Necessidade de amostras, prova de conceito, protétipo ou testes

Os itens do presente processo nao necessitam de prova de conceito, amostra, protétipo,
testes nem outras formas de avaliagdo de conformidade do objeto aos licitantes provisoriamente em
primeiro lugar, porque ndo se tratam de itens de alta complexidade e que podem trazer riscos a
administragao, e suas caracteristicas sdo bem conhecidas no mercado.
4.9 Carta de solidariedade

Os itens do presente processo ndo necessitam de carta de solidariedade emitida pelo
fabricante, porque s&o considerados itens que qualquer fornecedor, revendedor ou distribuidor possui
autonomia para fornecimento, revenda ou distribui¢&o.
4.10 Subcontratacao

O presente processo ndo permite a subcontratagdo, porque se trata de fornecimento de
materiais sem a necessidade de servigos acessorios.
4.11 Garantia de execucdo
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O presente processo exige garantia de execugao, porque ndo se trata de materiais de alta
complexidade e que podem trazer riscos a administragao.
4.12 Garantia de manutengao e/ou assisténcia técnica

O presente processo exige garantia de manutengdo e/ou assisténcia técnica conforme
estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor), porque
se trata de materiais/servicos de alta complexidade e que podem trazer riscos a
administragéao.
4.13 Vistoria prévia

O presente processo ndo necessita de vistoria prévia do local de execugéo porque se trata
unicamente de fornecimento de materiais, ndo sendo necessario avaliar condigbes e peculiaridades
do objeto a ser contratado.
4.14 Instalagao de escritério

O presente processo nao necessita de instalagdo de escritorio por parte da contratada em
local proximo a execugdo porque se trata unicamente de fornecimento de materiais, ndo sendo
necessarias gestdes da contratada na execugéo.
4.15 Instalagao de escritério

O presente processo nao exige transi¢do contratual, porque os itens do presente processo
nao sao considerados de natureza continuada, ndo havendo transicdo contratual entre duas
contratadas.
4.16 Sistema de Registro de Pre¢os (SRP)

O presente processo nao se trata de Sistema de Registro de Pre¢os, porque o presente
processo ndao se enquadra em nenhuma possibilidade do Art. 3°, paragrafo unico, do Decreto n°
11.462, de 2023.

5. Levantamento de mercado
5.1 Restrigdes do mercado

Apo6s o levantamento de mercado a quantidade de fornecedores nao foi considerada
restrita, ndo havendo necessidade de os requisitos que limitam a participacdo serem flexibilizados,
podendo a necessidade ser atendida com ampla concorréncia de mercado.
5.2 Prospeccgido e Analise das Alternativas de Solucgao:

Foi realizada a prospeccao e analise das alternativas possiveis de solu¢gdes no mercado para o
fornecimento da Balanga Eletrdnica. O objetivo principal foi identificar a forma que melhor atende as
necessidades estruturais do 8° Esquadrao de Cavalaria Mecanizado, considerando os principios da
economicidade, eficiéncia e qualidade. A analise abrangeu diferentes fornecedores e modelos de
entrega, buscando as melhores condigbes para a Administragdo Publica.

6. Descrigcao da solugao como um todo
6.1 Modalidade de Contratagiao

Dispensa de licitagao com fundamento no art. 75, inciso Il, da Lei n® 14.133/2021, em raz&o do
valor estimado da contratagéo estar abaixo do limite legal para bens e servigos comuns, observando-se
0s principios da economicidade e da vantajosidade.

A presente contratagdo nao caracteriza fracionamento indevido de despesa, estando restrita ao
limite legal aplicavel e ndo havendo contratacao anterior de objeto de mesma natureza que, somada,
ultrapasse o limite estabelecido no presente exercicio financeiro.

6.2 Elementos a se produzir/ contratar/executar

O presente processo trata de aquisicdo de materiais permanentes com servigos acessorios. A
especificagdo dos itens encontra-se completa e compreensivel na tabela com a descrigdo destes no
presente processo. A produgdo estard a cargo dos produtores e / ou fabricantes seguindo as
regulamentagdes vigentes. O fornecimento / distribui¢ao / transporte estara a cargo da contratada
seguindo as regulamentagbes vigentes. O armazenamento apds o recebimento estara a cargo do
o0rgédo contratante seguindo as regulamenta¢des vigentes. A operagao estara a cargo do 6rgao
contratante seguindo as regulamentacdes vigentes conforme a sua necessidade. A manutengao
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estara a cargo do contratada seguindo as regulamentacdes e garantias vigentes. A assisténcia
técnica sera necesséria para estes itens. A destinacao final estara a cargo do 6rgdo contratante
seguindo as regulamentagdes vigentes.

7. Estimativa das Quantidades a serem contratadas

7.1. No intuito de evitar estimativa de quantidades de materiais menores que as necessidades,
levando a falta de produtos para atender a necessidade da contratacdo, o presente setor
requisitante, levantou as necessidades desta OM embasada nas quantidades necessarias ao
atendimento das demandas. As quantidades seguem descritas abaixo:

Und Valor de
Item | Especificagao CATMAT Med | Qtd | Referénci
ida a

Valor
Total

Denominag¢ao: Modeladora de
Paes Braesi MB-35/1 C/ Pedestal
35cm
MODELADORA MASSA
PANIFICACAO, TIPO
MONOFASICA, POTENCIA
MOTOR 1/5 CV, TENSAO
ALIMENTACAO 220V,
CAPACIDADE PRODUCAO
15KG DE MASSA POR
PASSADA, CARACTERISTICAS
ADICIONAIS 2 ROLOS
AMASSADORES COM
COBERTURA EM CROMO Cédigo
628037 - 5000,00
01 Descrigao: Modeladora |(Und |1 5000,00
-Cilindro: 350 mm para Massa
modelagem de massas variadas; |Panificagao
-Capacidade: ideal para paes de
20ga1kg;
-Frequéncia: 50 | 60 hz;
-Poténcia do motor: 1/4 cv;
-Consumo: 0,5 kW/h;
-Dimensées (AxLxP):

Altura: 120 cm;

Largura: 53 cm;
Profundidade: 80 cm;

-Peso: 60 kg.

02 Denominagao: Liquidificador Codigo Und |1 120,00 120,00
Mondial Turbo Power L-99 FB 607776 -
Preto com Filtro 3 Velocidades |Liquidificadon
550w

Descrigéao:
-Marca:Mondial
-Referéncia:1518-02
-Modelo:L-99 FB
-Linha:Poténcia Turbo
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-Material do Copo:SAN Cristal
-Registra Total do Copo:2,2L
-Capacidade Util do Copo:1,6L
-Material da Base:Polipropileno
-Velocidades:3
-Poténcia:550W

-Painel :Analdgico

-Material das Laminas:A¢o
inoxidavel

-Voltagem:220V

-Tipo de Tomada:10A

-Consumo aproximado de
energia:0,5 kW/h

-Cor:Preto

-Certificado Homologado pelo
Inmetro Numero:BR-26142004

-Peso do Produto2kg
-Dim Légico do Produto:
e Largura: 21cm
e Altura: 41cm
e Profundidade: 20cm

-Prazo de Garantia:01 ano (3
meses de garantia legal e mais 9
meses de garantia especial
concedida pelo fabricante).

-Conteudo da pecga:
e 01 Liquidificador
e 01 Filtro
e 01 Manual de Instrugoes

03

Denominagao: Sanduicheira
Elétrica Progas PR500 E 2.4 kW
Comercial Prateada 220V

Descrigao:

-Dimensdes: 484 mm x 168 mm x

430 mm.

-Material da Sanduicheira: ago
inoxidavel.

-Com medidor de temperatura.
-Sanduicheira com tampa.
-Pesa 9,7 kg.

-Poténcia de 2.4 kW.

Cédigo
605389 —
Sanduicheira

Und

2 1000,00

2000,00

04

Denominag¢ao:ESTANTE
METALICA,

Descrigao:

MATERIAL ACO INOXIDAVEL
AISI 304 OU 430 18.8 COM
ESPESSURA DE CHAPA #22
(0,8mm),

Cédigo
229793 -
Estante

Und

5 1800,00

9000,00
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DIMENSOES:180 cm x 90 cm
x 50 cm , TIPO PRATELEIRAS
GUARDA-LOUCAS,
QUANTIDADE PRATELEIRAS 4
UN

05

Denominagao:Balanga Digital De
Inox Cozinha 10kg Alta Precisédo
Dieta Fit - FRIGOPRO

Descrigao:

Com capacidade de 10 kg e
precisdo de 1 grama, a balanca
digital de inox da Frigopro € ideal
para precisdo exata em cozinhas
profissionais.

" Balanga Digital de Inox para
Cozinha da Frigopro € uma
ferramenta ideal para chefs e
cozinheiros que desabilitam
excegdes em suas receitas. Com
capacidade de 10 kg e precisédo
de 1 grama, essa balanga permite
pesar ingredientes com exatidao,
garantindo o sucesso de qualquer
prato.

Fabricado em ago inoxidavel, a
balanca é resistente e facil de
limpar, sendo perfeita para
ambientes comerciais de alta
rotatividade. Sua viseira digital
facilita a leitura dos valores,
enquanto o design compacto
garante que a balanga seja pratica
e facil de armazenar.

Ideal para bares, restaurantes e
cozinhas profissionais, esta
balanca oferece durabilidade e
eficiéncia, permitindo que os
ingredientes sejam avaliados com
precisdo e confiangca em cada
uso.

Lista de embalagens:

1* Balancga de cozinha

Cddigo
305918 —
Balanca
Eletrénica

Und

2 40,00 80,00
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1* Manual do usuario

SENSORES DE PESAGEM
PRECISOS AVANCADOS - Esta
balanca de cozinha digital
equipada com 4 sensores de alta
precisao que medem o peso com
precisdo. Pesa até 22 Ib/ 10 kg
com graduagdes precisas de 0,01

oz (19).

SEGURO PARA MEDIR SEM
PREOCUPACOES - Feito de
plataforma de aco inoxidavel 304
de grau alimentar que é mais
saudavel do que outra plataforma.
Em comparagéo com outra
plataforma de plastico, ndo ha
duvida de que nossa balanca de
alimentos tem uma melhor
qualidade e maior vida util.
Observe que este alimento escala
nao é resistente a agua.

MULTI-FUNCOES E FACIL DE
USAR - Pressione o botao "Z / T/
ON / OFF", vocé pode ligar a
escala e zerar a escala como
quiser.

Pressione o botdo "UNIT", vocé
pode medir em ml, Ib/oz, gramas
e ongas.

Ele desliga automaticamente apos
60 segundos, ilumina 10
segundos, economiza energia e &
ecologicamente correto.

VISOR LCD CLARO - O display
LCD grande e claro garante que a
medicao pode ser lida facilmente,
seja na condicao de luz forte ou
fraca.

Uma balancga perfeita para
cozinhas, laboratérios quimicos,
para nutricionistas e qualquer
outra atividade que necessite de
pesos precisos. |deal para
qualquer ambiente com seu
design arrojado.
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06

Denominagao:Termdémetro
Infravermelho Digital Industrial,
LCD, -50°C a 380°C, Medigao
Sem Contato para Forno e
Freezer

Descrigao:

Apresentamos o termdmetro
infravermelho digital KLX GM320,
uma ferramenta essencial para
medigdes precisas de temperatura
sem contato. Com uma ampla
faixa de medigao de -50°C a
380°C, este dispositivo versatil é
perfeito para uso em ambientes
industriais, culinarios e de
armazenamento. O display LCD
de facil leitura fornece leituras
claras e instantaneas, enquanto o
design ergondmico com
empunhadura pistola garante
conforto durante o uso
prolongado. Ideal para medir
temperaturas em fornos, freezers,
equipamentos industriais e
alimentos, sem necessidade de
contato direto. O termbémetro
possui fungdo de alternancia entre
Celsius e Fahrenheit, além de um
pratico botdo de retengéo de
leitura para maior precisdo. Seu
corpo resistente em amarelo e
preto é construido para durar,
mesmo em ambientes industriais
exigentes. Este instrumento é
indispensavel para profissionais
que necessitam de medicdes
térmicas rapidas e precisas em
suas operacoes diarias.

Cddigo
600067 —
Termdmetro

und

50,00

50,00

07

Denominagao: TermOmetro
Culinério Digital 24cm Aco Inox
Espeto para Carnes, Oleo e
Doces com Desligamento
Automatico

Descrigao: O Termdmetro
Culinério Digital TP101 com

Cadigo
258076 —
Termbmetro

Und

27,98

27,98
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Espeto é o aliado perfeito para
quem busca preciséo e
praticidade na cozinha. Com uma
ampla faixa de medicado de -50°C
a 300°C, este termbmetro € ideal
para verificar a temperatura de
carnes, assados, liquidos, caldos
e muito mais. Seu display LCD de
facil leitura exibe os resultados de
forma clara e rapida, garantindo
que seus alimentos sejam
preparados sempre na
temperatura ideal. O espeto em
acgo inoxidavel é resistente e
higiénico, penetrando facilmente
nos alimentos para uma medi¢ao
precisa. Conta com fungbes
praticas como botao ON/OFF,
selecao de °C ou °F, e fungao
HOLD para manter a leitura na
tela. Compacto e leve, cabe
facilmente em qualquer gaveta ou
utensilio de cozinha. Perfeito para
uso doméstico, churrascos e
preparo de receitas que exigem
controle rigoroso de temperatura.
Facilite o seu dia a dia na cozinha
com este termdmetro digital
versatil e confiavel!

Caracteristicas especiais

Regulavel De 50 A 300°c

Tipo de tela Analégico Com
Marcagbes De Temperatura

Fonte de energia:Elétrico Bivolt

Tipo de bateria:Bateria nédo-
padréo (necessita de baterias)

Classificagdo de temperatura
maxima:300 Graus Celsius

Tempo de resposta:30 Segundos
Reutilizacao:Reutilizavel

Unidade de imersao15
Centimetros

Classificagao de temperatura
minima50 Graus Celsius

Utilizagao interior, exteriorArea
interna
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VALOR TOTAL 16.277,98

8. Estimativa do Valor da Contratagao
8.1 Valor Estimado: R$ 16.277,98 (dezesseis mil e duzentos e setenta e sete reais e noventa e oito
centavos)

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solugao
9.1. Nao é viavel o parcelamento do material tendo em vista que visa atender uma demanda urgente
e pontual.

10. Contratagoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Contratagdes correlatas sdo aquelas que guardam relagdo com o objeto principal interligando-
se a essa aquisicao de materiais, mas que nao precisam, necessariamente, ser adquiridas para a
completa prestacao do objeto principal.

10.2. As Contratacdes interdependentes sao aquelas que precisam ser contratadas juntamente com
0 objeto principal para a sua completa prestacao.

10.3. Nao se aplicam as contratagdes correlatas ou interdependentes no presente processo
licitatorio.

11. Alinhamento entre a Contratagao e o Planejamento
11.1 O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratagées Anual para o ano de 2026,
conforme DFD anexa ao processo digital da presente contratagéo.

12. Beneficios a serem alcangados com a contratagao
12.1. Resultados

Os resultados pretendidos € o de cumprir os principios da vantajosidade, economicidade,
eficacia e eficiéncia, proporcionando melhores condigées as dependéncias do 8° Esquadréo de
Cavalaria Mecanizado, evitando-se a degradagéo do Patrimdnio Publico.
12.2. Beneficios

A aquisicdo do material permanente deste estudo é importante e necessaria, visto que
contribuem para uma melhora na confeccdo e armazenamento dos géneros no Setor de
Aprovisionamento desta Organizagao Militar.

13. Providéncias a serem adotadas
13.1 Foram realizados levantamentos de a¢des necessarias para que a aquisi¢do possa surtir seus
efeitos, com os responsaveis por estes ajustes nos diversos setores.

14. Possiveis Impactos Ambientais
14.1 A presente contratagdo nao possui impactos ambientais.

15. Declaragao de Viabilidade
15.1 Este setor requisitante declara esta contratagéo viavel.
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