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1. Informagdes Basicas

Nimero do processo: 64301.006983/2026-23

2. Descricdo da necessidade
CONTRATAGCAO DE SERVICO DE ELABORACAO DE PROJETO

A presente contratagdo de criaciio de projeto executivo referente 4 edificaciio do setor de aprovisionamento, reforma ¢ adequag#io. tem por objeto a
contratagio de profissional habilitado para claboragdo de projeto

Aatualoozinhnindusuialapresenmdiva'sasdeﬁdéndasesﬁ'@miseﬁnwiomisqueoompxmmmoplenomdhnenwismmusmiﬁrinsede
segurnns;adombalho.Entmosprincipaispmblanasidcnﬁﬁcudosesﬁoodesgastedosmesﬁmenws,aimdequaciodosmatmdepiaoepmde
_mW«W“M,&@MWW:WWmMMOmmﬁmW«
alta poténcia e o correto escoamento de égua e efluentes.

Essas condi¢des geram riscos operacionais, elevam custos de manutencio e impactam negativamente a eficiéncia no preparo das refeigdes servidas
dim'amenteaoefeﬁvomilim.Danfomma«mcmtﬂaauxuﬁodcmmfomcomplmd:wmmmmmmmlm
condicﬁesadeqlmdasdembalho,scgmqa,higicneeﬁmcionaﬁdade,oonformeasadgenciaslegaiseopaddodcqnalidadeespmdopela
Organizagéo Militar.

Complementaqéa:AmmemWowmameMwmﬁn@pmehbomﬁommwmimf\mcionale
ptojctobésiwvolmdoaadequaqaodamdnhamdusuidedosmfeiMudaOrgmiuqﬂoMiﬁm.Anmssidadedeoomdaimporﬁnciadedisporde
solugiio técnica adequadapamreorganizwﬁodosunhicntesdepmdm&ocdism‘hﬁqiodemfeioaes,eomfwomﬁmcionalidade, seguranca
operacional, higiene sanitéria e compatibilizac&o dos setores produtivos ¢ éreas de apoio.
Cousiderando a demanda operacional estimada de 626 refeigSes diérias, torna-ec indispensével o desenvolvimento de layout técnico-operacional
oompaﬁveloomoﬂuxoreddeﬁmcionammlodaunidade,demdoap«miﬁrmeﬂwrckmﬂwﬁoinmmdisuihﬁqiodasmpaspmduﬁvue
adequado posicionamento dos equipamentos e mobiliérios industriais. A auséncia de projeto funcional especifico para esse tipo de ambiente pode
ocssionarimmop:icdades&ﬂuxo,mmémuﬁmem@u,ﬁﬂaﬂdmmm,mmmmcmm&ma
futura intervengiio fisica.

Dmﬁnn&ammwbpm&avinfmmiAdmmmmmmmopmqmwdaﬁmmreformaladequaw;ﬁodaoozhha
industrial ¢ refeitorios, permitindo melhor defini¢io de escopo, racionalizagdo dos ambientes e observincia das exigéncias da RDC 216/ANVISA, das
normas técnicas aplicéveis e dos critérios de funcionalidade, seguranga operacional e higicne sanitéria.

3. Area requisitante

Area Reguisitante Responsével
Setor de Aprovisionamento DAVID TEIXEIRA NUNES MARQUES - 1° Ten

4. Descriciio dos Requisitos da Contratagio
A contrataciio devera contemplar servigo técnico especializado de consultoria e desenvolvimento de projeto técnico funcional para cozinha industrial

e refeitérios, com foco no adequado dimensionamento operacional, organizacio dos ambientes e defini¢do das solugdes preliminares newssémsi
futura adequagdo fisica do setor.
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Como requisitos minimos da contratagiio, deveriio ser contemplados: claboragdo do estudo ¢ desenvolvimento do layout ional 'dos
ambientes; definicio dos fluxos de produgio, manipulacio, distribuic#o ¢ higienizacio; compatibilizagio funcional dos setores v de
apoio; definiglo técnica ¢ posicionamento dos equipamentos industriais; dimensionamento opsracional preliminar conforme a informada de

626 refeigdes didrias; otimizacio da circulagio operacional ¢ da logistica interna; andlise funcional das éreas de preparo, co%io Thigicaizacio,
armazenamento e distribui¢lio; locaclo técnica de equipamentos e mobilidrios; elaboragio de planta de pontos elétricos; elabom;lode‘}bng,depontos
hidrdulicos, compreendendo &gua e esgoto; elaboragiio de planta de pontos de ghs; indicagdes técnicas para sistemas de exaustdo e ventilagéo; e
elaboragSo de memorial descritivo técnico do projeto.

Deverd ser observado, ainds, que o projeto scja desenvolvido em conformidade com a RDC 216/ANVISA, normas técnicas :phcévets da ABNT ¢
critérios técnicos voltados & funcionalidade, medehmmmm&vmdommmmxﬂvd

suficiente para orientar a Administrag3o quanto & futura contrataclo das intervencdes necessérias. - 6
/ 3 l:_ o
Rub.; %
\% 4
5. Levantamento de Mercado Mo e

O levantamento de mercado foi realizado considerando os precos praticados por fornecedores locais ¢ regionais, com base cm consultas a empresas
especialiudaseplmfmmasdecmmgovmncnmis.Osvdmuapundosmoontamadcnmdospaﬁmenosmédimdemaudo,mﬁndoa
economicidade ¢ a viabilidade da contratacfo.

. . Unidade | Empresa Prego
rd Descri¢iio do Servi¢co de Forn 1 Empresa2 | Empresa3 | Qtde médio
HContratacéo de empresaﬂ
especializada para prestagdo
dos Servigos de confecgio)
de projeto basico conceitual
1 |da reforma do Setor de 12.000,00| 16.000,00 | 18,644,68 1 [15.548.23
Aprovisionamento do
Comando da Brigada de
Infantaria de Montanha. sv
TOTAL 12.000,00{ 16.000,00 18,644,68 -— |15.548,23
éncia Identificagdo ¢ dados das Empresas Exemplo Fonte |5, e rvagio
Sequénc niilicagso e $ Lmp consultada

Orgamento com

Empresal  |Butler Projetos 3D empresa local -

Empresa 2 Scuder}a ?nox Performance em Cozinhas| Orgamento com )
Profissionais empresa local
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pa Designer — Arquitetura ¢ Construgdes| Orgamento com

Empresa 3 LTDA empresa local

6. Descri¢do da solu¢ao como um todo

A solugéo proposta consistc na contratagéo de empresa cspecializada pam prestagio de consultoria ¢ deseavolvimento de projeto técaico funcional para
a cozinha industrial e os refeit6rios, com o objetivo de estruturar tecnicamente os ambientes conforme a demanda operacional estimada e as exigéncias
sanitérias e funcionais aplicdveis.

A solugBo abrangerd a elaborago do layout operacional, a definigdo dos fluxos produtivos, de manipulagdo, distribuicdo e higienizagdo, a
compatibilizaciio funcional entre 03 setores produtivos ¢ as dreas de apoio, 0 posicionamento técnico dos equipamentos industriais, 0 dimensionamento
operacional preliminar ¢ a otimizacdo da circulacdo interna, Contemplard também a locagho téenica de equipamentos ¢ mobilidrios, bem comeo a
elaboragiio das plantas de pontos elétricos, hidrdulicos, de gis e as indicagdes técnicas para sistemas de exaustiio e ventilagéio, além do respectivo
memorial descritivo técnico.

Trata-se, portanto, de solucdo de natureza técnica preparatoria, indispensével pera fundamentar future intervengio fisica no setor, reduzir riscos de
incompatibilidades e assegurar que a Administrag#o disponha de documentagiio adequada para o correto plancjamento das etapas subsequentes.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A contratacdo compreenderé 1 servigo técnico especializado de consultoria e desenvolvimento de projeto técnico funcional para cozinha industrial e
refeitdrios. O escopo do servigo abrangeré, no minimo, 1 estudo técnico funcional, 1 layout técnico-operacional dos ambientes, 1 defini¢lio dos fluxos
produtivos e de higienizagfio, 1 compatibilizacgo funcional entre setores produtivos e dreas de apoio, 1 defini¢iio técnica e locagiio preliminar de
equipamentos ¢ mobiliérios, 1 conjunto de plantas de pontos elétricos, 1 conjunto de plantas de pontos hidréulicos, 1 planta de pontos de gés, 1
conjunto de indicagdes técnicas para exaustiio ¢ ventilagio e 1 memorial descritivo técnico.

8. Estimativa do Valor da Contratacio

Valor (RS): 15.548,23

O valor estimado da criagdo de projeto executivo referente 4 edificag@io do setor de aprovisionamento, reforma ¢
adequagdo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou n3o da Solucdo

Nao cvidencia o parcclamento da selugdio, tendo em vista que os servigos a serem contratados possuem natureza téenica integrada e interdependente.
O layout operacional, a definicBo dos fluxos produtivos, o posicionamento dos equipamentos, a compatibilizacio dos ambientes e a definigiio
preliminar dos pontos de instalages compdem um tUnico conjunto técnico, cuja fragmentagfio pode gerar incoeréncias, incompatibilidades e perda de
f‘mcmll‘ .M¢

A execugiio por um tinico contratado favorece a unidade metodologica, a responsabilizagio técnica pelo conjunto da solugdo € a consolidagio harmoénica
dos produtos entregues, além de contribuir para maior eficiéncia administrativa.

10. Contratagdes Correlatas e/ou Interdependentes

A presente contratacio possui relagio com futuras contratagdes correlatas, especialmente aquelas voltadas a execugio da reforma ou adequagdo fisica
da cozinha industrial e dos refeitérios, bem como eventual aquisiciio de equipamentos industriais, mobilisrios técnicoe ¢ demais itens necessérios a
implementagdio da solugéo projetada.
Assim, a consultoria ora pretendida constitui etapa preparatéria e essencial ao adequado plancjamento das futuras contratagdes, ndo se confundindo com
a execugao da obra ou com a aquisigio dos bens que venham a ser necessirios posteriormente.
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11. Alinhamento entre a Contratagio e o Planejamento - :
Yot}

A contratacéio pretendida encontra-se alinhada ao plancjamento da Organizaciio Militar voltado & melhoria da infracstrutura de apoio hnaﬁvidndes de
alimentagiio coletiva, & clevacio dos padrdes de scguranca alimentar ¢ 4 racionalizacfio dos processos internos relacionados ao preparo ¢
fornecimento de refeicSes ao efetivo.

A elaboragiio de projeto técnico funcional para a cozinha industrial e refeitorios permitird 4 Administraco estruturar com maior seguranca a futura
intervenc®o fisica, definir prioridades, reduzir improvisagdes e assegurar melhor aderéncia ds exigéncias operacionais ¢ sanitérias.

12. Beneficios a serem alcangados com a contratacao

A contratagio proporcionars beneficios relevantes 3 Administragiio, consistentes na obtengio de diagnéstico técnico especializado ¢ de solugio
funcional preliminar para a cozinha industrial ¢ os refeitrios, permitindo melhor organizacio dos ambientes ¢ das rotinas operacionais.

Entre os beneficios esperados destacam-se a defini¢3io racional do layout operacional, a adequada setorizagdo dos fluxos de produclio, manipulaclio,
distribuigio ¢ higienizaclio, a redugiio de riscos de cruzamento de fluxos e de inadequagdes sanitérias, a melhor compatibilizaglio entre 4reas de apoio ¢
setores produtivos, e a defini¢8o técnica preliminar do posicionamento de equipamentos ¢ mobilidrios. Além disso, a contratagiio oferecerd suporte
técnico para fotura tomada de decisio quanto A reforma do setor, com maior previsibilidade, meihor quatidade do planejamento ¢ mais seguranca na
claborag¢do de documentos posteriores da contratagio.

13. Providéncias a serem Adotadas

Para viabilizar a contratagio ¢ a adequada execugiio do objeto, a Administracio deverd adotar providéncias preparatorias, tais como disponibilizacio
de acesso as instalagdes, levantamento de informagdes sobre a rotina operacional do setor, confirnagio da demanda estimada de 626 refeigdes
difrias, apresentacio de eventuais plantas existentes, identificacio preliminar dos equipamentos utilizados ou pretendidos e fornecimento de
informagdes complementares pertinentes ao funcionamento do rancho/refeitério.

Também deverdo ser assegurados o acompanhamento das visitas técnicas, a interlocucfio com os setores usudrios, a andlise e valida¢3o dos produtos
entregues pela contratsds ¢ a juntada dos documentos produzidos 80s sutos do processo, de forma a subsidiar as etspes administrativas subsequentes.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratacic em questdo possui impscto ambiental direto reduzido, por sc tratar predominantemente de servico técnico de consuitoria ¢
desenvolvimento de projeto. Ainda assim, os produtos a serem claborados poderiio contribuir indiretamente para a melhoria ambiental futura do
setor, na medida em que permitirfio maior racionalizacio de fluxos, economia de recursos energéticos, melhor organizaciio das 4reas de higienizaciio,
adequada previsio de pontos hidraulicos ¢ de esgoto, além de indicacdes técnicas para ventilagdo ¢ exaustiio compativeis com a operagdo de cozinha
industrial. Dessa forma, a solugdio podera subsidiar futura intervencéio fisica mais eficiente, funcional ¢ compativel com boas préticas operacionais ¢

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamente deeclara vidvel esta contratagio.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nas informag3es levantadas, conclui-se que a contratag3o pretendida mostra-s¢ vidvel sob 0s aspectos técnico, administrativo e operacional.
A solucio proposta ¢ adequada pera atender & necessidade da Administraciio, por se tratar de servigo técnico cepecializado destinado a estruturar, de
forma racional ¢ segura, a futura adequaclio da cozinha industrial ¢ dos refeitdrios, em conformidade com a demanda operacional estimada ¢ com as
normas sanithrigs ¢ técnicas aplicdveis. Dessa forma, entende-se que a contratagiio ¢ convenicente ¢ oportuna, contribuindo pars o aprimoramento do
plancjamento administrativo e para a obteng#io de base técnica consistente para as futuras etapas do processo.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasflia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de
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& Assinou eletronicamente em 29/05/2026 as 10:03:23.
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