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4 BATALHAO DE ENGENHARIA DE CONSTRUCAO - MEX

Estudo Técnico Preliminar 37/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64042.003412/2026-35

2. Descricao da necessidade

2.1 Concessao onerosa de espaco fisico para instalacdo de Cantina, Bazar e Barbearia nas dependéncias do 4°
Batalhdo de Engenharia de Construcéo, situado a BR 020/242, Km 03, Morada Nobre, Barreiras - BA, conforme
pontuado a seguir:

2.1.1 Cantina: devido a distancia de outros estabelecimentos comerciais que fornecem alimentacéo (lanches, café,
sucos, agua mineral, etc.), faz-se necesséario oferecer esse servico ao publico que diariamente frequenta as
instalagdes do 4° BEC que é composto por militares, servidores civis e dependentes, o que possibilitar4d a esses
usuérios desfrutar de lanches e bebidas de qualidade e de sua preferéncia.

2.1.2 Bazar: O 4° BEC conta com efetivo formado por profissionais de carreira, temporarios e também por soldados
recrutas incorporados anualmente para o servico obrigatdrio que necessitam de fardamentos, insignias,
equipamentos de uso militar e similares, que possuem especificidade e padronizagcdo peculiares e que 0s tornam
dificeis de encontrar no comércio local. Um estabelecimento que oferte tais materiais possibilita a esse publico a
otimizacdo de seu tempo, facilidade para escolha do material desejado, opgdo para provar ou manipular o bem
exposto e auxilia no cumprimento regulamentar da boa apresentacao individual dos militares de ambos os sexos.

2.1.3 Barbearia: O 4° BEC conta com efetivo formado por profissionais de carreira, temporarios e também por
soldados recrutas incorporados anualmente para o servigo obrigatério. Desse modo, a cessao de uso para o exercicio
de atividades de barbearia se justifica por ser um meio eficaz e viavel para a oferta de condicbes adequadas a
manutencao dos padrdes de apresentacao individual dos militares, através do corte de cabelo, em conformidade com
o capitulo IX do Regulamento de Uniformes do Exército e com os preceitos da hierarquia e disciplina, pilares basicos
da institui¢éo.

2.2 Ainda vale ressaltar que a contratacdo pretendida esta em consonancia com a politica que o Governo Federal
vem implantando na reestruturacdo da maquina administrativa através de estratégias de racionalidade, buscando
atingir padrdes de exceléncia em qualidade e produtividade, focando sua acédo nas areas fins e reduzindo a demanda
por servicos de apoio ao estritamente necessario.

2.3 Por fim, cabe citar a necessidade em razdo da finalizagc&o inesperada dos contratos anteriores do mesmo aobjeto

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Fiscalizagdo Administrativa Sgt Sousa

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1 O objeto a ser licitado possui natureza continuada, sem 6nus para a Unido, trata-se de “cessdo de uso” com
retribuicdo pecuniaria por parte do contratado na figura do cessionario, a titulo de “taxa de uso”, prevista no Termo de
Referéncia e no Contrato de Cesséo de Uso.

1de 10



4.2 Os servicos sdo considerados “comuns”, pois se enquadram na classificacdo nos termos do Inciso XllI, do art. 6°,
da lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, que estipula: “bens e servicos comuns: aqueles cujos padrdes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacdes usuais de
mercado.

4.3 Encontra-se prevista em legislacao especifica, que a contratacdo da cessdo de uso por meio da exploracado
econdmica de bens da Unido deve ser licitada por meio de Pregédo Eletrbnico, na forma tradicional e de recebimento
de retribuicdo pecuniaria.

4.4 A empresa licitante, a ser contratada, deve possuir 0s seguintes requisitos minimos:
a) pertencer ao ramo do objeto da licitacao;

b) possuir mao de obra capacitada e qualificada para o desempenho das diversas tarefas;
C) possuir capacidade logistica adequada para as demandas solicitadas;

d) estar alinhada com a politica de desenvolvimento sustentavel;

4.5 A proponente deve observar os critérios e praticas de sustentabilidade, seguindo as orientacdes do “Guia de
Licitagcdes Sustentaveis”, conforme modelo disponibilizado pela Advocacia-Geral da Unido (https://www.gov.br/agu/pt-
br/composicao/cgu /modelos/licitacoesecontratos/licitacoes-sustentaveis), devendo ainda, ter a preocupacao
constante em adotar tais critérios e praticas, para aquelas atividades que assim o exigir, conforme determinacéo dos
orgdos de controle ambiental e legislacdo pertinentes.

4.6 Para correto cumprimento dos servigos, 0 cessionario devera atender integralmente aos requisitos previstos no
Termo de Referéncia bem como no Edital de licitacao.

4.7 A duracao do contrato serd de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogada por iguais e sucessivos periodos com
vistas a obtencédo de precos e condicdes mais vantajosas para a administracdo, limitada a 120 (cento e vinte) meses.

4.8 Como regra, a licitacdo com valor anual inferior a R$ 80.000,00 deve ter participacdo exclusiva de ME, EPP e
equiparados (Art. 6° do Decreto n° 8.538/2015).

4.9 Os servicos serdo prestados nas dependéncias do 4° Batalhdo de Engenharia de Construcao, situado a Rod BR
020/242, Km 03, Morada Nobre, S/N, Barreiras-BA, CEP: 47.810-902.

4.10 O atendimento aos clientes seguira o horério do corpo do Batalh&o, conforme publicado em Boletim Interno da
Unidade, podendo haver modificacao de horario mediante aprovagdo de ambas as partes.

4.11 As instalacOes deverédo estar constantemente limpas e organizadas durante e ap6s o atendimento.

4.12 O 4° BEC ndo se responsabilizara pela execucdo dos servicos das CESSIONARIAS, ficando a mesma
responsavel pela prestacdo do servico bem como o valor dos produtos e servigos sera pago diretamente pelo cliente
a CESSIONARIA, néo tendo o CEDENTE qualquer participacdo ou responsabilidade pelo pagamento.

4.13 A CESSIONARIA devera se responsabilizar integralmente pela instalacdo e montagem dos equipamentos
necessarios ao funcionamento adequado do estabelecimento, garantindo alimentos em quantidade e qualidade,
considerando periodos de recesso ou demanda reduzida

4.14 Também, devera dispor dos insumos necessarios para a realizacdo dos servicos, incluindo limpeza das
instalac®es que utiliza, fornecimento de trajes adequados aos seus representantes e EPI's, caso exigido pelas normas
vigentes.

4.15 Os funcionarios da CESSIONARIA deverdo ser cadastrados junto aos gestores do contrato e apresentarem-se
ao servico uniformizados. A CESSIONARIA ¢é responséavel pelas obrigacdes fiscais, previdenciarias, sociais de seus
funcionarios e, também, sobre a qualidade e especificacfes para a correta execucao dos servicos estabelecidas na
legislacéo especifica.

4.16 A CESSIONARIA devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a responsabilidade pelo objeto
demandado para nenhuma outra empresa ou instituicdo de qualquer natureza.
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4.17 Devera assumir o compromisso de capacidade de instalacdo e funcionamento dos servi¢os a partir de 10 (dez)
dias da assinatura do contrato.

4.18 Devera providenciar para o inicio das atividades o devido alvara de funcionamento e licenca sanitaria, quando for
0 caso, com endereco do local da cesséo de uso.

4.19 Devera zelar pela economia de recursos hidricos e elétricos, empregando, no que lhe couber, equipamentos com
selo A de eficiéncia energética, equipamentos de reducéo de 4gua e outros que tragam beneficios e melhor qualidade
dos servicos prestados.

4.20 Nao sera autorizada a venda ou exposicao, sob pena de rescisdo contratual, de:
a) Bebidas alcéolicas;

b) Bilhetes lotéricos;

c¢) Caga-niqueis;

d) Cigarros ou qualquer tipo de tabaco;

e) Qualquer tipo de medicamento ou produtos téxicos.

4.21 N&o sera permitido & CESSIONARIA:

a) Utilizacao de alto falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos;

b) A guarda ou depdsitos de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor, exceto alcool e
gés.

4.22 Os produtos e servicos a serem executados deverdo obedecer rigorosamente as normas e cédigos aplicaveis
aos servigos em pauta:

4.22.1 Codigo de Defesa do Consumidor;

4.22.2 Resolucdo RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servicos de Alimentacao.

4.22.3 Portaria n° 326, de 30 de Julho de 1994, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Salde.

4.23 O espaco cedido destina-se a exploracao exclusivamente de servicos estabelecidos no Edital, Termo de
Referéncia e contrato.

4.24 Em nenhuma hipétese poderdo ser transferidos a terceiros a cessdo do espaco fisico do 4° Batalhdo de
Engenharia de Construcéo.

4.25 As dependéncias cedidas, Cantina, Bazar e Barbearia serdo supervisionadas pelo Fiscal do contrato/Gestor de
contrato designado pela administracdo do 4° Batalhdo de Engenharia de Construgéo.

4.26 A CESSIONARIA, na cobranca de seus servicos, devera operar com maquinas registradoras aprovadas pelo
6rgdo competente da Bahia, entregando o cupom fiscal aos usuarios.

4.27 Os usuarios serdo atendidos mediante o pagamento do preco correspondente ao produto ou Servico no caixa,
em moeda corrente, podendo ser o mesmo efetuado através de Dinheiro; Cartdes de Débito ou Crédito ou PIX.

4.28 Os servigos e produtos ofertados pelas CESSIONARIAS deverdo contemplar os itens minimos a seguir.

4.28.1 Lista de Itens minimos para a Cantina: Conforme Tabela 4 - Estimativa de Receita de Vendas por Més do
Laudo de Avaliagdo Nr 01/2026-SECTEC/4° BEC, disponivel dentro do processo.

4.28.2 Lista de Itens minimos para o Bazar: conforme Tabela 4 - Estimativa de Receita de Vendas por Més do Laudo
de Avaliagdo Nr 02/2026-SECTEC/4° BEC, disponivel dentro do processo.
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4.28.3 Itens minimos para a Barbearia: Conforme Tabela 6 - Total de receitas provenientes dos cortes de cabelo do
Laudo de Avaliagdo Nr 03/2026-SECTEC/4° BEC, disponivel dentro do processo.

4.29 ESPECIFICAGAO PARA A CANTINA

4.29.1 Os alimentos servidos deverao estar de acordo com o cardapio aprovado e serdo preparados com géneros de
qualidade aferivel pela apresentagéo, sabor agradavel e devera obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas
de culinaria e as recomendacoes da ANVISA, respeitando as caracteristicas préprias de cada ingrediente, assim
como os diferentes fatores de modificagfes fisicas, quimicas e bioldgicas, no sentido de assegurar a preservacao dos
nutrientes, qualidades a serem aferidas pelo fiscal do contrato em pesquisa de satisfacao.

4.29.2 A reposicao das preparacdes expostas para consumo da cantina devera ser feita de forma imediata de modo
gue o cardapio minimo seja sempre obedecido. Devendo ser consideradas, juntamente com o que se estipula neste
documento, todas as normas relativas aos servicos de preparagdo, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuicdo e exposicdo de alimentos, compreendendo entre outras:

a) A empresa vencedora devera manter supervisdo dos servicos ora contratados, de forma a assegurar o fiel
cumprimento do Instrumento Contratual e das orienta¢des do 4° BEC,;

b) A CESSIONARIA devera ofertar alimentacdo de qualidade em observancia ao artigo 8° da Portaria Normativa
da Secretaria de Gestdo de Pessoas e Relac¢des do Trabalho no Servi¢co Publico de n° 7, de 26.10.2016 e na medida
do possivel, observar as diretrizes do Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira e de outros instrumentos de
educacdo alimentar e nutricional, assegurando qualidade nas refei¢cdes fornecidas.

4.29.3 Diariamente, devem ser oferecidas opcdes variadas de lanches, seguindo o cardapio minimo.

4.29.4 Os lanches poderdo ser preparados em outro local, sendo recomendado seu aguecimento nas instalagdes da
cantina.

4.29.4.1 Apo6s submetidos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢cdes de tempo e de
temperatura que ndo favorecam a multiplicacdo microbiana. Para conservacdo a quente, os alimentos devem ser
submetidos a temperatura superiores a 60°C (sessenta graus Celsius), por no maximo 6 (seis) horas. Para a
conservacao sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submetidos ao
processo de resfriamento.

4.29.5 A CESSIONARIA devera fornecer lanches de primeira qualidade, com cardapio variado previamente acordado
e aprovado pelo Gestor de Contrato do 4° BEC.

4.29.6 Os salgados, bolos, sanduiches, etc. deverao ser preparados diariamente no dia correspondente a
venda direta dos produtos.

4.29.7 Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos e demais especificacfes
sendo relevante a higienizacdo e a assepsia das preparacdes e manipulacbes. Deve-se seguir o horario de
distribuicdo da alimentacéo, conforme determinagcédo da CEDENTE.

4.29.8 Considerar os fatores psicoldgicos relacionados com a aceitacdo do alimento, como odor, sabor e textura;
considerar o valor nutricional dentro dos binémios variedade e equilibrio; considerar a safra dos alimentos, néo
descuidando do aspecto qualidade; considerar o clima e as preparacdes servidas.

4.29.9 Os utensilios e equipamentos de higienizacdo deverdo ser proprios para a atividade e estar conservados,
limpos, disponiveis em namero suficiente e armazenados em local exclusivo para essa finalidade.

4.29.10 As geladeiras, freezer, fornos, exaustores, mesas, balcées, pias e todos os demais locais e equipamentos da
area da cantina deverdo ser mantidos permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e organizacgéo.

4.29.11 Devera ser seguida a legislacao sanitaria em vigor, respondendo-se com exclusividade por todas e quaisquer
multas ou interpelacdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios relativos aos
alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdigdo do local por qualquer motivo.
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4.29.12 Deverdo ser utilizados produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, agado
fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter ampla higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha, bem como das méos dos empregados que manipulam alimentos.

4.29.13 Manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para cada uma das atividades, em condi¢cdes e quantidades
adequadas as atividades;

4.29.14 A higienizacdo do local, dos equipamentos e dos utensilios sdo de suma importancia, porém, além dessa
rotina, exigir-se- 4 também:

a) Que seja retirado, quantas vezes se fizerem necessario e no horario estipulado de coleta, o lixo resultante de
suas atividades, inclusive de alimentos e lanches preparados e nao servidos, separando os possiveis de serem
reciclados, devidamente acondicionados em sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene, objetivando evitar
a proliferacdo de insetos, roedores, micro-organismos e propagacao de odores desagradaveis, cabendo a vencedora
do certame aquisi¢cdo de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servicos, bem como de 2 (duas) lixeiras
de plastico, sendo uma para acondicionamento de lixo seco e outra para lixo organico.

b) A limpeza do local com detergente e cloro ativo, imediatamente, apds a coleta de lixo pela empresa coletora.
c) A coleta e descarte do lixo do espaco interno e externo produzido de forma direta ou indireta pela CESSIONARIA.
d) O impedimento da presenca de animais domésticos nas dependéncias.

e) Obediéncia a programa de controle integrado de pragas, de acordo com o preconizado pelo Programa Controle
de Zoonose da Fundacdo Nacional de Saiude — FUNASA, e que o servi¢o seja realizado no minimo mensalmente e
sempre que houver necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da empresa.

f) Obediéncia @ RDC ANVISA 216/2004 - Dispbe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentacao.

0) Obediéncia a RDC ANVISA 218/2005 - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-
Sanitarios para Manipulagéo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais.

h) A empresa vencedora do certame procedera a separacao dos residuos, de acordo com as determina¢fes contidas
no Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006, que trata da Coleta Seletiva no ambito da Administracdo Publica
Federal.

4.30 ESPECIFICAGCAO PARA O BAZAR
4.31.1 Os artigos deverao deveréo seguir os padrdes previstos no Regulamento de Uniforme do Exército (RUE).
4.31 ESPECIFICAGAO PARA A BARBEARIA

4.31.1 Os cortes deverdo seguir as disposi¢cdes regulamentares contidas no Regulamento de Uniformes do Exército,
Capitulo 1X, Secédo |, Da Apresentacdo Pessoal do Segmento Masculino e Sec¢édo I, Da Apresentacdo Pessoal do
Segmento Feminino.

4.31.2 Para prevenir a contaminagéo, todos os equipamentos e utensilios devem ser limpos com a maior frequéncia
possivel, sendo desinfetados sempre que as circunstancias exigirem.

4.31.3 A limpeza geral e completa de todo o ambiente deverd ocorrer diariamente, e de acordo com as normas e
produtos estabelecidos pelo Ministério da Saude e legislacéo vigente.

4.31.4 Os materiais nao metalicos ou de plasticos (pentes, escovas, pincéis, rolinhos, aranhas, piranhas, toucas de
reflexo, luvas de tingimento, etc.), maquinas de corte de cabelo devem ser submetidos a rotina de LIMPEZA e
DESINFECCAO, apds cada uso, conforme normas da vigilancia sanitaria para a categoria.
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4.32 O cessionario obriga-se ainda (art. 29 das Instru¢cdes Reguladoras para a Utilizacao do Patriménio Imobiliario da
Unido Administrado pelo Comando do Exército (EB50-IR-04.003), alterada pela Portaria DEC/C Ex N° 046, de 31
MAR 22):

4.32.1 manter as instalacdes em perfeito estado de conservagao;
4.32.2 arcar com o0 pagamento de taxas e 6nus fiscais eventualmente aplicaveis ao imovel cedido;

4.32.3 cumprir com as obrigagbes legais relativas a encargos fiscais, trabalhistas, sociais, previdenciarios, civis e
comerciais que onerem a atividade a que se propde, eximindo o Comando do Exército de quaisquer dessas
responsabilidades;

4.32.4 apresentar registro de todos os érgéos a que estiver obrigado por for¢a de sua atividade;
4.32.5 submeter-se a fiscalizacdo do cedente, das autoridades fiscais, sanitarias, tributarias e previdenciarias;

4.32.6 ndo usar o nome do Comando do Exército para aquisicdo de mercadorias ou bens, assim como para contratar
servicos;

4.32.7 cumprir as disposi¢ées dos regulamentos militares em &rea sob administragdo da OM cedente.

4.33. Em respeito ao principio da razoabilidade, no més em que houver mais de 10 dias Uteis de expediente reduzido
(meio expediente) o 4° BEC concedera desconto de 50% (cinquenta por cento) incidente sobre o valor mensal devido
pela cessionaria.

5. Levantamento de Mercado

5.1 O prego da cesséo de uso deve ser aplicado de acordo com a Instrugdo Normativa n° 02 de maio de 2017, da
Secretaria do Patrimdénio da Unido — SPU, que regula os procedimentos sobre as avaliagdes de bens imoveis da
Uni&o ou de seu interesse.

5.2 O valor sera apurado mediante Laudo de Avaliagdo, expedido por um profissional habilitado com registro no
CREA, conforme a Instrucdo Normativa n® 02 de maio de 2017, da Secretaria do Patrimdnio da Unido — SPU e sera
recolhido mensalmente pela cessionaria por meio de GRU (Guia de Recolhimento da Unido).

5.3 Foram analisadas contratacdes similares feitas por outros 6rgédos e entidades, por meio de consultas a outros
editais, bem como consultas realizadas no Sistema de Acompanhamento de Gestdo (SAG) e Portal Nacional de
Compras Publicas (PNCP), com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovacdes
gue melhor atendessem as necessidades da Administracdo e as que foram identificadas foram incorporadas na
contratacdo em analise.

5.4 Como sera adotado o critério de julgamento que na pratica evidenciara o "maior valor mensal da cessao de uso",
sera definido uma lista minima de servicos/mercadorias para nortear o cessionario no exercicio da atividade de apoio,
com as caracteristicas minimas do servigo a ser prestado ou bem a ser ofertado, de forma a atender satisfatoriamente
as necessidades do publico alvo.

6. Descricao da solucdao como um todo

6.1 O presente Estudo Técnico Preliminar - ETP, elaborado pelos integrantes técnicos e requisitantes em harmonia
com o disposto no Paragrafo Unico do Art. 1 da Instru¢cdo Normativa n® 40, de 22 de maio de 2020, considerando a
analise das alternativas de atendimento das necessidades elencadas pela area requisitante e os demais aspectos
normativos, conclui pela viabilidade da contratacdo, uma vez considerados os seus potenciais beneficios em termos
de eficacia, eficiéncia, efetividade e economicidade.

6.2 A solugdo como um todo, visa a contratacdo da cessao de uso para exploracdo de atividade de Cantina, Bazar e
Barbearia para atender as necessidades do 4° BEC, a qual se dard por meio de exploracdo econémica de bens da
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Unido, pelo recebimento de retribuicdo pecuniaria, a ser licitada na modalidade Pregao Eletrénico da sua forma
tradicional.

6.3 Os servicos elencados nesse ETP, visam atender aos militares, servidores civis e 0os dependentes que integram o
4° BEC em Barreiras - BA, sem que tenham que se ausentar do seu local de trabalho.

6.4 Em complemento, os requisitos listados atendem adequadamente as demandas formuladas, os custos previstos
sdo compativeis e os riscos identificados sdo administraveis, pelo que solicitamos o prosseguimento da pretensao.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 A estimativa das quantidades a serem contratadas foi elaborada com base na analise da demanda interna,
considerando o histérico de servicos ja prestados, bem como projec¢des futuras fornecidas pelas areas solicitantes.

7.2 Foram consideradas, ainda, as especificidades do objeto a ser contratado, de modo a garantir o atendimento das
necessidades do 4° Batalhdo de Engenharia de Construcdo, dentro do periodo contratual previsto

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 19.266,84

8.1. Tanto o valor a ser pago pela cessdo do espaco, o valor a ser ressarcido, quanto a previsdo de despesa da
cessionaria, devem ser calculados e informado por engenheiro habilitado.

8.2. Os valores previstos para serrem arrecadados sao:
a) Cantina: R$ 1.057,28/més, R$ 12.687,36/ano.
b) Bazar: R$ 182,51/més, R$ 2.190,12/ano.

c) Barbearia: R$365,78/més, R$ 4.389,36/ano.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 O parcelamento da solucdo proposta para a contratacdo tem como objetivo garantir maior eficiéncia,
economicidade e competividade ao processo licitatorio, bem como possibilitar o melhor atendimento as necessidades
do 4° BEC. A decisao de parcelar a contratacdo foi baseada nos seguintes critérios:

9.1.1 Adequacdo as caracteristicas dos itens/servicos: a natureza dos servigos envolvidos possui especificidades
técnicas e operacionais distintas, 0 que justifica a sua separacdo, visando permitir a contratacdo de fornecedores
especializados em cada area. Essa separacao facilita a execucdo dos servicos de melhor qualidade, uma vez que
permite que as empresas foquem em suas especialidades.

9.1.2 Maximizacdo da competividade: o parcelamento aumenta a competividade do processo licitatorio, pois
possibilita a participacdo de um maior nimero de fornecedores, inclusive de pequeno porte, que podem nao ter
capacidade de atender a totalidade da demanda, mas conseguem atender partes especificas. Isso resultara em
melhores precos e condi¢des de contratacao.

9.1.3 Facilidade de Gestdo e Fiscalizacdo: com o parcelamento, torna-se mais facil o acompanhamento e a
fiscalizacdo da execucdo do contrato, visto que os itens ou servicos poderdo ser geridos de forma mais especifica,
conforme as suas particularidades. Isso contribui para a melhor alocagdo de recursos e maior controle sobre a
gualidade dos produtos ou servicos entregues.
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9.1.4 Reducédo de Riscos Operacionais: a divisdo em parcelas minimiza o risco de descontinuidade da prestacédo dos
servigos, uma vez que, caso um dos fornecedores enfrente dificuldades, o impacto serd limitado a uma parcela do
objeto, sem comprometer toda a solucdo contratada.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 N&o se verifica contratacBes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 Surgiu a necessidade da contratacao de realizacdo de nova licitacdo para a concessdo do espaco destinado a
cantina, considerando que nao ha lanchonetes, restaurantes ou derivados proximos para que os militares, servidores
e dependentes facam refeicbes dessa modalidade.

11.2 Conforme inciso Il do Art. 6° da Portaria C Ex N° 1.041, de 13 de outubro de 2020, compete ao Comandante
/Diretor de OM instruir processos de cessao de uso.

11.3 De acordo com o paragrafo Unico do art. 1° do Decreto n° 10.947/2022 que considerou dispensavel a elaboracao
do PCA para os Comandos das Forcas (sem prejuizo da observéancia do principio do planejamento) e caracterizando-
se a cessao de imoOvel de contrato de receita, sem custos para a Administracdo, é dispensada a sua previsdo no
plano de contratacdes anual do 6rgao.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

12.1 A contratacdo dos servigos proporcionara melhor qualidade de vida aos militares, servidores, dependentes e
prestadores de servico, uma vez que a OM esta localizada longe do comércio da cidade.

12.1.1 Cantina: além de beneficiar o efetivo geral do Batalhdo, composto por militares e servidores civis, beneficiara
também os dependentes que vém a secdo de salude do Batalhdo ou ao FUSEx e poderdo desfrutar de lanches e
bebidas frescas.

12.1.2 Bazar: beneficiara o efetivo formado por profissionais de carreira, temporarios e também por soldados recrutas
incorporados anualmente para o servigo obrigatério que necessitam de fardamentos, insignias, equipamentos de uso
militar e similares, que possuem especificidade e padronizacao peculiares e que os tornam dificeis de encontrar no
comércio local. Essa contratacdo possibilitara a otimizacdo do tempo, facilidade para escolha do material desejado,
opcao para provar ou manipular o bem exposto e auxilia no cumprimento regulamentar da boa apresentacéo
individual dos militares de ambos 0s sexos.

12.1.3 Barbearia: beneficia o efetivo ao facilitar que o militar mantenha sua apresentacao individual, sendo o corte de
cabelo fator primordial neste aspecto. Evitara que os militares necessitem sair da Organiza¢do Militar para terem
acesso ao citado servi¢o, eventualmente pagando por valores superiores aos valores de referéncia do futuro pregéo,
bem como incorrendo em transgresséo disciplinar pelo eventual erro no corte de cabelo.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 Recomenda-se que conste no Termo de Referéncia que, caso necessaria adequacéo fisica do espaco, cabera
ao concessionario responsabilizar-se pelas despesas relacionadas, sobretudo pela aquisi¢do, instalacdo e operagéo
dos equipamentos, materiais e mobilidrio necessarios para o perfeito desempenho de suas atividades e pelo bom
atendimento ao publico, tais como:
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a) Cantina: mesas e cadeiras, bandejas, talheres, guardanapos, liquidificadores, espremedores de frutas e
centrifugas, chapas, maquinas de café expresso, maquina de suco, forno elétrico, forno de micro-ondas, freezer,
geladeira, exaustor, balanca digital ou demais equipamentos necessarios a prestacdo dos servicos.

b) Bazar: balcGes expositores, manequins, cabides, araras ou demais equipamentos necessarios a prestacao
dos servicos.

c) Barbearia: poltronas, balcdes, espelhos ou demais equipamentos necessarios a prestacao dos servicos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 A CONTRATADA devera atender, no que couber, ao critério de sustentabilidade ambiental prevista na Instrucdo
Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19/01/2010.

14.2 Os produtos oferecidos pela CONTRATADA devem apresentar embalagens integras, proprias para cada produto
e com identificacdo correta no rétulo, devendo atender as recomendacfes dos fiscais do contrato, para estabelecer
critérios e praticas para a promocgdo do desenvolvimento nacional sustentavel nas contratacdes realizadas pela
administracdo publica federal direta, autarquica e fundacional e pelas empresas estatais dependentes, e institui a
Comisséo Interministerial de Sustentabilidade na Administrac@o Publica — CISAP.

14.3 A contratada devera assumir os custos de seus insumos de producdo, além de adotar medidas para garantir o
consumo racional e para reduzir o impacto ambiental de sua producéo, conforme j& se definiu no ponto sobre critérios
de sustentabilidade

no requisitos da contratacao.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1 O Objeto do certame, que visa a exploracdo de atividades em area interna do 4° BEC, por meio de cesséo de
uso, para servigcos de Cantina, Bazar e Barbearia, constitui atividade de apoio que atendera as necessidades dos
integrantes da Organizacdo Militar. Cabe salientar que todos os aspectos legais foram adotados.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

Documento assinado digitalmente

b ANTONIO DE SOUSA CARVALHO PRIMO
g Ll Data: 25/06/2026 09:48:45-0300
Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br

ANTONIO DE SOUSA CARVALHO PRIMO
Equipe de apoio

Documenteo assinado digitalmente

b HENRIQUE GOMES DE ASSIS JUNIOR
g » Data: 23/06/2026 14:40:13-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

HENRIQUE GOMES DE ASSIS JUNIOR
Equipe de apoio

Documento assinado digitalmente

ub GILENO SOUSA FELIX
g Data: 23/06/2026 11:53:55-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

GILENO SOUSA FELIX
Equipe de apoio
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