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ESCOLA DE APERFEICOAMENTO DE SARGENTOS

Estudo Técnico Preliminar 12/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64496.001177/2026-29

2. Descricao da necessidade

O presente estudo tem por objetivo demonstrar a viabilidade técnica e econdmica da cessdo de uso, a titulo oneroso, de uma éarea de 60,14 m2 (sessenta
virgula quatorze metros quadrados), situada no primeiro piso do Pavilhdo Monte Castelo, nas dependéncias da Escola de Aperfeicoamento de Sargentos
das Armas — EASA, imovel de propriedade da Unido, localizado na Av. Benjamin Constant, 1217, Centro, Cruz Alta-RS, CEP 98025-110, destinada a
instalacdo e ao funcionamento de uma cantina, para prestacdo de servicos de fornecimento de lanches e bebidas ndo alcodlicas, a fim de possibilitar o
atendimento a demanda da desta OM e das suporte as suas atividades.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Membro da comissdo de contratagdo AFLAUDIZIO PEREIRA ROCHA NETO - 2° Sgt

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
Incentivar o consumo de sucos e de alimentos naturais, comercializando-os de forma a disseminar héabitos saudaveis;

Ndo comercializar, em hip6tese alguma, qualquer produto ou servico estranho ao objeto desta licitacdo, bem como ndo destinar o espaco da cantina para
utilizacdo de finalidades alheias ao objeto desta concessdo onerosa de espaco publico;

A Cessionaria devera obedecer ao disposto na Resolugado RDC ANVISA n. 216/04 estabelece Boas Praticas para Servigos de Alimentacdo, alterada pela
RDC Anvisa n° 52, de 29 de setembro de 2014.

Aplica-se aos servicos de alimentacdo que realizam algumas das seguintes atividades: manipulacdo, preparacdo, fracionamento, armazenamento,
distribuicdo, transporte, exposicdo a venda e entrega de alimentos preparados ao consumo, tais como cantinas, bufés, comissarias, confeitarias, cozinhas
industriais, cozinhas institucionais, unidades de alimentacdo e nutri¢do dos servigos de saude, delicatéssens, lanchonetes, padarias, pastelarias,
restaurantes, rotisserias e congéneres.

A CESSIONARIA devera prestar os servicos de funcionamento de uma cantina na area 1itil de 60,14 m2 (sessenta virgula quatorze metros quadrados),
situada no primeiro piso do Pavilhdo Monte Castelo, nas dependéncias da Escola de Aperfeicoamento de Sargentos das Armas — EASA.

Pela utilizacdo das referidas instalactes e bens, a CESSIONARIA compromete-se a:
- Utilizar as instalagdes e bens na forma compativel com sua destinagdo e caracteristicas, e exclusivamente para fins indicados no item anterior;

- Manter as instalagdes e bens em perfeito estado de emprego e conservacdo e responsabilizar-se por quaisquer danos ou prejuizos causados a
Administragdo ou a terceiros por seus funciondrios e, ainda, decorrentes de sua culpa ou dolo na utilizacdo do bem, quaisquer que tenham sido as
medidas preventivas adotadas;

- Proceder a limpeza geral do bem e &reas adjacentes apds o encerramento das atividades;

- Cumprir todas as disposicOes legais relativas aos encargos fiscais, trabalhistas, sociais, previdenciarios, civis e comerciais que possam vir a recair sobre
a atividade a que se propde;
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- Os funciondrios e usudrios, devidamente identificados, terdo seu acesso somente a drea cedida, estando autorizados a se dirigirem ao local, ndo
podendo permanecer em outros setores sem a devida autorizagao;

- Providenciar para que as atividades ndo interfiram, desnecessaria ou indevidamente, nas propriedades e instalacdes vizinhas, no acesso e no uso das
vias e bens ptblicos ou privados, obrigando-se a reparar prontamente os danos causados;

- Providenciar seguro contra danos a area cedida, porventura, causados pelos seus empregados e usudrios;

- Néo empregar menores de dezoito anos que executem trabalho noturno, perigoso insalubre, bem como menores de quatorze anos contratados, salvo na
condicdo de aprendizes (do Art.7°, XXXIII da CRFB/88);

- Empregar todos os meios necessarios em atender as normas de prote¢do ao meio ambiente; e
- Declaragdo do licitante de que tem pleno conhecimento das condi¢des necessarias para a prestacdo do servico.
Limpeza do local:

- A limpeza das mesas e utensilios, os quais forem utilizados no servico ficarad a cargo da Cessionaria, que devera limpar diariamente sob rigidas
condic¢des de limpeza e higiene, camprindo integralmente as disposi¢des de Vigilancia Sanitaria em vigéncia; e

- Dispor de lixeiras identificadas e integras, de facil higienizacdo e transporte, em nimero e capacidade suficientes para comportar os residuos em
questdo, promovendo a limpeza do local concedido durante todo o periodo de execucdo contratual. As lixeiras devem situar-se em locais especificos,
distantes da manipulagdo dos alimentos e facilitando o fluxo de saida do lixo. Os recipientes que porventura sejam utilizados nas areas de preparacgdo e
armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual, devendo permanecer constantemente tampados e, ainda,
frequentemente coletados, estocados em local fechado e isolado, de modo a evitar focos de contaminagdo e atracdo de vetores e pragas.

Da Sustentabilidade Ambiental:

- Este projeto observard em todas as fases do procedimento licitatorio as orientagdes e normas voltadas para a sustentabilidade ambiental, prevendo,
inclusive, as recomendagdes quanto & responsabilidade do fornecedor pelo recolhimento e descarte de todo o material que utilizar no cumprimento do
objeto do futuro contrato;

- Dentre as recomendagdes de sustentabilidade ambiental, a Cessiondria observara os seguintes critérios elencados no Art. 6° da Instru¢cdo Normativa n°
1 de 19 de janeiro de 2010 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do entdo Ministério do Planejamento Orcamento e Gestdo:

1 - use produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes e especificagdes determinadas pela
ANVISA;

IT - adote medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro de 2003;
III - observe a Resolucdo do CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994 quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;
IV - fornega aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios para a execugdo de servigos;

V - realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucao contratual, para reducdo de consumo de
energia elétrica, de consumo de agua e reducdo de produgdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

VI - realize a separagdo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional,
na fonte geradora, e a sua destinacdo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que serd procedida-pela coleta seletiva do
papel para reciclagem, quando couber, nos termos da FN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

VII - respeite as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacao Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos ; e

VIII - preveja a destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolu¢do do CONAMA 257, de 30 de
junho de 1999.

Parégrafo tinico. O disposto neste artigo ndo impede que os 6rgdos ou entidades cedentes estabelecam, nos editais e contratos, a exigéncia de observancia
de outras préticas de sustentabilidade ambiental, desde que justificadamente.

5. Levantamento de Mercado

Atualmente a Escola de Aperfeicoamento de Sargentos das Armas conta com cerca de 680 (seiscentos e oitenta) militares, sendo que inexiste cantinas
nas proximidades deste aquartelamento que oferecam o minimo de qualidade no preparo de alimentos, e a impossibilidade dos militares se ausentarem
nos periodos de expediente, justifica-se assim a necessidade de dotar a EASA de um local apropriado e seguro para oferecer lanches de qualidade para
seus usudrios, através da exploracdo comercial tnica e exclusivamente de servigos de cantina, objetivando oferecer lanches rapidos, bebidas nao
alcoolicas, sanduiches, doces, bolos, chocolates, sorvetes, entre outros produtos similares.
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- Por se tratar de um Estabelecimento de Ensino, proporciona o aperfeicoamento de todos os sargentos combatentes do Exército Brasileiro.

- Para esse fim, a EASA oferece um espaco de aproximadamente 60,14 m2, a ser ocupado mediante processo licitatdrio, tipo MENOR PRECO
GLOBAL pelos produtos ofertados, com a finalidade de exploragdo na venda de produtos alimenticios.

- A EASA destinou o espaco para servir de cantina, com o objetivo de ceder este espaco fisico, através de processo licitatério, para fornecer alimentos de
forma ininterrupta aos militares, dentro do periodo de segunda a sexta-feira, das 07h 45min as 17h e de acordo com o horéario do corpo, caso ocorram
alteragdes.

6. Descricao da solucao como um todo

Realizacéo de pregdo, na forma eletronica, do tipo menor preco global pelos produtos ofertados para a concessao onerosa de uso de area fisica da EASA,
para fins de prestacdo de servicos de cantina em favor dos militares desta OM, com a finalidade de exploragdo exclusiva de preparo e venda de lanches e
bebidas néo alcodlicas.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Concessao de uso, a titulo oneroso, de uma area de 60,14 m2 (sessenta virgula quatorze metros quadrados), situada no primeiro piso do Pavilhdo Monte
Castelo, nas dependéncias da Escola de Aperfeicoamento de Sargentos das Armas — EASA, localizado na Av. Benjamin Constant, 1217, centro, Cruz
Alta-RS, CEP 98025-110, destinada a instalagdo e ao funcionamento de uma cantina, para prestacdo de servicos de fornecimento de lanches e bebidas
ndo alcodlicas, a fim de possibilitar o atendimento a demanda da desta OM.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 143,50
Para fins de julgamento das propostas, o valor estimado correspondente a soma dos precos maximos dos itens minimos obrigatérios a serem

comercializados é de R$ 143,50, servindo exclusivamente como pardmetro para andlise das propostas apresentadas pelos licitantes.

A presente contratacdo ndo gera despesa para a Administracdo Publica, uma vez que os produtos serdo comercializados diretamente aos usuérios da
cantina, que realizardo o pagamento diretamente a cessionaria.

Em contrapartida pela utilizagdo do espaco publico, a cessiondria devera recolher a Administracdo o valor mensal de R$ 1.282,32, conforme Laudo de
Avaliagdo do Imével, observado o desconto previsto para os meses de dezembro, janeiro e fevereiro.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nio se mostra tecnicamente vidvel o parcelamento da solugédo, tendo em vista que o objeto da contratacdo consiste na cessdo de uso de espaco fisico
destinado a exploragdo de cantina, caracterizando-se como uma solugdo tinica e indivisivel.

O eventual parcelamento implicaria a divisdo do espaco ou das atividades, o que poderia comprometer a operacionaliza¢do do servigo, gerar conflitos de
gestdo, sobreposicdo de responsabilidades e prejuizo a padronizacgdo do atendimento aos usudrios.

Além disso, a execucdo por multiplos contratados reduziria a eficiéncia administrativa, dificultaria a fiscalizagdo contratual e poderia comprometer a
vantajosidade da contratagdo.

Dessa forma, a contratagdo em lote Unico mostra-se a alternativa mais adequada, garantindo melhor gestdo, maior controle administrativo e atendimento
mais eficiente as necessidades da Administragao.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo hé contratagdes correlatas e/ou interdependentes relacionadas ao item a ser licitado.

3de5



11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratagdo encontra-se devidamente alinhada ao Plano de Contratacdes Anual (PCA) desta Organizacao Militar, estando prevista dentre as
necessidades institucionais para o exercicio em curso.

A inclusdo da demanda no planejamento anual demonstra a compatibilidade da contratacdo com os objetivos estratégicos da Administracdo, bem como
com o planejamento orcamentario e administrativo da Unidade, assegurando a racionalizagdo das contratagdes e a adequada alocagdo de recursos.

Dessa forma, evidencia-se que a solugdo pretendida esta em consonéncia com o planejamento institucional, contribuindo para a eficiéncia da gestdo e o
atendimento das necessidades da Organizacao Militar.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

A presente contratagdo visa proporcionar melhorias nas condi¢des de apoio aos militares, servidores e demais usuarios da Organizacdo Militar, por meio
da disponibilizacdo de servico de cantina em local adequado e regulamentado.

Dentre os principais beneficios esperados, destacam-se:

Oferta de produtos alimenticios de forma continua, segura e em conformidade com padrdes minimos de qualidade;

Maior comodidade e bem-estar ao efetivo e visitantes, reduzindo a necessidade de deslocamentos externos;

Melhoria das condi¢des de permanéncia nas dependéncias da Organizagdo Militar, especialmente durante atividades de instrucdo e expediente;
Estimulo a padronizagdo dos servigos prestados, com regras claras quanto a qualidade, higiene e atendimento;

Possibilidade de geracdo de receita decorrente da cessdo de uso do espago publico, revertendo em beneficio da Administragdo;

Aumento da eficiéncia administrativa, ao concentrar a prestagdo do servico em um tinico contratado, devidamente fiscalizado.

Dessa forma, a contratagdo contribui diretamente para o atendimento das necessidades institucionais, promovendo melhores condi¢cdes de apoio logistico
e qualidade de vida no ambiente organizacional.

13. Providencias a serem Adotadas

A cessiondria poderd realizar as benfeitorias e adaptagdes que julgar necessarias para o funcionamento da cantina, mediante prévia autorizacdo da
CONTRATANTE, ficando estas incorporadas ao imével, sem que assista a CONTRATADA o direito de retencdo ou indenizacdo sob qualquer titulo.

Todo reparo ou manutencdo realizado no local de instalacdo da cantina sera de responsabilidade da Cessionéria, devendo ser mantido os mesmos padrdes
dos materiais e acabamentos existentes no local.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Este projeto observard em todas as fases do procedimento licitatério as orientacdes e normas voltadas para a sustentabilidade ambiental, prevendo,
inclusive, as recomendagdes quanto a responsabilidade do fornecedor pelo recolhimento e descarte de todo o material que utilizar no cumprimento do
objeto do futuro contrato;

Dentre as recomendacoes de sustentabilidade ambiental, a Cessiondria observara os seguintes critérios elencados no Art. 6° da Instru¢do Normativa n°® 1
de 19 de janeiro de 2010 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacédo do entdo Ministério do Planejamento Orgamento e Gestdo:

- use produtos de limpeza e conservacdao de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificagdes e especificacdes determinadas pela
ANVISA;

- adote medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro de 2003; — observe a Resolucdo do
CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994 quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

- forneca aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios para a execugdo de servigos;

- realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucdo contratual, para reducdo de consumo de energia
elétrica, de consumo de 4gua e reducdo de produgdo de residuos s6lidos, observadas as normas ambientais vigentes;

- realize a separacao dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgaos e entidades da Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, na

fonte geradora, e a sua destinagdo as associagdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que serd procedida pela coleta seletiva do papel
para reciclagem, quando couber, nos termos da IN /MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;
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- respeite as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos; e

- preveja a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolucdo do CONAMA n° 257, de 30 de
junho de 1999.

Parégrafo tinico. O disposto neste artigo ndo impede que os 6rgdos ou entidades cedentes estabelecam, nos editais e contratos, a exigéncia de observancia
de outras préticas de sustentabilidade ambiental, desde que justificadamente.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Atualmente a Escola de Aperfeicoamento de Sargentos das Armas conta com cerca de 680 (seiscentos e oitenta) militares, sendo que inexiste cantinas
nas proximidades deste aquartelamento que oferecam o minimo de qualidade no preparo de alimentos, e a impossibilidade dos militares se ausentarem
nos periodos de expediente, justifica-se assim a necessidade de dota a EASA de um local apropriado e seguro para oferecer lanches de qualidade para
seus usudrios, através da exploracdo comercial tnica e exclusivamente de servicos de cantina, objetivando oferecer lanches rapidos, bebidas néo
alcoolicas, sanduiches, doces, bolos, chocolates, sorvetes, entre outros produtos similares.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

AFLAUDIZIO PEREIRA ROCHA NETO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/07/2026 as 14:46:15.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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