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14 BATALHAO LOGISTICO

Termo de Referéncia 14/2026

Informacées Basicas

Numero do artefato UASG Editado por

14/2026 160185-14 BATALHAO LOGISTICO KELVIN FERNANDES DOS SANTOS
Status

ASSINADO

Outras informacdes

Categoria Numero da Contratacao

II - compra, inclusive por encomenda/Bens permanentes 92/2026

1. Condicoes gerais da contratacao

UASG 160185

Atualizado em
19/08/2026 10:33 (v 0.10)

Processo Administrativo
64132.004676/2026-05

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a aquisi¢do de materiais permanentes destinados ao setor de aprovisionamento do 14° Batalhao

Logistico, conforme condic¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e em seus anexos.

1.2. A contratacao pretendida compreende o fornecimento dos seguintes itens:

~ CATMAT QTD VALOR
ITEM DESCRICAO /PDM UF TOTAL UNIT

VALOR
TOTAL

Maéquina automatica profissional para extracdo de
suco de frutas citricas, com estrutura em ago
inoxidavel, funcionamento elétrico, sistema
automatico de corte e prensagem das frutas,
capacidade minima de 20 frutas por minuto,

1 compativel com frutas entre 40 mm e 80 mm de 615448 |Unidade 2 R$ 6.717,70

diametro, coletores de bagago removiveis, poténcia

aproximada de 200W, componentes desmontaveis
para higienizacdo e dispositivos de seguranca
operacional. Equipamento destinado ao uso
comercial e institucional.

R$ 13.435,40

Kit de limpeza profissional composto por carrinho
funcional, balde espremedor com diviséria para
agua limpa e suja, esfregdo tipo mop, pa coletora,
placa sinalizadora de piso molhado e acessérios
para limpeza institucional. Estrutura em
polipropileno de alta resisténcia, com rodizios para
movimentagdo, saco coletor removivel e
componentes desmontaveis para higienizacao.
Capacidade aproximada do balde: 30 a 50 litros e
saco coletor de 90 litros. Dimensdes aproximadas
do carrinho: 91 cm de comprimento, 46 cm de
largura e 1,14 m de altura. Equipamento destinado
ao uso profissional em ambientes comerciais e
institucionais.

298356 [Unidade| 10 R$ 1.581,00
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Armadilha elétrica profissional para controle de
insetos voadores, equipada com luz UV LED de
baixo consumo, sistema de grade elétrica
intercalada com tensdo aproximada de até 2000V,
funcionamento bivolt automaético (127/220V) e
estrutura em plastico resistente de alta durabilidade.
O equipamento devera possuir bandeja coletora

3 removivel, baixo consumo de energia,
componentes de facil higienizacao e certificacdo de
seguranca do INMETRO, sendo indicado para
ambientes internos comerciais, industriais e
institucionais no controle de mosquitos,
pernilongos, maruins e outros insetos voadores.
Dimensdes aproximadas: 33 cm de largura e 29 cm
de altura.

451476

Unidade

10

R$ 564,10

R$ 5.641,00

Cortina de ar profissional, com comprimento
aproximado de 200 cm, funcionamento elétrico em
220V, estrutura em ago e termoplastico de alta
resisténcia, equipada com controle remoto,
multiplas velocidades de ventilacdo e sistema de
barreira de ar para isolamento térmico e protecao
contra entrada de poeira, insetos e odores. O
equipamento deverd possuir baixo nivel de ruido,
instalacdo sobreposta em portas e acessos de
grande circulacdo, motor de alta eficiéncia e
componentes de facil manutencéo. Indicado para
uso comercial e institucional em cozinhas
industriais, mercados, restaurantes, depdsitos e
areas climatizadas.

620814

Unidade

10

R$ 1.200,00

R$ 12.000,00

Lavadora de alta pressao e aspirador profissional 2
em 1, com estrutura em material termoplastico de
alta resisténcia, funcionamento elétrico, sistema
integrado de lavagem e aspiracgdo, destinada ao uso
comercial e institucional. O equipamento devera
possuir lavadora de alta pressdo com poténcia
minima de 1700W, pressdo aproximada de até
1950 PSI, vazdo minima de 5 litros por minuto,
mangueira de alta pressdo com no minimo 5
metros, sistema Auto Stop, protecdo térmica e
fungdo aplicagdo de sabdo. O aspirador devera
possuir poténcia minima de 700W, capacidade
minima de 10 litros para residuos secos e 7 litros
para liquidos, funcao sopro, mangueira flexivel e
acessorios para limpeza de pisos, cantos e
estofados. O equipamento devera possuir rodizios
para movimentagao, porta-acessorios e
componentes de facil higienizacdo e manutencao.
[Lavadora de Alta Pressdo e Aspirador Philco 2 em
1

624185

Unidade

10

R$ 1.140,00

R$ 11.400,00

Repelente eletronico ultrassonico profissional para
controle e afastamento de pombos, pardais e outras
aves urbanas, com funcionamento bivolt
automatico (127/220V), tecnologia de emissdo
ultrassonica de alta frequéncia e operagdo continua
sem utilizacdo de produtos quimicos ou venenos. O
equipamento devera possuir estrutura resistente de
alta durabilidade, baixo consumo de energia,
instalacdo simplificada, funcionamento silencioso e
alcance compativel para areas internas e externas
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Unidade

10

R$ 310,57
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galpdes, cozinhas industriais, areas de carga,

cobertas. Indicado para telhados, depositos,

estacionamentos e ambientes comerciais e
institucionais.

Fogdo industrial profissional de piso, com 10 bocas
duplas de alta pressdo, estrutura reforcada em ago
inoxidavel, grelhas removiveis em ferro fundido

comercial e institucional. O equipamento devera
possuir queimadores duplos de alta eficiéncia,
bandeja coletora de residuos, pés reforcados com
sapatas antiderrapantes, mesa perfil 10 reforcada,
componentes desmontaveis para higienizagao e
estrutura resistente ao uso continuo em cozinhas
industriais. Indicado para preparo de alimentos em
grande volume em restaurantes, refeitdrios, hotéis,

medindo aproximadamente 40 x 40 cm,
funcionamento a gas GLP e destinado ao uso

cozinhas industriais e unidades institucionais.

331196

Unidade 4

R$10.572,63 | R$42.290,52

Maéquina profissional modeladora de salgados, com

automatico de modelagem e dosagem de massas e
recheios, destinada ao uso comercial e institucional.

regulagem de tamanho e peso dos produtos, painel

Indicada para producdo padronizada de coxinhas,

estrutura em aco inoxidavel e aluminio de alta
resisténcia, funcionamento elétrico, sistema

O equipamento devera possuir capacidade de
producéo de até 10.000 unidades por hora,

de controle operacional, componentes
desmontéveis para higienizagdo e estrutura
compacta para uso intensivo em cozinhas
industriais, padarias, confeitarias e similares.

quibes, risoles, croquetes, brigadeiros, churros e
outros salgados e doces.

622809

Unidade 1

R$ 10.592,17 | R$10.592,17

16 Assadeiras , Comprimento: 1140 MM, Largura:

Forno Industrial Tipo: A Gés , Material: Chapa
Aco Inoxidavel , Tensdo Alimentagdo: 220 V,
Caracteristicas Adicionais:

1953 MM, Altura: 2.340 MM, Consumo: 1,80 KG
/H, Tipo Camera: Porta Com Vidro Duplo
Temperado , Faixa Temperatura: 30 A 250 °C,
Componentes: 3 Turbinas Radiais, 1 Carro Fixo 1

Carro Giratoério , Peso: 680 KG, Aplicacdo: Padaria

445792

Unidade 1

R$ 32.126,00

R$ 32.126,00

10

Cortador de carne elétrico profissional, tipo
fatiador industrial, com estrutura refor¢ada em aco
inoxidavel de alta resisténcia, poténcia minima de
850W, funcionamento elétrico e sistema
automatico de corte continuo para carnes
desossadas, alimentos cozidos e legumes. O
equipamento devera possuir ldaminas em liga de ago
de alta durabilidade, espessura de corte aproximada
de 5 mm, capacidade minima de processamento
continuo compativel com uso intensivo em
cozinhas industriais, restaurantes, agougues,
lanchonetes e unidades institucionais. Devera
conter sistema de alimentacdo elétrica bivolt ou
compativel com a rede da unidade requisitante,
estrutura anticorrosiva, componentes desmontaveis
para higienizacdo, operacao de baixo ruido e
dispositivos de seguranga operacional para
protecdo do usudrio durante o manuseio. O
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R$9.389,36
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equipamento devera possuir base estavel
antiderrapante, acabamento sanitario de fécil
limpeza, motor de alta eficiéncia com frequéncia
aproximada de 50 Hz e peso aproximado de 20 kg,
garantindo robustez e estabilidade durante o
funcionamento continuo.

11

Céamara climética profissional para fermentagdo
controlada de massas, com capacidade para até
1.000 pdes de 50 g, estrutura interna e externa em
aco inoxidavel, isolamento térmico em poliuretano
injetado e funcionamento elétrico em 220V,
destinada ao uso comercial e institucional em
padarias, confeitarias e cozinhas industriais. O
equipamento devera possuir capacidade para 40
esteiras padrdo 58 x 68 cm, sistema de refrigeracado
e aquecimento para retardamento e aceleracdo do
crescimento da massa, controlador digital
multifungdes, sistema de ar forgado, sistema
automatico de vapor com reservatério minimo de 3
litros e baixo consumo energético. Devera conter
compressor de alta eficiéncia, rodizios reforcados
para movimentacdo, componentes desmontaveis
para higienizacao e estrutura resistente para
operacdo continua. Dimensdes aproximadas: 2,05
m de altura, 73 cm de largura e 1,78 m de
profundidade, com peso aproximado de 217 kg.

481714

Unidade

R$ 9.000,00

R$ 9.000,00

12

Estufa Elétrica Para Cozinha Tipo: Pass-Thru
Aquecido , Quantidade De Porta: 1, Volume
Interno: 475 L, Capacidade: Até 34 Gns 1/1,
Dimensdes: 750 X 850 X 2190 MM, Voltagem:
220V, Poténcia: 1,16 K

615156

Unidade

R$ 12.690,00

R$ 25.380,00

13

Cilindro sovador profissional para massas, com
capacidade minima de 15 kg por operagao,
estrutura reforcada em ago inoxidavel,
funcionamento elétrico trifdsico em 220V e sistema
de cilindragem e sova continua destinado ao uso
comercial e institucional em padarias,
panificadoras, pizzarias e cozinhas industriais. O
equipamento devera possuir dois motores
independentes de no minimo 1,5 CV cada,
regulagem de espessura da massa com indicador
visual, rolos de alta resisténcia, sistema por correias
para reducao de ruido, bandeja em acgo inoxidavel,
componentes desmontaveis para higienizacéo e
estrutura resistente ao uso intensivo. Devera conter
dispositivos de seguranca conforme normas
vigentes, incluindo botdo de emergéncia, sistema
de protecdo dos rolos e base estavel para operacao
continua. Equipamento indicado para preparo de
massas de pdo, pizza, pastel e similares.

275470

Unidade

R$ 17.081,99

R$ 17.081,99

Lavador automatico de botas profissional, com
estrutura em ago inoxidavel de alta resisténcia,
funcionamento elétrico monofasico em 220V,
equipado com escova rotativa automatica para
higienizacao de calcados e botas utilizados em
ambientes industriais e institucionais. O
equipamento devera possuir sistema automético de
acionamento, escova de alta durabilidade, entrada
para dgua pressurizada, base antiderrapante, baixo
consumo de energia e componentes desmontaveis
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14

para higienizacdo e manutencao. Devera conter
dispositivos de seguranga operacional, estrutura
resistente a corrosdo e acabamento sanitario
adequado para uso continuo em cozinhas
industriais, frigorificos, panificadoras, hospitais,
laboratérios, industrias alimenticias e areas de
manipulacdo de alimentos. Indicado para controle
sanitario e reducdo de contamina¢do em areas de
acesso restrito e ambientes que exijam elevados
padrdes de higiene.

463221

Unidade

R$ 9.952,24

R$ 19.904,48

15

Descascador industrial de batatas e tubérculos,
modelo profissional, com estrutura em ago
inoxidavel, destinado ao descascamento de batatas,
legumes, raizes e tubérculos em cozinhas
industriais, restaurantes, panificadoras, hotéis,
refeitérios e unidades de alimentagdo coletiva.
Equipamento com capacidade minima de 10 kg por
ciclo e produgdo aproximada de até 200 kg/h,
equipado com motor elétrico de poténcia minima
de 0,5 CV e poténcia nominal aproximada de 520
W, funcionamento em tensdao 220 V ou bivolt
compativel com a rede da Administracdo. Devera
possuir sistema de descascamento por disco
abrasivo de alta eficiéncia, tampa com dispositivo
de seguranca que impeca o funcionamento quando
aberta, sistema anti-rearme em caso de interrupgao
de energia, painel de acionamento simples e
seguro, além de estrutura resistente adequada ao
uso continuo e intenso. O equipamento devera
possuir componentes removiveis para higienizacao,
baixo indice de desperdicio de alimentos, operagdo
pratica e segura, pés antiderrapantes e saida para
descarte de residuos e agua. Dimensdes
aproximadas de 720 x 480 x 670 mm (A x L x P),
peso aproximado de 26 kg e consumo energético
compativel com a categoria do equipamento.
Produto destinado ao uso comercial e institucional,
devendo atender as normas de seguranga
aplicaveis, inclusive NR-12 e regulamentagoes
pertinentes do INMETRO.

376259

Unidade

R$ 3.924,30

R$ 7.848,60

VALOR TOTAL DOS ITENS

R$ 235.005,22

1.3. Os bens objeto desta contratagdo sdo classificados como bens comuns e permanentes, nos termos do art. 6°, inciso XIII, da Lei n° 14.133/2021, por
possuirem padrdes de desempenho e qualidade objetivamente definidos por meio de especificagdes usuais de mercado.

1.4. Os materiais a serem adquiridos destinam-se ao setor de aprovisionamento, com a finalidade de atender as necessidades relacionadas ao
armazenamento, controle, preparo, conservacao, manipulacdo e distribui¢do de géneros alimenticios no ambito do 14° Batalhdo Logistico.

1.5. A presente contratagao serd realizada por meio de pregdo eletrénico, nos termos da legislacdo vigente, observando-se os principios da legalidade,
impessoalidade, moralidade, publicidade, eficiéncia, economicidade e interesse ptblico.

1.6. O objeto da contratacdo admite parcelamento por itens, tendo em vista que os materiais pretendidos sdo de natureza divisivel, autonoma e
funcionalmente independente, podendo ser fornecidos separadamente sem prejuizo ao resultado final pretendido pela Administragdo.

1.7. Os bens deverdo ser fornecidos novos, sem uso, em perfeitas condicoes de funcionamento e conservacao, observando-se rigorosamente as
especificacOes técnicas e condi¢des de fornecimento constantes neste Termo de Referéncia.

1.8. O prazo de entrega, local de recebimento, condi¢Ges de execucdo, critérios de aceitacdo, obrigacGes das partes e demais disposi¢es aplicaveis

constam nos topicos subsequentes deste Termo de Referéncia.
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2. Fundamentacao e descricao da necessidade

2.1. A presente contratacdo tem por finalidade atender a necessidade de aquisi¢do de materiais permanentes destinados ao setor de aprovisionamento do
14° Batalhdo Logistico, com o objetivo de proporcionar melhores condi¢des de funcionamento, organizagdo, preparo, processamento, conservagao,
climatizac@o, higienizac&o, controle sanitario e distribuicdo de géneros alimenticios no ambito desta Organizacdo Militar.

2.2. O setor de aprovisionamento exerce atividades essenciais relacionadas ao apoio alimentar da tropa, abrangendo rotinas de recebimento,
armazenamento, preparo, coc¢ao, processamento, fermentacdo, conservacao, higienizagao e distribuicdo de alimentos, sendo indispensavel a existéncia
de equipamentos adequados para assegurar maior eficiéncia operacional, melhor organizagdo das atividades, racionalizacdo dos procedimentos internos,
seguranca alimentar, controle sanitério e adequadas condi¢Ges de apoio logistico.

2.3. Nesse contexto, foi identificada a necessidade de aquisicdo dos seguintes materiais permanentes:

maquina automatica de suco de laranja;

carrinho de limpeza profissional completo com balde e mops;

armadilha elétrica para mosquitos;

cortina de ar;

lavadora de alta pressao;

armadilha sonora para pombos;

fogdo industrial 10 bocas;

maquina de fazer salgados e doces;

forno industrial a gas;

cortador de carne elétrico 850W fatiador 5 mm;

camara climatica de fermentacdo para 1000 paes;

pass-thru aquecido;

cilindro sovador 15 kg;

lavador automatico de botas;

descascador de batatas 10kg

2.4. Os itens pretendidos destinam-se ao aprimoramento da infraestrutura do setor requisitante, contribuindo diretamente para as atividades de preparo,
cocgao, fermentacao, processamento, conservacao e distribuicdo de alimentos e bebidas, bem como para a higienizacdo de utensilios, equipamentos,
ambientes e controle sanitario das dreas de manipulacdo de alimentos, refletindo positivamente na funcionalidade, seguranca alimentar, conforto térmico

e eficiéncia das atividades desenvolvidas no aprovisionamento.

2.5. A necessidade administrativa encontra-se alinhada ao planejamento institucional da Unidade, estando a aquisi¢do prevista no PASA, instrumento de
planejamento utilizado para o aparelhamento, modernizacéo e adequacéo da estrutura de apoio do 14° Batalhdo Logistico.

2.6. A fundamentacdo da contratagdo encontra respaldo no Estudo Técnico Preliminar elaborado para a presente demanda, no qual foram analisados os
aspectos relacionados a necessidade administrativa, a solugdo proposta, ao levantamento de mercado, a estimativa de quantidades, a estimativa de valor,
a viabilidade da contratagdo e aos demais elementos necessarios ao adequado planejamento da despesa.

2.7. Dessa forma, a presente contratacdo justifica-se pela necessidade de promover melhores condicdes estruturais, operacionais e sanitarias ao setor de
aprovisionamento, contribuindo para o fortalecimento da capacidade de apoio alimentar, para a melhoria das condigdes de trabalho e para a adequada
execucdo das atividades logisticas desempenhadas pelo 14° Batalhdo Logistico.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Atualizacdo: Dezembro/2023

Termo de Referéncia — Contratagio Direta 6de 12
Aprovado pela Secretaria de Gestao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo



3. Descricao da solucao como um todo

3. DESCRIGAO DA SOLUCAO

3.1. A solucdo proposta consiste na aquisi¢do de materiais permanentes destinados ao setor de aprovisionamento do 14° Batalhdo Logistico (UASG:
160185), com a finalidade de suprir as necessidades estruturais, operacionais e sanitdrias relacionadas as atividades de preparo, processamento,
fatiamento, cocg¢do, fermentagdo, panificagdo, higienizacado, controle de pragas, climatizacdo e distribui¢do de géneros alimenticios no ambito desta
Organizacgdo Militar.

3.2. A contratagdo abrange o fornecimento de equipamentos industriais, utensilios de grande porte e materiais de apoio necessarios ao adequado
funcionamento das rotinas operacionais da panificacdo e do rancho do setor requisitante, contribuindo para a melhoria da infraestrutura empregada no
apoio alimentar da tropa, bem como para a otimizagdo e automagao dos procedimentos de trabalho desenvolvidos no aprovisionamento.

3.3. A solucdo contempla a aquisi¢do dos seguintes itens:
® Maquina de suco de laranja automatica, destinada a producéo continua e higiénica de bebidas naturais;

® Carrinho de limpeza profissional completo com balde e mops — JSN, destinado as atividades de higienizac&o e limpeza institucional das
areas comuns do rancho;

® Armadilha elétrica de mosquito, destinada ao controle sanitario e combate a insetos voadores em 4reas de manipulacéo;
® Cortina de ar, destinada ao isolamento térmico e controle da entrada de insetos e poeira nas portas de acesso;
® Lavadora de alta pressao, destinada a limpeza pesada e higienizacdo de instalagOes, pisos e equipamentos;

® Armadilha sonora para pombos, destinada ao controle sanitario e afastamento de aves em areas operacionais externas e de recebimento de
insumos;

® Fogdo industrial 10 bocas, destinado a cocgéo e preparo de refei¢des em grande volume para a tropa;

® Magquina de fazer salgados e doces, destinada a producdo padronizada e automatizada de alimentos;

® Forno industrial tipo a gas, destinado ao assamento e coccdo de alimentos em escala industrial;

® Cortador de carne elétrico 850W fatiador 5mm, destinado ao processamento, corte e fatiamento 4gil de proteinas;

® Camara climatica de fermentacdo para 1000 paes AC40T Crescepao, destinada ao controle preciso de tempo, umidade e fermentacdo de
massas panificadas;

® Pass-thru aquecido, destinado a conservacao térmica e manutengdo de temperatura de alimentos ja preparados aguardando a distribuigdo;

® Cilindro sovador 15kg, destinado ao preparo, sova e padronizacdo de massas pesadas;

® T.avador automatico de botas, destinado a desinfeccdo e higienizagdo sanitaria obrigatéria na entrada das areas de manipulagéo de alimentos;
® Descascador de batatas com capacidade para 10kg, destinado ao descascamento automatizado e em grande escala de tubérculos.

3.4. A solugdo compreende o fornecimento integral de materiais permanentes especificos, em conformidade com as especificagoes técnicas, quantitativos
e condicdes de entrega estabelecidas neste Termo de Referéncia, devendo os itens ser entregues em perfeitas condi¢oes de uso, funcionamento e
conservagao, prontos e aptos ao imediato emprego nas atividades do setor de aprovisionamento do 14° Batalhdo Logistico.

3.5. A realizacao de licitagdo prépria, na modalidade Pregdo Eletrénico, mostra-se a tnica alternativa vidvel e adequada para o atendimento da demanda,
considerando que:

* a) O valor estimado da contratacdo supera os limites legais para a realizacdo de Dispensa Eletronica de Licitacdo por valor (conforme o Art. 75, II, da
Lei n® 14.133/2021);

*b) Ndo hé Atas de Registro de Precos vigentes nas quais a Organizacdo Militar figure como 6rgao participante com saldo disponivel para os itens
pretendidos;

* ) A adesdo tardia a Atas de Registro de Precos de outros 6rgaos (figura do "carona") revela-se incompativel com o cronograma institucional, visto
que as especificacdes técnicas requeridas sdo de natureza singular para a estrutura local e o prazo para a disponibilizacdo dos bens exige celeridade
incompativel com o tramite de autorizagdo e anuéncia de 6rgdos gerenciadores terceiros.

3.6. A aquisicdo direta por meio de certame préprio visa ao aparelhamento, modernizagdo e melhoria continua da estrutura existente, constituindo
solucdo suficiente e indispensavel para atender as exigéncias sanitarias apontadas no Programa de Auditoria em Seguranga Alimentar (PASA) e
assegurar o regular desempenho das atividades relativas ao apoio alimentar da tropa.
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3.7. Dessa forma, a solugdo como um todo abrange a entrega e disponibilizagdo de bens permanentes perfeitamente alinhados a realidade operacional do
setor requisitante, promovendo a otimizacdo dos processos, maior eficiéncia operacional, automagdo, seguranca alimentar, rigoroso controle sanitario e
de pragas, bem como melhores condi¢Ges de apoio logistico as missdes institucionais do 14° Batalhdo Logistico.

4. Requisitos da contratacao

4.1. O fornecedor devera atender aos requisitos minimos necessarios ao fornecimento dos materiais permanentes objeto da presente contratagdo,
observando integralmente as condicoes, especificagdes técnicas e exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia.

4.2. A contratacdo observara as especificagdes técnicas e condigdes de fornecimento compativeis com a necessidade administrativa identificada no
PASA, bem como aquelas detalhadas neste instrumento.

4.3. Os materiais permanentes deverao ser fornecidos novos, sem uso, em perfeitas condi¢cdes de funcionamento e conservacdo, livres de defeitos,
avarias, vicios de fabricacdo ou quaisquer danos que comprometam sua utilizagdo.

4.4. Os bens deverdo ser entregues acompanhados da respectiva nota fiscal, contendo a descri¢do completa dos itens, quantitativos, marca e modelo,
quando aplicavel, além das demais informacdes exigidas pela legislagdo vigente.

4.5. Os produtos deverdo estar devidamente embalados e acondicionados de forma adequada, garantindo sua integridade durante o transporte,
armazenamento e entrega, nao sendo admitidos materiais entregues em condi¢Oes inadequadas.

4.6. Quando aplicavel, os equipamentos deverdo ser fornecidos com todos os acessorios, componentes, manuais de instru¢do e demais itens necessarios
ao seu pleno funcionamento, preferencialmente em lingua portuguesa.

4.7. Os equipamentos que dependam de energia elétrica deverdo ser fornecidos em conformidade com a tensdo compativel com a rede utilizada pela
Administracdo (220 V), devendo apresentar condi¢des adequadas de seguranga, eficiéncia e funcionamento.

4.8. No caso especifico dos equipamentos elétricos, eletromecanicos e industriais, tais como fritadeiras elétricas industriais, chapeiras industriais,
maquinas automaticas de suco de laranja, refresqueiras industriais, freezers, climatizadores de ar, armadilhas elétricas de insetos, maquinas de gelo,
cortinas de ar, lavadoras de alta pressao, fogdes industriais, maquinas de fazer salgados e doces, fornos industriais, cortadores de carne elétricos, camaras
climéticas de fermentagdo, pass-thru aquecidos, cilindros sovadores, modeladoras de massa, liquidificadores industriais, lavadores automaticos de botas
e processadores de alimentos, estes deverdo atender as normas técnicas e regulamentares aplicaveis, especialmente no que se refere a seguranga,
desempenho, durabilidade, eficiéncia energética e funcionalidade.

4.9. O prazo de entrega dos materiais sera de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento da nota de empenho ou da solicitagdo formal emitida pela
Administragdo.

4.10. Os bens deverdo ser entregues no Setor de Aprovisionamento do 14° Batalhdo Logistico, situado na Rua Sdo Miguel, n° 898, Afogados, Recife/PE,
no horéario de 08h00 as 16h00, salvo determinagdo em contrdrio da Administragao.

4.11. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de até 5 (cinco) dias, pelo responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo da contratagdo, para
efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta apresentada.

4.12. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia, na
proposta ou quando apresentarem defeitos, avarias, falhas de funcionamento ou qualquer desconformidade, devendo ser substituidos no prazo maximo
de 5 (cinco) dias, a contar da notificagdo da contratada, as suas expensas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades cabiveis.

4.13. O recebimento provisério ou definitivo do objeto nédo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo da
contratacdo, nem pela qualidade, durabilidade e desempenho dos materiais fornecidos.

4.14. A contratagdo também requer que o fornecedor observe, sempre que cabivel, praticas de sustentabilidade, conforme disposto no Guia Nacional de
Licitagdes Sustentaveis da Advocacia-Geral da Unido, especialmente no que se refere a durabilidade dos bens, redugdo de desperdicios, uso racional de
recursos, eficiéncia energética e adequada destinacdo de embalagens e residuos.

4.15. Quanto aos critérios de sustentabilidade, somente sera admitida a oferta de equipamentos elétricos e industriais que, quando aplicavel a sua
categoria, atendam aos requisitos de eficiéncia energética, seguranca e desempenho estabelecidos pelos 6rgdos competentes, inclusive quanto a eventual
Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia — ENCE, quando exigivel.
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5. Modelo de execucado do objeto

5.1. A execugdo do objeto consistird no fornecimento e entrega dos materiais permanentes especificados neste Termo de Referéncia, destinados ao setor
de aprovisionamento do 14° Batalhdo Logistico, observadas as condi¢Ges, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

5.2. O fornecimento dos bens poderd ocorrer de forma parcelada por item, conforme a necessidade da Administragdo, mediante emissdo de nota de
empenho ou solicitagdo formal expedida pelo setor competente.

5.3. O prazo maximo para entrega dos materiais sera de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento da nota de empenho ou da solicitacdo formal
emitida pela Administracdo.

5.4. Os materiais deverdo ser entregues no Setor de Aprovisionamento do 14° Batalhdo Logistico, situado na Rua Sdo Miguel, n° 898, Afogados, Recife
/PE, no horéario de 08h00 as 16h00, em dias tteis, salvo determinacdo em contrario da Administragao.

5.5. A contratada sera integralmente responsavel pelo transporte, carga, descarga, manuseio, acondicionamento, montagem e entrega dos materiais no
local indicado, arcando com todos os custos diretos e indiretos necessarios a perfeita execucéo do objeto.

5.6. Os bens deverdo ser entregues devidamente embalados, identificados e protegidos, de modo a preservar sua integridade fisica e funcional durante o
transporte e a entrega, em conformidade com as boas préticas logisticas.

5.7. Os materiais fornecidos deverdo corresponder integralmente as especificacdes técnicas constantes neste Termo de Referéncia e na proposta
apresentada, sendo vedado o fornecimento de produtos usados, recondicionados, danificados ou em desacordo com as exigéncias estabelecidas.

5.8. No ato da entrega, os bens serdo submetidos a conferéncia preliminar quanto a quantidade, integridade fisica, identificacdo, conformidade aparente e
correspondéncia com a nota fiscal, sem prejuizo da posterior verificagdo técnica por parte da Administracao.

5.9. Constatadas irregularidades, defeitos, avarias, falhas de funcionamento ou qualquer desconformidade com as especificacdes exigidas, a
Administracdo podera recusar o recebimento dos bens, no todo ou em parte, devendo a contratada promover a substituicdo ou regularizacdo no prazo
maximo de 5 (cinco) dias, sem 6nus para a Administragao.

5.10. Nos casos dos equipamentos elétricos, eletronicos, industriais e eletromecanicos, tais como fritadeiras elétricas, chapeiras, refresqueiras, freezers,
climatizadores, maquinas de gelo, fogdes industriais, fornos, processadores, liquidificadores, cortadores de carne, maquinas de fazer salgados, camaras
climéticas, cilindros sovadores, modeladoras de massa, pass-thru aquecidos, lavadoras de alta pressdo e demais equipamentos similares, a contratada
devera assegurar que os itens sejam entregues completos, acompanhados dos acessérios indispensaveis ao funcionamento, manuais de instrugdo e
condig¢bes adequadas de instalacdo e operagdo.

5.11. A execucdo do objeto somente serd considerada plenamente concluida apds o recebimento provisério e o posterior recebimento definitivo,
mediante verificacdo da conformidade dos bens com as exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia.

5.12. A contratada deverd manter, durante toda a execuc¢do da contratagdo, condi¢des que assegurem o fiel cuamprimento das obrigacdes assumidas,
responsabilizando-se integralmente pela qualidade, adequagdo, desempenho, seguranca e funcionalidade dos materiais fornecidos.

5.13. Quando aplicavel, os equipamentos deverdo possuir dispositivos de seguranca, certificagdes e conformidade com normas técnicas vigentes,
especialmente aquelas relacionadas a seguranca elétrica, sanitaria, eficiéncia energética e seguranca operacional, garantindo adequadas condi¢des de
utilizacdo no ambiente institucional do 14° Batalhdo Logistico.

6. Modelo de gestdao do contrato

6.1. A execucdo da contratacdo serd acompanhada e fiscalizada pela Administracdo, por meio de servidor ou comissdo formalmente designada, nos
termos da Lei n° 14.133/2021, com a finalidade de assegurar o fiel camprimento das obrigaces assumidas pela contratada.

6.2. A fiscalizagdo tera por objetivo acompanhar a execucdo do objeto, especialmente quanto a entrega dos materiais permanentes, verificando sua
conformidade com as especifica¢Oes técnicas, quantitativos, condi¢cdes de fornecimento e demais exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia.

6.3. Compete ao fiscal ou responsavel designado:
acompanbhar e fiscalizar a execucdo da contratacdo;
receber provisoriamente os bens entregues;

verificar a conformidade dos materiais com as especificagoes técnicas, quantitativos e condi¢des estabelecidas;
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conferir a integridade fisica, funcionamento, desempenho e adequacao dos equipamentos fornecidos;

verificar a presenca de acessorios, componentes, manuais e itens indispensaveis ao funcionamento dos equipamentos;
comunicar a contratada eventuais falhas, irregularidades, defeitos, avarias ou desconformidades identificadas;
adotar as providéncias necessarias ao saneamento das ocorréncias verificadas;

atestar a nota fiscal, quando constatado o adequado cumprimento das obrigacoes contratuais.

6.4. A atuagdo da fiscalizag@o por parte da Administragdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da contratada, inclusive perante terceiros, por
quaisquer irregularidades, defeitos, vicios, falhas de execucdo ou desconformidades dos bens fornecidos.

6.5. A contratada devera prestar, sempre que solicitado, todas as informacdes e esclarecimentos necessarios a fiscalizacdo, bem como adotar prontamente
as medidas corretivas determinadas pela Administragdo, quando constatadas falhas ou inconformidades na execucdo do objeto.

6.6. O acompanhamento da execucdo contratual serd realizado de forma compativel com a natureza do objeto, considerando tratar-se de contratacdo de
fornecimento de bens permanentes de natureza industrial, operacional, sanitaria e de apoio logistico, destinados ao aparelhamento do setor de
aprovisionamento da Organizacao Militar.

6.7. O recebimento definitivo dos bens ficara condicionado a verificacdo do atendimento integral das exigéncias constantes neste Termo de Referéncia,
bem como a inexisténcia de pendéncias quanto a entrega, qualidade, funcionamento, seguranca e conformidade dos materiais fornecidos.

6.8. Nos casos dos equipamentos elétricos, industriais e eletromecanicos, a fiscalizagdo podera realizar testes bésicos de funcionamento, acionamento,
operacdo e seguranga, a fim de verificar a compatibilidade dos bens entregues com as especificacdes contratadas e com as necessidades operacionais do
setor requisitante.

6.9. Caso sejam constatadas irregularidades que comprometam o funcionamento, a seguranga, a durabilidade ou a utilizacdo dos equipamentos, a
Administracdo poderd rejeitar os materiais fornecidos, no todo ou em parte, devendo a contratada promover a substitui¢do ou regularizagdo no prazo
estabelecido neste Termo de Referéncia, sem prejuizo das sancdes cabiveis.

7. Critérios de medicao e pagamento

7.1. A presente contratacdo refere-se ao fornecimento de bens permanentes destinados ao aparelhamento do setor de aprovisionamento do 14° Batalhdo
Logistico, razdo pela qual ndo se aplica medigdo por etapas ou por produtividade, sendo a aferi¢do da execucdo realizada com base na entrega efetiva dos
materiais, em conformidade com as especificacoes, quantidades e condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

7.2. O pagamento sera efetuado pela Administracdo ap6s o recebimento definitivo do objeto, mediante apresentacdo da respectiva nota fiscal/fatura,
devidamente atestada pelo responséavel pela fiscalizagdo da contratagdo, desde que constatado o cumprimento integral das obrigacdes assumidas pela
contratada.

7.3. Para fins de pagamento, a contratada devera apresentar a documentacao fiscal pertinente, contendo a descri¢do adequada dos itens fornecidos, seus
quantitativos, valores unitérios e valor total, em conformidade com a proposta apresentada e com a nota de empenho emitida pela Administragdo.

7.4. O pagamento somente serd devido em relacdo aos bens efetivamente entregues, recebidos e aceitos pela Administragdo, ndo sendo devido qualquer
valor por materiais rejeitados, entregues em desacordo com este Termo de Referéncia ou pendentes de regularizacéo.

7.5. Caso sejam constatadas inconsisténcias, erros, divergéncias ou irregularidades na nota fiscal ou na documentagéo apresentada, o prazo para
pagamento ficara suspenso até a devida regularizacado por parte da contratada.

7.6. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, em favor da contratada, no prazo legal e observadas as normas administrativas, fiscais e
orcamentario-financeiras aplicaveis a Administracdo Publica.

7.7. Nos casos dos equipamentos elétricos, eletronicos, industriais e eletromecanicos, o pagamento ficara condicionado a verificacdo do adequado
funcionamento dos equipamentos, incluindo conferéncia de integridade fisica, acionamento, compatibilidade elétrica e conformidade com as
especificacGes técnicas previstas neste Termo de Referéncia.

7.8. O pagamento ndo isenta a contratada de suas responsabilidades legais e contratuais, nem implica aceitagdo definitiva de bens que, posteriormente,
venham a apresentar defeitos, vicios, falhas de funcionamento ou desconformidades ndo constatadas no momento do recebimento.

7.9. Permanecem sob responsabilidade da contratada todas as obriga¢des relacionadas a garantia, qualidade, durabilidade, assisténcia técnica e
substituicdo dos equipamentos que apresentarem defeitos ou inadequagdes durante o periodo legal ou contratualmente previsto.
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8. Forma e critérios de selecao e regime

8.1. O fornecedor serd selecionado por meio de pregdo eletronico, nos termos da Lei n® 14.133/2021, observadas as disposicGes legais e regulamentares
aplicaveis a espécie.

8.2. A selecdo da proposta mais vantajosa para a Administragdo observard o critério de julgamento de menor preco por item, tendo em vista que os
materiais permanentes objeto da contratacdo sdo auténomos, divisiveis e funcionalmente independentes entre si, possibilitando a adjudicacdo
individualizada sem prejuizo a execugdo do objeto.

8.3. O critério de menor preco por item mostra-se o mais adequado ao interesse da Administracdo, por ampliar a competitividade, permitir maior
participacdo de fornecedores e favorecer a obtencdo de condi¢des economicamente mais vantajosas para aquisicdo dos equipamentos industriais,
operacionais, sanitarios e de apoio logistico destinados ao setor de aprovisionamento.

8.4. Somente serdo aceitas propostas que atendam integralmente as especifica¢des técnicas, quantitativos, condi¢des de fornecimento e demais
exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia.

8.5. O fornecedor devera comprovar, quando exigido, sua habilitacdo juridica, regularidade fiscal, trabalhista e demais condi¢des necessarias a
contratacdo, nos termos da legislacdo vigente e das exigéncias constantes do processo administrativo.

8.6. Seré selecionada a proposta que, além de apresentar o menor preco por item, demonstre compatibilidade com as especificagdes do objeto e atenda as
exigéncias estabelecidas pela Administracdo quanto a capacidade de fornecimento, qualidade dos equipamentos, prazo de entrega e demais condi¢Ges de
execugao.

8.7. O regime de execugdo da contratagdo serd o de fornecimento com entrega tinica ou parcelada, conforme necessidade da Administragdo, nos termos
definidos neste Termo de Referéncia e na respectiva nota de empenho.

8.8. A contratacdo sera formalizada na forma admitida pela legislacdo aplicavel, observadas as peculiaridades da contratacdo direta e a natureza do
objeto.

8.9. Para os equipamentos elétricos, eletrénicos, industriais e eletromecanicos, a Administragdo podera exigir documentagdo técnica complementar,
catalogos, manuais, especificacdes do fabricante ou outros documentos que permitam verificar a compatibilidade do produto ofertado com as exigéncias
previstas neste Termo de Referéncia.

8.10. Nao serdo aceitos equipamentos usados, recondicionados, adaptados ou remanufaturados, devendo todos os bens fornecidos ser novos, de primeiro
uso e compativeis com as caracteristicas técnicas exigidas para utilizagdo no setor de aprovisionamento do 14° Batalhdo Logistico.

8.11. A Administracdo podera realizar diligéncias para verificacdo da compatibilidade técnica dos produtos ofertados, especialmente em relacdo aos
equipamentos industriais destinados as atividades de preparo, processamento, conservacao, higienizagdo e apoio alimentar da tropa.

9. Estimativas do valor da contratacao
Valor (R$): 235.005,22

9.1. A estimativa do valor da contratacdo foi elaborada com base em pesquisa de precos realizada no sistema Compras.gov.br, formalizada por meio da
Pesquisa de Precos n° 24/2026, vinculada a UASG 160185, referente a aquisi¢do de materiais permanentes destinados ao setor de aprovisionamento do
14° Batalhdo Logistico.

9.2. A pesquisa foi realizada com fundamento em contratagdes publicas semelhantes, observando-se o periodo de 12 (doze) meses e adotando-se, como
critério de estimativa, o menor prego, em conformidade com o disposto na Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 65, de 7 de julho de 2021.

9.3. Com base nos valores apurados na pesquisa de precos, o valor total estimado da contratagdo corresponde a R$ 235.005,22

9.4. A estimativa apresentada reflete os pregos praticados em contratagdes ptiblicas recentes para objetos similares, servindo como parametro para o
adequado planejamento do pregdo, para a instrugdo processual da contratagdo pretendida e para a aferi¢do da compatibilidade dos valores com a
realidade do mercado ptiblico, conforme dados extraidos do sistema Compras.gov.br.

10. Adequacdo orcamentaria

10.1. A presente contratacdo encontra-se compativel com o planejamento administrativo e orcamentario do 14° Batalhdo Logistico, estando a aquisi¢do
dos materiais permanentes pretendidos alinhada as necessidades institucionais do setor de aprovisionamento, bem como a previsdo de aparelhamento
constante do Plano Anual de Suprimento e Aquisicdo (PASA).

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Atualizacdo: Dezembro/2023

Termo de Referéncia — Contratagio Direta 11 de 12
Aprovado pela Secretaria de Gestao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo



10.2. As despesas decorrentes da futura contratagdo correrdo a conta dos recursos orgamentarios consignados a Administracdo, em dota¢do compativel
com a natureza da despesa, observando-se a classificagdo orcamentéria pertinente aos materiais permanentes destinados as atividades de preparo,
processamento, conservacao, higienizacao, climatizacdo, apoio alimentar e apoio logistico institucional, conforme legislacdo vigente.

10.3. A efetivacdo da contratagdo ficara condicionada a existéncia de disponibilidade orcamentaria e financeira, bem como a emissao da respectiva nota
de empenho, em conformidade com as normas de execugdo or¢amentdria e financeira aplicdveis a Administragdo Publica Federal.

10.4. A aquisicdo dos equipamentos e materiais permanentes previstos neste Termo de Referéncia contribuira diretamente para a modernizagdo,
ampliacdo e melhoria da infraestrutura operacional do setor de aprovisionamento, proporcionando melhores condicdes de execucdo das atividades
relacionadas ao apoio alimentar da tropa, a seguranca sanitaria, a conservacdo de alimentos e a eficiéncia das rotinas logisticas desempenhadas no ambito
do 14° Batalhdo Logistico.

10.5. Dessa forma, verifica-se a adequagdo or¢amentaria da contratagdo pretendida, estando sua realizacdo condicionada a regular disponibilidade de
recursos, a observancia dos limites orcamentarios e ao cumprimento dos procedimentos administrativos cabiveis.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

AUGUSTO SERGIO FERREIRA BANDEIRA DE VASCONCELOS

Agente de contratagdo

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 19/08/2026 as 10:33:14.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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