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4 REGIMENTO DE CAVALARIA BLINDADO/RS

Estudo Técnico Preliminar 26/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64666.001447/2026-01

2. Descricao da necessidade

2.1. A utilizacdo do patrimdnio imobilidrio da Unido é regida pelo Decreto-Lei n° 9.760, de 5 de setembro de 1946, alterado pela Lei n° 9.636, de 15 de
maio de 1998, que foi regulamentada pelo Decreto n° 3.725, de 10 de janeiro de 2001; pelo Decreto-Lei n° 271, de 28 de fevereiro de 1967; pelo Decreto
n° 77.095, de 30 de janeiro de 1976; pela Portaria Normativa n® 1.233/MD, de 11 de maio de 2012; pela Lei Complementar n° 140, de 8 de dezembro de
2011; pela Portaria Normativa n° 15/MD, de 23 de fevereiro de 2016; e pela Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021 e no ambito do Exército Brasileiro é
regulado pela Portaria n° 200 DEC, de 3 de dezembro de 2020, que aprova as Instru¢des Reguladoras para a Utilizacdo do Patriménio Imobilidrio da
Unido Administrado pelo Comando do Exército (EB50-IR-04.003).

2.2. Justifica-se pela necessidade do 4° Regimento de Cavalaria Blindado (4° RCB), realizar a Cessdo de Uso para atividade de apoio de Cantina, por
meio de procedimento licitatério, na modalidade Concorréncia, com intuito de ocupar para manter e preservar o patrimdnio da Unido, motivada na
existéncia de interesse publico, cujo objetivo principal, é zelar pelo patriménio Ptblico, ainda, gerar aproveitamento financeiro em beneficio da Forga,
para manter uma gestdo publica eficiente, eficaz e autossustentavel.

2.3. A demanda decorre da necessidade de atendimento continuo ao efetivo da Organizacdo Militar, estimado em 640 militares, garantindo condicoes
adequadas de apresentacdo pessoal, disciplina e bem-estar. A cessdo de uso sera concedida exclusivamente para o exercicio de atividades de apoio
necessarias ao desempenho da OM a que o imével ver sido entregue.

2.4. A inexisténcia ou insuficiéncia desse servi¢o no interior da OM implica deslocamentos externos, com prejuizo a eficiéncia administrativa e a
seguranca.

2.5. Dessa forma, preenchendo requisitos de utilizagdo de imdveis da Unido, jurisdicionado ao Comando do Exército, em finalidade complementar,
justifica-se a necessidade do 4° RCB, realizar a Cessdo de Uso, com intuito de ocupar para manter e preservar o patrimonio da Unido, motivada na
existéncia de interesse ptiblico, cujo objetivo principal, é zelar pelo patriménio Ptblico, ainda, gerar aproveitamento financeiro em beneficio da Forga,
para manter uma gestdo publica eficiente, eficaz e autossustentavel.

2.6. Ademais, conforme o previsto no art. 1°, caput, art. 3°, Inciso II, paragrafo unico, art. 8% Inciso II, art. 8°-A, caput, art. 8°- B, Incisos I e II, paragrafo
unico das Instru¢des Gerais para Utilizacdo de Patriménio Imobilidrio Jurisdicionado ao Comando do Exército (EB10-IG-04.004), aprovada pela
Portaria — DEC/C Ex N° 046, de 31 de marcgo de 2022, este Comandante, responsavel pela administracdo do imével PN RS 03-0388, justifica a intengdo
de utilizagdo do Patrim6nio da Unido, em finalidade complementar para atividade de apoio de Cantina, para fins de aproveitamento econémico e
preservacao do imével.

2.7. Complementa-se ainda, que conforme revisto na Portaria — DEC/C Ex N° 046, de 31 de marco de 2022 (Aprova as Instru¢des Reguladoras de
Utilizacdo do Patrimonio Imobilidrio da Unido Jurisdicionado ao Comando do Exército - IR 04-003), justifica-se a utilizacao de tempo de cessdo de uso
inicial de 02 (dois) anos, por motivo de ser fundamental para que ocorram licitantes/proponentes interessados.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Fiscalizagdo Administrativa JOSE TORRES VIEIRA DE AZEVEDO JUNIOR - Cap
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4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
4.1. Natureza da contratacao

O servigo objeto da presente contratagdo é considerado comum, pois seu padrao de desempenho e qualidade pode ser objetivamente definido neste
processo, por meio de especificacdes usuais no mercado.

4.2. Natureza continuada ou nao continuada

O objeto do presente processo é considerado de natureza ndo continuada, porque se trata de licitacdo, na modalidade de concorréncia, para cessdo de uso
de atividade de apoio de cantina.

4.3. Duracao inicial do contrato

O contrato do presente processo terd duracdo inicial com tempo de 02 (dois) anos, podendo a Administracdo Militar, mediante requerimento do
cessiondrio e por interesse da administragdo, prorroga-lo, por meio de Termos Aditivos, por mais periodos de 01 (um) ano, até completar 10 (dez) anos, a
contar da data inicial do contrato. E condicdo indispensavel para as prorrogacdes a conveniéncia para Administragio e adimpléncia do cessionério ou
motivos que, comprovadamente, justifiquem o contrario.

4.4. Catalogo eletronico de padronizacao

O item do presente processo nao segue um catalogo eletronico de padronizacéo, porque ainda ndo esta previsto apds consulta no endereco: https://www.
gov.br/pncp/pt-br/catalogo-eletronico-de-padronizacao.

4.5. Sustentabilidade
4.5.1. Uso racional de recursos naturais
Exigéncias:

a) Instalacdo e utilizagdo de dispositivos economizadores de dgua, tais como torneiras com fechamento automaético ou dispositivos redutores de vazdo,
sempre que tecnicamente viavel;

b) Utilizagdo de iluminacdo LED e adogdo de préticas destinadas a reducdo do consumo de energia elétrica;
c) Uso racional de equipamentos elétricos e eletrodomésticos, priorizando, quando aplicavel, aqueles que apresentem maior eficiéncia energética;

d) Utilizacdo racional da 4gua nas atividades de higienizacdo de instalagdes, equipamentos, utensilios, alimentos e demais atividades relacionadas a
execucdo do servico.

Justificativa: A atividade de cantina envolve consumo frequente de dgua e energia. A adogdo dessas medidas reduz custos operacionais e impactos
ambientais, atendendo ao principio do desenvolvimento sustentével.

4.5.2. Gestdo de residuos sélidos
Exigéncias:
a) Separacdo e acondicionamento adequado dos residuos gerados, especialmente residuos orgénicos, reciclaveis e rejeitos;

b) Destinagdo ambientalmente adequada dos residuos, observada a legislacdo aplicavel e, quando cabivel, priorizada a reciclagem, compostagem ou
outras formas de reaproveitamento;

c) Reducdo da geracdo de residuos mediante planejamento adequado da aquisi¢do, armazenamento, preparo e distribuicdo dos alimentos, evitando
desperdicios;

d) Acondicionamento dos residuos em recipientes adequados, de facil higienizacdo, devidamente identificados e mantidos em condi¢des que impegcam a
atracdo de vetores e pragas e a contaminagdo dos alimentos, instalacdes e equipamentos;

e) Armazenamento temporario dos residuos em local apropriado, de forma a evitar contaminacdo cruzada e acesso de animais e pragas.

Justificativa: A atividade gera residuos potencialmente contaminantes, exigindo manejo adequado conforme a Politica Nacional de Residuos Sélidos
(Lei n° 12.305/2010).

4.5.3. Utilizacao de insumos sustentaveis

Exigéncias:
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a) Preferéncia, quando disponiveis e tecnicamente viaveis, por produtos e insumos de menor impacto ambiental, especialmente aqueles biodegradaveis,
reciclaveis ou com contetido reciclado;

b) Reducéo do uso de embalagens e utensilios descartaveis, priorizando, sempre que possivel, materiais reutilizaveis ou de menor impacto ambiental;

c) Utilizacdo racional de materiais de consumo, evitando desperdicios e priorizando produtos acondicionados em embalagens que reduzam a geracdo de
residuos;

d) Utilizacdo de produtos de limpeza e higienizacdo regularizados perante os 6rgdos competentes, observadas as instrucdes de uso, diluicdo,
armazenamento e demais recomendacdes dos fabricantes.

Justificativa: Minimiza a geragdo de residuos e reduz a carga poluente, sem comprometer a qualidade do servico.
4.5.4. Controle sanitario e ambiental
Exigéncias:

a) A contratada devera observar integralmente a Resolucdo RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, alterada pela RDC ANVISA n° 52, de 29
de setembro de 2014, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Préaticas para Servicos de Alimentagdo, bem como a legislagdo e/ou normas dos
o6rgdos de vigilancia sanitéria estaduais, distritais e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis;

b) A contratada devera assegurar a adocdo de Boas Praticas em todas as etapas da atividade, incluindo recebimento, selecdo, manipulacdo, preparacao,
fracionamento, armazenamento, distribuicdo, transporte, exposicdo a venda e entrega dos alimentos preparados, conforme aplicavel ao objeto;

c) As instalagdes, equipamentos, méveis e utensilios deverdo ser mantidos em condi¢des adequadas de conservagdo, funcionamento, higiene e limpeza,
de modo a prevenir a contaminacdo dos alimentos;

d) As éreas destinadas ao preparo, armazenamento, exposicdo e comercializacdo dos alimentos deverdo permanecer organizadas, higienizadas e
protegidas contra a presenca e proliferacdo de vetores e pragas urbanas;

e) A contratada devera adotar medidas para prevenir a contaminacdo cruzada dos alimentos, mantendo separacdo adequada entre alimentos crus,
preparados, prontos para consumo e demais produtos, conforme sua natureza e risco sanitario;

f) Os alimentos deverdo ser adquiridos, recebidos, armazenados, manipulados, preparados, conservados e expostos em condigdes higiénico-sanitérias
adequadas, observando-se as temperaturas e demais condi¢des de conservagdo aplicaveis a cada produto;

g) Os manipuladores de alimentos deverdo manter adequada higiene pessoal, utilizar vestimentas apropriadas e observar as praticas de higiene
necessarias a prevencao da contaminagado dos alimentos;

h) A contratada deverd manter procedimentos adequados de higienizagdo das mados, instalagdes, equipamentos, mé6veis e utensilios utilizados na
execucdo dos servigos;

i) Os alimentos e matérias-primas deverdo ser armazenados de modo a preservar sua qualidade e seguranca, observando-se os prazos de validade,
condic¢des de conservagado e demais informagdes constantes da rotulagem;

j) A contratada deverd adotar medidas de controle de qualidade e seguranca dos alimentos, inclusive quanto as condi¢cdes de recebimento,
armazenamento e manipulacdo, mantendo registros e documentos exigidos pela legislacdo sanitdria aplicavel;

k) E vedada a utilizacdo, comercializacdo ou disponibilizacio de alimentos em condicdes impréprias para o consumo, vencidos, deteriorados,
contaminados ou que apresentem qualquer condi¢do que comprometa sua seguranca ou qualidade;

1) Os produtos saneantes utilizados na higienizacdo deverdo ser armazenados separadamente dos alimentos, ingredientes, embalagens e demais materiais
utilizados na preparacdo e comercializacdo dos produtos;

m) O descarte de 6leo de cozinha, residuos alimentares, produtos quimicos ou outros materiais potencialmente poluentes devera observar as normas
ambientais e sanitarias aplicaveis, sendo vedado seu lancamento diretamente na rede pluvial, no solo ou em locais inadequados.

Justificativa: Evita riscos a saide publica e ao meio ambiente, sendo requisito essencial a atividade.
4.5.5. Reducdo de impactos ambientais
Exigéncias:

a) Adocdo de medidas para reducdo do desperdicio de alimentos e de insumos, mediante planejamento adequado das quantidades preparadas, controle de
estoque e observancia dos prazos de validade;

b) Vedacao ao descarte de 6leo de cozinha, residuos alimentares, produtos quimicos ou outros materiais potencialmente poluentes diretamente na rede
pluvial ou em locais inadequados;
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¢) Manutencdo da organizacdo e limpeza do espago fisico, com utilizacdo racional das areas destinadas a preparagdo, armazenamento, atendimento e
consumo dos alimentos;

d) Adocdo de medidas preventivas e corretivas para evitar a presenca e proliferacdo de vetores e pragas urbanas, observada a legislacdo sanitdria
aplicavel;

e) Utilizacdo racional de equipamentos de refrigeracdo, cocgdo, conservacdo e demais equipamentos empregados na atividade, evitando seu
funcionamento desnecessario e reduzindo o consumo de energia.

Justificativa: Garante a preservacdo do ambiente interno da OM e evita danos ambientais.
4.5.6. Responsabilidade socioambiental
Exigéncias:

a) Cumprimento da legislacao trabalhista, previdenciaria, de saide e seguranca do trabalho aplicavel aos empregados e demais trabalhadores envolvidos
na execugdo do servico;

b) Capacitacdo e orientacdo dos manipuladores de alimentos quanto as boas praticas de higiene e manipulacdo, de acordo com a legislacdo sanitaria
aplicavel;

c) Preferéncia, quando compativel com as condi¢des da contratacdo e sem prejuizo da competitividade, pela aquisicdo de produtos e insumos de
fornecedores locais ou regionais, contribuindo para o desenvolvimento econémico sustentavel;

d) Atendimento respeitoso, acessivel e inclusivo aos usuarios, vedada qualquer forma de discriminacdo e assegurado tratamento adequado a pessoas com
deficiéncia e demais publicos que demandem atendimento diferenciado.

Justificativa: Promove desenvolvimento local e responsabilidade social, sem restringir a competitividade.
5.7. Conservacao do patriménio publico
Exigéncias:

a) Manutencdo, conservagdo, limpeza e adequada utilizacdo da area cedida para funcionamento da cantina/lancheria, bem como dos equipamentos e
instalagoes disponibilizados pela Administracao;

b) Vedacdo a realizagdo de altera¢des estruturais, instalagdes, adaptagGes ou intervengdes no espaco fisico sem prévia autorizagdo da Administracdo;

c) Responsabilizacdo por danos causados ao patrimonio ptiblico em decorréncia de agdo ou omissdo da contratada, de seus empregados ou prepostos,
observadas as disposi¢Oes contratuais e legais aplicaveis;

d) Manutencdo das instalagoes, equipamentos, moéveis e utensilios disponibilizados pela Administracdo em condi¢des adequadas de higiene, conservacdo
e funcionamento, comunicando imediatamente a fiscalizacdo qualquer defeito, avaria ou situacdo que possa comprometer a seguranga dos usudrios ou a
execucao dos servigos.

Justificativa: Preserva o patriménio ptblico e reduz custos de manutengdo para a Administragdo.

4.6. Padronizacao e indicacao de marcas ou modelos

O item do presente processo ndo esta sujeito a indicacdo de marca(s), caracteristica(s) ou modelo(s), porque se trata de cessdo de uso para atividade de
apoio.

4.7. Vedagdo de marcas ou modelos

O item do presente processo ndo estd sujeito a vedacdo de marca(s), caracteristica(s) ou modelo(s), porque se trata de cessdo de uso para atividade de
apoio.

4.8. Necessidade de amostras

O item do presente processo ndo necessita de amostras aos licitantes provisoriamente em primeiro lugar, porque se trata de cessdo de uso para atividade
de apoio.

4.9. Carta de solidariedade
O item do presente processo ndo necessita de carta de solidariedade emitida pelo fabricante, porque se trata de cessdo de uso para atividade de apoio.
4.10. Subcontratagdo

A érea licitada, no seu todo ou parte, ndo podera ser emprestada ou cedida a terceiros.
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4.11. Garantia de execugao

O presente processo ndo exige garantia de execucdo de que tratam os artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, no percentual e condi¢des
descritas nas clausulas do contrato.

4.12. Garantia de manutencao e/ou assisténcia técnica
O presente processo ndo exige garantia de manutengao e/ou assisténcia técnica, porque se trata de cessao de uso para atividade de apoio.
4.13. Vistoria prévia

O presente processo necessita de vistoria prévia do local de execucdo para o conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, o licitante deve atestar, sob pena de inabilitacdo, que conhece o local e as condicdes de realizacdo do servico, assegurado a ele o direito de
realizacdo de vistoria prévia.

O licitante que optar por realizar vistoria prévia terd disponibilizado pela Administracdo data e horario exclusivos, a ser agendado pelo telefone (55)
99173-9808 ou pelo e-mail salc@4rcb.eb.mil.br de modo que seu agendamento ndo coincida com o agendamento de outros licitantes.

Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaracdo exigida no presente item por declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagao.

4.14. Instalacdo de escritorio

O presente processo ndo necessita de instalacdo de escritério por parte da contratada em local préximo a execucdo porque se trata de cessdo de uso para
atividade de apoio, ndo sendo necessdrias gestdes da contratada na execugao.

4.15. Transicao contratual
O presente processo ndo exige transicdo contratual, porque se trata de cessdo de uso para atividade de apoio.
4.16. Participacao de Consorcio como licitante

O presente processo ndo permite a participagdo de consércio como licitante, porque levando em consideracao se tratar de cessdo de uso para atividade de
apoio nao se considera vidvel a participacdo de um consércio, ndo sendo compativel com as suas caracteristicas organizacionais e juridicas, tendo em
vista que poderd abrir precedente para subcontratacdo de terceiros.

4.17. Participacao de Cooperativa como licitante

O presente processo ndo permite a participagdo de cooperativa como licitante, uma vez que se trata de cessdo de uso para atividade de apoio, vedando-se
qualquer intermediagdo ou subcontratacéo.

4.18. Sistema de Registro de Precos (SRP)

O presente processo ndo se trata de Sistema de Registro de Pregos, porque o presente processo ndo se enquadra em nenhuma possibilidade do Art. 3°,
paragrafo tinico, do Decreto n° 11.462, de 2023.

4.19. Intencao de Registro de Precos (IRP)

O presente processo nao necessita de divulgacdo da IRP, porque o presente processo ndo se trata de Sistema de Registro de Precos.

4.20. Adesao tardia a Ata de Registro de Precos na Condicdo de Unidade Gestora Nao Participante (UGNP)

O presente processo ndo permitira adesdo tardia por UGNP (carona), porque o presente processo ndo se trata de Sistema de Registro de Precos.
4.21. Da Dispensa de exigéncias de Qualificacdo Econdomico-Financeira

Considerando a natureza do objeto, consistente na cessao onerosa de uso de espaco fisico no interior da Organizacdo Militar para exploracdo de Cantina
/Lancheria, entende-se que a exigéncia de qualificacdo econdmico-financeira ndo se mostra necessaria ou proporcional. A contratagdo ndo envolve
transferéncia de recursos orcamentérios da Administracdo a cessiondaria, tampouco implica desembolso, financiamento ou assungdo de obrigacdes
financeiras pela OM em favor do particular.

A exploracdo da atividade ocorrerd por conta e risco da cessionaria, que sera responsavel pelos custos de aquisicdo de produtos, equipamentos, mao de
obra, encargos e demais despesas necessarias ao funcionamento do estabelecimento, ndao havendo exposicdo patrimonial significativa da Administracdo
decorrente da atividade comercial. Eventuais inadimplementos poderdo ser tratados mediante os mecanismos de fiscalizacdo, sancdo e extincdo
contratual previstos no instrumento convocatdrio e no ajuste.
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Dessa forma, considerando o reduzido risco econdmico para a Administragdo e a auséncia de necessidade de demonstracdo de capacidade financeira
especifica para a execucdo do objeto, a exigéncia de balanco patrimonial, indices contabeis ou outros documentos de qualificagdo econdmico-financeira
poderia representar restricao desnecessaria a competitividade. Assim, fica justificada a dispensa da qualificacdao economico-financeira, em observancia
aos principios da proporcionalidade, razoabilidade, competitividade e eficiéncia.

5. Levantamento de Mercado

5.1. O servico de Cantina/ Lancheria é amplamente ofertado no mercado, com diversos prestadores aptos a execugao.

5.2. A modelagem de cessdo de uso onerosa é amplamente utilizada na Administracdo Ptblica e nas Forcas Armadas, sendo considerada pratica
consolidada.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. O presente instrumento destina-se a cessdo de uso, a titulo oneroso, de uma 4rea medindo 39,61 m?, para exploracdo de atividade de Cantina/
Lancheria, em érea localizada no interior do 4° RCB, com acesso somente interno.

6.2. Conforme o Art. 24, da Port n° 200-DEC, de 3 dez 20, a cessdo de uso para exercicio de atividades de apoio é a forma pela qual o Comando do
Exército faculta a terceiros, a titulo oneroso ou gratuito, mediante contrato, a utilizacdo de imdveis sob sua administragdo, visando dar suporte as suas
atividades, a critério do comandante, chefe ou diretor de OM.

§ 1° a cessdo de uso de que trata este artigo sera concedida exclusivamente para o exercicio de atividades de apoio necessérias ao desempenho da OM a
que o imével tiver sido entregue, relacionadas a seguir:

IIT - padaria, lanchonete, restaurante, mercearia, supermercado, loja de conveniéncia, loja de souvenir, lavanderia, estabelecimento para atividades fisicas
e posto de abastecimento de combustivel; "(NR - alterado pela PORTARIA — DEC/C Ex N° 046, DE 31 DE MARCO DE 2022).

6.3. Desta forma, o cessiondrio sera selecionado por meio da realizagio de procedimento de LICITAGAO, na modalidade CONCORRENCIA, sob a

forma PRESENCIAL, com adogdo do critério de julgamento pelo MAIOR PRECO, de acordo com Decreto-Lei n° 9.760/46 e Lei 9.636/98 e Orientagdo
Normativa AG.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Item Especificagéo

Cessao de uso para atividade de apoio de 01
(uma) sala, medindo 3,72 m X 10,65 m,

1 perfazendo uma area de 39,61mz2, para exploracao
de atividade de Cantina, em area localizada no
interior do 4° RCB, com acesso somente interno.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 80.876,88

8.1. Valor global: R$ 80.876,88 (oitenta mil e oitocentos e setenta e seis reais e oitenta e oito centavos), referente a dois anos de contrato.
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8.2. Pelo uso da 4rea cedida serd devido pelo CESSIONARIO o valor mensal de  R$ 3.369,87 (mil e duzentos e setenta e um reais e trinta e seis
centavos), definido com base no Laudo de Avaliacdo Nr 01/2026-RTSM, de 06 de fevereiro de 2026 (Revalidacdo do Laudo de Avaliacdo n° 11/2024),

elaborado em conformidade com os critérios técnicos estabelecidos na IN SPU/MGI n° 98 de 06 de marco de 2025 ;

8.3. Do valor mensal esta incluso R$ 1.677,84 (mil e seiscentos e setenta e sete reais e oitenta e quatro centavos) referente ao rateio das despesas com
energia/agua/esgoto, uma vez que ndo é possivel a desvinculagdo, tornando invidvel a individualizagdo do consumo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 Nao hé necessidade de parcelamento na solugao.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Contratagoes correlatas
O presente processo ndo esta correlacionado com o nenhum outro processo, a fim de determinar a sequéncia em que as contratacdes serdo realizadas.
10.2. Contratacgoes interdependentes

O presente processo ndo esta dependente de nenhum outro processo, a fim de determinar a sequéncia em que as contratagdes serdo realizadas.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. O planejamento para licitar o objeto, esta alinhado ao planejamento anual do Comando do 4° RCB, bem como estd alinhado ao Planejamento
Estratégico do Comando do Exército, com a utilizacdo de imdveis pertencentes a Unido, jurisdicionado ao Comando do Exército.

11.2. A contratacao esta alinhada aos seguintes objetivos:
a) Eficiéncia administrativa;

b) Racionalizacédo de recursos publicos;

c) Apoio logistico a atividade-fim militar;

d) Promogdo do desenvolvimento sustentavel (art. 5° da Lei n° 14.133/2021).

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

12.1. Dentre os beneficios a serem alcangados com a contratacdo, destaca-se:

a) A instalagdo da cantina possibilitara ao publico interno da Organiza¢do maior qualidade de vida no trabalho, visto que é disponibilizado diariamente
pela Organizacdo somente 02 (duas) refei¢des para uma jornada de aproximadamente 9 (nove) horas, gerando desta feita, desconfortos aos servidores.

b) Além disso, seré evitado deslocamentos para a realizacdo de refeigdes em lugares externos a Organizacio, daqueles militares que NAO queiram se
alimentar das refeicdes disponibilizadas pela OM, diminuindo sobremaneira, os riscos oriundos de tais deslocamentos.

¢) Ademais, havera exploragdo maxima e utilizacdo racional do patriménio publico, e em consequéncia, torna-se o imével sobremaneira produtivo,
servindo aos interesses da administragdo publica.

12.2 Por fim, a partir da receita gerada, poderd a Administracdo Publica se beneficiar, em relacdo ao seu Patriménio Publico, da contraprestacdo ndo
financeira, em especial de bens méveis, que se destinardo a propiciar melhorias e conservagdo do patriménio imobiliario do préprio 4° RCB.
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13. Providéncias a serem Adotadas

13.1. Recursos humanos para manutenc¢ao da solucao

O presente processo ndo necessita de recursos humanos para viabilizar a manutengdo da solugdo, ndo sendo vislumbrada a necessidade.
13.2. Recursos materiais para manutencao da solucao

O presente processo ndo necessita de recursos materiais para viabilizar a manutencdo da solucdo, ndo sendo vislumbrada a necessidade.
13.3. Recursos humanos para gestao e fiscalizacdo da solucao

O presente processo necessita de capacitacdo de recursos humanos para viabilizar a gestdo e fiscalizagcdo da solucdo, sendo necessario que os mesmos
realizem o Estdgio Setorial de Fiscalizacdo de Contratos, disponivel no Portal de Educagdo do Exército.

14. Possiveis Impactos Ambientais

6.1. A atividade de Cantina/Lancheria, embora possa ser classificada como de baixo impacto ambiental, pode gerar efeitos adversos ao meio ambiente,
especialmente no que se refere ao consumo de recursos naturais e a geracao de residuos. Os principais impactos identificados sdo:

6.1.1. Consumo de agua

Utilizacdo de dgua para higienizacdo de utensilios, equipamentos, alimentos, instalagdes e limpeza do ambiente.

Impacto: aumento do consumo hidrico.

Medidas mitigadoras:

a) Utilizacdo de dispositivos economizadores de 4gua, quando aplicavel;

b) Adocéo de praticas de uso racional da agua, evitando desperdicios e mantendo torneiras e equipamentos em boas condi¢des de funcionamento.
6.1.2. Consumo de energia elétrica

Uso de equipamentos elétricos, tais como refrigeradores, freezers, estufas, fornos, micro-ondas, equipamentos de preparo de alimentos, aparelhos de
climatizagdo e iluminacao.

Impacto: aumento do consumo energético.

Medidas mitigadoras:

a) Preferéncia por equipamentos com selo de eficiéncia energética;

b) Utilizacdo de iluminacdo LED;

¢) Manutengdo adequada dos equipamentos, de modo a assegurar seu funcionamento eficiente;

d) Desligamento de equipamentos e ilumina¢do quando ndo estiverem em uso, ressalvados aqueles cuja operacdo continua seja necessdria a conservacao
dos alimentos.

6.1.3. Geracgao de residuos solidos

Producdo de residuos decorrentes da comercializacdo e preparacdo de alimentos, tais como embalagens plésticas, papel, papeldo, copos, guardanapos,
restos de alimentos e demais residuos provenientes das atividades da Cantina/Lancheria.

Impacto: aumento da geracao de residuos sélidos e consequente necessidade de adequada destinagdo.

Medidas mitigadoras:

a) Segregacao adequada dos residuos, sempre que possivel;

b) Acondicionamento e destinagdo correta dos residuos, conforme a legislacdo aplicavel e as orientacdes da OM;
c) Incentivo a utilizagdo e destinacdo adequada de materiais reciclaveis;

d) Reducdo do uso de materiais descartaveis e embalagens sempre que possivel, sem prejuizo das condi¢des de higiene e seguranga dos alimentos;
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e) Destinacdo adequada dos residuos organicos e demais rejeitos, observadas as normas ambientais e sanitarias aplicaveis.
6.1.4. Uso de produtos quimicos e materiais de limpeza

Utilizagdo de detergentes, desinfetantes, sanitizantes, produtos de limpeza e demais substancias necessérias a higienizagao de utensilios, equipamentos e
instalagoes.

Impacto: risco de contaminagdo ambiental, especialmente hidrica, caso os produtos sejam utilizados ou descartados inadequadamente.
Medidas mitigadoras:

a) Utilizacdo racional dos produtos de limpeza e higienizacdo, observando as orienta¢des dos fabricantes;

b) Preferéncia, quando tecnicamente viavel, por produtos biodegradéaveis ou de menor impacto ambiental;

c) Armazenamento adequado dos produtos quimicos, em condi¢des que evitem vazamentos e acidentes;

d) Descarte das embalagens e residuos dos produtos conforme as normas sanitdrias e ambientais aplicaveis.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Declaramos viavel e a possibilidade de prosseguimento a contratagdo com base no presente Estudo Técnico Preliminar. A presente contratagdo, além de

beneficiar os militares da OM, ird proporcionar a exploracdo maxima e utilizagdo racional do patriménio ptiblico, e em consequéncia, torna-se o imdvel
sobremaneira produtivo, servindo aos interesses da administragdo publica.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

Documento assinado digitalmente

ub FILIPE KAISEKAMP DE ALMEIDA
g Data: 10/09/2026 19:41:33-0300

Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br

FILTPE KAISEKAMP DE ALMEIDA

Chefe da Equipe de Planejamento da Contratagao

Documento assinado digitalmente

“b FLAVIO ARNALDO HUTTEL
g Data: 10/09/2026 18:12:33-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

FLAVIO ARNALDO HUTTEL

Membro da Equipe de Planejamento da Contratagdo

Assinado de forma digital
WAGNER CARDOSO por WAGNER CARDOSO DA

DA SILVA:05614315071
. Dados: 2026.09.10 16:38:11
SILVA:05614315071 -03'00"

WAGNER CARDOSO DA SILVA

Membro da Equipe de Planejamento da Contratacdo
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