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MUSEU HISTORICO DO EX. FORTE COPACABANA/RJ

Estudo Técnico Preliminar 56/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64615003728/2026-95

2. Descricao da necessidade

Objetivo principal: Garantir o suporte logistico e de alimentagdo para os participantes e palestrantes.

Justificativa de interesse puiblico: O evento visa debater temas institucionais de alta relevancia. A oferta do servigo de buffet é indispenséavel para a
manuteng¢do da dindmica do evento, otimizacdo do tempo e recepcao protocolar adequada dos convidados.

Alinhamento estratégico: A contratacdo atende a necessidade de infraestrutura para eventos institucionais planejados para o ano de 2026.
Requisitos de Local e Data

Data do evento: 11,12 e 13 de novembro de 2026.

Local: Museu Histérico do Exército e Forte de Copacabana (MHex/FC) — Rio de Janeiro/RJ.

Particularidade local: A contratada devera seguir rigorosamente as normas de acesso, hordrios de montagem/desmontagem e preservacdao do patrimonio
histérico do MHex/FC.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Planejamento Hernani do Nascimento Pinto Marques

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Comprovacdo de aptiddo: Apresentacdo de atestado(s) de capacidade técnica, emitido(s) por pessoa juridica de direito ptiblico ou privado, que comprove
(m) a execucdo anterior de servicos de buffet de complexidade e logistica semelhantes ao objeto desta contratacao.

Regularidade sanitaria: Apresentacdo de Alvara Sanitédrio vigente e Licenca de Funcionamento emitidos pelos érgdos competentes da sede da licitante,
garantindo o cumprimento das normas da ANVISA.

Responsabilidade técnica: Indicagdo de nutricionista responsavel pela elaboracdo e supervisdo do cardapio, com o devido registro ativo no Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN).
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5. Levantamento de Mercado

Existéncia de mercado competitivo: Identificou-se ampla oferta de empresas especializadas em servigcos de buffet corporativo e institucional atuantes no
municipio do Rio de Janeiro/RJ, aptas a atender as exigéncias de logistica, protocolo e seguranga alimentar do evento.

Solucdo adotada: A contratagdo por dispensa de licitacdo em lote tinico (prestacdo de servigo global por pessoa) mostra-se a mais vantajosa. Ela evita a
fragmentacdo de responsabilidades entre a entrega de alimentos, fornecimento de utensilios e coordena¢do da mao de obra (gargons/copeiros), garantindo
a eficiéncia operacional no MHex/FC.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucgdo consiste na contratagdo de empresa especializada para prestagdo de servicos de buffet completo e infraestrutura de apoio a alimentacdo, em
lote tinico e por preco global, para atender as demandas logisticas para o evento "3° Painel de Direito Fundacional". A execucdo ocorrera integralmente
no dia 13/11/2026, nas dependéncias do Museu Histérico do Exército e Forte de Copacabana (MHex/FC).

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

ESPECIFICACOES DOS SERVICOS

4.1. Coffee break — Tipo II (2 servigos, 70 pessoas por servigo) * Salgados de forno: minimo de 8 variedades, com pelo menos 15 unidades por pessoa.
Salgados fritos: minimo de 8 variedades, com pelo menos 15 unidades por pessoa. «* Mesa de canapés, frios e queijos: 8 variedades de canapés
decorados; 2 variedades de mini-sanduiches (pdo comum e integral); 2 opgdes de doces; 2 opcdes de frutas; 2 variedades de mousse com torradas; 2
variedades de barquetes; tdbua de frios com salame italiano, blanquet de peru, peito de peru defumado, lombinho defumado e 4 variedades de queijos. *
Bebidas: 4gua mineral com e sem gas; minimo de 3 sabores de suco; Coca-Cola e Guarand Antarctica, versdes regular e zero. * Estrutura e equipe:
materiais e utensilios necessarios, mesas montadas com toalhas até o chdo, cozinheiros em quantidade suficiente, garcons uniformizados na proporg¢ao de
1 para cada 15 convidados e minimo de 3 copeiros. Duragdo de referéncia: 4 horas. 4.2. Almogo a americana precedido de buffet volante (1 servico, 70
pessoas) ¢ Servico volante de salgados de forno: minimo de 6 variedades e 15 unidades por pessoa. ¢ Servico volante de salgados fritos: minimo de 6
variedades e 15 unidades por pessoa. * Almogo a americana: 2 variedades de salada; 1 proteina quente de carne bovina e 1 proteina quente de peixe,
crustaceo ou ave; 3 acompanhamentos quentes; 1 massa ao molho; salada de frutas, 2 variedades de tortas e 1 sobremesa sem adi¢do de agucares. * Mesa
digestiva: café; minimo de 6 sabores de cha; petit fours e biscoitos amanteigados; copinhos de chocolate; acticar e adogante; bombons Garoto ou Nestlé.
* Bebidas: 4gua com e sem gas; minimo de 3 sabores de suco; Coca-Cola e Guarana Antarctica, versdes regular e zero. * Estrutura e equipe: loucas,
talheres, copos, jarras, bandejas, travessas, toalhas e demais materiais necesséarios; cozinheiros em quantidade suficiente; gargons uniformizados na
proporcao de 1 para cada 15 convidados; minimo de 3 copeiros. Duracdo de referéncia: 4 horas. A escolha final do cardapio sera alinhada com a
contratante.
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8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 16.518,60
Dezesseis mil, quinhentos e dezoito reais e sessenta centavos.

A estimativa do valor desta contratacdo foi realizada em estrita observancia a Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 65/2021, utilizando o método da
meédia linear de precos praticados no mercado. A base de calculo considera o custo unitario por Pessoa/Dia (servico global), que engloba o fornecimento
de géneros alimenticios, bebidas, utensilios de alto padrdo, logistica de transporte até a Zona Sul do Rio de Janeiro e toda a mao de obra necessaria
(garcons, copeiros e coordenacdo) para a execucao no MHex/FC.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

* A proposta contempla os 3 servigos discriminados no quadro de investimento: 2 coffee breaks e 1 almoco, cada um para 70 pessoas. * As datas
previstas sdo 11, 12 e 13 de novembro de 2026. A distribuicdo dos servicos entre as datas, assim como os horarios, sera definida em conjunto com a
contratante. * Os valores incluem alimentos, bebidas, montagem, materiais, utensilios e equipe operacional descritos nesta proposta. ¢ Alteragdes no

ntimero de convidados, no escopo dos servicos ou nas condicdes logisticas poderdo exigir revisdo comercial. « Validade da proposta: 15 (quinze) dias a

contar da data de emissdo

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

O servico de buffet objeto deste estudo técnico possui carater interdependente, uma vez que sua execucdo esta diretamente vinculada a realizagdo de
evento. Para que a solucdo de alimentagdo atinja os resultados pretendidos, ela necessita ocorrer em perfeita sintonia cronolégica e logistica com as
demais estruturas do evento.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo encontra-se em estrita consonancia com os instrumentos de governanga e planejamento estratégico deste 6rgao para o ano de
2026. O objeto estd devidamente previsto e alinhado com o Plano de Contratagdes Anual (PCA), sob o cédigo de identificacdo correspondente a
categoria de servicos de eventos e apoio logistico.

O fornecimento de servigo de buffet completo atende diretamente as metas de fortalecimento institucional, disseminacdo do conhecimento juridico e

integragdo com a sociedade e demais érgaos publicos. A contratagdo viabiliza a infraestrutura necessaria para a consecugdo de atividades académicas de

alto nivel, promovendo a imagem institucional da Administracao Publica e do Exército Brasileiro.

A contratacdo cumpre o principio da eficiéncia ao garantir que os recursos orcamentarios planejados para o exercicio de 2026 sejam aplicados de forma
tempestiva e qualificada. O alinhamento prévio assegura que a despesa possui lastro or¢amentario e financeiro e cumpre o cronograma fisico-financeiro
desenhado para as atividades do evento no dia 13/11/2026 no MHex/FC, evitando a necessidade de remanejamentos emergenciais ou descontinuidade

das agdes institucionais.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Otimizacdo do tempo: A oferta de alimentacdo e bebidas diretamente no local do evento (MHex/FC) evita o deslocamento disperso dos participantes
para a area externa do Forte de Copacabana durante os intervalos, garantindo o cumprimento rigoroso dos horarios previstos no cronograma do painel.

Coordenacdo unificada: A centralizacdo dos servigos de alimentacdo, mdo de obra e infraestrutura em um tinico fornecedor elimina riscos de falhas de
comunicacdo e reduz a carga administrativa de fiscalizagdo por parte do érgao.

Seguranca alimentar: Garantia de fornecimento de refei¢des e insumos preparados sob estrito controle higienico sanitario, supervisionados por
profissional técnico (nutricionista), mitigando riscos de contaminag&o ou incidentes de satide durante o evento.

Cumprimento de requisitos ambientais: Alinhamento com as praticas de sustentabilidade da Administracdo Publica através da reducdo do uso de
materiais plasticos descartaveis e da destinacdo correta dos residuos sélidos gerados.

13. Providencias a serem Adotadas

Para garantir a perfeita execu¢do do servigo e mitigar riscos antes da assinatura do contrato e do inicio do evento em 11,12 e 13 de novembro de 2026, a
Administracdo deverd adotar as seguintes providéncias:

Reserva e liberacdo do espago: Confirmar formalmente com a administracio do Museu Histdrico do Exército a liberacdo das areas de apoio e o saldo
onde serdao montadas as esta¢des de buffet, garantindo os pontos de energia elétrica (voltagem compativel) e 4gua necessérios.

Definicdo de cronograma de acesso: Estabelecer com a contratada uma janela rigida de horario para a montagem prévia (preferencialmente nas primeiras
horas da manha ou no dia anterior, conforme autorizagdo do MHex/FC) e para a desmontagem imediata ap6s o encerramento do painel.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

Impacto: Risco de acimulo e descarte inadequado de embalagens, caixas de transporte, restos de alimentos, guardanapos e outros residuos gerados
durante o preparo e consumo do buffet.

Mitigacdo: A contratada serd integralmente responsavel por fornecer recipientes adequados para a coleta seletiva (organicos e reciclaveis) nas areas de

consumo. Ao final do evento, devera realizar o recolhimento e o transporte de todo o lixo gerado, garantindo a sua destinacdo final correta, deixando o
espaco do MHex/FC completamente limpo.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel com restricoes esta contratacdo com base neste Estudo Técnico Preliminar.

15.1. Justificativa da Viabilidade com Restricoes

Com base no levantamento de mercado efetuado, na anélise dos requisitos logisticos e de seguranca especificos para o Museu Histérico do Exército e

Forte de Copacabana (MHex/FC) e na justificativa de interesse ptiblico apresentada, este setor técnico conclui que a contratacdo de empresa
especializada em servicos de buffet completo para o 3° Painel de Direito Fundacional é plenamente viavel e necessaria.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

HERNANI DO NASCIMENTO PINTO MARQUES

chefe da equipe de planejamento

NATALIA FARIA GAMELEIRA DA SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/10/2026 as 14:56:31.
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