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Estudo Teécnico Preliminar 45/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 63512.000974/2024-19

2. Descricao da necessidade

2.1 A presente contratacdo de empresa especializada em servico de buffet para realizacdo de eventos institucionais de acordo com
a Portaria MB/MD N° 35 de 17 de janeiro de 2022, visa atender as demandas dos eventos e cerimonias previstos no Plano de
Comunicacdo Social da Marinha (PCSM) sob a responsabilidade deste Comando em Chefe e Organiza¢des Militares
subordinadas.

2.2 Nos dias em que tais eventos ocorrerem, a Divisdo de Intendéncia é responsavel por prover tanto a alimentagcdo dos

convidados, quanto as refeices didrias para cerca de 4.000 comensais, utilizando a mesma forca de trabalho.

2.3 Assim, com fito de possibilitar o atendimento de suas demandas institucionais, o Comando em Chefe da Esquadra justifica a
abertura de processo licitatério para registro de precos, a fim de contratar empresas especializadas na prestacdo de servicos de
alimentacdo, conforme condicoes, exigéncias e estimativas estabelecidas neste Estudo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Encarregada da Divisdo de Intendéncia 1° TEN GABRIELA BELMIRO
Auxiliar da Secdo de Obtencdo CB-MR MARTINS

4. Descricao dos Requisitos da Contratacdo

4.1 Com relacdo ao objeto de contratagdo, a empresa devera possuir capacidade de atender o fornecimento dos materiais licitados.

4.2 As empresas ficardo responséaveis pelo deslocamento de todos os materiais, devendo tais custos estarem embutidos no preco
do item.

4.3 Nos precos ofertados deverdo estar inclusos todos os custos de transporte, operagdo, funcionarios e outros necessarios para a
correta execucdo dos servigos.

4.4 A entrega devera ocorrer num dia predeterminado pela CONTRATANTE, com agendamento junto ao servidor especialmente
designado.

4.5 Todo o material necessario a entrega do objeto, devera ser fornecido pela CONTRATADA sendo de sua exclusiva
responsabilidade.

4.6 O fornecedor escolhido devera ser do ramo pertinente ao objeto demandado, apresentar toda a documentagdo referente a
habilitacéo juridica, regularidade fiscal e trabalhista e ofertar o menor preco global dentre aqueles que participaram da pesquisa
de pregos, 0 que caracteriza a proposta mais vantajosa a Administracdo Publica local. Serd exigido o envio de amostras do item
no seguinte endereco: Ilha de Mocangué - S/N - Niter6i - RJ - CEP: 24.040-300.
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4.7 O servigo é caracterizado como comum, em atendimento ao disposto no inciso II, art. 3°, da Lei 10.024/2019: “bens e
servicos comuns - bens cujos padrdes de desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificacOes reconhecidas e usuais do mercado”.

4.8 A empresa devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas
e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessaria, para a perfeita execucdo dos contratos.

4.9 A compra governamental ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragdo, vedando-se
qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

4.10 A empresa contratada responsabilizar-se-a pela adogdo das medidas necessarias a protegdo ambiental e das precaucdes para
evitar a ocorréncia de danos ao meio ambiente e a terceiros, observando o disposto na legislacdo federal, estadual e municipal em
vigor, respondendo diretamente, perante os 6rgaos e representantes do Poder Ptiblico e terceiros, por eventuais danos ao meio
ambientes causados por agdo ou omissdo sua, de seus empregados, prepostos, subcontratados, independentemente de culpa, e que
ndo sejam comprovadamente consequéncia de a¢do ou omissdo do ComemCh ou OM subordinadas. O objeto deve estar
acompanhado do manual do usudrio, com uma versdo em portugués e da relacao da rede de assisténcia técnica autorizada,
quando for o caso.

5. Levantamento de Mercado

5.1 A referida necessidade foi apurada mediante a verificagdo no Plano de Comunicacédo Social da Marinha (PCSM) sob a
responsabilidade deste Comando em Chefe, o qual prevé a realizagdo de cerimonias com autoridades civis e militares.

5.2 Foi considerado Plano de Comunicagdo Social da Marinha (PCSM), com isto esta sendo realizado o planejamento para tal
contratacao.

5.3 Visto a complexidade do servigo a ser prestado, foi levantado orcamentos com fornecedores locais de acordo com o artigo 5°
do inciso IV da IN SEGES/ME N° 65 DE 07 DE JULHO DE 2021. Além disso foram feitas pesquisas de pre¢o em sites

governamentais que ndo condiziam com a realidade do processo.

5.4 Devido o servigo a ser contratado ndo ser estimado com exatiddo durante o ano, foi adotado o Sistema de Registro de Preco.

6. Descricdo da solucdao como um todo

Todos os itens estdo discriminados na planilha de estimativa de consumo individualizado, contida como anexo I, com
caracteristica técnicas que produzirdo resultados pretendidos pela Administracdo Publica.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 A definicdo das unidades e das quantidades a serem adquiridas foram calculados em funcdo do Plano de Comunicacdo Social
da Marinha (PCSM) sob a responsabilidade deste Comando em Chefe, o qual prevé realizacdo de cerimdnias com autoridades
civis e militares, tendo por base, anos anteriores.

7.2 Estimativas de consumo individualizadas do érgdo estdo compiladas no anexo I. A tabela abaixo informa os valores totais,
minimo e maximo a serem obtidos:

ITEM ESPECIFICACAO CATSER| UF | REQ. REQ. | QDT. | VALOR VALOR
MINIMA [MAXIMA|TOTAL| UNIT
TOTAL
1 12807 50 1000 | 3000 [R$150,50 | R$ 451.500,00
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Buffet volante, de acordo com Servico
especificacdo no subitem 7.2.1 por
pessoa
Coffee break, com 12807 |Servigo 50 1000 2000 R$ 91,75 R$ 183.500,00
fornecimento de materiais — por
2 mesas, cadeiras, toalhas, pessoa

montagem e desmontagem—
conforme especificado no
subitem 7.2.2.

7.2.1. A execucgdo do servico de buffet volante devera cumprir os seguintes requisitos:

® No minimo 08 variedades, contemplando: folheado de ameixa com
bacon, folheado de queijo, mini quiche de alho pord, mini quiche de
cebola, empada de queijo minas, croissant de queijo e presunto, pastel
de forno de frango e empada de chocolate, empadinha de carne seca,
empadinha de palmito, folhado de abacaxi com presunto folhado de
ameixa com bacon, folhado de banana com canela, folhado de romeu e
julieta, quiche de cebola, quiche de alho, quiche de queijo, vol-au-vent
de gorgonzola.

Salgados de forno

® Quantidade minima de 15 salgados por pessoa.

® No minimo 08 variedades, contemplando: quibe, coxinha de frango,
quibe com requeijao, bolinha de queijo, croquete de feijoada, croquete
de carne assada, bolinho aipim com carne seca e mini churros de doce
de leite, aipim com carne moida, bolinha de queijo, bolinho de
Salgados fritos bacalhau, coxinha de galinha, quibe tradicional, riséli de camardo,
ris6li de alho poré com camardo, bolinho de brie com damasco, quibe
com brie e salgado de provolone com tomate seco.

® Quantidade minima de 15 salgados por pessoa.

® No minimo 02 variedades de mini refeicdes servidas no ramequim,
sendo 01 de carne bovina com acompanhamento e 01 de peixe
/crustaceo com acompanhamento. No minimo 02 variedades de caldos
servidos no ramequim.

Mini refeicoes

® (8 variedades de canapés decorados;
® (2 variedades de mini sanduiches de frios;
® (2 variedades de mousses, servidos com torradas;

® (02 variedades de barquetes; e

01
Mesas com
(BUFFET VOLANTE) canapés, frios e ® Tébua de frios, contendo, no minimo: salame italiano, blanquet de
queijos peru, peito de peru defumado, lombinho defumado e 04 variedades de

queijos.

® Observacdo: Quantidade de mesas por comensal sendo que no minimo,
duas mesas, modelo pranchdo, com toalhas até o chdo, em tamanho
proporcional a quantidade de alimentagdo servida.
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® Sucos: minimo 2 sabores, a escolha da contratante;
Bebidas ® Agua mineral (com e sem gés); e
® Refrigerantes.
® Pratos de porcelana, bandejas para salgados e para bebidas, ramequins,
guardanapos, talheres de inox, copos de vidro, tulipas, tacas para
.. champanhe, jarras, caixas térmica, isopor, tachos, forno, fritadores,
Materiais . x
tabuleiros, travessas, toalhas, cobre manchas e ornamentacdo para
mesa de frios, e outros materiais que se facam necessarios a prestacao
do servico.
® Cozinheiros em quantidade suficiente para execugdo do servico.
Servico ® Garcgons uniformizados na proporcéo de 1 garcom/15 convidados.
® No minimo 03 copeiros.
Duracao ® Entre 02(duas) a 04 (quatro) horas de evento.
Quantidade de
convidadoes por ® Minimo de 100 (cem) e maximo de 1000 (mil).
evento

7.2.2. - A execucdo do servico de coffee break devera cumprir os seguintes requisitos:

® No minimo 04 variedades, contemplando: folheado de ameixa
com bacon, folheado de queijo, mini quiche de alho poré, mini
quiche de cebola, empada de queijo minas, croissant de queijo
e presunto, pastel de forno de frango e empada de chocolate,
empadinha de carne seca, empadinha de palmito, folhado de
Salgados de forno abacaxi com presunto folhado de ameixa com bacon, folhado
de banana com canela folhado de camaréo, folhado de romeu
e julieta, quiche de cebola, quiche de alho, quiche de queijo,
vol-au-vent de gorgonzola.

® Quantidade minima de 5 salgados por pessoa.

® No minimo 03 variedades, contemplando: melancia, meldo,

Frutas . A .
uva, abacaxi, manga, kiwi, péssego, ameixa.
® No minimo 03 variedades, contemplando: amanteigado,
Biscoito amanteigado com goiabada, cookies, recheados de chocolate,

morango .

® No minimo 05 variedades, contemplando: Suco ( da fruta ou
Bebidas similar), café, agua saborizada, cha, agua com gas, chocolate
quente, café tipo expresso e cappuccino.

® No minimo 02 variedades, contemplando: pdo francés tipo

Paes baguete, pdo de queijo, pdo de massa fina, péo brioche.
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® No minimo 04 variedades, contemplando: queijo prato, queijo
Acompanhamentos minas, queijo mugarelg, queug provolone, .presunto, geleia o!e
frutas vermelhas, geleia de pimenta, geleia de menta, geleia
de morango.

® Pratos de porcelana, bandejas para salgados e para bebidas,
ramequins, guardanapos, talheres de inox, copos de vidro,
tulipas, tacas para champanhe, jarras, caixas térmica, isopor,

Materiais : .
tachos, forno, fritadores, tabuleiros, travessas, toalhas, cobre
manchas e ornamentacdo para mesa de frios, e outros
materiais que se fagam necessarios a prestacao do servico.
02 Servico ® Montagem e desmontagem dos eventos.
(Coffee break)
Duragéo ® Entre 02(duas) a 04 (quatro) horas de evento.

Quantidade de

- ® Minimo de 100 (cem) e maximo de 1000 (mil).
convidados por evento
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8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 635.000,00

O custo estimado total da contratagdo é de R$ 635.000,00 ( seiscentos e trinta e cinco mil reais), conforme custos unitarios
expostos neste processo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Considerando que os materiais a serem contratados sdo divisiveis, ha de se considerar a ampla participacdo de licitantes e a
possibilidade de parcelamento da solugdo, haja vista a possibilidade de que as empresas concorrentes ndo disponham de
capacidade para execucdo da totalidade do objeto. Com isso espera-se na elaboracdo do termo de referéncia, propiciar a
viabilidade técnica e econdmica, bem como o melhor aproveitamento do mercado e ampliacdo da competitividade, com vistas a
proporcionar economia de recursos para Unido.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. A contratacdo estd alinhada apés um levantamento realizado por Comando em Chefe, baseada nas demandas necessarias
para realizagdo dos eventos e cerimoOnias previstos no PCSM (Plano de Comunicacdo Social da Marinha).

10.2. Objetiva-se com a contratacdo buffet para a realizacdo de eventos e ceriménias no ambito do Complexo Naval de
Mocangué, dentre os quais destacam-se as cerimonias com autoridades civis e militares.

10.3. Além do anteriormente exposto, esta contratacao possibilita a padronizacdo dos servigos e suas qualidades a fim de que a
imagem da instituicdo seja fortalecida. Alicercado nos principios da finalidade, da conveniéncia, da razoabilidade, da eficiéncia e
da economicidade, e visando o alcance dos objetivos institucionais da fungdo de comunicacgdo social de forma adequada, o ndo
parcelamento ou separacdo do objeto é imprescindivel.

10.4. As contrata¢des que eventualmente serdo realizadas constituem servigos de necessidades basicas para subsidiar as
atividades de representacdo e comunicacdo social das Organizacdes Militares (OM) integrante deste certame, a saber:

10.5. Do mesmo modo, ao elaborar processo unico destinado as Organizacdes Militares subordinadas, situadas no Complexo
Naval de Mocangué, objetiva-se a reducdo de esfor¢os administrativo, bem como o dispéndio de recursos, na realizagdo de
diversos

processos licitatorios, além de garantir efetiva economia de escala.

10.6. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracéo a firmar as contratagdes que deles poderdo advir, facultando-
se a realizacdo de licitagdo especifica para a contratacdo pretendida, sendo assegurada ao beneficiario do Registro a preferéncia
de fornecimento em igualdade de condigdes.

10.7. A Circular da SGM (Secretaria Geral da Marinha) n°08/2023, no item 4, trata das caracteristicas e procedimentos para
contratacdo pela Administracdo Naval nas hip6teses de atividades de custeio, assim entendidas como “aquelas contratagdes

diretamente relacionadas as atividades comuns a todos os érgdos e entidades que apoiam o desempenho de suas atividades
institucionais (...)".

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Este processo encontra-se alinhado ao Plano Anual de Contratagdes do Comando em Chefe da Esquadra.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 Cumprir com as contratacdes pretendidas trara reducdo dos gastos inopinados com contratagdo de empresa especializada em
buffet para realizacdo de eventos institucionais de maneira mal planejada, evitando a exacerbagdo dos custos, bem como
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis e ainda elevando a eficiéncia no cumprimento das
atividades de representacdo e comunicagdo social e no tocante a realizagdes de eventos comemorativos esportivos, de cunho
social, além de solenidades tipicamente militares promovidos pelas diversas organizacdes militares da Instituicdo.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 Os membros da OM (Organizacdo Militar) responsaveis pela contratacao e fiscalizacdo das empresas especializada em
buffet para realizacdo de eventos institucionais serdo indicados por meio de Portaria deste Comando em Chefe para compor a
equipe de fiscalizacdo de contrato.

13.2 Junto a este Processo encontra-se documentos que, analisa possiveis riscos e ameagas em uma escala de probabilidade de
impacto, descrevendo os possiveis danos, agdes preventivas e de contingéncias.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificacdes do objeto e/ou obrigacdes da contratada e/ou no
edital como requisito previsto em lei especial;

14.2 Que sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, at6xico, biodegradavel;

14.3 Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificagdo como produtos sustentaveis ou de menor
impacto ambiental em relacdo aos seus similares;

14.4 Que devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que
utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecdo durante o transporte e 0 armazenamento;

14.5 Que ndo contenham substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada na diretiva RoHS (Restriction of
CertainHazardous Substances), tais como merctrio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cddmio (Cd), bifenil-

polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs);e

14.6 Que viabilizem o incentivo ao desenvolvimento de sistemas de gestdo ambiental e empresarial voltados para a melhoria dos
processos produtivos e ao reaproveitamento dos residuos sélidos, incluidos a recuperacéo e o aproveitamento energético.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe entende viavel devido aos estudos realizados.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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Documento assinado digitalmente

HIAGO MARTINS DE ABREU
Data: 03/09/2024 11:02:39-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

HIAGO MARTINS DE ABREU
Auxiliar da Se¢do de Obtencdo

govb

Documento assinado digitalmente

GABRIELA BELMIRO PROENCA
Data: 03/09/2024 11:43:58-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

GABRIELA BELMIRO PROENCA

Encarregada da Divisao de Intendéncia

govb

Documento assinado digitalmente

JOSIVAL NERY PINHO PASSOS
Data: 03/09/2024 14:49:52-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

JOSIVAL NERY PINHO PASSOS

Autoridade competente
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