Apéndice Il do Termo de Referéncia - PE n® 02/2023, do GCM.

REQUISITOS MINIMOS DE QUALIDADE INFOTEC 30-175A

DOS GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS 28/NOV/2011

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis peeftacdo e recebimento dos géneros alimenticios
nas Organizacdes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por géneros alimenticios, para efeittadespecificacdo, toda substancia ou mistura de
substancias, no estado solido, liquido, pastosqualguer outra forma adequada, destinada a fornecer
ao organismo humano os elementos normais a suagéonmanutencao e desenvolvimento.

3 CLASSIFICACAO

Os géneros alimenticios, para o fornecimento amMarisao classificados em:
a) pescados;
b) carnes;
c) laticinios;
d) hortifrutigranjeiros;
e) graos e farinaceos;
f) gelo;
g) congelados;
h) paes;e
i) outros.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS
Os documentos abaixo listados sdo partes integrdettda Norma:

Decreto-Lei 986/1969 Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado D.O.U. de
21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Cddigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.@€UL2/09/1990.

Portaria 326/1997 Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condi¢cdeg@p-Sanitarias e ¢

SVS/IMS Boas Praticas de Fabricagéo para Estabelecin
Produtores/Industrializadores de Alimentosa &ecretaria de Vigilanc
Sanitaria, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a INEO 30-175/1997
Palavra-chave: requisitos minimos de qualidadeg@asros alimenticios pereciveis
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Decreto 2.244/1997
MAPA

Resolucdo RDC
12/2001
ANVISA/MS

Resolucdo RDC
275/2002
ANVISA/MS

Resolucdo RDC
360/2003
ANVISA/MS

Aprova o Regulamento da Inspecdo Industrial e &aaitde Produtos i
Origem Animal, do Ministério da Agricultura, Peciade Abastecimento -
MAPA, publicado no D.O.U. de 05/06/1997.

Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes blmidgicos par
Alimentos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, padlea no D.O.U. de
10/01/2001.

Aprova o Regulamento Técnico de &rdimentos Operacionais Padroniz:
aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Indimtdares de Alimentos €
Lista de Verificacdo das Boas Préaticas de Fabricagé Estabeleciment
Produtores/Industrializadores de Alimentos, Resauga Diretoria Colegiaga
publicada no D.O.U. de 23/10/2003.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Natred de Alimento
Embalados, Resolugcdo da Diretoria Colegiada, paddicno D.O.U. de
26/12/2003.

5 REQUISITOS DE QUALIDADE

5.1 Recomendag0fes Basicas para Recebimento de Géseklimenticios

a) verificar as condi¢des do veiculo de transpdote géneros alimenticios, que deve ser fechadar, est
limpo e ndo transportar alimentos de caracterstidarentes;
b) verificar as condi¢cdes de transporte, que devefrgjorificado ou refrigerado, de acordo com o

género recebido;

c) observar data de validade e fabricagdo dos g&maéimenticios;
d) observar as condicdes das embalagens que det@niimpas e integras;
e) fazer avaliacao sensorial: cor, odor, aparéseiagr e textura; e
f) verificar se as temperaturas estdo adequadgzadstos recebidos:
- congelados (-18°C com tolerancia até -12°C);
- resfriados (6 a 10°C, ou conforme o fabrieget
- refrigerados (até 6°C com tolerancia até.7°C)

5.2 Grupo | — Pescados

5.2.1 Os pescados para fornecimento a Marinha @ever
a) ser procedentes de estabelecimento sob Inspedéoal;
b) ter sua embalagem hermeticamente fechada endasuecto;
c) ter sua carne com textura firme, de consistésdgi@a e elastica, sem sinais de escurecimento ou

ressecamento;

d) ter odor caracteristico;
e) sem formacdo de cristais de gelo e/ou agua aletdar embalagem, o que indica sinal de

recongelamento; e

f) o transporte do produto devera ser feito emuvéet frigorificas de modo que a entrada se proeesse
condicdes higiénico, técnico e sanitarias perfeitas
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5.2.2 Os crustaceos congelados para fornecimavitariaha deverao:

a) ter seus musculos consistentes;

b) apresentar odor e cor caracteristica: rosadaadnzentada, de acordo com a espécie, sem
pigmentacao estranha;

c) sem formacdo de cristais de gelo e/ou agua aletdr embalagem, o que indica sinal de
recongelamento; e

d) o transporte do produto devera ser feito enuxkaat frigorificas de modo que a entrada se processe
em condi¢des higiénico, técnico e sanitarias pedei

5.3 Grupo Il — Carnes

5.3.1 As carnes para fornecimento a Marinha deverao

a) ser procedentes de estabelecimento sob Inspedéoal;

b) apresentar, nas embalagens, o sinal caraateridti SIF, ou DCIPA (Divisdo de Classificacdo e
Inspecao de Produtos Animais), com 0os numerosgigtme dos estabelecimentos;

c) ser acondicionadas em embalagens hermeticafieehidas, limpas e resistentes;

d) sem formacdo de cristais de gelo e/ou agua aletdr embalagem, o que indica sinal de
recongelamento;

e) apresentar cor e odor caracteristicos: vermalttg sem escurecimento ou manchas esverdeadas;
f) apresentar aspecto e sabor caracteristicosottuar,

g) estar isentas de parasitas, fungos e sujidades;

h) o transporte do produto devera ser feito emuxaat frigorificas de modo que a entrada se processe
em condi¢des higiénico, técnico e sanitarias peadei

5.3.2 Os embutidos para fornecimento a Marinhardeve

a) estar com consisténcia firme, ndo amolecidan, pegajosa;

b) estar com odor caracteristico, sem odor de mgnch

C) apresentar cor caracteristica de cada tipo, mamchas pardacentas, esbranquicadas, verdes ou
cinzas;

d) as partes gordurosas néo poderéo se apresamtasas e amareladas; e

e) o transporte do produto devera ser feito enuraatfrigorificas de modo que a entrada se proemase
condicdes higiénico, técnico e sanitarias perfeitas

5.4 Grupo Il - Hortifrutigranjeiros

5.4.1 Os produtos hortifruticolos e graos paradoimento a Marinha deveréao:

a) apresentar as caracteristicas de cada espécigdimidas;

b) estar fisiologicamente bem desenvolvidos, camatého, aroma, cor e sabor agradavel ao paladar
caracteristicos de cada espécie;

c) estar sadios, limpos, livres de insetos, pas&tfungos, causadores de danos e deterioracao;

d) estar isentos de pragas, doencas e substaocigasa saude;

e) estar isentos de danos mecanicos e fisioldgicos;

f) ndo apresentar umidade externa e interna ansymai

g) apresentar maturacao suficiente e uniforme.
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5.4.2 Verduras

5.4.2.1 As verduras para fornecimento a Marinhacsda classe extra, que devera ser constituida por:
a) verduras de 6tima qualidade;

b) sem defeitos;

c) com folhas verdes;

d) sem tracos de descoloracao; e

e) intactas, firmes e bem desenvolvidas.

5.4.2.2 As verduras, da classe extra, deverdo eqeescoloracdo e tamanho uniformes, tipicos da
variedade. Nao serdo permitidos defeitos nas vasdyue alterem a sua conformacao e a sua aparéncia
De acordo com o tipo, deverdo obedecer aos reggisiseguir:

5.4.2.3 Agriédo
- tipo extra, acondicionado em maco/amarrado; e
- apresentar folhas pequenas, arredondadas, @fagéb verde-escura e brilhantes.

5.4.2.4 Alface

- tipo extra, grupo lisa, com folhas lisas e del@s de bordas arredondadas, podendo ou nao formar
cabeca ou grupo crespa, com folhas crespas dasmrcortadas e irregulares, ndo formando cabeca;

- coloracgao verde.

5.4.2.5 Brocolis
- coloracdo verde-escura, com os botdes totalnfecteados, talos firmes e folhas com aspecto de
produto fresco.

5.4.2.6 Cebolinha
- tipo extra, acondicionadas em macgo/amarrado; e
- coloracao verde-escura.

5.4.2.7 Chicoéria

- tipo extra; e

- folha lisa ou crespa, de coloracao verde brikanariando de verde escuro (parte externa) a verde
claro (partes internas), firmes, sem areas eseusam folhas murchas.

5.4.2.8 Couve-Flor

- tipo extra, de cor branca ou creme, sem mand@sas;

- classe 4, com diametro transversal da cabeca maigual a 150 mm e menor que 170 mm.

- apresentar flores suculentas que se fundem, mmsaa espessa, para formar a chamada “cabeca” da
couve-flor;

- ser entregue sem rama e sem talo, sendo estelcora base da rama; e

- ter de acordo com a safra peso minimo de 508 gpdembro a marco, e 1000 g, de abril a outubro.

5.4.2.9 Couve Manteiga

- tipo extra, lisa, do grupo manteiga;

- folhas de coloracéo verde-claro, tenras, lisaganco onduladas, com peciolo e nervura verde:aara

- as folhas devem estar com aspecto de produtoofres seja, sem manchas escuras ou amarelas, sern
sinais de murcha e com os talos firmes.
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5.4.2.10 Coentro

- tipo extra, acondicionado em mago/amarrado; e

- folhas de cor verde vivo, sem manchas e comlos taocantes, sem folhas amareladas e com os talos
moles.

5.4.2.11 Espinafre
- tipo extra, acondicionado em mago/amarrado; e
- folhas triangulares, de cor verde-escura brikant

5.4.2.12 Salsa

- tipo extra, lisa ou crespa, acondicionadas enofaatarrado; e

- folhas pequenas de coloracdo verde-escuro brdhatom bordas franjadas, forma ligeiramente
triangular e um longo peciolo.

5.4.2.13 Repolho

- ter as folhas perfeitamente sobrepostas umas sghwutras formando a “cabeca” do repolho;
- possuir “cabecas” cujos talos denotem corte tegen

- apresentar folhas lisas de cor verde clara; e

- peso médio de 1500 g.

5.4.3 Legumes
5.4.3.1 Os legumes para fornecimento a Marinhan alés condicGes gerais ja discriminadas, deverao
possuir os tipos e as classificacdes abaixo:

ITEM TIPO REQUISITOS
. Pescocgo (seca) Peso médio de 10 a 30 Kg.
Abobora Branca peso médio de 10 a 25 Kg.

Comprimento médio de 14,4 a 22 cm, didametro dea 3,8

Abobrinha ltaliana - Extra 7 cm e peso do fruto de 127 a 520 g.

Aipim Santa Cruz
Batata doce Rosada, Extra Comprimento médio delBcan.

Comprimento médio de 16 a 19 cm, diametro
Berinjela - transversal de no minimo 6,0 cm e peso médio dea295

Média, Extra 430g

Comprimento médio de 3 a 8,5 cm e didmetro de 3 a 9

Beterraba Extra om
wpn Comprimento médio de 13 a 17 cm, diametro de 26 a

Cenoura Extra “A cm
Chuchu Médio, Extra Comprimento médio de 10 a 18 cm, diametro de 5ja 13

cm e peso de 125 a 330g.
Inhame Chinés, Extra
Milho verde Extra Graos bem desenvolvidos, de coloracdo amarelahapal

de cor verde viva.

Jilo Extra “AA” Coloracédo de verde clara a escura.

Coloracdo verde-escuro, comprimento minimo de [16 e

Pepino Comum, Medio e Extr3 maximo de 25 cm e didmetro minimo de 4 cm.

r=-4

Comprimento minimo de 7 cm e diametro minimo de 5
cm.

Pimentdo Verde, Extra
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A 1,6

4,7

cm e

ITEM TIPO REQUISITOS
Quiabo Liso. Extra Comprimento médio de 6 a 9,7 cm, diametro e 1 4
' cm e peso do fruto de 4 a 10g.
wpn Comprimento minimo de 5 cm, diametro minimo de
Tomate Comum, Extra “A :
cm e de 11 a 13 unidades por Kg.
. Secéo reta achatada, comprimento minimo de 18
Vagem Manteiga, Extra A e
didmetro minimo de 1,2 cm.
5.4.4 Frutas

5.4.4.1 As frutas para fornecimento a Marinha, atéas condi¢cdes gerais ja discriminadas, deverao
possuir os tipos e as classificacdes abaixo:

ITEM TIPO REQUISITOS
Fortuna Redondo, casca dura e escura e peso needogd.
Abacate Quintal Comprido, semelhante a péra e peso medio de 700|a 8
g.
. Arredondado, folha lisa sem espinhos, sabor acido
Hawal . .
(caracteristico do abacaxi), e cor verde-amarelada.
Abacaxi . Alongado, folhas com espinhos, sabor adocicado| cor
Pérola
verde, mesmo quando maduro.
Amei Coloracédo de vermelho a vinho. Com 8 a |10
meixa Japonesa .
unidades/Kg.
Nanica, extra (d’agua) Comprimento minimo de 15 cm e didmetro médio de
’ 9 3,3cm e 5 a 7 unidades/Kg.
Banana - — —
Prata. Extra Comprimento minimo de 12 cm e didametro de 3,5 ¢m e
' 8 a 10 unidades/Kg.
Cor vermelha, textura macia, peso minimo de 140g,
Caqui Rama Forte, Extra “AA’comprimento meédio de 5,1 a 6 cm, diametro médip de
6,8 a8 cm e 6 a 7 unidades /Kg.
Goiaba Vermelha Coloracéao verde-amarelada, cor Gradades/Kg.
: Diametro meédio de 6,5 a 7,3 cm, 162 a 200 frutdsdca
Lima .
e 6 a 8 unidades/Kg.
Laranja Natal/Seleta Dlametrc_) meédio de 7 a 7,6 cm, 137 a 175 frutosécalx
5 a 7 unidades/Kg.
Péra Diametro médio de 7 a 7,3 cm, 162 a 175 frutos&alx
6 a 8 unidades/Kg.
Limao Taiti Coloracédo verde, sem sementes e 10uniades/Kg.
Manga Espada Coloracéo verde.
Nacional (Gala ou Fuij) Coloracdo vermelha, com 113 a 125 frutos por caixa,
) peso médio de 168 a 188g/fruto e 5 a 6 unidades/Kg.
Maga Importada ReOIColorat;r?lo vermelha, com 113 a 125 frutos por caixa,

Delicious” Classe D o

o

peso médio de 168 a 188 g/fruto e 6 a 7 unidades/K

E

g
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ITEM TIPO REQUISITOS
Peso médio de 1,5 a 2,5Kg/fruto.
Formosa, Comum
Mamao o Comprimento médio de 13.,7 a 14,5 cm, diametro médio
Hawai, Tipo 10 a13 |de 8,3 a 9,0 cm, peso meédio de 450 a 540 g e duas
unidades/Kg.
M . . Diametro médio de 24 a 27 cm e peso médio de 8a 9,
elancia Média Kg
~ , Comprimento médio de 16 a 19,8 cm, diametro médio
Meldo Amarelo, Tipo 8 ou 10 de 13,8 a 16,8 cm e peso meédio de 1,4 a 2,0 Kg.
Péra Tipo 110 ou 120 Com 110 ou 120 frutos por caixa, com peso médip de
D’anjour ou Williams | 140 a 200 g por fruto e 5 a 7 unidades/Kg.
Tangerina Pokan, Extra 6 a 8 unidades / Kg.
Murcot Extra 6 a 7 unidades / Kg.
Cachos com uvas grandes, de cor esverdeada|e de
Italia consisténcia carnuda, com peso minimo de 350/ g e
U bagos com peso médio de 8,0 g.
va .
Cachos com uvas pequenas, de cor vinho ¢ de
Niagra ou Rosada consisténcia suculenta, com peso minimo de 200 g e
pagos com peso médio de 4,5 g.

OBS.: Salvo solicitacdo contraria das OMC, as $utkeverdo ser fornecidas num grau de maturacéo
tal, que permita seu consumo no mesmo dia do fonesto.

5.4.5 - Alho, batata e cebola
5.4.5.1 Além dos requisitos gerais ja discriminadoslho, a batata e a cebola seréo fornecidosidegu
0s tipos e classes abaixo:

ITEM TIPO REQUISITOS
Alho Importado/Nacional Bulbos com até 20 dentes, diametro meridional médio
Nobre classes5a7 |de4,2a5,5cm.
Batata E;;Z%:gl Gradda %iémetro, da secdo reta transversal, minimo dem,5
: Bulbos com forma ovalada, diametro horizontal mnim
Cebola Ovalada e Especial
de 6 cm.
5.4.6 - OVOS

5.4.6.1 Os ovos para fornecimento a Marinha deve

a) ser procedentes de estabelecimentos sob Insgesderal ou Estadual, apresentarem o sinal
caracteristico do SIF (Servi¢o de Inspecdo FedetalDCIPA (Divisdo de Classificacdo e Inspecao de
Produtos Animais), com 0s numeros de registros; e

b) apresentar casca integra, sem rachaduras aaggsjde indiqguem a falta de higiene.

5.4.6.2 Os ovos poderéo ser dos tipos:

a) extra: com peso minimo de 60 g por unidade @ugARor duzia;

b) grande: com peso minimo de 55 g por unidadesuwggoor duzia;
¢) médio: com peso minimo de 50 g por unidade @ugsor duzia; e
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d) pequeno: com peso minimo de 45 g por unidad&lfwg por duzia.

Obs.: Sera permitido, numa amostragem, um perdedauaté 10% (do total) de ovos de tamanho
inferior ao do tipo fornecido.

5.5 Grupo IV - Gelo

5.5.1 O gelo em cubos ou em cilindros, para fomenio a Marinha devera:

a) ser resultante da congelacéo de agua potagerigpara consumo humano; e
b) ser insipido e inodoro.

5.6 Grupo V — Congelados

5.6.1 Os congelados para fornecimento a Marinhardev

a) apresentar limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene;

d) toda embalagem devera, necessariamente ser daarc@ulada, ou etiguetada com caracteres
legiveis, em lugar de destaque de facil visualiaaea

e) o transporte do produto devera ser feito enusaatfrigorificadas de modo que a entrada se pseces
em condi¢des higiénicas, técnicas e sanitariagipeesf

5.7 Grupo VI — Gréos e Farinaceos

5.7.1 Os graos e farinaceos para fornecimentorinNeadeverao:

a) terem sido produzidos com matéria prima de prargualidade, isentos de substancias estranhas, de
origem terrosa, de parasitas, de fungos, vestigeosnsetos, livres de umidade e com coloracao
especifica de cada tipo;

b) estarem embalados em sacos plasticos, hermetitarfechados;

c) as farinhas devem ter aspecto de p6 fino ouu@pan, de acordo com o tipo, ndo devendo estar
empedradas, fermentadas ou rangosas.

5.8 Grupo VII — Laticinios

5.8.1 Os laticinios para fornecimento a Marinhaed@ew:

a) ser procedente de estabelecimento sob Inspec&odt,

b) apresentar, nas embalagens, o sinal caraateridti SIF, ou DCIPA (Divisdo de Classificacdo e
Inspecéo de Produtos Animais), com 0s numerosgigtme dos estabelecimentos;

c) ser acondicionados em embalagens hermeticarfeahadas, limpas e resistentes;

d) as embalagens ndo poderao estar estufadas ocalguam tipo de alteracéo;

e) apresentar cor, odor e sabor caracteristicgppdpet

f) o transporte dos laticinios que necessitam fiigyeeacdo devera ser feito em viaturas frigorifias.

5.9 Grupo VIII — Diversos
5.9.1 Diversos - Neste subitem estardo inclusatens abaixo, entre outros:
r refrescos
bebidas lacteas
curau
a) POS< pudins
caldos
batata em flocos
cremes
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b) sorvetes;

c) doces;

d) milho verde em conserva; e
e) agua mineral.

5.9.2 Pos

5.9.2.1 Os diversos tipos de pos para fornecim&iarinha deverao:

a) ser fabricados com matérias-primas de primaiaidpde, estando isentos de parasitas, fungos e
estarem em perfeito estado de conservacao;

b) apresentar sem aglomerados, com coloracdo m@faroma e sabor proprios antes e apds o preparo;
e

c) estar embalados em sacos de polietileno, atopiotes plasticos ou outra embalagem (de 10 Kg,
exceto caldos e batata em flocos) que garantasameedo da qualidade do produto.

5.9.3 Sorvetes

5.9.3.1 Os sorvetes para fornecimento a Marinhardev

a) apresentar aspecto homogéneo;

b) apresentar cor, sabor e odor caracteristicgpdpe

c) o transporte do produto devera ser feito enuxéatfrigorificadas.

5.9.4 Doce cremoso, em pasta ou em calda, simplessio

5.9.4.1 O doce cremoso ou em pasta para fornecnaediarinha devera:

a) ter sido preparado com frutos séos, limpostasethe matéria terrosa, parasitas e detritos agimai
vegetais;

b) ndo apresentar embalagens enferrujadas, esdutadassadas, trincadas, com vazamento ou qualquer
outro sinal de alteracéo; e

c) apresentar cor, sabor e odor caracteristicgpdo t

5.9.5 Milho verde em conserva

5.9.5.1 O milho verde reidratado em conserva garetimento & Marinha devera:
a) ser com graos inteiros, cor amarelo claro;

b) estar isento de fermentagdes, sem turvagao; e

c) estar embalado em latas de folha de flandresdt@ramente fechadas.

5.9.6 Agua mineral
5.9.6.1 A agua mineral para fornecimento a Maridbaera ser proveniente de fontes que possuam
composicdo quimica e propriedades fisicas ou figigmicas distintas da agua comum.

5.9.7 Outros

5.9.7.1 Todos os demais géneros alimenticios fatoe@ Marinha deverdo ser submetidos, no ato do
recebimento, as recomendacdes basicas, conforméile observando as caracteristicas especificas de
cada género alimenticio.

6 ACEITACAO E REJEICAO

O fornecimento de géneros alimenticios devera asedes exigéncias desta Norma. O fornecimento
ser4 aceito, caso 0s itens satisfacam as exigénogsitado em caso contrério.




