PRODUTOS CARNEOS SALGADOS MAR 71000/649A

Especificacdo 27/SET/2016

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢bes minimas exigiveis para aceitacdo e recebimento de produtos car-
neos salgados nas Organizac6es Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por produtos carneos salgados para efeito desta Especificacdo, os produtos carneos
industrializados obtidos de carnes de animais de agougue desossados ou ndo, tratados com sal,
adicionados ou néo de sais de cura, condimentados ou ndo, cozidos ou nao.

3 CLASSIFICACAO

3.1 O produto seré classificado de acordo com o corte e/ou carne e/ou mitdo comestivel seguido
da palavra salgado e a espécie de animal de acougue correspondente.

3.2 Os produtos carneos salgados incluidos nesta Norma sdo: pertences para feijoada, costela
suina salgada, chispe salgado, lombo suino salgado, orelha suina salgada e rabinho suino salga-
do.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS

Os documentos abaixo listados séo partes integrantes desta Norma:

Decreto-Lei 986/1969 Institui Normas Baésicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U. de
IM 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Caodigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.O.U. de 12/09/1990.
PR

Decreto 2.244/1997  Aprova o Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos
MAPA de Origem Animal, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abasteci-
mento, publicado no D.O.U. de 05/06/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/649/2007

Palavra-chave: Produtos Carneos Salgados
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Portaria 368/1997

MAPA

Portaria 371/1997

MAPA

Portaria 1002/1998

MS

IN 20/1999
MAPA

IN 21/2000
MAPA

RDC 12/2001
ANVISA/MS

RDC 275/2002
ANVISA

RDC 359/2003
ANVISA

RDC 360/2003
ANVISA

IN 36/2011
MAPA

Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-
Sanitérias e de Boas Préticas de Elaboracéo para Estabelecimentos Ela-
boradores / Industrializadores de Alimentos, do Ministério da Agricultu-
ra, Pecuaria e Abastecimento, publicada no D.O.U. de 08/09/1997.

Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos Embala-
dos, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, publicada
no D.O.U. de 08/09/1997.

Lista os produtos comercializados no Pais, enquadrando-o0s nas subca-
tegorias que fazem parte da Categoria 8 — Carnes e Produtos Carneos,
do Ministério da Saude, publicada no D.O.U. de 14/12/1998.

Oficializa os Métodos Analiticos Fisico-Quimicos, para Controle de
Produtos Carneos e seus Ingredientes — Sal e Salmoura, em conformi-
dade ao anexo desta Instru¢cdo Normativa, determinando que sejam uti-
lizados no Sistema de Laboratorio Animal do Departamento de Defesa
Animal, Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Instru¢do
Normativa, publicada no D.O.U. de 27/07/1999.

Aprova Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Paté, de
Bacon ou Barriga Defumada e de Lombo Suino, Ministério da Agricul-
tura, Pecuéria e Abastecimento, Instru¢cdo Normativa, publicada no
D.0.U. de 03/08/2000.

Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbioldgicos para
Alimentos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
10/01/2001.

Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados Aplicados aos Estabelecimentos Produtores / Industriali-
zadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fa-
bricacdo em Estabelecimentos Produtores / Industrializadores de Ali-
mentos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de
23/10/2002.

Aprova o0 Regulamento Técnico de Por¢Bes de Alimentos Embalados
para Fins de Rotulagem Nutricional, Resolucdo da Diretoria Colegiada,
publicada no D.O.U. de 23/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Ali-
mentos Embalados, tornando obrigatoria a rotulagem nutricional, Reso-
lucdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 26/12/2003.

Estabelece os requisitos para adesao dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios, individualmente ou por meio de consorcios, ao Sistema
Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria, integrado pelo Sistema
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, na forma desta
Instrucdo Normativa, publicada no D.O.U. de 26/07/2011.
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RDC 14/2014 Aprova o Regulamento Técnico que estabelece os requisitos minimos

ANVISA para avaliagdo de matérias estranhas macroscopicas e microscopicas em
alimentos e bebidas e seus limites de tolerancia, Resolucdo da Diretoria
Colegiada, publicada no D.O.U. de 31/03/2014.

Instituto Adolf Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
Lutz - IAL

5 CONDICOES GERAIS
5.1 Os produtos carneos salgados deverdo apresentar-se sem manchas esverdeadas e parasitas.

5.2 Os produtos carneos salgados deverdo ser manipulados, armazenados e transportados em
locais proprios, de forma que ndo fiquem expostos a contaminacao ou sofram adi¢do de qualquer
substancia nociva para 0 consumo humano.

5.3 Os produtos carneos salgados, quando tecnicamente processados em sua embalagem original,
néo aberta, devem conservar-se por 2 (dois) meses, sob temperatura entre +2 e +5 °C.

5.3.1 Os produtos carneos salgados deverdo estar embalados em sacos de polietileno atoxico,
fornecidos em quilograma e acondicionados em caixas de papeléo.

5.4 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservacéo e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificacOes oficiais de confeccdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.4.1 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com as in-
dicacdes do subitem 5.4.2, em lugar de destaque e de facil visualizacao.

5.4.2 A marcacgdo da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicagdes:

a) numero do lote;

b) data de embalagem e prazo ou data de validade;

c¢) carimbo oficial do Servico Inspecdo Federal (SIF) ou do Sistema Brasileiro de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

d) indicacdo da expressao: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°__ ou Regis-
tro no SISBI/POA sob n°/_;

e) identificacdo do responsavel pelo produto;

f) nimero de registro do responsavel no respectivo Conselho de Classe;

g) peso liquido do produto; e

h) cddigo de barras para identificacdo do produto e de outros dados de produgéo.

5.5 O produto, entregue no final do processo licitatorio, devera ser de qualidade idéntica as a-
mostras apresentadas no Laboratdrio do Depdsito de Suprimentos da Marinha no Rio de Janeiro
na fase de anélise.
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6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) rancidez de gordura ..........cc.ccevenee. negativa; e
b) reacdo de amonia ............c.ceeveunnne. negativa.

6.2 Caracteristicas microbioldgicas:

a) Salmonellasp ......ccccoevveiveeiienn, auséncia em 25g; e
b) Estafilococos coag. pos. .................. méx. 10° UFC/g.

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter materiais estranhos ao processo de industrializacao.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

) teXTUra .vveeeeeeeece e caracteristica;

b) coloragdo ..........cccccveveinennnn caracteristica, sem manchas pardacentas ou esverdeadas;
(6 o6 o] SRR caracteristico; e

d) sabor .....ccccoveviiiie caracteristico.

7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito a Marinha do Brasil de proceder a inspe¢do no estabelecimento produtor
durante a fase de qualificacdo do produto para aquisicéo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspecdes durante as fases de preparo, producéao e
expedicdo do produto, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 Os produtos carneos salgados serdo submetidos a exames de laboratério para comprovacao
dos requisitos exigidos no item 6 desta Especificacéo.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspe¢do dos produtos carneos salga-

dos licitados com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obti-
dos satisfacam as exigéncias e rejeitado em caso contrario.




