COMPOTA DE FRUTA MAR 71000/094C

Especificacao 02/JULHO/2012

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condicbes minimas exigiveis paeftacao e recebimento da compota de fruta
nas Organizacdes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por "compota de fruta”, ou também "$raeta calda", o produto obtido de frutas inteiras
ou em pedacos, com ou sem sementes, COm Ou SeQDEa cascas, € submetidas a cozimento
incipiente, envasadas em lata ou vidro, praticaenentas, cobertas com calda de agucar. Depois de
fechado em recipientes, o produto é submetido &atamento térmico.

3 CLASSIFICACAO

A compota de fruta, para fornecimento na Marinteweda ser do tipo compota simples preparada
com apenas uma espécie de fruta, devendo ser ddaigiomo "compota" seguido do nome da
fruta.

A compota podera ser, a critério da Marinha do iBnasocasido da aquisi¢do, das frutas abaixo:

a) compota de péssego, sem caroco, em metadescase,

b) compota de figo inteiro, com casca e sementes;

c) ameixa em calda, inteira com caroco; e

d) compota de goiaba, em metades, sem casca seseantes.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicacédo desta Norma é necessario consultar:

Decreto Lei 986/1969 Institui Normas Bésicas sobre Alimentos, publicado D.O.U. de

21/10/1969.
Lei 8.078/1990 Cddigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.@eUL2/09/1990.
Portaria Aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢cOegiap-Sanitarias e
326/1997 de Boas Praticas de Fabricagdo para  Estabelecisnento
SVS/IMS Produtores/Industrializadores de Alimentos, da &ada de Vigilancia

Sanitéria, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/098B/
Palavra-chave: Compota de Fruta
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RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrbes blmlidgicos para

ANVISA/MS Alimentos, Resolugéo da Diretoria Colegiada, pwda no D.O.U. de
10/01/2001.

RDC 259/2002 Aprova o0 Regulamento Técnico sobre Rotulagem deméiios

ANVISA/MS Embalados, Resolucéo da Diretoria Colegiada, paddicno D.O.U. de
23/09/2002.

RDC 272/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Produtos de ‘degeProdutos de

ANVISA/MS Frutas e Cogumelos Comestiveis, Resolucdo da Daetoolegiada,

publicada no D.O.U. de 23/09/2005.
IAL — Instituto Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
Adolfo Lutz
5 CONDICOES GERAIS

5.1 O produto devera ter sido preparado com fsdiaslimpas, isentas de matéria terrosa, parasitos
e detritos animais ou vegetais.

5.2 O produto ndo devera ter sido colorido nem atmado artificialmente. Podera ser adicionado
de glicose ou acucar invertido.

5.3 As frutas ou pedacos de frutas deverdo apeesania razoavel uniformidade de tamanho,
obedecendo as classificacdes e graduacdes de tamspdrifico para cada espécie.

5.4 O espacgo livre dos recipientes ndo deveri exagelz por cento da altura dos mesmos. A
presséao no interior dos recipientes ndo deveraugearior a 300 mm de Hg.

5.5 O produto deveréa ser apresentado praticamsgrieni de defeitos, tais como residuos e matérias
estranhas, unidades com manchas ou seriamentacddasf, tolerando-se apenas o0s defeitos
caracteristicos, dentro dos seus limites estaloele@m seus padrdes especificos.

5.6 O produto ndo devera apresentar sujidadesspdd insetos, bolores, leveduras, detritos de
animais ou vegetais que indiguem utilizacdo de eidigntes em condi¢des insatisfatorias ou
emprego de tecnologia inadequada.

5.7 Os recipientes devem se apresentar convenientenctheios, ocupando o produto com o
liquido de cobertura, no minimo de noventa pora@éetsua capacidade, apds acondicionamento.

5.8 A compota de fruta em calda, quando tecnicaenamicessada em sua embalagem original, néo
aberta, devera conservar-se, por no mindoae meses.

5.8.1 Os lotes deveré&o ter no minimo noventa patocga sua vida util na data da entrega.
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5.9 A compota de fruta em calda devera estar emtdam latas de folha de flandres ou em vidros
hermeticamente fechados, acondicionados em caigapkdao ondulado.

5.10 Obrigatoriamente, as embalagens deverao apaese

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificac@@ai®ide confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.11 Toda embalagem devera, necessariamente, ssadaarotulada ou etiqguetada com caracteres
legiveis em lugar de destaque e de facil visuadiaac

5.12 No rétulo devera constar a denominagdo douprode acordo com a designacdo constante
nesta Especificacdo. Deve constar, ainda, o estadgpresentacdo da fruta, se inteira, em metade
ou em pedacgos, com Ou Sem carogos ou outras ideEae apresentacao.

5.13 A marcacao da embalagem devera trazer, nonmjis seguintes indicacdes:

a) denominacao de venda,;

b) nimero do lote;

C) prazo ou data de validade;

d) identificacdo da origem (razdo social e o ernged® fabricante, CNPJ, e o numero de registro
do estabelecimento junto a autoridade competente);

e) conteudo liquido e drenado do produto;

f) ingredientes; e

g) conservacgéao do produto.

5.14 O produto, entregue no final do processaali@ito, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados, na fase de analises técnicas, tanttareanho quanto em conteudo e tipo de
embalagem.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

6.2 Caracteristicas microbiolégicas:

Apos cinco dias de incubacao a 55°C, de embalagehnada: sem alteracao.

Apoés dez dias de incubacgéo a 35-37°C, de embalégghmada: sem alteracdo (ndo deverao existir
sinais de alteracdo das embalagens, nem quaisaqaficacdes fisicas, quimicas ou sensoriais do
produto que evidenciem deterioracdo, e ndo podendar pH maior que 0,2. Quando necessario
sera verificada a esterilidade comercial, confomme¢odologia especifica).
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7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de procederspagdo no estabelecimento produtor durante a
fase de qualificagéo do produto para licitacéo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder ge@ies durante as fases de preparo, producao e
expedicado do produto para seus Depositos, ao ldagigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 A compota de fruta sera submetida a examealdedtorios para comprovacao dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagao.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados aigida inspe¢édo da compota de fruta licitada com

as exigéncias desta Norma. O fornecimento serdoacaso os resultados obtidos satisfacam as
exigéncias, e rejeitado em caso contrario.




