LEITE CONDENSADO MAR 71000/122C

Especificagéo 22/FEV/2016

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condicdes minimas exigiveis pegitacdo e recebimento do leite condensado
para consumo nas Organizac¢Oes Militares da Madalizxasil.

2 DEFINICAO

Leite condensado é o produto resultante da deag@d@at em condi¢cdes préprias, do leite
adicionado de agucar.

3 CLASSIFICACAO

O leite condensado para fornecimento sera do ¢ip® ¢ondensado tradicional.

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicacdo desta Norma € necessario consultar:

Decreto 30.691/1952 Aprova 0 novo Regulamento da Inspecdo IndustriSaeitaria de
PR Produtos de Origem Animal, publicado em D.O.U. @®©©/1952.

Decreto 1.255/1962  Altera o Decreto n° 30.691/1952, que aprovou o Regento da Ins-
PR pecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origemal, publicado
no D.O.U. de 04/07/1962.

Decreto-Lei 986/1969 Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.@=21/10/1969.
PR

CODEX STAN Codex Standard for Sweetened Condensed Milk. CAtlmentarius.
282/1971

Lei 8.078/1990 digo de Defesa do Consumidor, publicadD.O.U. de 12/09/1990.

PR
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Portaria 326/1997
SVS/MS

RDC 12/2001

Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condicoegnitig-Sanitarias e

de Boas Praticas de Fabricacdo para  Estabelecsnento
Produtos/Industrializadores de Alimentos, publicada D.O.U. de
01/08/1997.

Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiolégiara Alimentos,

ANVISA/MS Resolucéo da Diretoria Colegiada, publicada no D.@e 10/01/2001.

RDC 275/2002 Dispde sobre o Regulamento Técnico de ProcedimeDpasacionais

ANVISA Padronizados e a Lista de Verificagdo das BoascBsatle Fabricacdo
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Indliztitbores de
Alimentos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, p#da no D.O.U. de
23/10/2002.

IN 22/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem delRoode Origem

MAPA Animal Embalado, Instrugdo Normativa, publicada DdO.U. de
25/11/2005.

IN 68/2006 Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-@ucos, para Con-

SDA/MAPA trole de Leite e Produtos Lacteos, Instrugdo Namaapublicada no
D.O.U. de 14/12/2006.

Norma 025/2011 Determinacdo do Contetdo Efetivo de Produtos Prdidne Comer-

NIE-DIMEL cializados em Unidade de Massa e Conteudo Nomuall.| Aprovada

INMETRO em 07/2011.

IN 36/2011 Estabelece os requisitos para adesao dos Estadosstdto Federal e dos

MAPA Municipios, individualmente ou por meio de consgsciao Sistema

RDC 14/2014

Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuéaria, iatig pelo Sistema
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Ani(84EBI/POA),
Instrugdo Normativa, publicada no D.O.U. de 26/0712

Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece osistepuMinimos

ANVISA para Avaliagdo de Matérias Estranhas Macroscomcicroscopicas
em Alimentos e Bebidas e seus Limites de TolerarResolucéo da
Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 31/032

Instituto Adolfo Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.

Lutz — IAL

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O leite condensado devera apresentar-se hoemgéento de arenosidades ou granulacdes,
coloracéo branca, aroma e sabor proprios.

5.2 O leite condensado devera estar embalado endldéafolha de flandres hermeticamente fe-
chada ou caixa multicartonada assépfiair & Pak) com peso liquido de 395 g.
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5.2.1 O leite condensado embalado tera seu contéguddo efetivo avaliado de acordo com as
Normas do INMETRO.

5.3 O leite condensado quando tecnicamente praltessasua embalagem original, ndo aberta, deve
conservar-se, em boas condicdes para consumo puofnmo 12 (doze) meses para os embalados
em latas e no minimo 6 (seis) meses para os erobataa caixas multilaminadas cartonadaer &
Pak), em temperatura ambiente, em local seco, fregeatéado.

5.3.1 Os lotes deverédo ter no minimo 90 % (novpatacento) da sua vida util na data da entre-
ga.

5.4 O produto, entregue ao final do processo timita, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de analise, tanto em tamamimbogem conteudo, tipo de embalagem e
gualidade.

5.5 Obrigatoriamente, as embalagens deverao apaesanseguintes caracteristicas:

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificac@@ai®ide confeccdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.6 A marcacao da embalagem devera trazer, no mjm@isnseguintes indicagdes:

a) denominacao (nome) de venda do produto;

b) lista de ingredientes;

c¢) conteudo liquido;

d) identificacdo de origem,;

€) nome ou razéao social, endereco e CNPJ;

f) carimbo oficial do Servigo de Inspecédo Fede&IF(DIPOA) ou do Sistema Brasileiro de
Inspecéo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA);

g) conservacéao do produto;

h) marca comercial do produto;

1) identificacdo do lote;

j) data de fabricacéo e prazo de validade;

K) indicacdo da expressédo: Registro no Ministéaid\gricultura SIF/DIPOA sob n°/_ ou Regis-
tro no SISBI/POAsob n°/__; e

[) composic¢ao do produto (composicao nutricional).

5.6.1 Toda embalagem devera, necessariamente asesda, rotulada ou etiquetada com carac-
teres legiveis, em lugar de destaque e de facialiacao.

5.6.2 A gravacdo ou marcacao devera permitir itleatio lote a que pertence o produto, de
forma que seja visivel, legivel e indelével.
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6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas microbiologicas:

Apos incubacédo a 35 - 37 °C por 7 (sete) dias ebmkgem fechada, ndo deve apresentar mi-
crorganismos patogénicos e causadores de alterfisias, quimicas e sensoriais do produto,
em condi¢des normais de armazenamento.

6.2 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) acidez em acido latico ........... entre 0,0816 % (diluicdo em 2,5 partes de agua);

b) gordura .........coooviiiiiiiiin, min. 8 % ou limite padrdo do leite de consumo
correspondente (diluicdo em 2,25 partes de agua);

c) acUcar (excluida a lactose) .. max. 45 % (diluicdo em 2,25 partes de agua); e

d) extrato seco (total do leite) ...min. 28 % (diluicdo em 2,25 partes de agua).

6.3 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de qualquer tipo de impureza ou elemest@nhos.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

Q) aspecto .....oeeeeeeeiiiiiiiieiiiis homogétigaido semi-fluido;

(o) 1o ] (O bramcalevemente amarelada;

C) OGO ..ot suave, ndo rang¢oso, nem &cido e odores estranhos; e

d) sabor .......ccccceeeveee e, decearacteristico sem presenca de sabores estranhos
7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito a Marinha de proceder a @@speo estabelecimento produtor durante a
fase de qualificacéo do produto para aquisi¢cao.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder geg@des durante as fases de preparo, producéo e
expedicao do produto, ao longo da vigéncia do atmtte fornecimento.

7.3 O leite condensado serd submetido a exameabdeatorio para comprovacao dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificacao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados aigida inspecéo do leite condensado licitado

com as exigéncias desta Norma. O fornecimentoas®iéo caso os resultados obtidos satisfacam
as exigéncias e rejeitado em caso contrario.




