LEITE EM PO INSTANTANEO MAR 71000/158D

Especificacédo 03/05/2023

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigbes minimas exigiveis pagtacdo e recebimento do leite em po
instantaneo para consumo nas Organizac¢des Militardsarinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por leite em p6 o produto obtido poiddascéo do leite de vaca, integral, desnatado
ou parcialmente desnatado e apto para a alimentdgéoana, mediante processos
tecnologicamente adequados.

3 CLASSIFICACAO

O leite em po, para fornecimento na Marinha, skssidicado em:

3.1 Leite em pé integral instantaneo: produto abpdr desidratacdo do leite de vaca, com teor
de gordura maior ou igual a 26%;

3.2 Leite em p6 semidesnatado instantaneo: proohtido por desidratacdo do leite de vaca,
com teor de gordura entre 1,5 a 25,95%; e

3.3 Leite em po desnatado instantaneo: produtidmlipor desidratacdo do leite de vaca, com
teor de gordura menor que 1,5%.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicacdo desta Norma é necessario consultar:

Decreto Lei 986/1969 Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado D.O.U. de
21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Cddigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.Odéd.
12/09/1990.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MPAR00/158C/2014
Palavra-chave: Leite em p6 instantaneo
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Portaria 326/1997
SVS/MS

RDC 275/2002
Anvisa/MS

IN 22/2005
MAPA

Instituto
Adolfo Lutz — IAL -
2008

Portaria 248/2008
Inmetro/MDIC

Portaria 350/2012
Inmetro

Decreto 9.013/2017

IN 53/2018
MAPA

RDC 429/2020
Anvisa

Portaria 240/2021
MAPA

RDC 623/2022
Anvisa

Aprova o Regulamento Técnico sobre as condigBeséilap-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo pasbefecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos. Patda Secretaria de
Vigilancia Sanitéaria, publicada no D.O.U. de 011%%7.

Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimemeslonai
Padronizados Aplicados e a Lista de VerificacaoRtzes Praticas
Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Imalimtdores d
Alimentos. Resolucdo da Diretoria Colegiada, p@danoD.O.U. de
23/10/2002.

Aprova 0 Regulamento Técnico para Rotulagem deuRrade Origem
Animal. Instrugdo Normativa, publicada no D.O.U28£11/2005.

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Métodfisico-quimicos
para analise de alimentos, 42 edicéo, 12 edic#taldigao Paulo, 2008.

Aprova o Regulamento Técnico Metrologico que edémiee os
critérios para verificacdo do contetudo liquido d®dptos pré-
medidos com conteddo nominal igual, comercializads grandezas
de massa e volume. Portaria Inmetro, publicada n0.ID de
22/07/2008.

Altera a Portaria 248 de 17 de julho de 2008. Parttnmetro,
publicada no D.O.U. de 10/07/2012.

Aprova novo Regulamento da Inspecao Industriahé&@ de Produtos |
Origem Animal, publicado no D.O.U. de 30/03/2017.

Regulamento Técnico Mercosul de Identidade e Qaddiddo Leite
em po. Instrucdo Normativa, publicada no D.O.U16K.0/2018.

Dispbe sobre a rotulagem nutricional dos alimenémsbalados
Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicada no D.Ode
09/10/2020.

Altera 0 Anexo da Instrugdo Normativa MAPA n° 22/@®rtaria,
publicada, no D.O.U. de 27/07/2021.

Dispbe sobre Matérias Estranhas Macroscopicas eotiGpicas em
Alimentos e Bebidas, seus Limites de Tolerancia & aiitras
Providéncias. Resolucéo da Diretoria Colegiadaligada no D.O.U.
de 16/03/2022.
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RDC 724/2022 Dispbe sobre os padrdes microbiolégicos dos alioserg sua

Anvisa/MS aplicacao. Resolucao da Diretoria Colegiada, patacno D.O.U. de
06/07/2022.

IN 161/2022 Estabelece os padr6es microbiolégicos dos alimenitostrucédo

Anvisa Normativa, publicada no D.O.U. de 06/07/2022.

RDC 727/2022 Dispbe sobre a rotulagem dos alimentos embaladesol&R&o da

Anvisa/MS Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 06/022

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O leite em po instantédneo devera apresentserseaglomerados, com coloracdo uniforme,
aroma e sabor proprios.

5.2 O leite em p0o instantaneo devera ser obtidmgssado, embalado, armazenado, transportado
e conservado em condi¢cdes que ndo produza, desanefu agregue substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que cologuem em risco aesaladconsumidor. Deve ser obedecida a
legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricacao.

5.3 O leite em pé instantadneo, quando tecnicanmotessado em sua embalagem original, ndo
aberta, devera conservar-se por, no minimo, 12jdoeses.

5.4 Os lotes deveréo ter, no minimo, 90% (noveotaento) da sua vida util na data da entrega.

5.5 O leite em po instantdneo embalado terd setew@do liquido efetivo avaliado de acordo com
as normas do Inmetro.

5.6 O leite em po instantaneo devera estar embd@siseguintes formas:

a) em sacos de poliéster metalizado, com pesodtigdée 200g a 1Kg e acondicionados em
caixas de papelado ondulado; ou

b) latas de folha de flandres hermeticamente fexhamwbm peso liquido de 300 a 400g e
acondicionadas em caixas de papelao ondulado.

5.7 A empresa licitante devera apresentar, os ctgps certificados e laudos técnicos das
andlises previstas no item 6 desta Especificacao.

5.8 Obrigatoriamente, as embalagens devem apresenta

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacgao e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades caim&o produto; e

e) caracteristicas que atendam as especificac@giotle confeccdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.




MAR 71000/158D/03/05/2023 4

5.9 Toda embalagem devera, necessariamente, seradaarrotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis em lugar de destaque e devigadlizacéao.

5.10 A marcacdo da embalagem devera trazer, nonmj@is seguintes indicacdes em portugués:
a) namero do lote;

b) data de embalagem e/ou prazo ou data de vajidade

c) identificacdo da origem (razdo social, endedggtabricante, CNPJ e o nimero de registro do
estabelecimento junto a autoridade competente);

d) conteudo liquido do produto;

e) composicao do produto; e

f) modo de preparo.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

Integral Semidesnatado Desnatado
a) umidade ..........oooeeeiiiiiiiiiiiiee max. 5% max. 5% max. 5%
b) gordura .............ceeeiiiiii e > 26 % plp 1,5a26 % p/g <1,5% p/p
c) proteina (N X 6,38)...........cccccuvvvnnnnne. min. 34 min. 34 min. 34

d) acidez titulavel (em mL de NaOH_, . .
0,1N/10g s6lidos ndo gordurosos)........ max. 18mL | max. 18 mL max. 18 mL

e) indice de solubilidade...................... .max. 1 mL méax. 1 mL max. 1 mL*
f) umectibilidade..................cccvvvviivean max. 60 s méax. 60 s méax. 60 s
g) dispersibilidade...............cccevviiiiimnn. min.85 min.90 min.90

(*) max. 1,0 para leite de alto tratamento térmieax. 2,0.
Fonte: IN MAPA 53/2018.

6.2 Caracteristicas microbioldgicas:

a)Salmonella sp/25Q ..o ausente;

b) Aerébios meséfilos/g........................ max. 18 UFC/g;
c) Enterobacteriaceael/g max. 10UFC/g;
d) Estafilococos coag. positiva/g.............. méax. 16 UFC/g; e

e) Enterotoxinas estafilocécicas (ng/g).....ausente.
Fonte: IN Anvisa 161/2022.

Da expresséo e interpretacao dos resultados:

Quando os resultados forem obtidos por UFC (Unidaatenadora de Coldnia), esses devem ser
expressos em UFC por grama ou mililitro do alimgtbC/g ou UFC/mL); e
Quando os resultados forem obtidos por NMP (Numdeis Provavel), esses devem ser

expressos em NMP por grama ou mililitro do alimgiNMP/g ou NMP/mL).
Fonte: RDC Anvisa n°724/2022.

6.3 Caracteristicas macroscoépicas e microscopicas:
O produto ndo deverd conter materiais estranhopracesso de industrializacdo, os quais

deverao apresentar auséncia de sujidades, paréait@s e pelos humanos.
Fonte: RDC Anvisa/MS n°623/2022.
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6.4 Caracteristicas sensoriais:

Q) @SPECEO . ..vvvvrviiiiiiiiiiiiieeeeee e e e s s eeeeeee. PO UNIfOrMe sem grumos.
D) COP v branca amarelada; e
C) Sabor € 0dOr ......evvviiiiiiiiii e, agradavel ndo rangoso, semelhankeitadluido.

Fonte: IN MAPA 53/2018.

7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito & Marinha do Brasil deguler a inspecéo no estabelecimento produtor
ou no local de beneficiamento durante a fase difigaedo do produto para licitagéo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder pe@des durante as fases de preparo, producao e
expedi¢cédo do produto ao longo da vigéncia do ctintta fornecimento.

7.3 O leite em p6 instantaneo poderd ser submatiderificacdes e exames de laboratério para
comprovacao dos requisitos exigidos nos itens 8esé Especificacao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontard os resultados aigitha inspecdo do leite em pé instantaneo
licitado com as exigéncias desta Norma. O fornecimeera aceito caso os resultados obtidos
satisfacam as exigéncias, ou rejeitado caso canmtrar




