PO PARA PREPARO DE CREMES MAR 71000/717

Especificagéo 26/SET/2014

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condicbes minimas exigiveis peg#acao e recebimento do pé para preparo de
cremes para consumo nas Organizagoes Militaresadahd do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por pé para preparo de cremes, o predufmd obtido pela mistura de ingredientes,
tais como: cereais e vegetais desidratados, fadalw@reais, leite em po, condimentos e outros.
3 CLASSIFICACAO

O po6 para preparo de cremes, para fornecimento arind, podera ser dos seguintes sabores:
a) creme de cebola;

b) creme de cereais com vegetais;

c) creme de ervilha; e

d) creme de milho.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicacédo desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969 Decreto que Estabelece Normas Béasicas sobre Alasepublicado no
M D.O.U. de 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Lei que estabelece o Cddigo de Defesa do Consunpdditicada no
PR D.O.U. de 12/09/1990.

Portaria 326/1997  Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condigdaéritig-Sanitarias e (

SVS/MS Boas Préaticas de Fabricacdo para Estabelecir
Produtores/Industrializadores de Alimentos, puliicano D.O.U. ¢
01/08/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
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RDC 12/2001
ANVISA/MS

RDC 33/2001
ANVISA/MS

RDC 259/2002
ANVISA/MS

RDC 275/2002
ANVISA/MS

RDC 273/2005

Aprova o Regulamento Taico sobre Padrdes Microbioldgicos ¢
Alimentos, publicada no D.O.U. de 10/01/2001.

Dispbe sobre o Regulamento Técnico que Aprova o désd\ditivos
Alimentares, estabelecendo suas func¢des e seusdimiaximos para a
Categoria de Alimentos 12: Sopas e Caldos, puldicaa D.O.U. de
12/03/2001.

Aprova o0 Regulamento Técnico sobre Rotulagem deméiitos
Embalados, publicada no D.O.U. de 23/08/2002.

Dispde sobre o Regulamento Téenide Procedimentos Operacior
Padronizados e a Lista de Verificagdo das BoascBsatle Fabricaci
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/ Indligadores d
Alimentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

Aprova o Regulamento Técnico para Misturas pararepdo de

ANVISA/MS Alimentos e Alimentos Prontos para o Consumo, padi no D.O.U.

de 23/09/2005.

RDC 14/2014
ANVISA/MS

Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece osiflEpuMinimos
para Avaliacdo de Matérias Estranhas Macroscomcllicroscopicas
em Alimentos e Bebidas e seus Limites de @olgr, publicada no
D.O.U. de 31/03/2014.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O po para preparo de cremes devera ter sidaddb com matérias-primas de primeira
qualidade, isentas de parasitas, fungos e em foedstado de conservacédo, nao podendo
apresentar sujidades e manipulacdo defeituosa. Bpwesentar-se sem aglomerados, com
coloracéo uniforme, aroma e sabor préoprios, antggge 0 preparo.

5.2 O po para preparo de cremes deve ser obtidmegsado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condi¢cdes que ndazapdesenvolva e/ou agregue substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem erooria saude do consumidor. Deve ser
obedecida a legislacao vigente de Boas Pratic&aloiécacéao.

5.3 O po6 para preparo de cremes deve atender apdaR®ntos Técnicos Especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia @&abricacdo; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e dWiotdgicas; Rotulagem de Alimentos
Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Erabtlas, quando for o caso; Informacgéo
Nutricional Complementar, quando houver; e outegsslacdes pertinentes.

5.4 O po para preparo de cremes devera estar ammmtio em embalagens plasticas
aluminizadas ou de material plastico resistente ateé 1 kg.
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5.5 Os lotes deverao ter, no minimo, 90 % (novewacento) da sua vida util na data da
entrega.

5.6 O produto, entregue ao final do processo timita, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de analise, tanto em tam@usaato em conteudo, tipo de embalagem e
qualidade.

5.7 Obrigatoriamente as embalagens devem apresentar

a) limpeza:

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades commelgiproduto; e

e) caracteristicas que atendam as especificacfeaift® confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.8 Toda embalagem deve, necessariamente, serd@ravarcada, rotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis em lugar de destaque e devfadlizacédo.

5.8.1 A gravacdo ou marcagdo deverd permitir iieatio lote a que pertence o produto, de
forma que seja visivel, legivel e indelével.

5.9 A marcacao da embalagem deve trazer, no miagrsgguintes indicacdes, em portugués:
a) numero do lote;

b) data de embalagem e prazo ou data de validade;

c) identificacdo do responséavel pelo produto (raz&msaendereco completo e CNPJ);

d) peso liquido do produto;

e) composicéo do produto; e

f) modo de preparo.

5.10 As caracteristicas sensoriais do produto desermmantidas até o maximo da diluicdo
indicada.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas microbiolégicas:

a) Salmonella sp.......coovvvvveiiiiiii e, ausénciaem 25 g
b) Coliforme @45 °C......cccoveveeveeeer e, méx. FONMP/g; e
C) Bacillus Cereus..........coeevvviiiiiiieiieeeeeeeee, méax. 3xfWFC/g.

6.2 Caracteristicas macroscopicas:
O produto ndo devera conter aromas e impurezas ateriais estranhos ao processo de
industrializacéo e, ainda, devera apresentar aizgséacujidades, parasitas e larvas.

6.3 Caracteristicas sensoriais:

Q) ASPECLO ..eevvveviiiiiiiiiiiieeee e e e oo NOMOQENEO;
(o) 1o ] SRR uniforme;
(0} 1 1o [ P caracteristico; e

d) Sabor .....vveeee caracteristico.
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6.3.1 As caracteristicas sensoriais do pé paraapsege cremes serdo avaliadas por teste de
aceitacao.
7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de procederspéndo do estabelecimento produtor ou no
local do beneficiamento durante a fase de quatifioalo produto para licitacao.

7.2 A Marinha reserva-se, ainda, o direito de pilec@s inspecdes durante as fases de preparo,
producao e expedicao do produto, ao longo da vigé&loccontrato de fornecimento.

7.3 O po para preparo de cremes sera submetidanaesxde laboratério para comprovacao dos
requisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Espacéia.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontard os resultados astida inspec¢éo do pé para preparo de cremes

licitado com as exigéncias desta Norma. O fornedinsera aceito caso os resultados obtidos
satisfagam as exigéncias e rejeitado em caso cantra




