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1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condigdes minimas exigivels para aceitacéo e recebimento do biscoito de |eite especid

para consumo Nnos navios e estabel ecimentos da Marinha do Brasil.

1.1 Classficagéo:

O biscoito para efeito desta Especificacdo sera o de leite especidl.

2 NORMAS E/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicacdo desta Norma € necessario consultar:

52916/63 Decreto sobre aindicagéo das quantidades de mercadorias acondicionadas

986/69 Decreto que estabel ece normas bésicas sobre alimentos
Normas Técnicas Especiais sobre Alimentos do Estado de S&o Paulo, aprovadas pela
Comissdo Naciona de Normas e Padrdes para Alimentos do Ministério da Salde,
publicadas no D.O.U. de 24/07/78

12/78 Resolugdo Normativa da Camara Técnica de Alimentos, do Consdho Naciond de

Salde com Definicdo de Termos, ingrugbes relaivas a rotulagem e outras
providéncias, publicadas no D.O.U. de 12/01/79 eratificado

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Superintendéncia Técnica
Departamento do Material

Pdavra-chave: Biscoito de leite especid
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01/86 Portariada DINAL (Ministério da Salide)

09/97 Portaria da Secretaria de Vigilancia Sanitaria de Alimentos do Ministério da Salde -
Padrfes Microbiol 6gicos para Alimentos

8078/90 Le que estabelece 0 Codigo de Defesa do Consumidor

101/93 Portaria do Minigtério da Agricultura, do Abastecimento e da Reforma Agraria -
Métodos Anditicos para Controle de Produtos de Origem Animal e seus Ingredientes
- Métodos Microbiol 6gicos - publicada no D.O.U. de 17/08/93

Normas Anditicas do Ingtituto Adolfo Lutz
Officid Methods of Anayss of the Association of Officid Andytica Chemigts

Manua de Legidacdo de Embalagens para Alimentos - ITAL

3 CONDICOES GERAIS

3.1 O biscoito devera ter sido fabricado a partir de matérias primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serdo rejeitados os biscoitos ma cozidos, queimados e de
caracteres organolépticos anormais. O aspecto devera ser de massa torrada caracterigtica, textura
uniforme, aroma e sabor proprios.

O agpecto, 0 sabor e os ingredientes adicionais que melhorem e/ou enriquegam a qualidade do biscoito
serdo fatores comparativos fundamentais para a gprovacéo e a homologacéo do produto na classificacéo

de “Especid”.

3.2 O biscoito de de leite especial conserva-se em boas condi¢Bes por um periodo aproximado de 6
(seis) meses natemperatura entre +30° e +40°C.

3.2.1 O biscoito de leite especia deverd estar acondicionado em embalagens (pacotes) individuais de até
500g em papel celofane ou smilar, que garanta a quaidade do produto. Os pacotes deveréo estar
agrupados em caixas de papel & ondulado com peso liquido de até 10 kg.

3.3 Obrigatoriamente, as emba agens devem apresentar:

d) limpeza,

b) ressténcia;

¢) bom estado de conservacdo e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificagbes oficiais de confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

3.4 Toda embalagem deverd, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis em lugar de destaque e de fécil visudizacéo.

3.5 A marcacéo da embalagem deveratrazer, no minimo, as seguintes indicagdes, em portugués.
a) nimero do lote;
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b) data de fabricacdo e prazo ou data de validade;
c) identificacéo do responsavel pelo produto;

d) nimero de registro nos érgaos competentes;

€) peso liquido do produto; e

f) informagéo adequada sobre ingredientes.

4 CONDICOES ESPECIFICAS

4.1 Caracteridticas fisco-quimicas.

8) UMIdade MEXIMA ....ceiereeeeirerieierereee e 14.0% plp;

b) acidez em ml de solucdo normal de hidroxido de sodio .................. max. 2.0% p/p;
C) residuo mineral fixo, deduzido 0 Sl .........ccccvrerererenecicireieerenes méx. 3.0% p/p; e
d) FANCIAEZ ... auséncia.

4.2 Caracteristicas macroscopicas.
Auséncia de sujidades, parasitas e larvas, estabeecido o limite méximo de até 30 (trinta) fragmentos de
insetos, a nivel microscopico em 100g do produto.

4.3 Caracteristicas microbiol dgicas:.
O hiscoito devera obedecer os limites de:

a) samondlas.........cccceeevvevcviennee auséncia em 25g da amostra;
b) staphylococcus aureus................. méx. 102/g da amostra;

c) boloreseleveduras...................... 103/g daamostra; e

d) bactérias do grupo coliforme de

origemfeca .......ccoeeveivierceiecienne max. 1/g da amostra.
5INSPECAO

5.1 A Marinha reserva-se a0 direito de proceder a inspecao no estabelecimento produtor durante a fase
de qualificacdo do produto paralicitacéo.

5.2 Resarvarse, ainda, a0 direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, producéo e
expedicdo do produto para seus depositos, durante a vigéncia do contrato de fornecimento.

53 Ensaios
O hiscoito sera submetido a exames de laboratdrio para comprovacdo dos requisitos exigidos no item 4

desta Especificacgo.

6 ACEITACAO E REJEICAO
Para que o produto sgja aceito é necessario que satisfaca todos os requisitos dos itens 3 e 4, cujo néo
atendimento motivard arejeicdo do produto.




