MARINHA DO BRASIL
Aviso Hidroceanografico Fluvial Rio Xingu

DOCUMENTO DE FORMALIZACAO DA DEMANDA

OMAp: Aviso Hidroceanografico Fluvial “Rio Xingu”

Area Requisitante ou Técnica (Unidade/Setor/Depto): Divisdo de Maquinas

Responsavel pela Demanda: 2T RONALDO MARTINIANO DA | Telefone: (91) 3216-4530
SILVA

Matricula/SIAPE: 17.0140.42 E-mail:
silva.martiniano@marinha.mil.br

Objeto:

() Servico nao continuado

(') Servigo continuado SEM dedicagdo exclusiva de mao de obra
() Servigo continuado COM dedicagao exclusiva de mao de obra
() Material de consumo

(x) Material permanente/equipamento

1. JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO

A aquisicdo de freezer vertical para o Aviso Hidroceanografico Fluvial “Rio Xingu” é essencial
para o armazenamento adequado de géneros alimenticios pereciveis. O freezer vertical serd
utilizado, ainda, para o acondicionamento de amostras ambientais coletadas durante
operacgdes de levantamento hidrografico na regido amazonica. As coletas de sedimento de leito
fluvial e de agua sao realizadas conforme protocolos técnicos, exigindo conservacao sob baixas
temperaturas para preservar suas caracteristicas fisico-quimicas e microbiolégicas até o
processamento laboratorial. Esse procedimento é fundamental para garantir a qualidade dos
dados produzidos em analises de parametros como turbidez, pH, oxigénio dissolvido,
elementos-traco, salinidade e contaminantes. O armazenamento apropriado, conforme normas
como a NBR 9898 e praticas de monitoramento ambiental, assegura a confiabilidade dos
estudos realizados. Assim, os equipamentos apoiardo tanto o bem-estar da tripulacdo quanto a
exceléncia técnico-cientifica das missdes desenvolvidas.

A aquisi¢ao de liquidificador inox, micro-ondas 20L, Réchaud elétrico 3 cubas e sanduicheira
elétrica para o Aviso Hidroceanografico Fluvial “Rio Xingu” visa garantir melhores condicdes de
conforto, bem-estar e habitabilidade a tripulacdo durante as comissGes operacionais na regido
amazonica. Tais equipamentos sdo fundamentais para o preparo, aquecimento e conservacao
de refeicoes a bordo, promovendo a qualidade alimentar, a seguranca sanitaria e a otimizacdo
do tempo destinado a alimentag¢do dos militares.

O liquidificador em inox é essencial para o preparo de sucos naturais, vitaminas e alimentos
pastosos, favorecendo uma alimentacdo mais saudavel e adequada as necessidades
nutricionais da tripulacdo. A estrutura em inox confere maior durabilidade, facilidade de
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higienizagao e resisténcia as condi¢des de um ambiente Umido e salino como o da Amazoénia.
Os fornos micro-ondas de 20 litros permitem o aquecimento rapido e seguro de alimentos e
bebidas, sendo indispensavel em operacdes prolongadas, onde a praticidade e a agilidade no
atendimento das refeicGes sdo essenciais para manter a rotina de bordo e a prontidao da
equipe. O Réchaud com 3 cubas possibilita 0 armazenamento e o servico de refeicdes quentes
de forma continua, garantindo que os alimentos sejam mantidos em temperatura adequada.
Isso é especialmente relevante em operacbes de longo curso, onde o revezamento das
refeicGes, precisa atender diferentes turnos de servico. As sanduicheiras complementam a
capacidade de preparo de lanches rapidos, reforcos alimentares e cafés da manh3,
contribuindo para a diversidade do cardapio e a autonomia da tripulacdo em periodos de maior
intensidade operacional, nos quais o preparo convencional de alimentos pode ser
comprometido. A presenca desses equipamentos de apoio ao servico de rancho reforca a
capacidade logistica e o padrdo de habitabilidade da embarcac¢do, atendendo as diretrizes de
bem-estar da Marinha do Brasil e aos principios de eficiéncia e funcionalidade nas missGes
hidroceanograficas. Dessa forma, a dotacdo de tais itens ndo apenas promove o conforto dos
militares embarcados, como também sustenta a continuidade e a exceléncia das operagdes
técnico-cientificas na regido amazonica.

2. DESCRICAO SUCINTA DO OBJETO

Aquisicdo de equipamentos eletrodomésticos e utensilios de cozinha, sendo eles: um freezer
vertical, um liquidificador industrial em ago inox, dois micro-ondas com capacidade de 20
litros, um Réchaud com trés cubas e uma sanduicheira. Esses itens tém como finalidade
atender as necessidades operacionais do Aviso Hidrografico Fluvial “Rio Xingu”, especialmente
no que se refere ao armazenamento adequado de alimentos pereciveis e amostras ambientais
coletadas durante as atividades de campo, bem como ao preparo e aquecimento de refeicGes
para os militares.

3. QUANTIDADE A SER CONTRATADA

- 1 (uma) UNIDADE de freezer vertical com capacidade liquida superior a 220 litros, sistema
Frost Free, controle de temperatura ajustavel, dreno de degelo para facilitar a limpeza e porta
reversivel, permitindo a abertura para o lado que for mais conveniente. Possuir apenas uma
porta e dimensdes compactas, com largura inferior a 60 cm e profundidade menor que 98 cm.
Voltagem do produto: 110V, frequéncia: 60Hz e cor predominante branca. Acompanhar manual
de instrucdo e garantia minima de 12 meses.

- 1 (uma) UNIDADE Liquidificador industrial, copo em aco inoxidavel, base em aluminio, tampa
em aluminio, conjunto de hélice em aco inox. Dimensd&es aproximadas (profundidade x altura):
21 x 60 cm. Peso aproximado: 5 kg. Capacidade: 5 L ou 6 L. Voltagem 110V. Frequéncia: 60 Hz.
Acompanha manual de instru¢ao. Garantia minima de 01 ano.

- 1 (uma) UNIDADE Sanduicheira e grill, cor preta, voltagem: 110V, poténcia igual ou superior a
750 watts, com capacidade para duas unidades. Material da chapa: antiaderente. Lampada
com indicacdo de funcionamento, lampada com indicacdo de lanche pronto, alca para
transporte, trava de seguranca. Aprovado pelo INMETRO. Garantia minima de 01 ano.

- 2 (duas) UNIDADES Micro-ondas com capacidade de 20 litros, cor branca, com controles pré-
programados. Painel digital, trava de seguranca, visor transparente, prato giratorio, display,
[ampada interna. Frequéncia: 60 Hz. Poténcia igual ou superior a 1.100 watts. Material em
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geral: pldstico e aco. Voltagem: 110V. Aprovado pelo INMETRO. Garantia minima de 01 ano.

-1 (uma) UNIDADE Réchaud elétrico retangular com trés cubas em ago inoxidavel, totalizando
capacidade superior a 7,5 litros e tampa removivel. O equipamento apresenta dimensdes
aproximadas entre 50 e 58 cm de largura, 35 a 40 cm de profundidade e 20 a 25 cm de altura,
resisténcia elétrica com poténcia igual ou superior a 750 watts, além de termostato reguldvel
gue permite o controle preciso da temperatura. Disponivel nas voltagens 110V ou 220V

4. ESTIMATIVA PRELIMINAR DO VALOR DA CONTRATAGCAO

O custo estimado da contratagdo é de RS 5.791,58 (cinco mil setecentos e noventa e um reais e
cinguenta e oito centavos).

5. INDICAGAO DA DATA PRETENDIDA PARA A CONCLUSAO DA CONTRATACAO

A conclusdo da contratacdo esta prevista para ocorrer no més de OUTUBRO do presente ano.

6. GRAU DE PRIORIDADE DA COMPRA OU DA CONTRATAGAO

Alta.

7. INDICACAO DE VINCULAGAO OU DEPENDENCIA COM O OBJETO DE OUTRO DOCUMENTO
DE FORMALIZACAO DA DEMANDA

No momento nao é vislumbrado vinculagdo com outro objeto.

Belém,PA, na data da assinatura.

Documento assinado digitalmente

b RONALDO MARTINIANO DA SILVA
g L Data: 29/09/2025 22:58:18-0300
Verifigue em https://validar.iti.gov.br

RONALDO MARTINIANO DA SILVA
Segundo-Tenente
Ajudante da Divisdao de Maquinas

APROVO:
O presente Documento de Formalizacdo da Demanda, no qual a drea requisitante
evidencia e detalha a necessidade de contratagao.

RAFAEL RIO e earnts R0 ; :
FERREIRA:095 Belém,PA, na data da assinatura

FERREIRA:09569665432
Dados: 2025.09.30

69665432 09:18:19 -03'00"
RAFAEL RIO FERREIRA

Capitao-Tenente
Ordenador de Despesas
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