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HOSPITAL NAVAL MARCILIO DIAS - MM

Estudo Técnico Preliminar 240/2025

1. Informações Básicas

Número do processo: 63148.030441/2025-48

2. Descrição da necessidade

A Divisão de Alimentação e Nutrição – DAN do Hospital Naval Marcílio Dias - HNMD é a responsável pelo
planejamento de todas as atividades do rancho/cozinha da instituição e representa um dos seus alicerces logísticos, 
atendendo à necessidade alimentar e nutricional de militares, servidores civis, residentes e acompanhantes dos
pacientes, além dos pacientes internados.

Outrossim, levando-se em consideração o desgaste natural dos materiais de uso diário dentro da cozinha e dos
refeitórios, bem como as avarias frequentes, o presente processo de aquisição visa a manutenção da produção e
distribuição de refeições para os comensais, em respeito aos padrões mínimos de qualidade preestabelecidos.

3. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
Divisão de Alimentação e Nutrição Tiago Campos Armentano

4. Descrição dos Requisitos da Contratação

As empresas que vencerem a Dispensa Eletrônica deverão efetuar a entrega do material em perfeitas condições,
conforme especificações, prazo e local constantes no Termo de Referência, acompanhado da respectiva nota fiscal,
na qual constarão as indicações referentes à: marca, fabricante, modelo, procedência e prazo de garantia ou
validade, acompanhado da entrega do manual de usuário, se for o caso, além de oferecer rede de assistência técnica
autorizada, contemplada no período de garantia, no município do Rio de Janeiro – RJ.

Serão avaliados os seguintes aspectos e padrões mínimos de aceitabilidade:

- Qualidade de matéria prima e componentes;

- Compatibilidade com o propósito de utilização e desempenho/resistência;

- Verificação da descrição do material contida no rótulo de acordo com a descrição estabelecida no instrumento
convocatório;

- Custo acessível e justo, conforme a prática de mercado;

- Manutenção rotineira e de simples execução;

- Garantia de uso.

Também serão considerados os seguintes critérios de sustentabilidade:
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- Materiais sustentáveis: A solução deverá ser fabricada com materiais recicláveis;

- Embalagens recicláveis: A solução deverá ser capaz de produzir resíduos recicláveis;

- Responsabilidade social: A solução deverá ser produzida de forma socialmente responsável e deve respeitar os
direitos dos trabalhadores.

5. Levantamento de Mercado

Para a consecução do propósito da presente Dispensa Eletrônica, foram utilizados preços praticados diretamente no
mercado. Sendo assim, a pesquisa foi conduzida, a partir de busca de preços no painel de preços e em sites
especializados na comercialização de cada item a ser adquirido por este meio.

6. Descrição da solução como um todo

A DAN do Hospital Naval Marcílio Dias é responsável pelo planejamento de todos os cardápios servidos à tripulação, composta tanto por
militares quanto por funcionários civis e acompanhantes, além dos pacientes internados, produzidas e distribuídas cerca de 4.000
refeições diariamente.

Outrossim, A DAN optou pela aquisição dos itens listados nos documentos anexos do processo através de Dispensa de Licitação, visto a
elevada demanda requer a reposição de utensílios e palamentas diversas em intervalo de tempo menor.

Reitera-se que os itens a serem adquiridos não requerem manutenção complexa, e nem assistência técnica específica.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A presente Dispensa Eletrônica objetiva a aquisição dos seguintes itens:

Item CATMAT Descrição do item UF QTD

1 610083 (similar)
Prato redondo, material: vidro, com pé, largura: no 
mínimo, 30cm. Aplicação: disposição de doces.

UND 5

2 610083 (similar)
Prato quadrado, material: vidro, com pés, dimensões:
50x50 cm. Aplicação: disposição de doces.

UND 5

3 393529
Bombonière grande, material: vidro translúcido, com
tampa, dimensões: cerca de 25x20 cm. Aplicação:
disposição de doces.

UND 3

4 616943
Bombonière Boca Torta grande, material: vidro
translúcido, sem tampa, capacidade: cerca de 1,5L.
Aplicação: disposição de doces.

UND 4

5 300094
Toalha de mesa redonda, dimensões: 3,2m, material:
rendado. Aplicação: cobertura de toalhas de mesa lisas. UND 5

6 447162
Taça de vidro translúcido, capacidade: 30 a 50 ml. 
Aplicação: servir bebidas.

UND 50
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7 X Bandeja para copos, com furos, material: plástico rígido
ABS, capacidade para cerca de 25 copos, dimensões
aproximadas: 3,90 cm(A)x35,0(L)x55,0(C), cor: marfim.
Aplicação: servir copos com líquidos.

UND 30

8 473259
Prato, material: vidro, com pés cromados, dimensões:
3 andares. Aplicação: disposição de doces.

UND 3

9 428284
Jarra, material: vidro, capacidade 1,7L. Aplicação:
Copa e cozinha

UND 60

10 483293

Liquidificador de bancada de alta rotação,
confeccionado em material de aço inox, produzido em
conformidade com Inmetro, copo removível com
capacidade aproximada de 1,5L a 2L. Voltagem do
aparelho: 110V

UND 3

11 464875
Fouet. Material: Aço inox, dimensões: 30 cm.
Aplicação: Cozinha industrial UND 6

12 352304
Leiteira, Material: Alumínio, capacidade: 6 a 7,5L, 
material do cabo: baquelite. Aplicação: Tipo fervedor

UND 10

13 372043
Coador tipo peneira, material: aço inox, diametro: 30 
cm. Aplicação: cozinha industrial

UND 15

14 351598
Coador tipo Chinois Nº 40, material: aço inox.
Aplicação: cozinha industrial

UND 5

15 454210
Remo, material: polietileno, dimensões: 1,2 M, material
do cabo: aço inox. Aplicação: cozinha industrial

UND 10

16 372130
Colher bailarina, material: aço inox, dimensões: 30 cm.
Aplicação: jarra de suco

UND 10

17 268054

Fogão elétrico de mesa, corpo em aço inoxidável,
voltagem 220v. potência: 3000 w. dimensões
aproximadas: largura:48 cm, altura:6,5 cm,
profundidade:28 cm, componentes:2 placas
aquecedoras, com termostato de segurança.

UND 2

18 428833
Balança eletrônica digital, com prato de pesagem em
aço inox, voltagem de 110V, capacidade máxima de 3,3
kg, precisão de 0,01kg

UND 1

19 378071

Caixa monobloco em polipropileno de alta resistência,
fechada, empilhável, cor preta, medindo pelo menos
35,5 cm de largura, 35 cm de altura e 72 cm de
comprimento, com capacidade aproximada de 70 litros,
com tampa compatível ao tamanho da caixa, de
mesmo material.

UND 150
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20 261597
Ralador de alimentos, material: aço inox, tipo: manual,
tamanho médio. Aplicação: cozinha.

UND 50

21 424325
Garfo longo, material: aço inox, dimensões: 50 cm.
Aplicação garfo para assado. UND 20

22 482938
Tabuleiro de bolo retangular, material: aluminio,
dimensões: 50x34x7 cm.

UND 10

23 328784
Amolador de faca manual, material: pedra. Aplicação:
cozinha industrial.

UND 20

24 334043
Picador de legumes manual com alavanca e tripé,
material: aço inox. Aplicação: cozinha industrial UND 5

25 431290
Faca de 12’’, material: aço inox com cabo de
polipropileno. Aplicação: Açougue UND 12

26 482851
Espumadeira tipo aranha, material aço inox,
dimensões: 30 cm. Aplicação cozinha industrial UND 30

8. Estimativa do Valor da Contratação

Valor (R$): 43.655,25

Para a presente Dispensa Eletrônica, a DAN efetuou a pesquisa de preços com base nos valores
obtidos em sítios eletrônicos de empresas especializadas na comercialização de itens de cozinha,
refeitórios e serviços de buffet em geral. A partir da busca por três preços praticados no mercado,
foram obtidos valores mínimos e máximos aceitáveis e médias de valores.

9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

Após análise, a DAN opta pelo parcelamento da solução, com base nas seguintes justificativas:

A solução é de baixo custo;

A solução pode atender às necessidades do setor de forma eficiente e eficaz;

A solução está disponível no mercado e pode ser adquirida em um prazo razoável;

A solução é de boa qualidade e atende aos padrões de qualidade esperados;

A solução tem uma boa garantia.

10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

Não há no âmbito deste Hospital contratações correlatas e/ou interdependentes com o objeto da aquisição em referência.
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11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

Com fulcro no parágrafo único, do art. 1º, do Decreto nº 10.947, de 25 de janeiro de 2022, incluído pelo 
Decreto nº 11.137, de 18 de julho de 2022 c/c subitem 1.12, da SGM-102 (NORMAS SOBRE 
LICITAÇÕES, ACORDOS E ATOS ADMINISTRATIVOS), o objeto da contratação está previsto no 
Programa de Aplicação de Recursos (PAR), conforme detalhamento a seguir:

I) Código PAR: 495/2025;

II) Data da aprovação de inclusão do objeto no PAR: 05/08/2025.

12. Benefícios a serem alcançados com a contratação

A propositura deste processo objetiva melhorar a apresentação da distribuição de refeições para os comensais que
frequentam os refeitórios novos do Hospital Naval Marcílio Dias, convergindo com a proposta de melhoria dos
cardápios produzidos.

13. Providências a serem Adotadas

A pretensa contratação não necessita da capacitação de pessoal de bordo e não haverão modificações e serem feitas
em termos de infraestrutura.

14. Possíveis Impactos Ambientais

A aquisição não acarretará impacto ao meio ambiente, propiciada pelo HNMD, sendo os resíduos gerados
descartados, conforme Programa de Gerenciamento de Resíduos em Serviços de Saúde estatuídos pela instituição.

15. Declaração de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara  esta contratação.viável

15.1. Justificativa da Viabilidade

Declaro que a Dispensa Eletrônica é viável e razoável do ponto de vista econômico, técnico e
socioambiental.

16. Responsáveis

Todas as assinaturas eletrônicas seguem o horário oficial de Brasília e fundamentam-se no §3º do Art. 4º do Decreto nº 10.543, de 13 de novembro de 
.2020

 

 

 

 

TIAGO CAMPOS ARMENTANO
Responsável pela contratação direta

 

 

 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm


6 de 6

 

 

 

LUIZ ANTONIO GIRIANELLI FELIX
Responsável pela contratação direta

 

 

 

 

 

 

ANDREA NINO DORNELES NEVES
Autoridade competente
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