AVEIA MAR 71000/086A

Especificacédo 21/AGOSTO/2012

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condicdes minimas exigiveis @aeitacdo e recebimento da aveia para
consumo nas Organizacdes Militares da Marinha @siBr

2 DEFINICAO

Entende-se por aveia, para efeito desta Espedificaccereal Avena L. (Aveia), do género botanico
pertencente a familia Poaceae, subfamilia Pooidehe, Aveneae. O género € composto, por
aproximadamente 450 espécies, sendo as mais dals\zvena sativa e aAvena byzantina.

3 CLASSIFICACAO

A aveia devera ser do tipo em flocos finos .

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicacédo desta Norma é necessario consultar:

Decreto-Leli Decreto sobre a indicagdo das quantidades de nosigsd

52916/1963 acondicionadas, publicado no D.O.U. de 22/11/1963.

Decreto-Leli Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado D.O.U. de

986/1969 21/10/1969.

Lei 8078/1990 Cabdigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.@eL2/09/1990.

RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes blmdmicos para

ANVISA/MS Alimentos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, p@da no D.O.U. de
12/01/2001.

RDC 263/2005 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Produtosetedis, Amidos,

ANVISA/MS Farinhas e Farelos, Resolugdo da Diretoria Colegigdiblicada no

D.O.U. de 22/09/2005.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MP/AR00/086/1998
Palavra-chave: Aveia
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IAL - Instituto Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.

Adolfo Lutz

OMAAOAC Official Methods of Analysis of the Association Gfficial Analytical
Chemists

5 CONDICOES GERAIS

5.1 A aveia em flocos finos devera ter sido prodaiza partir de matéria-prima de primeira
qualidade, isenta de sujidades, matérias terrdsfr#os animais e vegetais, fermentacdes, residuos
odores estranhos e partes de cascas.

5.2 A aveia em flocos finos devera ser embaladéatancaixa de papeldo, ou embalagens plasticas,
acondicionadas em papelao ondulado.

5.3 A aveia em flocos finos, quando tecnicamentcgssada em sua embalagem, ndo aberta,
devera conservar-se aproximadamente por, no mimittomeses, quando em embalagem plastica
e por, no minimo, doze meses, quando acondicicgradata ou caixa.

5.3.1 Os lotes deverdo ter no minimo noventa patoc#a sua vida Gtil na data da entrega.
5.4 As embalagens poderao ser de 500g até 2{dpigjuidos do produto.

5.5 Obrigatoriamente, as embalagens devem apresenta

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservagéo e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificac@@si®ide confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.6 Toda embalagem devera, necessariamente, seadaarotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis em lugar de destaque e de facil visuddiaag

5.7 A marcacdo da embalagem devera trazer, no mj@isnseguintes indicacdes, em portugués:

a) namero do lote;

b) data da embalagem e/ou prazo de validade;

c) identificacdo da origem (raz&o social, endemigdabricante, CNPJ e o numero de registro do
estabelecimento junto a autoridade competente);

d) conteudo liguido do produto;

e) ingredientes;

f) conservagéo do produto; e

g) rotulagem nutricional obrigatéria.

5.8 O produto, entregue no final do processo fiita, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados, na fase de andlises técnicas, tamttarmanho quanto em conteudo e tipo de
embalagem.
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6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) UMidade .......ccceeeeviieniieiiiieeeeeeiies méx. 15,0p/p%;
b) acidez em mL de solu¢do normal ....... 5% pl/p; e
c) residuo mineral fixo ..........ccccceennnne. max. 2,0%.

6.2 Caracteristicas microbioldgicas:

a) salmonellas sp/ 25@...........cccevvvvninnee ausente;
b) bacillus cereus ...........ccccccvveeeiieenne. max. 3 x 18 UFC/g; e
c) coliformes a45°C ...ccooveveveveerenne méax. 16NMP/g.

6.3 Caracteristicas microscopicas:
Presenca das caracteristicas histoldgicas das sEtnaveia.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de procederspegao no estabelecimento produtor durante a

fase de qualificacédo do produto para licitag&o.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder ge@des durante as fases de preparo, producao e
expedi¢cédo do produto ao longo da vigéncia do ctintta fornecimento.

7.3 A aveia em flocos sera submetida a exameshieal@rio para comprovagdo dos requisitos

exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificagcao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados aigticha inspe¢do da aveia licitada com as
exigéncias desta Norma. O fornecimento serd aweitm 0s resultados obtidos satisfagam as

exigéncias, e rejeitado em caso contrario.




