AZEITONA MADURA MAR 71000/091
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1 OBJETIVO
Esta Norma fixa as condigdes minimas exigivels para aceitagdo e recebimento da azeitona madura em
Cconserva para consumo nos navios e estabe ecimentos da Marinha do Brasil.

1.1 Classficacao:

A azeitona madura em conserva sera classificada da seguinte forma

a) quanto ao tamanho, sera do tipo padréo contendo em 500 g entre 140 a 154 frutos; e

b) quanto a cor, poderd apresentar-se com coloragéo preta, roxa ou marrom.

2 DOCUMENTOS APLICAVEIS

52916/63 Decreto sobre aindicacdo das quantidades de mercadorias acondicionadas

986/69 Decreto que estabel ece normas basi cas sobre dimentos
Normas Técnicas Especiais sobre Alimentos do Estado de S8o Paulo, aprovadas pela
Comissio Nacional de Normas e PadrBes para Alimentos do Ministério da Salde,

publicadas no D.O.U. de 24/07/78

09/97 Portaria da Secretaria de Vigilancia Sanitaria de Alimentos do Ministério da Salide - Padrdes
Microbiol dgicos para Alimentos

8078/90  Le que estabelece 0 Cadigo de Defesa do Consumidor

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Superintendéncia Técnica
Departamento do Material
Esta norma cancela e substitui a MAR 004/091/93
Pdavra-chave: Azeitona madura
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Normas Anditicas do Instituto Adolfo Lutz

Officid Methods of Analyss of the Association of Officid Anaytical Chemists

3 CONDICOES GERAIS

3.1 Os frutos deverdo gpresentar-se perfeitamente desenvolvidos, textura rigida, de coloracdo e tamanho
uniformes, auséncia de danos fisicos e mecanicos, dém de sabor e aroma proprios. A sdmoura devera
apresentar-se limpida sem turvacéo.

3.2 A azeitona madura em conserva, quando tecnicamente processada em sua embalagem origina, ndo
aberta, pode conservar-se aproximadamente por 12 (doze) meses, em loca seco e ventilado, com a
temperatura oscilando entre +30 e +40°C.

3.2.1 A azeitona madura em conserva devera estar embaada em latas de folha de flandres ou em vidros
hermeticamente fechados, com peso liquido de 500 g por embaagem, acondicionadas em caixa de
papel & ondulado.

A azeitona madura em conserva, quando em embaagem “Ingtituciond”, com peso liquido entre 2 a
10 kg devera estar embdada em latas de folha de flandres, vidros hermeticamente fechados ou em
recepientes de materia plastico (bombonas, potes ou bades), acondicionados em caixa de papeéo
ondulado.

3.3 Obrigatoriamente, as emba agens devem apresentar:

d) limpeza,

b) ressténcia;

¢) bom estado de conservacdo e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificacOes oficiais de confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

3.4 Toda embalagem deverd, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis em lugar de destaque e de fécil visudizacéo.

3.5 A Marcacéo da embaagem deveratrazer, no minimo, as seguintes indicaces, em portugués:
a) nimero do lote;

b) data de fabricacdo e prazo ou data de validade;

c) identificagdo do responsavel pelo produto;

d) nimero de registro nos 6rgaos competentes, e

€) peso liquido do produto.

4 CONDICOES ESPECIFICAS

4.1 Caracteridticas fisco-quimicas.
APH oo, max. 4,0.
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b) concentracéo da salmoura... entre 6,0 a 7,0%.

4.2 Caracteristicas microbiol égicas:

Apbs 10 (dez) dias de incubacdo a 35°C, ndo deverdo exidir sinais de dteracdo da embaagem nem
quaisquer modificagBes fisicas, quimicas e organolépticas do produto, que evidenciem deterioracéo.
Quando necessario, sera verificada a esterilidade comercia conforme metodol ogia especifica.

5INSPECAO

5.1 A Marinha reserva-se a0 direito de proceder a inspecéo no estabelecimento produtor durante a fase
de qualificacdo do produto paralicitacéo.

5.2 Resarvarse, ainda, a0 direito de proceder as inspegdes durante as fases de preparo, producéo e
expedicdo do produto para seus depositos, durante a vigéncia do contrato de fornecimento.

53 Ensaios

A azeitona madura em conserva sera submetida a exames de laboratdrio para comprovacdo dos requisitos
exigidos no item 4 desta Especificacéo.

6 ACEITACAO EREJEICAO

Para que o produto sgja aceito é necessrio que satisfaca todos os requisitos dos itens 3 e 4, cujo néo
atendimento motivard aregjeicdo do produto.




