CONCENTRADO LIQUIDO PARA REFRESCO MAR 71000/116B

SABOR ABACAXI
09/ NOV/ 2017
Especificacao

1 OBJETIVO
Esta Norma fixa as condicdes minimas exigiveis pastacdo e recebimento do concentrado

liguido para refresco sabor abacaxi para consursoQuganizacdes Militares da Marinha do
Brasil.

2 DEFINICAO

Concentrado Liquido para Refresco sabor abacaxipgéoduto que contiver suco, polpa ou
extrato da parte comestivel do abacaxiahas comosus, L., Merril), adicionado de agua potavel
para 0 seu consumo.

3 CLASSIFICACAO

O Concentrado Liquido para Refresco sabor abapara, fornecimento na Marinha, sera do tipo
sem adicao de agucar.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicacédo desta Norma é necessario consultar:

Decreto Lei Institui normas basicas sobre alimentos, publicado DOU de

986/1969 21/10/1969

Lei 8.078/1990 Cddigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.Odéd.
12/09/1990.

Lei 8.918/1994 Padronizacdo, Classificagdo, Registro, Inspecdopdugéo e
Fiscalizacédo de Bebidas, publicada no D.O.U. dé715994.

Instrucao Aprova o Regulamento Técnico Geral para Fixacdo Rexdrdes de

Normativa 1/2000 Identidade e Qualidade da Polpa de Fruta, Instrid@wnativa do

MAPA Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimergablicada no

D.0.U. de 07/01/2000.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisédo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/116A120
Palavra-chave: Concentrado Liquido para RefresborSsbacaxi
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RDC 12/2001
ANVISA/MS

RDC 275/2002

ANVISA/MS

RDC 359/2003

ANVISA/MS

RDC 123/2004
ANVISA/MS

RDC 163/2006
ANVISA/MS

RDC 05/2007
ANVISA/MS

Decreto

6.871/2009

RDC 45/2010
ANVISA/MS

Instrugdo Normativa
18/2013 MAPA

Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrbes blmidgicos
para Alimentos. Resolucdo da Diretoria Colegiadablipada no
D.O.U. de 12/01/2001.

Dispbe sobre o Regulamento Técnico de Procedimépesacionais
Padronizados e a Lista de Verificacdo das BoascBsale Fabricacdo
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Indlizatores de
Alimentos. Resolucdo da Diretoria Colegiada, p#dano D.O.U. de
23/10/2002.

Aprova o Regulamento Técnico de Porcdes de AlineRimbalados
para fins de Rotulagem Nutricional. Resolucdo daretDria
Colegiada, publicada no D.O.U. de 26/12/2003.

Aprova 0 Regulamento Técnico sobre Rotulagem dendéitos
Embalados. Resolucéo da Diretoria Colegiada, padidicno D.O.U.
de 14/05/2004.

Aprovar o documento sobre Rotulagem Nutricional Alenentos
Embalados (Complementacdo das Resolu¢coes-RDC né BI3C n°
360, de 23 de dezembro de 2003). Resolucédo daobareéfolegiada,
publicada no D.O.U. de 21/08/2006.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Atribuicdo détivas e seus
Limites Maximos para a Categoria de Alimentos: Habi Nao
Alcodlicas, Subcategoria: Bebidas Nao Alcodlicaséificadas e Nao
Gaseificadas. Resolucdo da Diretoria Colegiadaliqada no D.O.U.
de 21/08/2006.

Regulamenta a Lei n° 8.918, de 14 de julho de 1§94 dispde sobre
a padronizacao, a classificacdo, o registro, aeig@m a producédo e a
fiscalizagcédo de bebidas.

Dispde sobre aditivos alimentares autorizados pam segundo as
Boas Praticas de Fabricacédo (BAR@solucéo da Diretoria Colegiada,
publicada no D.O.U. de 05/11/2010.

Estabelece em todo o territério nacional a compigagdio dos
padrées de identidade e qualidade para as segbeledas: xarope,
preparado liquido para refresco, preparado sola@ pefrigerante,
preparado liquido para bebida composta e prepdigaddo para cha.

Instrucdo Normativa Estabelece em todo o territério nacional a compigagéo dc

19/2013 MAPA

padrdoes dédentidade e qualidade para as seguintes bebiefasscc
refrigerante, bebida composta, cha pronto paraurno® soda.
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RDC 14/2014 Aprova o Regulamento Técnico que estabelece ossigpuminimos

ANVISA/MS para avaliacdo de matérias estranhas macroscapindsroscopicas
em alimentos e bebidas e seus limites de toleraR®aolucdo da
Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 31/034

Instrugdo Normativa Altera a Instrugdo Normativa MAPA n° 19/13 que lstace o

23/2014 MAPA Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade pafiesco,
refrigerante, bebida composta, cha pronto pararswoo e soda.
DOU de 09/07/2014.

Decreto-Lei Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicadn D.O.U. de
13.305/2016 05/07/2016.

RDC 149/2017 Autoriza o uso de aditivos alimentares e coadjesmke tecnologia
ANVISA/MS em diversas categorias de alimentos e da outragogsigdes,

Resolucao da Diretoria Colegiada publicada no D.@dJ30/03/2017.

AL - Instituto Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
Adolfo Lutz

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O Concentrado Liquido para Refresco sabor abdeaera ser embalado em frasco de vidro
ou embalagem de polietileno (PET) de alta densidasleneticamente fechado, contendo de 500
mL a 1000 mL do produto, agrupado em fardos deefiitdstico.

5.2 O Concentrado Liquido para Refresco sabor ab#e@ seu conteudo efetivo avaliado de
acordo com as normas do INMETRO.

5.3 O Concentrado Liquido para Refresco sabor abagaando tecnicamente processado em
sua embalagem original, ndo aberto, devera consgevam boas condi¢des, por, no minimo, 10
(dez) meses, em ambiente seco e ventilado.

5.4 Os lotes deverao ter, no minimo, 90% (novemagento) da sua vida util, na data de
entrega.

5.5 E permitido o uso de aditivo e coadjuvantesgadlogia autorizado em legislacéo especifica
da ANVISA, salvo aquele expressamente proibido @m cestricdo de uso pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

5.6 O produto, entregue no final do processo ftiwita, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de analises técnicas, tantaneamho quanto em conteldo e tipo de
embalagem.

5.7 Obrigatoriamente, as embalagens deverao apaesen
a) limpeza;




MARQD0/116B/ 09 / NOV / 2017 4

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificac@@ai®ide confeccdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.8 Toda embalagem devera, necessariamente, seradaarrotulada ou etiquetada com
caracteres legiveis em lugar de destaque e devidudlizacéao.

5.9 A marcacao da embalagem devera trazer, no mjr@isnseguintes indicagdes:

a) namero do lote;

b) data da embalagem e/ou prazo de validade;

c) identificacdo da origem (razéo social, endedgéabricante, CNPJ e o numero de registro do
estabelecimento junto a autoridade competente);

d) conteudo liquido do produto;

e) ingredientes;

f) modo de preparo (devera estar impresso no r@utalicacéo, pelo fabricante, do indice de
diluicdo para elaboragéo do refresco pronto pa@sumo);

g) conservacao do produto; e

h) rotulagem nutricional obrigatoria.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

6.2 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

6.3 Caracteristicas microbioldgicas:
Coliformes a 35°C/50 ML......ccooveeeeieeeii e, auséncia.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

Q) COM variando do branco ao marfim:;
b) sabor acido, préprio; e

caroma. préprio.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de procederspegdo no estabelecimento produtor durante a
fase de qualificacéo do produto para licitacao.

7.2 Reserva-se o direito a Marinha de procederngsgecdes durante as fases de preparo,
producdo e expedicdo do produto para seus Deposibotongo da vigéncia do contrato de
fornecimento.
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7.3 O Concentrado Liquido para Refresco sabor abaesa submetido a exames de laboratério
para comprovacao dos requisitos exigidos nos ené desta Especificacao.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados aidida inspecédo do concentrado liquido para

refresco sabor abacaxi licitado com as exigénaasadNorma. O fornecimento sera aceito caso
0s resultados obtidos satisfacam as exigénciageitado em caso contrario.




