SAL REFINADO MAR 71000/132C

Especificagéo 03/05/2023

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condicbes minimas exigiveis pamtacdo e recebimento do sal refinado
para consumo nas organizagdes militares da Madaligrasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por sal, para efeito desta Especificagé@toreto de sodio cristalizado, extraido de
fontes naturais, adicionado obrigatoriamente de {(od forma de iodato de potassio).

3 CLASSIFICACAO
O sal refinado, para fornecimento na Marinha, desger:

a) Sal refinado embalagem de 1 kg (um quilo); e
b) Sal refinado embalagem de 1 g (um grama).

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicacédo desta Norma é necessario consultar:

Decreto Lei Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicaum D.O.U. de
986/1969 21/10/1969.

Resolucdo 3/1971 Aprova Especificagcdbes Constantes das Normas FixageR
CES/MIC Associacédo Brasileira de Normas Técnicas — ABN&rap Cloreto de
Sadio. Resolugao, publicada no D.O.U. de 01/11/1971

Decreto 75.697/1975Aprova Padrbes de Identidade e Qualidade para d8stinado ao

PR Consumo Humano. Decreto, publicado no D.O.U. dé3JI975.

Lei 8.078/1990 Cdédigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.@eUL2/09/1990.

Lei 9.005/1995 Dispde sobre lodacdo do Sal Destinado ao ConsumumaHho. Altera a

PR Lei n° 6.150/1974 e a Lei n°® 6.437/1977. Lei, prdda no D.O.U. de
17/03/1995.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/132B120
Palavra-chave: Sal refinado
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Portaria 326/1997
SVS/MS

RDC 28/2000
Anvisa/MS

RDC 275/2002
Anvisa

RDC 359/2003
Anvisa/MS

RDC 360/2003
Anvisa/MS

RDC 123/2004
Anvisa/MS

Portaria 248/2008
Inmetro/MDIC

Instituto Adolfo
Lutz — IAL - 2008

Portaria 251/2021

Inmetro

RDC 604/2022
Anvisa

RDC 623/2022
Anvisa

Aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢cOesiéilap-
Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo pdedbdiecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos. Patala Secretaria de
Vigilancia Sanitaria, publicada no D.O.U. de 011887.

Dispde Sobre os Procedimentos Basicos de Boas#®sate Fabricacao
em Estabelecimentos Beneficiadores de Sal, Destigad Consumo
Humano e o Roteiro de Inspecéo Sanitaria em IndadBeneficiadoras
de Sal. Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicadaD.O.U. de

30/03/2000.

DispbGe sobre o Regulamento Técnico de Procedimdbpesaciona
Padronizados e a Lista de Verificacdo das BoascBsatle Fabricagi
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Indiizatores d
Alimentos. Resolucdo da Diretoria Colegiada, pwaa no D.O.U. ¢
23/10/2002.

Aprova o Regulamento Técnico de Porc¢des de Alingefimbalados
para fins de Rotulagem Nutricional. Resolucdo d&tbria Colegiada,
publicada no D.O.U. de 26/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Naotrad de
Alimentos Embalados, tornando obrigatéria a RoagNutricional.
Resolucao da Diretoria Colegiada, publicada no D.@e 26/12/2003.

Altera a Resolugdo RDC/Anvisa n° 259/02 Rotulagematimentos
embalados — Uso da palavra “tipo”. Resolucéao datbia Colegiada,
publicada no D.O.U. de 14/05/2004.

Aprova o Regulamento Técnico Metrologico que eséaleeos critérios
para verificacdo do conteudo liquido de produtos-rpedidos com
contetdo nominal igual, comercializado nas grargled® massa e
volume. Portaria, publicada no D.O.U. de 22/07/2008

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Métod@sico-quimicos par
andlise de alimentos, 42 edicdo, 12 edicdo di§iéd,Paulo, 2008.

Aprova 0 Regulamento Técnico Metrolégico consolaadobre
conteudos liquidos de mercadorias pré-embaladatariao publicada
no D.O.U. de 14/06/2021.

Dispde sobre o enriquecimento obrigatério do sah dodo e das
farinhas de trigo e de milho com ferro e acidocildestinados ao
consumo humano. Resolucdo da Diretoria Colegiadaligada no
D.O.U. de 16/02/2022.

Dispbe sobre Matérias Estranhas Macroscopicas eodtiGpicas em
Alimentos e Bebidas, seus Limites de Tolerancia & altras
Providéncias. Resolucdo da Diretoria Colegiadaligada no D.O.U.
de 16/03/2022.
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RDC 727/2022 Dispde sobre a rotulagem dos alimentos embaladesol&;&o da
Anvisa/MS Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 06/0222

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O sal refinado deve ser obtido, processado,akwb, armazenado, transportado e
conservado em condi¢cbes que ndo produza, desenedbea agregue substancias fisicas,
quimicas ou biolégicas que coloqguem em risco aesaadconsumidor. Deve ser obedecida a
legislacéo vigente de Boas Préticas de Fabricacéo.

5.2 O sal refinado para fornecimento na Marinhaedeestar embalado em:

a) embalagem de 1 kg (um quilo) - sacos plastions peso liquido de 1 kg (um quilo) cada,
acondicionados em fardos plasticos com 30 unidades;

b) embalagem de 1 g (um grama) - sachés individigipapel com peso liquido de 1 g (um
grama), acondicionados em caixas de papelédo orajuadtendo até 2000 unidades.

5.3 O sal refinado embalado tera seu contetdadiiogfietivo avaliado de acordo com as Normas
do Inmetro.

5.4 O sal refinado, quando tecnicamente processatdsua embalagem original, ndo aberto,
devera conservar-se por, no minimo, 24 (vinte drguaneses, a contar da data de entrega,
guando armazenado em local seco e ventilado.

5.5 Os lotes deverao ter, no minimo, 90 % (novexacento) da sua vida util na data da
entrega.

5.6 A empresa licitante devera apresentar, os ctgpe certificados e laudos técnicos das
andlises previstas no item 6 desta Especificagéo.

5.7 Obrigatoriamente as embalagens deverao afaesent

a) limpeza:

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades commelgiproduto; e

e) caracteristicas que atendam as especificacbeaiofi® confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.8 Todaembalagendeveranecessariamentsermarcadarotuladaou etiquetadaom caracteres
legiveis, em lugar de destaque e de facil visugliaa

5.9 A marcacdo da embalagem devera trazer, no miasrseguintes indicacoes:

a) denominacao de venda do produto;

b) nimero do lote;

c) tipo;

d) data de embalagem e prazo ou data de validade;

e) identificacdo do responsavel pelo produto (racial, endereco completo e CNPJ);
f) peso liquido do produto; e

g) composicao do produto.
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6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

a) umidade a 150°C ................. max. 0,200 %;

b) insolaveis, calcinado ............ 0,100 %;

c) calcio, como (Ca) ................. 0,100 %;

d) magnésio, como (MgQ) .......... 0,100 %;

e) sulfato, como (S£)................ 0,400 %;

f) granulometria .............cccoe.. na peneira n° 20 (abertura de 0,84 mm), retenc&inmaéde

5% da amostra.
na peneira n° 140 (abertura de 0,105 mm), retededmo
minimo, 90 % da amostra; e

0) 1000 ..coevviiiiiiiiiie e min. 15 mg/kg de sal

max. 45 mg/kg de sal.
Fonte: Decreto N° 75.697/1975 e RDC Anvisa/MS nf8022.

6.2 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter materiais estranhopracesso de industrializacdo, os quais

deverao apresentar auséncia de sujidades, paydasit@s e pelos humanos.
Fonte: RDC Anvisa/MS n°623/2022.

6.3 Caracteristicas sensoriais:

a) textura .......cceveevvvvveeen tais uniformes;
D) CON v, abco;

[0 1oL (o ] S twoo; e

d) sabor ... irsale iodatado.

Fonte: Resolucdo CES/MIC n° 3/71

7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito a Marinha do Brasil deguler a inspecao no estabelecimento produtor
ou no local de beneficiamento durante a fase difigagdo do produto para licitacao.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder aeg@ies durante as fases de preparo, producéo e
expedi¢cdo do produto ao longo da vigéncia do ctmtta fornecimento.

7.3 O sal refinado poderd ser submetido a veriieace exames de laboratério para
comprovacao dos requisitos exigidos nos itens Sesé Especificacao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontard os resultados aigida inspecdo do sal refinado licitado com

as exigéncias desta Norma. O fornecimento seréoacaso os resultados obtidos satisfagcam as
exigéncias, ou rejeitado caso contrario.
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