VINAGRE DE VINHO MAR 71000/134B

Especificagéo 09 /IMARCO/2012

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condicbes minimas exigiveis paegtacao e recebimento do vinagre de vi-
nho para consumo nas Organizacdes da Marinha &d.Bra

2 DEFINICAO

Entende-se por vinagre de vinho o produto obtida fegmentacéo acética do vinho (100%).
3 CLASSIFICACAO

O vinagre, para fornecimento na Marinha, dever@seipo tinto.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicacdo desta Norma é necessario consultar :

Decreto Lei Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicatm D.O.U. de
986/1969 21/10/1969.

Lei 7678/1988 Dispde sobre a Producéo, Circulacdo e Comercidxalp Vinho e
MAPA Derivados da Uva e do Vinho, e d4 outras providéngbublicada no

D.O.U. de 09/11/1988.
Lei 8.078/1990 Cabdigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.@elL2/09/1990.

Decreto 99.066/1990 Regulamenta da Lei 7.678/1988, que dispde soBreducao, Circula-
MAPA céo e Comercializagédo e Comercializacdo do Vinbemrvados do Vi-
nho e da Uva, publicado no D.O.U de 09/03/1990.

Portaria 326/1997 Aprova o Regulamento Técnico sobre as condigOesiémiap-

SVS/MS Sanitarias e de Boas Préticas de Fabricagdo ptabdiecimentos Pro-
dutores/Industrializadores de Alimentos, da Sedeetde Vigilancia
Sanitéaria, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha

Departamento Técnico

Divisdo de Subsisténcia

Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000 / 184999
Palavra-chave: Vinagre de Vinho

Propriedade da Marinha do Brasil 3 paginas




MAR000/134B/09/MARCO/2012 2

RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes blmldgicos para

ANVISA/MS Alimentos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, paalec no D.O.U. de
10/01/2001.

RDC 259/2002 Aprova Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Altose Embala-

ANVISA/MS dos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicada Dd.U.
23/09/2002.

RDC 275/2002 Dispbe sobre o Regulamento Técnico de ProcedimdDpasacionais

ANVISA/MS Padronizados e a Lista de Verificagdo das BoascBsatle Fabricagéo

Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Indlizadores de Ali-
mentos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicadaD.O.U. de
23/10/2002.

Norma no Determinacdo do Conteudo Efetivo de Produtos Préidws Comerci-
NIE-DIMEL-026 alizados em Unidade de Volume e Conteado NominzllgAprovada
em dezembro de 2007.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O vinagre de vinho deverd ter sido preparadmaigto limpo, isento de matéria terrosa e de
detritos animais e vegetais. Ndo devera contert&udias estranhas a sua composi¢cdo normal,
exceto as previstas na regulamentacdo do Minist@ridgricultura. Nao sera tolerada a presenca
de corantes e conservadores, e ndo devera cordes &ganicos estranhos, nem acidos mine-
rais livres.

5.2 O vinagre de vinho, quando tecnicamente pradesem sua embalagem original, ndo aber-
ta, devera conservar-se por, no minimo, 12 (doeses)

5.2.1 Os lotes deveréao ter no minimo 90% da sumMitina data da entrega.

5.3 O vinagre de vinho para fornecimento, a cotéia Marinha do Brasil, na ocasido de cada
aquisicdo, devera estar embalado, conforme a uniddornecimento estabelecida no Edital:

a) em frasco plastico, fechado hermeticamente guopa plastica com pressao, contendo 500 a
750 mL do produto e acondicionado em caixa de pap@hdulado; ou

b) em saché de 8 mL e acondicionado em caixa ddgmpndulado.

5.4 Obrigatoriamente, as embalagens deverao apaesen

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificac@ai®ide confeccdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.5 Toda embalagem devera, necessariamente, seadaarotulada ou etiguetada com caracte-
res legiveis, em lugar de destaque e de facil Nisgdo.
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5.6 A marcacdo da embalagem devera trazer, nonojs seguintes indicacoes:

a) namero do lote;

b) prazo ou data de validade;

c) identificacdo da origem (razédo social e o enged® fabricante, CNPJ, e o0 nimero de registro
do estabelecimento junto a autoridade competente);

d) conteudo liquido do produto;

e) ingredientes; e

f) conservacéao do produto.

5.7 O produto, entregue no final do processo ftiwita, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados, na fase de analises técnicas, tantanganho quanto em conteudo e tipo de em-
balagem.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:
a) Acidez volatil em acido acético em g/100ml...............min. 4,0 p/v; e
b) Alcool em % vol. a 20°C........ccciiiiiiiiiie e max. 1,0 GL.

6.2 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter materiais estranhpscesso de industrializacédo.

6.3 Caracteristicas sensoriais:

a) aspecto ........ccceevvveeenes limpido e sem depdsitos;

D) COr v de acordonca matéria prima que Ihe deu origem;
(o) J 010 (o] SN caractecastie

d) sabor ... acido.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha do Brasil reserva-se o direito decpder a inspec¢éo no estabelecimento produtor
durante a fase de qualificacdo do produto parzasegua.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder ge@des durante as fases de preparo, producéo e
expedi¢cdo do produto, ao longo da vigéncia do atmtte fornecimento.

7.3 O vinagre de vinho serd submetido a examealaedtorio para comprovagédo dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 especificados nesta Norma.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados aigtida inspecédo do vinagre de vinho licitado

com as exigéncias desta Norma. O fornecimentoasmi#o, caso os resultados obtidos satisfa-
cam as exigéncias, e rejeitado, em caso contrario.




