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1 OBJETIVO

Ega Norma fixa as condicbes minimas exigiveis para aceitacdo e recebimento da biscoito wafer

recheado para a composi¢cao da Ragdo Alternativa.

1.1 Classificagio

O biscoito wafer recheado compor a cela da Racdo Alternativa tera os seguintes sabores.

MORANGO, CHOCOLATE, BAUNILHA OU COCO.

2 NORMASE/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicacdo desta Norma € necessario consultar:

986/69 Decreto que estabel ece normas basi cos sobre aimentos

Normas Técnicas Especiais sobre Alimentos do Estado de S&o Paulo, aprovadas pela Comissao
Naciona de Normas e Padrfes para Alimentos do Ministério da Salde, publicadas no D.O.U. de

24/07/78

01/87 Portaria da Divisdo Naciond de Vigilancia Sanitéria de Alimentos do Ministério da
Saude - Padrbes Microbiol6gicos para Alimentos

8078/90 Le que estabelece 0 Codigo de Defesa do Consumidor

5287/95 Portaria do Estado Maior das Forcas Armadas - Especificagtes da Racdo Operaciona

Alternativa

Normas Anditicas do Ingtituto Adolfo Lutz

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha- DAbM 30

Pdavra-chave: biscoito wafer recheado
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3 CONDICOES GERAIS

3.1 Biscoito wafer recheado é um produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinhas, amidos fermentados ou ndo, juntamente com outras substancias alimenticias.
Deverater sdo fabricado a partir de matérias primas sas, limpas, isentas de matériaterrosa, parasitas e em
perfeito estado de conservacéo.

3.2 O biscoito wafer recheado, quando tecnicamente processado em sua embadagem origind, néo
aberta, deve conservar-se por 12 meses, a contar da data de entrega, quando armazenado em loca seco e
ventilado, com temperatura oscilando entre +25 e +30° C.

3.3 O biscoito wafer recheado deve estar acondicionado em embaagem individua em polipropileno
biorientado metaizado, com peso de 30 a 50g do produto.

4 CONDICOES ESPECIFICAS

4.1 Caracterigticas organolépticas.

Aspecto........counee. massa torrada, com folhas sobrepostas em camadas intercaladas com recheio
caracteristico

COraeeeeeeen, propria do produto

Sabor e odor......... agradavd, proprio, caracteristico dos ingredientes de sua composicdo normal, isento
de sabor ou odor estranho

4.2 Caracteridticas fisico-quimicas:

Q) UMIdAdE.......cceeeeceece e max. 4,0 % p/p
b) residuo mineral fiX0........ccceevererereriereserereee max. 3,0 % p/p
C) acidez em solugdo NOrMal........cccoveeverenericcien. méx. 4,0% v/p

d) teor de cloretos expresso em cloreto de sodio..... max. 3% p/p

4.3 Caracteristicas microbiologicas

a) SAIMONEIES.......coceeeeecec e ausénciaemlg

b) bolores e 1eVedUIaS.............c.cvvevereeeeeeeeeereseeeeeeen, méx. 10° U.F.C/g
c) coliformefecal (NMP).......cccocvevniineinineenienne méx. 1/g

d) Staphylococcus aureus ..........cccvveveveeveeceereeeneene méx. 10° U.F.C/g

4.4 Caracteristicas macroscopicas.
a) auséncia de sujidades, parasitas e larvas.

4.5 Obrigatoriamente as embalagens devem gpresentar:

a) limpezg;

b) ressténcia;

¢) bom estado de conservacéo e higiene;

d) caracterigticas que garantam as qualidades comerciais do produto; e

€) caracterigicas que atendam as especificagbes oficiais de confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.
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4.6 Todaembalagem deve, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres legivels
em lugar de destague e de fécil visudizagdo e na embdagem individuad devem estar impressos no minimo o
numero do lote e a vaidade do produto, de forma legive.

4.7 A marcagdo da embaagem deve trazer, no minimo, as seguintes indicagcdes, em portugués:
a) nimero do lote;

b) data de embaagem e prazo ou data de validade;

c) identificag@o do responsavel pelo produto;

d) nimero de registro nos 6rgaos competentes,

€) peso liquido do produto; e

f) ingredientes.

4.8 O bhiscoito wafer recheado em embdagem individud deve estar acondicionados em caixas de
papel 8o, ou agrand em sacos de polietileno atoxico.

4.8.1 O papel duminizado deve gpresentar barreira de oxigénio, vapor diégua, aromas e gorduras, deve
prevenir de contaminagoes exteriores, devendo ainda atender as normas internacionais aceitas, quanto aos
residuos nocivos.

5 ACEITACAO E REJEICAO

5.1 O biscoito wafer recheado para fornecimento a Marinha devera possuir registro no Ministério da
Salde.

52 A Marinha do Brasil confronta os resultados obtidos na inspecéo do biscoito wafer recheado
licitado com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso 0s resultados obtidos satisfacam
as exigéncias, e rgeitado em caso contrario.




