REQUEIJAO MAR 71000/544B

Especificagéao 06/ABR/2016

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condicdes minimas exigiveis paeitacao e recebimento do requeijdo para

consumo nas Organizac¢des Militares da Marinha d@siBr

2 DEFINICAO

2.1 Requeijao cremoso — € aquele obtido por fusdonth massa coalhada dessorada e lavada,
obtida por coagulacdo acida e/ou enzimatica de, letm adicdo de creme de leite e/ou manteiga

e/ou gordura anidra de leite efoutter oil.

3 CLASSIFICACAO

O requeijao para fornecimento na Marinha, a sdar@ina casido da aquisi¢céo, € classificado
em dois tipos:

I) Requeijdo cremoso (tradicional / integral / censional); e

II) Requeijao cremoso light — devera apresentang@&d de no minimo 25 % no conteudo de
gorduras.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicacédo desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969 Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.@el21/10/1969.
JM

Resolucdo 10/1984 Dispde sobre Prazo de Validade de Alimentos Pegesipublicada no
CISA D.O.U. de 01/08/1984.

Lei 8.078/1990 Cadigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.@el12/09/1990.
PR
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Decreto 2.244/1997
MAPA

Portaria 359/1997
MAA

Portaria 29/1998
SVS/MS

RDC 12/2001
ANVISA

RDC 360/2003
ANVISA

IN 22/2005
MAPA

IN 68/2006
SDA/MAPA

IN 36/2011
MAPA

RDC 54/2012
ANVISA

RDC 14/2014
ANVISA

Instituto Adolfo Lutz
—|AL

Aprova o Regulamento da Inspecédo Industrial e Saaide Produtos
de Origem Animal, publicado no D.O.U. de 05/06/1997

Aprova o Regulamento Técnico para Fixacdo de Idadé e Qualidade
do Requeijdo, publicada no D.O.U. de 04/09/1997.

Aprova o regulamento técnico referente a Alimenqtasa Fins Especi-
ais, publicada no D.O.U. de 15/01/1998.

Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrdes Mitégicos para
Alimentos, Resolucdo da Diretoria Colegiada, paldécnoD.O.U. de
10/01/2001.

Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Natrad de Ali-
mentos Embalados, tornando obrigatéria a rotulagetmcional, Reso-
lugéo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.€)26/12/2003.

Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem deutoode Origem
Animal Embalado, Instrugcdo Normativa, publicada BoO.U. de
25/11/2005.

Oficializa os Métodos Analiticos Oficiais Fisico-ifnicos, para Con-
trole de Leite e Produtos Lacteos, em conformidame o anexo desta
Instrugéo Normativa, publicada no D.O.U. de 14/00&

Estabelece os requisitos para adeséo dos Estaddstdto Federal e dos
Municipios, individualmente ou por meio de cons@sciao Sistema
Unificado de Atencédo a Sanidade Agropecuaria, iiatkg pelo Sistema
Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Ani(846BI/POA),
Instrucdo Normativa, publicada no D.O.U. de 26/0712

Aprova o Regulamento Técnico sobre Informacéo iotmal Com-
plementar, que regulamenta as condi¢cdes para aasdtermos light,
low, free, zero, fonte, rico, entre outros, Resétuda Diretoria Colegi-
ada, publicada no D.O.U. de 13/11/2012.

Aprova o Regulamento Técnico que estabelece ossiEruminimos
para avaliacdo de matérias estranhas macrosc@inasoscopicas em
alimentos e bebidas e seus limites de toleran&@aplR¢ao da Diretoria
Colegiada, publicada no D.O.U. de 31/03/2014.

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.
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5 CONDICOES GERAIS

5.10 requeijao devera ser fabricado com leite de vada&ionado de creme de leite e/ou
manteiga e/ou gordura anidra de leite, ndo podeondter gordura e/ou proteina de origem nao
lactea, bem como espessantes e estabilizantes.

5.20 requeijao devera ser envasado em copo de videquléstico hermeticamente fechado,
contendo de 180 a 250 g.

5.2.1 Os copos deverao ser acondicionados em daigapelao.

5.2.2 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (nov@otacento) da sua vida atil na data da
entrega.

5.3 O produto, entregue no final do processo licitatédevera ser idéntico as amostras dos i-
tens apresentados na fase de analise, tanto emhant@nteudo e tipo de embalagem.

5.4 Obrigatoriamente, as embalagens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacgao e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificacoeaisfibe confeccdo, dimensdes e capacidade
de acondicionamento.

5.5 Todos o0s copos deverdo, necessariamente, agadgs ou marcados, rotulados ou
etiquetados com caracteres legiveis em lugar daglese de facil visualizacao.

5.5.1 A gravacdo ou marcacdo devera permitir itleatio lote a que pertence o produto, de
forma que seja visivel, legivel e indelével.

5.6 A marcacgéo do rotulo devera trazer, no minimoggsistes indicagoes:

a) denominacao (nome) de venda do produto;

b) lista de ingredientes;

c¢) conteudo liquido;

d) identificacdo de origem,;

€) home ou razéao social, endereco e CNPJ;

f) carimbo oficial da Inspe¢do Federal ou do SistéBnasileiro de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal (SISBI/POA);

g) conservacgédo do produto;

h) marca comercial do produto;

1) identificacdo do lote;

j) data de fabricacéo e prazo de validade;

K) indicacdo da expressédo: Registro no Ministéaid\gricultura SIF/DIPOA sob n°/__ ou Regis-
tro no SISBI/POAsob n°/__; e

[) composic¢ao do produto (composicao nutricional).
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5.7 O requeijdo devera ser conservado em temparaiterior a 10 °C, inclusive durante o
transporte.

5.8 O requeijao light devera conter nos rotulosfarimacao Nutricional Complementar (INC)
prevista na legislagao.

5.8.1. Informacdo Nutricional Complementar (Dedtées de Propriedades Nutricionais): €
qualquer representacado que afirme, sugira ou innpligue um alimento possui propriedades
nutricionais particulares, especialmente, mas m&oeate, em relacdo ao seu valor energético
e/ou ao seu conteudo de proteinas, gorduras, deabws e fibra alimentar, assim como ao seu
conteudo de vitaminas e minerais.

5.8.1.1 As declaragOes de propriedades nutricicuargpreendem:

I) Declaragfes de propriedades relativas ao coatdéchutrientes (Conteudo absoluto): € a INC
que descreve o nivel e/ou a quantidade de um caimaaientes e/ou valor energético contido no
alimento.

II) Declaragfes de propriedades comparativas (Qdoteomparativo): € a INC que compara 0s
niveis do(s) mesmo(s) nutriente(s) e ou valor erimg do alimento objeto da alegacdo com o
alimento de referéncia.

5.9 A INC deveré ser atendida tanto no conteudendbalagem individual quanto na porgéo de
referéncia do alimento correspondente.

5.10 Aidentidade do(s) alimento(s) que se compardéve ser definida. Os alimentos com INC
comparativa devem indicar no rétulo/publicidade quadimento foi comparado com uma média
dos alimentos de referéncia do mercado ou commeeato de referéncia do mesmo fabricante,
conforme o caso.

5.11 Os tamanhos das por¢gbes comparadas devemuses considerando o alimento pronto
para o consumo.

5.12 A diferenca no atributo objeto da comparagat( energético e/ou conteudo de nutrientes)
deve ser expressa quantitativamente no rétulo exeptagem, fracdo ou quantidade absoluta.
Essa diferenca deve ser declarada junto a INC,accamesmo tipo de letra da INC, com pelo me-
nos 50 % do tamanho da INC, de cor contrastanferaitm do rétulo e que garanta a visibilidade
e legibilidade da informacéo.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas microbiolégicas:

a) Estaf. coag. positiva ................... méx/d.; e
b) Coliformes a 45C ..........cccuu...... max. 10/g.
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6.2 Caracteristicas fisico-quimicas:

6.2.1 Requeijdo cremoso:

a)umidade .......cccceeeeeiiieeieeee e max. 65,0 g/100 g;
b) matéria gorda no extrato seco ........ min.§3,00 g; e
C) AMIAO ceeviiiiiiiiiiieee e ausente.

6.2.2 Requeijao cremoso light:
Conteudo de gorduras ................ reducado namdm?25 % (em relacédo ao produto de referéncia).

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter substancias estraehgsalquer natureza.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

a) consisténcia .............. untavel;

b) textura .........ccccouennen. cremosa, fingsa;l

(0) ol ] (R caractecati

d) sabor .......ccceeeevveenen. levemente gaidoacteristico; e
€) OdOr ..o caracteristico

7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito a Marinha do Brasil de pracadespecao no estabelecimento produtor
ou no local do beneficiamento durante a fase défigagdo do produto para licitacéo.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspafidrante as fases de preparo, producéao e
expedi¢cdo do produto, ao longo da vigéncia do atmtte fornecimento.

7.30 requeijdo serd submetido a exames de laborapia comprovacdo dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificacao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontard os resultados aigtida inspecao do requeijao licitado com as

exigéncias desta Norma. O fornecimento sera acago 0s resultados obtidos satisfacam as
exigéncias e rejeitado em caso contrario.




