MILHO EM CONSERVA MAR 71000/594

Especificacio 06/ABR/2005

1OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitacéo e recebimento de milho em conserva
para 0 consumo Nos navios e estabel ecimentos da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por milho em conserva, o produto envasado praticamente cru, reidratado ou pré-cozido,
imerso ou ndo em liquido de cobertura apropriado, submetido a processamento tecnol6gico antes
ou depois do fechamento hermético nos recipientes utilizados, afim de evitar sua alteracéo.

3CLASSIFICACAO

O milho em conserva, parafornecimento na Marinha, devera ser preparado com sementesinteiras e
sadias.

4 NORMASE/OU DOCUMENTOSAPLICAVEIS

Na aplicacdo desta Norma é necessario consultar:

Decreto L el 986/69 Institui Normas Bésicas sobre Alimentos, publicado no DOU em
21/10/69.

Resolucédo RDC Dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Préticas de Fabricacéo

352/2002 para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Frutas e ou

Hortalicas em Conserva e a Lista de Verificacdo das Boas Préticas de
Fabricagcdo para Estabelecimentos Produtores/ Industrializadores de
Frutas e ou Hortalicas em Conserva, publicada no DOU em 08/01/2003.

Portaria 326/97 Aprova o Regulamento Técnico sobre "Condic¢des Higiénico-Sanitéarias e

SVSIMS de Boas Préticas de FabricacBo para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos’, publicada no DOU em
01/08/97.

Resolucédo RDC Aprova o Regulamento Técnico de Avaliacdo de Matérias Macroscépicas

175/2003 e Microscopicas Prejudiciais a Salide Humana em Alimentos Embalados,

publicada no DOU em 09/07/2003.
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Resolucdo RDC Regulamento Técnico sobre os Padrdes Microbiol 6gicos para Alimentos,
12/2001 de 02/02/01.

Resolucdo RDC Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
275/2002 Padronizados aplicados aos Estabel ecimentos

Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das
Boas Praticas de Fabricacéo em Estabel ecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, publicada no DOU em

23/10/2003.
Lei 8078/90 Cadigo de Defesa do Consumidor, publicadano DOU em 12/09/90.
|AL- Instituto Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz.

Adolfo Lutz

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O produto devera ser preparado com sementes s3s, limpas e isentas de matéria terrosa, parasitos
e detritos animais ou vegetais. Os gréos deverdo estar integros.

5.2 A solugdo que conserva o produto devera apresentar-se limpida.

5.3 O milho em conserva, quando tecnicamente processado em sua embalagem original, ndo aberta,
pode conservar-se aproximadamente por 12 (doze) meses, em local seco e ventilado, com a
temperatura oscilando entre +30 e +40°C.

5.4 O milho em conserva deverd estar embalado em latas de folha de flandres hermeticamente
fechadas, acondicionadas em caixa de papel &0 ondul ado.

5.5 Obrigatoriamente, as embal agens deverdo apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservagéo e higiene; e

€) caracteristicas que atendam as especificacles oficiais de confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.6 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis, em lugar de destaque e de facil visualizacao.

5.7 A marcacdo da embalagem deveratrazer, no minimo, as seguintes indicagdes:
a) numero do lote;
b) data de fabricacéo e prazo ou data de validade;
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c) identificacdo do responsavel pelo produto;
d) nimero de registro nos 6rgaos competentes; e
€) peso liquido do produto.

6 CONDICOESESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

A conserva devera estar isenta de fermentacfes e sem turvagao.

6.2 Caracteristicas microbiol égicas:

a)Samondlassp
b) Coliformesa45°C
c) Estaf. coag. pos.

auséncia em 25 g;
____________________________________ méx. 10%/g; e

6.3 Caracteristicas macroscopicas:
Auséncia de parasitos, larvas e substancias estranhas.

6.4 Caracteristicas sensoriais;

aaspecto caracteristico;
b)cor amarelo;
codor caracteristico; e
dysabor caracteristico.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se ao direito de proceder a inspecéo no estabelecimento produtor durante a

fase de qualificagéo do produto para aguisicéo.

7.2 Reserva-se, ainda, ao direito de proceder as inspecdes durante as fases de preparo, producédo e
expedicao do produto para seus Depdsitos, ao longo da vigéncia do contrato de fornecimento.

7.3 O milho ser& submetido a exames de laboratério para comprovacao dos requisitos exigidos no

item 6 desta Especificagéo.

8 ACEITACAO E REJEICAO

8.1 A Marinha do Brasil confrontard os resultados obtidos na inspecdo do milho em conserva
licitado com as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obtidos

satisfagcam as exigéncias, e rejeitado em caso contrario.
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