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Especificacdo

1OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis para aceitacdo e recebimento de suco de laranja
concentrado congelado e sem aditivo para consumo nos navios e estabelecimentos da Marinha do
Brasl.

2 DEFINICAO

Entende-se por suco de laranja, a bebida ndo fermentada e nédo diluida, obtida da parte comestivel
dalaranja (Citrus sinensis), através de processo tecnol 6gico adequado.

3CLASSIFICACAO

O suco de laranja para fornecimento na Marinha devera ser concentrado, congelado e sem aditivo.
4 NORMASE/OU DOCUMENTOSAPLICAVEIS

Na aplicacéo desta Norma € necessério consultar:

Decreto-L ei 986/69 Institui Normas Bésicas sobre Alimentos, publicado no DOU em

21/10/69.
Lei 8.078/90 Caodigo de Defesado Consumidor, publicadano DOU em 12/09/90.
Lel 8.918/94 Dispde sobre a Padronizagéo, a Classificagdo, o Registro, a Inspegéo, a

Producéo e a Fiscalizagéo de Bebidas. Autoriza a Criagdo da Comisséo
Intersetorial de Bebidas e da outras providéncias, publicada no DOU em

15/07/94.
Portaria 326/97 Aprova o Regulamento Técnico sobre "Condic¢des Higiénico-Sanitarias e
SVSIMS de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos’, publicada no DOU em
01/08/97.
Portaria 368/97 Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitérias
MA e de Boas Préticas de Elaboracdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos, publicada no DOU em
08/08/97.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisio de Subsisténcia
Palavra-chave: Suco de laranja concentrado congelado sem aditivo.
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Decreto 2.314/97 Regulamenta a Lei n° 8.918, de 14 de julho de 1994, que dispde sobre a
Padronizacéo, a Classificacdo, 0 Registro, a Inspegdo, a Producéo e a
Fiscalizag&o de Bebidas, publicado no DOU em 05/09/97.

Portaria 371/97 Aprova 0 Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos
MA Embal ados, publicadano DOU em 08/09/97.

Resolucdo RDC Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padr6es Microbiol 6gicos para
12/2001 Alimentos, publicadano DOU em 10/01/2001.

Resolucéo RDC Dispbe sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
275/2002 Padronizados Aplicados aos Estabel ecimentos

Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das
Boas Praticas de Fabricacéo em Estabel ecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos, publicada no DOU em

23/10/2003.
Resolucédo RDC Aprova Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias Macroscopicas e
175/2003 Microscopicas Prgjudiciais a Sallde Humana em Alimentos Embal ados,

publicada no DOU em 09/07/2003.

Instrucdo Normativa Aprova o Regulamento Técnico para Fixacgo dos Padrdes de |dentidade

12/2003 e Qualidade Gerais para Suco Tropical, publicada no DOU em
09/09/2003.

Instituto Adolfo Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz — Vol 1.

Lutz—-IAL

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O suco de laranja, quando tecnicamente processado em sua embalagem original, ndo aberta,
pode conservar-se em boas condic¢des por periodos de 12 (doze) meses, atemperatura de -18°C.

5.2 O suco de laranja devera estar envasado em latas de folhas de flandres, contendo 1L,
hermeticamente fechadas, acondicionadas em caixas de papeldo ondulado.

5.3 Obrigatoriamente, as embal agens dever&o apresentar:

a) limpeza;

b) resisténcia;

¢) bom estado de conservacéo e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificacdes oficiais de confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.4 E proibida a adic&o, no suco de laranja, de aromas e corantes artificiais.
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5.5 Toda embalagem devera, necessariamente, ser marcada, rotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis em lugar de destague e de féacil visualizacdo.

5.6 A marcacdo da embalagem deveratrazer, no minimo, as seguintes indicages:
a) numero do lote;

b) data de embalagem e prazo ou data de validade;

¢) niimero de registro no Orgdo competente do Ministério da Salide;

d) identificacdo do responsavel pelo produto;

€) nimero de registro do responsavel no respectivo Conselho;

f) peso liquido do produto; e

) ingredientes.

6 CONDICOESESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas.

a) solidos soluveis, a20°C de 55° a 66° Brix;
D) PH de3,2a3,7;

C) acUcarestotais max. 13%;

d) relacéo de solidos solUveis em Brix/ acidez de é&cido citrico anidro min. 7%; e

€) acido ascOrbico max. 25%.

6.2 Caracteristicas microbiol 6gicas:
a) Salmonellasp ausem 25ml; e

c¢) Coliformesa 35°C aus em 50ml;

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto néo devera conter materiais estranhos ao processo de industrializacao.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

atextura caracteristica;
bycor amarelo;
codor caracteristico; e
dsabor caracteristico.

7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se ao direito de proceder a inspecdo no estabelecimento produtor durante a
fase de qualificagéo do produto para aguisicéo.

7.2 Reserva-se, ainda, ao direito de proceder as inspecdes durante as fases de preparo, producédo e
expedicao do produto para seus Depositos, ao longo da vigénciado contrato de fornecimento.

7.3 O suco de laranja sera submetido a exames em laboratérios credenciados pelo INMETRO ou
indicados pela Marinha do Brasil, para comprovagdo dos requisitos exigidos no item 6 desta

Especificagéo.
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8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados obtidos na inspegdo do suco de laranja licitado com
as exigéncias desta Norma. O fornecimento sera aceito caso os resultados obtidos satisfagcam as
exigéncias, e rejeitado em caso contréario.




