CALDO PARATEMPERO MAR 71000/627A

Especificagéo 27/0UT/2014

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢des minimas exigiveis paritacdo e recebimento do caldo para
tempero nas Organizacfes Militares da Marinha @siBr

2 DEFINICAO
Entende-se por caldo para tempero, o tempero plerdaido da mistura de caldo, especiarias e

de outro(s) ingrediente(s), ndo fermentados, enapliesy para agregar sabor ou aroma aos ali-
mentos.

3 CLASSIFICACAO
O caldo para tempero, para fornecimento na Marisbeg do tipo granulado, classificado de

acordo com a matéria-prima utilizada, como: caga¢inha, camardo, costela, picanha, bacon,
etc.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS
Na aplicacédo desta Norma € necessario consultar:

Decreto-Lei 986/1969 Decreto que Estabelece Normas Basicas sobre Alaseptiblicado no
M D.O.U. de 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Lei que Estabelece o Codigo de Defesa do Consumpddricada no
PR D.O.U. de 12/09/1990.

Portaria 326/1997 Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condi¢ddértitig-Sanitarias e (

SVS/IMS Boas Préaticas de Fabricacéo para Estabelecir
Produtores/Industrializadores de Alimentos, publicano D.O.U. ¢
01/08/1997.
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RDC 12/2001 Aprova o Regulamento Técnico sobre Padrdoes Miclagicos para A-
ANVISA/MS limentos, publicada no D.O.U. de 10/01/2001.

RDC 259/2002 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem daéitos Embala-
ANVISA/MS dos, publicada no D.O.U. de 23/08/2002.

RDC 275/2002 Dispde sbre o Regulamento Técnico de Procedimentos Opexit
ANVISA/MS Padronizados e a Lista de Verificagdo das BoascB®satle Fabricagi

Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/ Indlisadores d
Alimentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

RDC 360/2003 Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Natrad de Ali-

ANVISA mentos Embalados, tornando obrigatdria a rotulagetricional, publi-
cada no D.O.U. de 26/12/2003.

RDC 276/2005 Aprova o Regulamento Técnico para Especiarias, €emspe Molhos,

ANVISA publicada no D.O.U. de 23/09/2005.
RDC 4/2007 Aprova o Regulamento Técnico sobre Atribuicdo déivas e seus Li-
ANVISA mites Maximos para a Categoria de Alimentos 13:Hdsle Condimen-

tos, publicada no D.O.U. de 17/01/2007.

RDC 14/2014 Aprova o Regulamento Técnico que Estabelece osisteEuMinimos

ANVISA para Avaliacdo de Matérias Estranhas Macroscopmchficroscopicas
em Alimentos e Bebidas e seus Limites deerémicia, publicada no
D.O.U. de 31/03/2014.

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O caldo para tempero devera ser obtido a mhrtmatérias-primas de boa qualidade, cozido,
concentrado, temperado e na forma granular.

5.2 O caldo para tempero deve ser obtido, processadbalado, armazenado, transportado e
conservado em condi¢cdes que ndo produza, deserwvauaagregue substancias fisicas, quimi-
cas ou biolégicas que cologuem em risco a saudmsumidor. Deve ser obedecida a legisla-
cao vigente de Boas Préticas de Fabricacao.

5.3 O caldo para tempero deve atender aos Regulesn€écnicos especificos de Aditivos Ali-
mentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabric&gAdaminantes; Caracteristicas Macros-
copicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagimlimentos Embalados; Rotulagem Nu-
tricional de Alimentos Embalados, quando for o ¢deformacdo Nutricional Complementar,
quando houver; e outras legislacdes pertinentes.

5.4 O caldo para tempero devera estar embaladaens sle polietileno atéxicos, com peso li-
quido de até 1 kg cada, acondicionados em caix@gapleldo com peso liquido total de 10 a 20
kg cada.
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5.5 O caldo para tempero, quando tecnicamente ggade em sua embalagem original, ndo
aberto, devera conservar-se por, no minimo, 12ejdoeses, em local seco e ventilado, protegi-
do da acgdao direta de raios solares, produtos camaies, insetos e roedores.

5.6 Os lotes deverdo ter no minimo 90 % (noventa@oto) da sua vida util na data da entrega.

5.7 O produto, entregue ao final do processo timita, devera ser idéntico as amostras dos itens
apresentados na fase de andlise, tanto em tamauuoio em conteudo, tipo de embalagem e
gualidade.

5.8 Toda embalagem deve, necessariamente, serdaarotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis, em lugar de destaque e de facil visugliaa

5.9 Obrigatoriamente as embalagens deverao aesent

a) limpeza:

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene;

d) caracteristicas que garantam as qualidades commelgiproduto; e

e) caracteristicas que atendam as especificacfeaift® confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.10 Amarcacao da embalagem deve trazer, no miasrsgguintes indicacdes, em portugués:
a) namero do lote;

b) data de fabricacdo e prazo ou data de validade;

¢) identificac&o do responsavel pelo produto (restimal, endereco completo e CNPJ);

d) peso liquido do produto; e

e) composi¢ao do produto.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

Teor de sOdio..........cevveveeeenenn. méx. 1.10Pde sédio/100 g do produto.
6.2 Caracteristicas microbiolégicas:

a) B.cereus.........cccviiii e max. 3x103 UFC/g;

b) Coliformes @ 45 °Ci.....ccccveveeveeeeeeemmnn e max. 16 NMP/g; e

c) Salmonella Sp ....ccoevveeieeiiiieeieeeveeeeeeeees aus. em 25 g.

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter sujidades, parasi@ya&s, aromas, impurezas ou materiais estra-
nhos ao processo de industrializacao.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

Q) TEXEUNA i caracteristica;
o) 1o 0| caracteristica;
C) OUON i caracteristico; e

d) SADOr ..o caracteristico.
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7 INSPECAO

7.1 A Marinha reserva-se o direito de procederspéndo do estabelecimento produtor ou no
local do beneficiamento durante a fase de quatifioalo produto para licitacao.

7.2 A Marinha reserva-se, ainda, o direito de pilec@s inspecdes durante as fases de preparo,
producao e expedicao do produto, ao longo da vigé&loccontrato de fornecimento.

7.3 O caldo para tempero sera submetido a examebalatorio para comprovacao dos requisi-
tos exigidos nos itens 5 e 6 desta Especificacao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados aigida inspecéo do caldo para tempero licita-

do com as exigéncias desta Norma. O fornecimeméoas®ito caso os resultados obtidos satis-
fagcam as exigéncias e rejeitado em caso contrario.




