OVO DE CODORNA MAR 71000/656A

Especificacao 17/AGOSTO/2010

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condi¢cdes minimas exigiveis peeitacdo e recebimento do ovo de codorna
nas OrganizacOes Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICAO

Entende-se por ovo de codorna, para efeito degteclisacao, os ovos provenientes da espécie
Coturnix coturnix japonica.

3 CLASSIFICACAO
3.1 O ovo de codorna sera classificado como owwpderna em conserva.

3.2 Entende-se por ovo de codorna em conservadujoroesultante do tratamento do ovo sem
casca, salgado e pasteurizado, devidamente aprgeddoSecretaria de Inspecdo de Produto
Animal (SIPA).

4 DOCUMENTOS APLICAVEIS
Os documentos abaixo listados séo partes integrdetda Norma:

Decreto Lei 986/1969 Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicatm D.O.U. de
21/10/1969.

Portaria 01/1990 Aprova as Normas Gerais de Inspecao de Ovos e ddesy do Minis-
MAPA tério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento —RAApublicada no
D.O.U. de 06/03/1990.

Lei 8.078/1990 Cddigo de Defesa do Consumidor, publicada no D.@€UL2/09/1990.

Portaria 326/1997 Aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢coesiéap-

SVS/IMS Sanitarias e de Boas Préticas de Fabricacao ptabdiecimentos Pro-
dutores/Industrializadores de Alimentos, da Sedeetde Vigilancia
Sanitaria — SVS, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento Técnico
Divisdo de Subsisténcia
Esta Norma cancela e substitui aRViIA000/656/08
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Resolucdo RDC Aprova o Regulamento Técnico sobre os Padrbes bimdmicos para
12/2001 Alimentos, publicada no D.O.U. de 10/01/2001.

Anvisa/MS

Resolucdo RDC Dispbe sobreo Regulamentadl écnicode Procedimento®peracionais
275/2002 Padronizados e a Lista de Verificagdo das BoascBsatle Fabricagéo
Anvisa/MS aplicadosaos Estabelecimento®rodutoredndustrializadores de Ali-

mentos, publicada no D.O.U. de 23/10/2002.

Resolucdo RDC Aprova o Regulamento Técnico de Avaliagdo de Masekilacroscopi-
175/2003 cas e Microscopicas Prejudiciais a Saude HumanaAlenentos Em-
Anvisa/MS balados, publicada no D.O.U. de 09/07/2003.

Resolucdo RDC Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem Natrad de Ali-

360/2003 mentos Embalados, Tornando Obrigatoria a Rotulagrricional,

Anvisa/MS publicada no D.O.U. de 26/12/2003.

Instrucdo Normativa Aprova o Regulamento Técnico para Rotulagem deuRoade Origem
22/2005 MAPA Animal embalad&?ublicado no D.O.U. de 25/11/2005.

Instituto Adolfo Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz — vol 1.

Lutz — IAL

5 CONDICOES GERAIS

5.1 O ovo de codorna devera ser obtido a partmat&ria-prima em bom estado sanitario, isento
de substancias estranhas a sua composicao, e gemames indicativos de alteracdo do produ-
to ou de tecnologia de fabricacao inadequada.

5.2 O ovo de codorna, quando tecnicamente processadsua embalagem original, ndo aberta
deve conservar-se por no minimo 01 (um) més sopdrtura ambiente (25-35°C).

5.2.2 Os lotes deverao ter no minimo 90% (noveatacento) da sua vida Gtil na data da entre-
ga.

5.3 O ovo de codorna devera estar em embalagemicplésansparente e atdéxica, com peso dre-
nado de 1,0 a 3,0 Kg.

5.3.1 Obrigatoriamente, as embalagens deveraoempaes

a) limpeza;

b) resisténcia;

c) bom estado de conservacao e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificac@@ai®ide confeccdo, dimensdes e capacidade
acondicionamento.
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5.3.2 Toda embalagem devera, necessariamente,aseadn, rotulada ou etiquetada com as in-
dicacdes do subitem 5.3.3, em lugar de destagedéacil visualizacao.

5.3.3 A marcacao da embalagem devera trazer, nonmias seguintes indicacdes:
a) numero do lote;

b) data de fabricacdo e prazo ou data de validade;

c) peso liguido e drenado do produto;

d) identificacdo da origem (razéo social, enderecoptetm e CNPJ);

e) carimbo oficial de Inspecao Federal,

f) numero de registro ou cédigo de identificacao dabetecimento do fabricante junto ao
orgao oficial competente;

g) ingredientes;

h) conservacédo do produto; e

i) codigo de barras para identificacdo do produtoteesulados de producéo.

5.3.4 O produto, entregue ao final do processtatimio, devera ser idéntico as amostras dos
itens apresentados na divisdo Técnica do Depdsituthsisténcia da Marinha do Rio de Janeiro
na fase de analise, tanto em tamanho quanto eralmime tipo de embalagem.

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:

PH o 6,0 - 7,0.

6.2 Caracteristicas microbiolégicas:

a) Coliformes a 45°C.........ccoovviiiiiiviiiiiiiee e, max. 1 ufc/g;
b) Estafilococcus coagulase positiva .............. max. 16 ufc/g; e
c) Salmonella Sp/25Q .......ccooeviiiiiiiiiiieeeeemeeennn auséncia.

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter materiais estranhpsa@sso de industrializacao.

6.4 Caracteristicas sensoriais:

Q) TEXTUNA ..o caracteristica;
o) 1o 0| S caracteristica; e
(0 112 1 o[ | (PP RRUPTPRRRPRRR caracteristico.
7 INSPECAO

7.1 A Marinha do Brasil reserva-se o direito decpder a inspec¢éo no estabelecimento produtor
durante a fase de qualificacdo do produto parssegua.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder geg@des durante as fases de preparo, producéo e
expedi¢céo do produto, ao longo da vigéncia do atmtte fornecimento.
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7.3 O ovo de codorna sera submetido a exames deatdlio para comprovacao dos requisitos
exigidos nos itens 5 e 6 especificados nesta Norma.

8 ACEITACAO E REJEICAO
A Marinha do Brasil confrontara os resultados aigtitia inspecdo do ovo de codorna licitado

com as exigéncias desta Norma. O fornecimentoasmi#o, caso os resultados obtidos satisfa-
cam as exigéncias, e rejeitado, em caso contrario.




