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CENTRO DE INSTRUCAO ALMIRANTE ALEXANDRINO

Estudo Técnico Preliminar 40/2026

1. Informacdes Basicas

Numero do processo: 63191002744202626

2. Descri¢cao da necessidade

O Centro de Instrugdo Almirante Alexandrino (CIAA), sediado na cidade do Rio de Janeiro/RJ, é Organizagao Militar da Marinha do Brasil
destinada a formacgao e capacitagdo de Oficiais, Pragas Especiais e Pracas dos diversos Corpos e Quadros, visando ao preparo para o
exercicio de suas fungdes, tanto em tempo de paz quanto em situagdes de emprego operacional.

Nesse contexto, o Departamento de Subsisténcia do CIAA é responsavel pelo fornecimento diario de alimentagdo ao efetivo da
Organizacao, garantindo a oferta de 4 (quatro) refeicdes diarias — café da manha, almocgo, jantar e ceia — de forma continua e
padronizada, atendendo a todos os circulos hierarquicos sem distingdo. Tal atividade é essencial para a manutencéo da higidez, do bem-
estar e da capacidade laboral do efetivo.

Atualmente, o CIAA atende, aproximadamente, a um contingente diario de 4.000 (quatro mil) militares, servidores civis e alunos em
formacéo, distribuidos em diversas atividades de ensino e instrugdo. Para suporte a essa demanda, a Organizagéo dispde de 2 (duas)
cozinhas industriais em pleno funcionamento, responsaveis pela produgao das refeicdes em larga escala.

Dessa forma, a aquisicdo de géneros alimenticios secos mostra-se imprescindivel para assegurar a continuidade do servico de
alimentagdo, compondo o cardapio nutricionalmente balanceado planejado pela Segdo de Subsisténcia. Tais insumos sdo essenciais para
o preparo das refeigdes diarias, contribuindo diretamente para o atendimento das necessidades nutricionais do efetivo e para o regular
funcionamento das atividades institucionais.

Ressalta-se que a eventual descontinuidade no fornecimento desses itens podera comprometer a prestagdo do servigo de alimentagao,
com impactos diretos na rotina administrativa, na formagao do pessoal e na prontiddo operacional da Organizagéo.

Por fim, a presente contratagao observa os principios que regem a Administragdo Publica, em especial o principio da eficiéncia (art. 37 da
Constituicdo Federal), buscando assegurar a adequada aplicagdo dos recursos publicos, com foco na economicidade, na redugéo de
desperdicios, na qualidade dos insumos adquiridos e na regularidade do abastecimento, de modo a garantir a continuidade e a exceléncia
do servico prestado.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Departamento de Subsisténcia CT (IM) DOUGLAS REIS RODRIGUES
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4. Descricao dos Requisitos da Contratacgao

A presente contratagdo tem por objeto a aquisicdo de géneros alimenticios secos, classificados como bens comuns, cujos padrbes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por meio de especificagbes usuais de mercado, nos termos da Lei n°
14.133/2021.

Foi realizada consulta ao Catalogo Eletronico de Padronizagéo, verificando-se que apenas parte dos itens possui padronizagdo vigente.
Os demais foram especificados com base em praticas usuais de mercado e classificagdo CATMAT

Dessa forma, nido se identificam requisitos técnicos complexos ou restritivos para a selecdo do fornecedor, devendo a contratagéo
observar, primordialmente, critérios objetivos de qualidade, conformidade e regularidade no fornecimento, conforme detalhamento a ser
estabelecido no Termo de Referéncia e seus anexos.

O objeto encontra-se contemplado no Catalogo de Materiais (CATMAT) do Sistema de Compras do Governo Federal, tendo sido realizada
consulta prévia ao Catalogo Eletronico de Padronizagdo de Compras, disponivel no Portal de Compras do Governo Federal, conforme
disposto na legislagdo vigente. Ressalta-se que a utilizagdo de itens padronizados visa a racionalizagdo das aquisi¢des publicas, a
promogao da eficiéncia administrativa e a ampliagdo da competitividade do certame.

Nao ha necessidade de classificagdo da informagéo nos termos da Lei n° 12.527/2011 (Lei de Acesso a Informagao), por se tratar de
aquisicao de bens de natureza comum, sem envolvimento de dados sigilosos.

Quanto aos requisitos de fornecimento, os produtos deverao:

@ Ser entregues em perfeitas condigdes de higiene e conservagao, livres de quaisquer contaminantes fisicos, quimicos ou biolégicos;
® Apresentar caracteristicas organolépticas adequadas (cor, odor, textura e aparéncia), compativeis com sua natureza;

@ Possuir embalagens integras, lacradas, sem avarias, perfuragdes ou sinais de violagao;

@ Conter rotulagem conforme legislacéo vigente, com informagdes claras sobre validade, lote, origem e composicéo;

#® Atender aos prazos minimos de validade definidos no Termo de Referéncia, contados a partir da data de recebimento;

@ Ser transportados em condigdes adequadas, preservando sua qualidade e integridade até a entrega definitiva.

No ato do recebimento, os produtos serdo submetidos a verificagdo quantitativa e qualitativa, incluindo avaliagédo visual e sensorial, em
conformidade com a Autorizagao de Fornecimento e com os critérios estabelecidos no Termo de Referéncia. Os itens que ndo atenderem
as especificagdes serdo rejeitados, cabendo a contratada sua substituicdo, sem énus para a Administragao.

Os géneros alimenticios pereciveis deverdo ser entregues com prazo de validade néo inferior a 14 (quatorze) dias, ou a metade do prazo
total de validade estabelecido pelo fabricante, prevalecendo o que for maior, salvo justificativa técnica aceita pela Administragao.

Os produtos que apresentarem prazo de validade inferior ao estabelecido poderdo ser recusados pela fiscalizagdo/recebimento, sem
prejuizo das demais sangdes contratuais cabiveis.

O recebimento provisério e definitivo estara condicionado a conformidade com as fichas técnicas (infotecs), podendo haver rejeicéo de
itens em desacordo

O transporte devera ser realizado em veiculos:
@ limpos e higienizados;
#® protegidos contra contaminag&o;
#® adequados ao tipo de alimento (temperatura, umidade, etc.. ).”
Os itens deverao ser entregues em perfeitas condicbes de conservagéo, acondicionamento e integridade das embalagens, observadas as
normas sanitarias aplicaveis.
Os itens deverao observar critérios minimos de desempenho, incluindo:
® padrao de qualidade conforme ficha técnica;

@ limites de umidade, pureza ou composigéo quando aplicavel;
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@ conformidade com normas sanitarias;
® rastreabilidade por lote;

@ fichas técnicas (infotec).”

A contratada devera observar integralmente a legislagdo sanitdria e de alimentos vigente, bem como demais normas aplicaveis,
destacando-se, entre outras:

@ Decreto-Lei n° 986/1969 (Normas Basicas sobre Alimentos);
@ Lei n° 9.972/2000 (Classificagdo de Produtos Vegetais);
@ Decreto n° 9.013/2017 (Regulamento da Inspego Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal — RIISPOA);

® Resolucdes da ANVISA aplicaveis, especialmente RDC n° 727/2022 (rotulagem), RDC n° 429/2020 (informac&o nutricional), RDC
n°® 623/2022, entre outras pertinentes;

#® Demais normas sanitarias e regulamentares vigentes.

Adicionalmente, os licitantes deverdo atender as exigéncias de habilitagdo e qualificagao previstas no edital, inclusive quanto as condigbes
estabelecidas nas fichas técnicas (infotecs) dos itens, as quais integram o processo e servirdo de pardmetro para avaliagdo da
conformidade dos produtos ofertados.

A presente contratagdo observara, sempre que técnica e economicamente viavel, critérios de sustentabilidade compativeis com o objeto,
em consonancia com o Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis — 82 edigd0/2025, especialmente quanto a racionalizagdo do
consumo, reducéo de desperdicios, adequagédo das embalagens, observancia das normas sanitarias e adog¢éo de praticas logisticas que
minimizem perdas durante o transporte e armazenamento dos géneros alimenticios.

Considerando que o objeto da contratagédo consiste na aquisicdo de géneros alimenticios secos, classificados como bens comuns, e que o
fornecimento sera formalizado mediante emissao de Nota de Empenho, com prazo de entrega de até 48 (quarenta e oito) horas, concluiu-
se que a substituicdo do termo de contrato por outro instrumento habil mostra-se suficiente para resguardar os interesses da
Administragdo. A opgdo observa o disposto no art. 95, inciso Il, da Lei n° 14.133/2021, tendo em vista a baixa complexidade da
contratagdo e o fato de que todas as obrigagdes, condigdes de execugao, recebimento, fiscalizagdo e san¢des encontram-se disciplinadas
no Edital e no Termo de Referéncia, tornando desnecessaria a celebragdo de contrato administrativo especifico.

Pela natureza comum dos géneros alimenticios, a padronizagcdo das especificagdes técnicas e a possibilidade de verificagdo da
conformidade dos produtos no ato do recebimento, ndo se vislumbra, neste momento, a necessidade de exigéncia de apresentacdo de
amostras.

Por fim, registra-se que a presente contratacdo ndo se enquadra como despesa classificada como atividade de custeio nos termos das
orientagdes normativas vigentes, conforme analise realizada no ambito do planejamento da contratagao.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado tem por finalidade identificar as solugbes disponiveis para atendimento da necessidade administrativa, bem
como fundamentar, sob os aspectos técnico e econdmico, a escolha da solugdo mais vantajosa, em conformidade com a Lei n°
14.133/2021.

Apds a definigdo do objeto e dos requisitos da contratagdo, a Equipe de Planejamento realizou analise do mercado fornecedor, tendo sido
constatado que:

I — O objeto pretendido possui ampla oferta no mercado, sendo rotineiramente contratado por érgéos e entidades da Administragéo
Publica, ndo se caracterizando como demanda exclusiva, inédita ou restrita;

Il — Trata-se de aquisigdo de bens comuns, com baixo grau de complexidade, cujos padrdes de qualidade e desempenho sdo amplamente
conhecidos e definidos pelo mercado, razdo pela qual ndo se vislumbra a necessidade de realizagdo de audiéncia ou consulta publica
para coleta de contribuigdes;

lll — Nao se aplica a hipétese de locagio ou outras formas alternativas de disponibilizagdo dos bens, sendo a aquisicdo a solugdo mais
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adequada para o atendimento da demanda;

IV — O atendimento da necessidade demanda a contratagdo de empresa especializada no fornecimento de géneros alimenticios, com
atividade econémica compativel com o objeto e capacidade operacional para garantir o abastecimento regular e continuo;

V — Foram analisadas contratagbes similares realizadas por outros 6rgdos e entidades publicas, mediante consulta a editais e
instrumentos congéneres, com o objetivo de identificar eventuais inova¢des ou melhorias na execug¢do do objeto. Verificou-se que néo ha
variagbes relevantes quanto a forma de fornecimento, que permanece padronizada no mercado, sendo as principais diferengas
relacionadas as modalidades e aos procedimentos licitatorios adotados, conforme a legislagado vigente;

VI — A aquisigdo de géneros alimenticios secos configura demanda recorrente na Administracdo Publica, em todas as esferas de governo,
sendo atendida por mercado consolidado, com ampla concorréncia entre fornecedores, o que favorece a obtengdo de propostas mais
vantajosas;

Em atendimento ao disposto no art. 8° da Lei n® 14.628/2023 e no art. 4° do Decreto n® 11.802/2023, o Centro de Instrugdo Almirante
Alexandrino (CIAA) ja promove, em processo administrativo proprio, a realizagdo de Chamada Publica destinada a aquisicdo de géneros
alimenticios oriundos da agricultura familiar, por meio da modalidade Compra Institucional.

A referida contratagdo tem por objetivo assegurar o cumprimento do percentual minimo legal destinado a aquisicdo de géneros
alimenticios provenientes da agricultura familiar e de suas organizagdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios
enquadrados na Lei n° 11.326/2006.

Registra-se que a Chamada Publica n® 1/2026 encontra-se em fase de planejamento administrativo, com previsdo de realizagdo da
sessdo publica no exercicio de 2026, ndo se confundindo com a presente contratagdo de géneros alimenticios secos realizada por meio
de pregéo eletronico e Sistema de Registro de Pregos.

Dessa forma, a Administracdo demonstra observancia as politicas publicas de incentivo a agricultura familiar, sem prejuizo da adogéo da
solugdo mais vantajosa e adequada para atendimento integral das necessidades operacionais do servigo de subsisténcia da Organizacédo
Militar.

A Administragdo avaliou a possibilidade de participacdo em Intencdo de Registro de Pregos (IRP) promovidas por outros érgdos da
Administragado Publica, contudo verificou-se auséncia de compatibilidade satisfatéria entre os itens, quantitativos estimados, cronograma
de fornecimento e necessidades operacionais especificas do servigo de subsisténcia da Organizagao Militar.

Adicionalmente, considerando o elevado volume da contratacdo e a necessidade de gerenciamento continuo do abastecimento de
géneros alimenticios, concluiu-se que a realizagdo de procedimento préprio mediante Pregdo Eletronico com Sistema de Registro de
Precgos apresenta maior adequagao administrativa, logistica e operacional para atendimento da demanda institucional.

Foram analisadas as seguintes solu¢des para atendimento da necessidade administrativa: ades&o a atas de registro de pregos vigentes e
realizagcao de Pregao Eletrénico com Sistema de Registro de Precos.

A adesdo a atas de outros 6rgdos mostrou-se limitada quanto a compatibilidade dos itens, quantitativos e cronograma de fornecimento
necessarios ao atendimento da demanda da Organizagéo Militar.

Ressalta-se que os géneros alimenticios destinados ao atendimento do percentual minimo da agricultura familiar serdo objeto de
processo especifico de Chamada Publica, ndo integrando a presente contratagao.

Dessa forma, verificou-se que o Pregao Eletronico com Sistema de Registro de Pregos apresenta maior adequacgéo operacional, logistica
e administrativa para atendimento da necessidade da Administragao.

Em consulta ao Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e ao Portal de Compras do Governo Federal, foram identificadas
contratagdes similares realizadas por érgdos da Administragdo Publica Federal, demonstrando a ampla utilizagdo do Pregdo Eletrénico
com Sistema de Registro de Pregos para aquisicdo de géneros alimenticios destinados ao

abastecimento continuo dos servigos de subsisténcia.

Destacam-se, exemplificativamente:

@ Pregio Eletrénico SRP n° 90002/2026 — UASG 730012 — Batalhdo Naval/Comando da Marinha, destinado ao registro de pregos
para eventual aquisicdo de géneros alimenticios para atendimento da Divisdo de Subsisténcia, com valor estimado de R$
3.969.039,80 e valor homologado de R$ 2.647.584,60.

@ Pregao Eletrénico n° 90019/2025 — UASG 160299 — Comando Militar do Leste/Comando do Exército, destinado a aquisi¢do de
géneros alimenticios para atendimento das necessidades de alimentacdo do Comando Militar do Leste e do Centro General Ernani
Ayrosa, com valor estimado de R$ 2.619.884,50 e valor homologado de R$ 1.521.203,20.
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@ Pregio Eletrénico SRP n° 90010/2025 — UASG 158131 — Instituto Federal do Tocantins (IFTO), destinado ao
registro de pregos para eventual aquisicdo de géneros alimenticios e outros, com valor estimado superior a R$ 3 milhdes.

#® Pregao Eletronico n° 90032/2025 — UASG 158141 — Instituto Federal do Rio Grande do Sul (IFRS), destinado & aquisicdo de
géneros alimenticios para atendimento das necessidades dos campi do IFRS, com
valor estimado superior a R$ 2 milhdes.

#® Pregdo Eletrénico SRP n° 90054/2025 — UASG 158148 — Instituto Federal de Ronddnia (IFRO), destinado ao registro de
precos para eventual aquisicdo de géneros alimenticios para atendimento das unidades
participantes.

As contratagdes identificadas demonstram compatibilidade da solugdo adotada pela Administracdo com as praticas atualmente utilizadas
por érgéos publicos federais para atendimento de demandas semelhantes, especialmente quanto a
utilizagdo do Sistema de Registro de Pregos para fornecimento parcelado e continuo de géneros alimenticios.

6. Descri¢cao da solu¢ao como um todo

O fornecimento de alimentagéo ao efetivo arranchado em Organizagéo Militar da Marinha do Brasil constitui atividade essencial, continua
e estratégica, diretamente relacionada ao cumprimento da missao institucional. Trata-se de atividade de apoio logistico indispensavel,
regulada por normativos internos, a exemplo da SGM-305 (Rev. 3), e respaldada pelo direito a alimentagdo assegurado aos militares em
servigo, nos termos do art. 50, inciso |V, alinea “q”, da Lei n° 6.880/1980 (Estatuto dos Militares).

Destaca-se que a atividade de preparo e distribuicdo de refeicbes integra as atribui¢cdes tipicas das Organizagbes Militares, inclusive com
previsdo especifica no ambito da estrutura de pessoal da Marinha do Brasil, que contempla especialidades como Cozinheiro e Arrumador.
Nesse sentido, afasta-se a possibilidade de terceirizagdo da atividade-fim de produgao de refei¢gdes, em observancia ao disposto no art. 3°
do Decreto n° 9.507/2018 e no art. 9° da Instru¢do Normativa SEGES/MPDG n° 05/2017.

Adicionalmente, ndo se mostra aplicavel a concessao de auxilio-alimentagéo ao efetivo, tendo em vista que o CIAA esta classificado como
Organizagao Militar com rancho préprio organizado, conforme Portaria n°® 6/DEnsM, de 5 de janeiro de 2018, em consonancia com o art.
72 do Decreto n°® 4.307/2002.

Dessa forma, a solugdo para atendimento da necessidade consiste na aquisicdo de géneros alimenticios secos, a serem utilizados na
producgao interna das refeigoes, aproveitando-se da estrutura existente e da mao de obra especializada ja disponivel na Organizagao. Tal
solugéo revela-se mais vantajosa sob os aspectos técnico e econdmico, além de garantir maior controle sobre a qualidade, a seguranca
alimentar e a continuidade do servigo.

No ambito do levantamento de alternativas, foram analisadas as seguintes solugdes possiveis:

Solugéo 1 — Aquisicao por dispensa de licitagdo (art. 75, inciso Il, da Lei n° 14.133/2021):
Mostra-se inviavel, tendo em vista que o valor estimado da contratagdo, considerando o consumo anual projetado, ultrapassa os limites
legais para dispensa de licitagdo, ndo sendo juridicamente admissivel sua adogéo.

Solugéo 2 — Adeséo a Ata de Registro de Precos (carona):

Embora juridicamente possivel, essa alternativa ndo se mostrou vantajosa sob o aspecto econdmico e operacional, considerando
potenciais limitagdes quanto a adequagéao dos itens as necessidades especificas do CIAA, além do risco de pregos menos competitivos e
menor flexibilidade na gestdo do fornecimento.

Solugéo 3 — Realizagéo de licitagdo prépria com utilizagéo do Sistema de Registro de Precos (SRP):
Consiste na realizagdo de pregao eletrénico para formagdo de Ata de Registro de Pregos, com vigéncia de até 12 (doze) meses,
permitindo contratagdes futuras, parceladas e conforme a demanda da Administragao.

Essa solugdo se mostra a mais adequada, considerando que:
@ O consumo de géneros alimenticios é continuo, frequente e sujeito a variagoes;
@ Nao é possivel definir com exatiddo os quantitativos a serem demandados ao longo do periodo contratual;
#® Ha necessidade de fornecimento parcelado, conforme a demanda operacional;

#® O mercado fornecedor é amplo, competitivo e apto a atender as exigéncias da Administrac&o.
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Ademais, o uso do Sistema de Registro de Precos encontra amparo no Decreto n° 11.462/2023, especialmente em seu art. 3°, que prevé
sua adogdo nos casos de contratagdes frequentes, demandas variaveis e impossibilidade de definicao prévia precisa dos quantitativos.

Conclusao

Diante do exposto, conclui-se que a solugdo mais adequada, eficiente e economicamente vantajosa para a Administracdo € a realizagdo
de pregéo eletrénico, com adogao do Sistema de Registro de Pregos, para aquisicdo de géneros alimenticios secos, com vigéncia de até
12 meses, nos termos da Lei n® 14.133/2021.

Tal solugdo assegura maior competitividade, flexibilidade na gestdo dos quantitativos, racionalizagdo dos recursos publicos e garantia da
continuidade do servico de alimentagéo prestado pelo CIAA.

N&ao sera admitida a adesdo a Ata de Registro de Precos decorrente da licitagdo, em razéo da falta de capacidade logistica e de recursos
humanos para o posterior gerenciamento no érgéo:

Art. 7° Compete ao 6rgédo ou a entidade gerenciadora praticar todos os atos de controle e de administragdo do SRP, em especial: Xl -
deliberar quanto a adesao posterior de 6rgaos e entidades que ndo tenham manifestado interesse durante o periodo de divulgacdo da IRP.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa das quantidades a serem contratadas foi elaborada com base em critérios técnicos e historicos de consumo do Centro de
Instrugdo Almirante Alexandrino (CIAA) no periodo de 2023 a 2025, com base em notas de empenho e registros de consumo, incluindo
variagbes sazonais e aumento de efetivo, considerando-se a necessidade de atendimento continuo e regular da demanda alimentar da
Organizacao Militar.

Para a definicdo dos quantitativos, foram utilizados como principais parametros:
a) o consumo meédio histérico dos ultimos exercicios, apurado a partir de dados registrados pelo Departamento de Subsisténcia;

b) o efetivo médio de militares, servidores e alunos atendidos diariamente, bem como sua possivel variagado ao longo do periodo
contratual;

c) a frequéncia de preparo de refei¢des diarias (café da manha, almogo, jantar e eventuais reforgos alimentares);

d) a necessidade de manutengio de estoque minimo de seguranga, a fim de evitar desabastecimento e garantir a continuidade do
servigo;

e) possiveis oscilagbes sazonais de consumo, relacionadas a periodos de maior demanda operacional, cursos, estagios e eventos
institucionais;

f) a inclusdo de margem de seguranca técnica, destinada a absorver variagdes nao previstas de consumo, perdas operacionais e eventual
aumento do efetivo atendido.

Destaca-se que os quantitativos estimados ndo configuram obrigagdo de consumo integral por parte da Administragéo, tratando-se de
valores maximos previstos para fins de planejamento da contratagéo, especialmente considerando a adog¢do do Sistema de Registro de
Precos, quando aplicavel.

Adicionalmente, a estimativa contempla a necessidade de reposigdo continua de géneros alimenticios, respeitando as caracteristicas de
perecibilidade dos produtos, de modo a assegurar a qualidade e a seguranga alimentar das refeigées fornecidas.

Em respeito ao Decreto n® 11.462, de 31 de margo de 2023, esta Administracdo adota o Sistema de Registro de Precos - SRP, devido a
natureza dos materiais a serem adquiridos que impede a definicdo exata dos quantitativos a serem consumidos, bem como da
necessidade de aquisicdo dos materiais conforme demanda, ou seja, com previsdo de entregas

parceladas, em consonancia com os Incisos I, Il e V do Art. 3° do referido Decreto, conforme abaixo:

| - quando, pelas caracteristicas do objeto, houver necessidade de contratagdes permanentes ou frequentes;

Il - quando for conveniente a aquisicdo de bens com previsdo de entregas parceladas ou contratagdo de servigos remunerados por
unidade de medida, como quantidade de horas de servigo, postos de trabalho ou em regime de tarefa;
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V - quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser demandado pela Administracéo.

Por fim, ressalta-se que a metodologia adotada busca garantir o equilibrio entre economicidade e eficiéncia administrativa, evitando tanto
a subestimativa — que poderia comprometer o abastecimento — quanto a superestimativa — que poderia gerar desperdicios e uso
ineficiente de recursos publicos.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 2.571.664,65

O valor de referéncia para a contratagio, para fins de aplicagdo do menor valor, sera de R$ 2.571.664,95 (dois milhdes,
quinhentos e sessenta e um mil, seiscentos e sessenta e quatro reais e noventa e cinco centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solucao

Nos termos da jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido (TCU), o parcelamento do objeto consiste na sua divisdo em partes
menores e independentes, de modo a ampliar a competitividade e possibilitar a participagdo do maior nimero possivel de licitantes, desde
que nao haja prejuizo a economia de escala ou a eficiéncia da contratacéo.

No caso em analise, a presente contratacéo sera estruturada por itens, tendo em vista que os géneros alimenticios secos constituem bens
divisiveis, com especificagdes individualizadas e fornecimento independente entre si, ndo havendo interdependéncia técnica que justifique
sua contratacao conjunta em lote unico.

A adocao do parcelamento mostra-se adequada e vantajosa, pois:

@ Permite a ampla participagdo de fornecedores, inclusive de pequeno e médio porte, que ndo necessariamente possuem
capacidade para fornecer a totalidade dos itens;

@ Favorece o aumento da competitividade do certame, com potencial obtengéo de propostas mais vantajosas para a
Administragéo;

# Nao acarreta prejuizo & economia de escala, uma vez que os itens possuem dinamica propria de mercado e formagado de precos;

#® Garante maior flexibilidade na gest&o contratual, possibilitando aquisicdes conforme a necessidade especifica de cada item.

Adicionalmente, a divisdo do objeto em itens encontra respaldo no art. 40, §2°, da Lei n® 14.133/2021, que estabelece a obrigatoriedade
de parcelamento sempre que técnica e economicamente viavel, com vistas a ampliagdo da competitividade e a obtengéo da proposta mais
vantajosa.

Dessa forma, conclui-se que o parcelamento da contratagdo, na forma adotada, atende aos principios da eficiéncia, economicidade e
competitividade, ndo implicando prejuizo ao conjunto da solugao, sendo, portanto, a estratégia mais adequada para a Administracéo.

10. Contratacdes Correlatas e/ou Interdependentes

Para fins do disposto na Lei n® 14.133/2021, procedeu-se a analise quanto a existéncia de contratagdes correlatas e/ou interdependentes
necessarias a plena execucao do objeto.

Verificou-se que a presente contratagdo, consistente na aquisicdo de géneros alimenticios secos, ndo depende de outras contratagbes
especificas para sua viabilizagédo, tendo em vista que a Organizagao ja dispde de infraestrutura fisica adequada (cozinhas industriais),
bem como de pessoal capacitado para o preparo e distribuicdo das refeigées.

Ressalta-se que, embora existam outras contratagdes relacionadas ao funcionamento do servigo de alimentagdo — tais como aquisigédo
de géneros pereciveis, fornecimento de gas liquefeito de petréleo (GLP) e manutengdo de equipamentos de cozinha — tais ajustes
possuem natureza autbnoma e independente, ndo configurando condigéo prévia ou vinculante para a execugéo do objeto deste ETP.

Dessa forma, conclui-se que a presente contratagdo pode ser realizada de forma independente, ndo havendo necessidade de vinculagdo
com outros processos licitatdrios para o alcance dos resultados pretendidos, sem prejuizo da gestao integrada dos insumos no ambito do
setor de subsisténcia.
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11. Alinhamento entre a Contratacio e o Planejamento

A presente contratacdo encontra-se alinhada ao Planejamento Estratégico Organizacional do Centro de Instrugdo Almirante Alexandrino
(CIAA), especialmente no que se refere ao Objetivo Estratégico OE-8 — “Aprimorar a gestdo”, bem como a Iniciativa Estratégica IE 8.7 —
“Aprimorar a qualidade do rancho”, evidenciando sua aderéncia as diretrizes institucionais voltadas a melhoria continua dos servigos de

apoio.

A aquisicdo de géneros alimenticios secos contribui diretamente para o alcance desses objetivos, ao assegurar a regularidade, a
qualidade e a eficiéncia do servigo de alimentagéo prestado ao efetivo, atividade essencial ao funcionamento da Organizagao Militar.

No que se refere ao planejamento das contratagcdes, a demanda esta compativel com os instrumentos de governanga e planejamento
vigentes, em especial com o Plano Anual de Contratagées (PAC), conforme previsto no art. 12, inciso VII, da Lei n° 14.133/2021, estando
devidamente prevista no exercicio correspondente.

A presente contratagdo encontra-se alinhada ao Plano Diretor de Logistica Sustentavel da Marinha do Brasil 2025-2027 (PLS-MB),
especialmente as diretrizes relacionadas a priorizagdo de aquisi¢gdes sustentaveis, planejamento das contratagbes sob a 6tica do ciclo de
vida dos produtos, incentivo a adog&o de critérios de sustentabilidade e gerenciamento

adequado de residuos, observadas a viabilidade técnica e econémica da contratagao.

A contratacdo também se encontra compativel com o planejamento institucional e com as necessidades operacionais do servigo de
subsisténcia da Organizacdo Militar, visando assegurar o abastecimento continuo dos géneros alimenticios necessarios ao atendimento
das atividades administrativas e operacionais.

Dessa forma, conclui-se que a contratagdo pretendida estd em consonéncia com o planejamento institucional e com as diretrizes de
governanga publica, contribuindo para o atingimento dos objetivos estratégicos e para a melhoria da gestdo dos recursos publicos.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacio

A presente contratagdo visa a obtengdo de resultados que promovam maior eficiéncia, economicidade e qualidade na prestagéo do
servico de alimentagdo no ambito do Centro de Instru¢cdo Almirante Alexandrino (CIAA).

Nesse sentido, destacam-se os seguintes beneficios esperados:

@ Garantia da continuidade do servigo de alimentagao, assegurando o fornecimento regular de géneros alimenticios secos
indispensaveis a produgao das refeicdes destinadas ao efetivo da Organizagéo;

#® Atendimento adequado as demandas institucionais, especialmente no que se refere as atividades de ensino, instrugdo e apoio
administrativo, que dependem diretamente da manutencéo do servigo de subsisténcia;

# Otimizagao dos recursos publicos, com potencial redugdo de custos decorrente do ganho de escala e da ampliacdo da
competitividade no processo licitatorio;

@ Aumento da eficiéncia operacional, com melhoria na previsibilidade do abastecimento e na organizagéo dos processos logisticos e
administrativos relacionados a aquisigdo e ao consumo dos insumos;

#® Melhoria da qualidade das refeigbes ofertadas, mediante aquisicdo de insumos que atendam aos padrdes sanitarios e
nutricionais exigidos, contribuindo para a saude e o bem-estar do efetivo;

#® Aprimoramento da governanca administrativa, com fortalecimento do planejamento das contratagées e maior controle sobre os
insumos utilizados;

® Promogao de préaticas sustentaveis, com incentivo a redugéo de desperdicios, melhor gestéo de estoques e observancia de
critérios de qualidade e durabilidade dos produtos adquiridos.

Dessa forma, a contratacdo contribui diretamente para o cumprimento da missado institucional do CIAA, assegurando a prestacéo de
servigo essencial com eficiéncia, eficacia e adequada gestao dos recursos publicos.
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13. Providéncias a serem Adotadas

Apds a concluséo do presente Estudo Técnico Preliminar, sera elaborado o Termo de Referéncia, o qual, uma vez aprovado pela
autoridade competente, subsidiara a instauragdo do procedimento licitatério, preferencialmente na modalidade pregdo eletrénico, nos
termos da Lei n® 14.133/2021.

Concluida a fase externa da licitagdo, com a devida homologagdo do certame e formalizagcdo da Ata de Registro de Precos e/ou do
instrumento contratual, os itens poderdo ser demandados pela Administragdo, conforme a necessidade e observadas as condigbes
estabelecidas no edital e seus anexos.

Previamente a contratacdo, a Administragdo adotara as medidas necessarias para assegurar a adequada execugdo do objeto,
especialmente no que se refere a organizacdo administrativa e a estrutura de gestéo contratual.

Nesse sentido, serdo adotadas as seguintes providéncias:

@ Designac&o formal de servidores para atuarem como gestores e fiscais do contrato, em conformidade com o disposto na Lei n°
14.133/2021, garantindo o acompanhamento e a fiscalizagdo da execugéo contratual;

#® Definicdo de rotinas e procedimentos de fiscalizagdo, com vistas ao controle do recebimento, da qualidade dos produtos e do
cumprimento das obrigagdes contratuais por parte da contratada;

® Adocdo de medidas administrativas e operacionais necessarias, incluindo eventuais ajustes na organizagdo interna, de modo a
assegurar o adequado recebimento, armazenamento e utilizagdo dos géneros alimenticios adquiridos.

Ressalta-se que a Organizagéo ja dispbe de infraestrutura fisica compativel e de pessoal capacitado para a execugédo das atividades
relacionadas ao objeto, ndo sendo necessarias adaptagdes relevantes ou investimentos adicionais significativos para a implementagéo da
contratacéo.

Nao foi identificada a necessidade de a contratada promover a transigéo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia ou
técnicas empregadas.

Dessa forma, conclui-se que a Administragdo encontra-se apta a promover a contratagdo e a gerir sua execucdo de forma eficiente,
garantindo o atendimento do interesse publico.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A presente contratagdo devera observar, no que couber, os principios da sustentabilidade previstos na Lei n°® 14.133/2021 e na legislacédo
ambiental vigente, buscando minimizar impactos ambientais decorrentes da aquisicdo, transporte, armazenamento e utilizacdo dos
géneros alimenticios.

Nesse contexto, destacam-se os seguintes requisitos e diretrizes ambientais aplicaveis:

@ Para os itens cuja fabricagédo ou industrializagdo esteja enquadrada no Anexo | da Instrugdo Normativa IBAMA n° 06/2013,
somente sera admitida a oferta de produtos cujos fabricantes estejam regularmente inscritos no Cadastro Técnico Federal de
Atividades Potencialmente Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais (CTF/APP), conforme disposto no art. 17 da Lei n°
6.938/1981;

# Sempre que aplicavel, os bens deverdo atender a critérios de sustentabilidade, tais como:

# utilizacdo de materiais reciclados, atéxicos ou biodegradaveis, conforme normas técnicas pertinentes (ABNT NBR 15448-1
e 15448-2);

#® conformidade com requisitos ambientais necessarios & obtengao de certificagdes reconhecidas, como as emitidas pelo
INMETRO ou organismos acreditados;

@ As embalagens deverao, preferencialmente:

# possuir o menor volume possivel, compativel com a protecdo do produto;
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@ ser constituidas por materiais reciclaveis ou reutilizaveis;

® garantir a integridade dos produtos durante o transporte e armazenamento;

® Nao serdo admitidos produtos que contenham substancias perigosas acima dos limites permitidos, em especial aquelas restritas
por normas ambientais e sanitarias, tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cadmio (Cd), cromo hexavalente (Cr VI), bifenilas
polibromadas (PBBs) e éteres difenil polibromados (PBDEs), observadas as regulamentagdes aplicaveis;

® E vedada a oferta de produtos que contenham ou utilizem Substancias Destruidoras da Camada de Oz6nio (SDO), nos termos do
Decreto n° 2.783/1998 e da Resolugdo CONAMA n° 267/2000;

# Quanto a gestdo de residuos, deverdo ser observadas as diretrizes da Lei n° 12.305/2010 (Politica Nacional de Residuos Sélidos),
especialmente no que se refere a destinagdo ambientalmente adequada dos residuos gerados;

@ Para produtos de origem animal, quando aplicavel, sera exigido que os estabelecimentos estejam devidamente registrados nos
servicos oficiais de inspegdo sanitaria (SIF, SIE, SIM ou SISBI/POA), garantindo a rastreabilidade e a seguranca sanitaria;

@ Os produtos embalados deverdo atender as normas de rotulagem nutricional e seguranca alimentar, conforme regulamentacéo da
ANVISA, incluindo as RDC n° 259/2002, RDC n° 360/2003 e demais normativos pertinentes;

@ A comprovagéo do atendimento aos requisitos ambientais podera ser realizada por meio de certificagdes emitidas por organismos
oficiais ou acreditados, ou por outros meios idoneos admitidos pela Administragéo.

Dessa forma, a contratacdo busca ndo apenas atender as necessidades institucionais, mas também incorporar critérios de
sustentabilidade ambiental, promovendo o uso racional de recursos, a redugdo de impactos ambientais e a conformidade com a legislagéo
vigente.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagio.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A presente contratagcdo mostra-se tecnicamente e administrativamente viavel, considerando as caracteristicas do objeto, as condigdes do
mercado fornecedor e as necessidades operacionais do Centro de Instrugdo Almirante Alexandrino (CIAA).

Sob o aspecto técnico, verifica-se que os géneros alimenticios secos a serem adquiridos sdo classificados como bens comuns, com
padrdes de qualidade e desempenho amplamente definidos por especificagdes usuais de mercado e regulamentagéo sanitaria vigente,
conforme descrito no item 4 deste Estudo Técnico Preliminar. Ademais, existe ampla disponibilidade de fornecedores aptos a atender a
demanda, o que garante competitividade e viabilidade de fornecimento continuo.

No que se refere ao aspecto operacional, a solugdo adotada — aquisigdo por meio de Pregéo Eletrdnico com Sistema de Registro de
Pregos — mostra-se adequada em razdo da natureza continua e variavel do consumo, da impossibilidade de definigdo exata dos
quantitativos e da necessidade de fornecimento parcelado ao longo do periodo contratual, conforme demonstrado no levantamento de
mercado e na descrigdo da solugao.

Do ponto de vista administrativo, a Organizagdo Militar dispde de estrutura fisica (cozinhas industriais), recursos humanos capacitados e
rotinas consolidadas para o recebimento, armazenamento e utilizacdo dos géneros alimenticios, ndo sendo necessarias adaptacdes
relevantes para a execugdo do objeto. Além disso, a Administragdo possui capacidade de gestéo e fiscalizagdo contratual, conforme
previsto no item 13 deste ETP.

A contratagdo também se mostra economicamente viavel, tendo em vista a utilizacdo do Sistema de Registro de Precos, que possibilita
maior eficiéncia na gestao dos recursos publicos, evitando desperdicios, permitindo aquisi¢cdes conforme a demanda real e favorecendo a
obtencéo de propostas mais vantajosas em razao da ampla competitividade do mercado.

Ressalta-se, ainda, que a solugdo escolhida encontra-se alinhada ao levantamento de mercado (item 5), a estimativa das quantidades
(tem 7) e as diretrizes institucionais de planejamento, garantindo coeréncia entre os elementos que compdem o planejamento da
contratagéo.
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Por fim, a presente contratagéo é essencial para assegurar a continuidade do servigo de alimentagéo prestado ao efetivo da Organizagéo
Militar, contribuindo diretamente para a manutencao das atividades administrativas, de ensino e operacionais,

razao pela qual se conclui
pela plena viabilidade da contratagao sob os aspectos técnico, operacional, administrativo e econémico.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

Documento assinado digitalmente
“b LUAN GOMES DE LIMA
g Data: 22/06/2026 10:05:44-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

LUAN GOMES DE LIMA

Auxiliar Do Chefe de Departamento de Subsisténcia em Licitagdes

Documento assinado digitalmente
ub JEDSON MARTINS DA SILVA
g Data: 22/06/2026 08:40:17-0300

verifique em https://validar.iti.gov.br

JEDSON MARTINS DA SILVA

Auxiliar do Chefe de Departamento de Subsisténcia em Licitagdes

Documento assinado digitalmente

“b DEBORAH CROUCHOUD DE OLIVEIRA FERNANDI
g Data: 18/06/2026 10:07:13-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

DEBORAH CROUCHOUD DE OLIVEIRA FERNANDES

Encarregada da Divisdo de Municiamento
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