
 

 

Cliente: Diretoria Geral de Navegação 

Evento: Confraternização 

Local: Casa do Marinheiro 

Endereço: Avenida Paiva, s/n°  - Ilha das Flores – Neves – São 

Gonçalo - RJ 

Data: 27/11/2026  

Horário: 10 às 16 h 

Duração: 6 horas 

Convidados: 120 

Serviços inclusos: Buffet, Decoração, Coordenador e 

Recepcionistas. 

 

Elaborado por: Fernando Gomes / XMS Eventos 

(21) 990494811 / ( 21 ) 984163739 

Instagram: XMS Eventos 

 

 

 

Espaço: ( enviado vídeo por whatsapp ) 



- Área coberta 

- Área verde  

- Cozinha 

- Toilettes  

-  Mesas e Cadeiras  

 

 

Buffet de churrasco opção bronze: 

 

PETISCO DE ENTRADA   

 Anel de cebola empanada 

 Mini pastel (queijo/ carne moída)  

 Lingüiça calabresa acebolada 

 Batata frita 

   

 

CHURRASCO  

 Coração de Alcatra 

 Contra filé 

 Picanha suína  

 Lingüiça toscana 

 Filé de frango com e sem bacon 

 Drumet de frango 

 Coração de frango 

 Pão de alho 

  

ACOMPANHAMENTOS 

 

 Arroz branco 

 Arroz colorido 



 Farofa 

 Molho à campanha (Vinagrete) 

 Maionese  

 Batata frita  

 

 

SALADAS: (Escolher 01 tipo) 

 

 Ceasar (alface americana picada, peito de frango, parmesão ralado, croutons). 

 Rúcula c/ tomate seco, Parma, Minas e croutons de pesto 

 Verde c/ queijos e frutas. 

 Waldorf (maçã vermelha, maçãs verdes, salsão, nozes, folhas de radicchio). 

 Marielle (mix de folhas, ricota, palmito, cenoura e azeitona). 

 Salada de batata. 

 

 

SOBREMESAS: (Escolher 01 tipo) 

 

 Banana flambada com sorvete  

 Abacaxi caramelado com sorvete de creme 

 Brownie de chocolate com sorvete de creme  

 Doce de leite com queijo de Minas 

 Frutas da estação 

 Pudim de leite c/ farofa de amendoim 

 Mousse de maracujá  

 Pavê de doce de leite 

 Rolinho primavera de banana com canela e sorvete de creme 

 Salada de frutas 

 Torta de chocolate 

 Torta de morango 

 Torta de frutas vermelhas  



 

BEBIDAS  

 

 Água mineral com e sem gás  

 Refrigerante comum e light (Coca-Cola, Guaraná Antártica e Sprite) 

 Mate 

 

Suco ( Escolher 01 sabor) 

 

 Laranja  

 Laranja c/ acerola  

 Abacaxi c/ hortelã  

 Melancia 

 Melancia c/ água de coco  

 Manga  

 

 

Decoração:  

- 20 Toalhas para mesa de convidados 

 - 20 Arranjos florais baixos 

 

Investimento: R$ 20.080,00 (vinte mil e oitenta reais ) 

 

Forma de pagamento: 50% na assinatura do contrato e o restante 

15 dias antes do evento. 

Outras formas de pagamento, serão analisadas. 

 

 

 



Buffet de churrasco opção prata: 

 

PETISCO DE ENTRADA   

 Anel de cebola empanada 

 Mini pastel (queijo/ carne moída)  

 Lingüiça calabresa acebolada 

 Batata frita 

 Pão de alho 

  

 

CHURRASCO  

 Coração de Alcatra 

 Contra filé 

 Picanha suína  

 Lingüiça toscana 

 Lingüiça calabresa na brasa 

 Filé de frango com e sem bacon 

 Drumet de frango 

 Coração de frango 

 Pão de alho 

 Costela de boi no bafo 

  

ACOMPANHAMENTOS 

 

 Arroz branco 

 Arroz com brócolis 

 Farofa 

 Molho à campanha (Vinagrete) 

 Maionese   

 Ovos de codorna com molho 



 Batata frita  

 Salada de feijão fradinho 

SALADAS: (Escolher 01 tipos) 

 

 Ceasar (alface americana picada, peito de frango, parmesão ralado, croutons). 

 Rúcula c/ tomate seco, Parma, Minas e croutons de pesto 

 Verde c/ queijos e frutas. 

 Waldorf (maçã vermelha, maçãs verdes, salsão, nozes, folhas de radicchio). 

 Marielle (mix de folhas, ricota, palmito, cenoura e azeitona). 

 Salada de batata. 

 

SOBREMESAS: (Escolher 01 tipos) 

 

 Banana flambada com sorvete  

 Abacaxi caramelado com sorvete de creme 

 Brownie de chocolate com sorvete de creme  

 Doce de leite com queijo de Minas 

 Frutas da estação 

 Pudim de leite c/ farofa de amendoim 

 Mousse de maracujá  

 Pavê de doce de leite 

 Rolinho primavera de banana com canela e sorvete de creme 

 Salada de frutas 

 Torta de chocolate 

 Torta de morango 

 Torta de frutas vermelhas  

 

 

  

BEBIDAS  

 



 Água mineral com e sem gás  

 Refrigerante comum e light (Coca-Cola, Guaraná Antártica e Sprite) 

 Mate 

 

 

Suco ( Escolher 01 sabores) 

 

 Laranja  

 Laranja c/ acerola  

 Abacaxi c/ hortelã  

 Melancia 

 Melancia c/ água de coco  

 Manga 

 

Decoração:  

- 20 Toalhas para mesa de convidados 

 - 20 Arranjos florais baixos 

 

Investimento: R$ 21.880,00 ( vinte e um mil oitocentos e oitenta 

reais ) 

 

Forma de pagamento: 50% na assinatura do contrato e o restante 

15 dias antes do evento. 

 

Outras formas de pagamento, serão analisadas. 

 

 

 

 



Buffet de churrasco opção ouro: 

 

PETISCO DE ENTRADA   

 Anel de cebola empanada 

 Salgados fritos e assados 

 Pão de alho 

 Mini pastel (queijo/ carne moída)  

 Lingüiça calabresa acebolada com fritas 

  

 

CHURRASCO  

 Coração de Alcatra 

 Picanha  

 Contra filé 

 Picanha suína  

 Lingüiça toscana 

 Lingüiça calabresa na brasa 

 Filé de frango com e sem bacon 

 Tulipa da asa 

 Drumet de frango 

 Coração de frango 

 Pão de alho 

 Costela suína ao molho de barbecue 

  

ACOMPANHAMENTOS 

 

 Arroz branco 

 Arroz com brócolis 

 Farofa 

 Molho à campanha (Vinagrete) 



 Salpicão de frango   

 Ovos de codorna com molho 

 Banana da terra frita  

 Salada de feijão fradinho 

 

 

SALADAS: (Escolher 02 tipos) 

 

 Ceasar (alface americana picada, peito de frango, parmesão ralado, croutons). 

 Rúcula c/ tomate seco, Parma, Minas e croutons de pesto 

 Verde c/ queijos e frutas. 

 Waldorf (maçã vermelha, maçãs verdes, salsão, nozes, folhas de radicchio). 

 Marielle (mix de folhas, ricota, palmito, cenoura e azeitona). 

 Salada de batata. 

 Mix de folhas com palmito 

 

 

SOBREMESAS: (Escolher 02 tipos) 

 

 Banana flambada com sorvete  

 Abacaxi caramelado com sorvete de creme 

 Brownie de chocolate com sorvete de creme  

 Doce de leite com queijo de Minas 

 Frutas da estação 

 Pudim de leite c/ farofa de amendoim 

 Mousse de maracujá  

 Pavê de doce de leite 

 Rolinho primavera de banana com canela e sorvete de creme 

 Salada de frutas 

 Torta de chocolate 

 Torta de morango 



 Torta de frutas vermelhas  

  

BEBIDAS  

 

 Água mineral com e sem gás  

 Refrigerante comum e light (Coca-Cola, Guaraná Antárctica e Sprite) 

 Mate 

 

Suco ( Escolher 02 sabores) 

 

 Laranja  

 Laranja c/ acerola  

 Abacaxi c/ hortelã  

 Melancia 

 Melancia c/ água de coco  

 Manga  

 Maracujá 

 Uva 

 

Decoração:  

- 20 Toalhas para mesa de convidados 

 - 20 Arranjos florais baixos 

 

Investimento: R$ 23.680,00 ( vinte e três mil seiscentos e oitenta 

reais ) 

Forma de pagamento: 50% na assinatura do contrato e o restante 

15 dias antes do evento. 

Outras formas de pagamento, serão analisadas. 

 



Staff para todas as opções: 

 - Coordenador de equipe 

 - Garçons 

 - Copeiros 

 - Churrasqueiros 

- Ajudante de cozinha 

- Recepcionistas 

 

- Devido a grande demanda de solicitações, a disponibilidade de 

toda equipe na data informada pode não ser mais viável, a qualquer 

momento, pois já existem pedidos de orçamentos anteriores em 

andamento. 

 

 - Os valores informados, serão válidos até 30/10/2026. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


