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INST.DE ESTUDOS NO MAR ALTE.PAULO MOREIRA

Estudo Técnico Preliminar 104/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 63432.001882/2026-16

2. Descricao da necessidade

2.1. A presente contratacao decorre da necessidade de aprimorar o processo de preparo e disponibilizacdo de café
no Instituto de Estudos do Mar Almirante Paulo Moreira (IEAPM), buscando maior eficiéncia operacional,
padronizacdo do preparo e racionalizacdo do tempo e da mao de obra empregados nessa atividade.

2.2. Atualmente, o preparo do café é realizado manualmente, envolvendo etapas de preparagdo e posterior
transferéncia para recipientes destinados a conservacao ou ao aquecimento da bebida. Esse procedimento demanda
a atuacdo dos responsaveis pelo preparo, consome tempo da rotina de trabalho e limita a possibilidade de
automatizacao e padronizagdo do processo.

2.3. O Rancho do IEAPM atende aproximadamente 320 (trezentos e vinte) comensais e dispoe de trés salOes
distintos: um destinado aos oficiais, outro aos suboficiais e sargentos e o terceiro aos cabos e marinheiros. A
necessidade de preparo de café ocorre principalmente no periodo do café da manha, permanecendo também ao
longo do dia, inclusive durante o almoco, o que caracteriza uma demanda recorrente da atividade de alimentagao.

2.4. Diante desse cenério, identifica-se a necessidade de adotar uma solugdo que permita automatizar o preparo do
café, eliminando as etapas manuais atualmente empregadas nessa atividade e proporcionando maior agilidade,
uniformidade no preparo e melhor aproveitamento dos recursos humanos disponiveis.

2.5. A solucdo a ser definida devera atender a demanda institucional do Rancho, considerando a utilizagao
recorrente dos equipamentos, as condi¢cdes de higiene, a facilidade de operacdo e manutencdo e a compatibilidade
com a infraestrutura disponivel nos locais de utilizacao.

2.6. A contratacdo devera considerar a organizacao dos trés saloes do Rancho e as condigcOes necessarias a
disponibilizacdo do café nesses ambientes, de modo a atender a demanda global do IEAPM e contribuir para a
melhoria da eficiéncia operacional das atividades de alimentacao.
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3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Divisdo de Municiamento e Rancho CT (AA) Borges

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1. A contratacdo deverd contemplar a aquisicdo de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, com moedor
integrado, destinadas ao preparo de café para utilizacdo institucional no Instituto de Estudos do Mar Almirante
Paulo Moreira (IEAPM), considerando a demanda do Rancho e a existéncia de trés saldes distintos para
atendimento.

4.2. Os equipamentos deverdo permitir o preparo automatizado do café, desde a moagem dos graos até a extragao
da bebida, eliminando as etapas manuais atualmente empregadas nesse processo, ressalvadas as operacoes
necessarias de abastecimento, limpeza e manutengao.

4.3. Os equipamentos deverdo atender, no minimo, aos seguintes requisitos técnicos e funcionais:

4.3.1. Possuir sistema superautomatico de preparo de café, com moagem dos graos e extracdo da bebida
integradas ao equipamento;

4.3.2. Possuir moedor integrado, com possibilidade de ajuste do grau de moagem;

4.3.3. Possuir reservatorio de agua com capacidade minima de 1,5 litro e reservatorio de graos com
capacidade minima de 250 g;

4.3.4. Permitir o preparo de café expresso e café longo, bem como o fornecimento de dgua quente;

4.3.5. Possibilitar o aquecimento e a espumacdo de leite por meio de bocal de vapor ou sistema integrado
equivalente;

4.3.6. Possuir comandos de operagao acessiveis e intuitivos, permitindo a selecao e a execucdo automatica
das bebidas disponiveis;

4.3.7. Apresentar tensdo de alimentacao conforme a distribuicdo estabelecida para os locais de instalagao,
sendo 2 (duas) unidades de 220 V e 1 (uma) unidade de 110 V;

4.3.8. Permitir a realizagdo dos procedimentos usuais de limpeza, higienizacdo e manutencdo, conforme as
orientacdes do fabricante;

4.3.9. Ser equipamento novo, de primeiro uso, fornecido em perfeitas condi¢des de funcionamento e
acompanhado dos manuais e das informacdes necessarias a sua operagao e conservagao;

4.3.10. Possuir garantia minima de 12 (doze) meses, contados do recebimento definitivo, observadas as
condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

4.4. Os requisitos técnicos deverao guardar relacao direta com a necessidade administrativa e com os resultados
pretendidos, sendo vedada a inclusdao de exigéncias desnecessarias que restrinjam indevidamente a
competitividade ou direcionem a contratacdo a determinada marca ou modelo.
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4.5. A definicdo das especificacoes devera considerar as solucdes disponiveis no mercado e a compatibilidade dos
equipamentos com a utilizacdo institucional pretendida, admitindo-se produtos de diferentes fabricantes que
atendam aos requisitos minimos estabelecidos.

4.6. A solucgdo devera ser compativel com a demanda global do Rancho do IEAPM, que atende aproximadamente
320 (trezentos e vinte) comensais, considerando a necessidade recorrente de preparo de café, especialmente no
café da manha e ao longo do dia.

4.7. Na definicdo dos requisitos deverdo ser considerados, de forma proporcional a necessidade identificada, a
eficiéncia operacional, a facilidade de utilizacdo, a higiene, a durabilidade, a manutencao e a compatibilidade com
a infraestrutura elétrica existente.
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5. Levantamento de Mercado

5.1. O levantamento de mercado foi realizado com o objetivo de identificar alternativas disponiveis para atender a
necessidade de preparo de café no Instituto de Estudos do Mar Almirante Paulo Moreira (IEAPM), considerando
as condicoes de utilizacdo do Rancho, a demanda institucional e a necessidade de automatizacao do processo.

5.2. Para a andlise das alternativas, foram consideradas as seguintes possibilidades:

5.2.1. Manutencdo do procedimento atualmente adotado, com preparo manual do café e utilizacdo dos
equipamentos e utensilios disponiveis;

5.2.2. Aquisicdo de 1 (uma) cafeteira expresso superautomatica, com moedor integrado;
5.2.3. Aquisicdo de 2 (duas) cafeteiras expresso superautomaticas, com moedor integrado; e

5.2.4. Aquisicdo de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, com moedor integrado, destinadas a
disponibilizacdo de um equipamento em cada um dos trés saldes do Rancho do IEAPM: oficiais; suboficiais
e sargentos; e cabos e marinheiros.

5.3. A manutencao do procedimento manual ndo atende integralmente a necessidade identificada, uma vez que
mantém as etapas manuais de preparo, transferéncia e acondicionamento do café, com emprego de tempo e mao de
obra nessas atividades, sem proporcionar a automatizacao pretendida.

5.4. A aquisicao de apenas 1 (uma) cafeteira permitiria automatizar o preparo do café, mas concentraria a solugao
em um Unico equipamento, sem possibilitar a disponibilizacdo de uma unidade em cada saldo e mantendo a
dependéncia operacional em relacdo a esse equipamento.

5.5. A aquisicdo de 2 (duas) cafeteiras ampliaria a disponibilidade de equipamentos para o preparo automatizado
em comparagdo com a aquisicao de uma unica unidade. Entretanto, ndo permitiria disponibilizar um equipamento
em cada um dos trés saldes do Rancho, exigindo o compartilhamento da solucdo entre ambientes distintos.

5.6. A aquisicdo de 3 (trés) cafeteiras constitui a alternativa mais adequada a necessidade identificada, pois
permite disponibilizar um equipamento em cada saldo, considerando a organizacdo dos ambientes de atendimento
e a demanda global do Rancho, que atende aproximadamente 320 (trezentos e vinte) comensais. Essa configuracao
favorece a distribuicdo do preparo da bebida nos trés ambientes e reduz a dependéncia de um unico equipamento
para atendimento da rotina institucional.

5.7. Para identificar solucoes disponiveis no mercado e subsidiar a avaliacdo dos precos praticados, foram
consultadas referéncias de contratacdes publicas e de sitios eletronicos especializados. O levantamento considerou
equipamentos destinados ao preparo automatizado de café e caracteristicas relacionadas a utilizacdo institucional
pretendida.

5.8. Entre as referéncias examinadas, foram identificadas as seguintes:

5.8.1. Contratacdo publica do Comando da For¢a de Submarinos, UASG 791500, referente ao item 5 da
compra n° 79150006001122026, com preco unitario registrado de R$ 5.000,00;

5.8.2. Oferta comercial da cafeteira expresso superautomatica Philips LatteGo EP5547, consultada na Fast
Shop, pelo preco unitario de R$ 5.199,00; e
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5.8.3. Oferta comercial da cafeteira superautomatica iChef Super Latte Touch, consultada na Polishop, pelo
preco unitario de R$ 4.999,90.

5.9. As referéncias identificadas permitem conhecer opcdes de equipamentos e precos associados ao preparo
automatizado de café. A utilizacdo de cada referéncia na composicao da estimativa devera observar a pertinéncia
de sua descricdo, a comparabilidade com o objeto pretendido e a documentacdao que integra o Relatorio de
Pesquisa de Precos n° 200/2026, sem presumir que todas as referéncias atendam integralmente aos requisitos
técnicos definitivos.

5.10. A solucdo devera atender a demanda global do Rancho do IEAPM, considerando que o preparo de café
ocorre principalmente no café da manha e permanece necessario ao longo do dia, inclusive durante o almoco.
Assim, os equipamentos deverdo apresentar caracteristicas compativeis com a utilizacdo recorrente, sem
exigéncias de capacidade superiores as necessarias para a finalidade institucional.

5.11. Para a definicao dos requisitos técnicos, considera-se adequada a capacidade minima de 1,5 litro para o
reservatorio de agua, associada ao moedor integrado e as demais funcionalidades necessarias ao preparo
automatizado. A especificacdo devera ser proporcional a necessidade identificada e permitir a participacdo de
diferentes solugdes disponiveis no mercado que atendam aos requisitos estabelecidos.

5.12. A configuracgao elétrica dos equipamentos devera observar a infraestrutura existente nos locais de instalagao,
prevendo-se 2 (duas) unidades com tensdo de alimentagdo de 220 V e 1 (uma) unidade com tensdo de alimentacao
de 110 V. Essa distribuicdo devera constar da especificacdo definitiva do objeto e ser compatibilizada com a
justificativa da divergéncia em relacao ao DFD n° 180/2026, que sera mantido inalterado.

5.13. A andlise das alternativas indica que a aquisicdo de cafeteiras expresso superautomaticas com moedor
integrado é tecnicamente adequada a necessidade identificada, pois permite automatizar o preparo do café,
disponibilizar os equipamentos nos trés saldes e racionalizar o tempo e a mao de obra empregados nessa atividade.

5.14. A especificacdo deverd limitar-se as caracteristicas necessarias ao atendimento da demanda institucional,
evitando exigéncias estéticas, funcionalidades acessorias ou recursos sem beneficio proporcional a necessidade
identificada, bem como requisitos que restrinjam indevidamente a competitividade.

5.15. A pesquisa de precos correspondente a contratacdo encontra-se formalizada no Relatério de Pesquisa de
Precos n° 200/2026, que apresenta os valores coletados, a andlise estatistica e a meméria de calculo. A estimativa
do valor da contratacdo e a justificativa do método estatistico adotado serdo apresentadas no item especifico deste
Estudo Técnico Preliminar, mantendo-se a coeréncia com os registros da pesquisa e com a especificacdo definitiva
do objeto.

5.16. Diante da analise realizada, conclui-se que a aquisicdo de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, com
moedor integrado, constitui a alternativa mais adequada para atender a necessidade do Rancho do IEAPM,
considerando a organizacao dos trés sales, a demanda institucional e a necessidade de automatizacao do preparo
de café.
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6. Descricao da solucao como um todo

6.1. A solucdo consiste na aquisi¢cdo de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, com moedor integrado,
sendo 2 (duas) unidades com tensdo de alimentacdo de 220 V e 1 (uma) unidade com tensdo de alimentacdo de
110 V, para utilizacdo no Rancho do Instituto de Estudos do Mar Almirante Paulo Moreira (IEAPM), com o
objetivo de automatizar o preparo do café, proporcionando maior agilidade, padronizacdao e eficiéncia no
atendimento da demanda institucional.

6.2. Os equipamentos deverdo ser compativeis com a utilizagdo institucional e atender aos requisitos minimos
definidos neste Estudo Técnico Preliminar e no Termo de Referéncia, especialmente quanto a automatizacao do
preparo, a capacidade compativel com a demanda, a facilidade de operacdo, a limpeza, a conservacao e a
manutengao.

6.3. A solucdo compreendera o fornecimento e a entrega dos equipamentos no local indicado pela Administragao,
devidamente acondicionados, em perfeitas condi¢cdes de funcionamento e acompanhados dos manuais, acessérios
e demais informagdes necessarias a sua utilizagdo.

6.4. A entrega deverd contemplar os acessérios e componentes necessarios ao regular funcionamento dos
equipamentos, conforme suas caracteristicas de fabricacdo, ndo sendo admitido o fornecimento de equipamentos
incompletos ou que dependam da aquisicdo de componentes essenciais ndo previstos na contratacao.

6.5. Os equipamentos deverdo ser acompanhados de orientacdes de uso e conservacao fornecidas pelo fabricante,
incluindo os procedimentos de funcionamento, limpeza e manutencdo rotineira. Caso necessario a adequada
utilizacdo, a Administracdo podera solicitar esclarecimentos basicos ao fornecedor, nos limites das condigoes
estabelecidas na contratagao.

6.6. Os equipamentos deverdo possuir garantia minima de 12 (doze) meses, contada conforme as condicdes
estabelecidas no Termo de Referéncia, abrangendo defeitos de fabricacdo e assegurando o suporte necessario ao
restabelecimento das condi¢des adequadas de funcionamento durante o periodo de garantia.

6.7. Eventuais procedimentos de assisténcia técnica decorrentes da garantia deverdo observar as condicdes
estabelecidas na contratacdo e as orientacdes do fabricante, sem prejuizo dos direitos e das garantias assegurados
pela legislacao aplicavel.

6.8. As embalagens e os materiais de acondicionamento decorrentes da entrega deverdo receber destinacao
ambientalmente adequada, observada a legislacdo aplicavel e priorizadas, quando tecnicamente viaveis, praticas de
reutilizacdo ou reciclagem.

6.9. A solucdo ndo contemplard caracteristicas meramente estéticas, acessorios ou funcionalidades que nao
apresentem relacdo direta com a finalidade institucional da contratacdo ou que resultem em aumento de custo sem
beneficio proporcional a necessidade identificada.

6.10. Ao final da contratacdo, espera-se que o IEAPM disponha de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas
em condi¢oes adequadas de funcionamento, distribuidas pelos trés saldes do Rancho e compativeis com a
infraestrutura elétrica dos locais de instalacdo. A solucdo deverd permitir a automatizacdo do preparo do café,
contribuindo para maior agilidade e continuidade no atendimento da demanda, especialmente no café da manha e
ao longo do dia, inclusive durante o almoco.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. A quantidade estimada para a contratagdo corresponde a 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, com
moedor integrado, destinadas ao preparo automatizado de café no Rancho do Instituto de Estudos do Mar
Almirante Paulo Moreira (IEAPM).

7.2. O Rancho atende aproximadamente 320 (trezentos e vinte) comensais e possui trés saldes distintos: oficiais;
suboficiais e sargentos; e cabos e marinheiros. O preparo de café ocorre prioritariamente no periodo do café da
manhd, permanecendo necessario ao longo do dia, inclusive durante o almoco.

7.3. A estimativa de 3 (trés) unidades decorre da necessidade de disponibilizar um equipamento em cada saldo do
Rancho, considerando a organizacao dos ambientes de atendimento e a necessidade de automatizar o preparo de
café nos trés espagos.

7.4. A disponibilizacdo de um equipamento por saldo evita a concentracdo da solu¢do em um unico ambiente e
reduz a necessidade de compartilhamento dos equipamentos entre os diferentes espacos, favorecendo a
continuidade do atendimento da demanda institucional.

7.5. O quantitativo foi definido de acordo com a estrutura fisica e a organizacao operacional do Rancho, nao se
prevendo a aquisicdo de unidades adicionais além das necessarias a disponibilizacdo de um equipamento em cada
saldo.

7.6. A capacidade e as caracteristicas técnicas dos equipamentos deverdao ser compativeis com a utilizacao
recorrente e com a demanda global do Rancho, considerando a necessidade de preparo sucessivo de café nos
periodos de utilizagao.

7.7. A definicdo do quantitativo considera, como elemento principal, a existéncia de trés saldes distintos e a
necessidade de disponibilizar a solucdo de preparo automatizado em cada um deles. Os dados de consumo e de
producdo de café poderdo subsidiar o dimensionamento da capacidade dos equipamentos, caso disponiveis, sem
substituir a justificativa organizacional para a distribuicdo das unidades.

7.8. A especificacdo devera limitar-se as caracteristicas necessarias ao atendimento da demanda institucional,
evitando requisitos de capacidade ou desempenho superiores aos necessarios a finalidade pretendida.

7.9. Dessa forma, considera-se justificada a estimativa de 3 (trés) unidades, correspondentes a um equipamento
por saldo, devendo o quantitativo ser mantido coerente com a especificacdo definitiva do objeto, com a pesquisa
de precos e com a justificativa da divergéncia em relacdo ao Documento de Formalizacdo da Demanda (DFD) n°
180/2026, que prevé originalmente 2 (duas) unidades.
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 15.000,00

8.1. O valor estimado da contratacdo foi definido com base nos precos obtidos no levantamento de mercado,
formalizado no Relatério de Pesquisa de Precos n° 200/2026, observados os requisitos técnicos estabelecidos neste
Estudo Técnico Preliminar.

8.2. Na pesquisa realizada, foram identificadas 3 (trés) referéncias de precos para equipamentos destinados ao
preparo automatizado de café, conforme discriminado a seguir:

Referéncia Descricao Valor unitario
1 Contratacdo publica do Comando da Forca de Submarinos, UASG 791500 R$ 5.000,00
2 Cafeteira superautomatica Philips LatteGo EP5547, consultada na Fast Shop R$ 5.199,00
3 Cafeteira superautomatica iChef Super Latte Touch, consultada na Polishop R$ 4.999,90

8.3. Os valores pesquisados variam entre R$ 4.999,90 e R$ 5.199,00 por unidade, correspondendo a uma
amplitude de R$ 199,10.

8.4. A andlise estatistica apresentada no Relatorio de Pesquisa de Precos n° 200/2026 identificou os seguintes
indicadores: menor preco de R$ 4.999,90; média aritmética de R$ 5.066,30; mediana de R$ 5.000,00; maior preco
de R$ 5.199,00; e coeficiente de variagao de 1,8521%.

8.5. A reduzida dispersdo dos valores indica proximidade entre os precos coletados. Conforme registrado no
relatério, ndo foi identificada discrepancia expressiva que justificasse a exclusdo de qualquer referéncia
exclusivamente em razdo de seu valor.

8.6. Para a estimativa do valor da contratacdo, adota-se a mediana dos precos coletados, conforme o método de
célculo registrado no Relatério de Pesquisa de Precos n® 200/2026. Esse parametro corresponde a R$ 5.000,00 por
unidade.

8.7. Considerando a aquisicdao de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, o valor total estimado da
contratagao corresponde a R$ 15.000,00 (quinze mil reais).

8.8. A estimativa devera permanecer coerente com o Relatorio de Pesquisa de Precos n° 200/2026, sua memoria de
calculo e os requisitos técnicos definitivos do objeto, observada a necessidade de justificar e documentar eventuais
alteracGes nas especificacdes ou nas referéncias utilizadas.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. A contratacdo sera realizada em item unico, contemplando a aquisicdo de 3 (trés) cafeteiras expresso
superautomaticas, com moedor integrado, destinadas a mesma finalidade institucional e sujeitas a requisitos
técnicos equivalentes, ressalvadas as diferencas de tensdo elétrica necessarias a compatibilidade com os locais de
instalagdo.

9.2. A aquisicdo conjunta das unidades favorece a padronizacdo da solugdo, a uniformidade dos procedimentos de
operacdo e manutencado e o atendimento integral da necessidade identificada.

9.3. A contratagdo conjunta também contribui para a simplificacdo dos procedimentos administrativos e para a
racionalizacdo das atividades de recebimento, conferéncia e acompanhamento dos equipamentos.

9.4. A adocdo de item unico devera observar as condicoes do mercado fornecedor e ndo podera restringir
indevidamente a competitividade. A decisdo pelo ndo parcelamento justifica-se pela identidade da finalidade dos
equipamentos, pela equivaléncia dos requisitos técnicos e pela conveniéncia administrativa da aquisicao conjunta,
sem prejuizo da participacdo de fornecedores aptos a atender as especificacoes estabelecidas.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Nao foram identificadas contratacdes correlatas ou interdependentes indispensaveis a utilizagdo dos
equipamentos objeto desta contratagdo.

10.2. A utilizacdao dos equipamentos nao demanda, em principio, a contratacdao de servicos adicionais de instalacao
especializada, devendo ser observadas as condi¢des da infraestrutura elétrica existente nos locais de utilizagao,
especialmente quanto a compatibilidade com as tensdes de alimentagdo previstas para as trés unidades.

10.3. Os equipamentos deverdo ser fornecidos completos, acompanhados dos acessorios e componentes
necessarios ao seu funcionamento regular, conforme as especificacoes do fabricante e os requisitos estabelecidos
na contratagao.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. A presente contratacdo esta alinhada as necessidades institucionais do Instituto de Estudos do Mar Almirante
Paulo Moreira (IEAPM), tendo como objetivo disponibilizar equipamentos adequados ao preparo automatizado de
café no Rancho, contribuindo para a eficiéncia operacional e a racionalizacdo do tempo e da mdo de obra
empregados nessa atividade.

11.2. A necessidade da contratacdo ja existia, porém ndo foi contemplada no planejamento inicial do Plano de
Contratagoes Anual (PCA) 2026.

11.3. A continuidade do processo de contratacdo devera observar os procedimentos administrativos aplicaveis a
inclusdo ou a adequacdo da demanda no planejamento das contratacdes, conforme as normas vigentes e 0s
procedimentos internos da Administracao.

11.4. A contratacao justifica-se pela necessidade institucional identificada, pela finalidade da solucdo proposta e
pelos resultados esperados com a automatizacdo do preparo de café, devendo seu prosseguimento observar a
regularidade do planejamento e a disponibilidade orcamentaria correspondente.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. A aquisicao de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, com moedor integrado, destinadas aos trés
saldes do Rancho do Instituto de Estudos do Mar Almirante Paulo Moreira (IEAPM), contribuird para o
atendimento da necessidade institucional identificada.

12.2. Espera-se automatizar o preparo do café, eliminando as etapas manuais de preparacdao atualmente realizadas,
ressalvadas as atividades necessarias ao abastecimento, a limpeza e a manutencao dos equipamentos.

12.3. A automatizagdo devera contribuir para maior padronizacdo do processo de preparo e maior regularidade no
atendimento da demanda institucional.

12.4. A disponibilizacdo de um equipamento em cada saldo devera favorecer a distribuicdo do preparo do café nos
ambientes de atendimento, reduzindo a necessidade de compartilhamento dos equipamentos entre os diferentes
espagos.

12.5. A solugdo devera contribuir para a racionalizacdao do tempo e da mdo de obra empregados no preparo do
café, permitindo melhor aproveitamento dos recursos humanos nas demais atividades do Rancho.

12.6. A contratacdo devera proporcionar equipamentos compativeis com a finalidade institucional, limitados as
caracteristicas e funcionalidades necessarias ao atendimento da demanda identificada, de modo a evitar custos
desnecessarios.

12.7. Ao final da contratacdo, espera-se que o IEAPM disponha de 3 (trés) equipamentos em condicdes adequadas
de funcionamento, distribuidos pelos trés saldes do Rancho e aptos a atender a demanda de preparo de café,
especialmente durante o café da manha e nos demais periodos de utilizacdo ao longo do dia, inclusive durante o
almoco.
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13. Providencias a serem Adotadas

13.1. Devera ser concluida a definicdo dos requisitos minimos da solucdo, observando-se as conclusdes do
levantamento de mercado e a justificativa do quantitativo de 3 (trés) unidades, correspondente a disponibilizacao
de um equipamento em cada saldo do Rancho.

13.2. Devera ser conferida a correspondéncia entre o CATMAT utilizado na pesquisa de precos e a solucdo
efetivamente definida para a contratacdo, considerando as caracteristicas técnicas exigidas e a compatibilidade das
referéncias utilizadas.

13.3. Devera ser formalizada, nos autos do processo, a justificativa para a ado¢do do quantitativo de 3 (trés)
unidades e para a distribuicdao das tensoes de alimentacdo, sendo 2 (duas) unidades de 220 V e 1 (uma) unidade de
110 V, em comparagao com a previsdo original do DFD n° 180/2026, que devera permanecer inalterado.

13.4. Devera ser elaborado o Termo de Referéncia com base nos requisitos e na solucao definidos neste Estudo
Técnico Preliminar, mantendo-se a coeréncia com o levantamento de mercado, a pesquisa de precos e a
justificativa da contratacdo, sem introducao de caracteristicas nao justificadas no planejamento.

13.5. A Administracdo devera acompanhar o recebimento dos equipamentos, verificando a quantidade entregue, a
integridade, as condi¢cdes de funcionamento, a compatibilidade da tensdo elétrica e a conformidade com os
requisitos estabelecidos na contratacao.

13.6. Os servidores responsaveis pela utilizacdo dos equipamentos deverdo observar as orientacoes do fabricante
relativas a operacdo, limpeza, conservagdo e manutengao rotineira.

13.7. Deverdo ser disponibilizados aos usuérios os manuais e as orientacdes de uso fornecidos pelo fabricante,
adotando-se, quando necessario, providéncias para esclarecimento dos procedimentos basicos de operacdo e
conservacao dos equipamentos.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. A aquisicdo dos equipamentos apresenta potenciais impactos ambientais relacionados a fabricacdo, ao
consumo de energia elétrica, a geracdo de residuos durante a utilizacdo e a destinacdo dos equipamentos,
componentes e embalagens ao final de sua vida util.

14.2. Geragao de residuos

14.2.1. Durante a utilizacdo, poderao ser gerados residuos decorrentes do preparo do café, além de residuos
provenientes das embalagens e, ao final da vida util, dos proprios equipamentos e de seus componentes.

14.2.2. Como medida mitigadora, os residuos deverdo receber destinacdo ambientalmente adequada,
observada a legislacdao aplicavel, priorizando-se, quando tecnicamente viaveis, praticas de reutilizacao,

reciclagem e descarte adequado.

14.3. Consumo de energia elétrica

14.3.1. A utilizagdo dos equipamentos implicara consumo de energia elétrica durante o funcionamento e,
quando aplicavel, nos periodos de aquecimento e manutencdao da temperatura.

14.3.2. Deverdo ser observadas as orientacées do fabricante quanto ao uso racional dos equipamentos,
priorizando-se, quando disponiveis e compativeis com a solucdo, recursos que contribuam para a redugao do

consumo de energia elétrica.

14.4. Destinacao ao final da vida util

14.4.1. O descarte inadequado dos equipamentos e de seus componentes podera ocasionar impactos
ambientais decorrentes da disposicdo incorreta dos materiais.

14.4.2. Os equipamentos e componentes inserviveis deverdo receber destinagdo ambientalmente adequada,
observada a legislacao aplicavel e adotados, quando cabiveis, os procedimentos de logistica reversa.

14.5. Durabilidade

14.5.1. A utilizagdo adequada e a realizacdo da limpeza e da manutencao de acordo com as orientacdes do
fabricante contribuirdo para prolongar a vida 1til dos equipamentos e reduzir a necessidade de substituicoes

prematuras.

14.6. As medidas ambientais previstas deverdo ser compativeis com a natureza e o porte da contratacao, sem
prejuizo da observancia dos critérios de sustentabilidade aplicaveis a aquisicao.
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15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1. Considerando a necessidade institucional identificada, o atendimento de aproximadamente 320 (trezentos e
vinte) comensais pelo Rancho, a utilizacdo recorrente de café ao longo do dia, a existéncia de trés saldes distintos
e o levantamento de mercado realizado, conclui-se pela viabilidade técnica da contratacao.

15.2. A solugdo proposta consiste na aquisicao de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, com moedor
integrado, destinadas a disponibilizacdo de um equipamento em cada saldo do Rancho, observadas as
caracteristicas técnicas estabelecidas neste Estudo Técnico Preliminar e a compatibilidade com a infraestrutura
elétrica dos locais de instalacao.

15.3. A contratagdo apresenta viabilidade economica, tendo como referéncia a Pesquisa de Precos n° 200/2026,
que identificou trés referéncias de precos e adotou a mediana de R$ 5.000,00 como parametro para estimativa do
valor unitério, resultando no valor total estimado de R$ 15.000,00 para as trés unidades.

15.4. A solucdo foi dimensionada de modo a priorizar a funcionalidade, a eficiéncia operacional, a economicidade
e a competitividade, evitando a inclusdao de caracteristicas meramente estéticas, funcionalidades acessorias ou
requisitos sem justificativa proporcional a necessidade institucional.

15.5. A utilizagdo das referéncias de precos devera observar sua compatibilidade com os requisitos técnicos
definitivos do objeto, especialmente quanto ao sistema de moagem integrado, a capacidade e a tensdo elétrica,
mantendo-se a coeréncia entre o Estudo Técnico Preliminar, o Termo de Referéncia e os documentos que integram
a pesquisa de precos.

15.6. Dessa forma, declara-se viavel a contratacdao de 3 (trés) cafeteiras expresso superautomaticas, com moedor
integrado, para atendimento da necessidade identificada no Rancho do IEAPM, podendo o processo prosseguir
para as etapas subsequentes, observadas a justificativa da divergéncia em relacdo ao DFD n° 180/2026, a
regularidade do planejamento da contratagao e as demais providéncias necessarias a instru¢ao processual.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

Documento assinado digitalmente

ub GIL LEANDRO FERREIRA GOMES
g Data: 03/11/2026 15:44:25-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

GIL LEANDRO FERREIRA GOMES

Equipe de Planejamento

Documento assinado digitalmente

“b ISABELA FARIA CAMPOS
g Data: 03/11/2026 16:11:54-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

ISABELA FARIA CAMPOS

Equipe de Planejamento
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