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NAVIO PATRULHA PAMPEIRO

Estudo Técnico Preliminar 2/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 63241.000094/2026-41

2. Descricao da necessidade

A presente contratacdo visa atender a necessidade de modernizagdo e recomposi¢cdo dos equipamentos do rancho do Navio-Patrulha
“Pampeiro”, diante de deficiéncias identificadas como desgaste, obsolescéncia e insuficiéncia dos meios atualmente disponiveis. A falta
ou inadequacéo desses equipamentos compromete a eficiéncia no preparo e armazenamento de alimentos, impactando a qualidade das
refeicdes, a rotina operacional e as condi¢8es de higiene e seguranga alimentar.

Nesse contexto, a aquisicdo de materiais permanentes e de consumo — como batedeira industrial, fritadeira elétrica, chapa elétrica,
facas de corte profissionais de 10 polegadas, frigideiras profissionais e um jogo de 05 panelas industrias tipo cagarolas — tem como
objetivo garantir maior eficiéncia, padronizacdo e seguranca nos processos, além de melhorar as condi¢@es de trabalho da equipe. Busca-
se, assim, assegurar a continuidade e a qualidade do servico de alimentacdo a bordo, em conformidade com as normas vigentes e o
interesse publico.

O Navio-Patrulha Pampeiro (NPa Pampeiro), subordinado ao Comando do 4° Distrito Naval e sediado na Base Naval de Val de Caes, em
Belém-PA, tem como propdsito contribuir para o cumprimento das tarefas subsidiarias previstas em Lei, bem como apoiar a Politica
Externa, por meio da participagdo em Operacdes e Acbes de Guerra Naval, Atividades de Emprego Limitado da Forca e A¢des Benignas
na &area de responsabilidade do Com4°DN. Suas missdes incluem apoio logistico, presen¢a naval e cooperagdo com outras agéncias
governamentais em prol da soberania nacional nas Aguas Jurisdicionais Brasileiras.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Divisdo de Convés 2T ZIM

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
4.1 Tipos e modelos dos a serem adquiridos:

A presente contratagdo tem por objetivo suprir a demanda por equipamentos permanentes e de consumo essenciais ao funcionamento do
rancho do Navio-Patrulha “Pampeiro”, incluindo itens como batedeira industrial, fritadeira elétrica, chapa elétrica, facas de corte
profissionais de 10 polegadas, frigideiras profissionais e um jogo de 05 panelas industrias tipo cacarola. Tais equipamentos sdo
indispensaveis para garantir a adequada preparacéo, processamento e armazenamento de alimentos a bordo.

Verificou-se que parte dos equipamentos atualmente utilizados encontra-se desgastada, obsoleta ou insuficiente, ocasionando falhas
operacionais, reducdo da produtividade e riscos a seguranca alimentar. Dessa forma, a aquisi¢do visa modernizar e recompor o parque
de equipamentos, assegurar a continuidade dos servicos de alimentacdo, melhorar as condi¢cdes de trabalho da equipe e elevar a
eficiéncia das atividades, contribuindo para o bem-estar da tripulagcdo e o cumprimento das missGes do NPa Pampeiro.

Para atendimento da demanda do rancho do Navio-Patrulha “Pampeiro”, os equipamentos a serem adquiridos deverdo atender, no
minimo, as seguintes especifica¢gfes técnicas e requisitos de qualidade:

1. Batedeira Industrial (01 unidade): material inoxidavel, plastico, antiderrapante, cabeca inclinada, fecho de seguranca, frascos
seguros de maquina de lavar louga, tigela removivel antiderrapante. Capacidade: 4 Litros. Alta Poténcia:Motor com 850W. 12 velocidades
mais partida suave. Acabamento em Inox. Acompanha 3 batedores, bowl de 4L de capacidade. Voltagem:110Volts. Poténcia 850 Watts.
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2. Fritadeira Elétrica (01 unidade): com capacidade em volume de 6L, fonte de energia elétrica, poténcia de 2000W. Acompanha 01
cesto (A XL X P) 13,5X16,5X45CM e 01 cuba. Dimenséo do produto (A X L X P) 30,5X26,5X39,5. Consumo de 2.0KW/H. Amperagem do
plug da tomada 20A, Voltagem 220V.

3. Chapa elétrica (01 unidade): com cabine e molduras em ago inox. Chapa em ago carbono com tratamento superficial a base de micro
esferas de acgo inoxidavel; termostato regulavel para controle preciso de temperatura; chapa com pequena angulagdo para escoamento
da gordura; gaveta/caixa de gordura removivel, pés antiderrapantes que elevam a chapa, distribuicao uniforme do calor e de facil limpeza
e manutencéo. Corrente:25,5A; Poténcia:5600W, Consumo: 2,5kW/h; Espessura da chapa:10cm; Largura: 70 c; Profundidade:48 cm;
Dimensodes (AxLxP):36x80x56. Voltagem 220V.

4. Faca de corte profissionais de 10 polegadas (02 unidades): Facas de cozinha profissional de 10 polegadas, com material da lamina
inox e do cabo em polipropileno. Dimensé&o do produto (AxLxP) 50X11X2CM. Protecéo antimicrobiana. Cor do cabo: branca.

5. Frigideira profissional (02 unidades): Material aluminio, capacidade em volume 3,7L. Material do cabo: baquelite. Dimenséo do
produto (CxLxA):86,36x34x6 cm. Antiaderente e compativel com fogao de inducéo.

6. Jogo de 05 panelas industriais tipo cacarola: Material Aluminio, com tampa de aluminio, super resistentes, com excelente
durabilidade, que ndo enferrujam e compativel com fogdo de indugdo. Medidas aproximadas: N22 - Diametro: 22cm, Altura: 11cm

e Capacidade: 3,7L; N24 - Diametro: 24cm, Altura: 13,5cm e Capacidade: 6L; N26 - Diametro: 26¢cm, Altura: 13,5cm e Capacidade: 7L;
N28 - Diametro: 28cm, Altura: 14cm e Capacidade: 8,5L; N30 - Diametro: 30 cm, Altura: 15cm e Capacidade: 10,1L.

Requisitos Gerais Aplicaveis a Todos os Itens:

Equipamentos novos, de primeiro uso, sem avarias;

Devidamente instalados (quando aplicavel);

Garantia minima de 12 meses;

Manual de instru¢Bes em portugués;

Conformidade com normas do INMETRO e demais normas técnicas aplicaveis;

Eficiéncia energética e baixo consumo, sempre que possivel;

Materiais duraveis, resistentes a corrosdo e adequados ao ambiente naval;

A contratada devera assegurar transporte adequado, entrega segura e descarte ambientalmente correto das embalagens, em
conformidade com a legislacéo vigente.

Tais requisitos visam assegurar a aquisi¢cdo de equipamentos de qualidade, duraveis e eficientes, garantindo a proposta mais vantajosa
para a Administracao, aliada as boas praticas de sustentabilidade.

Os itens deverdo ser entregues no endereco indicado pela Administracdo, com todos os acessorios hecessarios ao funcionamento;
A empresa contratada devera prestar suporte técnico durante o periodo de garantia;

Todos os produtos devem ser entregues com manuais, cabos, e demais componentes exigidos pelo fabricante; e

A nota fiscal devera ser emitida com a devida descri¢éo dos itens e nimeros de série (quando aplicavel).

4.2 Forma de fornecimento:

- Entrega Unica; e

- Condicdes de embalagem, rotulagem e armazenamento em estado de novo.

4.3 Prazos

- Prazo méaximo para entrega de 30 dias.

4.4 Local de entrega e recebimento:

- Rodovia Arthur Bernardes, Km 4, S/N - Val-de-Cans, Belém - PA, 66110-300, sendo nomeado como Responsavel Técnico para
recebimento 0 3°SG-CO IGOR DE AZEVEDO MARQUES DA SILVA.

4.5 Garantias ou condi¢cdes especiais

- Todos os fornecedores devem considerar possibilidade de troca imediata em casos de ndo conformidade com as especifica¢cfes
técnicas supracitadas.

4.6 Outros critérios pertinentes:

- E vedado o fornecimento de produtos remanufaturados ou usados;
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- Preferéncia por fornecedores que tenham experiéncia comprovada no fornecimento de itens similares para a Administragdo Publica ou
Forcas Armadas.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado para a presente contratacdo foi realizado por meio de pesquisa no Painel de Precos do
Governo Federal, disponivel no sistema Compras.gov.br, utilizando como referéncia contratacdes similares realizadas
por outros orgaos e entidades da Administragdo Publica. A andalise contemplou itens equivalentes aos pretendidos,
tais como equipamentos industriais de cozinha e panificagdo (batedeira industrial, fritadeira industrial, chapa elétrica,
faca de cozinha, jogo de frigideiras e panelas do tipo cacarola), possibilitando a identificacdo de padrdes de
especificacdo, faixas de precos praticadas e fornecedores atuantes no mercado. Verificou-se que os itens
demandados sdo amplamente ofertados, com solugBes consolidadas e padronizadas, ndo sendo identificadas
inovacdes tecnoldgicas relevantes que justifiquem alteracao significativa das especificacdes inicialmente definidas.

Adicionalmente, constatou-se que ha diversidade de fornecedores aptos a atender a demanda, nao sendo
caracterizada restricdo de mercado. Dessa forma, 0s requisitos técnicos estabelecidos mostram-se adequados e
indispensaveis para garantir a qualidade, durabilidade e seguranca dos equipamentos, ndo havendo necessidade de
flexibilizacdo. Ressalta-se que, para fins de estimativa de precos, foram considerados valores obtidos em
contratacbes publicas recentes, assegurando maior confiabilidade e aderéncia aos precos praticados pela
Administragéo.

Assim, conclui-se que a solucdo proposta € compativel com as praticas de mercado, atendendo ao principio da
economicidade e a selecao da proposta mais vantajosa para a Administracao. Além disso, a ampla concorréncia e a
presenca de multiplos fornecedores capacitados asseguram condicBes favoraveis a contratacdo, em conformidade
com os principios da isonomia, da selecdo da proposta mais vantajosa e da eficiéncia, conforme disposto nos arts. 11
e 18 da Lei n® 14.133/2021.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucdo proposta consiste na aquisicdo de equipamentos permanentes e de consumo destinados ao rancho do Navio-Patrulha
“Pampeiro”, incluindo batedeira industrial, fritadeira elétrica, chapa elétrica, facas de corte profissionais de 10 polegadas, frigideiras
profissionais e um jogo de 05 panelas industrias tipo cacarola, visando a otimizagéo do preparo de alimentos e higienizagdo da cozinha e
copa do Navio-Patrulha Pampeiro, garantindo maior agilidade, qualidade, bem-estar e higiene nas atividades relacionadas ao rancho
desde navio.

A escolha da solucdo de aquisicdo de equipamentos novos justifica-se tecnicamente pela necessidade de garantir confiabilidade,
eficiéncia operacional, seguranca alimentar e adequacéo as normas sanitarias vigentes, considerando o desgaste e a obsolescéncia dos
equipamentos atualmente utilizados. Sob o aspecto econdmico, a aquisicdo mostra-se mais vantajosa em comparacdo a manutengao
frequente de equipamentos antigos, que gera custos recorrentes e baixa eficiéncia. Ademais, a padronizagdo e modernizacao dos
equipamentos contribuem para redu¢do de consumo de energia, maior durabilidade e diminuicdo de interrup¢Bes nas atividades do
rancho.

Dessa forma, a solu¢éo atende plenamente a necessidade identificada, assegurando a continuidade e a qualidade dos servigos de
alimentagdo a bordo,com melhor custo-beneficio para a Administracdo.A presente contratagdo mostra-se a solugdo mais adequada,
eficaz e alinhada ao interesse publico, conforme previsto no art. 11 da Lei n® 14.133/2021 ena Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 58
/2022, que orienta a construcdo de solu¢des de contratacdo baseadas em planejamento consistente, analise técnica e atendimento aos
objetivos institucionais da Administragéo Publica.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Visando atender as demandas administrativas e garantir a modernizagdo da infraestrutura do rancho, o 6rgédo planeja a aquisicdo das
seguintes quantidades de equipamentos:

01 (uma) Batedeira industrial, 01 (uma) Fritadeira elétrica, 01 (uma) Chapa elétrica, 02 (duas) Facas de corte de 10 polegadas, 02
(duas) Frigideiras profissionais e 1 (um) Jogo de 05 panelas industrias tipo cacarolas.
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A definicdo das quantidades a serem contratadas baseia-se no levantamento das necessidades atuais do rancho do Navio-Patrulha
“Pampeiro”, assegurando que a equipe disponha de equipamentos adequados para o preparo, processamento e armazenamento de
alimentos com eficiéncia, seguranca e qualidade. A aquisi¢éo visa suprir a demanda existente, decorrente do desgaste e insuficiéncia dos
equipamentos atuais, além de proporcionar uma estrutura mais moderna e confiavel, contribuindo para a melhoria das condi¢fes de
trabalho, o atendimento as normas sanitarias e a continuidade dos servicos de alimentagdo a bordo, essenciais ao bem-estar da
tripulacdo e ao cumprimento das miss@es do navio.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 3.560,92

O custo méximo estimado da contratagdo é de R$3.560,9200 (trés mil, quinhentos e sessenta reais e noventa e
dois centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
Sob a égide da Sumula 247 do Tribunal de Contas da Unido, a regra do parcelamento do objeto, comumente adotada na conducao da

aquisicao publica, ndo sera observada neste Dispensa Eletrdnica, visto se tratar de um Unico objeto e indivisivel ndo sendo, portanto,
percebidas as hipoteses afetas & economia de escala, ao aproveitamento do mercado e & ampliagdo da competitividade.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o h& contratagdo correlata elaborada ou planejada por esta Organizacdo Militar (UGR) ou pelo Centro de Intendéncia da Marinha em
Belém (UGE).

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratagdo em tela encontra-se prevista no Plano de Aplicagdo de Recursos de 2026, elaborado pelo Comando do Grupamento de
Patrulha Naval do Norte, e encontra-se alinhada as necessidades do Navio-Patrulha "Pampeiro”. Ademais,a contratacdo figura em
consonancia com o Planejamento Estratégico Organizacional (PEO) , daquele Comando de Forga.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo proporcionard maior eficiéncia, qualidade e seguranga no preparo e armazenamento de alimentos, com reducéo de
falhas operacionais,maior produtividade da equipe e melhor aproveitamento dos recursos humanos. A substituicdo de equipamentos
obsoletos também contribuira para a continuidade dos servicos e 0 atendimento as normas sanitarias.

Além disso, havera ganhos de economicidade com a reducao de custos de manutencdo e consumo de energia, bem como beneficios
sustentaveis, por meio da aquisi¢céo de equipamentos mais duraveis e eficientes, garantindo melhor utilizagcao dos recursos publicos.

13. Providencias a serem Adotadas

A Administragdo devera verificar as condigfes do rancho, incluindo espago fisico e compatibilidade elétrica para instalacdo dos
equipamentos, bem como designar formalmente os fiscais e gestores do contrato. Também poderd ser realizada orientagdo ou
capacitacdo basica da equipe para operagdo adequada dos equipamentos.

Além disso, deverdo ser adotadas as providéncias administrativas necessarias, como formalizacdo do processo, emissdo de empenho
e planejamento para o recebimento dos bens, garantindo a execuc¢éo eficiente da contratagéo.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

Os principais impactos ambientais estéo relacionados ao consumo de energia elétrica e a geragdo de residuos, como embalagens e
descarte futuro dos equipamentos. Como medidas mitigadoras, devem ser priorizados equipamentos eficientes energeticamente, além
do correto descarte de embalagens e residuos eletroeletronicos, bem como a adogédo de boas praticas de uso e manutencao para
prolongar a vida util dos equipamentos.

Em sintese, a contratac¢éo esta alinhada com praticas ambientais sustentaveis, desde que acompanhada de ac¢des preventivas e

mitigadoras, conforme politicas ambientais da Marinha do Brasil e legislacao federal, como a Lei n°® 12.305/2010 (Politica Nacional de
Residuos Solidos) e normas complementares.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratacao € viavel técnica e economicamente, pois 0s equipamentos sao comuns no mercado, com ampla oferta de fornecedores,
permitindo a realizagdo por dispensa eletrénica com competitividade e melhor preco.

Além disso, a aquisi¢éo reduz custos com manutengdo e consumo de energia, melhora a eficiéncia das atividades do rancho e garante
a continuidade dos servigos de alimentacéo com melhor uso dos recursos publicos.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

LUCAS EXPEDITO DE PAIVA ZIM

Responsavel pela contratagdo direta

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/05/2026 as 08:29:55.

Documento assinado digitalmente

b FELIPE MATTOZINHO FERREIRA
g L Data: 27/05/2026 11:41:51-0300
Verifigue em https://validar.iti.gov.br

FELIPE MATTOZINHO FERREIRA

Autoridade competente
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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