@ Compras.gov.br UASG 752100

CENTRO DE INSTRUCAO ALMIRANTE GRACA ARANHA

Estudo Técnico Preliminar 67/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 63094.001629/2026-32

2. Descricao da necessidade

2.1. A presente demanda visa a aquisicdo de 200 (duzentas) unidades de rolo bobina de plastico filme de PVC para
embalagem e protecéo de alimentos na cozinha industrial, 10.000 (dez mil) unidades de saco plastico para coleta de
amostras de alimentos, e 10 (dez) galdes de sanitizante liquido para higienizacdo de frutas, verduras e legumes
(hortifruticolas), préprio para uso alimentar, a4 base de hipoclorito de sddio ou principio ativo equivalente, com registro
no orgdo competente (ANVISA), proprio para desinfeccdo de alimentos, conforme instrugbes do fabricante, para
atender as necessidades operacionais do Centro de Instru¢do Almirante Graca Aranha (CIAGA). A contratacdo tem
por finalidade garantir a continuidade, seguranca e conformidade sanitaria das atividades de preparo, manipulagéo,
conservacao e controle de qualidade dos alimentos produzidos nas cozinhas desta Organizacé&o Militar.

2.2. A aquisicdo dos referidos materiais mostra-se necessaria para assegurar o adequado funcionamento das
atividades de alimentacdo desenvolvidas no CIAGA, considerando a rotina operacional da cozinha industrial e as
exigéncias sanitarias aplicaveis aos servicos de alimentacdo coletiva. O plastico filme de PVC sera utilizado para
embalagem, protecéo e conservacgéo de alimentos preparados ou em processo de armazenamento, contribuindo para
a preservacédo da qualidade, integridade e seguranca alimentar dos géneros manipulados. Os sacos plasticos para
coleta de amostras destinam-se ao cumprimento dos procedimentos de controle sanitario e rastreabilidade da
producédo alimentar, permitindo a coleta, acondicionamento e armazenamento adequado de amostras testemunhas,
em conformidade com as boas praticas de manipulacdo de alimentos e exigéncias da vigildncia sanitaria. O
sanitizante liquido, por sua vez, sera empregado na higienizacdo de frutas, verduras e legumes utilizados no preparo
das refei¢cdes, constituindo insumo indispensavel para a adequada desinfec¢do dos hortifruticolas e mitigacdo de
riscos de contaminag&o microbioldgica. A contratagdo enquadra-se como aquisicdo de bens de consumo, de carater
pontual, porém essencial 4 manutencéo da regularidade dos servigos de alimentacéo prestados pelo CIAGA.

2.3. O quantitativo total requisitado corresponde a aquisicdo de 200 (duzentos) rolos de plastico filme PVC, 10.000
(dez mil) unidades de sacos plasticos para coleta de amostras de alimentos e 10 (dez) galdes de sanitizante liquido
para uso alimentar. As quantidades foram definidas com base no consumo operacional estimado da cozinha
industrial, considerando a rotina de producdo de refeicdes para o efetivo atendido pela Organizacdo Militar, a
necessidade continua de acondicionamento seguro de alimentos, os protocolos de controle de qualidade sanitaria e
os procedimentos obrigatdrios de higienizagdo dos géneros alimenticios manipulados. A aquisicdo destes itens é
indispensavel para assegurar a continuidade dos servicos, o atendimento as exigéncias sanitarias vigentes e a
manutencgdo da seguranca alimentar nas atividades do CIAGA.

2.4. Para esclarecimentos de duvidas dos licitantes e envio das propostas para analise, o contato principal no CIAGA
é o Primeiro-Tenente Ighor Almeida Fitzner do Nascimento, Encarregado da Divisdo de Municiamento, que pode ser
contatado pelo e-mail ighor.almeida@marinha.mil.br ou pelo telefone (21) 3505-3100. O segundo contato é o Primeiro-
Sargento Gabriel Rodrigues Loureiro, Fiel de Municiamento, que pode ser contatado pelo e-mail gabriel.
loureiro@marinha.mil.br, ou pelo mesmo numero telefénico.
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3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DIVISAO DE MUNICIAMENTO 1° Ten (RM2-S) FITZNER
DIVISAO DE MUNICIAMENTO 3°5G-CO SALES

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢céo do objeto, deveréo ser observados
0s seguintes requisitos, com base no Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis:

4.2. As empresas contratadas deverdo adotar, quando cabiveis, as seguintes praticas de sustentabilidade na
execucgéo do objeto:

4.2.1. fornecimento de produtos em conformidade com a legislacdo sanitaria e ambiental vigente, priorizando
materiais que apresentem menor impacto ambiental durante sua fabricag&o, transporte, utilizacdo e descarte;

4.2.2. adocdo de praticas que reduzam desperdicios de materiais de embalagem e insumos empregados no
fornecimento;

4.2.3. observancia das normas ambientais aplicaveis quanto ao acondicionamento, transporte e descarte de
embalagens e residuos eventualmente gerados;

4.2 4. fornecimento de produtos devidamente regularizados perante os drgdos competentes, especialmente no caso
do sanitizante liquido destinado & higienizag&o de alimentos;

4.2.5. realizacdo da separacgéo e destinagdo ambientalmente adequada de residuos reciclaveis, quando aplicavel,
conforme legislacédo vigente;

4.2 6. observancia das normas técnicas e sanitarias expedidas pelos érgdos reguladores competentes, especialmente
ANVISA e ABNT, quando aplicaveis ao objeto.

4.3. Sera dada prioridade & aquisi¢cdo de bens que atendam a critérios de sustentabilidade, conforme art. 7°, inciso XI,
da Lei n® 12.305/2010, considerando:

4.3.1. produtos com adequada durabilidade e eficiéncia operacional;
4.3.2. embalagens que permitam destinacdo ambientalmente adequada ou reciclagem, quando aplicavel;
4.3.3. produtos cuja composicdo minimize riscos ambientais e sanitarios.

4.4 Como diretrizes de sustentabilidade, deverdo ser observados os cuidados com impactos ambientais decorrentes
da contratacdo, nos termos do art. 4° do Decreto n° 7.746/2012, especialmente:

4.4 1. menor impacto sobre recursos naturais;
4.4 2. racionalizagdo do consumo de materiais;
4.4 3. reducéo da geragéo de residuos;

4.4 4 observancia da origem regular e ambientalmente adequada dos produtos fornecidos.
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Requisitos Técnicos

4.5. Os materiais fornecidos deverdo atender integralmente as especificacdes técnicas estabelecidas no Termo de
Referéncia, observando-se, no minimo, os seguintes requisitos:

4.5.1. o plastico filme PVC devera ser proprio para contato com alimentos, destinado a embalagem, protecéo e
conservacédo de géneros alimenticios, em conformidade com as normas sanitarias aplicaveis;

4.5.2. os sacos plasticos destinados a coleta de amostras deverdo possuir caracteristicas adequadas para
acondicionamento seguro das amostras alimentares, compativeis com os procedimentos de controle sanitario
adotados pela Administracéo;

4.5.3. o sanitizante liquido devera ser préprio para higienizacdo de frutas, verduras e legumes, destinado ao uso
alimentar, & base de hipoclorito de sédio ou principio ativo equivalente, com registro valido no 6rgdo competente
(ANVISA), observando rigorosamente as instrugbes de uso do fabricante.

Subcontratacao

4.6. N&o sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia

4.7. Os produtos fornecidos deverdo atender as condi¢des de qualidade, integridade, validade e regularidade exigidas
pela legislacdo aplicavel, especialmente o Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078/1990).

4.8. O fornecedor sera responsavel pela substituicdo, sem 6nus para a Administracdo, de quaisquer produtos
entregues em desacordo com as especificacbes técnicas, com defeito, avariados, contaminados, com prazo de
validade inadequado ou que apresentem qualquer irregularidade constatada no recebimento ou durante a utilizacéo,
dentro do prazo legal aplicavel.

Vistoria

4.9. Néo se aplica a realizagéo de vistoria prévia, tendo em vista tratar-se de aquisi¢do de bens de consumo comuns,
sem necessidade de instalacdo técnica ou adequacgdes estruturais por parte da Administragéo.

Amostra / Catalogo Técnico

4.10. Caso a compatibilidade com as especificagBes exigidas ndo possa ser adequadamente aferida mediante
documentacéo técnica, o Agente da Contratacdo podera exigir a apresentacédo de catalogo técnico, ficha técnica,
laudos, certificactes, registro sanitario ou documentagéo equivalente dos produtos ofertados.

4.10.1. A documentacédo apresentada deverd comprovar o atendimento integral as especificacdes minimas
estabelecidas no Termo de Referéncia.

4.10.2. No caso de ndo comprovacéo das especificacdes exigidas, a proposta do fornecedor sera recusada.
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5. Levantamento de Mercado

5.1. O mercado de fornecimento de materiais de consumo destinados ao acondicionamento, protecdo, controle
sanitario e higienizacdo de alimentos possui capacidade para atender integralmente & presente contratacéo,
considerando a ampla disponibilidade comercial dos itens demandados.

5.2. A equipe responsavel pela elaboragéo deste estudo, apds prospeccdo e andlise das alternativas disponiveis,
concluiu que existem diversos fornecedores aptos ao fornecimento dos materiais especificados, quais sejam: rolos de
plastico filme PVC para contato com alimentos, sacos plasticos para coleta de amostras alimentares e sanitizante
liquido préprio para higienizacdo de hortifruticolas, sem restricdes relevantes quanto a oferta no mercado.

5.3. A contratagéo n&o apresenta restrices significativas a competitividade, uma vez que os itens a serem adquiridos
constituem materiais de consumo padronizados, amplamente comercializados e com especificagcdes objetivamente
definiveis com base em pardmetros usuais de mercado e exigéncias sanitarias aplicaveis.

5.4. A presente contratacdo enquadra-se como aquisicéo de bens de consumo, de carater pontual, nos termos da Lei
n® 14.133/2021, considerando tratar-se de materiais destinados ao atendimento das rotinas operacionais da cozinha
industrial e dos procedimentos sanitarios exigidos para manipulagdo segura de alimentos.

5.5. Verifica-se a existéncia de numero suficiente de fornecedores no mercado capazes de atender integralmente a
demanda, incluindo distribuidores de materiais descartaveis para uso alimenticio, fornecedores de insumos sanitarios
e empresas especializadas no fornecimento de produtos voltados ao segmento de alimentag&o institucional.

5.6. O levantamento de mercado foi realizado mediante consulta a fontes oficiais de contrata¢des publicas, como o
Portal Nacional de Contratagbes Publicas (PNCP) e o Painel de Precos, com o objetivo de identificar contratacdes
similares, parametros de precos praticados pela Administracéo Publica e solu¢des disponiveis no mercado.

Das Solucoes

5.7. Solucdo 1 — Buscar atas de registro de precos vigentes ou intengdes de registro de precos (IRP) disponiveis para
adesdo, que contemplem o fornecimento de materiais compativeis com as especifica¢cdes e quantitativos necessarios
ao atendimento da demanda.

5.8. Solugdo 2 — Realizar processo licitatério proprio para aquisicdo dos materiais de consumo necessarios ao
atendimento das necessidades operacionais e sanitarias da cozinha industrial do CIAGA.

Da Analise

5.9. Solucdo 1 — A adesédo a atas de registro de pregos eventualmente existentes poderia representar alternativa
viavel, desde que atendidas integralmente as especificagbes técnicas, quantitativos e condi¢des necessarias ao
atendimento da demanda da Administracdo. Contudo, eventual indisponibilidade de atas compativeis ou limitacbes
quanto as especificacdes dos itens podera comprometer a aderéncia da solugéo as necessidades do CIAGA.

5.10. Solucdo 2 — A realizacdo de processo licitatério proprio mostra-se plenamente viavel, permitindo a
Administracdo definir com precisdo as especificagdes técnicas dos materiais, especialmente quanto 4 adequacéo
sanitaria dos produtos, conformidade regulatdria (como registro ANVISA, quando aplicavel), quantitativos necessarios
e condi¢des de fornecimento.

Da Conclusao

5.11. Diante da necessidade de assegurar a continuidade das atividades de alimentagéo, acondicionamento seguro
dos alimentos, cumprimento dos procedimentos de controle sanitario e adequada higienizacdo dos hortifruticolas
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utilizados na producéo de refei¢cdes, a solugdo mais adequada consiste na aquisicdo dos materiais especificados,
conforme detalhamento a ser definido no Termo de Referéncia.

5.12. Dessa forma, conclui-se que a realizagédo de processo licitatorio préprio constitui, em principio, a alternativa mais
viavel e vantajosa para a Administracéo, por permitir maior aderéncia as necessidades especificas do CIAGA,
observancia dos requisitos sanitarios aplicaveis, adequada definicdo das especificagbes técnicas e atendimento aos
principios da eficiéncia, economicidade e interesse publico.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. Diante da necessidade de assegurar a continuidade das atividades operacionais da cozinha industrial do Centro
de Instrucdo Almirante Graca Aranha (CIAGA), especialmente no que se refere ao acondicionamento, protegéo,
controle sanitario e higienizacdo dos alimentos manipulados, a solugdo adotada por esta Administracdo, em
consonancia com as praticas dos Orgéos e Entidades Publicas, consiste na realizacdo de processo licitatério para
aquisicdo de 200 (duzentas) unidades de rolo bobina de plastico filme de PVC para embalagem e protecdo de
alimentos, 10.000 (dez mil) unidades de saco plastico para coleta de amostras alimentares e 10 (dez) galfes de
sanitizante liquido para higienizacdo de frutas, verduras e legumes (hortifruticolas), proprio para uso alimentar,
conforme especificagdes e quantitativos a serem estabelecidos no Termo de Referéncia.

6.2. A necessidade da presente aquisicdo foi devidamente demonstrada no item 2 deste Estudo Técnico Preliminar
(ETP), considerando a essencialidade dos materiais para a manuten¢éo das rotinas operacionais da cozinha industrial
e o cumprimento das exigéncias sanitarias aplicaveis a manipulacdo e producéo de alimentos.

6.3. Os requisitos da contratacdo foram estabelecidos no item 4 deste ETP, contemplando critérios técnicos,
sanitarios, operacionais e de sustentabilidade necessarios ao adequado atendimento da demanda institucional.

6.4. As possiveis solugBes para atendimento da necessidade foram analisadas no item 5 deste ETP, tendo sido
verificada a viabilidade da aquisicdo dos materiais por meio de processo licitatorio préprio, por permitir a adequada
definicdo das especifica¢des técnicas, quantitativos necessarios e exigéncias regulatérias aplicaveis aos produtos.

6.5. Dessa forma, resta evidenciado que a aquisicdo dos materiais objeto da contratagdo constitui medida essencial
para assegurar a adequada conservacédo e protecdo dos alimentos preparados, viabilizar os procedimentos
obrigatérios de controle sanitédrio mediante coleta de amostras testemunhas e garantir a correta higienizacdo dos
hortifruticolas utilizados no preparo das refei¢cdes, contribuindo diretamente para a seguranca alimentar, conformidade
sanitaria e continuidade dos servicos de alimentacéo prestados pelo CIAGA.

6.6. Considerando a natureza do objeto, caracterizado como aquisicdo de bens de consumo com especificacbes
técnicas objetivamente definidas e amplamente disponiveis no mercado, o processo licitatério sera conduzido na
modalidade adequada prevista na Lei n® 14.133/2021, por se tratar da solu¢do mais eficiente, econdmica e alinhada
as boas praticas da Administracdo Publica.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. O quantitativo estimado da contratacdo para atendimento das necessidades do Centro de Instru¢do Almirante
Graca Aranha (CIAGA) corresponde & aquisi¢cdo de 200 (duzentas) unidades de rolo bobina de plastico filme de PVC
para embalagem e prote¢éo de alimentos, 10.000 (dez mil) unidades de saco plastico para coleta de amostras de
alimentos, e 10 (dez) galbes de sanitizante liquido para higienizac&o de frutas, verduras e legumes (hortifruticolas),
préprio para uso alimentar, conforme especificagcdes técnicas e quantitativos detalhados na tabela constante do item
1.1 do Termo de Referéncia.

7.2. A estimativa das quantidades foi definida com base no levantamento das necessidades operacionais da cozinha
industrial do CIAGA, considerando a rotina diaria de preparo, manipulag&o, acondicionamento e conservacdo dos
alimentos destinados ao atendimento do efetivo da Organizacdo Militar, bem como os procedimentos obrigatdrios de
controle sanitario e seguranca alimentar. Foram considerados o consumo histérico dos insumos, a frequéncia de
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utilizacdo dos materiais nas rotinas operacionais e as exigéncias sanitarias aplicaveis aos servigos de alimentacéo
coletiva, de modo a assegurar a continuidade das atividades e a adequada manutencdo das condi¢des higiénico-
sanitarias dos processos de producéo alimentar.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (RS): 37.246,79

8.1. Com base na pesquisa realizada no Painel de Precos, verificou-se que o valor estimado da referida contratagéo é
de R$ 37.246,7930 (trinta e sete mil, duzentos e quarenta e seis reais, e setenta e nove centavos).

8.2. A estimativa de precos foi realizada em consonéncia com a Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 65/2021, que
dispbe sobre diretrizes para o processo administrativo de pesquisa de precos nas aquisi¢des de bens e contratacbes
de servigos. Para tanto, foi adotada metodologia de pesquisa mista, com fundamento nos incisos | e IV do art. 5° da
referida Instrucdo Normativa, observando-se os seguintes procedimentos:

8.2.1. utilizacdo de valores obtidos em sistemas oficiais de governo, especialmente por meio do Portal Nacional
de Contratagbes Publicas (PNCP) e do Painel de Pregos, considerando contrata¢des similares para aquisi¢cdo
de materiais de consumo destinados ao acondicionamento, protec&o, controle sanitario e higienizacdo de
alimentos, com adoc¢&o do método estatistico mais adequado a realidade de cada item pesquisado, observados
os critérios de atualizagdo e compatibilidade dos precos;

8.2.2. complementacdo da pesquisa mediante consulta formal a fornecedores especializados no objeto da
contratacdo, nos termos do inciso IV do art. 5° da IN SEGES/ME n° 65/2021, com vistas & ampliacdo da base
comparativa e & obtencéo de pardmetros compativeis com a realidade mercadoldgica do objeto pretendido.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. A contratacdo devera ser realizada com parcelamento do objeto, considerando que os itens a serem adquiridos -
rolos de plastico filme de PVC para embalagem e protecéo de alimentos, sacos plasticos para coleta de amostras
alimentares e sanitizante liquido para higienizacdo de hortifruticolas - possuem naturezas distintas, finalidades
especificas e podem ser fornecidos por diferentes empresas especializadas, sem prejuizo a execuc¢éo contratual ou
ao atendimento das necessidades da Administracéo.

9.2. A Lei n°® 14.133/2021, em seu art. 40, inciso V, estabelece que o parcelamento do objeto deve ser adotado
sempre que for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso. No presente caso, a divisdo em itens
independentes mostra-se plenamente viavel, uma vez que n&o ha interdependéncia técnica entre os materiais que
justifiqgue sua aquisi¢cdo conjunta em lote Unico.

9.3. A adocéo do parcelamento traz vantagens relevantes para a Administracéo, tais como:

9.3.1. Ampliacdo da Competitividade: Permite a participacdo de maior niumero de fornecedores, inclusive empresas
especializadas em segmentos especificos, como materiais descartdveis para uso alimenticio ou insumos sanitarios,
ampliando a competitividade do certame.

9.3.2. Economicidade: Possibilita a obtencdo de propostas mais vantajosas para cada item, considerando que
fornecedores especializados tendem a apresentar precos mais competitivos dentro de seus respectivos nichos de
atuacéo.

9.3.3. Especializagdo do Fornecimento: Garante a aquisicdo de produtos com maior aderéncia as especificacbes
técnicas exigidas, especialmente quanto aos requisitos sanitarios e regulatérios aplicaveis aos itens destinados ao
uso em ambiente de manipulagdo de alimentos.
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9.3.4. Flexibilidade na Gestdo Contratual: A contratacdo por itens independentes proporciona maior flexibilidade
administrativa, permitindo melhor gestdo do fornecimento e mitigagdo de riscos relacionados a eventual
indisponibilidade de determinado fornecedor.

9.4. Dessa forma, a adogé&o do parcelamento do objeto mostra-se técnica e economicamente vantajosa, atendendo ao
principio da eficiéncia, promovendo a ampliacdo da competitividade e assegurando a melhor utilizagdo dos recursos
publicos, sem prejuizo a execugéo da contratagéo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Nao ha contratagdes correlatas e/ou interdependentes em andamento.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. Em relagdo ao alinhamento aos planos instituidos pelo érgdo a contratacdo em tela coaduna-se com o
Planejamento Estratégico Organizacional do CIAGA-PEO (2023 — 2026), visto que um dos macroprocessos
existentes neste Centro é o Apoio & Execucédo do Ensino Profissional Maritimo, devendo ser provido a infraestrutura
de apoio, alojamento, rancho, pagamento, limpeza, recursos instrucionais, manutencéo das instalagbes, transporte,
saude, seguranca, eventos culturais, esportivos, sociais, recreativos e religiosos etc. A contratacdo esta prevista no
Plano de Contrata¢cdes Anual — PCA 2026, estando, portanto, alinhada ao planejamento institucional, conforme o art.
18, inciso |, da Lei n® 14.133/2021.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. Os beneficios diretos que a Administracdo almeja com a presente contratacdo, nos moldes propostos,
consistem na fiel observancia dos principios estabelecidos nos arts. 5° e 11 da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021,
especialmente aqueles relacionados a eficiéncia, ao planejamento, a economicidade, a seguranca sanitaria e a
adequada gestédo dos recursos publicos.

12.2. O beneficio direto da contratacdo consiste em assegurar a disponibilidade de materiais essenciais ao adequado
funcionamento das atividades de preparo, manipulacéo, acondicionamento, conservacdo e controle sanitario dos
alimentos produzidos na cozinha industrial do Centro de Instrugdo Almirante Graca Aranha (CIAGA), garantindo a
manutencdo das condi¢des higiénico-sanitarias exigidas para os servigos de alimentacéo coletiva.

12.3. Como beneficios indiretos, destacam-se o fortalecimento das préaticas de seguranga alimentar, a mitigacéo de
riscos de contaminagdo microbiolégica dos alimentos, o adequado cumprimento dos procedimentos de controle
sanitario mediante coleta e armazenamento de amostras testemunhas, a preservacdo da qualidade dos géneros
alimenticios manipulados, a continuidade operacional dos servigos de alimentacdo prestados ao efetivo e a reducgéo
de riscos de ndo conformidade perante os 6rgédos de fiscalizacdo sanitaria, contribuindo diretamente para o adequado
cumprimento da misséo institucional do CIAGA.

13. Providéncias a serem Adotadas

13.1. N&o se vislumbra a necessidade de adocéo de providéncias significativas de adequacéo de infraestrutura por
parte da Administracdo para a execug¢do da presente contratagéo, tendo em vista tratar-se de aquisicdo de materiais
de consumo destinados ao uso rotineiro nas atividades da cozinha industrial do Centro de Instrucdo Almirante Graca
Aranha (CIAGA).
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13.2. O CIAGA providenciara os procedimentos administrativos necessarios ao adequado recebimento, conferéncia,
armazenamento e distribuicdo dos materiais adquiridos aos setores responsaveis por sua utilizagéo, observando os
critérios internos de controle patrimonial e de consumo, quando aplicaveis.

13.3. Cabera & contratada fornecer integralmente os materiais objeto da contratacdo em conformidade com as
especificacbes técnicas estabelecidas no Termo de Referéncia, observando os prazos, condigcbes de entrega,
exigéncias sanitarias e demais requisitos aplicaveis, assegurando a adequacgé&o dos produtos ao uso pretendido pela
Administrag&o.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. A presente contratacéo podera gerar impactos ambientais pontuais, principalmente no que se refere a geracéo
de residuos solidos decorrentes do uso e descarte de materiais plasticos de consumo, como embalagens, rolos de
plastico filme de PVC e sacos plasticos utilizados nos procedimentos operacionais da cozinha industrial.

14.2. Adicionalmente, a utilizacdo de sanitizante liquido para higienizacdo de frutas, verduras e legumes demanda
observéncia rigorosa quanto ao uso adequado, diluicdo conforme orientac&o do fabricante e descarte ambientalmente
responsavel, a fim de evitar impactos decorrentes do manejo inadequado de substéncias quimicas utilizadas nos
processos de higienizaco.

14.3. Nesse sentido, a especificacdo técnica da contratacdo devera contemplar critérios de sustentabilidade e
responsabilidade ambiental, priorizando, sempre que possivel, produtos que atendam as normas ambientais e
sanitarias aplicaveis, bem como exigindo do fornecedor a observancia da legislacdo vigente quanto & fabricagéo,
acondicionamento e comercializagdo dos insumos fornecidos.

14.4. A Administragdo adotara praticas de consumo consciente e uso racional dos materiais adquiridos, com vistas a
minimizacdo do desperdicio, & reducdo da geracgéo de residuos e 4 adequada destinacdo dos descartes gerados no
ambito das atividades da cozinha industrial do Centro de Instrugdo Almirante Graca Aranha (CIAGA).

14.5. Ressalta-se que a correta utilizagdo dos produtos objeto da contratacdo contribuird para a manutencéo das
condi¢bes higiénico-sanitarias exigidas para os servicos de alimentacdo coletiva, mitigando riscos & saude publica e
assegurando maior seguranca nos processos de manipulacdo e conservacgéo de alimentos.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacio.
15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1. A contratagéo para aquisicdo de 200 (duzentas) unidades de rolo bobina de plastico filme de PVC para
embalagem e protecao de alimentos, 10.000 (dez mil) unidades de saco plastico para coleta de amostras de
alimentos, e 10 (dez) galoes de sanitizante liquido para higienizacao de frutas, verduras e legumes
(hortifruticolas), proprio para uso alimentar, mostra-se plenamente vidvel sob os aspectos técnico e econémico,
sendo essencial para assegurar a continuidade das atividades de preparo, manipula¢do, acondicionamento,
conservacédo e controle sanitario dos alimentos produzidos no Centro de Instrugéo Almirante Graga Aranha (CIAGA),
em consonancia com os principios da eficiéncia, economicidade, planejamento e interesse publico previstos na
legislacdo vigente.

15.2. Os estudos preliminares evidenciaram que a contratacdo pretendida mostra-se tecnicamente possivel e
devidamente necessaria, considerando a disponibilidade dos produtos no mercado, a existéncia de fornecedores
aptos ao atendimento da demanda, a padronizacéo das especificacdes técnicas aplicaveis aos itens e a relevancia
dos materiais para a manuten¢éo das condi¢fes higiénico-sanitarias exigidas nos servigcos de alimentagdo coletiva.
Diante do exposto, declara-se ser viavel a contratagéo pretendida.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletr6nicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n°® 10.543, de 13 de novembro de

2020.

govb

Documento assinado digitalmente

DIEGO DE OLIVEIRA SALES
Data: 27/05/2026 15:14:10-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

DIEGO DE OLIVEIRA SALES

govb

Equipe de apoio

Documento assinado digitalmente

IGHOR ALMEIDA FITZNER DO NASCIMENTO
Data: 27/05/2026 15:58:50-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

IGHOR ALMEIDA FITZNER DO NASCIMENTO

govb

Equipe de apoio

Documento assinado digitalmente

RONALDO BASTOS PARAQUETT
Data: 28/05/2026 11:45:25-0300
Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br

RONALDO BASTOS PARAQUETT

Autoridade competente
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