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CENTRO DE INSTRUCAO ALMIRANTE GRACA ARANHA

Estudo Técnico Preliminar 97/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 63094.002243/2026-48

2. Descricao da necessidade

2.1. A presente demanda visa a aquisicdo de 02 (duas) chapas bifeteiras industriais a gas, destinadas a cozinha
industrial do Centro de Instrucdo Almirante Graca Aranha (CIAGA). A contratacdo tem por finalidade atender as
necessidades operacionais relacionadas ao preparo de refeicbes em grande escala, contribuindo para o adequado
funcionamento das atividades de alimentacdo desenvolvidas pela Organizacdo Militar e para a manutencdo da
capacidade operacional da cozinha industrial.

2.2. A aquisicao das chapas bifeteiras industriais a gas € necessaria para garantir maior eficiéncia, seguranca,
produtividade e qualidade no preparo dos alimentos destinados ao efetivo atendido pelo CIAGA. Os equipamentos
serdo empregados na preparacdo de carnes, hambuirgueres, ovos, legumes grelhados e demais alimentos que
demandam cocc¢do em superficie aquecida, possibilitando maior agilidade no processo produtivo, melhor distribuicdo
térmica e padronizacdo do preparo das refeicdes. A substituicdo dos equipamentos atualmente utilizados mostra-se
necessaria em razdo do desgaste decorrente do uso continuo, visando assegurar a continuidade das atividades de
alimentacdo, reduzir o risco de interrupcdes operacionais e proporcionar melhores condi¢cdes de trabalho aos
manipuladores de alimentos. A contratacdo enquadra-se como aquisicdo de bens permanentes, sendo pontual e
essencial para a modernizacdo da infraestrutura de apoio logistico do CIAGA. O fornecimento devera contemplar,
guando aplicavel, a entrega, instalacao, testes de funcionamento e todos 0s acessorios necessarios a plena operagéo
dos equipamentos.

2.3. O quantitativo total requisitado corresponde a aquisicdo de 02 (duas) chapas bifeteiras industriais a gas. Tal
guantitativo foi definido com base nas necessidades operacionais da cozinha industrial do CIAGA, considerando o
elevado volume diario de refeicdes produzidas, a necessidade de manutencdo da continuidade do servico durante
eventuais paradas para manutencdo de equipamentos e a capacidade produtiva requerida para atendimento ao
efetivo da Organizacdo Militar. A contratacdo destes equipamentos é essencial para garantir maior eficiéncia
operacional, seguranca e qualidade na producéo das refei¢des.

2.4. Para esclarecimentos de dividas dos Licitantes e envio das propostas para andlise, o contato principal no CIAGA
€ o Primeiro-Tenente Ighor Almeida Fitzner do Nascimento, Encarregado da Divisdo de Municiamento, que pode ser
contatado pelo e-mail ighor.almeida@marinha.mil.br ou pelo telefone (21) 3505-3100. O segundo contato € o Primeiro-
Sargento Gabriel Rodrigues Loureiro, Fiel de Municiamento, que pode ser contatado pelo e-mail gabriel.
loureiro@marinha.mil.br ou pelo telefone de mesmo nimero.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DIVISAO DE MUNICIAMENTO 1° Ten (RM2-S) FITZNER
DIVISAO DE MUNICIAMENTO 3°SG-CO SALES
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4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, com base no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis:

4.2. A empresa contratada devera adotar as seguintes praticas de sustentabilidade, quando cabiveis, na execugéo do
objeto:

4.2.1. fornecer equipamentos fabricados com materiais de elevada durabilidade e resisténcia a corroséo,
preferencialmente em aco inoxidavel, contribuindo para o aumento da vida util do bem;

4.2.2. fornecer equipamentos que apresentem eficiéncia no consumo de gas combustivel, contribuindo para o uso
racional dos recursos energéticos;

4.2.3. observar as normas ambientais vigentes quanto ao descarte de embalagens, residuos e materiais utilizados
durante a entrega e eventual instalacédo dos equipamentos;

4.2.4. fornecer aos empregados os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) necesséarios a execugéo dos servigos
de entrega, instalacéo e testes de funcionamento, quando aplicavel;

4.2.5. realizar a segregacao e destinacdo ambientalmente adequada das embalagens e demais residuos reciclaveis
provenientes do fornecimento dos equipamentos, conforme legislacao vigente;

4.2.6. observar as Normas Brasileiras publicadas pela Associacao Brasileira de Normas Técnicas (ABNT), bem como
as normas técnicas aplicaveis aos equipamentos industriais alimentados a gas, especialmente aquelas relacionadas a
seguranca, desempenho, instalacdo e utilizacéo.

4.3. Sera dada prioridade & aquisi¢céo de bens que atendam a critérios de sustentabilidade, conforme art. 7°, inciso XI,
da Lei n°® 12.305/2010, considerando:

4.3.1. equipamentos de elevada durabilidade e robustez;
4.3.2. equipamentos com maior eficiéncia energética e menor consumo de gas combustivel;

4.3.3. materiais e componentes que possibilitem manutencdo, reaproveitamento, reciclagem ou descarte
ambientalmente adequado ao final de sua vida dutil.

4.4. Como diretriz de sustentabilidade, deverdo ser observados os cuidados com impactos ambientais decorrentes da
contratacdo, nos termos do art. 4° do Decreto n°® 7.746/2012, especialmente:

4.4.1. menor impacto sobre recursos naturais;

4.4.2. maior eficiéncia na utilizacdo de energia;

4.4.3. utilizacdo de tecnologias que reduzam impactos ambientais;
4.4.4. origem sustentavel dos materiais empregados.

4.5. O fornecedor devera disponibilizar a Administragdo todas as condi¢cdes necessarias a verificacdo do correto
funcionamento das chapas bifeteiras industriais, bem como fornecer, sem 6nus adicional, manuais de operacéo,
manutencao e seguranga em lingua portuguesa.

Subcontratacéo
4.6. Nao serd admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia
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4.7. O prazo de garantia contratual dos bens, complementar a garantia legal, sera de, no minimo, 12 (doze) meses,
ou pelo prazo fornecido pelo fabricante, se superior, contado a partir do primeiro dia Util subsequente ao recebimento
definitivo do objeto.

4.8. Caso o prazo da garantia oferecida pelo fabricante seja inferior ao estabelecido nesta clausula, o fornecedor
devera complementar a garantia pelo periodo restante.

4.9. A garantia sera prestada visando manter os equipamentos em perfeitas condi¢cdes de funcionamento, sem
gualquer dnus adicional para a Administracao.

4.10. A garantia abrangera a realizacdo de manutencao corretiva dos equipamentos pelo proprio contratado ou por
assisténcia técnica autorizada.

4.11. Entende-se por manutencdo corretiva aquela destinada a correcdo de defeitos apresentados pelos
equipamentos, compreendendo substituicdo de pecas, regulagens, reparos e demais intervencdes necessarias.

4.12. As pecas substituidas durante o periodo de garantia deverdo ser novas, originais € compativeis com as
especificacdes do fabricante.

4.13. Apos notificacdo da Contratante, o contratado devera realizar o reparo ou substituicdo do equipamento no prazo
maximo de 24 (vinte e quatro) horas Uteis, quando tecnicamente possivel, ou apresentar cronograma de atendimento
devidamente justificado.

4.14. O prazo poderd ser prorrogado uma Unica vez, mediante justificativa aceita pela Administracao.

4.15. Quando o reparo exigir prazo superior ao previsto, o contratado devera, sempre que tecnicamente possivel,
disponibilizar equipamento equivalente para utilizacao provisoria.

4.16. O nao atendimento da garantia autorizard a Administracdo a contratar terceiros para execucao do reparo,
assegurado o direito de ressarcimento dos custos, sem prejuizo da garantia contratual.

4.17. O transporte dos equipamentos cobertos pela garantia sera de responsabilidade da contratada.
4.18. A garantia legal ou contratual possui vigéncia prépria, independentemente do prazo contratual.
Vistoria

4.19. A realizacdo de vistoria prévia ndo é obrigatéria, considerando tratar-se de fornecimento de bens. Entretanto,
sera assegurado aos interessados o direito de realizar visita técnica ao local de instalacdo para conhecimento das
condi¢bes existentes.

4.19.1. Para informacdes e agendamento da vistoria, o contato principal no CIAGA é o Primeiro-Tenente Ighor
Almeida Fitzner do Nascimento, Encarregado da Divisdo de Municiamento, que pode ser contatado pelo e-mail ighor.
almeida@marinha.mil.br

ou pelo telefone (21) 3505-3100. O segundo contato € o Primeiro-Sargento Gabriel Rodrigues Loureiro, Fiel de
Municiamento, que podera ser contatado pelo e-mail gabriel.loureiro@marinha.mil.br ou pelo mesmo telefone.

4.19.2. Caso o licitante opte por néo realizar a vistoria, devera declarar formalmente possuir pleno conhecimento das
condi¢cbes necessérias a instalacédo e funcionamento dos equipamentos.

4.19.3. A nao realizagdo da vistoria ndo podera fundamentar alegagBes posteriores de desconhecimento das
condicdes de instalagéo.

Amostra

4.20. Caso a compatibilidade com as especificacdes técnicas ndo possa ser aferida por meio da documentagéo
apresentada, o Agente da Contratacdo podera exigir catdlogo técnico, ficha técnica ou documentacédo equivalente
referente as chapas bifeteiras industriais ofertadas.
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4.20.1. A documentacdo devera comprovar o atendimento integral as especificacdes minimas constantes do Termo
de Referéncia.

4.20.2. Nao sendo comprovado o atendimento as especificacfes exigidas, a proposta sera recusada.

5. Levantamento de Mercado

5.1. O mercado de fornecimento de equipamentos para cozinhas industriais possui capacidade de atender
integralmente a presente contratacdo, existindo diversos fabricantes, distribuidores e empresas especializadas no
fornecimento de chapas bifeteiras industriais a gas compativeis com as necessidades do Centro de Instrucéo
Almirante Graca Aranha (CIAGA).

5.2. A equipe responsavel pela elaboracdo deste estudo, ap0s prospeccdo e analise das alternativas disponiveis,
concluiu que existem fornecedores especializados aptos a fornecer os equipamentos demandados, observadas as
especificacdes técnicas, os requisitos de seguranca e os padrdes de desempenho exigidos para utilizacdo em
cozinhas industriais.

5.3. A contratacdo ndo apresenta restricdo a competitividade, tendo em vista que as chapas bifeteiras industriais a
gas constituem equipamentos padronizados e amplamente disponiveis no mercado, permitindo ampla participacéo de
fornecedores capazes de atender as exigéncias da Administracao.

5.4. A presente contratagcdo enquadra-se como aquisi¢cdo de bens permanentes, de carater pontual, nos termos da Lei
n° 14.133/2021, uma vez que 0 equipamento possui padres de desempenho e qualidade que podem ser
objetivamente definidos com base em especificacdes usuais de mercado.

5.5. Verifica-se a existéncia de nimero suficiente de fornecedores especializados na fabricagdo e comercializagéo de
equipamentos destinados a cozinhas industriais, possibilitando ampla competitividade e atendimento integral da
demanda.

5.6. O levantamento de mercado foi realizado mediante consulta a fontes oficiais de contratacdes publicas,
especialmente ao Portal Nacional de Contratag6es Publicas (PNCP) e ao Painel de Pregos, com o objetivo de
identificar contratac8es similares, solugdes disponiveis, condi¢cdes de fornecimento e parametros de precos praticados
pela Administracao Publica.

Das Solucbes

5.7. Solucdo 1 — Buscar atas de registro de precos vigentes ou intengfes de registro de precos (IRP) disponiveis para
adesdo, que contemplem o fornecimento de chapas bifeteiras industriais a gas com especificacdes compativeis com
as necessidades do CIAGA.

5.8. Solugdo 2 — Realizar processo licitatério préprio para aquisicao das chapas bifeteiras industriais a gas, incluindo,
guando aplicavel, o fornecimento de acessorios, instalacéo, testes de funcionamento e demais condi¢cdes necessarias
a plena utilizacdo dos equipamentos.

Da Anéalise

5.9. Solugdo 1 — N&o foram identificadas atas de registro de pre¢os vigentes que contemplassem, de forma
satisfatdria, as especificacbes técnicas e os quantitativos necessarios ao atendimento da demanda do CIAGA,
especialmente quanto as caracteristicas construtivas, dimensdes, poténcia, tipo de alimentacdo a gas e demais
requisitos operacionais exigidos para utilizacdo na cozinha industrial.

5.10. Solucéo 2 — Mostra-se plenamente viavel a realizacéo de processo licitatorio proprio, permitindo a Administracéo
estabelecer com precisdo as especificacdes técnicas das chapas bifeteiras industriais, assegurando a aquisicdo de
equipamentos compativeis com a infraestrutura existente e com as necessidades operacionais da cozinha industrial
do CIAGA.
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Da Concluséo

5.11. Diante da necessidade de modernizar e ampliar a capacidade operacional da cozinha industrial do CIAGA,
garantindo maior eficiéncia, produtividade e qualidade no preparo das refeicbes, a solucdo mais adequada € a
realizacdo de processo licitatério para aquisicdo de 02 (duas) chapas bifeteiras industriais a gas, conforme
especificacdes técnicas a serem estabelecidas no Termo de Referéncia.

5.12. Dessa forma, conclui-se que a realizacdo de processo licitatério proprio constitui a alternativa mais viavel e
vantajosa para a Administracdo, por possibilitar a definicdo precisa das caracteristicas técnicas do equipamento,
ampliar a competitividade, assegurar a obtencédo da proposta mais vantajosa e atender aos principios da eficiéncia,
economicidade e interesse publico previstos na Lei n® 14.133/2021.

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. Diante da necessidade de aprimorar a infraestrutura operacional da cozinha industrial do Centro de Instrugdo
Almirante Graca Aranha (CIAGA), a solucdo adotada por esta Administragdo, em consonancia com as praticas dos
Orgdos e Entidades Publicas, consiste na realizacdo de processo licitatério para aquisicio de 02 (duas) chapas
bifeteiras industriais a gas, incluindo, quando aplicavel, o fornecimento de todos o0s acessdOrios, componentes,
manuais e demais itens necessarios a plena instalagdo, funcionamento e utilizacdo dos equipamentos, conforme
especificacdes e quantidades que seréo estabelecidas no Termo de Referéncia.

6.2. A necessidade da aquisicao das chapas bifeteiras industriais foi devidamente demonstrada no item 2 do presente
Estudo Técnico Preliminar (ETP).

6.3. Os requisitos da contratacdo foram estabelecidos no item 4 deste ETP, contemplando critérios técnicos,
operacionais, de seguranca e de sustentabilidade necessarios ao adequado atendimento da demanda.

6.4. As possiveis solucbes para atendimento da necessidade foram analisadas no item 5 deste ETP, sendo verificada
a viabilidade da realizacao de processo licitatério préprio para aquisicdo dos equipamentos.

6.5. Dessa forma, resta evidenciado que a aquisi¢cdo das chapas bifeteiras industriais a gas constitui medida essencial
para ampliar a capacidade operacional da cozinha industrial, proporcionar maior eficiéncia no preparo das refei¢cfes,
assegurar melhores condicbes de trabalho aos manipuladores de alimentos e contribuir para a continuidade,
gualidade e seguranca dos servigos de alimentacao prestados pelo CIAGA.

6.6. Considerando a natureza do objeto, caracterizado como aquisicdo de bem permanente com especificacdes
técnicas objetivamente definidas e amplamente disponiveis no mercado, o processo licitatério serd conduzido na
modalidade Pregéo Eletrénico, em conformidade com a Lei n°® 14.133/2021, por se tratar da solucdo mais adequada,
eficiente e alinhada aos principios da economicidade, da competitividade e da sele¢do da proposta mais vantajosa
para a Administracéo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. O quantitativo estimado da contratacdo para atendimento das necessidades do Centro de Instrugdo Almirante
Graca Aranha (CIAGA) corresponde a aquisicdo de 02 (duas) chapas bifeteiras industriais a gés, destinadas a
cozinha industrial, incluindo, quando aplicavel, o fornecimento de todos 0s equipamentos, acessorios, componentes e
materiais necesséarios a completa instalacdo e ao perfeito funcionamento dos equipamentos, conforme detalhamento
a ser apresentado na tabela constante do item 1.1 do Termo de Referéncia.

7.2. A estimativa das quantidades foi definida com base no levantamento técnico realizado nas instala¢des da cozinha
industrial do CIAGA, que identificou a necessidade de substituicdo e ampliacdo da capacidade operacional dos
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equipamentos destinados ao preparo de alimentos, considerando o elevado volume diario de refeicfes produzidas, a
necessidade de garantir a continuidade das atividades durante eventuais manutencdes e a busca por maior eficiéncia,
seguranca e qualidade no processo de producéo das refei¢des.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 12.554,94

8.1. Com base na pesquisa de precos realizada, verificou-se que o valor estimado da presente contratacdo é de R$
12.554,94 (doze mil, quinhentos e cinquenta e quatro reais, e noventa e quatro centavos).

8.2. A estimativa de precos foi realizada em consonancia com a Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 65/2021, que
dispbe sobre as diretrizes para o processo administrativo de pesquisa de precos nas aquisicdes de bens e
contratacdes de servigos. Para tanto, foi adotada metodologia de pesquisa fundamentada no inciso | do art. 5° da
referida Instrucdo Normativa, observando-se o seguinte procedimento:

8.2.1. Utilizacdo de valores obtidos em sistemas oficiais de governo, especialmente por meio do Portal Nacional de
Contratacdes Publicas (PNCP) e do Painel de Precos, considerando contratacdes similares para aquisicao de chapas
bifeteiras industriais a gas e demais equipamentos destinados a cozinhas industriais, observando-se os critérios de
atualizacdo, compatibilidade e representatividade dos precos pesquisados.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. A contratacdo nao devera ser parcelada, tendo em vista que o objeto consiste na aquisi¢do de 02 (duas) chapas
bifeteiras industriais a gas, equipamentos de mesma natureza, especificacdes técnicas e finalidade, cuja aquisicdo em
um Unico item ndo compromete a competitividade do certame e proporciona maior eficiéncia na gestao contratual.

9.2. Nos termos do art. 40, inciso V, da Lei n°® 14.133/2021, o parcelamento do objeto deve ser adotado sempre que
for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso. No presente caso, entretanto, a divisdo da contratacdo ndo
apresenta vantagem técnica ou econémica, uma vez que se trata da aquisicdo de equipamentos idénticos, destinados
a mesma unidade operacional e com caracteristicas padronizadas.

9.3. A contratag@o em item Unico apresenta vantagens para a Administracdo, dentre as quais destacam-se:

9.3.1. Economia de escala: possibilita a obtencdo de propostas mais vantajosas em razdo do fornecimento conjunto
dos equipamentos.

9.3.2. Padronizacdo dos equipamentos: assegura uniformidade quanto as especificacdes técnicas, operacéo,
manutencao, disponibilidade de pegas de reposic¢ao e treinamento dos operadores, quando aplicavel.

9.3.3. Simplificacdo da gestdo contratual: reduz a complexidade do acompanhamento da execugdo contratual, do
recebimento dos equipamentos e da fiscaliza¢do do fornecimento.

9.3.4. Maior eficiéncia operacional: garante que ambos os equipamentos possuam desempenho e caracteristicas
compativeis, contribuindo para a padronizacao das atividades desenvolvidas na cozinha industrial.

9.4. Dessa forma, conclui-se que a contratacdo sem parcelamento mostra-se técnica e economicamente mais
vantajosa para a Administracdo, atendendo aos principios da eficiéncia, da economicidade e da sele¢do da proposta
mais vantajosa, sem restringir a competitividade do certame.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Nao ha contratacdes correlatas e/ou interdependentes em andamento.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. Em relacdo ao alinhamento aos planos instituidos pelo 6rgdo, a contratacdo em tela coaduna-se com o
Planejamento Estratégico Organizacional do CIAGA — PEO (2023-2026), tendo em vista que um dos macroprocessos
desenvolvidos por este Centro de Instrucdo é o Apoio a Execucdo do Ensino Profissional Maritimo, o qual
compreende a disponibilizacdo da infraestrutura necessaria ao funcionamento das atividades de alimentacéo,
alojamento, pagamento, limpeza, recursos instrucionais, manutencédo das instalacdes, transporte, salde, seguranca,
eventos culturais, esportivos, sociais, recreativos e religiosos, entre outras atividades de apoio. Nesse contexto, a
aquisicao de 02 (duas) chapas bifeteiras industriais a gas destina-se ao fortalecimento da infraestrutura da cozinha
industrial, contribuindo para a continuidade, eficiéncia e qualidade dos servi¢cos de alimentacao prestados pelo Centro
de Instrucdo Almirante Graca Aranha (CIAGA). A contratacdo esta prevista no Plano de Contratacdes Anual (PCA)
2026, estando, portanto, alinhada ao planejamento institucional, em conformidade com o art. 18, inciso I, da Lei n°
14.133/2021.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

12.1. Os beneficios diretos que o 6rgdo almeja com a presente contratacdo, nos moldes propostos, sédo a fiel
observancia dos principios estabelecidos nos arts. 5° e 11 da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, especialmente
aqueles relacionados a eficiéncia, ao planejamento e a adequada gestao dos recursos publicos.

12.2. O beneficio direto da contratacdo consiste no aprimoramento da capacidade operacional da cozinha industrial
do Centro de Instrucdo Almirante Graga Aranha (CIAGA), por meio da disponibilizacdo de chapas bifeteiras industriais
a gas adequadas as necessidades da Organizacao Militar, possibilitando maior eficiéncia, agilidade, seguranca e
padronizacdo no preparo das refeicfes destinadas ao efetivo atendido.

12.3. Como beneficios indiretos, destacam-se a melhoria das condi¢des de trabalho dos manipuladores de alimentos,
0 aumento da produtividade das atividades desenvolvidas na cozinha industrial, a reducdo da probabilidade de
interrupgcbes decorrentes de falhas em equipamentos, a preservacdo da qualidade das refeicdes fornecidas e o
fortalecimento da infraestrutura de apoio logistico a alimentacao, contribuindo para o adequado cumprimento da
missao institucional do Centro de Instrucdo Almirante Graca Aranha (CIAGA).

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. Nao se vislumbra a necessidade de adocéo de providéncias de adequacéo significativa de infraestrutura para a
instalacdo das chapas bifeteiras industriais a gas, tendo em vista que a cozinha industrial do Centro de Instrucdo
Almirante Graga Aranha (CIAGA) ja dispbe de espaco fisico, rede de gas e demais condi¢cdes necessérias para a
instalacdo e operacado dos equipamentos.

13.2. O Centro de Instrucao Almirante Graca Aranha (CIAGA) providenciard o suporte necessario a instalacdo dos
equipamentos, disponibilizando as condicbes operacionais indispensaveis, incluindo os pontos de alimentacéo de gas
e demais requisitos técnicos compativeis com as especificagbes dos equipamentos a serem fornecidos.
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13.3. Caberd a contratada fornecer as chapas bifeteiras industriais a gas, bem como todos 0s acessorios,
componentes e materiais necessarios a sua completa instalagdo, quando aplicavel, realizando os testes de
funcionamento e assegurando a plena operacionalidade dos equipamentos fornecidos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. A aquisicdo das chapas bifeteiras industriais a gas podera gerar impactos ambientais pontuais, principalmente
em razao do consumo de gas combustivel durante sua opera¢édo, bem como da geracao de residuos decorrentes das
embalagens dos equipamentos e de eventuais substituicées futuras de componentes.

14.2. Adicionalmente, a entrega e, quando aplicavel, a instalagdo dos equipamentos poderéo gerar residuos como
papeldo, plastico, madeira, isopor e demais materiais utilizados no acondicionamento e transporte, 0os quais deveréo
ser devidamente segregados e destinados de forma ambientalmente adequada, em conformidade com a legislacéo
vigente.

14.3. Nesse sentido, a especificagcdo técnica da contratacéo deverd contemplar critérios de sustentabilidade e
responsabilidade ambiental, exigindo da contratada a correta destinacao dos residuos gerados durante a entrega e,
guando aplicavel, a instalacdo dos equipamentos, bem como a observancia das normas ambientais e de seguranca
aplicaveis, especialmente aquelas relacionadas a instalacéo e utilizacdo de equipamentos alimentados a gas.

14.4. Ressalta-se que a aquisicdo de chapas bifeteiras industriais a gas fabricadas com tecnologia atual, maior
eficiéncia no consumo de gas combustivel e em conformidade com as normas técnicas e de seguranca vigentes
contribuira para a utilizacdo mais racional dos recursos energéticos, reducado das emissdes associadas ao consumo
de combustivel, maior eficiéncia operacional e mitigacdo dos impactos ambientais decorrentes das atividades de
preparo de alimentos na cozinha industrial do Centro de Instrugdo Almirante Graga Aranha (CIAGA).

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1. A contratacao para aquisi¢cdo de 02 (duas) chapas bifeteiras industriais a gas, destinadas a cozinha industrial do
Centro de Instrucdo Almirante Gragca Aranha (CIAGA), mostra-se plenamente viavel sob 0s aspectos técnico,
operacional e econbmico, sendo essencial para aprimorar a infraestrutura de apoio as atividades de alimentacéo
desenvolvidas pela Organizacdo Militar. A aquisicdo contribuira para o aumento da capacidade operacional da
cozinha industrial, proporcionando maior eficiéncia, agilidade, seguranca e padronizagdo no preparo das refei¢oes,
em consonancia com os principios da eficiéncia, da economicidade, do planejamento e do interesse publico previstos
na Lei n® 14.133/2021.

15.2. Os estudos técnicos preliminares evidenciaram que a solugcdo proposta é compativel com as necessidades
operacionais do CIAGA, que existem fornecedores aptos a atender as especificagdes técnicas exigidas, que ha
disponibilidade de equipamentos no mercado e que a contratacdo encontra-se alinhada ao planejamento institucional.
Diante disso, conclui-se que a aquisi¢cao pretendida € técnica e economicamente viavel, mostrando-se a solucao mais
adequada para assegurar a continuidade, a qualidade e a eficiéncia dos servicos de alimentacdo prestados pela
cozinha industrial do Centro de Instrucdo Almirante Graga Aranha (CIAGA).

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.
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Documento assinado digitalmente

DIEGO DE OLIVEIRA SALES
Data: 14/07/2026 15:30:07-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

DIEGO DE OLIVEIRA SALES

Equipe de apoio

Documento assinado digitalmente

Data: 14/07/2026 15:05:05-0300

g “b IGHOR ALMEIDA FITZNER DO NASCIMENTO

Verifique em https://validar.iti.gov.br

IGHOR ALMEIDA FITZNER DO NASCIMENTO

govb

Equipe de apoio

Documento assinado digitalmente

RONALDO BASTOS PARAQUETT
Data: 16/07/2026 11:22:59-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

RONALDO BASTOS PARAQUETT

Autoridade competente
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