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DISTRITO SANITARIO ESPECIAL INDIGENA - PARINTINS
PREGAO ELETRONICO N° 06/2023
(Processo Administrativo n® 25040.000507/2022-31)

Torna-se publico que o Distrito Sanitario Especial Indigena Parintins,
por meio do Servico de Contratagcdo de Recursos Logisticos, sediado na Rua
Silva Campos, 1433, Centro, Parintins/AM, realizard licitacdo, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, e
demais legislacao aplicavel e, ainda, de acordo com as condicOes estabelecidas
neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é a prestacdao do servico de
fornecimento de refeigdes prontas acondicionadas em marmitex, sem dedicagao
exclusiva de mao de obra, destinadas a pacientes indigenas e seus
acompanhantes alojados na Casai Nhamunda, conforme condicdes, quantidades
e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacdo sera realizada em grupo unico, formados por 05 (cinco)
itens, conforme tabela constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante
oferecer proposta para todos os itens que o compodem.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderao participar deste Pregao os interessados que estiverem
previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras), por meio de Certificado Digital conferido pela
Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP - Brasil.

2.1.1. Os interessados deverao atender as condigdes exigidas no
cadastramento no Sicaf até o terceiro dia util anterior a data prevista para
recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas
transacO0es efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas
propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgao
ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus
dados cadastrais nos Sistemas relacionados no item anterior e manté-los
atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacao, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteracao dos registros tao logo identifique
incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados.

2.4. A ndo observancia do disposto no item anterior poderda ensejar
desclassificacao no momento da habilitagao.

2.5. Nao poderao disputar esta licitagao:
2.5.1. aquele que ndo atenda as condicdoes deste Edital e seu(s) anexo(s);
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2.5.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo,
pessoa fisica ou juridica, quando a licitacdo versar sobre servicos ou
fornecimento de bens a ele relacionados;

2.5.3. empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela
elaboracdo do projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o
autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de
mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico
ou subcontratado, quando a licitagao versar sobre servigos ou fornecimento de
bens a ela necessarios;

2.5.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacao,
impossibilitada de participar da licitacdo em decorréncia de sancdo que lhe foi
imposta;

2.5.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial,
econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade
contratante ou com agente publico que desempenhe funcao na licitacdo ou atue
na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cOnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau;

2.5.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei
n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.5.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a
divulgacao do edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em
julgado, por exploracao de trabalho infantil, por submissao de trabalhadores a
condicOes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos
vedados pela legislacao trabalhista;

2.5.8. agente publico do 6rgao ou entidade licitante;
2.5.9. pessoas juridicas reunidas em consdrcio;

2.5.10. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP,
atuando nessa condicao;

2.5.11. N3ao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da
execucao do contrato agente publico do érgao ou entidade contratante, devendo
ser observadas as situagdes que possam configurar conflito de interesses no
exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacao que
disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 92 da Lei n.© 14.133, de 2021.

2.6. O impedimento de que trata o item 2.7.4 serd também aplicado ao
licitante que atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o
intuito de burlar a efetividade da sancdao a ela aplicada, inclusive a sua
controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o
ilicito ou a utilizacao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.7. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servico, o autor
dos projetos e a empresa a que se referem os itens 2.7.2 e 2.7.3 poderao
participar no apoio das atividades de planejamento da contratacao, de execugao
da licitacao ou de gestao do contrato, desde que sob supervisao exclusiva de
agentes publicos do érgao ou entidade.

2.8. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do
mesmo grupo econdmico.

2.9. O disposto nos itens 2.7.2 e 2.7.3 nao impede a licitacdo ou a
contratacao de servico que inclua como encargo do contratado a elaboragao do
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projeto basico e do projeto executivo, nas contratacdes integradas, e do projeto
executivo, nos demais regimes de execugao.

2.10. Em licitacdes e contratacOes realizadas no ambito de projetos e
programas parcialmente financiados por agéncia oficial de cooperacao
estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica
ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou
que seja declarada inidonea nos termos da Lei n® 14.133/2021.

2.11. A vedacao de que trata o item 2.7.8 estende-se a terceiro que
auxilie a conducao da contratacao na qualidade de integrante de equipe de
apoio, profissional especializado ou funciondrio ou representante de empresa
que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO
3.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema

eletronico, a proposta com o preco ou o percentual de desconto, conforme o
critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.2. Caso a fase de habilitacdao anteceda as fases de apresentacao de
propostas e lances, os licitantes encaminharao, na forma e no prazo
estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de habilitacao
e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o disposto
nos itens 7.1.1 e 7.12.1 deste Edital.

3.3. N o cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em
campo proprio do sistema, que:

3.3.1. estd ciente e concorda com as condicOes contidas no edital e seus
anexos, bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade
dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituicao Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengoes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os
requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatoério;

3.3.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos,
na condicao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicao;

3.3.3. nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando
trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos III e IV do
art. 19 e no inciso III do art. 5° da Constituicao Federal;

3.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras
normas especificas.

3.4. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em
campo préprio do sistema eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no
artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.5. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa deverd declarar, ainda, em campo préprio do
sistema eletrbnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
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favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 19
ao 39 do art. 49, da Lei n.© 14.133, de 2021.

3.5.1. no item exclusivo para participacao de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” impedird o prosseguimento no
certame, para aquele item;

3.5.2. nos itens em que a participacao nao for exclusiva para
microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacao do campo “nao”
apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido
previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.6. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 3.3 ou 3.5 sujeitara
o licitante as sancdes previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.7. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipdtese
de a fase de habilitacdo anteceder as fases de apresentacao de propostas e
lances e de julgamento, os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos
no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.8. N3ao haverd ordem de classificacdo na etapa de apresentacgdo da
proposta e dos documentos de habilitacdo pelo licitante, o que ocorrera
somente apods os procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de
envio de lances.

3.9. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que
compoem a proposta dos licitantes convocados para apresentacao de propostas,
apo6s a fase de envio de lances.

3.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante
podera parametrizar o seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto
maximo quando do cadastramento da proposta e obedecerd as seguintes
regras:

3.10.1. a aplicacdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de
percentuais entre os lances, que incidirda tanto em relacdo aos lances
intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.10.2. os lances serdao de envio automatico pelo sistema, respeitado o
valor final minimo estabelecido e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.11. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo
parametrizado no sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de
disputa, sendo vedado:

3.11.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema,
gquando adotado o critério de julgamento por menor preco; e

3.11.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor
no sistema, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo
parametrizado na forma do item 3.11 possuird carater sigiloso para os demais
fornecedores e para o 6rgao ou entidade promotora da licitacdo, podendo ser
disponibilizado estrita e permanentemente aos d6rgaos de controle externo e
interno.

3.13. Cabera ao licitante interessado em participar da licitacdo
acompanhar as operacdes no sistema eletronico durante o processo licitatério e
se responsabilizar pelo Onus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua
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desconexao.

3.14. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema
qualquer acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para
imediato bloqueio de acesso.

4., DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no
sistema eletrénico, dos seguintes campos:

4.1.1. valor unitario, mensal e anual do grupo;

4.1.2. Descricao do objeto, contendo as informacbes similares a
especificacdo do Termo de Referéncia;

4.2. Todas as especificacoes do objeto contidas na proposta vinculam o
licitante.

4.3. Nos valores propostos estarao inclusos todos os custos operacionais,

encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros
que incidam direta ou indiretamente na execugao do objeto.

4.4, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de
lances, serao de exclusiva responsabilidade do licitante, nao lhe assistindo o
direito de pleitear qualquer alteragcdo, sob alegacdo de erro, omissao ou
qualquer outro pretexto.

4.5, Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de
tributos em percentuais varidveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a
média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagao
vigente.

4.7. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do
cumprimento das disposicdes nelas contidas, em conformidade com o que
dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de
executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
qualidades adequadas a perfeita execucao contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituicao.

4.8. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta)
dias, a contar da data de sua apresentacao.

4.9, Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas
normas de regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem de
licitagOes publicas;

4.9.1. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja
decorrente da aplicacdo do desconto ofertado deverd respeitar os precos
maximos previstos no item 4.9.

4.10. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracao
por parte dos contratados pode ensejar a responsabilizacao pelo Tribunal de
Contas da Unido e, apdés o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das medidas necessarias ao
exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdao; ou
condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
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superfaturamento por sobrepreco na execugao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGCAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES
5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-&a automaticamente em

sessdo publica, por meio de sistema eletrbnico, na data, horario e local
indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os
documentos de habilitacdo, quando for o caso, anteriormente inseridos no
sistema, até a abertura da sessao publica.

5.2.1. Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

5.2.2. A desclassificacdao sera sempre fundamentada e registrada no
sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

5.2.3. A nao desclassificacao da proposta nao impede o seu julgamento
definitivo em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

5.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas,
sendo que somente estas participarao da fase de lances.

5.4. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens
entre o Pregoeiro e os licitantes.

5.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar
lances exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente
informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.6. O lance devera ser ofertado pelo valor total do grupo.

5.7. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o
horario fixado para abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

5.8. O licitante somente poderd oferecer lance de valor inferior ou
percentual de desconto superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

5.9. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os
lances, que incidird tanto em relacdo aos lances intermedidrios quanto em
relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera serde 5% (cinco por
cento).

5.10. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado,
no intervalo de quinze segundos apds o registro no sistema, na hipdtese de
lance inconsistente ou inexequivel.

5.11. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o
modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardao lances publicos e
sucessivos, com prorrogacoes.

5.12.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracdo de dez minutos e,
apos isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance
ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duracdo da sessdo publica.

5.12.2. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o
subitem anterior, sera de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que
houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de
lances intermediarios.



5.12.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens
anteriores, a sessdo publica encerrar-se-a automaticamente, e o sistema
ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de classificagao.

5.12.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta
classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o
pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa
aberta, para a definicao das demais colocacoes.

5.12.5. Apdés o reinicio previsto no item supra, os licitantes serao
convocados para apresentar lances intermediarios.

5.13. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o
sistema ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.14. Ndo serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo
aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

5.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdao
informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a
identificacao do licitante.

5.16. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa
competitiva do Pregdo, o sistema eletronico poderd permanecer acessivel aos
licitantes para a recepcgao dos lances.

5.17. Quando a desconexao do sistema eletronico para o pregoeiro
persistir por tempo superior a dez minutos, a sessao publica serd suspensa e
reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicacao do fato
pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

5.18. Caso o licitante ndao apresente lances, concorrerd com o valor de sua
proposta.
5.19. Em relacao a itens nao exclusivos para participacao de

microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de
lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do
porte da entidade empresarial. O sistema identificard& em coluna prépria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparacao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto
nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006, regulamentada pelo
Decreto n° 8.538, de 2015.

5.19.1. Nessas condicoes, as propostas de microempresas e empresas de
pegueno porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima
da melhor proposta ou melhor lance serao consideradas empatadas com a
primeira colocada.

5.19.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior terd o direito
de encaminhar uma Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor
inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo
sistema, contados apds a comunicacao automatica para tanto.

5.19.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada desista ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serao
convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que
se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no
subitem anterior.
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5.19.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas
microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos
estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para
gue se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.20. S6 poderda haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de
lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e
fechado.

5.20.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de
desempate sera aquele previsto no art. 60 da Lei n°® 14.133, de 2021, nesta
ordem:

5.20.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderao
apresentar nova proposta em ato continuo a classificagao;

5.20.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a
qual deverao preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de
atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

5.20.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acdoes de equidade entre homens e
mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.20.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientacOes dos érgaos de controle.

5.20.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente,
aos bens e servicos produzidos ou prestados por:

5.20.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito
Federal do 6rgao ou entidade da Administracdo Publica estadual ou distrital
licitante ou, no caso de licitacao realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio,
no territério do Estado em que este se localize;

5.20.2.2. empresas brasileiras;

5.20.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais;

5.20.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei
n% 12.187, de 29 de dezembro de 2009.

5.21. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipotese
da proposta do primeiro colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior
ao desconto definido para a contratagdo, o pregoeiro poderd negociar condigdes
mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

5.21.1. A negociacao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a
ordem de classificagdao inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado,
mesmo apds a negociacao, for desclassificado em razdo de sua proposta
permanecer acima do preco maximo definido pela Administracao.

5.21.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

5.21.3. O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e
anexado aos autos do processo licitatdrio

5.21.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no
prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado
apds a negociacdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste
Edital e ja apresentados.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art60
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/lei/l12187.htm#:~:text=LEI N%C2%BA 12.187%2C DE 29 DE DEZEMBRO DE 2009.&text=Institui a Pol%C3%ADtica Nacional sobre,PNMC e d%C3%A1 outras provid%C3%AAncias.

5.21.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.22. Apds a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagao
e julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificara se o licitante

provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condigdes de
participacao no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133/2021,
legislacdo correlata e no item 2.7 do edital, especialmente quanto a existéncia
de sancao que impega a participagao no certame ou a futura contratacao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a)SICAF;
b)Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS,
mantido pela Controladoria-Geral da Unido

(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas - CNEP, mantido pela
Controladoria-Geral da Uniao
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa
licitante e também de seu sécio majoritario, por forca da vedacao de que trata o
artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacdao do licitante a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas. (IN n° 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros. (IN n® 3/2018, art.

29, §19).

6.3.2. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a uma
eventual desclassificacao. (IN n© 3/2018, art. 29, §29).
6.3.3. Constatada a existéncia de sancao, o licitante serd reputado

inabilitado, por falta de condicdao de participacgao.

6.4. Caso atendidas as condicdes de participacdo, sera iniciado o
procedimento de habilitagao.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha
se utilizado de algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara
se faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 2.5.1 e 3.6 deste edital.

6.6. Verificadas as condicdes de participacao e de utilizagcao do
tratamento favorecido, o pregoeiro examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a compatibilidade do preco em
relacdo ao maximo estipulado para contratacao neste Edital e em seus anexos,
observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n© 73, de 30 de setembro
de 2022.

6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

6.7.1. contiver vicios insanaveis;
6.7.2. nao obedecer as especificacoes técnicas contidas no Termo de
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Referéncia;

6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco
maximo definido para a contratacdo;

6.7.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administracao;

6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste
Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade
das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado
pela Administragao.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, sé serd
considerada apods diligéncia do pregoeiro, que comprove:

6.8.1.1. gue o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da
oferta.

6.9. Em contratacdo de servicos de engenharia, além das disposicdes

acima, a analise de exequibilidade e sobrepreco considerara o seguinte:

6.9.1. Nos regimes de execucgao por tarefa, empreitada por preco global ou
empreitada integral, semi-integrada ou integrada, a caracterizagdo do
sobrepreco se dara pela superacao do valor global estimado;

6.9.2. No caso de servicos de engenharia, serdo consideradas inexequiveis
as propostas cujos valores forem inferiores a 75% (setenta e cinco por cento)
do valor orgado pela Administracao, independentemente do regime de execucao.

6.9.3. Serd exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta
for inferior a 85% (oitenta e cinco por cento) do valor orcado pela
Administracdo, equivalente a diferenca entre este ultimo e o valor da proposta,
sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo com a Lei.

6.10. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em
caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderao ser
efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da
proposta.

6.11. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido
decomposto em seus respectivos custos unitarios por meio de Planilha de
Custos e Formacao de Precos elaborada pela Administracao, o licitante
classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele
elaborada, com o0s respectivos valores adequados ao valor final da sua
proposta, sob pena de ndao aceitacao da proposta.

6.11.1. Em se tratando de servicos de engenharia, o licitante vencedor sera
convocado a apresentar a Administracdo, por meio eletrénico, as planilhas com
indicagdo dos quantitativos e dos custos unitarios, seguindo o modelo
elaborado pela Administracao, bem como com detalhamento das Bonificacdes e
Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os respectivos
valores adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilizacao
dos precos unitarios, no caso de empreitada por preco global, empreitada
integral, contratacao semi-integrada e contratacao integrada, exclusivamente
para eventuais adequacgdes indispensaveis no cronograma fisico-financeiro e
para balizar excepcional aditamento posterior do contrato.



6.12. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a
desclassificacdo da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no
prazo indicado pelo sistema, desde que ndao haja majoragao do preco.

6.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou
falhas que ndo alterem a substancia das propostas;

6.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao
a indicacao de recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do Simples
Nacional, quando nao cabivel esse regime.

6.13. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das
especificacdoes do objeto, podera ser colhida a manifestacdo escrita do setor
requisitante do servico ou da area especializada no objeto.

6.14. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacao de amostra, o
licitante classificado em primeiro lugar devera apresenta-la, conforme
disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

6.15. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario
de realizacao do procedimento para a avaliacao das amostras, cuja presenca
sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

6.16. Os resultados das avaliagdes serao divulgados por meio de
mensagem no sistema.

6.17. No caso de nao haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na
entrega, sem justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra
fora das especificacOes previstas neste Edital, a proposta do licitante serd
recusada.

6.18. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado nao
for(em) aceita(s), o Pregoeiro analisard a aceitabilidade da proposta ou lance
ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a com a verificagdo da(s)
amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda as
especificacoes constantes no Termo de Referéncia.

7. DA FASE DE HABILITAGAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e
suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da
licitagdo, serdao exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70
da Lei n® 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentacao exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal,
social e trabalhista e econémico-financeira, podera ser substituida pelo registro
cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participacao de empresas estrangeiras que nao
funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante
documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducao livre.

7.2.1. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao
funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de
precos, os documentos exigidos para a habilitacdo serao traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n® 8.660,
de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.3. Quando permitida a participacdo de consdércio de empresas, a
habilitacdo técnica, quando exigida, sera feita por meio do somatdrio dos
aquantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitacdo econdmico-
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financeira, quando exigida, sera observado o somatdrio dos valores de cada
consorciado.

7.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdao ser
apresentados em original, por copia ou pelo endereco eletrbnico:
selog.dseipin@gmail.com e dseipar.sesai@saude.gov.br .

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdao ser
substituidos por registro cadastral emitido por érgao ou entidade publica, desde
que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n°
14.133/2021.

7.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende
aos requisitos de habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das
informacoes prestadas, na forma da lei (art. 63,1, da Lei n® 14.133/2021).

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de
inabilitacdo, a declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos
para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas
em lei e em outras normas especificas.

7.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo,
declaracao de que suas propostas econémicas compreendem a integralidade dos
custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicao
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencgoes coletivas
de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de
entrega das propostas.

7.9. A habilitacdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por
ele abrangidos.

7.9.1. Somente havera a necessidade de comprovacdao do preenchimento de
requisitos mediante apresentagao dos documentos originais nao-digitais quando
houver duvida em relacao a integridade do documento digital ou quando a lei
expressamente o exigir. (IN.n° 3/2018, art. 49, §19, e art. 69, §49).

7.10. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no Sicaf e manté-los atualizados junto aos érgdaos responsaveis pela
informacdo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracao dos
registros tao logo identifique incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados.
(IN n° 3/2018, art. 79, caput).

7.10.1. A nao observancia do disposto no item anterior poderda ensejar
desclassificacdo no momento da habilitacdo. (IN n® 3/2018, art. 7°, paragrafo
unico).

7.11. A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgaos
e entidades emissores de certidoes constitui meio legal de prova, para fins de
habilitagao.

7.11.1. Os documentos exigidos para habilitacao que nao estejam
contemplados no Sicaf serao enviados por meio do sistema, em formato digital,
no prazo de 02 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da
solicitagcao do pregoeiro.

7.11.2. Na hipétese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de
apresentacao de propostas e lances, os licitantes encaminhardao, por meio do
sistema, simultaneamente os documentos de habilitagcdo e a proposta com o
preco ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no
8§ 19 do art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de setembro de
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2022,

7.12. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele nao
contidos somente sera feita em relacdao ao licitante vencedor.

7.12.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo
de Referéncia somente serdao exigidos, em qualquer caso, em momento
posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem
classificado.

7.12.2. Respeitada a excecao do subitem anterior, relativa a regularidade
fiscal, quando a fase de habilitacao anteceder as fases de apresentacao de
propostas e lances e de julgamento, a verificacdo ou exigéncia do presente
subitem ocorrerd em relagdo a todos os licitantes.

7.13. Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida
a substituicao ou a apresentacao de novos documentos, salvo em sede de
diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §49):

7.13.1. complementacdao de informagdes acerca dos documentos ja
apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fatos
existentes a época da abertura do certame; e

7.13.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data
de recebimento das propostas;

7.14. Na analise dos documentos de habilitacgdo, a comissao de
contratacdo podera sanar erros ou falhas, que ndo alterem a substancia dos
documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada
em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e
classificacao.

7.15. Na hipétese de o licitante ndao atender as exigéncias para
habilitacdo, o pregoeiro examinard a proposta subsequente e assim
sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdao de uma proposta
que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.12.1.

7.16. Somente serdao disponibilizados para acesso publico os documentos
de habilitagdo do licitante cuja proposta atenda ao edital de licitacdo, apds
concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.17. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das
microempresas e das empresas de pequeno porte somente serd exigida para
efeito de contratacdao, e ndao como condicao para participacao na licitagao (art.
40 do Decreto n° 8.538/2015).

7.18. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver
sido encerrada, ndo cabera exclusao de licitante por motivo relacionado a
habilitacdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé conhecidos apds o
julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a
habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes, a anulacdo ou revogacao da licitacdo,
observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de
intimacao ou de lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas
ou o0 ato de habilitagdao ou inabilitagao do licitante:
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8.3.1. a intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob
pena de preclusao;

8.3.2. 0 prazo para apresentacdo das razoes recursais sera iniciado na data
de intimacao ou de lavratura da ata de habilitacao ou inabilitacao;

8.3.3. na hipétese de adogao da inversdo de fases prevista no § 1° do art.
17 da Lei n° 14.133, de 2021, o prazo para apresentacao das razdes recursais
sera iniciado na data de intimacao da ata de julgamento.

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do
sistema.
8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou

proferido a decisdao recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisdao no prazo
de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a
autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez)
dias uteis, contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serao conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacao de contrarrazdoes ao recurso pelos demais
licitantes sera de 3 (trés) dias uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou
da divulgacao da interposicao do recurso, assegurada a vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o0 pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do
ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdao final da autoridade
competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis
de aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos
interessados no sitio eletronico selog.dseipin@gmail.com e
dseipar.sesai@saude.gov.br .

9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

9.1. Comete infracao administrativa, nos termos da lei, o licitante que,

com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacao exigida para o certame ou nao
entregar qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a
durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado,
nao mantiver a proposta em especial quando:

9.1.2.1. nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a
negociagao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;
ou

9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes
do edital;
9.1.3. nao celebrar o contrato ou nao entregar a documentacdo exigida

para a contratacdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua
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proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracao;

9.1.4. apresentar declaracao ou documentacao falsa exigida para o certame
ou prestar declaragao falsa durante a licitagao

9.1.5. fraudar a licitagao

9.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer
natureza, em especial quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao
9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.© 12.846, de 2013.
9.2. Com fulcro na lei n® 14.133, de 2021, a Administracdo poder3,

garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as
seguintes sancgdes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;

9.2.2. multa;
9.2.3. impedimento de licitar e contratar e
9.2.4. declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto

perdurarem os motivos determinantes da punicdao ou até que seja promovida
sua reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicacao das sancoes serao considerados:

9.3.1. a natureza e a gravidade da infragdao cometida.

9.3.2. as peculiaridades do caso concreto

9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

9.3.4. os danos que dela provierem para a Administracao Publica

9.3.5. a implantacao ou o aperfeicoamento de programa de integridade,

conforme normas e orientacdes dos 6rgdos de controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre
o valor do contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, a
contar da comunicagao oficial.

9.4.1. Para as infracdes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, a multa
sera de 0,5% a 15% do valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e
9.1.8, a multa sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sancOes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e
declaracdao de inidoneidade para licitar ou contratar poderdao ser aplicadas,
cumulativamente ou nao, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do
interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua
intimacao.
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9.7. A sancao de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao
responsavel em decorréncia das infracdes administrativas relacionadas nos itens
9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, quando nao se justificar a imposicao de penalidade mais
grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no &ambito da
Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o
orgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Poderd ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infracOes
dispostas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, bem como pelas infracdes
administrativas previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3 que justifiguem a
imposicao de penalidade mais grave que a sancao de impedimento de licitar e
contratar, cuja duracao observard o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n.®
14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a
ata de registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no
prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item 9.1.3, caracterizara o
descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgao ou entidade
promotora da licitacao, nos termos do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de
2022.

9.10. A apuracao de responsabilidade relacionadas as sangdes de
impedimento de licitar e contratar e de declaracao de inidoneidade para licitar
ou contratar demandara a instauracao de processo de responsabilizacdo a ser
conduzido por comissdao composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliarda fatos e circunstadncias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua
intimacao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda
produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacao das
sancoes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da
data da intimacdo, o qual serd dirigido a autoridade que tiver proferido a
decisao recorrida, que, se nao a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
encaminhard o recurso com sua motivacdao a autoridade superior, que devera
proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do
recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicacao da
sancao de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data da intimacdo, e decidido no prazo maximo
de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do
ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdao final da autoridade
competente.

9.14. A aplicacdo das sancdoes previstas neste edital nao exclui, em
hipétese alguma, a obrigacdo de reparacao integral dos danos causados.

10. DA IMPUGNACI"\O AO EDITAL E DO PEDIDO DE
ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por

irregularidade na aplicacdao da Lei n°® 14.133, de 2021, devendo protocolar o
pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.
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10.2. A resposta a impugnacdo ou ao pedido de esclarecimento serd
divulgado em sitio eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado
ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

10.3. A impugnagao e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados
por forma eletrbnica, pelos seguintes e-mails: selog.dseipin@gmail.com e
dseipar.sesai@saude.gov.br .

10.4. As impugnacoes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem os
prazos previstos no certame.

10.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo ¢é medida
excepcional e deverd ser motivada pelo agente de contratacdo, nos autos do
processo de licitagao.

10.5. Acolhida a impugnacdo, sera definida e publicada nova data para a
realizacao do certame.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS

11.1. Sera divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

11.2. N3ao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente

que impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessdao sera
automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a
sessdo publica observarao o horario de Brasilia - DF.

11.4. A homologacdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a
contratacao.

11.5. As normas disciplinadoras da licitacao serao sempre interpretadas
em favor da ampliacao da disputa entre os interessados, desde que nao
comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a
finalidade e a seguranca da contratacao.

11.6. Os licitantes assumem todos o0s custos de preparagao e
apresentacdo de suas propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso,
responsavel por esses custos, independentemente da conducao ou do resultado
do processo licitatério.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos,
excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e
vencem o0s prazos em dias de expediente na Administracao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais nao
importara o afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento
do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus
anexos ou demais pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estao disponiveis, na integra, no Portal
Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) e enderecos eletrOnicos
selog.dseipin@gmail.com ou dseipar.sesai@saude.gov.br .

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes
anexos:

11.11.1. ANEXO I - Termo de Referéncia
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11.11.2. Apéndice do Anexo I - Estudo Técnico Preliminar
11.11.3. ANEXO II - Minuta de Termo de Contrato
11.11.4. ANEXO III - Instrumento de Medicdao de Resultado

Parintins/AM, 17 de julho de 2023.

MECIAS PEREIRA BATISTA JUNIOR
Coordenador Distrital de Saude Indigena
Portaria GM/MS n© 481 de 12 de abril de 2023

. Documento assinado eletronicamente por Mecias Pereira Batista Junior,
EI ]Coordenador(a) Distrital de Saide Indigena, em 17/07/2023, as 16:21,
- conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no § 39, do art. 4°, do
Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de 2020; e art. 8°, da Portaria n°
900 de 31 de Marco de 2017.

assinatura L‘?
L eletrénica

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

! http://sei.saude.gov.br/sei/controlador externo.php?

* acao=documento conferir&id orgao acesso externo=0, informando o
=230 codigo verificador 0034792007 e o codigo CRC FAA639CO.

Referéncia: Processo n® 25040.000507/2022-31 SEI n® 0034792007
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Termo de Referéncia 3/2023

Informacoées Basicas

Numero do

TR UASG Editado por Atualizado em

32023 257030-DIST. SANIT. ESP. INDIGENA THIAGO AUGUSTO VILAS BOAS  01/06/2023 12:09 (v
PARINTINS SILVA 5.0)

Status

ASSINADO

Outras informacoes

Numero da Contratacdo Processo Administrativo
25040.000507/2022-31

Categoria

V - prestacdo de servicos, inclusive os técnico-profissionais especializados; 57/2022

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 Contratacdo de servicos fornecimento de refeicdes prontas acondicionadas em marmitex, sem
dedicacéo exclusiva de méo de obra, destinadas a pacientes indigenas e seus acompanhantes alojados
na Casai de Nhamunda/AM, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias
estabelecidas neste instrumento.

GRUPO 1
Item (|Descricdo Catser Unidade Qtd / dia Qtd / més Qtd / ano
1 ||Desjejum 3697 Refeicdo 25 750 9.000
2 |[Almoco 3697 Refeicéo 25 750 9.000
3 |[lLanche 3697 Refeicdo 25 750 9.000
4 |Jantar 3697 Refeicéo 25 750 9.000
5 |[Ceia 3697 Refeicao 25 750 9.000

1.2 O(s) servigo(s) objeto desta contratagdo sédo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa
constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3 O prazo de vigéncia da contratacdo é de 5 (cinco) anos contado da data de assinatura do contrato,
prorrogavel por até 10 (dez) anos na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.4 O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que 0s servicos a serem contratados séo
essenciais para manter o funcionamento das atividades finalisticas do ente administrativo, de modo que
sua interrupcao posso comprometer a prestacdo de um servico publico ou 0 cumprimento da missao
institucional, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar;

1.5 A prorrogacdo contratual devera ser acompanhada de informagB8es sobre o cumprimento da obrigagdo do
alcance da reserva do Programa de Aquisi¢do de Alimentos (PAA), do que trata o Decreto n® 11.476, de 6 de abril
de 2023, pela empresa contratada.

1.6 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da
contratacao.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1 A Fundamentacado da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2 O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2023, conforme detalhamento
a seguir:

[) ID PCA no PNCP: 00394544000185-0-000047/2023

II) Data de publicagcdo no PNCP: 14/02/2023

) 1d do item no PCA: 325

IV) Classe/Grupo: 632 - servi¢o de fornecimento de comida

V) Identificador da Futura Contratacéo: 25703-57/2022

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1 A descri¢do da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢cdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagfes Sustentaveis:

4.1.1 Adotar medidas para evitar o desperdicio de 4gua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de
outubro de 2003;

4.1.2 Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a execugdo de
Servigos;

4.1.3. Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execugao
contratual, para redugdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducdo de producao de residuos
solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

4.1.4 Adotar procedimentos corretos com uso adequado da agua, que utilizem a agua com economia/sem
desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como
dos empregados;

4.1.5 Utilizar produtos para limpeza e higieniza¢é@o de alimentos, utensilios, equipamentos, ambientes e pessoal com
registro na ANVISA e atender a legislacdo vigente;

4.1.6 Realizar a separacdo dos residuos reciclaveis descartados na fonte geradora, e a sua destinagdo as
associacgdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel
para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de
25 de outubro de 2006;

4.1.7 Respeitar as Normas Brasileiras - NBR, publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos solidos;

4.1.8 Prever a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na
Resolu¢cdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999;
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4.1.9 A contratada devera observar a separacgdo seletiva do lixo, ou outra forma de destinagdo adequada, quando
for o caso, inclusive com instalagéo de cestos de coleta de lixo com as seguintes cores e destinacao:

| - Azul para papel;

Il - Amarelo para metais e latas;
Il - Verde para vidros;

IV - Vermelho para plasticos; e

V - Marrom para residuos organicos.

Indicac@o de marcas ou modelos (41, inciso |, da Lei n®14.133, de 2021)

#Aaento dos

Subcontratagéo

4.5 N&o é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
Garantia da contratual

4.6 Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, no
percentual de 5% do valor contratual, conforme regras previstas no contrato.

4.6.1 A garantia nas modalidades caucao e fianca bancéria devera ser prestada em até 10 dias ap0s a assinatura do
contrato.

4.6.2 No caso de seguro-garantia sua apresentagao devera ocorrer, no maximo, até a data de assinatura do contrato.
4.6.3 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagédo a garantia da contratacao.
4.6.4 O Contratado devera realizar a transi¢do contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas

empregadas, sem perda de informag6es, podendo exigir, inclusive, a capacitagdo dos técnicos do contratante ou da
nova empresa que continuard a execucao dos servicos.

Vistoria
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Destinacdo de recursos ao Programa de Aquisi¢cdo de Alimentos (PAA)

Em atendimento ao Decreto n° 11.476, de 6 de abril de 2023, as licitantes deverdo destinar pelo menos 30%
(trinta por cento) dos total de recursos destinados no exercicio financeiro a aquisicdo de produtos de agricultores
familiares e suas organizag6es, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei
n® 11.326, de 2006, e que tenham a Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP, priorizando a producdo dos povos
indigenas.

As licitantes deverdo comprovar semestralmente através de recibos, notas fiscais ou documento equivalente, o
percentual alcangado para cumprimento do Decreto n° 11.476, de 6 de abril de 2023, utilizando a seguinte férmula
para calculo:

DispendioP AA
*
DispendioT otal

Alcance(%) = 100

O procedimento de prorrogagdo contratual devera ser acompanhado de informagdes sobre o cumprimento da
obrigacéo do alcance da reserva do PAA pela empresa contratada.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

CondicBes de execucgéo
5.1 A execugdo do objeto seguira a seguinte dinamica:
5.1.1 A execugéo do servico sera iniciada a partir da assinatura do contrato.

5.1.2 O servigo devera assegurar uma alimentacdo balanceada e em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas de
acordo com as normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, englobando a operacionalizacdo e
desenvolvimento de todas as atividades de producédo, administrativas e apoio a nutricao clinica e ambulatorial.

5.1.3 O servico de preparo das refeicdes devera ser integralmente executado nas dependéncias da empresa
contratada e transportadas em recipientes adequados, conforme legislagdo vigente até a Casa de Salde Indigena
de Nhamunda.

5.1.4 Ressalta-se que € de responsabilidade da CONTRATADA o provimento de funcionario para o servigo de
distribuicdo de todas as refeicfes destinadas aos pacientes e acompanhantes alojados nas Casas de Saude
Indigena.

5.1.5 As atividades envolvem manipulacao, preparo, fornecimento e distribuicdo de alimenta¢cdo com o fornecimento
de todos os utensilios e equipamentos necessarios para o preparo, o fornecimento de todos 0s insumos necessarios
para a producdo da alimentacgédo, inclusive, gas de cozinha, bem como disponibilizacdo de todos os profissionais
necessarios para a execug¢do do servi¢o, sem exclusividade de mao de obra.

5.1.6 Deveréo ser fornecidos ao longo do dia, 03 (trés) grandes refei¢cbes (café da manhd, almoco e jantar), lanches
saudaveis e ceia a fim de promover distribuicdo equilibrada das calorias ao longo do dia, evitando que se
concentrem apenas nas principais refeicdes (café da manha, almoco e jantar).

5.1.7 Os servigos serao prestados 07 (sete) dias da semana, inclusive domingos e feriados, podendo ser alterados
de acordo com a conveniéncia da Administragdo, mediante comunicacgdo oficial a CONTRATADA.

5.1.8 A prestagdo do servico envolvera todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distribuicdo das
refeicdes. Dentre as atividades a serem desenvolvidas, necessarias para atingir o objetivo do escopo contratual,
destacam-se as seguintes:

® Programacéo das atividades de nutricdo e alimentacao;
® Elaboracao de cardapios, previamente apresentados e aprovados pelo setor de nutricdo da CASAI,

® Executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a
pacientes e acompanhantes através das “Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos”;
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® Manter, nas areas de manipulagdo e confeccdo das refei¢cdes, a estrutura fisica e os aspectos higiénico-
sanitarios rigorosamente em conformidade com dispostos nas Portarias n° 326/SVS/MS, de 30 de julho de
1997 e 1428/MS de 26 de novembro de 1993 e na RDC n°216, de 15 de setembro de 2004, ANVISA/MS;

® Elaborar, apresentar, implantar e implementar, dentro de 30 (trinta) dias ap6s a assinatura do contrato, o
Manual de Boas Préticas de Manipulacdo de Alimentos, e os Procedimentos Operacionais Padronizados —
POPs em conformidade com o disposto na RDC n° 216, del5 de setembro de 2004, ANVISA/MS, que
servira como parametro de todas as atividades relacionadas ao preparo das refeicbes destinadas a
pacientes e funcionarios, procedendo periodicamente (a cada 06 meses), a revisdo e atualizacdo dos
mesmos;

® Nao reutilizar as sobras de alimentos e preparac¢des sob pena de multa e demais penalidades cabiveis;
® Fornecimento de equipamentos e utensilios necessarios para o bom funcionamento da cozinha;

® Fornecimento de géneros e produtos alimenticios conforme recomendado pelo Guia Alimentar da Populagdo
Brasileira, 2014 de consumo em geral;

® Armazenamento adequado de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
® Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
® Manipulagéo, preparo, transporte e distribuicdo das refeicdes e dos utensilios apropriados;

5.1.9 As refeigBes serdo servidas diariamente, incluindo sdbados, domingos e feriados, conforme sugestédo
discriminada abaixo ou conforme a necessidade da Casai, previamente acordada com a CONTRATADA:

Refeicédo Inicio Término
Desjejum 7h 9h
Almoco 11h 13h
Lanche 15h 16h
Jantar 18h 19h
Ceia 21h 22h

5.1.10 Havendo necessidade, as refeicdes poderdo ser servidas antecipadamente ou posteriormente ao horario
estipulado, a depender da necessidade dos usuarios da CASAI, mediante solicitagdo prévia a CONTRATADA.

5.1.11 A contratada devera fornecer refeicdo aos pacientes e acompanhantes que receberem alta das Casai,
estando estes com programacéo de retorno para sua aldeia de origem.

5.1.12 A refeicdo a que se refere ao subitem anterior devera estar de acordo com uma das cinco refeigfes previstas
no contrato, devendo ser acondicionada em embalagem adequada para viagem, a qual sera faturada conforme tipo
de refeigdo fornecida.

5.1.13 As refeicdes deverdo apresentar condi¢des higi€nico sanitérias adequadas ao consumo e em atendimento as
exigéncias da Vigilancia Sanitaria.
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5.1.14 Para a execucdo dos servigos, a CONTRATADA disponibilizara de responsavel técnico nutricionista, méao de
obra especializada, operacional e administrativa em quantidade suficiente para satisfacdo do objeto, levando em
consideracdo os horarios pré-determinados das refeicdes para desenvolver todas as atividades previstas,
observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e outros preceitos legais.

5.1.15 A técnica dietética de preparo ficard a critério da CONTRATADA, condicionada a aprovacédo da
CONTRATANTE mediante apresentacao das fichas técnicas de preparagdo contendo: dados quantitativos dos
ingredientes utilizados, modo de preparo, rendimento e composicdo quimico nutricional de macro nutrientes e
micronutrientes, do calculo de macro e micronutrientes do cardapio, observado o cardapio previamente aprovado
pelo CONTRATANTE.

5.1.16 As refeigBes serdo servidas conforme cardapio elaborado por nutricionista da CONTRATADA previamente
aprovado pela nutricionista da CASAI,

5.1.17 O cardapio devera ser enviado a CONTRATANTE mensalmente, para a necesséaria aprovacao, e apos a
mesma, manter afixado no refeitério para visualizagdo dos comensais devendo ser trocado semanalmente;

5.1.18 As refeicBes deverdo ser programadas de forma que o modo de preparo ndo se repita dentro de um periodo
de 05 dias ou em conformidade com uma forma alternativa, em comum acordo entre as partes;

5.1.19 No minimo 1 (uma) vez por semestre, a CONTRATADA devera coletar e enviar amostras das refei¢cbes para
andlise microbiolégica em laboratério as expensas da CONTRATADA. Sendo detectada contaminagdo e,
comprovada a culpa da CONTRATADA, sera considerada falta grave, para efeito de penalidades contratuais.

5.1.20 Diariamente deve ser colhida amostras de alimentos que devem ser coletadas apds uma hora do tempo do
periodo de distribuicdo ou imediatamente antes do consumo, utilizando-se os mesmos utensilios empregados na
distribuicéo.

5.1.21 As amostras deverdo ser armazenadas e devidamente identificadas por 72 (setenta e duas) horas. Ocorrendo
infeccéo / intoxicacdo alimentar causada ao comensal, as mesmas deverdo ser enviadas para andlise laboratorial
microbiolégica, sendo os custos pagos pela CONTRATADA. Se comprovada a culpa da CONTRATADA, sera
considerada falta grave, para efeito de penalidades contratuais.

5.1.22 A CASAI podera determinar imediata suspensao do fornecimento de alimentos suspeitos de contaminagédo ou
gue seja inadequado ao consumo humano. A CASAI podera solicitar o envio de alimentos suspeitos de
contaminagdo para analise microbioldgica, as expensas da CONTRATADA,;

5.1.23 Nao sera permitido, em hip6tese alguma, o aproveitamento de qualquer componente da refeicdo preparada e
nao servida, para utilizacdo das refeicbes subsequentes;

5.1.24 As refeicdes deverdo ser processadas de acordo com os regulamentos da Vigilancia Sanitaria, com utilizacéo
de equipamentos higiénicos adequados, tais como uniforme, Equipamento De Protecdo Individual — EPI, e os
demais necessarios de acordo com a pertinéncia do objeto;

5.1.25 A distribuicao das refei¢Bes deve serd feita por funcionario da CONTRATADA, que tera o controle nominal do
guantitativo de refeicdes;

5.1.26 O controle nominal do quantitativo de refei¢cbes devera ser apresentado semanalmente ao fiscal do contrato e
nutricionista da CASAI;

5.1.27 Todas as refei¢cdes deverdo ser servidas em temperatura adequada, conforme preconizado pelas normas de
Vigilancia Sanitéria;

5.1.28 Os sucos naturais ou de polpa de frutas, deverdo ser preparados sem doce, com acompanhamento de
acucar e ou adogantes para avaliacédo do profissional responsavel.

Preparo das alimentagfes:

5.1.29 A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagcdo ao pré-preparo
e preparo dos alimentos:
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5.1.30 E imprescindivel o monitoramento desde a higienizacdo pessoal, ambiental, material, manipulacéo, preparo,
identificac@o e transporte até a distribuicdo, bem como o controle de temperatura do ambiente, da esterilizagéo, do
resfriamento, da refrigeracéo e do reaquecimento, através de supervisdo técnica, treinamento e reciclagem continua
dos funcionérios;

5.1.31 Proteger os alimentos em preparacdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com tampas,
filmes plasticos ou papéis impermeaveis, sendo que nao devem ser reutilizados;

5.1.32 Todos os alimentos devem ser devidamente lavados e higienizados;

5.1.33 O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal treinado, dentro das
melhores técnicas de

culinaria e obedecendo as regras de vigilancia sanitaria, sob supervisao direta de nutricionista da CONTRATADA.
Para se obter um controle de qualidade adequado de um produto alimentar, recomenda-se a aplicacdo de boas
praticas, em conjunto com a aplicacdo do método de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC),
que permite identificar o perigo, determinar o ponto critico e indicar o controle imediato, a partir da confec¢do de um
fluxograma de preparacéo do alimento.

Do armazenamento:
5.1.34 Os géneros e materiais necessarios a execugao dos servicos devem ser estocados em armarios fechados;

5.1.35 O estoque minimo de géneros e materiais deve ser compativel com as quantidades necessarias para o
atendimento, devendo estar previsto estoque emergencial de produtos pereciveis e ndo pereciveis destinados a
substituicdo, em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros.

Do preparo da alimentacéo:

5.1.36 O preparo dos alimentos, em todas as suas fases devera ser executado por equipe treinada e supervisionado
pela Equipe de Nutricdo da CONTRATADA, observando as técnicas recomendadas e de acordo com o regulamento
técnico estabelecido pela ANVISA;

5.1.37 Os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo deverdo ser mantidos a uma temperatura entre
05°C a 10°C (saladas, sobremesas e frios) até o momento final da distribuicéo;

5.1.38 O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo,
70°C (setenta graus Celsius).Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico desde que as
combinacdes de tempo e temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico sanitaria dos
alimentos;

5.1.39 Apoés serem submeti dos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢gbes de tempo e
de temperatura que ndo favorecam a multiplicagcdo microbiana. Para conservagdo a quente, os alimentos devem ser
submeti dos a temperatura superior a 60°C (sessenta graus Celsius). Para conservagdo sob refrigeragdo ou
congelamento, os alimentos devem ser previamente submeti dos ao processo de resfriamento;

5.1.40 Os vegetais consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser sanitizados em solucéo de hipoclorito de sédio e
conservados em refrigeracdo até o momento da distribuicdo. Sendo que os produtos saneantes utilizados devem
estar regularizados pelo Ministério da Saude;

5.1.41 A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicagdo dos produtos saneantes devem obedecer as
instrucdes recomendadas pelo fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local
reservado para essa finalidade;

5.1.42 Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizacdo devem ser préprios para a atividade e estar
conservados, limpos e disponiveis em namero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os
utensilios utilizados na higienizagdo de instalacdes devem ser distintos daqueles usados para higienizacao das
partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento;

5.1.43 Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tampados ou cobertos com
filme plastico atoxico e mantidos em temperaturas adequadas;

5.1.44 A agua para diluigdo de sucos devera ser filtrada ou mineral.

Do transporte e distribui¢cdo das refeigdes:

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de TR em branco — Atualizagdo: 12/2022 7 de 24
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 257030 Termo de Referéncia 3/2023

5.1.45 O transporte das refeicdes das dependéncias da CONTRATADA até as Casai, bem como sua distribui¢ao,
seré de responsabilidade da CONTRATADA,;

5.1.46 Deverdo ser observadas na distribuicdo das refeicBes a uniformidade, temperatura e apresentacdo das
porcg6es nos horarios adequados, respeitando os principios da nutricdo e da higiene;

5.1.47 Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas para servir do
primeiro ao ultimo comensal;

5.1.48 Os recipientes (descartaveis) a serem utilizados deverdo estar em condigbes adequadas de uso e em
guantidade compativel com o nimero de refei¢bes a serem servidas;

5.1.49 As refei¢cBes devem ser servidas em embalagem marmitex de isopor, devendo ser acompanhados de copos
descartaveis resistentes (com capacidade minima de 250 ml), de primeira qualidade, kit de talheres descartaveis
resistentes, de primeira qualidade (colher, faca e garfo);

Da higienizagdo dos equipamentos e utensilios:

5.1.50 A higienizacdo dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestacédo do servico serd de responsabilidade
da CONTRATADA,;

5.1.51 O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por pessoal treinado ou empresa
qualificada, a custa da CONTRATADA utilizando-se de produtos autorizados pelo Ministério da Saude;

5.1.52 Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos diariamente pela CONTRATADA, quantas vezes se
fizerem necessérias, acondicionados em sacos plasticos resistentes, nas cores recomendadas pela legislacdo
vigente, e transportados até o local indicado pela CONTRATANTE para o destino final;

Dos géneros e insumos:

5.1.53 Assegurar abastecimento das Casai com os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do cardapio,
observando suas especifica¢gfes, qualidade, quantidade e prazos de validade;

5.1.54 Manter o abastecimento de gas para o preparo das refei¢des;
5.1.55 Fornecer material descartavel necessario a prestacao de servigos — toucas, mascaras, luvas, entre outros;
Do armazenamento de géneros alimenticios, materiais e outros

5.1.56 Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, grédos, garrafas,
descartaveis etc.;

5.1.57 Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagédo, sendo que os produtos com data de fabricagdo mais
antiga deverdo ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar;

5.1.58 Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento; Conservar
alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que nédo prejudique as caracteristicas do produto e com amarragao
em forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilagao;

5.1.59 Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o rétulo original do
produto, as informag8es deverdo ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislagao pertinente;

5.1.60 Depois de abertos, os alimentos deverdo ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em
contentores higienizados, adequados (impermeaveis, lavaveis e atoxicos), cobertos e devidamente identificados;

5.1.61 Os sacos plasticos apropriados ou 0s papéis impermedveis utilizados para a protecdo dos alimentos deverdo
ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais serem reaproveitados;

5.1.62 Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em uma mesma unidade
refrigerada, respeitar a seguinte disposicao:

a) Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;
b) Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;
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c¢) Produtos crus e outros nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

5.1.63 Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura maxima de 10 cm ou em pecas de até 02 kg
(porgdes menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a prépria cocgao);

5.1.64 Ndo manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens séo
porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminagéo externa;

5.1.65 Tipos diferentes de alimentos poderdo ser armazenados no mesmo equipamento para congelamento, desde
gue devidamente embalados e separados;

5.1.66 Respeitar rigorosamente as recomendacdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos alimentos;

5.1.67 Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perder-se-a imediatamente o prazo da validade do
fabricante;

5.1.68 Programar o uso das carnes congeladas: ap6és o seu descongelamento estas somente poderdo ser
armazenadas sob refrigeracéo até 4 °C até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 horas para os pescados;

5.1.69 Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus poderao ser
armazenados sob refrigeracdo (até 4 °C) ou sob congelamento (- 18 °C), desde que devidamente etiquetados;

5.1.70 Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com a
legislacao vigente;

5.1.71 Os descartaveis deverdo ser armazenados a temperatura ambiente, em locais adequados;

5.1.72 Produtos e materiais de limpeza deverdo ser armazenados na temperatura recomendada pelo fabricante, em
locais adequados, separados dos produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagdo ou
impregnacéo com odores estranhos;

5.1.73 As matérias-primas, os ingredientes, as embalagens e outros produtos devem ser armazenados em local
limpo, organizado, ventilado, sem receber luz solar direta, livre de entulho ou material toxico, e de acordo com as
caracteristicas intrinsecas do alimento e as recomendag@es do produtor;

5.1.74 Armazenar separadamente dos alimentos, os materiais de limpeza, embalagens e descartaveis.
Dos equipamentos:

5.1.75 A CONTRATADA devera se responsabilizar pelas despesas com o fornecimento dos equipamentos
necessarios ao cumprimento do objeto.

5.1.76 Os equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que nédo
transmitam substéncias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislacéo especifica.
Devem ser mantidos em adequando estado de conservacéo e ser resistentes a corrosdo e a repeti das operagdes
de limpeza e desinfecc¢éo.

5.1.77 Devem ser realizadas manutencdo programada e periddica dos equipamentos e utensilios e calibracdo dos
instrumentos ou equipamentos de medi¢do, mantendo registro da realizacéo dessas operacgoes.

5.1.78 As superficies dos equipamentos, méveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuicdo e exposicdo dos alimentos devem ser lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas de
rugosidades, frestas e outras imperfeicdes que possam comprometer a higienizagdo dos mesmos e serem fontes de
contaminagéo dos alimentos.

Do pessoal:

5.1.79 Manter profissional nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo, responsavel
técnico pelos servigos e garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional, por outro do mesmo nivel, ato
continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei n° 8.666/93 e Resolu¢cao CFN n° 378/05;

5.1.80 A CONTRATADA devera dispor de um quadro suficiente de funcionarios capacitados e treinados para a
execucdo correta das respectivas atividades, de acordo com orientacdo da CONTRATANTE. E necessério que a
CONTRATADA também tenha um banco reserva de profissionais capacitados, caso seja necessaria uma
substituicdo, que devera ser imediata;
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5.1.81 E responsabilidade da CONTRATADA o provimento de funcionarios para o servico de preparo, transporte e
distribuicdo das refei¢Bes junto as Casai; adequadamente paramentados (capotes, touca e mascaras descartaveis,
uniformes e sapatos fechados especificos para o servigo), constituindo barreira a libera¢édo de particulas, garantindo
protecdo ao produto.

Da higiene pessoal:
5.1.82 Nas atividades diéarias, o funcionario da CONTRATADA devera:
® Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da empresa;
® Fazer a barba diariamente;
® Na&o aplicar maquiagem;
® Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;
® Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegcam totalmente cobertos;
® Manter os sapatos e botas limpos;
® Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;
® Nao usar joias, brincos, bijuterias, relégio e outros aderecos.
Da higienizacdo das instalacbes:

5.1.83 Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser de boa qualidade e adequados a higienizacdo das
diversas areas e das superficies;

5.1.84 O piso devera permanecer sempre seco, sem acumulos de agua;

5.1.85 Devem ser mantidas sempre limpas as toalhas de mesa, realizando a troca das mesmas sempre que
necessario; A CONTRATADA devera manter a limpeza das instalag6es, dos utensilios e equipamentos utilizados, de
acordo com o disposto pela Vigilancia Sanitaria;

5.1.86 Realizar desinsetizacdo e desratizacdo mensal e sempre que houver necessidade, nas areas internas e
externas , por empresa comprovadamente especializada no ramo e apos a realizacdo devera ser fixado, em local
visivel, o certificado com todas as informagBes pertinentes a desinsetizacdo e desratizacdo (tipo de inseticida
utilizado, classificacdo, prazo de validade da operagéo, etc.). Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no
Ministério da Saude e ser de boa qualidade, apresentando um cronograma referente a programagao dos referidos
Servigos;

Das especificacdes das refei¢des:

5.1.87 Sao descritos os itens e a forma de preparo das refei¢cdes, porém, a Casai podera solicitar a inclusdo
/alteragdo de itens especificos no cardapio, incluindo forma de preparo, de acordo com as especificidades culturais
dos indigenas presentes na Casai.

Sobre as refeicdes:

5.1.88 Deverdo ser servidas 05 (cinco) refei¢fes diarias, nos horarios especificados, seguindo as regras de ouro do
Guia Alimentar da Populac&o Brasileira, 2014:

"Prefira sempre alimentos in natura ou minimamente processados e preparagfes culinarias a
alimentos ultraprocessados;

Faca de alimentos in natura ou minimamente processados a base de sua alimentacao;

Utilize 6leos, gorduras, sal e aglicar em pequenas quantidades ao temperar e cozinhar alimentos e
criar preparagdes culinarias;

Limite o uso de alimentos processados, consumindo-0s, em pequenas quantidades, como
ingredientes de preparacdes culinarias ou como parte de refeicdes baseadas em alimentos in natura
ou minimamente processados;
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Evite alimentos ultraprocessados.”

5.1.89 Em criancas, a ingestdo inadequada de energia por meio dos alimentos pode gerar uma deficiéncia
nutricional séria que compromete a saude, o crescimento e o desenvolvimento adequados, a resisténcia contra as
doengas, podendo leva- las a morte (Brasil, 2008). Neste sentido, recomenda-se oferta conforme prescrigdo
dietética de nutricionista responsavel pela Casai;

5.1.90 Quanto a ingestdo caldrica para gestantes, o Institute of Medicine (IOM, 2002) recomenda o adicional diario
de energia determinada pela ingestéo diaria recomendada (IDR) de 340 a 360 kcal/dia para o 2° trimestre e 452 kcal
/dia no 3o trimestre de gestagdo (CASTRO, 2008).

5.1.91 Na lactagdo a producgédo diaria de leite é cerca de 850 ml e correspondem a um valor energético de
aproximadamente 600 Kcal. Como se estima em 80% o rendimento calérico durante a lactagdo, a mde devera
receber em sua alimentacdo 750 Kcal adicionais para satisfazer as necessidades da lactancia. Assim a
suplementacdo de energia durante toda lactacdo sera de 100.000 Kcal o que corresponde a 550 Kcal por dia
(MARTINS, 1979). Devendo a CONTRATADA seguir prescri¢do dietética de nutricionista responsavel pela CASAI.

5.1.92 Segundo o Guia Alimentar para a Populacao Brasileira - Promovendo a Alimentacdo Saudavel de 2008 as
refeicbes deverdo se compostas por:

® Carboidratos Totais: 55% a 75% de do valor energético total (VET). Desse total, 45% a 65% devem ser
provenientes de carboidratos complexos e fibras e menos de 10% de aguUcares livres (ou simples). As
principais fontes de carboidrato na alimentagdo sdo os grdos, como o arroz, o trigo e o milho; os tubérculos e
raizes como batata inglesa, batata-doce, batata baroa (mandioquinha), mandioca, cara ou inhame. Os
tubérculos além de fazerem parte da alimentagdo dos indigenas sdo ricos em fibras alimentares e podem ser
cozidos de diferentes maneiras e combinados com outros alimentos, no entanto quando fritos, absorvem
muita gordura, por isso preparacdes fritas devem ser evitadas.

® Gorduras: 15% a 30% do valor energético total (VET) da alimentacéo. As gorduras (ou lipidios) incluem uma
mistura de substancias com alta concentragdo de energia (6leos e gorduras), que compdem, em diferentes
concentracgdes e tipos, alimentos de origem vegetal e animal.

® Proteinas: 10% a 15% do valor energético total (VET). Sdo componentes dos alimentos de origem vegetal e
animal que fornecem os aminoacidos, substancias importantes e envolvidas em praticamente todas as
funcdes bioquimicas e fisiolégicas do organismo humano. As fontes alimentares mais importantes séo as
carnes em geral, 0s ovos e as leguminosas (feijoes).

5.1.93 O desjejum devera constar de:

a) Leite, café (com aglcar e sem acUcar, com a oferta de adogante) ou Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas
industrializadas (com agucar e sem agucar, com a oferta de adocante) conforme diluicdo do fabricante (copo de 300
ml) e habito / costume da populagdo atendida; e

b) 01 (um) porcéo de proteina: queijo com baixo teor de gordura e sodio (15-30g: varia de acordo com o tipo do
gueijo) ou ovo de galinha (01 unidade); e

¢) 01 (um) tipo de pao de 50gr com 10g de manteiga ou
d) 01 (um) beiju/tapioca ou
e) 01 uma porc¢éo (200g) de cuscuz; ou

f) 01 (uma) porcdo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara
cozido ou inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando habitos alimentares e as especificidades
culturais e regionais) ou

g) 01 (uma) opcao de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunza; e

h) 01 (uma) opcédo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, macd, manga ou outra da
estacdo respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras
considerar 01 unidade média para frutas de corte 150g a 200g.

5.1.94 O lanche devera constar de:
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a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e
héabito/costume da populagdo atendida ou 01 porcéo (250 ml) de cha (variado) e

b) 01 (um) beiju/tapioca; ou
¢) 01 uma por¢éo (200g) de cuscuz; ou

d) 01 (uma) porgdo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara
cozido ou inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando habitos e costumes alimentares e as
especificidades culturais e regionais) ou

e) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fubd, tapioca) ou

f) 01 (uma) opcdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunza; e

g) 01 (uma) opcgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, ma¢d, manga ou outra da
estacdo respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras
considerar 01 unidade média para frutas de corte 150g a 200g.

5.1.95 A ceia deveré constar de:

a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e
héabito /costume da populacgéo atendida; ou 01 porgdo (250 ml) de cha (variado); e

b) 01 (uma) op¢ao de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunz; ou

c¢) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fuba, tapioca) ou

d) 01 (uma) opcgéo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, ma¢d, manga ou outra da
estacdo respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana.

5.1.96 O almoco e o jantar deverdo constar de:

a) Sera composto por duas opgdes proteicas, sempre alterando uma opcao de carne branca (frango ou peixe) e
carne vermelha (bovina ou suina) devendo 200g (para carnes sem 0sso) ou 300g (para carnes com 0Ss0)

Carne Bovina

— Deverdo ser sempre de primeira qualidade, totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas, conforme relagédo
abaixo:

Assados — Carne tipo: Contra filé ou coxdo mole ou chéd de dentro ou alcatra;

Grelhados — Carne tipo: Contra filé;

Cozidos — Carne tipo: Lagarto (lombo paulista) ou alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdo mole ou cupim;

Bife — Carne tipo: Contra filé ou Alcatra;

Bife de Panela ou Rolé — Carne tipo: Alcatra ou ch& de dentro ou patinho ou coxdo mole;

Cubos ou Iscas — Carne tipo: Alcatra ou patinho ou cha de dentro;

Carne moida com, no maximo, 10% de gordura - Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho;

Espeto — Carne tipo: Contra filé.

Carne suina

— Seré servida apenas para coletividade sadia. Deverao ser sempre de primeira qualidade, totalmente isenta de

nervuras, gorduras e aparas, ou qualquer outra substéncia que comprometa a qualidade da mesma, conforme
relacdo abaixo:
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Assados — carne tipo: Lombo ou pernil ou bisteca;

Grelhados — carne tipo: Lombo ou pernil.

Aves - Frango

Deveréo ser sempre de primeira qualidade, conforme relagdo abaixo:

Assados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Ensopados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Espeto — Tipo: Peito, sem pele;

File grelhado — Tipo: Peito, sem pele;

Iscas Tipo: Peito, sem pele.

Pescados - Peixes

— Deverdo ser sempre frescos, de escamas e de primeira qualidade, conforme relagédo abaixo:
Ensopado (em posta) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxa, curimata, pirarucu;
Empanado (filé) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pirarucu e pescada;

Grelhado — Peixe Tipo: pirarucu e pescada;

Assado — Peixe Tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxa, curimata.

Visceras

— Deverdo ser servidos apenas para coletividade sadia, sempre de primeira qualidade, totalmente isento de nervuras
e aparas, conforme relacao abaixo:

Grelhado — Tipo: figado (bife ou iscas).

b) 02 (duas) guarni¢cdes (150g) comuns aos pratos principais (macarrdo, ou batata cozida, ou mandioca/aipim ou
banana da terra cozida ou cara cozido ou pupunha cozida ou milho cozido (respeitando as especificidades culturais
e regionais) e/ou farofa e/ou legumes cozidos (ao molho, sauté, no vapor, etc.) e/ou puré, entre outros (respeitando
costumes/habitos alimentares);

¢) 01 (uma) porcao de arroz (150g) — Qualidade: agulhinha tipo 1 e ou polido/parbolizado;

d) 01 (uma) porcéo de leguminosa/feijao (120g) (respeitando as preferéncias e habitos culturais e regionais) como
feijéo preto, fradinho, carioca, "de corda/praia”; e

e) 02 (dois) tipos de saladas diferentes vegetais tipo A (folhosos e néo folhosos) e tipo B (crus e cozidos) temperada
com azeite, limdo e temperos naturais como ervas; e

f) 01 (uma) opcao de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, manga ou outra da estacéo
respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana.

g) Caldo de carne com legumes ou canja de galinha (somente no jantar);

h) Liquidos: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas, sabores: Manga, caju, goiaba, maracuja,
acerola, abacaxi, graviola, conforme diluico do fabricante (copo de 300 ml);

i) Farinha da regido todos os dias no almocgo e jantar.
Consideracdes em relagao as refeigdes:

5.1.97 Quanto ao fornecimento de alimentagdo modificada quanto a consisténcia (branda, pastosa, liquida, liquida-
pastosa), ou com a supressdo de algum ingrediente como sal e/ou agUcar e/ou gordura, a solicitagdo sera realizada
previamente mediante autorizacéo da Chefia da Casai ou prescricdo médica ou de nutricionista a CONTRATANTE;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de TR em branco — Atualizagdo: 12/2022 13 de 24
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 257030 Termo de Referéncia 3/2023

5.1.98 Os cardapios deverdo apresentar preparagdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um
aporte caldrico necessario e uma boa aceita¢@o por parte usuéarios da Casai;

5.1.99 O tipo de coccdo das proteinas (assado de brasa, assado de forno, guisado e cozido) deve ser variado,
sendo obrigatério o fornecimento de assados de brasa, no minimo, cinco vezes na semana;

5.1.100 Especificamente para o jantar o fornecimento de ensopados (como sopas de carne com legumes ou canja
de galinha) serdo admitidos, no maximo, trés vezes por semana.

5.1.101 Deverdo ser planejados cardapios diferenciados em datas comemorativas como: Dia do indio, natal, ano
novo, dia das criancas, dias dos pais, dia das maes, festas juninas, dia internacional da mulher e/ou quando
solicitado a CONTRATADA,;

5.1.102 Deverdo ser previstas refeicdes diferenciadas aos indigenas cujo padrdo alimentar tenha influéncia de
tabus, habitos alimentares e socioculturais comuns em determinadas fases do curso da vida. A solicitagdo sera feita
previamente mediante autorizacéo da Chefia da Casai ou nutricionista da CONTRATANTE;

5.1.103 A empresa devera fornecer, sempre que solicitada, amostra das prepara¢@es para degustagdo pela equipe
de fiscalizacdo e controle;

5.1.104 Todos os componentes do prato principal deverdo ser fornecidos por empresa credenciada pelos érgéos
publicos competentes, e possuir registro no Servico de Inspe¢do Federal (SIF), bem como atender a todas as
determinacdes das Portarias e Resolu¢des do Ministério da Agricultura e da Agencia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA);

5.1.105 O recebimento destes géneros podera ser fiscalizado pela equipe de Fiscaliza¢éo e Controle, e, sempre que
se fizer necessario, serdo coletadas amostras para analise;

5.1.106 Os sucos destinados ao consumo dos usuarios deverdo ser impreterivelmente feitos de fruta in natura ou
natural, sendo a proporcao do uso de sucos concentrados em garrafa para polpas congeladas ou frutas in natura, de
1 para 2, e ndo devera repetir-se o sabor do suco, mais de 03 (trés) vezes na mesma semana. Deverao ser de
procedéncia iddnea, de boa qualidade, com embalagens integras, nédo estufadas e ndo violadas, dentro do prazo de
validade e com temperaturas recomendadas para o recebimento sucos e produtos industrializados: Polpa de frutas
(congeladas) -18 °C com tolerancia até -15 °C; Produtos industrializados temperatura registrada na embalagem.

5.1.107 A empresa CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos;

5.1.108 Os técnicos de fiscalizagdo deverdo ter acesso as dependéncias da CONTRATADA, sendo acompanhados
pelo responséavel, mesmo sem prévio aviso.

Local da prestacéo dos servigos
5.2 O servigo de preparo das refeicdes deverd ser integralmente executado nas dependéncias da empresa

contratada e transportadas em recipientes adequados, conforme legislagdo vigente até a Casa de Salde Indigena
de Nhamundé, no seguinte endereco:

Unidade Endereco Municipio/UF

Casai Nhamunda Rua Parintins, 19, Centro, CEP: 69.140-000 Nhamund&/AM

Materiais a serem disponibilizados

5.3 Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,

ferramentas e utensilios necessarios, ras—guantidades-estimadas-e-gualidadesaseguirestabeleeidas, promovendo

sua substituicdo quando necessario.

5.3.1 A Contratada deverd se responsabilizar pelas despesas com o fornecimento de todos os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas com observancia das
recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagdo especifica, instalando-os e em quantidade compativel
para boa execucado dos servicos;
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Informacg®es relevantes para o dimensionamento da proposta
5.4 A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.4.1 A empresa interessada em participar da licitacdo devera estar ciente de que os quantitativos de refeicdes ndo
sdo fixos, tendo em vista que trata-se de prestacdo de servico sob demanda;

5.4.2 No valor da proposta deverdo estar inclusos todos os custos com salérios, impostos, fretes, custos indiretos,
lucros e quaisquer outros que incidam ou venham incidir sobre o objeto;

5.4.3 O municipio onde os servigos serdo prestados esta localizado no interior do estado do Amazonas, em regido
cujo acesso somente é possivel por via aérea ou fluvial, apresentando relevante complexidade logistica, visto que é
uma ilha e ndo esta interligado por via terrestre com regides metropolitanas.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucgdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3 As comunicacgdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que 0 ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse fim.

6.4 O orgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5 Apods a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacéo do plano de fiscalizagédo, que contera informacgGes
acerca das obrigagGes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucado do objeto, do
plano complementar de execug¢do da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sancdes aplicaveis, dentre outros.

6.6 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condi¢cBes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.7.1 O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execucéo do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos
defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, 11);

6.7.2 Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagBes para a
correcdo da execugdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, 1l1);

6.7.3 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisédo
ou adocgdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o0 caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.7.4 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico
do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, V);
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6.7.5 O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovag¢ao ou a prorrogagao contratual (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
22, V).

6.7.6 O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execugdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior
aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.8 O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengdo das condi¢bes de habilitagdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e Il, do Decreto
n° 11.246, de 2022).

6.8.1 Caso ocorram descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solu¢do do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 23, IV).

6.9 O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato
contendo todos os registros formais da execugao no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de
servico, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatdrio com vistas a
verificagdo da necessidade de adequacgdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, V).

6.9.1 O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condigdes de habilitagcdo da contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotar4 os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do
pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, 1lI).

6.9.2 O gestor do contrato emitirA documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com mencgdo ao seu
desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigac6es. (Decreto n® 11.246,
de 2022, art. 21, VIII).

6.9.3 O gestor do contrato tomara providéncias para a formaliza¢éo de processo administrativo de responsabiliza¢éo
para fins de aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comisséo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021,
ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.10 O fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob
sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacéo ou prorrogacao contratual. (Decreto n® 11.246, de 2022,
art. 22, VII).

6.11 O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos que
tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da
Administracdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.12 O gestor do contrato devera enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagéo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagcdo e gestao nos termos do contrato.

6.13 O contratado devera manter preposto aceito pela Administracdo no local do servigo para representa-lo na
execucdo do contrato.

6.13.1 A indicacdo ou a manutenc¢do do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgao ou entidade, desde
que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.
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7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1 A avaliacdo da execugédo do objeto utilizara o Instrumento de Medigcéo de Resultado (IMR), conforme previsto no
Anexo lll, OU outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da prestacdo dos servicos OU o disposto
neste item.

7.1.1 Sera indicada a retencao ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sangfes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1 ndo produzir os resultados acordados,
7.1.1.2 deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3 deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do servico, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior & demandada.

7. 2 A utilizag&o do IMR nédo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestacao
dos servigos.

7.3 A afericao da execugéo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
7.3.1 unidade de medida para faturamento e mensuracéo do resultado;

7.3.2 produtividade de referéncia ou critérios de qualidade para a execugao contratual;

7.3.3 indicadores minimos de desempenho para aceitacao do servigo ou eventual glosa.

Do recebimento

7.4 Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 5(cinco) dias, pelos fiscais técnico e administrativo,
mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.
(Art. 140, 1, a, da Lein® 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246, de 2022).

7.4.1 O prazo da disposicdo acima serd contado do recebimento de comunicagdo de cobrancga oriunda do
contratado com a comprovacao da prestacédo dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.4.2 O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.4.3 O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n°® 11.246, de
2022)

7.4.4 O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.5 Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird
apurar o resultado das avaliagdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da
prestacdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor
do contrato.

7.5.1 O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢Bes resultantes da execucdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.5.2 A fiscalizacéo ndo efetuard o ateste da Ultima e/ou Unica medic&o de servigos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n°®
14133, de 2021)

7.5.3 O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusédo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instru¢des exigiveis.
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7.5.4 Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagbes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagcao das penalidades.

7.6 Quando a fiscalizacéo for exercida por um Unico servidor, o0 Termo Detalhado devera conter o registro, a anélise
e a concluséo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relagao a fiscalizagdo técnica e administrativa e
demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento
definitivo.

7.7 Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisorio, por
servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do
servigco e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.7.1 Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando
houver, no cumprimento de obriga¢des assumidas pelo contratado, com mencédo ao seu desempenho na execuc¢éo
contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto
n° 11.246, de 2022).

7.7.2 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja
irregularidades que impe¢am a liquidagcdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes,
solicitando @ CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes;

7.7.3 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatdrios e documentagbes apresentadas; e

7.7.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o0 valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

7.7.5 Enviar a documentacgdo pertinente ao setor de contratos para a formaliza¢do dos procedimentos de liquidacao
e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagéo e gestéo.

7.8 No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no
gue pertine a parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacéo e pagamento.

7.9 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucédo, pelo contratado, de inconsisténcias
verificadas na execucédo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.10 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do
servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execu¢éo do contrato.

Liguidagéo

7.11 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis para fins de
liquidagdo, na forma desta se¢ao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, 82° da Instrucao Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.

7.11.1 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo,
nos casos de contratagcdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso |l
do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.12 Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa 0s
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emisséo;

c) os dados do contrato e do érgdo contratante;
d) o periodo respectivo de execucao do contrato;
e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.
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7.13 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa,
esta ficar4 sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se 0 prazo apos a
comprovagao da regularizacéo da situacéo, sem d6nus a contratante;

7.14 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.15 A Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢cdes de
habilitacdo exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo, no ambito do
6rgédo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.16 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagcdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.17 Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos
orgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como
guanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios
para garantir o recebimento de seus créditos.

7.18 Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.19 Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situagéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.20 O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizacédo da liquidagédo da
despesa, conforme sec¢édo anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.21 No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre
o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagcdo, mediante aplicacédo do indice IPCA de
correcdo monetaria.

Forma de pagamento

7.22 O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo contratado.

7.23 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.24 Quando do pagamento, seréa efetuada a retencéo tributaria prevista na legislagdo aplicavel.

7.24.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo retidos na fonte,
guando da realiza¢do do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.25 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006,
ndo sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicBes abrangidos por aquele regime. No entanto, o
pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.
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Cessao de crédito

7.35 E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com 0s
procedimentos previstos na Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, conforme as regras deste
presente tépico.

7.35.1 As cessdes de crédito nao fiduciarias dependerdo de prévia aprovacao do contratante.

7.36 A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administracédo, esta condicionada a
celebracao de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.37 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condi¢cdes de
habilitacdo por parte do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de cesséo de crédito e a realizagdo dos
pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a
certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a
legislagao em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o
art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.38 O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela
execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢Bes ao pagamento e
todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente
sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento
pela efetiva comprovacgéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados
a Administragao.

7.39 A cessdo de crédito ndo afetara a execucdo do objeto contratado, que continuar4d sob a integral
responsabilidade do contratado.
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8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECED

Forma de selecéo e critério de julgamento da proposta

8.1 O fornecedor serd selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogéo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Exigéncias de habilitagdo
8.2 Para fins de habilitacéo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitag&o juridica

8.3 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢ca de lei, tenha validade para
fins de identificacdo em todo o territério nacional;

8.4 Empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede; Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor Individual -
CCMELI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-
negocios/pt-br/empreendedor;

8.5 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no
Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

8.6 Sociedade empreséaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario
Oficial da Uni&o e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
marc¢o de 2020.

8.7 Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.8 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

8.9 Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede,
além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.10 Agricultor familiar: Declaracdo de Aptidao ao Pronaf — DAP ou DAP-P vélida, ou, ainda, outros documentos
definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do art. 4°, §2°
do Decreto n°® 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

8.11 Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificagdo como produtor
rural pessoa fisica, nos termos da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e
165).

8.13 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da consolidagéo
respectiva.

Habilitac&o fiscal, social e trabalhista

8.14 Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

8.15 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
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(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02 de outubro de
2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.17 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.18 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relacionados ao
objeto contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagdo de declaracdo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.21 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricao
nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagcdo Econdmico-Financeira

8.22 certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate
de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacdo (art. 5° inciso Il, alinea “c”, da Instru¢édo
Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.23 certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69,
caput, inciso I1);

8.24 indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um),
comprovados mediante a apresentacdo pelo licitante de balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de
exercicio e demais demonstracdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela aplicagdo das
seguintes formulas:

| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) / (Passivo Circulante + Passivo Néo
Circulante);

Il - Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total) / (Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante); e

Il - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) / (Passivo Circulante).

8.25 Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacdo patriménio liquido
minimo] de 10% do valor total estimado da contratacéo.

8.26 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacao e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.27 O balanco patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contébeis limitar-se-
ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos. (Lei n° 14.133,
de 2021, art. 69, §6°)

8.28 O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracéo assinada
por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacao Técnica

8.29 Registro ou inscricdo da empresa no Conselho Regional de Nutricdo em plena validade;
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8.30 Apresentar em até 60 dias apés assinatura do contrato Alvara de Funcionamento emitido pelo respectivo ente
municipal referente ao local de prestac¢éo do servico.

8.31 Apresentar em até 60 dias apds assinatura do contrato Licenga Sanitéria, emitida pelo Departamento de
Vigilancia Sanitaria Local.

8.32 Comprovacao de aptiddo para execucao de servico de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou
superior com 0 objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacdo de certidées ou
atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente, quando for o caso.

8.32.1 Para fins da comprovag¢do de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos
executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.32.1.1 Deve estar em papel timbrado do 6rgdo/empresa emissor(a);

8.32.1.2 Especificar dados completos da empresa ou do 6rgdo emitente (razdo social, CNPJ, endereco fisico e
eletrénico e telefone para contato);

8.32.1.3 Conter a assinatura (eletronica ou fisica) e dados do responséavel pela empresa ou 6rgdo emitente;
8.32.1.4 Constar os dados da empresa atestada (razdo social, CNPJ, endereco);

8.32.1.5 Informagdes sobre os produtos/servigos que a empresa forneceu/executou;

8.32.1.6 Quantidades, unidades de fornecimento, valores unitarios e totais, periodo de vigéncia do contrato;

8.32.1.7 Declaracéo de que a empresal/érgédo tomador(a) ficou satisfeita(o) com a entrega dos produtos ou execugao
do servigo.

8.32.2 Devera haver a comprovagédo da experiéncia minima de 1 (um) ano na prestacdo do servigco de fornecimento
de refeicdes ou alimentagdo, ou nutricdo, sendo aceito o somatério de atestados de periodos diferentes, nédo
havendo obrigatoriedade desse periodo ser ininterrupto;

8.32.3 Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um
ano do inicio de sua execucao, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior;

8.32.4 Sera admitida, para fins de comprovacéo de quantitativo minimo, a apresentacéio e o somatorio de diferentes
atestados executados de forma concomitante.

8.32.5 Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.32.6 O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagado da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contrata¢do, endereco
atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, endereco eletrdnico e telefone para contato
atualizado da contratante, dentre outros documentos.

8.33 Caso admitida a participacdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.33.1 A relacéo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que executardo
0 contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede
da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §82° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971,

8.33.2 A declaracao de regularidade de situacao do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;

8.33.3 A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacédo do servico;
8.33.4 O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

8.33.5 A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o
contrato;

8.33.6 Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundacao;
b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; ¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados,
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com a ata da assembleia; d) editais de convocagdo das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias; e) trés
registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reuniées
seccionais; e f) ata da sessé@o que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagéo; e

8.33.7 A (ltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou
uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgéo fiscalizador.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 O custo estimado da contratagéo possui carater sigiloso e sera tornado publico apenas e imediatamente apds o
julgamento das propostas.

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1 As despesas decorrentes da presente contratacéo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento Geral da Uniéao.

10.1.1 A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacéo:
| - Gestao/Unidade: 00001/257030;

Il - Fonte de Recursos: 1444000000;

Il - Programa de Trabalho: 173241;

IV - Elemento de Despesa: 339039;

10.2 A dotacgéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apés aprovacao da Lei Orgamentéria
respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de TR em branco — Atualizagdo: 12/2022 24 de 24
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

UASG 257030 Estudo Técnico Preliminar 4/2023

Estudo Técnico Preliminar 4/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 25040.000507/2022-31

2. Descricao da necessidade

A satide da populacdo Indigena exige um modelo diferenciado de servigo, voltado para prote¢do, promocdo e recuperacao da
saude. Sua efetivacdo ocorre através da rede de servigos disponibilizados pelo Subsistema de Atenc¢do a Saide Indigena e abarca
uma série de servigos assistenciais que visam garantir aos usuarios o direito de acesso aos servigos publicos de saide no nivel da
atencdo bésica.

As Casas de Satide Indigena - CASAI devem prestar servicos de apoio aos pacientes encaminhados para a rede do Sistema Unico
de Satde (SUS). Entre outras atribuicGes, essas Casas de Saude deverdo estar em condi¢des de receber, alojar e alimentar
pacientes e acompanhantes.

Conforme o modelo de organizacdo dos servigos de saiide indigena regulamentados pela PNASPI, as CASAI devem prestar
servicos de apoio ao pacientes encaminhados a rede do Sistema Unico de Satide (SUS).
Segundo a Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricao (PNAN):

® A alimentagdo e a nutri¢do constituem requisitos basicos para a promocdo e a protecdo da saude, possibilitando a
afirmacgdo plena do potencial e desenvolvimento humano, com qualidade de vida e cidadania (PNAN/MS, 2012).

Embora ndo sejam caracterizadas como ambientes hospitalares, as CASAI constituem-se no principal local de apoio e
acolhimento para pacientes indigenas durante seu tratamento nos servi¢os de média e alta complexidade, razdo pela qual espera-
se que o fornecimento de refeicdes das CASAI considere o estado nutricional, fisiolégico e clinico do paciente, visto que que a
alimentacdo possui papel co-terapéutico durante o processo de recuperacao da satde.

Ressalta-se ainda sobre a importancia de basear a alimentacdo fornecida pelas Casai em alimentos in natura ou minimamente
processados(obtidos diretamente de plantas e animais como frutas, legumes, verduras, raizes e tubérculos), conforme recomenda
o Guia Alimentar para Populacdo Brasileira do Ministério da Saide (2014).

De acordo com os principios de uma alimentacdo saudavel, todos os grupos de alimentos devem compor a dieta didria. A
alimentacdo saudével deve fornecer 4gua, carboidratos, proteinas, lipidios, vitaminas, fibras e minerais, os quais sdo
insubstituiveis e indispensaveis ao bom funcionamento do organismo.

A diversidade dietética que fundamenta o conceito de alimentacdo saudéavel pressupde que nenhum alimento especifico ou grupo
deles isoladamente, é suficiente para fornecer todos os nutrientes necessarios a uma boa nutricdo e consequente manutencdo da
satide (Brasil, 2006).

A gestdo da alimentacéo, envolve o atendimento a legislacdo e normas do Ministério da Satde, que abrangem além dos aspectos
nutricionais, operacionais e higiénico-sanitérios, a questdo da cidadania, promovendo, ao longo do tempo, melhoria nos indices
de desenvolvimento humano.

O presente objeto visa, portanto, a busca de eficacia e eficiéncia na gestdo publica e, para gerir o servico como exposto, faz-se
necessario a contratacdo de empresa especializada que se responsabilize pela gestdo global do servico prestado, cabendo ao
Distrito Sanitario Especial Indigena Parintins (DSEI/PIN) a fiscalizacédo dos servigos.

Nao ha no quadro do DSEI Parintins servidores que possam realizar os servicos de manipulagdo, preparo, fornecimento e
distribuicdo de alimentacdo aos pacientes e acompanhantes indigenas nas CASAIL Logo, o servigo s6 pode ser oferecido através

de execucdo indireta.

Atualmente, o servigo de fornecimento de refeicdes vem sendo oferecido pelas empresas LB Restaurantes, através do contrato n°
13/2022, e Floresta Empreendimentos, através do contrato n° 12/2022, os quais encerram sua vigéncia em 02/07/2023.

A empresa Floresta Empreendimentos ndo possui interesse na prorrogacao contratual (0030506368).
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Visando evitar a descontinuidade da prestacdo dos servigos de fornecimento de refeicdes na Casai Nhamunda apartir do més de
julho/2023 surge a necessidade de se instaurar procedimento licitatério para contratacdo de servigo de fornecimento de refeicoes.

Em caso de atrasos no atendimento da presente demanda, grandes sdo os riscos aos pacientes indigenas que dependem dos
servicos de saude ofertados pela CASAI uma vez que haveré interrupcdao do fornecimento de refei¢des, tornando inviavel o
atendimento dos usudrios indigenas nestas unidades.

Os povos tradicionais, diferentemente do publico citadino, enfrentam grandes restri¢cdes para obter acesso aos servicos de satide,
principalmente por questdes geograficas (ja que moram longe dos centros urbanos) e culturais (considerando seus diferentes
dialetos). Dai a importancia dos servigos oferecidos pela CASAI que proporcionam abrigo aos indigenas aldeados, alimentacao
adequada, atendimentos basicos de enfermagem e disponibilidade de intérpretes nas suas linguas maternas, que fazem a
interlocucdo entre os pacientes e profissionais de satide sempre que necessario.

A referida contratacdo é fundamental ao atendimento dos pacientes e acompanhantes na medida em que prové a alimentacao
necessaria ao seu publico-alvo, garantindo acesso aos servicos publicos de saude e possibilitando melhores condigdes de
tratamento e recuperacdo dos usudrios.

A auséncia de cobertura contratual para fornecimento de refei¢des, além de usurpar direitos fundamentais dos usuérios (como o
acesso a saudde e o direito a vida), criam para a Administragdo Ptiblica ambiente propicio a uma série de problemas. No entanto, o
maior deles reside em expor ao risco a vida e a saude de pessoas sendo que a missdo institucional do 6rgdo esta
relacionado justamente a promogao e cuidado com a sadde para preservar o direito a vida.

Considerando que o encerramento da vigéncia do Contrato n® 12/2022 esta previsto para 02/07/2023, urge a necessidade realizar
procedimento licitatério ordinério para contratacdo de servigo de fornecimento de refei¢cdes visando evitar a descontinuidade do
atendimento na CASAI Nhamunda apés o término do contrato, uma vez que de acordo com o Oficio n° 2227/2021/SESAI
/GAB/SESAI/MS foi restituida autonomia dos DSEI para realizacdo das contratagdes do referido servigo.

Portanto, a deflagracdo do procedimento licitatério é necessaria para garantir o adequado acolhimento e assisténcia aos indigenas
referenciados a Rede de Servigos do SUS para realizacdo de acGes complementares de saide, bem como para evitar a
descontinuidade dos servicos prestados pelo Subsistema de Atencdo a Satide Indigena (SasiSUS) e pelo Sistema Unico de Satide.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Divisdo de Atencdo a Satide Indigena - DIASI Evaldo Batista Leite

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Empresas cujo ramo de atividade principal (Codigo e Descricdo da Atividade Econdmica Principal) seja compativel com o
objeto, e que estejam com credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme
disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

As licitantes ficardo obrigadas a apresentarem atestado(s) de capacidade técnica, compativel com o objeto da licitagdo, no
percentual minimo de 50% dos quantitativos estimados para o almogo e jantar de cada grupo, por ser estes itens os mais
relevantes, conforme disposto no inciso VI, § 2° do artigo 67 da Lei n° 14.133/21;

O atestado devera conter: prazo contratual com data de inicio e término, local da prestacdo dos servicos; natureza da prestacao
dos servigos; quantidade de refei¢des fornecidas no prazo de vigéncia do contrato, informando a média didria de refei¢des,
caracterizacdo do bom desempenho do licitante; identificacdo da pessoa juridica emitente, bem como o nome, cargo, telefone e e-
mail do contratante;

Declaragdo formal de disponibilidade do aparelhamento técnico adequado e do elenco basico de insumos essenciais para o
cumprimento do objeto;

Alvara da Vigilancia Sanitaria competente (Municipio ou Estado) da sede da licitante;
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Em atendimento ao Decreto n° 11.476, de 6 de abril de 2023, as licitantes deverdo destinar pelo menos 30% (trinta por cento)
dos total de recursos destinados no exercicio financeiro a aquisicdo de produtos de agricultores familiares e suas organizagdes,
empreendedores familiares rurais e demais beneficidrios que se enquadrem na Lei n° 11.326, de 2006, e que tenham a
Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP.

Cumprimento rigoroso das legislacdes pertinentes ao fornecimento de alimentacdo por meio de prestacdo de servicos, em
especial as Boas Praticas de Fabricacdo Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Préticas para Servigos de Alimentagdo, ANVISA;

Trata-se de prestacdo de servigos continuados, sem dedicacdo exclusiva de mao de obra, visto que ndo ha alocacdo continua de
empregado nas dependéncias da Casai. O quantitativo preparado de cada refeicdo dependerd da quantidade de pacientes
referenciados e acompanhantes na Casai, sendo que o pagamento sera feito de acordo com a quantidade de refei¢des executadas.

Salienta-se que a exigéncia de mao de obra exclusiva somente se justificaria, se fosse necessario manter equipe a disposicdo para
o preparo de refeicGes a qualquer horério do dia, o que néo é o caso.

O fato da Casai ofertar cinco refei¢des diarias ndo é fator preponderante para tornar o servico com oferta de mdo de obra
exclusiva, pois as refeicdes possuem horario determinado e em seus intervalos a CASAI ndo demandara nenhuma refeicao
extraordindria.

E responsabilidade da CONTRATADA, no ato da apresentacio de servicos, realizar no minimo as acdes de sustentabilidade
ambiental previstas no termo de referéncia e na Instru¢cdo Normativa SLTI n° 01 de 19 de janeiro de 2010;

A vigéncia contratual serd de 5 anos a contar da assinatura do termo de contrato, podendo ser prorrogado por igual periodo,
respeitada a vigéncia maxima decenal nos termos da Lei n° 14.133/2021, pois se trata de servico continuado essencial, visto que a
solucdo de continuidade compromete sobremaneira as acdes de saide desenvolvidas nas Casas de Satide Indigenas.

A prorrogacdo contratual devera ser acompanhada de informagdes sobre o cumprimento da obrigacdo do alcance da reserva do
Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA), do que trata o Decreto n° 11.476, de 6 de abril de 2023, pela empresa contratada.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado refere-se a prospecgéo e anélise das alternativas possiveis existentes no mercado. E a busca pela
solucdo técnica e economicamente adequada a demanda, na medida do interesse publico, conforme o inciso III do artigo 7° da IN
40/2020-SEGES.

Ap6s a identificagdo da necessidade e a defini¢do do objeto, foi realizada pesquisa de mercado afim de verificar o tipo de servico
e as solugdes disponiveis no mercado para suprir a necessidade do 6rgdo. Foi possivel verificar que existem varias solugdes
poderiam atender as demandas do DSEI, dentre as quais as principais foram: fornecimento de refei¢des com mao de

obra, fornecimento de refei¢des sem mao de obra, e aquisicdo de géneros alimenticios.

Este ultimo necessita de contratagdo de servicos de cozinheiro e auxiliar de cozinha para sua implementagdo. Por esse motivo, tal
solugdo ndo se mostra adequada as necessidades do 6rgdo uma vez que agrega elevado niimero de contratagdes ao 6rgdo podendo
dificultar ou até mesmo inviabilizar gerenciamento da solucéo.

O fornecimento de refei¢des com mdo de obra mostra-se vidvel. Contudo, considerando as experiéncias preliminares deste DSEI,
com essa sistemadtica de contratagdo percebeu-se que a mesma ndo se mostra vantajosa para a Administragdo visto que todas as
contratagdes que utilizaram essa metodologia falharam, resultando em prejuizos para o 6rgdo. Varias foram as dificuldades com a
adogdo desta estratégia: atrasos em pagamento de saldrios, notificagdes do Ministério Publico do Trabalho, auséncia de pessoal
(serventes, cozinheiros, nutricionistas), abandono de servico entre outros que geraram muitos transtornos e prejuizos para a
Administragdo.

O servico de nutricdo e alimentagdo sem mdo de obra (fornecimento de refeicdes prontas acondicionadas em marmitex) também
constitui solucdo vidvel para atendimento da demanda do DSEI e tem se mostrado mais adequado aos objetivos do érgdo que tem
buscado de eficécia e eficiéncia na gestdo ptblica. As tltimas contratacdes adotando essa estratégia foram satisfatérias ndo
havendo histérico de de prejuizos ou quaisquer outros transtornos atrelados a esta solugdo.

Constatou-se que o servico de fornecimento de refei¢des prontas acondicionadas em marmitex, sem mao de obra, se enquadra
como a solugdo mais adequada aos anseios da Administragdo no caso do presente processo.
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6. Descricao da solucdao como um todo

Prestacdo de Servigo continuo de nutri¢do e alimentagdo pronta acondicionada em marmitex visando o fornecimento diario de 05
(cinco) refeicGes (desjejum, almogo, lanche da tarde, jantar e ceia), sob demanda, destinadas a pacientes (adultos e infantis) e
seus respectivos acompanhantes hospedados ou de passagem pela Casa de Sadde Indigena de Nhamundd, assegurando uma
alimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas de acordo com as normas da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria — ANVISA, englobando a operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades e producdo,
administrativas e apoio a nutri¢ao clinica e ambulatorial.

O servico de preparo das refeicdes devera ser integralmente executado nas dependéncias da empresa contratada e transportadas
em recipientes adequados, conforme legislacéo vigente até a Casa de Satide Indigena de Nhamunda.

Ressalta-se que é de responsabilidade da CONTRATADA o provimento de funciondrio para o servigo de distribuicdo de todas
as refei¢Oes destinadas aos pacientes e acompanhantes alojados nas Casas de Satide Indigena.

As atividades envolvem manipulagdo, preparo, fornecimento e distribuicdo de alimentacdo com o fornecimento de todos os
utensilios e equipamentos necesséarios para o preparo, o fornecimento de todos os insumos necessarios para a producdo da
alimentacao, inclusive, gds de cozinha, bem como disponibilizacdo de todos os profissionais necessarios para a execucao
do servico, sem exclusividade de mao de obra.

Deverdo ser fornecidos ao longo do dia, 03 (trés) grandes refeicdes (café da manhd, almoco e jantar), lanches saudaveis e ceia a
fim de promover distribuicdo equilibrada das calorias ao longo do dia, evitando que se concentrem apenas nas principais
refeicdes (café da manh3, almoco e jantar).

Os servicos serao prestados 07 (sete) dias da semana, inclusive domingos e feriados, podendo ser alterados de acordo com a
conveniéncia da Administracdo, mediante comunicacéo oficial a CONTRATADA.

A prestacdo do servigo envolverd todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distribuigdo das refei¢des. Dentre as
atividades a serem desenvolvidas, necessdrias para atingir o objetivo do escopo contratual, destacam-se as seguintes:

Programacao das atividades de nutri¢do e alimentagao;
Elaboracao de cardapios, previamente apresentados e aprovados pelo setor de nutricao da CASAI;
Executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a pacientes e
acompanhantes através das “Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos”;

® Manter, nas areas de manipulacdo e confeccdo das refeicGes, a estrutura fisica e os aspectos higiénico-sanitarios
rigorosamente em conformidade com dispostos nas Portarias n° 326/SVS/MS, de 30 de julho de 1997 e 1428/MS de 26
de novembro de 1993 e na RDC n°216, de 15 de setembro de 2004, ANVISA/MS;

® Elaborar, apresentar, implantar e implementar, dentro de 30 (trinta) dias apés a assinatura do contrato, o Manual de Boas
Préticas de Manipulacdo de Alimentos, e os Procedimentos Operacionais Padronizados — POPs em conformidade com o
disposto na RDC n° 216, del5 de setembro de 2004, ANVISA/MS, que servird como parametro de todas as atividades
relacionadas ao preparo das refeicoes destinadas a pacientes e funciondrios, procedendo periodicamente (a cada 06
meses), a revisao e atualizacdo dos mesmos;
Nao reutilizar as sobras de alimentos e preparagdes sob pena de multa e demais penalidades cabiveis;
Fornecimento de equipamentos e utensilios necessérios para o bom funcionamento da cozinha;
Fornecimento de géneros e produtos alimenticios conforme recomendado pelo Guia Alimentar da Populac@o Brasileira,
2014 de consumo em geral e Guia Alimentar para Criancas Brasileiras Menores de 2 anos, 2021;
Armazenamento adequado de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
Manipulagdo, preparo, transporte e distribuicdo das refei¢oes e dos utensilios apropriados;

As refei¢Oes serdo servidas diariamente, incluindo sadbados, domingos e feriados, conforme sugestdo discriminada abaixo ou
conforme a necessidade da Casai, previamente acordada com a CONTRATADA:

Refeicdo Inicio Término
Desjejum 07:00 09:00
Almoco 11:00 13:00
Lanche 15:00 16:00
Jantar 18:00 19:00
Ceia 21:00 22:00
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Havendo necessidade, as refeicdes poderdo ser servidas antecipadamente ou posteriormente ao horério estipulado, a depender da
necessidade dos usudrios da CASAI, mediante solicitacdo prévia a CONTRATADA.

As refeicdes deverdo apresentar condi¢des higiénico sanitarias adequadas ao consumo e em atendimento as exigéncias da
Vigilancia Sanitdria.

Para a execugdo dos servicos, a CONTRATADA disponibilizara de responsavel técnico nutricionista, mao de obra especializada,
operacional e administrativa em quantidade suficiente para satisfacdo do objeto, levando em consideracdo os horarios pré-
determinados das refei¢cdes para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e
outros preceitos legais.

A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA, condicionada a aprovacdo da CONTRATANTE mediante
apresentacdo das fichas técnicas de preparacdo contendo: dados quantitativos dos ingredientes utilizados, modo de preparo,
rendimento e composi¢do quimico nutricional de macro nutrientes e micronutrientes, do calculo de macro e micronutrientes do
cardapio, observado o cardépio previamente aprovado pelo CONTRATANTE.

As refeigdes serdo servidas conforme cardapio elaborado por nutricionista da CONTRATADA previamente aprovado pela
nutricionista da CASAI,

O cardapio deveré ser enviado a CONTRATANTE mensalmente, para a necessaria aprovagado, e apds a mesma, manter afixado
no refeitério para visualizacdo dos comensais devendo ser trocado semanalmente;

As refeicdes deverdo ser programadas de forma que o modo de preparo ndo se repita dentro de um periodo de 05 dias ou em
conformidade com uma forma alternativa, em comum acordo entre as partes;

No minimo 1 (uma) vez por semestre, a CONTRATADA deverad coletar e enviar amostras das refeicdes para analise
microbiolégica em laboratério as expensas da CONTRATADA. Sendo detectada contaminacdo e, comprovada a culpa da
CONTRATADA, seré considerada falta grave, para efeito de penalidades contratuais.

Diariamente deve ser colhida amostras de alimentos que devem ser coletadas ap6s uma hora do tempo do periodo de distribuicao
ou imediatamente antes do consumo, utilizando-se os mesmos utensilios empregados na distribuigdo.

As amostras deverdo ser armazenadas e devidamente identificadas por 72 (setenta e duas) horas. Ocorrendo infecgdo /
intoxicagdo alimentar causada ao comensal, as mesmas deverdo ser enviadas para andlise laboratorial microbiolégica, sendo os
custos pagos pela CONTRATADA. Se comprovada a culpa da CONTRATADA, serd considerada falta grave, para efeito de
penalidades contratuais.

A CASAI poderd determinar imediata suspensdo do fornecimento de alimentos suspeitos de contaminacdo ou que seja
inadequado ao consumo humano. A CASAI podera solicitar o envio de alimentos suspeitos de contaminagdo para andlise
microbiolégica, as expensas da CONTRATADA,;

Nao serd permitido, em hipotese alguma, o aproveitamento de qualquer componente da refeicdo preparada e ndo servida, para
utilizagdo das refeigcdes subsequentes;

As refeicdes deverao ser processadas de acordo com os regulamentos da Vigilancia Sanitaria, com utilizacdo de equipamentos
higiénicos adequados, tais como uniforme, Equipamento De Prote¢do Individual — EPI, e os demais necessarios de acordo com a

pertinéncia do objeto;

A distribuicdo das refei¢oes deve sera feita por funcionario da CONTRATADA, que terd o controle nominal do quantitativo de
refeicoes;

O controle nominal do quantitativo de refeicdes devera ser apresentado semanalmente ao fiscal do contrato e nutricionista da
CASALJ;

Todas as refeicdes deverdo ser servidas em temperatura adequada, conforme preconizado pelas normas de Vigilancia Sanitéria;

Os sucos naturais ou de polpa de frutas, deverdo ser preparados sem doce, com acompanhamento de agticar e ou adocantes para
avaliacdo do profissional responséavel.

Do preparo das alimentac¢des

A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relacdo ao pré-preparo e preparo dos
alimentos:
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E imprescindivel o monitoramento desde a higienizacio pessoal, ambiental, material, manipulacdo, preparo, identificacio e
transporte até a distribuicdo, bem como o controle de temperatura do ambiente, da esterilizacdo, do resfriamento, da refrigeracdo
e do reaquecimento, através de supervisdo técnica, treinamento e reciclagem continua dos funcionarios;

Proteger os alimentos em preparacdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com tampas, filmes pléasticos ou papéis
impermeéaveis, sendo que ndo devem ser reutilizados;

Todos os alimentos devem ser devidamente lavados e higienizados;

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal treinado, dentro das melhores técnicas de
culindria e obedecendo as regras de vigilancia sanitéria, sob supervisdo direta de nutricionista da CONTRATADA. Para se obter
um controle de qualidade adequado de um produto alimentar, recomenda-se a aplicacdo de boas praticas, em conjunto com a
aplicacdo do método de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), que permite identificar o perigo, determinar
o ponto critico e indicar o controle imediato, a partir da confec¢do de um fluxograma de preparacdo do alimento.

Do armazenamento
Os géneros e materiais necessarios a execucdo dos servicos devem ser estocados em armarios fechados;

O estoque minimo de géneros e materiais deve ser compativel com as quantidades necessdrias para o atendimento, devendo estar

previsto estoque emergencial de produtos pereciveis e ndo pereciveis destinados a substitui¢do, em eventuais falhas no
fornecimento regular de géneros.

Do preparo da alimentacao

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases devera ser executado por equipe treinada e supervisionado pela Equipe de
Nutrigdo da CONTRATADA, observando as técnicas recomendadas e de acordo com o regulamento técnico estabelecido pela
ANVISA;

Os alimentos ndo consumidos imediatamente ap6s o preparo deverdo ser mantidos a uma temperatura entre 05°C a 10°C (saladas,
sobremesas e frios) até o momento final da distribuigdo;

O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C (setenta graus
Celsius).Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico desde que as combinagdes de tempo e temperatura
sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico sanitaria dos alimentos;

Ap6s serem submeti dos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢Ges de tempo e de temperatura que nao
favorecam a multiplicacdo microbiana. Para conservagado a quente, os alimentos devem ser submeti dos a temperatura superior a
60°C (sessenta graus Celsius). Para conservacdo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submeti
dos ao processo de resfriamento;

Os vegetais consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser sanitizados em solugdo de hipoclorito de sédio e conservados em
refrigeracdo até o momento da distribuicdo. Sendo que os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo
Ministério da Satde;

A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer as instru¢des recomendadas
pelo fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade;

Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizagdo devem ser préprios para a atividade e estar conservados, limpos e
disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacao
de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento;

Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tampados ou cobertos com filme plastico atéxico
e mantidos em temperaturas adequadas;

A é4gua para diluicdo de sucos devera ser filtrada ou mineral.
Do transporte e distribuicao das refeicoes

O transporte das refeicdes das dependéncias da CONTRATADA até as Casai, bem como sua distribuicdo, sera de
responsabilidade da CONTRATADA;

Deverdo ser observadas na distribuicdo das refei¢des a uniformidade, temperatura e apresentacdo das por¢des nos horarios
adequados, respeitando os principios da nutri¢do e da higiene;
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Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas para servir do primeiro ao ultimo
comensal;

Os recipientes (descartaveis) a serem utilizados deverdo estar em condi¢des adequadas de uso e em quantidade compativel com o
ndmero de refei¢des a serem servidas;

As refeicdes devem ser servidas em embalagem marmitex de isopor, devendo ser acompanhados de copos descartaveis
resistentes (com capacidade minima de 250 ml), de primeira qualidade, kit de talheres descartaveis resistentes, de primeira
qualidade (colher, faca e garfo);

Da higienizaciao dos equipamentos e utensilios

A higienizacdo dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do servico sera de responsabilidade da CONTRATADA,;

O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessdrio, por pessoal treinado ou empresa qualificada, a custa da
CONTRATADA utilizando-se de produtos autorizados pelo Ministério da Saude;

Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos diariamente pela CONTRATADA, quantas vezes se fizerem necessérias,
acondicionados em sacos plasticos resistentes, nas cores recomendadas pela legislacdo vigente, e transportados até o local
indicado pela CONTRATANTE para o destino final;

Dos géneros e insumos

Assegurar abastecimento das Casai com os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do cardapio, observando suas
especifica¢des, qualidade, quantidade e prazos de validade;

Manter o abastecimento de gas para o preparo das refei¢oes;

Fornecer material descartavel necessario a prestacdo de servicos — toucas, mascaras, luvas, entre outros;

Do armazenamento de géneros alimenticios, materiais e outros

Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farindceos, graos, garrafas, descartéveis etc.;

Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de fabricagdo mais antiga deverdo ser
posicionados a serem consumidos em primeiro lugar;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento;

Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as caracteristicas do produto e com amarragdo em
forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilagao;

Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o rétulo original do produto, as
informac0es deverdo ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislacdo pertinente;

Depois de abertos, os alimentos deverdo ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em contentores higienizados,
adequados (impermeéaveis, lavaveis e atoxicos), cobertos e devidamente identificados;

Os sacos pléasticos apropriados ou os papéis impermeaveis utilizados para a protecdo dos alimentos deverdo ser de uso unico e
exclusivo para este fim e jamais serem reaproveitados;

Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em uma mesma unidade refrigerada, respeitar a
seguinte disposicao:

a) Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;
b) Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;
¢) Produtos crus e outros nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura méxima de 10 cm ou em pecas de até 02 kg (porgOes menores
favorecem o resfriamento, descongelamento e a propria cocgao);

Néo manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens sdo porosas, isolantes térmicas e
favorecem a contaminagdo externa;
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Tipos diferentes de alimentos poderdo ser armazenados no mesmo equipamento para congelamento, desde que devidamente
embalados e separados;

Respeitar rigorosamente as recomendacdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos alimentos;
Atentar que, ap6s a abertura das embalagens originais, perder-se-a imediatamente o prazo da validade do fabricante;

Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento estas somente poderdo ser armazenadas sob refrigeracdo até
4 °C até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 horas para os pescados;

Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus poderdo ser armazenados sob
refrigeragdo (até 4 °C) ou sob congelamento (- 18 °C), desde que devidamente etiquetados;

Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com a legislacdo vigente;
Os descartaveis deverdo ser armazenados a temperatura ambiente, em locais adequados;

Produtos e materiais de limpeza deverdo ser armazenados na temperatura recomendada pelo fabricante, em locais adequados,
separados dos produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminac¢ao ou impregnacdo com odores estranhos;

As matérias-primas, os ingredientes, as embalagens e outros produtos devem ser armazenados em local limpo, organizado,
ventilado, sem receber luz solar direta, livre de entulho ou material téxico, e de acordo com as caracteristicas intrinsecas do
alimento e as recomendacoes do produtor;

Armazenar separadamente dos alimentos, os materiais de limpeza, embalagens e descartaveis.
Dos equipamentos

A CONTRATADA devera se responsabilizar pelas despesas com o fornecimento dos equipamentos necessarios ao cumprimento
do objeto.

Os equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que ndo transmitam
substancias téxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislacdo especifica. Devem ser mantidos em
adequando estado de conservagao e ser resistentes a corrosao e a repeti das operac¢des de limpeza e desinfecgdo.

Devem ser realizadas manutencdo programada e periddica dos equipamentos e utensilios e calibracdo dos instrumentos ou
equipamentos de medigdo, mantendo registro da realiza¢do dessas operagdes.

As superficies dos equipamentos, méveis e utensilios utilizados na preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuigdo e exposicdo dos alimentos devem ser lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras
imperfeicoes que possam comprometer a higienizacdo dos mesmos e serem fontes de contaminacao dos alimentos.

Do pessoal

Manter profissional nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo, responséavel técnico pelos servigos
e garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional, por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos,
conforme previsto na Lei n° 8.666/93 e Resolugcdo CFN n° 378/05;

A CONTRATADA devera dispor de um quadro suficiente de funcionérios capacitados e treinados para a execugdo correta das
respectivas atividades, de acordo com orientacio da CONTRATANTE. E necessario que a CONTRATADA também tenha um
banco reserva de profissionais capacitados, caso seja necessaria uma substituicdo, que devera ser imediata;

E responsabilidade da CONTRATADA o provimento de funciondrios para o servico de preparo, transporte e distribuicio das
refeicoes junto as Casai; adequadamente paramentados (capotes, touca e mascaras descartaveis, uniformes e sapatos fechados
especificos para o servico), constituindo barreira a liberagdo de particulas, garantindo protegdo ao produto.

Da higiene pessoal
Nas atividades diarias, o funcionario da CONTRATADA devera:

Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com crach4 da empresa;
Fazer a barba diariamente;

Nao aplicar maquiagem;

Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;
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Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam totalmente cobertos;
Manter os sapatos e botas limpos;

Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

Ndo usar joias, brincos, bijuterias, relégio e outros aderegos.

Da higienizacdo das instalagdes

Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser de boa qualidade e adequados a higienizacdo das diversas areas e das
superficies;

O piso devera permanecer sempre seco, sem acimulos de agua;
Devem ser mantidas sempre limpas as toalhas de mesa, realizando a troca das mesmas sempre que necessario;

A CONTRATADA devera manter a limpeza das instalacdes, dos utensilios e equipamentos utilizados, de acordo com o disposto
pela Vigilancia Sanitdria;

Realizar desinsetizagdo e desratizacdo mensal e sempre que houver necessidade, nas areas internas e externas , por empresa
comprovadamente especializada no ramo e apés a realizacdo deverd ser fixado, em local visivel, o certificado com todas as
informacGes pertinentes a desinsetizagdo e desratizagdo (tipo de inseticida utilizado, classificagdo, prazo de validade da operacdo,
etc.). Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério da Sadde e ser de boa qualidade, apresentando um
cronograma referente a programacao dos referidos servicos;

Das especificacdes das refeicoes

Sdo descritos os itens e a forma de preparo das refei¢des, porém, a Casai podera solicitar a inclusdo/alteracdo de itens especificos
no cardapio, incluindo forma de preparo, de acordo com as especificidades culturais dos indigenas presentes na Casai.

Sobre as refeicoes

Deverdo ser servidas 05 (cinco) refei¢des didrias, nos horarios especificados, seguindo as regras de ouro do
Guia Alimentar da Populagdo Brasileira, 2014:

"Prefira sempre alimentos in natura ou minimamente processados e preparagdes culindrias a alimentos ultraprocessados;
Faca de alimentos in natura ou minimamente processados a base de sua alimentagdo;

Utilize ¢leos, gorduras, sal e agticar em pequenas quantidades ao temperar e cozinhar alimentos e criar preparagdes culindrias;
Limite o uso de alimentos processados, consumindo-os, em pequenas quantidades, como ingredientes de preparagdes culindrias
ou como parte de refei¢ées baseadas em alimentos in natura ou minimamente processados;

Evite alimentos ultraprocessados."

Em criangas, a ingestdo inadequada de energia por meio dos alimentos pode gerar uma deficiéncia nutricional séria que
compromete a satde, o crescimento e o desenvolvimento adequados, a resisténcia contra as doencas, podendo leva- las a
morte (Brasil, 2008). Neste sentido, recomenda-se oferta conforme prescricdo dietética de nutricionista responsavel pela Casai;

Quanto a ingestdo caldrica para gestantes, o Institute of Medicine (IOM, 2002) recomenda o adicional didrio de energia
determinada pela ingestdo didria recomendada (IDR) de 340 a 360 kcal/dia para o 2° trimestre e 452 kcal/dia no 3o trimestre de
gestacdo (CASTRO, 2008).

Na lactacédo a producdo diaria de leite é cerca de 850 ml e correspondem a um valor energético de aproximadamente 600 Kcal.
Como se estima em 80% o rendimento calérico durante a lactagdo, a mde deverd receber em sua alimentagdo 750 Kcal adicionais
para satisfazer as necessidades da lactancia. Assim a suplementacdo de energia durante toda lactagdo sera de 100.000 Kcal o que
corresponde a 550 Kcal por dia (MARTINS, 1979). Devendo a CONTRATADA seguir prescri¢do dietética de nutricionista
responsavel pela CASAL

Segundo o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira - Promovendo a Alimentacdo Saudavel de 2008 as refei¢des deverdo se
compostas por:

® (Carboidratos Totais: 55% a 75% de do valor energético total (VET). Desse total, 45% a 65% devem ser provenientes de

carboidratos complexos e fibras e menos de 10% de acticares livres (ou simples). As principais fontes de carboidrato na
alimentacdo sdo os graos, como o arroz, o trigo e o milho; os tubérculos e raizes como batata inglesa, batata-doce, batata-
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baroa (mandioquinha), mandioca, card ou inhame. Os tubérculos além de fazerem parte da alimentagdo dos indigenas sdo
ricos em fibras alimentares e podem ser cozidos de diferentes maneiras e combinados com outros alimentos, no entanto
quando fritos, absorvem muita gordura, por isso preparacdes fritas devem ser evitadas.

® Gorduras: 15% a 30% do valor energético total (VET) da alimentagdo. As gorduras (ou lipidios) incluem uma mistura de
substancias com alta concentracdo de energia (6leos e gorduras), que compdem, em diferentes concentragdes e tipos,
alimentos de origem vegetal e animal.

® Proteinas: 10% a 15% do valor energético total (VET). Sdo componentes dos alimentos de origem vegetal e animal que
fornecem os aminoécidos, substdncias importantes e envolvidas em praticamente todas as func¢des bioquimicas e
fisiolégicas do organismo humano. As fontes alimentares mais importantes sdo as carnes em geral, os ovos e as
leguminosas (feijoes).

O desjejum devera constar de:

a) Leite, café (com acticar e sem acutcar, com a oferta de adogante) ou Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas
industrializadas (com acucar e sem acticar, com a oferta de adogante) conforme diluicao do fabricante (copo de 300 ml) e habito /
costume da populacdo atendida; e

b) 01 (um) porgdo de proteina: queijo com baixo teor de gordura e so6dio (15-30g: varia de acordo com o tipo do queijo) ou ovo
de galinha (01 unidade); e

¢) 01 (um) tipo de pao de 50gr com 10g de manteiga ou
d) 01 (um) beiju/tapioca ou
e) 01 uma porgdo (200g) de cuscuz; ou

f) 01 (uma) porcdo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara cozido ou
inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando habitos alimentares e as especificidades culturais e regionais) ou

g) 01 (uma) opg¢do de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunzd; e

h) 01 (uma) opcéo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, macd, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas
de corte 150g a 200g.

O lanche devera constar de:

a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e habito
/costume da populacéo atendida ou 01 porg¢do (250 ml) de ché (variado) e

b) 01 (um) beiju/tapioca; ou
¢) 01 uma porcdo (200g) de cuscuz; ou

d) 01 (uma) porgdo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou card cozido ou
inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando hébitos e costumes alimentares e as especificidades culturais e
regionais) ou

e) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fub4, tapioca) ou

f) 01 (uma) opcdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunzg; e

g) 01 (uma) opcdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, magd, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas
de corte 150g a 200g.

A ceia devera constar de:

a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme dilui¢do do fabricante (copo de 300 ml) e habito
/costume da populacdo atendida; ou 01 porgdo (250 ml) de ché (variado); e

b) 01 (uma) opcdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunza; ou
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) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fub4, tapioca) ou

d) 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, maga, manga ou outra da estagdo respeitando
habitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana.

O almoco e o jantar deverao constar de:

a) Sera composto por duas opgdes proteicas, sempre alterando uma opgdo de carne branca (frango ou peixe) e carne vermelha
(bovina ou suina) devendo 200g (para carnes sem 0sso) ou 300g (para carnes com 0ss0)

Carne Bovina

— Deverdo ser sempre de primeira qualidade, totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas, conforme relacdo abaixo:
Assados — Carne tipo: Contra filé ou coxdo mole ou chd de dentro ou alcatra;

Grelhados — Carne tipo: Contra filé;

Cozidos — Carne tipo: Lagarto (lombo paulista) ou alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdo mole ou cupim;
Bife — Carne tipo: Contra filé ou Alcatra;

Bife de Panela ou Rolé — Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdo mole;

Cubos ou Iscas — Carne tipo: Alcatra ou patinho ou cha de dentro;

Carne moida com, no méximo, 10% de gordura - Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho;

Espeto — Carne tipo: Contra filé.

Carne suina

— Seré servida apenas para coletividade sadia. Deverdo ser sempre de primeira qualidade, totalmente isenta de nervuras, gorduras
e aparas, ou qualquer outra substancia que comprometa a qualidade da mesma, conforme relacdo abaixo:

Assados — carne tipo: Lombo ou pernil ou bisteca;

Grelhados — carne tipo: Lombo ou pernil.

Aves - Frango

Deverdo ser sempre de primeira qualidade, conforme relacéo abaixo:

Assados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Ensopados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Espeto — Tipo: Peito, sem pele;

File grelhado — Tipo: Peito, sem pele;

Iscas Tipo: Peito, sem pele.

Pescados - Peixes

— Deverdo ser sempre frescos, de escamas e de primeira qualidade, conforme relagdo abaixo:
Ensopado (em posta) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxa, curimatd, pirarucu;
Empanado (filé) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pirarucu e pescada;

Grelhado — Peixe Tipo: pirarucu e pescada;

Assado — Peixe Tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxd, curimata.

Visceras
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— Deverdo ser servidos apenas para coletividade sadia, sempre de primeira qualidade, totalmente isento de nervuras e aparas,
conforme relagdo abaixo:

Grelhado — Tipo: figado (bife ou iscas).

b) 02 (duas) guarnigoes (150g) comuns aos pratos principais (macarrdo, ou batata cozida, ou mandioca/aipim ou banana da terra
cozida ou cara cozido ou pupunha cozida ou milho cozido (respeitando as especificidades culturais e regionais) e/ou farofa e/ou
legumes cozidos (ao molho, sauté, no vapor, etc.) e/ou puré, entre outros (respeitando costumes/habitos alimentares);

¢) 01 (uma) porgdo de arroz (150g) — Qualidade: agulhinha tipo 1 e ou polido/parbolizado;

d) 01 (uma) porcao de leguminosa/feijdo (120g) (respeitando as preferéncias e habitos culturais e regionais) como feijdo preto,
fradinho, carioca, "de corda/praia”; e

e) 02 (dois) tipos de saladas diferentes vegetais tipo A (folhosos e ndo folhosos) e tipo B (crus e cozidos) temperada com azeite,
limdo e temperos naturais como ervas; e

f) 01 (uma) opcdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana.

g) Caldo de carne com legumes ou canja de galinha (somente no jantar);

h) Liquidos: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas, sabores: Manga, caju, goiaba, maracuja, acerola,
abacaxi, graviola, conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml);

i) Farinha da regido todos os dias no almoco e jantar.
Consideracoes em relagdo as refeigées:

Quanto ao fornecimento de alimentagdo modificada quanto a consisténcia (branda, pastosa, liquida, liquida-pastosa), ou com a
supressdo de algum ingrediente como sal e/ou actcar e/ou gordura, a solicitagdo sera realizada previamente mediante autorizagao
da Chefia da Casai ou prescricdo médica ou de nutricionista a CONTRATANTE;

Os cardéapios deverdo apresentar preparacdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um aporte calérico
necessario e uma boa aceitagdo por parte usudrios da Casai;

O tipo de coccdo das proteinas (assado de brasa, assado de forno, guisado e cozido) deve ser variado, sendo obrigatdrio o
fornecimento de assados de brasa, no minimo, cinco vezes na semana;

Especificamente para o jantar o fornecimento de ensopados (como sopas de carne com legumes ou canja de galinha) serdo
admitidos, no méximo, trés vezes por semana.

Deverdo ser planejados cardapios diferenciados em datas comemorativas como: Dia do indio, natal, ano novo, dia das criangas,
dias dos pais, dia das mies, festas juninas, dia internacional da mulher e/ou quando solicitado a CONTRATADA;

Deverdo ser previstas refei¢coes diferenciadas aos indigenas cujo padrdo alimentar tenha influéncia de tabus, habitos alimentares e
socioculturais comuns em determinadas fases do curso da vida. A solicitagdo sera feita previamente mediante autorizacdo da
Chefia da Casai ou nutricionista da CONTRATANTE;

A empresa devera fornecer, sempre que solicitada, amostra das preparacdes para degustacdo pela equipe de fiscalizagdo e
controle;

Todos os componentes do prato principal deverdo ser fornecidos por empresa credenciada pelos drgdos ptiblicos competentes, e
possuir registro no Servigo de Inspecdo Federal (SIF), bem como atender a todas as determinacGes das Portarias e Resolucdes do
Ministério da Agricultura e da Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA);

O recebimento destes géneros podera ser fiscalizado pela equipe de Fiscalizacdo e Controle, e, sempre que se fizer necessério,
serdo coletadas amostras para andlise;

Os sucos destinados ao consumo dos usudrios deverdo ser impreterivelmente feitos de fruta in natura ou natural, sendo a
propor¢ao do uso de sucos concentrados em garrafa para polpas congeladas ou frutas in natura, de 1 para 2, e ndo devera repetir-
se o sabor do suco, mais de 03 (trés) vezes na mesma semana. Deverdo ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com
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embalagens integras, ndo estufadas e ndo violadas, dentro do prazo de validade e com temperaturas recomendadas para o
recebimento sucos e produtos industrializados: Polpa de frutas (congeladas) -18 °C com tolerdncia até -15 °C ; Produtos
industrializados temperatura registrada na embalagem.

A empresa CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos;

Os técnicos de fiscalizagdo deverdo ter acesso as dependéncias da CONTRATADA, sendo acompanhados pelo responsavel,
mesmo sem prévio aviso.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa de consumo foi apurada levando em consideragdo dois fatores (1) a quantidade de refei¢des atualmente contratadas,
(2) a capacidade maxima de ocupagdo da Casa de Satde Indigena de Nhamunda para o acolhimento da populagdo referenciada
para tratamento médico de média e alta complexidade na Rede do SUS.

Para andlise dos quantitativos este distrito tomou como referéncia a capacidade maxima de 32 ocupagdes/dia da Casai Nhamunda.

No entanto, em razdo da necessidade de avaliacdo do consumo em contratagOes anteriores para adequado balizamento da
estimativa a ser contratada, notou-se que sdo baixas as médias de permanéncia dos usudrios na Casai (ver justificativa dos
quantitativos a serem contratados - ID: 0030836448).

Essa constatacdo, somada a realidade orcamentaria do DSEI Parintins, levou ao redimensionamento das quantidades a serem
contratadas, sem deixar a capacidade méaxima de lotacdo como parametro para estimativa do quantitativo.

Nao se pode, sob hipétese alguma, ignorar a capacidade maxima de lotagdo das Casais e reduzir o quantitativo de refeicdes a
média de consumo devido ao alto risco de subdimensionamento. Afinal, ndo sdo raras ocasides em que as casas de satde
indigena ficam a beira da lotagdo, ou ainda, que ultrapassem esse limite.

Item Refeigdo Casai Lotacdo | Qtd/dia Qtd/Més Qtd/Ano
1 desjejum 32 25 750 9.000
2 almoco 32 25 750 9.000
3 lanche Nhamundéa 32 25 750 9.000
4 jantar 32 25 750 9.000
5 ceia 32 25 750 9.000

A quantidade de refeicdes fornecidas aos pacientes e acompanhantes indigenas alojados na Casai Nhamunda
sofre constante variacdo em decorréncia da rotatividade dos usuérios, dias de permanéncia e do quantitativo de ocupacdo dessas
unidades.

O quantitativo que se pretende contratar (cinco refei¢cdes didrias), devera atender aos pacientes e acompanhantes da Casai
Nhamundé de maneira que ndo haja descontinuidade no fornecimento de refei¢des, garantindo seguranga alimentar e nutricional
dos usudrios, respeitando seus costumes e peculiaridades.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

[Conteudo Sigiloso | Justificativa: A adogdo do or¢amento sigiloso possui arrimo no Decreto n° 10.024/2019, art. 15, o qual prevé que o valor estimado ou
o valor mdximo aceitdvel para a contratagdo, se ndo constar expressamente do edital, possuird cardter sigiloso e serd disponibilizado exclusiva e
permanentemente aos 6rgdos de controle externo e interno. A ndo divulgagdo do or¢amento tem por objetivo evitar que as propostas dos licitantes
gravitem em torno do orgamento fixado pela administragdo, ampliando a competitividade do certame e facultando o recebimento das melhores propostas

para administragdo.]

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
A contratacdo do objeto almejado seré realizada na modalidade de PREGAO ELETRONICO, em observancia ao preconizado no

Decreto n° 10.024/2019. O critério de julgamento adotado sera 0 MENOR PRECO POR GRUPO. O menor preco corresponde ao
somatorio dos valores globais dos itens.
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O critério adotado para a escolha sera o menor preco por grupo, que foi definido de forma técnica considerando os locais e a

similaridade na execucdo do objeto. A finalidade é agrupar atividades de execucdo para ampliar a competitividade sem
comprometer a viabilidade técnica da execugado do evento.

Salienta-se o parcelamento do objeto, apesar de viavel, ndo é recomendavel no caso do presente processo uma vez que
poderdo ser prejudicadas as etapas de gestdo e fiscalizagdo contratual em razdo da pouquissima quantidade de servidores do
quadro permanente do 6rgdo. Assim sendo, a adogdo do critério menor preco por item se mostra tecnicamente inviavel, portanto,
fragmentar o seu objeto é comprometer o escopo da contratagdo em questdo.

Nesse sentido, o Professor Jorge Ulisses Jacoby Fernandes, que no Parecer n° 2086/00, elaborado no Processo n° 194/2000 do
TCDF, manifestou da seguinte forma: "Desse modo a regra do parcelamento deve ser coordenada com o requisito que a prépria
lei definiu: s6 se pode falar em parcelamento quando hé viabilidade técnica para sua adogdo. Ndo se imagina, quando o objeto é
fisicamente unico, como um automovel, que o administrador esteja vinculado a parcelar o objeto. Nesse sentido, um exame
atento dos tipos de objeto licitados pela Administracdo Piblica evidencia que embora sejam divisiveis, ha interesse técnico na
manutencdo da unicidade, da licitagdo ou do item da mesma. Ndo é pois a simples divisibilidade, mas a viabilidade técnica que
dirige o processo decisério. Observa-se que, na aplicacdo dessa norma, até pela disposicdo dos requisitos, fisicamente dispostos
no seu contetido, a avaliacio sob o aspecto técnico precede a avaliacio sob o aspecto econdmico. E a visdo juridica que se
harmoniza com a ldgica. Se um objeto, divisivel, sob o aspecto econémico for mais vantajoso, mas houver inviabilidade técnica
em que seja licitado em separado, de nada valer4 a avaliagdo econdmica.”

Assim, o ndo parcelamento mostra-se necessario nao se figurando op¢do da Administragdo, que, se agisse de modo diverso,
poderia estar afrontando o Principio da Supremacia do Interesse Publico ao desprezar a letra do § 2°, inciso XIII, da Lei n° 9.784
/1999, que trata da “interpretagdo da norma administrativa da forma que melhor garanta o atendimento do fim publico a que se
dirige”

A adocéo do critério por grupo ndo ofende o conjunto da obra. Além disso, a competitividade e o melhor aproveitamento dos
recursos disponiveis no mercado ndo sofrem qualquer prejuizo, visto que o processo realizar-se-4 por meio de ampla
concorréncia facultando a participagdo de todos os potenciais interessados.

Considerando a manutengdo da competitividade e que neste processo o agrupamento nao reflete perda de economia de escala,
ndo hé incoeréncia em adjudicar o objeto da pretensa contratagdo por grupo.

Ademais, pretende-se preservar 0 maximo possivel a rotina das unidades de saide que poderdo ser afetadas pelo descompasso da
realizacdo do mesmo servigo por fornecedores diferentes.

O agrupamento de itens nesta situacdo avaliou que a organizacédo da contratacdo em um tinico grupo €é técnica e economicamente
vidvel e ndo representa perda de economia de escala.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nado se verifica qualquer necessidade contratacdes correlatas ou interdependentes para a viabilizar a implantacdo da solugdo ora
proposta.

Assim, ndo hd no ambito deste DSEI contratacdes correlatas e/ou interdependente com o objeto da contratagdo em referéncia.

11. Alinhamento entre a Contratacdo e o Planejamento

Esse objeto trata da oferta de refeicdes saudaveis a pacientes e acompanhantes indigenas encaminhados a rede do SUS, sendo
essa uma atividade de apoio ao funcionamento das Casas de Satide Indigena, assegurada no Plano Nacional de Satide promover a
atencdo a saude dos povos indigenas, aprimorando as agoes de atencdo basica e de saneamento basico nas aldeias, observando as
praticas de saude e os saberes tradicionais, e articulando com os demais gestores do SUS para prover acdes complementares e
especializadas, com controle social.

Cabe destacar que o Plano Nacional de Saude constitui-se na “base das atividades e programacgdes de cada nivel de direcdo do
SUS e seu financiamento sera previsto na respectiva proposta orcamentaria” e nesta seara, o processo de elaboracdo congregou
todos os 6rgdos e entidades da estruturado MS e ocorreu de forma compatibilizada com o Plano Plurianual (PPA), instrumento de
governo que estabelece metas e considera as fontes de financiamento da politica de satide, assim como com as diretrizes
recomendadas pelo Conselho Nacional de Saide (CNS).
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Nesse contexto, a operacionalizacdo do PNS expressa, de forma sistematizada e consolidada, a atuagdo MS como responséavel
pela implementacdo da Politica Nacional de Satide. A conexdo com o nivel operacional por ser executada pela Programacdo
Anual de Satde (PAS), alinha as intengdes do PNS com a missdo institucional, uma vez que as inten¢des do PNS foram
formuladas tendo como referencial os eixos orientadores da composi¢do tematica e as diretrizes recomendadas pelo Conselho
Nacional de Saude (CNS). Esses elementos, submetidos a uma ordem de debates entre representantes de érgdos e entidades da
estrutura do MS, cujos consensos obtidos sdo levados a debates e deliberacdo da instancia plendria do CNS, assegurando uma
total aderéncia a missdo da Pasta, bem como a integracdo entre as programacdes de cada linha de atuagdo operacionalizadas pelas
areas técnicas responséaveis pela execugao.

Logo, a Contratagdo se faz necessdria para fins de cumprimento aos objetivos da Politica Nacional de Atencdo a Satide dos Povos
Indigenas, assegurando o acesso a atencdo integral a saude, de modo a favorecer a superacdo dos fatores que tornam a populagéo
indigena mais vulneravel aos agravos a satde.

Cabe destacar também que os servi¢os de apoio aos pacientes indigenas encaminhados a rede do SUS estdo previstas na Politica
Nacional de Atencdo a Satide Indigena - PNASPI - instituida pela Secretaria Especial de Saude Indigena (SESAI) que tem por
missdo promover a saide da populacdo mediante integracdo e construcdo de parcerias com os 6rgdos federais, com entes
interfederativos, os municipios, a iniciativa privada e a sociedade em geral, contribuindo para a melhoria da qualidade de vida
dos usudrios indigenas assistidos pelo DSEL.

O objeto da pretensa contratacdo esta contemplado no Plano de Gerenciamento de Contrata¢cdes (PGC) que constitui atualmente
uma das principais ferramentas de planejamento do Governo Federal. Assim sendo, temos que esta contratagdo estd prevista no
Planejamento de Contrata¢gdes Anuais (PCA) do DSEI Parintins para o ano de 2023.

O Plano Distrital de Sadde Indigena (PDSI) do quadriénio 2020-2023 também alerta sobre a importancia da vigilancia alimentar
e nutricional estabelecendo como de relevantes a prevencdo e o tratamento de caréncias nutricionais. Isso para demonstrar que
existe o alinhamento entre o objeto da pretensa contratacdo e o planejamento institucional.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A alimentacdo possui papel co-terapéutico durante o processo de recuperacdo de satide e melhoria da qualidade da assisténcia ao
paciente indigena. Constitui requisito basico para a promogao e protecdo da satide, com a funcdo de promover qualidade de vida
podendo contribuir na diminuicdo de gastos visto que a prestacdo do servico poderd atuar indiretamente para diminuir o tempo de
permanéncia dos pacientes na Casai.

A mencionada contratacdo é fundamental ao atendimento das necessidades alimentares dos usudrios alojados na Casai
Nhamundéa uma vez que possibilita alimentacdo adequada ao seu publico-alvo.

Esta contratacdo visa a continuidade dos servigos de atencdo basica em satde indigena, visto que o contrato 12/2022 que atende a
Casai Nhamunda se encerra em 02/07/2023, podendo o servigo sofrer solucdo de continuidade caso o presente processo ndo seja
exitoso.

13. Providencias a serem Adotadas

Para realizar o acompanhamento da prestacdo do servigo serdo designados servidores que procederdo a fiscalizagdo da execucao
do contrato.

A execugdo do contrato serd avaliada constantemente, e se for o caso, a fiscalizagdo podera utilizar o Instrumento de Medigdo de
Resultado (IMR), ou outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da prestacdo dos servigos devendo haver o
redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a contratada:

® ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas;

® ou deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utilizd-los com qualidade ou
quantidade inferior a demandada.

Todas as ocorréncias apontadas pela fiscalizagdo serdo encaminhadas, via e-mail, a empresa contratada, que deverd manter o
endereco eletronico atualizado para confirmagdo do recebimento.
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As decisdes e providéncias sugeridas pela empresa ou julgadas imprescindiveis, que ultrapassarem a competéncia do fiscal
designado pela DSEI Parintins, deverdo ser encaminhadas a autoridade superior, para a adoc¢do das medidas cabiveis.

Nao se vislumbra necessidade de outras providéncias exceto aquelas relacionadas a capacitacdo de servidores ou de empregados
para fiscalizacdo e gestdo contratual, um a vez que a empresa contratada deverd se responsabilizar pela gestdo global do servigo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Atendendo o disposto na IN 01/10-MPOG, que dispde sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens,
contratacdo de servicos ou obras pela Administracdo Publica Federal direta, autdrquica e fundacional e dé4 outras providéncias, a
contratada deve realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucao
contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducdo de producdo de residuos soélidos,
observadas as normas ambientais vigentes.

Experiéncias e estudos anteriores mostram que atividades relacionadas a producdo de alimentagdo sdo potenciais causadoras
de impactos ambientais moderados, principalmente quanto a producdo de residuos sélidos e a maneira incorreta do seu descarte.

O consumo desordenado de 4gua e o descarte inadequado de residuos sélidos sdo considerados provocadores de impacto
ambiental e podem influenciar no esgotamento de recursos hidricos e a contaminagdo do solo. Também por isso, a contratada
adotard as seguintes praticas de sustentabilidade nos termos da IN n° 01 SLTI/MPOG, de 19/01/2010 e demais legislacdo vigente
na execucdo dos servicos, quando couber:

® Adotar medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro de
2003;
Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessdrios, para a execugdo de servigos;
Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos solidos.

A contratada devera observar a separacdo seletiva do lixo, promovendo sua destinagdo as associagdes e cooperativas dos
catadores de materiais reciclaveis, nos termos da IN MARE n° 6, de 3/11/95, e do Decreto n° 5.940/2006, ou outra forma de
destinacdo adequada, quando for ocaso, inclusive com instalacdo de cestos de coleta de lixo com as seguintes cores e destinacdo:

azul para papel;

amarelo para metais e latas;
verde para vidros;

vermelho para plasticos;
marrom para residuos organicos.

Ressalta-se que as contratagdes publicas sustentaveis representam a adequacdo da contratagdo ao que se chama consumo
sustentavel. Significa ser a “proposta mais vantajosa para a Administracdo”, levando-se em conta ndo apenas o menor preco, mas
o custo como um todo, considerando a manutencao da vida no planeta e o bem-estar social.

Vale lembrar que os recursos naturais do pais e sua biodiversidade sdo recursos ptiblicos e como tal, devem ser preservados. Nao
é suficiente que o Estado busque a proposta mais vantajosa em termos econdmicos, faz-se necessario também que o contetido da
melhor proposta atente-se para os aspectos ambientais em cumprimento ao mandamento constitucional de que o Poder Ptblico
em conjunto com a sociedade é responsavel pela promog¢do e manutencdo de um meio ambiente ecologicamente equilibrado
essencial a sadia qualidade de vida.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Declaramos que a contratacdo pretendida é viavel e indispenséavel para o atendimento aos povos indigenas. O presente processo

licitatério, contribuira significativamente para a operacionalizagdo das acOes e consequentemente o alcance da Missdo
Institucional do 6rgdo, visando garantir a boa execugdo dos servigos junto as Casai no fornecimento de refei¢des.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

THIAGO AUGUSTO VILAS BOAS SILVA

Agente de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 01/06/2023 as 12:07:39.

DEMETRIO EVANGELISTA CASTRO
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 01/06/2023 as 12:08:48.

17 de 17


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

Distrito Sanitario Especial Indigena - Parintins
Servico de Contratacao de Recursos Logisticos

ANEXO II

MINUTA DE TERMO DE CONTRATO
LEI N° 14.133, DE 1° DE ABRIL DE 2021
SERVICOS - LICITACAO

* MINUTA DE DOCUMENTO

CONTRATO ADMINISTRATIVO NO ........ /...., QUE
FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO
DISTRITO SANITARIO ESPECIAL INDIGENA
PARINTINS E

A Unido, por intermédio do Distrito Sanitario Especial Indigena
Parintins, com sede na rua Silva Campos, 1433, Centro, na cidade de
Parintins/AM, inscrito no CNPJ sob o n© 00..394.544/0034-43, neste ato
representado pelo Coordenador Distrital de Salude Indigena Substituto, o senhor
Evaldo Batista Leite, nomeado pela Portaria SAA n© 948, de 11 de outubro de
2022, publicada no DOU de 13 de outubro de 2022, portador da Matricula
Funcional n© 504355, doravante denominado CONTRATANTE, e o(a)

.............................. , inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 nO .....ccciiiiiiiiiiiiiiinnny,
sediado(@) Na ...ooiiiiiiiiii ;M doravante
designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por

.................................. (nome e fungao no contratado), conforme atos
constitutivos da empresa OU procuragao apresentada nos autos, tendo em vista
0o que consta no Processo n° 25040.000507/2022-31 e em observancia as
disposicoes da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislacao
aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do
Pregao Eletronico n. .../..., mediante as clausulas e condicdes a segquir
enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO (ART. 92, 1 E II)

1.1. O objeto do presente instrumento € a contratacdo de servicos de
fornecimento de refeicdes prontas, acondicionadas em marmitex, sem dedicagao
exclusiva de mao de obra, destinadas a pacientes indigenas e seus
acompanhantes alojados na Casai Nhamunda/AM, nas condicOes estabelecidas
no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacao:
UNIDADE
ITEM ESPECIFICA(}AO CATSER DE QUANTIDADE VALOR VALOR
UNITARIO | TOTAL
MEDIDA
1 Desjejum 3697 Refeicao 9.000
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2 Almoco 3697 Refeicao 9.000
3 Lanche 3697 Refeicao 9.000
4 Jantar 3697 Refeicao 9.000
5 Ceia 3697 Refeicao 9.000
1.3. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcrigao:
1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitacao;
1.3.3. A Proposta do contratado;
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO
2.1. O prazo de vigéncia da contratacao é de 5 (cinco) anos contados da

data de assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos
artigos 106 e 107 da Lei n© 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogacao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela
autoridade competente, de que as condicdes e 0s precos permanecem
vantajosos para a Administracao, permitida a negociagao com o contratado.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO
CONTRATUAIS (ART. 92, 1V, VII E XVIII)
3.1. O regime de execucao contratual, os modelos de gestao e de

execugao, assim como os prazos e condicdes de conclusao, entrega, observacao
e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este
Contrato.

4, CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. N3o sera admitida a subcontratacdao do objeto contratual.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O valor mensal da contratacao é de R$ .......... (T ), perfazendo o
valor total de R$ ....... (....).

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas

e indiretas decorrentes da execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes,
taxa de administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento
integral do objeto da contratacao.

5.3. O valor acima € meramente estimativo, de forma que os pagamentos
devidos ao contratado dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (ART. 92, V E VI)

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condicoes a ele

referentes encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este
Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (ART. 92, V)
7.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no

prazo de um ano contado da data do orcamento estimado, em_ / /
(DD/MM/AAAA).

7.2. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do
contratado, os precos iniciais serao reajustados, mediante a aplicacao, pelo
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contratante, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e
concluidas apo6s a ocorréncia da anualidade.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um
ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de
reajustamento, o contratante pagara ao contratado a importancia calculada pela
ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdao logo
seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas afericoes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste
sera(do), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a
ser extinto(s) ou de qualqguer forma nao possa(m) mais ser utilizado(s),
sera(d@o) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s)
pela legislacao entao em vigor.

7.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes
elegerao novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE (ART. 92,
X, XI E XIV)

8.1. Sao obrigacoes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdbes assumidas pelo

Contratado, de acordo com o contrato e seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Termo de
Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou
incorrecOes verificadas no objeto fornecido, para que seja por ele substituido,
reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execugao do contrato e o cumprimento das
obrigacdes pelo Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacao e
pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucdao do objeto, quanto a
dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de
2021;

8.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a
execugao do objeto, no prazo, forma e condicdes estabelecidos no presente
Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as sancoes previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgao de representacdo judicial da Advocacia-Geral da
Unido para adocao das medidas cabiveis quando do descumprimento de
obrigacdes pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisao sobre todas as solicitagbes e
reclamacdes relacionadas a execucdo do presente Contrato, ressalvados os
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatdérios ou de
nenhum interesse para a boa execugao do ajuste.

8.10.1. A Administracao tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
protocolo do requerimento para decidir, admitida a prorrogacao motivada, por
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igualpeﬁodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio
econdmico-financeiro feitos pelo contratado no prazo maximo de 60 (sessenta)
dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo
administrativo para apuracdao de descumprimento de clausulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hipdtese de posterior alteracdao do
projeto pelo Contratante, no caso do art. 93, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos
assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execucao do
contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de
ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO (ART. 92
XIV, XVI E XVII)
9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste

Contrato e de seus anexos, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as
despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do objeto, observando, ainda,
as obrigacoes a seqguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracao no local da obra ou do
servigo para representa-lo na execugao do contrato.

9.2.1. A indicacdo ou a manutencdao do preposto da empresa podera ser
recusada pelo 6rgao ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a
empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.3. Atender as determinacgdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato
ou autoridade superior (art. 137, II);

9.4. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das
cldusulas deste contrato, com habilitacido e conhecimento adequados,
fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados,
cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverao atender as recomendacgdes de
boa técnica e a legislacao de regéncia;

9.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os
servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdoes resultantes da
execucao ou dos materiais empregados;

9.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucgao do
objeto, de acordo com o Coédigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de
1990), bem como por todo e qualquer dano causado a Administracdo ou
terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacao ou o
acompanhamento da execucdao contratual pelo Contratante, que ficara
autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no
edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.7. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro
ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de
dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato, nos termos do
artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.8. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de
Cadastro de Formecedores - SICAF, o contratado deverd entregar ao setor
responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao
da prestacao dos servicos, os sequintes documentos: 1) prova de reqularidade
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relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais
e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a
Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certidao
de Regularidade do FGTS - CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas
- CNDT;

9.9. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em
Acordo, Convencdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das
categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas,
sociais, previdencidrias, tributdrias e as demais previstas em legislacao
especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.10. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro)
horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifigue no local dos
servigos.

9.11. Prestar todo esclarecimento ou informacdao solicitada pelo
Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer
tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execucgao
do empreendimento.

9.12. Paralisar, por determinacao do Contratante, qualquer atividade que
nao esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco
a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

9.13. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais,
ferramentas, e tudo o que for necessario a execucdo do objeto, durante a
vigéncia do contrato.

9.14. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da
legislacdo pertinente, cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos,
mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condicdes de
seguranca, higiene e disciplina.

9.15. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e
aprovacao, quaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as
especificagcdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

9.16. Nao permitir a utilizacao de qualquer trabalho do menor de
dezesseis anos, exceto na condicao de aprendiz para os maiores de quatorze
anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.17. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade
com as obrigacoes assumidas, todas as condicdes exigidas para habilitacdao na
licitacao;

9.18. Cumprir, durante todo o periodo de execucdao do contrato, a reserva
de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da
Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas
na legislagao (art. 116);

9.19. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicacao dos empregados que
preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo unico);

9.20. Guardar sigilo sobre todas as informacoes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

9.21. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
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satisfatdorio para o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando
ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, II, d, da Lei n® 14.133, de
2021;

9.22. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal,
estadual ou municipal, as normas de seguranca do Contratante;

10. CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdao cumprir a Lei n°® 13.709, de 14 de agosto de 2018

(LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razao do
certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado,
a partir da apresentacao da proposta no procedimento de contratacao,
independentemente de declaracao ou de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades
gue justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do
art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora
das hipoteses permitidas em Lei.

10.4. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis sobre todos os contratos de suboperacao firmados ou que venham a ser
celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é
dever do contratado elimina-los, com excecao das hipoteses do art. 16 da LGPD,
incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentacao para
fins de comprovagao do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e
somente enquanto nao prescritas essas obrigagoes.

10.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os
deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o
cumprimento dos deveres da presente clausula, permanecendo integralmente
responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento
dessa clausula, devendo o Contratado atender prontamente eventuais pedidos
de comprovacao formulados.

10.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante,
prorrogavel justificadamente, quaisquer informacoes acerca dos dados pessoais
para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos,
notadamente aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais, devem
ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel
de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e
registro da finalidade, para efeito de responsabilizacdao, em caso de eventuais
omissoes, desvios ou abusos.

10.11. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato
interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses dados pela Administracdo
nas hipéteses previstas na LGPD.

10.12. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes
ao tratamento de dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente,
em especial a ANPD por meio de opinides técnicas ou recomendacoes, editadas
na forma da LGPD.

10.13. Os contratos e convénios de que trata o & 1° do art. 26 da LGPD
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deverao ser comunicados a autoridade nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA DE EXECUCAO (ART.
92, XII E XIII)
11.1. A contratacao conta com garantia de execucao, nos moldes do art.

96 da Lei n% 14.133, de 2021, em valor correspondente a 5% (cinco por cento)
do valor anual do contrato.

11.2. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice devera ter
validade durante a vigéncia do contrato E/OU por 90 (noventa) dias apds o
término da vigéncia contratual, permanecendo em vigor mesmo que o
contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

11.3. A apdlice do seguro garantia devera acompanhar as modificacOes
referentes a vigéncia do contrato principal mediante a emissdao do respectivo
endosso pela seguradora.

11.4. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data
de renovacao ou de aniversario, desde que mantidas as condicoes e coberturas
da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto, ressalvado o disposto no
item 11.8 deste contrato.

11.5. Caso utilizada outra modalidade de garantia, somente sera liberada
ou restituida apds a fiel execucao do contrato ou apds a sua extingdo por culpa
exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, sera atualizada
monetariamente.

11.6. Na hipdtese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento
da Administracao, o contratado ficard desobrigado de renovar a garantia ou de
endossar a apolice de seguro até a ordem de reinicio da execucdo ou o
adimplemento pela Administracao.

11.7. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o
pagamento de:

11.7.1. prejuizos advindos do ndao cumprimento do objeto do contrato e do
nao adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;

11.7.2. multas moratdérias e punitivas aplicadas pela Administracdao a
contratada; e

11.7.3. obrigacdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e
para com o FGTS, nao adimplidas pelo contratado, quando couber.

11.8. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar
todos os eventos indicados no item 11.9, observada a legislacdo que rege a
matéria.

11.9. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante,
em conta especifica na Caixa Econ6mica Federal, com corregdo monetaria.

11.10. Caso a opcdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem
ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema
centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do
Brasil, e avaliados pelos seus valores econ6micos, conforme definido pelo
Ministério da Economia.

11.11. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera ser
emitida por banco ou instituicdao financeira devidamente autorizada a operar no
Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Codigo Civil.

11.12. No caso de alteracao do valor do contrato, ou prorrogagao de sua
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vigéncia, a garantia devera ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos
parametros utilizados quando da contratacdo.

11.13. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em
pagamento de qualquer obrigacao, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva
reposicao no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contados da data em que
for notificada.

11.14. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo
gue rege a matéria.

11.14.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado deverd ser
notificado pelo contratante quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais (art. 137, § 49, da Lei n.®
14.133, de 2021).

11.14.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro
durante a vigéncia da apdlice, sua caracterizacdo e comunicagao poderdao ocorrer
fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a negativa do
sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato
de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n°® 662, de 11 de abril de
2022.

11.15. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fianca
ou autorizacdo para a liberacdo de importancias depositadas em dinheiro a
titulo de garantia, acompanhada de declaracao do contratante, mediante termo
circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as cldusulas do contrato;

11.16. O garantidor ndao é parte para figurar em processo administrativo
instaurado pelo contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar
sangdes a contratada.

11.17. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a
garantia, na forma prevista no Edital e neste Contrato.

11.18. Além da garantia de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°
14.133/21, a presente contratacdo possui previsao de garantia contratual do
bem a ser formecido, incluindo manutencdo e assisténcia técnica, conforme
condicOes estabelecidas no Termo de Referéncia.

11.19. A garantia de execucao é independente de eventual garantia do
produto prevista especificamente no Termo de Referéncia.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES
ADMINISTRATIVAS (ART. 92, XIV)

12.1. Comete infragao administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de
2021, o contratado que:

a)der causa a inexecugao parcial do contrato;

b)der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano
a Administragao ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao
interesse coletivo;

c) der causa a inexecucgao total do contrato;

d)ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da
contratagcdo sem motivo justificado;

e)apresentar documentacao falsa ou prestar declaracao falsa
durante a execugao do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
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g)comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer
natureza;

h)praticar ato lesivo previsto no art. 59 da Lei n® 12.846, de 1° de
agosto de 2013.

12.2. Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima
descritas as seguintes sangoes:

I- Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucao
parcial do contrato, sempre que nao se justificar a imposicdao de
penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021);

IT - Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as
condutas descritas nas alineas “b”, “c¢” e “d” do subitem acima
deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposicao de
penalidade mais grave (art. 156, § 49, da Lei n© 14.133, de 2021);

III - Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar,
quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e
“h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”,
\\PW /4

c” e “d”, que justifiguem a imposicao de penalidade mais grave
(art. 156, §59, da Lei n® 14.133, de 2021).

IV - Multa:

(1) moratdéria de 0,05% (cinco centésimos por cento) por dia de
atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de
15 (quinze) dias;

a)0 atraso superior a dias autoriza a Administracao a promover a
extincao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular
de suas clausulas, conforme dispde o inciso I do art. 137 da Lei n.
14.133, de 2021.

(3) compensatéria de 2% (dois por cento) sobre o valor total do
contrato, no caso de inexecugao total do objeto;

12.3. A aplicacao das sangdes previstas neste Contrato nao exclui, em
hipétese alguma, a obrigacdo de reparacao integral do dano causado ao
Contratante (art. 156, §9°, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.4. Todas as sangoes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas
cumulativamente com a multa (art. 156, §7°, da Lei n® 14.133, de 2021).
12.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado

no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacdo (art. 157
da Lei n® 14.133, de 2021)

12.4.2. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao
valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado,
além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente (art. 156, §89, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera
ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar
da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

12.5. A aplicacdo das sancOes realizar-se-a em processo administrativo
gue assegure o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14.133, de
2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragao
de inidoneidade para licitar ou contratar.
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12.6. Na aplicacao das sancdes serao considerados (art. 156, §19, da Lei
n°® 14.133, de 2021):

a)a natureza e a gravidade da infragao cometida;

b)as peculiaridades do caso concreto;
c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d)os danos que dela provierem para o Contratante;

e)a implantacdao ou o aperfeicoamento de programa de
integridade, conforme normas e orientagdes dos Orgdos de
controle.

12.7. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133,
de 2021, ou em outras leis de licitacdes e contratos da Administracdao Publica
gue também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013,
serao apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o
rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.8. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada
sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular
a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusao
patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes aplicadas a pessoa
juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relacdao de coligacao ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado,
observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.9. O Contratante deverd, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data de aplicagao da sancao, informar e manter atualizados os
dados relativos as sancbOes por ela aplicadas, para fins de publicidade no
Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro
Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo
Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.10. As sancoes de impedimento de licitar e contratar e declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar sao passiveis de reabilitacdo na forma do
art. 163 da Lei n© 14.133/21.

12.11. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante,
resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, nao inscritos em divida
ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgdo ora contratante,
na forma da Instrucao Normativa SEGES/ME n© 26, de 13 de abril de 2022.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXTINCAO CONTRATUAL
(ART. 92, XIX)
13.1. O contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado,

independentemente de terem sido cumpridas ou nao as obrigacoes de ambas as
partes contraentes.

13.2. O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus
para o contratante, quando esta ndo dispuser de créditos orcamentarios para
sua continuidade ou quando entender que o contrato nao mais |he oferece
vantagem.

13.3. A extincdo nesta hipdtese ocorrera na proxima data de aniversario
do contrato, desde que haja a notificacdo do contratado pelo contratante nesse
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sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

13.4. Caso a notificacdo da nao-continuidade do contrato de que trata
este subitem ocorra com menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a
extincao contratual ocorrera apds 2 (dois) meses da data da comunicagao.

13.5. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele
estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no
artigo 137 da Lei n% 14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o
contraditorio e a ampla defesa.

13.5.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma
Lei.
13.5.2. A alteracao social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da

empresa nao ensejara a rescisdao se ndo restringir sua capacidade de concluir o
contrato.

13.5.2.1. Se a operacao implicar mudanca da pessoa juridica contratada,
devera ser formalizado termo aditivo para alteragcao subjetiva.

13.6. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:

13.6.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente
cumpridos;

13.6.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.6.3. Indenizagoes e multas.

13.7. A extincdo do contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do

desequilibrio econdmico-financeiro, hipdétese em que sera concedida indenizacao
por meio de termo indenizatério (art. 131, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOTACAO ORCAMENTARIA (ART.
92, VIII)
14.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrao a conta

de recursos especificos consignados no Orcamento Geral da Unido deste
exercicio, na dotacao abaixo discriminada:

I- Gestao/Unidade: 00001/257030
IT - Fonte de Recursos:

ITT - Programa de Trabalho: 173241
IV - Elemento de Despesa: 339039
V- Plano Interno:

VI - Nota de Empenho:

14.2. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera
indicada apo6s aprovacdo da Lei Orcamentaria respectiva e liberagao dos créditos
correspondentes, mediante apostilamento.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS (ART. 92
IIT)
15.1. Os casos omissos serao decididos pelo contratante, segundo as

disposicdes contidas na Lei n° 14.133, de 2021, e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposicdes contidas na Lei n°
8.078, de 1990 - Coddigo de Defesa do Consumidor - e normas e principios
gerais dos contratos.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - ALTERACOES
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16.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts.
124 e seqguintes da Lei n® 14.133, de 2021.

16.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes
contratuais, os acréscimos ou supressdoes que se fizerem necessarios, até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.3. Registros que nao caracterizam alteracao do contrato podem ser
realizados por simples apostila, dispensada a celebragao de termo aditivo, na
forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal
Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei
14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atencao
ao art. 89, §29, da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, §39, inciso V, do Decreto
n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (ART. 92, §1°)

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em ...... , Secdo Judiciaria de
...... para dirimir os litigios que decorrerem da execucao deste Termo de
Contrato que nao puderem ser compostos pela conciliagao, conforme art. 92
8§19, da Lei n® 14.133/21.

18.2.
Parintins, [dia] de [més] de [ano].
Representante legal do CONTRATANTE
Representante legal do CONTRATADO
TESTEMUNHAS:
1_
2_

— Documento assinado eletronicamente por Mecias Pereira Batista Junior,
e| ]Coordenador(a) Distrital de Sadde Indigena, em 02/06/2023, as 13:04,
et conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no § 39, do art. 4°, do
Decreto n® 10.543, de 13 de novembro de 2020; e art. 8°, da Portaria n°
900 de 31 de Marco de 2017.

assnatura I‘{;l
L eletrnica

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
; http //sel saude.gov. br/sel/controlador externo. DhD7
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Ministério da Saude
Secretaria de Saude Indigena

Distrito Sanitario Especial Indigena - Parintins
Servigo de Contratacdo de Recursos Logisticos

ANEXO III

INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO (IMR)

(AVALIACAO DA QUALIDADE DOS SERVICOS)

Indicador
N° 01 Quantidade de refeicoes
Item Descricao
Finalidade Acompanhar a quantidade de refeicdes preparadas

Meta a cumprir

A guantidade de refeicOes deve estar de acordo com a quantidade de pacientes na Casai

Instrumento de
medicao

Planilhas de controles de pacientes e estimativa da quantidade de refeicdes preparadas

Forma de
acompanhamento

Comparagao das planilhas com a quantidade de refeicGes preparadas

Periodicidade

Didria

Mecanismo de Calculo

Divisao da quantidade de refeicdes preparadas pela quantidade de pacientes e
acompanhantes na Casai

Inicio da Vigéncia

No inicio da execucdo contratual

Faixas de ajuste no

O pagamento sera de acordo com a quantidade de refeicdes necessarias e que foram

| pagamento solicitadas pela Casai

Sangoes De acordo com Termo de Referéncia.

Observacoes
Indicador

N° 02 Entrega das refeicoes conforme horarios estipulados
Item Descricao
Finali Acompanhar se as refeicGes preparadas estdo sendo entregues de acordo com os horarios
inalidade

estipulados.

Meta a cumprir

As refeic0es devem ser servidas nos horarios estabelecidos no termo de Referéncia
(tolerancia de 10 minutos).

Instrumento de
medicao

Sera marcado o momento em que o fornecimento das refeicdes comecar a ser realizado

Forma de
acompanhamento

Consolidagdo dos horarios em planilhas

Periodicidade

Diaria (por refeicdo)

Mecanismo de Calculo

Média dos atrasos didrios por més

Inicio da Vigéncia

No inicio da execucdo contratual

Faixas de ajuste no

Nao se aplica.

| pagamento
Sangoes De acordo com Termo de Referéncia.
Observacoes
Indicador
N©° 03 Satisfacao dos usuarios e profissionais da CASAI
Item Descricao
Finalidade Mensurar a satisfacdo dos usuarios e profissionais da Casai com a alimentacdo fornecida

Meta a cumprir

A média das avaliagGes sobre a satisfacdo dos usuarios e profissionais da Casai deve ser,
no minimo, satisfatoria.

Instrumento de

Questionarios sobre a qualidade das refeicGes, com escala de 5 opces (péssimo, ruim,

medicdo satisfatério, bom, étimo)
Forma de . . o

Calculo da media das avaliagdes, estabelecendo valores na escalade 1 a5
acompanhamento

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de Calculo

Divisdao da soma dos escores das avaliacdes pela quantidade de avaliados.

Inicio da Vigéncia

No inicio da execucdo contratual

Faixas de ajuste no
| pagamento

Nao se aplica.




Sancoes

De acordo com Termo de Referéncia.

Observacoes
Indicador
N° 04 Contaminacao nos alimentos
Item Descricao
Finalidade Verificar se os alimentos estdo isentos de contaminacao

Meta a cumprir

Quando detectado sinal de contaminagdo, a CONTRATADA devera coletar e enviar
amostras das refeices para analise microbioldgica em laboratério as expensas da
CONTRATADA

Instrumento de

Resultados das andlises microbioldgicas, encaminhadas pela Contratada

medicao

Forma de o .
acompanhamento Acompanhamento dos resultados das analises laboratoriais
Periodicidade Quando detectado sinal de contaminacdo

Mecanismo de Calculo

Satisfatdrio ou insatisfatorio

Inicio da Vigéncia

No inicio da execucdo contratual

Faixas de ajuste no
| pagamento

Nao se aplica.

Sangoes

De acordo com Termo de Referéncia.

Observacoes

Indicador

N° 05 Cumprimento da reserva minima de alimentos originados da agricultura familiar, em especial

dos povos indigenas

Item

Descricao

Finalidade

Verificar se a reserva minima de alimentos estad sendo obedecida

Meta a cumprir

A CONTRATADA devera destinar pelo menos 30% (trinta por cento) dos total de recursos
destinados no exercicio financeiro a aquisicdo de produtos de agricultores familiares e suas
organizacdes

Instrumento de

Relatorios semestrais elaborados pelo gestor de contrato ou fiscal de contrato

medicao
Forma de Notas fiscais, recibos de pagamento, comprovantes de pagamento ou instrumento
acompanhamento equivalente fornecido pela CONTRATADA em que conste a origem dos insumos

Periodicidade

Semestral

Mecanismo de Calculo

Satisfatorio ou insatisfatdrio

Inicio da Vigéncia

No inicio da execucdo contratual

Faixas de ajuste no
| pagamento

Nao se aplica.

Sangoes

Eventual impossibilidade de prorrogacao contratual.

Observacoes

assinatura

Parintins, __ de de 2022.

RESPONSAVEL
Cargo/Funcao
Siape

Documento assinado eletronicamente por Mecias Pereira Batista Junior,
eii Coordenador(a) Distrital de Saide Indigena, em 02/06/2023, as 13:04,
<k @ conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no § 39, do art. 49, do
eletronica Decreto n° 10.543, de 13 de nhovembro de 2020; e art. 89, da Portaria n°®

900 de 31 de Marco de 2017.
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i AT A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

] E;".-::'_.JI'F"- =< http://sei.saude.gov.br/sei/controlador externo.php?

P'E '|-|.‘.E["' acao=documento_conferir&id orgao_acesso_externo=0, informando o
] A1, cddigo verificador 0033789794 e o codigo CRC 4735D1C2.
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