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1. Do registro de precos

2. Do objeto
DISTRITO SANITARIO ESPECIAL INDIGENA - PORTO VELHO
PREGAO ELETRONICO N° 90005/2024

(Processo Administrativo n® 25061.002235/2023-47)

Torna-se publico que o Distrito Sanitario Especial Indigena de Porto Velho, por meio do Servico de
Contratacao de Recursos Logisticos - SELOG, sediado na Rua Rafael Vaz e Silva n° 2646, Bairro
Liberdade, CEP: 76803-890, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA,
nos termos da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, demais legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo
com as condi¢Bes estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo € a Contratacdo de empresa para a prestacdao de servi¢cos
continuados sem dedicacdao exclusiva de mao-de-obra, especializada em manipulacao,
preparo e distribuicio de alimentacdo, visando o fornecimento de 05 (cinco) refei¢cdes,
destinada aos pacientes e acompanhantes indigenas hospedados nas CASAIs de Alta
Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim/RO, Humaita/AM, Jaru/RO, JiParana/RO e Porto Velho
IRO, assegurando uma alimentacdo balanceada e em condi¢cdes higi€nico-
sanitarias adequadas, bem como o fornecimento de féormulas lacteas e suplementos de
acordo com prescricao nutricional e kits de lanches rapidos, o qual visa atender os
indigenas com alimentacado para o deslocamento entre as Casais e as Aldeias com percursos
de longa duracao, conforme condi¢Bes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e
Seus anexos.

1.2. A licitacdo sera dividida em grupos, formados por um ou mais itens, conforme tabela constante
do Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a participagcdo em quantos grupos forem de seu
interesse, devendo oferecer proposta para todos os itens que os compdem.

3. Da participacao na licita¢cao

3. DA PARTICIPAGAO NA LICITACAO
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3.1. Poderao participar deste Pregao os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do
Governo Federal (www.gov.br/compras).

3.1.1. Os interessados deverdo atender as condi¢cdes exigidas no cadastramento no Sicaf até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

3.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagcfes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela
informacéo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo
identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

3.4. A néo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no momento
da habilitagéo.

3.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte,
para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos
limites previstos da Lei Complementar n® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

3.6. Nao poderao disputar esta licitacao:
3.6.1 aquele que nao atenda as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitacdo versar sobre servigcos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

3.6.3. empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboracdo do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente,
controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a
voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitacdo versar sobre servigcos ou
fornecimento de bens a ela necessarios;

3.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de
participar da licitagdo em decorréncia de san¢ao que lhe foi imposta;

3.6.5.aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdbmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe funcéo na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que
deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau;

3.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15
de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital,
tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracédo de trabalho
infantil, por submissdo de trabalhadores a condi¢cbes analogas as de escravo ou por
contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacéo trabalhista;
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3.6.8. agente publico do 6rgao ou entidade licitante;
3.6.9. pessoas juridicas reunidas em consorcio;

3.6.10. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicéo;

3.6.11. N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucdo do
contrato agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as
situacdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do
cargo ou emprego, nos termos da legislacao que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9°
da Lein® 14.133, de 2021.

3.6.12. sociedades cooperativas;

3.7. O impedimento de que trata o item 3.7.4 ser4 também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancéo a ela
aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado
o ilicito ou a utilizacao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.8. A critério da Administracédo e exclusivamente a seu servi¢o, o autor dos projetos e a empresa a
que se referem os itens 3.7.2 e 3.7.3 poder&o participar no apoio das atividades de planejamento da
contratacdo, de execucdo da licitacdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo
exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade.

3.9. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdémico.

3.10. O disposto nos itens 3.7.2 e 3.7.3 ndo impede a licitacdo ou a contratacdo de servico que
inclua como encargo do contratado a elaboragcédo do projeto basico e do projeto executivo, nas
contratacdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execuc¢ao.

3.11. Em licitagBes e contratacfes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional
com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou
juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada
inidébnea nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

3.12. A vedacéo de que trata o item 3.7.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugéo da
contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou
funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

4. Da apresentacao da proposta e dos documentos de habilitacao
4. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

4.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacéo de propostas e
lances e de julgamento.

4.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrdénico, a proposta com o
preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a
data e o horario estabelecidos para abertura da sesséo publica.
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4.3. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, o0s
licitantes encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os
documentos de habilitagdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o
disposto nos itens 8.1.1 e 8.13.1 deste Edital.

4.4.. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

4.4.1. esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como
de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de
habilitacdo definidos no instrumento convocatorio;

4.4.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituicao;

4.4.3.nd0 possui empregados executando trabalho degradante ou for¢cado, observando o
disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Ill do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

4.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema
eletrdnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021.

4.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrdnico, que cumpre 0s
requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir
do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos 8§ 1° ao 3°
do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

4.6.1. no item exclusivo para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
a assinalacédo do campo “ndo” impedir4 o prosseguimento no certame, para aquele item;

4.6.2. nos itens em que a participacao ndo for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante néo ter
direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.7. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 4.4 ou 4.6 sujeitara o licitante as sancodes
previstas na Lei n°® 14.133, de 2021, e neste Edital.

4.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitacdo
anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de
habilitac@o anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

4.9. Ndo havera ordem de classificagcdo na etapa de apresentacéo da proposta e dos documentos
de habilitacéo pelo licitante, 0 que ocorrera somente apés os procedimentos de abertura da sesséo
publica e da fase de envio de lances.

4.10. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apds a fase de envio de lances.
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4.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu
valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta
e obedecera as seguintes regras:

4.11.1.a aplicacdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os
lances, que incidira tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo ao lance
que cobrir a melhor oferta; e

4.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo,
caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

4.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final méximo parametrizado no sistema
poderd ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

4.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o
critério de julgamento por menor preco; e

4.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema,
guando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

4.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do
item 4.11 possuira caréater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgédos de
controle externo e interno.

4.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitacdo acompanhar as opera¢des no
sistema eletrénico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda
de negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua
desconexao.

4.15. O licitante deverd comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento
gue possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

5. Do preenchimento da proposta
5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:

5.1.1. Valor unitario, mensal e anual total do item;
5.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos o0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execucao do objeto.

5.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo |Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob
alegacéo de erro, omisséo ou qualquer outro pretexto.

5.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis,
a cotacao adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos
Ultimos doze meses.
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5.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos
na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

5.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar
do regime de tributacéo pelo Simples Nacional.

5.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execugdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.

5.8.1. O prazo de validade da proposta nédo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacao.

5.8.2. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

5.8.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, 0 preco ja decorrente da
aplicacéo do desconto ofertado devera respeitar os precos maximos previstos no item 4.9.

5.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido
processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢do das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenacgdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos
prejuizos ao erério, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execugao
do contrato.

5.10. Em se tratando de servigos com fornecimento de médo de obra em regime de dedicacéo
exclusiva, o licitante deverd indicar os sindicatos, acordos coletivos, convencdes coletivas ou
sentencas normativas que regem as categorias profissionais que executardo o servico e as
respectivas datas bases e vigéncias, com base na Classificacdo Brasileira de Ocupacdes — CBO.

5.11. Em todo caso, devera ser garantido o pagamento do salario normativo previsto no instrumento
coletivo aplicavel ou do salario-minimo vigente, o que for maior.

6. Da abertura da sessao, classificacdo das propostas e formulacao de lances

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE
LANCES

6.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-& automaticamente em sesséo publica, por meio de
sistema eletrénico, na data, hordrio e local indicados neste Edital.

6.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacdo, quando
for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséao publica.

6.3. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s
licitantes.

6.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.
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6.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.6. Os licitantes poderéo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

6.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior
ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

6.8. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto
em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta
devera ser de 0,50 (cinquenta centavos).

6.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apas o registro no sistema, na hip6tese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

6.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”,
os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

6.11.1. A etapa de lances da sesséo publica tera duracao de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duracdo da sessao publica.

6.11.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera
de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse
periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

6.11.3.Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao
publica encerrar-se-4 automaticamente, e o sistema ordenard e divulgara os lances conforme
a ordem final de classificacéo.

6.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de
apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacgdes.

6.11.5. ApGs o reinicio previsto no item supra, os licitantes seréo convocados para apresentar
lances intermediarios.

6.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto e
fechado”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

6.12.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracao inicial de quinze minutos. Apés
esse prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que
transcorrera o periodo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepc¢ao de lances.

6.12.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade para
que o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por
cento) superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o
qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

6.12.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o
seu Ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

6.12.4. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condicdes definidas neste item, poderdo os
autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagdo, até o maximo de trés,
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oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

6.12.5. ApGs o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenard e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

6.13. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “fechado e
aberto”, poderdo participar da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de
menor preco/ maior percentual de desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores
linferiores aquela, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, até o
encerramento da sessao e eventuais prorrogagoes.

6.13.1. Nao havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢cbes definidas no item 6.13,
poderdo os licitantes que apresentaram as trés melhores propostas, consideradas as
empatadas, oferecer novos lances sucessivos.

6.13.2. A etapa de lances da sessao publica ter4 duragdo de dez minutos e, apés isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duracdo da sessao publica.

6.13.3. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera
de dois minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse
periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

6.13.4. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao
publica encerrar-se-4 automaticamente, e o sistema ordenard e divulgara os lances conforme
a ordem final de classificacéo.

6.13.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de
apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacdes.

6.13.6. Apds o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para
apresentar lances intermediarios.

6.14. Apo6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

6.15. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido
e registrado em primeiro lugar.

6.16. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificacédo do licitante.

6.17. No caso de desconexdo com o0 Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrdnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

6.18. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro
horas da comunicagéo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgacéo.

6.19. Caso o licitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.20. Em relagdo a itens néo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto
a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as
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microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com 0s
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de
2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

6.20.1. Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte
que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou
melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar
uma Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apods a
comunicagdo automatica para tanto.

6.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
nao se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5%
(cinco por cento), na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo
estabelecido no subitem anterior.

6.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores,
sera realizado sorteio entre elas para que se identifiqgue aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.

6.21. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

6.21.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aguele previsto no art. 60 da Lei n° 14.133, de 2021, nesta ordem:

6.21.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar
nova proposta em ato continuo a classificacao;

6.21.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual
deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de
cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

6.21.1.3. desenvolvimento pelo licitante de ac¢bOes de equidade entre homens e
mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

6.21.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientacBes dos 6rgdos de controle.

6.21.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e
servigos produzidos ou prestados por:

6.21.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do
orgéo ou entidade da Administragcdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso
de licitacdo realizada por érgdo ou entidade de Municipio, no territério do Estado em
gue este se localize;

6.21.2.2. empresas brasileiras;

6.21.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no
Pais;
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6.21.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n°
12.187, de 29 de dezembro de 2009.

6.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagéo, o
pregoeiro podera negociar condigbes mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

6.22.1. A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de
classificacdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apés a
negociacao, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do preco
maéaximo definido pela Administracao.

6.22.2. A negociacédo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

6.22.3. O resultado da negociacao serd divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos
do processo licitatorio.

6.22.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ap6s a negociacéo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacgédo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

6.22.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.23. ApGs a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacdo e julgamento da
proposta.

7. Da fase de julgamento
7. DA FASE DE JULGAMENTO

7.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificard se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participagdo no certame, conforme previsto
no art. 14 da Lei n°® 14.133/2021, legislagéo correlata e no item 3.7 do edital, especialmente quanto
a existéncia de sancao que impeca a participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. SICAF;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

7.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral
da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

7.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio
majoritario, por forca da vedacéo de que trata o artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992.

7.3. Caso conste na Consulta de Situacao do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o Pregoeiro diligenciaré para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas
no Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n°® 3/2018, art. 29, caput)
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7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros. (IN n® 3/2018, art. 29, §1°).

7.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual
desclassificacdo. (IN n° 3/2018, art. 29, §2°).

7.3.3. Constatada a existéncia de sancao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de
condicdo de participacao.

7.4. Na hip6tese de inversao das fases de habilitacdo e julgamento, caso atendidas as condicdes
de participacao, serd iniciado o procedimento de habilitacéo.

7.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade
com os itens 3.5.1 e 4.6 deste edital.

7.6. Verificadas as condicdes de participacéo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinarq a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a
compatibilidade do preco em relacdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em
seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de
2022.

7.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
7.7.1.contiver vicios insanaveis;
7.7.2. ndo obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

7.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢co maximo definido
para a contratacao;

7.7.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;

7.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus
anexos, desde que insanavel.

7.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administragao.

7.9.1. A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o caput, s6 serd considerada apos
diligéncia do pregoeiro, que comprove:

7.9.1.1.que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.9.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.9. Em contratacdo de servicos de engenharia, além das disposi¢cdes acima, a analise de
exequibilidade e sobrepreco considerara o seguinte:

7.9.1 Nos regimes de execucao por tarefa, empreitada por preco global ou empreitada
integral, semi-integrada ou integrada, a caracteriza¢éo do sobrepreco se dard pela superacao
do valor global estimado;

7.9.2. No regime de empreitada por preco unitario, a caracterizacdo do sobrepreco se dara
pela superacado do valor global estimado e pela superagcdo de custo unitario tido como
relevante, conforme planilha anexa ao edital;
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7.9.3. No caso de servicos de engenharia, serdo consideradas inexequiveis as propostas
cujos valores forem inferiores a 75% (setenta e cinco por cento) do valor orcado pela
Administracdo, independentemente do regime de execucéo.

7.9.4. Sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85%
(oitenta e cinco por cento) do valor or¢cado pela Administracdo, equivalente a diferenca entre
este Ultimo e o valor da proposta, sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo
com a Lei.

7.10. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa
comprove a exequibilidade da proposta.

7.11. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos
custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacdo de Precos elaborada pela
Administracéo, o licitante classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha
por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena
de nao aceitacdo da proposta.

7.11.1. Em se tratando de servicos de engenharia, o licitante vencedor serd convocado a
apresentar a Administragéo, por meio eletrdnico, as planilhas com indicacao dos quantitativos
e dos custos unitarios, seguindo o modelo elaborado pela Administracdo, bem como com
detalhamento das Bonificac6es e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES),
com os respectivos valores adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a
utilizacao dos prec¢os unitarios, no caso de empreitada por prego global, empreitada integral,
contratacdo semi-integrada e contratacdo integrada, exclusivamente para eventuais
adequacdes indispensaveis no cronograma fisico-financeiro e para balizar excepcional
aditamento posterior do contrato.

7.12. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da
proposta. A planilha poderd” ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde
gue ndo haja majoracao do preco e que se comprove que este € o bastante para arcar com todos
0s custos da contratacéo;

7.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao
alterem a substéncia das propostas;

7.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcédo a indicacédo de
recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do Simples Nacional, quando néo cabivel
esse regime.

7.13. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, podera
ser colhida a manifestacao escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no
objeto.

7.14. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de amostra, o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de
nao aceitacdo da proposta.

7.15. Por meio de mensagem no sistema, serd divulgado o local e horario de realizacdo do
procedimento para a avaliagdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

7.16. Os resultados das avaliagbes seréo divulgados por meio de mensagem no sistema.
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7.17. No caso de nao haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa
aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificacdes previstas neste
Edital, a proposta do licitante sera recusada.

7.18. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o
Pregoeiro analisar4 a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado.
Seguir-se-4 com a verificagdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma
gue atenda as especificacBes constantes no Termo de Referéncia.

8. Da fase da habilitacao
8. DA FASE DE HABILITAGAO

8.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagc&o, serdo exigidos para fins de habilitagcdo, nos
termos dos arts. 62 a 70 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.1.1. A documentacédo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econbmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

8.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente
apresentados em traducdo livre.

8.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para
fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a
habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto
no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

8.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em original
ou copia, todos na forma digital;

8.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por érgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao
disposto na Lei n° 14.133/2021.

8.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de
habilitagédo, e o declarante respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei
(art. 63, |, da Lei n® 14.133/2021).

8.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaracao de
que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

8.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaragdo de que suas propostas
econbmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas.
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8.9. Considerando que na presente contratacdo a avaliacdo prévia do local de execucdo é
imprescindivel para o conhecimento pleno das condigbes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, o licitante deve atestar, sob pena de inabilitacdo, que conhece o local e as condi¢des de
realizacdo do servico, assegurado a ele o direito de realizacéo de vistoria prévia.

8.9.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administracdo
data e horario exclusivos, a ser agendado por meio de solicitacdo via e-mail; dseipvh.
sesai@gmail.com, de modo que seu agendamento ndo coincida com o agendamento de
outros licitantes.

8.9.2. Caso o licitante opte por nao realizar vistoria, podera substituir a declaracéo exigida no
presente item por declaragdo formal assinada pelo seu responsével técnico acerca do
conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacéo.

8.10. A habilitacéo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

8.10.1. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos
mediante apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver divida em
relacéo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n° 3
/2018, art. 4°, 81°, e art. 6°, §4°).

8.11. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e
manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, & correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorre¢cdo ou aqueles
se tornem desatualizados. (IN n° 3/2018, art. 7°, caput).

8.11.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitag@o. (IN n° 3/2018, art. 7°, paragrafo Unico).

8.12. A verificagcdo pelo pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

8.12.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf
serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de duas horas, prorrogavel
por igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

8.12.2. Na hipdtese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacdo de propostas
e lances, os licitantes encaminhar&o, por meio do sistema, simultaneamente os documentos
de habilitac&do e a proposta com o pre¢o ou o percentual de desconto, observado o disposto
no § 1° do art. 36 e no 8§ 1° do art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de
setembro de 2022.

8.13. A verificag@o no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita
em relagdo ao licitante vencedor.

8.13.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das
propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

8.13.2. Respeitada a excecao do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a
fase de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de
julgamento, a verificacdo ou exigéncia do presente subitem ocorrera em relacdo a todos os
licitantes.
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8.14. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN
73/2022, art. 39, 84°):

8.14.1. complementacao de informacfes acerca dos documentos j4 apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do
certame; e

8.14.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento
das propostas;

8.15. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissao de contratagdo podera sanar erros ou
falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante deciséo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de
habilitacdo e classificacéo.

8.16. Na hipdtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacéo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagcdo, até a apuracao de uma
proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 8.13.1.

8.17. Somente serédo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante
cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o
subitem anterior.

8.18. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condicdo para
participacdo na licitagcéo (art. 4° do Decreto n° 8.538/2015).

8.19. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
excluséo de licitante por motivo relacionado a habilitacdo, salvo em razdo de fatos supervenientes
ou s6 conhecidos apés o julgamento.

9. Da ata de registro de precos
9. DA ATA DE REGISTRO DE PREGO

9.1. Nao se aplica

10. Da formacao do cadastro de reserva
10. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

10.1. N&o se aplica.

11. Dos recursos
11. DOS RECURSOS

11.1. A interposicéo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagcdo ou inabilitacdo
de licitantes, a anulacdo ou revogacao da licitagcdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°
14.133, de 2021.
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11.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimacédo ou de lavratura da ata.

11.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacéo
ou inabilitagédo do licitante:

11.3.1. a intencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;

11.3.2. o prazo para a manifestacdo da intencdo de recorrer nao sera inferior a 10 (dez)
minutos.

11.3.3. o prazo para apresentacdo das razfes recursais serd iniciado na data de intimacgéo
ou de lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitacéo;

11.3.3. na hip6tese de adocao da inversao de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n°®
14.133, de 2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais serd iniciado na data de
intimacao da ata de julgamento.

11.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo préprio do sistema.

11.5. O recurso serd dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a
qual podera reconsiderar sua decisao no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10
(dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

11.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo seréo conhecidos.

11.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3
(trés) dias uteis, contados da data da intimagdo pessoal ou da divulgacdo da interposicao do
recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispenséaveis a defesa de seus interesses.

11.8. O recurso e o pedido de reconsideragédo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo
recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

11.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio
eletronico dseipvh.sesai@gmail.com

12. Da impugnacao do edital e do pedido de esclarecimento
13.DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

13.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagcao da
Lei n° 14.133, de 2021, ou para solicitar esclarecimento, devendo protocolar o pedido até 3
(trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

13.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico
oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao ultimo dia util anterior & data da abertura do
certame.
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13.3. A impugnacéo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica,
pelos seguintes meios: através do dseipvh.sesai@gmail.com ou por peti¢cdo dirigida ou protocolada
no endereco Rua Rafael Vaz e Silva, n° 2646, Bairro Liberdade, ao Setor de Servigco de
Contratacédo de Recursos Logisticos - SELOG DSEI de Porto Velho.

13.4. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no
certame.

13.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratacdo, nos autos do processo de licitacao.

13.5. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

13. Das infracoes administrativas e sancoes
12. DAS INFRAC}()ES ADMINISTRATIVAS E SAN(;OES
12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

12.1.1.deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

12.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

12.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ou apds a
negociacao;

12.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
12.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
12.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

12.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacbes do
edital;

12.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacéo exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

12.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de
preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administracéo;

12.1.4. apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaracédo falsa durante a licitacao

12.1.5. fraudar a licitacao

12.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

12.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

12.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
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12.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
12.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagéo
12.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

12.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes san¢des, sem prejuizo das responsabilidades
civil e criminal:

12.2.1.adverténcia;
12.2.2. multa;
12.2.3. impedimento de licitar e contratar e

12.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade.

12.3. Na aplicagéo das sancdes seréo considerados:
12.3.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida.
12.3.2. as peculiaridades do caso concreto
12.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
12.3.4. os danos que dela provierem para a Administracdo Publica

12.3.5. a implantac&o ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacfes dos 6rgdos de controle.

12.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato
licitado, recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, a contar da comunicacéo oficial.

12.4.1. Para as infra¢Bes previstas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3, a multa sera de 0,5% a
15% do valor do contrato licitado.

12.4.2. Para as infracdes previstas nos itens 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6, 12.1.7 e 12.1.8, a multa
serd de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

12.5. As sang¢Bes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracéo de inidoneidade
para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

12.6. Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacgéo.

12.7. A sangéo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsével em decorréncia
das infragBes administrativas relacionadas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3, quando ndo se
justificar a imposicao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no
ambito da Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgédo ou
entidade, pelo prazo méximo de 3 (trés) anos.

12.8. Podera ser aplicada ao responsavel a san¢édo de declaracao de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da prética das infragdes dispostas nos itens 12.1.4, 12.1.5, 12.1.6, 12.1.7
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e 12.1.8, bem como pelas infracdes administrativas previstas nos itens 12.1.1, 12.1.2 e 12.1.3 que
justifiguem a imposicdo de penalidade mais grave que a sancdo de impedimento de licitar e
contratar, cuja duracéo observara o prazo previsto no art. 156, 85°, da Lei n.° 14.133/2021.

12.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou
em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita
no item 12.1.3, caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as
penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do érgéo ou entidade promotora
da licitacdo, nos termos do art. 45, 84° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

12.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sancdes de impedimento de licitar e
contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracao de
processo de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais
servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacédo, apresentar
defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

12.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancdes de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intima¢éo, o qual sera dirigido a
autoridade que tiver proferido a decisao recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco)
dias uteis, encaminhard o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, que devera proferir
sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

12.12. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da sancéo de declaracdo
de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da
intimacao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

12.13. O recurso e o0 pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisao
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

12.14. A aplicacédo das sang¢bes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacéo
de reparacéo integral dos danos causados.

14. Das disposicoes gerais
14. DAS DISPOSICOES GERAIS
14.1. Sera divulgada ata da sesséo publica no sistema eletronico.

14.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realiza¢éo
do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nédo haja comunicacdo em
contréario, pelo Pregoeiro.

14.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observaréo o
horario de Brasilia - DF.

14.4. A homologacao do resultado desta licitagcdo ndo implicara direito a contratacgao.

14.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serao sempre interpretadas em favor da ampliacédo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.
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14.6. Os licitantes assumem todos o0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo ser4, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducao ou do resultado do processo licitatério.

14.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. SG se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracéo.

14.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

14.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
gue compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

14.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas (PNCP) e endereco eletrdnico: dseipvh.sesai@gmail.com

14.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
14.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia (0043791686);
14.11.2. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar (0043184224);
14.11.3. Apéndice Il - Modelo de Proposta (0040255302);
14.11.4. Apéndice lll - Modelo de Planilha de Custos - Geral (0040255325);
14.11.5. Apéndice IV - Modelo de IMR Sevigos (0040255352);
14.11.6. Apéndice V - D. de Conhecimento das Cond. de Lic. e Cont. (0040255384);
14.11.7. Apéndice VI - Declaracéo de Vistoria (0040255409);
14.11.8. Apéndice VIl - Declaracao de Dispensa de Vistoria (0040255443);

14.11.9. ANEXO II - MODELO Minuta de Ter. de Contr. SERV. SEM MO (0040807171);

[ASSINATURA DA AUTORIDADE COMPETENTE]

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unidao

Atualizacdo: maio/2023
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Edital modelo para Pregéao Eletrénico - Lei n° 14.133, de 2021.

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovacao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestao e Inovacao

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

HELENA DA SILVA ROCHA SETE
Chefe Selog DSEI/PVH

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/11/2024 as 10:02:38.
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Termo de Referéncia 42/2024

Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
42/2024 257049-DISTRITO SANIT.ESP.INDIGENA - RONNEYDE SANTOS 14/10/2024 17:34
PORTO VELHO MARCELINO v7.1)
Status
PUBLICADO

Outras informacoes

. Nimero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico 25061.002235
continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra /2023-47

1. Definicao do objeto

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratagdo de empresa para a prestagdo de servicos continuados sem dedicagdo exclusiva de mao-de-obra, especializada
em manipulacdo, preparo e distribuicao de alimentacao, visando o fornecimento de 05 (cinco) refeicdes, destinada aos
pacientes e acompanhantes indigenas hospedados nas CASAIs de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim/RO,
Humaita/AM, Jaru/RO, Ji-Parana/RO e Porto Velho/RO, assegurando uma alimentacao balanceada e em condicdes
higiénico-sanitarias adequadas, bem como o fornecimento de formulas lacteas e suplementos de acordo com prescricao
nutricional e kits de lanches rapidos, o qual visa atender os indigenas com alimentacao para o deslocamento entre as
Casais e as Aldeias com percursos de longa duracdo, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
instrumento

GRUPO 1 - ALTA FLORESTA/ JI-PARANA/ JARU
CASAI ALTA FLORESTA
~ UNIDADE DE VALOR [VALOR
ITEM |[ESPECIFICACAO CATSER MEDIDA QUANTIDADE UNITARIO [TOTAL
1 |Desjejum 3697 Refei¢céo 12.960 7,19 R$ 93.182,400
- R$
2 |Almocgo 3697 Refeicdo 12.960 18,5 239,760,000
3 |Lanche da Tarde 3697 Refeicéo 12.960 7,24 R$ 93.830,400
- R$
4 (Jantar 3697 Refeicdo 12.960 18,5 239.760,000
5 |Ceia 3697 Refeicdo 12.960 6,6 R$ 85.536,000
6 |Férmula Lactea 25500 |Whnidade de 132 8,69 R$ 1.147,080
150ml
7 |Suplemento 25500 |-nidade de 84 8,69 R$ 729,960
150ml
8 |Kitde lanche rapido 3697 Unidade 96 7,2 R$ 691,200
Valor Estimado da Contratacéo R$ 754.637,040
CASAI JI-PARANA
I | | I
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ITEM ESPECIFICAQAO CATSER|UNIDADE DE QUANTIDADEVALOR  [VALOR
MEDIDA UNITARIO[TOTAL
- - R$
9 |Desjejum 3697 Refeicéo 18.720 7,19 134,596,800
10 [Almoco 3697 Refeicdo 18.720 18,5 R$
¢ ¢ ' ! 346.320,000
- R$
11 ([Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 18.720 7,24 135,532,800
12 [Jantar 3697 Refeicdo 18.720 18,5 R$
¢ ' ! 346.320,000
13 |Ceia 3697 Refeicao 18.720 6,6 R$
¢ ' ! 123.552,000
14 |Férmula Lactea 25500 gggﬁde de 516 8,69 R$ 4.484,040
15 |Suplemento 25500 | Midade de 300 8,69 R$ 2.607,000
150ml
16 |Kit de lanche rapido |3697 Unidade 384 7,2 R$ 2.764,800
Valor Estimado da Contratacéo R$ 1.096.177,440
CASAI JARU
~ UNIDADE DE VALOR [VALOR
ITEM [ESPECIFICACAO CATSER MEDIDA QUANTIDADE UNITARIO [TOTAL
17 |Desjejum 3697 Refeicéo 12.960 7,19 R$ 93.182,400
- R$
18 [Almoco 3697 Refeicdo 12.960 18,5 239,760,000
19 |Lanche da Tarde 3697 Refeic&o 12.960 7,24 R$ 93.830,400
- R$
20 |(Jantar 3697 Refei¢céo 12.960 18,5 239.760,000
21 |Ceia 3697 Refeicdo 12.960 6,6 R$ 85.536,000
22 |Férmula Léctea 25500 ijsnc';l‘?lde de 120 8,69 R$ 1.042,800
23 |Suplemento 25500 | Midade de 72 8,69 R$ 625,680
150ml
24 |Kit de lanche rapido |3697 Unidade 96 7,2 R$ 691,200
Valor Estimado da Contratagéo R$ 754.428,480

Valor total Estimado do Grupo 1: R$ 2.605.242,960

GRUPO 2 - GUAJARA-MIRIM

- UNIDADE DE VALOR VALOR
ITEM |[ESPECIFICACAO CATSER MEDIDA QUANTIDADE UNITARIOITOTAL
. . R$
25 |Desjejum 3697 Refeigcéo 47.520 7,19 341.668.800
26 |Almoco 3697 Refeicdo 47.520 18,5 RS
¢ ¢ ' ! 879.120,000
. R$
27 |Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 47.520 7,24 344.044,800
28 |Jantar 3697 Refeicdo 47.520 18,5 RS
& ' ’ 879.120,000
R$
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29 |Ceia 3697  |Refeicdo 47520 6,6 313.632,000
30 |Férmula Lactea 25500 ;’ggﬁde de 168 8,69 R$ 1.459,920
31 |Suplemento 25500 |Wnidade de 204 8,69 R$ 1.772,760
150ml
32 [Kit de lanche rapido (3697 Unidade 456 7,2 R$ 3.283,200
Valor total Estimado do Grupo 2 R$ 2.764.101,48

GRUPO 3 - HUMAITA

~ UNIDADE DE VALOR VALOR
ITEM |[ESPECIFICACAO CATSER MEDIDA QUANTIDADE UNITARIO [TOTAL
33 [Desjejum 3697 Refeigcéo 14.400 7,19 R$ 103.536,00
34 |Almogo 3697 Refeicdo 14.400 18,5 R$ 266.400,00
35 [Lanche da Tarde 3697 Refeigcéo 14.400 7,24 R$ 104.256,00
36 [Jantar 3697 Refeigcéo 14.400 18,5 R$ 266.400,00
37 [Ceia 3697 Refeicao 14.400 6,6 R$ 95.040,00
38 |Férmula Lactea 25500 lng(')‘:nalde de 5o 8,69 R$ 7.403,88
39 |Suplemento 25500 ;’ggﬁde de 2.352 8,69 R$ 20.438,88
40 (Kit de lanche rapido |[3697 Unidade 432 7,2 R$ 3.110,40
Valor total Estimado do Grupo 3 R$ 866.585,160

GRUPO 4 - PORTO VELHO

o UNIDADE DE VALOR VALOR
ITEM |[ESPECIFICACAO CATSER MEDIDA QUANTIDADE UNITARIOITOTAL
. . R$
41 |Desjejum 3697 Refeicdo 25.200 7,19 181.188,000
42 |Almoco 3697 Refeicao 25.200 18,5 R$
¢ ¢ ' ! 466.200,000
- R$
43 |Lanche da Tarde 3697 Refeicao 25.200 7,24 182,448,000
44 |Jantar 3697 Refeicao 25.200 18,5 R$
¢ ' ! 466.200,000
45 |Ceia 3697 Refeicao 25.200 6,6 RS
¢ ' ! 166.320,000
46 |Férmula Lactea 25500 ;’ggﬁde de 240 8,69 R$ 2.085,600
47 |Suplemento 25500 |Wnidade de 576 8,69 R$ 5.005,440
150ml
48 |Kit de lanche rapido (3697 Unidade 12 7,2 R$ 86,400
Valor total Estimado do Grupo 4 R$ 1.469.533,440

1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo
Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 meses, contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma
dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

1.4. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacdo.
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1.4.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que se trata do fornecimento de alimentacdo continua,
sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar.

1.5 Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sdo os descriminados na tabela acima.
1.6. A presente contratacdo adotara como regime de execucdo por empreitada por preco unitario.

1.7. Pelo menos 30% (trinta por cento) dos insumos, produtos e géneros alimenticios utilizados para a preparacdo das
refeicdes contratadas deverdo ser adquiridos de agricultores familiares e suas organizac¢des, empreendedores familiares
rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n° 11.326 de 24 de julho de 2006, e que tenham a Declaracao de
Aptidao ao Pronaf - DAP ou Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF, conforme disposto no Decreto 11.802, de
22 de novembro de 2023 e na Resolucao n° GGAlimenta 3, de 14 de junho de 2022.

2. Fundamentacdo da contratacao
2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2024/2025, conforme consta das informagoes basicas
deste termo de referéncia.

3. Descricao da solucdo

3. DESCRIGCAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao
4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacbes Sustentdveis:

4.1.1. Uso Racional da Agua
4.1.2 Estabelecer medidas de reducao de consumo e uso racional da agua;

4.1.3 Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da agua que promovam economia e evitem
desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada higienizacao do ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;

4.1.4 Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando: desfolhar verduras e hortalicas; descascar legumes e
frutas; cortar carnes, aves, peixes, etc; ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas etc; quando interromper o trabalho,
por qualquer motivo

4.2.1 Eficiéncia Energética

4.2.2 Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de chamas amareladas, fuligem nos
recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manuten¢do inadequada ou utilizacao de
combustivel de ma qualidade.
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4.2.3 Verificar o local da instalacao dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar nao apaguem as chamas.
4.2.4 Desligar as luzes dos ambientes ndao ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

4.2.5 Realizar verificacdes e, se for o caso, manutencdes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensées etc.

4.2.6 Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas;

4.2.6 Repassar a seus empregados todas as orientacées referentes a reducao do consumo de energia fornecidas pela
Contratante.

4.3.1 Descarte do o6leo de cozinha

4.3.2 A empresa devera fazer o descarte adequado do 6leo de cozinha usado, de preferéncia nas cooperativas locais de
coleta seletiva de lixo.

4.4.1 Descarte de residuos

4.4.2 A empresa deve seguir as recomendacoes da Resolucdo da CONAMA n° 275, de 25 de abril de 2001 que estabelece o
codigo de cores para os diferentes tipos de residuos, a ser adotado na identificacdo de coletores e transportadores, bem
como nas campanhas informativas para a coleta seletiva.

4.4.3 Sugere-se que a empresa realize a separacao dos residuos em reciclaveis e em organicos, para posterior entrega dos
materiais reciclaveis para as cooperativas locais de coleta seletiva.

4.2 Aquisicdo de géneros alimenticios

4.2.1 Pelo menos 30% (trinta por cento) dos insumos, produtos e géneros alimenticios utilizados para a preparacdo das
refeicdes contratadas deverdo ser adquiridos de agricultores familiares e suas organizacoes, empreendedores familiares
rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n° 11.326 de 24 de julho de 2006, e que tenham a Declaracao de
Aptidao ao Pronaf - DAP ou Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF, conforme disposto no Decreto 11.802, de
22 de novembro de 2023 e na Resolucdo n° GGAlimenta 3, de 14 de junho de 2022.

4.3. Subcontratacao
4.3.1 Nao sera admitida a subcontrata¢do do objeto contratual.
4.4 Garantia da contratacao

4.4.1 Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, no
percentual e condi¢bes descritas nas clausulas do contrato.

4.4.2 Em caso de opg¢éo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a data de
assinatura do contrato.

4.4.3 A garantia, nas modalidades caucgédo e fianca bancaria, devera ser prestada em até 10 dias Uteis apos a
assinatura do contrato.

4.4.4 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacéo a garantia da contratacéo.
4.5 Vistoria

4.5.1 A avaliagdo prévia do local de execucdo dos servicos € imprescindivel para o conhecimento pleno das condicles e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h horas as 16h horas.

4.5.2 Seréo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar avistoria prévia.

45.3 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo
davistoria.

4.5.4 Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada pelo responséavel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condicGes e peculiaridades da contratagao.
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4.5.5 A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacoes de desconhecimento das instalagoes, dividas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servicos
decorrentes.

5. Modelo de execucao do objeto

5. MODELO DA EXECUGCAO DO OBJETO

Condicoes de Execucdo

5.1. A execugdo do objeto sequird a sequinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execugdo do objeto: Inicio da execucao do objeto: até 7 dias da assinatura do contrato;

5.1.2. As refeicdes serdo servidas diariamente, incluindo sabados, domingos e feriados, nos horarios e enderecos
estipulados no Termo de Referéncia.

5.1.3. A prestacdo do servico envolvera todas as etapas do processo de operacionalizacao e distribuicdo das refeicdes.
Local e horario da prestacao dos servicos
5.2. Os servicos serdo prestados nos seguintes enderecos:

Casai de Porto Velho /RO Rua: Andreia, n° 4197 - Bairro Igarapé, CEP: 76824-324, Fone (69) 3227-0565/ 0564.
Casai de Ji-Parana/RO Rua: Manoel Franco, n° 1762, Bairro: Nova Brasilia, CEP: 78.960-000, Ji-Parana/RO.
Fone: (69) 3424 3592 / 0801.

Casai de Jaru/RO Rua princesa Isabel, n.° 2140 setor 01 - Jaru/RO. Fone: (69) 3521-2544.

Casai de Guajara Mirim/RO Av Princesa Isabel, n° 3462 — Bairro 10 de abril - Guajara Mirim/RO. Fone: (69)
3541-2510 / 2228.

Casai de Alta Floresta /RO Rua Teresina, n° 5292, — Bairro Cohab CEP: 76.954-000.Alta Floresta D’Oeste/RO.
Fone: (69) 3641 2660 / 3633.

Casai de Humaita/AMRua: Pedro Alcantara Barcelar, n° 1501, Bairro Nova Humaita. CEP: 69.800-000 - Humaita
/AM, (97) 3373-1335 e 3373-2852.

5.3. Os servicos serdo prestados no seguinte horério:

Desjejum Inicio: 07:00 / Término: 09:00

Almoco Inicio: 12:00 / Término: 14:00

Lanche Inicio: 15:00 / Término: 16:00

Jantar Inicio: 17:00 / Término: 19:00

Ceia Inicio: 21:00 / Término: 22:00

Formulas Lacteas / suplementos de acordo com prescricao
kit de lanche rapido de acordo com solicitacao

Rotinas a serem cumpridas
5.4. A execugdo contratual observara as rotinas abaixo

5.4.1. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplica¢ao de penalidades.

5.4.2. Programacao das atividades de nutricao e alimentacao;
5.4.3. Elaboracao de cardapios, previamente apresentados e aprovados pelo setor de nutricao da CASAI;

5.4.4. Executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a
pacientes e acompanhantes através das “Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos”;

5.4.5. Manter, nas areas de manipulacdo e confecciao das refeicées, a estrutura fisica e os aspectos higiénico sanitarios
rigorosamente em conformidade com dispostos nas Portarias n° 326/SVS/MS, de 30 de julho de 1997 e 1428/MS de 26 de
novembro de 1993 e na RDC n°216, de 15 de setembro de 2004, ANVISA/MS;
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5.4.6. Elaborar, apresentar, implantar e implementar, dentro de 30 (trinta) dias apés a assinatura do contrato, o0 Manual
de Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos, e os Procedimentos Operacionais Padronizados — POPs em conformidade
com o disposto na RDC n° 216, del5 de setembro de 2004, ANVISA/MS, que servira como parametro de todas as
atividades relacionadas ao preparo das refeicdes destinadas a pacientes e funcionarios, procedendo periodicamente (a
cada 06 meses), a revisao e atualizacao dos mesmos;

5.4.7. Nao reutilizar as sobras de alimentos e preparacdes sob pena de multa e demais penalidades cabiveis;
5.4.8. Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
5.4.9. Manipulacao, preparo e distribuicdo das refeicées e dos utensilios apropriados;

5.4.10. As refeicoes deverdo apresentar condicdes higiénico sanitarias adequadas ao consumo e em atendimento as
exigéncias da Vigilancia Sanitaria;

5.4.11. Para a execucao dos servigos, a CONTRATADA disponibilizara de responsavel técnico nutricionista, mao de obra
especializada, operacional e administrativa em quantidade suficiente para satisfacao do objeto, levando em consideracao
os horarios pré determinados das refeicoes para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes
de vigilancia sanitaria e outros preceitos legais;

5.4.12. As refeicoes serao servidas conforme cardapio elaborado por nutricionista da CONTRATADA previamente
aprovado pela nutricionista da CASAIL;O cardapio devera ser enviado a CONTRATANTE mensalmente, com
antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, para a necessaria aprovacao, e apés a mesma, manter afixado no refeitorio para
visualizacao dos comensais devendo ser trocado semanalmente;

5.4.13. As refeicoes deverdao ser programadas de forma que o modo de preparo nao se repita dentro de um periodo de
05 dias ou em conformidade com uma forma alternativa, em comum acordo entre as partes;

5.4.14. No minimo 1 (uma) vez por semestre, a CONTRATADA devera coletar e enviar amostras das refeicées para
analise microbiolégica em laboratdério as expensas da CONTRATADA. O resultado da andlise deve ser encaminhado ao
chefe da CASALI Sendo detectada contaminacdo e, comprovada a culpa da CONTRATADA, sera considerada falta grave,
para efeito de penalidades contratuais;

5.4.15. Diariamente deve ser colhida amostras de alimentos que devem ser coletadas apés uma hora do tempo do periodo
de distribuicdo ou imediatamente antes do consumo, utilizando-se os mesmos utensilios empregados na distribuicao. As
amostras deverdo ser armazenadas e devidamente identificadas por 72 (setenta e duas) horas. Ocorrendo infec¢do /
intoxicacdo alimentar causada ao comensal, as mesmas deverdo ser enviadas para analise laboratorial microbiolégica,
sendo os custos pagos pela CONTRATADA. Se comprovada a culpa da CONTRATADA, sera considerada falta grave,
para efeito de penalidades contratuais;

5.4.16. A CASAI podera determinar imediata suspensdo do fornecimento de alimentos suspeitos de contaminacdo ou que
seja inadequado ao consumo humano.

5.4.17. A CASAI podera solicitar o envio de alimentos suspeitos de contaminacao para analise microbiolégica, as expensas
da CONTRATADA;

5.4.18. Nao sera permitido, em hipoétese alguma, o aproveitamento de qualquer componente da refeicio preparada e nao
servida, para utilizacao das refei¢cdes subsequentes;

5.4.19. A distribuicdo das refeicoes sera feita por funcionario da CONTRATADA, que tera o controle nominal do
quantitativo de refeicoes;

5.4.20. O controle nominal do quantitativo de refeicdes devera ser apresentado semanalmente ao fiscal do contrato e
nutricionista da CASAI;

5.4.21. As refeicoes deverdao ser processadas de acordo com os regulamentos da Vigilancia Sanitaria, com utilizacao de
equipamentos higiénicos adequados, tais como uniforme, Equipamento De Protecdo Individual — EPI, e os demais
necessarios de acordo com a pertinéncia do objeto;

5.4.22. Todas as refeicées deverdo ser servidas em temperatura adequada, conforme preconizado pelas normas de
Vigilancia Sanitaria; Os sucos naturais ou de polpa de frutas, deverao ser preparados sem doce, com acompanhamento de
acucar e ou adocantes para avaliacao do profissional responsavel;
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5.4.23. Fornecimento de géneros e produtos alimenticios conforme recomendado pelo Guia Alimentar da Populacdo
Brasileira, 2014 de consumo em geral;

5.4.24. Os sucos destinados ao consumo dos usuarios deverdo ser impreterivelmente feitos de fruta in natura ou natural,
sendo a proporcao do uso de sucos concentrados em garrafa para polpas congeladas ou frutas in natura, de 1 para 2, e
ndo devera repetir se o sabor do suco, mais de 03 (trés) vezes na mesma semana. Deverdo ser de procedéncia idonea, de
boa qualidade, com embalagens integras, ndo estufadas e nao violadas, dentro do prazo de validade e com temperaturas
recomendadas para o recebimento sucos e produtos industrializados: Polpa de frutas (congeladas) -18 °C com tolerancia
até -15 °C ; Produtos industrializados temperatura registrada na embalagem.

5.4.25. Os cardapios deverdo apresentar preparacoes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um
aporte caldrico necessario e uma boa aceitacao por parte usuarios da Casai;

5.4.26. O tipo de coccao das proteinas (assado de brasa, assado de forno, guisado e cozido) deve ser variado

5.4.27. Os técnicos de fiscalizacdo deverdo ter acesso as dependéncias da cozinha, sendo acompanhados pelo responsavel,
mesmo sem prévio aviso

5.4.28. A empresa devera fornecer, sempre que solicitada, amostra das preparacdes para degustacdo pela equipe de
fiscalizacao e controle.

5.4.29. Deverao ser planejados cardapios diferenciades em datas comemorativas como: Dia do indio, natal, ano novo, dia
das criancas, dias dos pais, dia das maes, festas juninas, dia internacional da mulher e/ou quando solicitado a
CONTRATADA, considerando um limite maximo de solicitacdes sendo 8 (oito) por por um periodo de 12 meses;

5.4.30. Todos os componentes do prato principal deverao ser fornecidos por empresa credenciada pelos 6rgaos publicos
competentes, e possuir registro no Servico de Inspecao Federal (SIF), bem como atender a todas as determinacoes das
Portarias e Resolugées do Ministério da Agricultura e da Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA);

5.4.31. A empresa CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos;
5.4.32. Armazenamento adequado de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

5.4.33. Todas as bebidas deverdo ter disponibilizado as opcoes de adocar com acticar, adocante e mel, a depender da
solicitacao das CASAI

Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e de boa qualidades, promovendo sua substituicao

qguando necessario;
5.5.1. Fornecimento de equipamentos e utensilios necessarios para o bom funcionamento da cozinha;

5.5.2. A empresa vencedora devera fornecer, junto com as refeicdes, utensilios como talheres (colheres, garfos e facas sem
pontas de mesa em inox, metal ou compativel, que possam ser esterilizados), pratos (de louca), copos descartaveis,
guardanapos e palitos. Devera fornecer garrafas térmicas para acondicionamento de todas as bebidas oferecidas.

5.5.3. Fornecer os equipamentos necessarios para acondicionamento das refeicoées durante seu porcionamento.

5.5.4. A empresa vencedora devera utilizar equipamentos e utensilios proprios em todas as etapas da producao até a
distribuicdo das refeicoes.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.6. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.6.1. A empresa vencedora devera assegurar uma alimentacdo balanceada e em condi¢ées higiénicas sanitarias
adequadas as legislacoes vigentes, como também o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de
consumo em geral, equipamentos e utensilios necessarios para a perfeita execucdo dos servicos, gas liquefeito de petroleo
(GLP), bem como instalacées equipamentos, méveis adequados, materiais de limpeza necessarios, e o fornecimento de
todos os géneros e insumos.
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5.6.2. Para a execucao dos servicos a contratada disponibilizara: Nutricionista, Cozinheiros, Ajudantes de cozinha e
Auxiliares de servicos gerais, na quantidade compativel ao cumprimento da escala de trabalho para atender a demanda
estimada e os horarios previstos, com observancia as legislacdes vigentes e as convencées coletivas de trabalho a que os
empregados estiverem vinculados.

5.6.3. Cumprimento rigoroso das legislacées pertinentes ao fornecimento de alimentacdo por meio de prestacdao de
servicos, em especial as Boas Praticas de Fabricacdao Resolucao RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispoe sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao , ANVISA;

5.6.4. Declaracdo da licitante de que vistoriou e tomou conhecimento das condicées da instalacdo da CASAI onde serdo
prestados os servicos, ou de que nao teve interesse em realizar a vistoria nos locais onde serao executados os servicos, pois
possui Pleno Conhecimento das condic¢oes das instala¢cdes da Contratante onde serao prestados os servicos;

5.6.5. O quantitativo preparado de cada refeicio dependera da quantidade de pacientes referenciados e acompanhantes
na CASALI sendo que o pagamento sera feito de acordo com a quantidade de refeicées executadas.

5.6.6. Para fins de faturamento, bem como considerando a porcao reduzida das refeicdes infantis (menores de nove anos)
de Almoco e Jantar, estas serdo computados com 50% do valor.

5.6.7. Do preparo da alimentagdo, descricdo dos itens e caracteristicas das refeigdes, bem como o detalhamento de
suplementos, formulas e dietas - segue em anexo ao Termo de Refer éncia.

Especificacao da garantia do servigo (art. 40, §1°, inciso III, da Lei n° 14.133, de 2021)

5.7. O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de
Defesa do Consumidor).

6. Modelo de gestao do contrato

6. MODELO DE GESTAO DO CONSTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencgadas e as normas da Lei n° 14.133,
de 2021, e cada parte responderd pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucgdo sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adocdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade poderd convocar o representante da
empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que conterd informagdes acerca das
obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de
execugdo da contratada, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sangdes aplicdveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servigos, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto durante o periodo da execucdo contratual.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa, hipotese em
que a Contratada designard outro para o exercicio da atividade.
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Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (
Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22,
VD;

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucao
do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de
2021, art. 117, 81° e Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, 1I);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagdes para a corregdo da
execucdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adocéo de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246,
de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacdo contratual (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condi¢es de habilitagdo da contratada, acompanharé o
empenho, 0o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacOes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

6.18. Além do disposto acima, a fiscalizagdo contratual obedecerd as seguintes rotinas:

6.18.1. As atividades de gestao e fiscalizacdo da execucdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva,
rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizacdao ou tnico servidor, desde que,
no exercicio dessas atribuicdes, fique assegurada a distincdo dessas atividades e, em razao do volume de trabalho,
nao comprometa o desempenho de todas as acoes relacionadas a Gestdao do Contrato.

6.18.2 A fiscalizacdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execucdo do objeto.
Gestor do Contrato

6.19. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos
os registros formais da execucgdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de
ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de
adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.21. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).
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6.22. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.23. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sang0es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto

n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato deverd enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos
de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdao nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento
7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO
7.1. A avaliagdo da execugdo do objeto utilizard relatério de fiscalizagdo ou Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR).

7.1.1. Serd indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sangoes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. ndo produzir os resultados acordados,
7.1.1.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

Do recebimento
7.4. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 15 (quinze) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante

termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a , da Lei n°
14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246, de 2022).

7.5. O prazo da disposi¢do acima sera contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda do contratado com a
comprovacao da prestagdo dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022)

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.9. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o
resultado das avaliacdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.9.1. Seré considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais
de um a ser feito, com a entrega do tltimo;
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7.9.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em
parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a dltima e/ou unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

7.9.3. A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da tltima e/ou tinica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n° 14133,
de 2021)

7.9.4. O recebimento provisério também ficard sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e InstrucGes exigiveis.

7.9.5. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades

7.10. Quando a fiscalizagdo for exercida por um tnico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise e a
conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.11. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou
comissdo designada pela autoridade competente, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitagao
mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.11.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando
houver, no cumprimento de obrigacoes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugdo
contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n° 11.246, de
2022).

7.11.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as cldusulas contratuais pertinentes,
solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

7.11.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos relatérios e
documentacdes apresentadas; e

7.11.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizacao.

7.11.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacéo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestao.

7.12. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.13. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na
execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.14 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluiréd a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

Liquidacao

7.15. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias titeis para fins de liquidagdo, na
forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.16. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, nos casos de
contrata¢Oes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n°® 14.133, de
2021.

7.17. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.17.1. o prazo de validade;
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7.17.2. a data da emissdo;

7.17.3. os dados do contrato e do érgdo contratante;

7.17.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

7.17.5. o valor a pagar; e

7.17.6. eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.18. Havendo erro na apresentagcdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovacao da regularizacao
da situacdo, sem Onus a contratante;

7.19. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da regularidade fiscal, constatada por
meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos
oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.20. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢des de habilitacdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participagdo em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, que implique
proibicdo de contratar com o Poder Piiblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (INSTRUCAO NORMATIVA N° 3,
DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.21. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua notificagdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.22. Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.23. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.24. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.25. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias tteis, contados da finalizacdo da liquidacdo da despesa,
conforme se¢do anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.26. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final
do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice IPCA de correcdo monetaria.

Forma de pagamento

7.27. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.28. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancdria para pagamento.
7.29. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributéria prevista na legislagdo aplicavel.

7.29.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.30. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a
retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Cessao de crédito
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7.40. £ admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucao Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
tépico.

7.41. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relacdo a Administragao, esta condicionada a celebragdo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.42. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condigdes de habilitacdo por
parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificacdo de que o cessiondrio ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL.-01, de
18 de maio de 2020.

7.43. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execucdo do objeto
contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢des ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicdveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagdo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administracéo.

7.44. A cessdo de crédito ndo afetard a execucdo do objeto contratado, que continuard sob a integral responsabilidade do
contratado.

8. Critérios de selecao do fornecedor

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizacio de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adogéo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO POR GRUPO DA PROPOSTA.

Regime de execucao

8.2. O regime de execucdo do contrato sera por empreitada por preco unitario.
Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitacdo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territorio nacional;

8.5. Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

>

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Didrio Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.
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8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n°5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.14. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretdrio da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.18. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes municipal e/ou estadual relativo ao domicilio ou sede do fornecedor,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda municipal e/ou estadual do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em
cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos municipal e/ou estadual relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condi¢do mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Economico-Financeira
8.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa

fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagdo (art. 5° inciso II, alinea “c”, da Instrucao Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.23. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

8.24. Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contébeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, comprovando:

8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.24.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura; e

8.24.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida
hé menos de 2 (dois) anos.

8.24.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissdo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.
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8.25. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), serd exigido para fins de habilitacdo patriménio liquido minimo de 2% do valor
total estimado da contratagdo.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.27. O atendimento dos indices econémicos previstos neste item deverd ser atestado mediante declaragdo assinada por
profissional habilitado da drea contdbil, apresentada pelo fornecedor.

8.28. Requisitos de Qualificacdo Econémico-Financeira

8.28.1. A exigéncia de qualificacdo econémico-financeira é necessaria para garantir que a empresa contratada possua
robustez financeira e capacidade operacional para a prestacao continua do servico, sem risco de interrupcao,
considerando a relevancia e a importancia dos servicos envolvides. A alimentacdo dos pacientes e acompanhantes
indigenas é parte integrante do atendimento de saiide oferecido nas CASAISs, e sua interrupcdo ou deficiéncia pode
comprometer diretamente o bem-estar e a recuperacdo dos pacientes.

Qualificacdao Técnica

8.29. Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagées e das condigdes locais para o cumprimento
das obrigagdes objeto da licitagdo;

8.29. A declaragdo acima poderd ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsdvel técnico do licitante acerca do
conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagdo.

8.30. Ter nutricionista em seu quadro com registro no CRN (Conselho Regional de Nutricionista), em plena validade;

8.31. Apresentar alvara de Funcionamento da Satde, expedida pela Vigilancia Sanitaria com CNAE de alto risco para
fornecimento de alimentacao;

8.32. Registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da empresa participante e de seu(s) responsavel (is) técnico
(s), na forma do Art. 15, paragrafo tinico, da Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978;

8.33. Comprovagdo de aptiddo para execucdo de servigo de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou superior ao
objeto desta contratagdo ou ao item pertinente;

8.33.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os documentos deverdo dizer respeito a contratos executados com
as seguintes caracteristicas minimas:

8.33.2. Os documentos deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade econémica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente;

8.33.3. Somente serdo aceitos documentos expedidos apds a conclusdao do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do
inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5, de 2017.

8.33.4. Serd admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatorio de diferentes documentos
executados de forma concomitante.

8.33.5. Os documentos de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.33.6. O fornecedor disponibilizard todas as informagdes necessdrias a comprovagdo da legitimidade dos documentos,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cdpia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.34. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documenta¢do complementar:

8.34.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que executardo o
contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da
cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.34.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;
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8.34.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacdo do servico;

8.34.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.34.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato; e

8.34.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b)
estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata
da assembleia; d) editais de convocagdo das trés iltimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenga
dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os
cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacdo;

8.34.7. A tltima auditoria contdbil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou
uma declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgdo fiscalizador

8.35. Requisitos de Qualificacdo Técnica

8.35.1. A prestacao do servico objeto deste processo licitatéorio envolve a manipulacdo, preparo e distribuicao de
alimentacdo destinada a pacientes e acompanhantes indigenas, cuja condicao de satide exige uma alimentac¢ao balanceada
e adequada as especificacoes nutricionais. Assim, a exigéncia de qualificacao técnica se justifica pelas seguintes razdes:

8.35.1.1. Seguranca Alimentar e Condicdes Higiénico-Sanitarias: O fornecimento de alimentacdo a pacientes e
acompanhantes em ambiente de satide demanda rigorosos padrdes de seguranca alimentar e adequacao as
normas higiénico-sanitarias, conforme regulamentacdo da Anvisa (RDC n° 216/2004). Isso é especialmente
relevante considerando o publico-alvo, composto por indigenas que, em alguns casos, possuem necessidades
dietéticas especificas, com maior vulnerabilidade a desnutricdo e outras condicoes de satide. A empresa
contratada deve demonstrar experiéncia comprovada em servicos de alimentacdo hospitalar ou para publicos

com vulnerabilidade social e/ou sanitaria, a fim de garantir a seguranca do servico prestado.

8.35.1.2. Formulas Lacteas e Suplementos Nutricionais: O fornecimento de féormulas lacteas e suplementos
nutricionais, conforme prescricdo especifica, exige que a empresa tenha capacitacao técnica para trabalhar com
esses insumos, que possuem requisitos de manuseio e preservacio adequados para garantir sua eficacia
nutricional. A necessidade de cumprir rigorosamente prescricdes médicas ou nutricionais adiciona uma camada
de complexidade que deve ser comprovada pela empresa mediante experiéncia prévia em servicos de alimentacdao
similares.

9. Estimativas do Valor da Contratacao

Valor (R$): 7.705.463,04
9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATA(;AO

9.1. O custo estimado total da contratacéo é de R$ 7.705.463,04 (Sete milhdes, setecentos e cinco mil, quatrocentos e sessenta
e trés reais e quatro centavos), conforme custos unitarios apostos na tabela do item 1.1. deste instrumento, que foram baseados
no valor das medianas do orcamento em anexo a este Termo de Referéncia.

9.2. A estimativa de custo levou em consideragdo o risco envolvido na contrata¢do e sua alocagdo entre contratante e
contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.

10. Adequacdo orcamentaria

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
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10.1. As despesas decorrentes da presente contratacao correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral
da Unido.

10.1.1. A contratacao sera atendida pela seguinte dotagdo:
I) Gestdo/Unidade: 257049-001;

IT) Fonte de Recursos: 1001000000;

IIT) Programa de Trabalho: 234651;

IV) Elemento de Despesa: 339039;

V) Plano Interno: ;

10.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovagdo da Lei Or¢amentdria respectiva
e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11. Responsabilidade Socioambiental

11.1. Este Termo de Referéncia esta em conformidade com as diretrizes estabelecidas pelo Plano Diretor de Logistica
Sustentavel (PDLS) da instituicdo, visando a promocao de praticas sustentaveis na contratacao de servicos e aquisicao de
bens. O objeto do presente instrumento esta alinhado com os principios do PDLS, em especial no que se refere a aquisicao
de produtos de origem sustentavel, a reducao de desperdicios, e ao fomento de praticas responsaveis na cadeia de
suprimentos.

11.2. A adocdo de medidas previstas no PDLS, como a priorizacdo de alimentos provenientes da agricultura familiar e
sustentavel, reforca o compromisso com a responsabilidade social e ambiental, em conformidade com os objetivos
estabelecidos no plano. Este Termo de Referéncia garante que tais principios serdo incorporados ao processo de
contratacdo, em consonancia com as estratégias de sustentabilidade institucional.
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12. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

ROSILANDS SOCORRO LELO SANTIAGO

Visitadora Sanitaria

1Y
tf Assinou eletronicamente em 14/10/2024 as 16:58:33.
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AMARILDO BARROZO DE BRITO
Agente de Saude Publica

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 14/10/2024 as 17:34:49.

RONNEYDE SANTOS MARCELINO

Farmacéutica

1Y
tf Assinou eletronicamente em 14/10/2024 as 16:29:34.

MARIA DAS GRACAS FONTENELE SILVA

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 14/10/2024 as 16:25:56.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 19de 19
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 257049 Termo de Referéncia 42/2024

Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

Anexo | - ANEXO CONTRATO DE ALIMENTACAO.pdf (415.48 KB)

Anexo Il - ETP51_2024.pdf (315.32 KB)

Anexo Il - modelo proposta.pdf (142.82 KB)

Anexo IV - Declaracao de Conhecimento da Execucao dos Servicos;.pdf (99.33 KB)
Anexo V - Modelo de Declaracao de Dispensa de Vistoria;.pdf (97.93 KB)

Anexo VI - Modelo de Declaracao de Vistoria.pdf (157.23 KB)

Anexo VII - Instrumento de medicao de Resultados.pdf (260.83 KB)



UASG 257049 Termo de Referéncia 42/2024

Anexo | - ANEXO CONTRATO DE ALIMENTACAO.pdf



Do preparo da alimentacao

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases devera ser executado por equipe treinada e
supervisionado pela Equipe de Nutricio da CONTRATADA, observando as técnicas
recomendadas e de acordo com o regulamento técnico estabelecido pela ANVISA,;

Os alimentos ndo consumidos imediatamente ap0s o preparo deverdo ser mantidos a uma
temperatura entre 05°C a 10°C (saladas, sobremesas e frios) até o momento final da
distribuicéo;

O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de,
no minimo, 70°C (setenta graus Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no
tratamento térmico desde que as combinacdes de tempo e temperatura sejam suficientes para
assegurar a qualidade higiénico sanitaria dos alimentos;

Apds serem submeti dos a coc¢do, os alimentos preparados devem ser mantidos em condigdes
de tempo e de temperatura que ndo favoregcam a multiplicacdo microbiana. Para conservacgéo a
quente, os alimentos devem ser submeti dos a temperatura superior a 60°C (sessenta graus
Celsius). Para conservacdo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser
previamente submeti dos ao processo de resfriamento;

Os vegetais consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser sanitizados em solugdo de
hipoclorito de sddio e conservados em refrigeracdo até o momento da distribui¢do. Sendo que
os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo Ministério da Salde;

A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicagcdo dos produtos saneantes devem
obedecer as instru¢bes recomendadas pelo fabricante. Os produtos saneantes devem ser
identificados e guardados em local reservado para essa finalidade;

Os utensilios e equipamentos utilizados na higieniza¢do devem ser préprios para a atividade e
estar conservados, limpos e disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado
para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacéo de instalacGes devem ser distintos
daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento;

Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tampados ou
cobertos com filme plastico atoxico e mantidos em temperaturas adequadas;

A agua para diluicdo de sucos devera ser filtrada ou mineral.
Demais informacdes relevantes:
Do armazenamento

Os géneros e materiais necessarios a execucao dos servicos devem ser estocados em armarios
fechados;
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O estoque minimo de géneros e materiais deve ser compativel com as quantidades necessarias
para o atendimento, devendo estar previsto estoque emergencial de produtos pereciveis e nao
pereciveis destinados a substituicdo, em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros.

Da distribuicéo das refei¢bes

A distribuicdo das refeicGes serd de responsabilidade da CONTRATADA, observados 0s
horéarios estabelecidos no item7.1.9;

Deverdo ser observadas na distribuicdo das refeicbes a uniformidade, temperatura e
apresentacdo das por¢des nos horérios adequados, respeitando os principios da nutricdo e da
higiene;

Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas para
servir do primeiro ao Ultimo comensal;

Os recipientes a serem utilizados deverdo estar em condi¢Ges adequadas de uso e em quantidade
compativel com o nimero de refei¢des a serem servidas; e

As refeicdes devem ser servidas em bandejas produzidas de polipropileno na cor clara
padronizada resistente ao calor, seguindo as medidas externas (C x L x A): 47,5 x 32,7 x 2,3
com, area (til 35,5 x 28,5 cm e prato fundo ou rasos em vidro ou material livre de bisfenol
A (BPA), padronizados, lisos e de facil higienizacdo, medindo no minimo 30 cm de diametro.
As bandejas e pratos devem ser acompanhados de copos descartaveis resistentes (com
capacidade minima de 250 ml), de primeira qualidade, kit talheres (colher, faca e garfo, sendo
que a faca de mesa deve ser de ponta redonda e fio cortante quase nulo;

Da higienizagéo dos equipamentos e utensilios

A higieniza¢do dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do servi¢o sera de
responsabilidade da CONTRATADA,;

O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por pessoal treinado ou
empresa qualificada, a custa da CONTRATADA utilizando-se de produtos autorizados pelo
Ministério da Saude;

Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos diariamente pela CONTRATADA, quantas
vezes se fizerem necessarias, acondicionados em sacos plasticos resistentes, nas cores
recomendadas pela legislagdo vigente, e transportados até o local indicado pela
CONTRATANTE para o destino final;

Dos géneros e insumos

Assegurar abastecimento das Casai com 0s géneros alimenticios necessarios a0 cumprimento
do cardapio, observando suas especificagdes, qualidade, quantidade e prazos de validade;

Manter o abastecimento de gas para o preparo das refeigoes;
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Fornecer material descartavel necessario a prestacdo de servigos — toucas, mascaras, luvas,
entre outros;

Do armazenamento de géneros alimenticios, materiais e outros

Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, graos,
garrafas, descartaveis etc.;

Dispor os produtos obedecendo a data de fabricacdo, sendo que os produtos com data de
fabricacdo mais antiga deverdo ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do
recebimento;

Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as caracteristicas
do produto e com amarracdo em forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilacao;

Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o
rotulo original do produto, as informacdes deverdo ser transcritas em etiquetas, de acordo com
a legislacdo pertinente;

Depois de abertos, os alimentos deverdo ser transferidos das embalagens originais e
acondicionados em contentores higienizados, adequados (impermeaveis, lavaveis e atoxicos),
cobertos e devidamente identificados;

Os sacos plasticos apropriados ou os papeis impermeaveis utilizados para a protecdo dos
alimentos deverdo ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais serem reaproveitados;

Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em uma mesma
unidade refrigerada, respeitar a seguinte disposicao:

Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;
Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;
Produtos crus e outros nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura méxima de 10 cm ou em pecas de
até 02 kg (porcGes menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a prépria coccao);

N&o manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens
s8o porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminagdo externa;

Tipos diferentes de alimentos poderdo ser armazenados no mesmo equipamento para
congelamento, desde que devidamente embalados e separados;

Respeitar rigorosamente as recomendac6es do fornecedor para o adequado armazenamento dos
alimentos;
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Atentar que, ap6s a abertura das embalagens originais, perder-se-a imediatamente o prazo da
validade do fabricante;

Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento estas somente poderao
ser armazenadas sob refrigeracdo até 4 °C até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 horas
para os pescados;

Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus
poderdo ser armazenados sob refrigeracao (até 4 °C) ou sob congelamento (- 18 °C), desde que
devidamente etiquetados;

Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para 0 armazenamento dos alimentos, de
acordo com a legislacédo vigente;

Os descartaveis deverdo ser armazenados a temperatura ambiente, em locais adequados;

Produtos e materiais de limpeza deverdo ser armazenados na temperatura recomendada pelo
fabricante, em locais adequados, separados dos produtos alimenticios, em locais diferentes,
para evitar contaminacgdo ou impregnacao com odores estranhos;

As matérias-primas, 0s ingredientes, as embalagens e outros produtos devem ser armazenados
em local limpo, organizado, ventilado, sem receber luz solar direta, livre de entulho ou material
toxico, e de acordo com as caracteristicas intrinsecas do alimento e as recomendacfes do
produtor;

Armazenar separadamente dos alimentos, os materiais de limpeza, embalagens e descartaveis.
Dos equipamentos

A CONTRATADA devera se responsabilizar pelas despesas com o fornecimento dos
equipamentos necessarios ao cumprimento do objeto.

Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de
materiais que ndo transmitam substancias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme
estabelecido em legislacdo especifica. Devem ser mantidos em adequando estado de
conservacao e ser resistentes a corrosao e a repeti das operacdes de limpeza e desinfecgdo.

Devem ser realizadas manutencdo programada e periddica dos equipamentos e utensilios e
calibragdo dos instrumentos ou equipamentos de medi¢do, mantendo registro da realizagédo
dessas operagdes. Sobretudo, a CONTRATADA devera se responsabilizar pela manutengéo na
rede elétrica de uso dos equipamentos da CONTRATADA.

As superficies dos equipamentos, méveis e utensilios utilizados na preparacdo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicdo e exposicdo dos alimentos devem ser lisas,
impermeaveis, lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras imperfei¢cdes que possam
comprometer a higienizagdo dos mesmos e serem fontes de contaminacéo dos alimentos.

Do pessoal
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Manter profissional nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricao,
responsavel técnico pelos servigos e garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional,
por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei
n° 8.666/93 e Resolugdo CFN n° 378/05;

A CONTRATADA devera dispor de um quadro suficiente de funcionarios capacitados e
treinados para a execucdo correta das respectivas atividades.

E responsabilidade da CONTRATADA o provimento de funcionarios para o servico de
preparo, transporte e distribuicdo das refei¢bes; adequadamente paramentados (capotes, touca
e méscaras descartaveis, uniformes e sapatos fechados especificos para o servigo), constituindo
barreira a liberacdo de particulas, garantindo protecdo ao produto.

Da higiene pessoal

Nas atividades diérias, o funcionario da CONTRATADA devera:

Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da empresa;

Fazer a barba diariamente;

Né&o aplicar maquiagem;

Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanecam totalmente cobertos;
Manter os sapatos e botas limpos;

Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

N&o usar joias, brincos, bijuterias, reldgio e outros aderecos.

Da higienizagéo das instalacgoes

Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser de boa qualidade e adequados a
higienizacao das diversas &reas e das superficies;

O piso devera permanecer sempre seco, sem acumulos de agua;

Devem ser mantidas sempre limpas as toalhas de mesa, realizando a troca das mesmas sempre
que necessario;

A CONTRATADA devera manter a limpeza das instalacdes, dos utensilios e equipamentos
utilizados, de acordo com o disposto pela Vigilancia Sanitéaria;

Realizar desinsetizacdo e desratizagdo mensal e sempre que houver necessidade, nas areas
internas e externas, por empresa comprovadamente especializada no ramo e apds a realizagao
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devera ser fixado, em local visivel, o certificado com todas as informacfes pertinentes a
desinsetizacdo e desratizacdo (tipo de inseticida utilizado, classifica¢do, prazo de validade da
operacdo, etc.). Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério da Salde e ser
de boa qualidade, apresentando um cronograma referente & programacdo dos referidos
Servigos;

Das especificacOes das refeices

S&o descritos os itens e a forma de preparo das refeicGes, porém, a Casai poderé solicitar a
inclusdo/alteracdo de itens especificos no cardapio, incluindo forma de preparo, de acordo com
as especificidades culturais dos indigenas presentes na Casai.

Na elaboracdo dos cardapios deverao ser considerados:

Fatores sensoriais: sabor, cor, odor, textura;

O valor nutricional dentro do binémio variedade x equilibrio;

A safra dos alimentos, observando os aspectos de qualidade.

Os ingredientes poderao ser alterados de comum acordo entre as partes, desde que seja mantido
e demonstrado o valor nutritivo das refeigdes.

As refeices almoco e jantar deverao, juntas, fornecer um minimo de 1.400 (mil e quatrocentas)
quilocalorias e apresentar um NDPcal maior que 6 (seis), de acordo com a legislacdo especifica
em vigor.

As refeicBes desjejum e lanche deverdo juntas, fornecer um minimo de 300 (trezentas)
quilocalorias, de acordo com a legislacdo especifica em vigor.

Todos os pratos e saladas, inclusive sobremesa e liquidos, deverdo ser mantidos durante todo
0 horario das refei¢bes, podendo haver complementacdo dos alimentos ja servidos.

O indigena com dieta livre devera receber, nos horarios especificados neste Termo de
Referéncia, no minimo 05 (cinco refei¢cdes) diarias com um Valor Caldrico Diario Total
minimo de 2.000Kcal para adultos, minimo de 850Kcal para criangcas menores de 1 ano em uso
de férmula infantil e alimentacdo complementar e minimo de 1.000Kcal para criancas a partir
de 1 ano de idade, acrescentando-se 100 Kcal a cada ano (Ex: 1.100 Kcal para 2 anos, 1.200
Kcal para 3 anos e assim por diante até 09 anos de idade) seguindo a seguinte distribui¢éo por
refeigéo:

Desjejum (15%do VCT — minimo de 300 Kcal);

Almoco (45%do VCT — minimo de 900 Kcal);

Lanche (10% do VCT - minimo de 200 Kcal);

Jantar (25% do VCT - minimo de 500 Kcal); g - 1
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Ceia (5% do VCT - minimo de 100 Kcal).
Sobre as refeicoes

Deverdo ser servidas 05 (cinco) refeicBGes diarias, nos horérios especificados, seguindo as
regras de ouro do Guia Alimentar da Populacéo Brasileira, 2014:

"Prefira sempre alimentos in natura ou minimamente processados e preparacdes culinarias a
alimentos ultraprocessados; Faca de alimentos in natura ou minimamente processados a base
de sua alimentacgéo; Utilize 6leos, gorduras, sal e agliicar em pequenas quantidades ao temperar
e cozinhar alimentos e criar preparagdes culinérias; Limite o uso de alimentos processados,
consumindo-o0s, em pequenas quantidades, como ingredientes de preparacdes culinarias ou
como parte de refeigdes baseadas em alimentos in natura ou minimamente processados; Evite
alimentos ultraprocessados."

Em criancas, a ingestdo inadequada de energia por meio dos alimentos pode gerar uma
deficiéncia nutricional séria que compromete a saude, o crescimento e o desenvolvimento
adequados, a resisténcia contra as doencas, podendo leva-las a morte (Brasil, 2008). Neste
sentido, recomenda-se oferta conforme prescricdo dietética de nutricionista responsavel pela
Casai;

Quanto a ingestdo calorica para gestantes, o Institute of Medicine (IOM, 2002) recomenda o0
adicional diario de energia determinada pela ingestdo diaria recomendada (IDR) de 340 a 360
kcal/dia para o 2° trimestre e 452 kcal/dia no 30 trimestre de gestacdo (CASTRO, 2008).

Na lactacdo a producdo diaria de leite é cerca de 850 ml e correspondem a um valor energético
de aproximadamente 600 Kcal. Como se estima em 80% o rendimento calérico durante a
lactacdo, a mae devera receber em sua alimentacdo 750 Kcal adicionais para satisfazer as
necessidades da lactancia. Assim a suplementacdo de energia durante toda lactacdo sera de
100.000 Kcal o que corresponde a 550 Kcal por dia (MARTINS, 1979). Devendo a
CONTRATADA seguir prescricdo dietética de nutricionista responsavel pela CASAL.

Segundo o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira - Promovendo a Alimentacdo Saudavel
de 2008 as refeicdes deverdo se compostas por:

Carboidratos Totais: 55% a 75% de do valor energético total (VET). Desse total, 45% a 65%
devem ser provenientes de carboidratos complexos e fibras e menos de 10% de acgUcares livres
(ou simples). As principais fontes de carboidrato na alimentagédo séo os grdos, como 0 arroz, o
trigo e o milho; os tubérculos e raizes como batata inglesa, batata-doce, batatabaroa
(mandioquinha), mandioca, cara ou inhame. Os tubérculos além de fazerem parte da
alimentacéo dos indigenas séo ricos em fibras alimentares e podem ser cozidos de diferentes
maneiras e combinados com outros alimentos, no entanto quando fritos, absorvem muita
gordura, por isso preparacdes fritas devem ser evitadas.

Gorduras: 15% a 30% do valor energeético total (VET) da alimentacdo. As gorduras (ou
lipidios) incluem uma mistura de substancias com alta concentracdo de energia (0leos e
gorduras), que compdem, em diferentes concentracgdes e tipos, alimentos de origem vegetal e
animal.
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Proteinas: 10% a 15% do valor energético total (VET). Sdo componentes dos alimentos de
origem vegetal e animal que fornecem os aminoacidos, substancias importantes e envolvidas
em praticamente todas as func¢des bioquimicas e fisiologicas do organismo humano. As fontes
alimentares mais importantes sao as carnes em geral, 0s ovos e as leguminosas (feijoes).

O desjejum deverd constar de:

a) Leite, café (com acucar e sem acucar, com a oferta de adocante) ou chicha de milho (ou
arroz, cara, abobora, beiju de polvilho, mandioca, banana verde) in natura ou Suco de fruta
natural e/ou de polpa de frutas industrializadas (com acucar e sem acgucar, com a oferta de
adogante) conforme diluigdo do fabricante (copo de 300 ml) e hébito / costume da populacéo
atendida ou chas de sabores variados, ndo repetindo na mesma semana o sabor, somente um
dia da semana; e

b) 01 (um) porcdo de proteina: queijo com baixo teor de gordura e sédio (15-30g: varia de
acordo com o tipo do queijo) ou ovo de galinha (01 unidade); e

c) 01 (um) tipo de pao de 50gr com 10g de manteiga ou
d) 01 (um) beiju/tapioca ou e) 01 uma porgao (200g) de cuscuz; ou

f) 01 (uma) porgéo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da
terra cozida ou card cozido ou inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando
habitos alimentares e as especificidades culturais e regionais) ou

g) 01 (uma) opcao de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou
outro respeitando as especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunza; e

h) 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, maga,
manga ou outra da estacdo respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta
durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas de corte 150g a
200g.

O leite e café deverdo ser servidos em garrafas térmicas distintas. Para os indigenas que nao
tomam leite devera ser servida outra op¢do como chéa ou sucos de fruta natural na mesma
quantidade (300 ml). As bebidas devem ter sempre as op¢des de adocar com acucar e adocante.

O lanche devera constar de:

a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicdo do fabricante
(copo de 300 ml) e habito /costume da populacdo atendida ou 01 porcdo (250 ml) de cha
(variado) ou chicha de milho (ou arroz, cara, abobora, beiju de polvilho, mandioca, banana
verde) in natura ou Vitamina natural de fruta ou polpa de fruta ou Leite puro cozido (280 ml),
no méaximo 01 vez por semana ou Café com leite ou chocolate em p6, 280 ml por pessoa, 03
Vezes por semana; e

b) 01 (um) beiju/tapioca; ou
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¢) 01 uma porcao (200g) de cuscuz; ou

d) 01 (uma) porcéo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da
terra cozida ou cara cozido ou inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando
habitos e costumes alimentares e as especificidades culturais e regionais) ou

e) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fub, tapioca, arroz,
ou equivalente) a quantidade minima de 100g, minimo 02 vezes na semana; ou biscoito de
polvilho caseiro (ndo serd aceito industrializado); ou milho verde cozido (90g), panquecas de
milho verde; ou canjica (300 ml) ; ou pamonha (100g); ou um tipo de Pao de 50 g com manteiga
01 (uma) unidade por pessoa, 01 vez por semana; ou torradas, no méaximo 01 vezes por semana;
ou

f) 01 (uma) opc¢do de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou
outro respeitando as especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunza; e

g) 01 (uma) opcdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, maca,
manga ou outra da estacdo respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta
durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas de corte 150g a
200g.

A ceia devera constar de:

a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicéo do fabricante
(copo de 300 ml) e habito /costume da populagédo atendida; ou 01 por¢do (250 ml) de cha
(variado); ou chocolate em p6 com leite, a quantidade de 200 ml ou 01 (um) copo de chicha de
arroz ou de milho in natura (com aglcar ou adogante) 250 ml; e

b) 01 (uma) opgéo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou
outro respeitando as especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunza; ou

c) 01 (uma) fatia media de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fubd, tapioca)
ou Biscoito de polvilho caseiro ou torradas, 05 (cinco) unidades por pessoa, ou tapioca 01 (um)
por pessoa; e

d) 01 (uma) opcdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, maca,
manga ou outra da estacdo respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta
durante a semana.

O almoco e o jantar deverao constar de:

a) Serd composto por duas opcdes proteicas, sempre alterando uma opcdo de carne branca
(frango ou peixe) e carne vermelha (bovina ou suina) com peso de 200g (para carnes sem 0ss0)
ou 300g (para carnes com 0Ss0)

Carne Bovina
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— Deveré ser sempre de primeira qualidade, totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas,
conforme relagdo abaixo:

Assados — Carne tipo: Contra filé ou coxdo mole ou ch& de dentro ou alcatra;
Grelhados — Carne tipo: Contra filé;

Cozidos — Carne tipo: Lagarto (lombo paulista) ou alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxao
mole ou cupim;

Bife — Carne tipo: Contra filé ou Alcatra;
Bife de Panela ou Rolé — Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdo mole;
Cubos ou Iscas — Carne tipo: Alcatra ou patinho ou cha de dentro;

Carne moida com, no méaximo, 10% de gordura - Carne tipo: Alcatra ou chd de dentro ou
patinho;

Espeto — Carne tipo: Contra filé.

Carne suina

— Sera servida apenas para coletividade sadia. Deverdo ser sempre de primeira qualidade,
totalmente isenta de nervuras, gorduras e aparas, ou qualquer outra substancia que comprometa
a qualidade da mesma, conforme relagéo abaixo:

Assados — carne tipo: Lombo ou pernil ou bisteca;

Grelhados — carne tipo: Lombo ou pernil.

Aves - Frango

— Deverdo ser sempre de primeira qualidade, conforme relacdo abaixo:

Assados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Ensopados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Espeto — Tipo: Peito, sem pele;

File grelhado — Tipo: Peito, sem pele;

Iscas Tipo: Peito, sem pele.

Pescados - Peixes

— Deverao ser sempre frescos, de escamas e de primgjra qualidade, conforme relagao abaixo:
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Ensopado (em posta) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxa, curimat,
pirarucu;

Empanado (filé) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pirarucu e pescada;
Grelhado — Peixe Tipo: pirarucu e pescada;

Assado — Peixe Tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxa, curimata.
Visceras

— Deverdo ser servidos apenas para coletividade sadia, sempre de primeira qualidade,
totalmente isento de nervuras e aparas, conforme relacdo abaixo:

Grelhado — Tipo: figado (bife ou iscas).

Variacdes

a) 02 (duas) guarnicdes (150g) comuns aos pratos principais (batata cozida ou mandioca/aipim
ou banana da terra cozida ou cara cozido ou pupunha cozida ou milho cozido (respeitando as
especificidades culturais e regionais) e/ou farofa e/ou legumes cozidos (a0 molho, sauté, no
vapor, etc.) e/ou puré, entre outros (respeitando costumes/habitos alimentares); e

b) 01 (uma) porc¢éo de arroz (150g) — Qualidade: agulhinha tipo 1 e ou polido/parbolizado; e

c) 01 (uma) porgéo de leguminosa/feijao (120g) (respeitando as preferéncias e habitos culturais
e regionais) como feijdo preto, fradinho, carioca, "de corda/praia”; e

d) 02 (dois) tipos de saladas diferentes vegetais tipo A (folhosos e ndo folhosos) e tipo B (crus
e cozidos) temperada com azeite, limédo e temperos naturais como ervas; e

e) Sobremesa: 01 (uma) opcdo de creme de fruta ou fruta (banana, abacaxi, laranja,
mexerica/tangerina, melancia, manga ou outra da estacdo respeitando habitos e costumes
alimentares), variando a oferta durante a semana; e

f) Liquidos: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas, sabores: Manga,
caju, goiaba, maracuja, acerola, abacaxi, graviola, conforme diluicdo do fabricante (copo de
300 ml).

Caldo de carne com legumes ou canja de galinha (somente no jantar);

Farinha diariamente (de acordo com o0s costumes de cada regiao);

Formulas Lacteas e Suplementacdes:

As suplementagOes orais, modulos de nutrientes, formulas infantis (leites modificados de

acordo com as faixas etérias) e formulas infantis especiais, destinados a criancas, idosos ou ou
paciente em qualquer fase da vida, que necessite de suplementacéo, serdo faturadas a cada
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150ml, e deverdo ser disponibilizadas imediatamente ap0s prescricdo do profissional
nutricionista da rede SUS ou da contratante mediante autorizacdo da Administracdo
CASAI de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim/RO, Humaitd/AM, Jaru/RO, Ji-
Paran&/RO e Porto Velho/RO.

Sdo refeicBes destinadas a pacientes pediatricos, devendo ser compostas por leites e/ou
formulas dietéticas, de acordo com a necessidade apresentada pelo paciente e prescricdo
dietética;

A amamentacdo é considerada uma situacdo prazerosa, geradora de relacionamentos afetivos
e comunicativos, mas acima de tudo é o motivo da sobrevivéncia e da saude da espécie humana.
O aleitamento materno ¢ um modo insubstituivel de fornecer o alimento ideal para o
crescimento e desenvolvimento saudaveis de recém-nascidos e, além disso, tem importante
influéncia bioldgica e emocional na salde tanto de mée quanto de criancas. A alimentacéo
deficiente no primeiro ano de vida é o fator mais influente no comprometimento do
desenvolvimento fisico da crianca. A Organizacdo Mundial de Saide (OMS) recomenda que
aleitamento materno exclusivo (somente leite humano) seja mantido até seis meses e
complementado com outros alimentos até no minimo dois anos de idade. Para atingir esse
objetivo, todas as gestantes devem ser informadas sobre os beneficios e o correto manejo do
aleitamento materno. Quando algum problema atinge esse ato da amamentagdo, ocorre um
desequilibrio dos fatores acima citados. A privacdo do relacionamento entre mée e bebé, do
prazer em sentir o alimento na boca e qualquer forma de alimentacdo inadequada pode
aumentar as chances de a crianca apresentar baixo peso, anemia entre outros problemas;

O aleitamento materno entre os povos indigenas é sempre preconizado e incentivado pelas
equipes multidisciplinares de satde, mas nem sempre ele é possivel. Assim, o profissional, ao
identificar uma nutriz com infecgdo viral ativa ou outra doenca infecciosa, pode suspender
temporariamente ou definitivamente o aleitamento materno;

A distribuicdo dos insumos sera realizada para criancas que por raz@es clinicas ndo puderem
ser amamentadas ou receber leite materno de 0 a 12 meses, criancas em baixo peso de 1 a 10
anos, idosos ou adultos em estado de caréncia nutricional devido a fatores diversos, recém-
nascidos pré-termo, criancas com necessidade especiais com ganho de peso insuficiente e com
baixo peso;

Criangas indigenas exigem um modelo complementar e diferenciado de servigo, voltado para
protecdo, promocdo da saude. Sua efetivacdo se da pela suplementacdo alimentar ofertada nas
comunidades indigenas, com a principal finalidade de combater de forma emergencial a
desnutri¢do e a caréncia nutricional;

A suplementacgdo alimentar funciona como um apoio emergencial as criancas que venham a
sofrer de desnutricdo, abandono ou possuem algum tipo de sindrome;

Por se tratar de um servico de baixa ou média complexidade, as formulas lacteas se restringirdo
a

Formula infantil em pé de partida para lactentes de 0 a 6 meses;
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Formula infantil em pé de seguimento para o segundo semestre de vida (6 a 12 meses);
Suplemento nutricional, complemento alimentar lacteo em pé (1 a 10 anos);

A dispensacgdo de férmula lactea serd computada como uma unidade quando o volume for a
partir de 150 ml; os de volumes inferiores deverdo ser somadas.

A suplementacédo alimentar funciona como um apoio emergencial caso pacientes que venham
a sofrer de desnutri¢do, devido a algum procedimento que implica no ganho de peso e apetite
do paciente.

Nas férmulas infantis, a nutricionista podera solicitar formulacdes de acordo com a
necessidade do paciente indigena, conforme descritos abaixo:

Formula infantil para alimentacdo de lactentes desde o nascimento até o 6° més de vida,
100% lactose, perfil lipidico que possua oleina de palma, adicionada de ferro e selénio, com
relacdo caseina proteina do soro de 30-40/60-70, embalagem em p6. Nao contém Gliten e
sacarose. Acondicionado em lata de 400g.

Formula infantil para alimentacdo de lactentes a partir do 6° més de vida, adicionada de
ferro, com lactose e maltodextrina, com caseina e proteina do soro, embalagem em p6. N&o
contém Gluten e sacarose. Acondicionado em lata de 400g

Formula infantil para lactentes a partir do 10° més de vida, adicionada de ferro, com lactose
e maltodextrima, com caseina e proteina do soro. Embalagem em pd. Néo contém gluten e
sacarose. Acondicionado em lata de 400g.

Formula infantil nutricionalmente completa, hipercaldrica, indicada para o uso a partir de
01 (um) ano de idade. Isento de gluten e lactose. Pode ser adicionado diretamente nos
alimentos. Isento de lactose, gluten e sacarose. Distribuicdo cal6rica: Proteinas:
9%, Carboidratos: 50%, Lipidios: 41% e outras Suplementacdes: colina, carnitina e taurina.
Acondicionado em lata de 400g.

Formula infantil nutricionalmente completa e balanceada, indicada para criancas de 01 a 10
anos de idade. Isento de Glaten e sacarose. Acrescido de DHA e ARA, prebidticos e
probidticos. Distribuicdo calérica: Proteinas 12%; carboidrato 53%; lipideos 35% .
Apresentacdo em pd. Acondicionado em lata de 400g.

Formula infantil elementar de aminoacidos, em po, para criancas até 03 anos de idade,
nutricionalmente completa. Isenta de proteina lactea, lactose, galactose, frutose, sacarose e
gluten. Contendo DHA e ARA. Apresentacdo em latas, contendo no minimo 400 gramas de
produto.

Dieta polimérica padrdo em po para criangas de 01 a 10 anos, nutricionalmente completa,
permitindo preparo nas dilui¢cBes de 1,0Kcal/ml a 1,5Kcal/ml. lIsenta de lactose e glaten.
Sabor de baunilha. Apresentacdo em latas contendo no minimo 400 gramas de produto.

Complemento nutricional em pd especialmente para idosos, adicionado de vitaminas,
minerais e fibras. Rico em selénio, vitamina D e B12, fonte de célcio, fosforo, zinco, cobre,
vitaminas A, E, K, C, B1, B6, acido pantoténico e biotina e sem adicdo de sacarose e de outros
acucares®, sem gluten. Contém lactose. Contém fibras solUveis e sem sabor, podendo ser
reconstituido com agua ou ser adicionado ao final de receitas doces e salgadas.
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Suplemento nutricional liquido, hipercalérico (minimo 1,2Kcal/ml) e hiperproteico ( de
15% e 18% de proteinas), pronto para beber, para nutricdo oral ou enteral, indicado para
adultos e idosos. Isenta de gluten e lactose. Sabores variados. Apresentacdo em embalagem
tetrapack ou plastica contendo no minimo 200 mililitros de produto.

Dieta polimérica padrédo em po, nutricionalmente completa, normocaldrica e normoproteica,
com proteina animal e/ou vegetal, para nutricdo enteral ou oral, indicada para pessoas maiores
de 10 anos de idade. Densidade calorica de no maximo 1,2Kcal/ml. Sabores natural, sem sabor
ou baunilha. Apresentacdo em lata contendo no minimo 400 gramas do produto.

Foérmula modificada para nutricdo oral ou enteral, aspecto fisico liquido, indicada para
paciente em terapia renal dialitica, para reposicdo de perdar nutricionais, sem adicdo de
sacarose, isenta de lactose. Sabor baunilha.

Modulo de proteina de alto valor biolégico em p6 com fonte de 100% caseinato de calcio,
para dieta enteral ou oral. Isento de sacarose, lactose e gliten. Sabores natural ou isento.
Apresentacdo em lata contendo no minimo 240 gramas de produto.

Modulo de carboidratos em p6 com fonte de 100% maltodextrina, para nutrigdo enteral
ou oral. Isento de gluten. Sabores natural ou isento. Apresentacdo em lata contendo no minimo
400 gramas de produto.

Modulo de espessante e geleificante em po, para alimentos frios ou quentes, para nutri¢éo
oral. Isento de sacarose, lactose e gluten. Composto de 100% de carboidratos. Sabores natural
ou isento. Apresentacdo em lata contendo no minimo 125 gramas de produto ou saché de no
minimo 01 grama.

Mddulo de fibras alimentares para nutricdo enteral ou oral, utilizado para auxiliar o
funcionamento

do intestino, contendo mix de fibras, com 60% a 70% de fibras sollveis e 30 a 40% de fibras
insollveis.

Suplemento infantil para Nutricdo Oral e Enteral indicada para criancas entre 3 a 10
anos, fornecendo até 1,5 kcal/mL. Férmula nutricionalmente balanceada aspecto fisico po,
sem sabor. Isento de lactose e glaten.

Suplemento para paciente renal em tratamento conservador; Suplemento para paciente
dialisado; Insuficiéncia renal aguda ou cronica, 2.0 calorias /ml, Proteinas - 7%, Carboidratos
- 63%,Lipideos - 30%, Proteina a base de caseinatos de calcio e Sédio; Isenta de sacarose e
lactose;Perfil lipidico de acordo com a AHA e ADA; Isenta de gluten e fibras;Alimento
formulado de acordo com as condi¢des de restricdo de eletrolitos e fluidos; Baixo teor de
sodio, potéssio.

Dieta em po, oral, hipercaldrica, hiperproteica, especifica para o controle glicémico, que
auxilia o paciente com diabetes tipo 1 e 2 durante o tratamento e ap0s a alta médica. Isento de
gluten, sacarose e lactose. Lata de 400g. Sabor: Baunilha.

Modulo de L-glutamina para dieta enteral ou oral. Saché de 5 g.

Modulo de lipidios (triglicerideos de cadeia média — TCM) enriquecido com &cidos graxos
essenciais (bmega 3 - &cido linolénico, encontrados em peixes e 6leo de peixe e 6mega 6 -
acido linoleico encontrado em Gleos vegetais), que ndo é produzida pelo organismo. Isento de
carboidratos, proteinas, vitaminas e minerais. Isento de Gliten. Sabores natural ou isento.
Apresentacéo liquida em frasco de no minimo 250 mililitros

Do preparo das formulas/suplementos S
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A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagédo
ao pré-preparo e preparo das Formulas e Suplementos:

Garantir que todos os funcionarios higienizem as maos antes de manusear o produto, durante
os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacéo;

A agua deve ser aguecida no minimo a 70°.
A cada 30ml de &gua diluir o produto de acordo com recomendacées do fabricante.

A cada 150ml de agua incluir a medida de suplemento para adulto/idoso, conforme indicacéo
do fabricante.

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por copeira lactarista,
obedecendo as normas técnicas da RDC n° 63 de 2000 .

Suplemento Alimentar:

Deve ser diluido em agua filtrada conforme prescricao dietética.

Os suplementos fechados devem ser ofertados conforme a descricéo do rétulo.

Os utensilios e equipamentos utilizados na higieniza¢do devem ser préprios para a atividade e
estar conservados, limpos e disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado
para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacéao de instalagdes devem ser distintos
daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento;

KIT de lanche rapido

Sempre que solicitado pela Administracdo das CASAL.

Eventualmente, quando solicitado pela administracdo das CASAIs, a empresa vencedora
fornecera o kit viagem, acondicionado(a) em embalagem apropriada para viagem. A solicitacdo

podera ser solicitada com antecedéncia minima de 02 (duas) horas.

Kit viagem se destinara aos indigenas que retornam para seus destinos, com tempo de viagem
superior a 04 horas.

O kit lanche constara dos sequintes itens:

a) 01 de suco de fruta ou cha, 280ml, deve ser acondicionado em embalagem hermeticamente
fechada individual, ndo seré aceito vitaminas para viagem, sendo oferecida a opc¢ao de adocar
com agucar, adogante ou mel;

b) 02 (dois) unidades de beiju ou sanduiches de queijo no pao francés (509);
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c) 01 (uma) fruta (banana, macd, tangerina, goiaba, pera ou equivalente) higienizada e
embalada individualmente.

Como opcéo ao beiju poderé ser solicitado pacgoca de carne, farofa de carne bovina ou frango
pela Administracdo da CASAI em embalagem hermeticamente fechada e com talheres
descartaveis embalados individualmente.

especificacdo da alimentacéo infantil:

Criancas menores de seis meses amamentadas exclusivamente ao peito deverdo manter a
mesma rotina de amamentacdo. A mae NAO devera de forma alguma ser desencorajada a
interromper a amamentagdo ao peito, salvo em casos de doencas que impecam essa pratica
mediante avaliacdo médica.

Criangas que receberam ou ainda recebem leite materno devem iniciar a alimentagio
complementar a partir dos seis meses de idade, segue o esquema alimentar para os dois
primeiros anos de vida das criangas amamentadas baseado no “Guia Alimentar para Criancas
Brasileiras Menores de 2 Anos” — MS 2019:

Ao0s 6 meses de idade
Café da manhd@ — leite materno (ou férmula infantil para criancas
ndo amamentadas)
Lanche da manhd — fruta e leite materno (ou férmula infantil para
criangas ndo amamentadas)
Almoco

E recomendado que o prato da crianca tenha:
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;
- 1 alimento do grupo dos feij0es;

O leite materno pode ser- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;
oferecido sempre que a
crianga quiser - 1 alimento do grupo das carnes e ovos.

Junto a refeicdo, pode ser dado um pedaco pequeno de fruta.
Quantidade aproximada — 2 a 3 colheres de sopa no total.

Essa quantidade serve apenas para a familia ter alguma referéncia e
ndo deve ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas
individuais da crianca devem ser respeitadas

Lanche da tarde — fruta e leite materno (ou formula infantil para
criangas ndo amamentadas)

Jantar — leite materno (ou férmula infantil para criancas néo
amamentadas)
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Antes de dormir — leite materno (ou férmula infantil para criancas
ndo amamentadas)

Ofereca agua ao longo do dia.

Ao0s 7 a 8 meses de idade
Café da manha — leite materno (ou formula infantil para criancas ndo
amamentadas)
Lanche da manha e da tarde — fruta e leite materno

Obs: Para criangas ndo amamentadas o lanche da manha deve conter
apenas fruta e para o lanche da tarde, fruta e férmula infantil

Almoco e jantar
E recomendado que o prato da crianga tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;

O leite materno pode
ser oferecido sempre
que a crianga quiser

- 1 alimento do grupo dos feij0es;

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;

- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.

Junto a refeicdo, pode ser dado um pedaco pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 3 a 4 colheres de sopa no total. Essa
quantidade serve apenas para a familia ter alguma referéncia e ndo deve
ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas individuais
da crianca devem ser respeitadas

Antes de dormir — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo
amamentadas)

Ofereca agua ao longo do dia.

Entre 9 e 11 meses de idade
Café da manhd — leite materno (ou leite de vaca integral para criangas
ndo amamentadas)

O leite materno pode = -
P Lanche da manha e da tarde — fruta e leite materno

ser oferecido sempre

ue a crianga quiser } 2 :
a «aq Obs: para criangas ndo amamentadas o lanche da manha deve conter

apenas fruta e para o lanche da tarde leite de vaca integral e fruta
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Almoco e jantar

E recomendado que o prato da crianca tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;

- 1 alimento do grupo dos feijdes;

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;

- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.

Junto a refeicdo, pode ser dado um pedaco pequeno de fruta.
Quantidade aproximada — 4 a 5 colheres de sopa no total. Essa
quantidade serve apenas para a familia ter alguma referéncia e ndo deve

ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas individuais
da crianca devem ser respeitadas.

Antes de dormir — leite materno (ou leite de vaca integral para criancas
ndo amamentadas)

Ofereca agua ao longo do dia.

Entre 1 e 2 anos de idade
Café da manha

- Fruta e leite materno (ou leite de vaca integral para criangas ndo
amamentadas) ou

- Cereal (pées caseiros ou processados, aveia, cuscuz de milho) e leite
materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas) ou

- Raizes e tubérculos (aipim/macaxeira, batata-doce, inhame) e leite
materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas)

Lanche da manha — fruta e leite materno

O leite materno pode
ser oferecido sempre
que a crianga quiser

Obs: para criangas ndo amamentadas o lanche da manh& deve conter
apenas fruta

Almogo e jantar
E recomendado que o prato da crianga tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos
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- 1 alimento do grupo dos feijoes

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras

- 1 alimento do grupo das carnes e ovos

Junto a refeicdo, pode ser dado um pedaco pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 5 a 6 colheres de sopa no total. Essa
quantidade serve apenas para a familia ter alguma referéncia e nao deve
ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas individuais
da crianca devem ser respeitadas

Lanche da tarde

- Leite mateno e fruta ou

- Leite materno (ou leite de vaca integral para criangcas néo
amamentadas) e cereal (pdes caseiros paes processados, aveia, cuscuz
de milho) ou raizes e tubérculos (aipim/macaxeira, batata doce, inhame)
Antes de dormir — leite materno (ou leite de vaca integral para criancas
ndo amamentadas)

Ofereca 4gua ao longo do dia.

Obs: Modificar a consisténcia da dieta conforme idade e indicacdo do profissional Nutricionista
da contratante ou rede SUS. A partir dos dois anos de idade a crianca ja podera consumir a
mesma alimentacao dos adultos em menores porcoes.

Composicao das refeicbes para alimentacdo infantil/pediatrica (até 2 anos de idade):

Desjejum pediatrico: refeicdo composta de leite especifico para a idade ou integral pasteurizado
e fruta ou cereal ou tubérculo.

Papa salgada: refeicdo salgada de consisténcia pastosa a branda composta por um alimento do
grupo dos cereais ou tubérculos, um alimento do grupo das hortalicas, um alimento de fonte
proteica animal, um alimento do grupo dos grdos. Exemplos de preparagdes salgadas para
menores de 01 ano da regido centro oeste: Galinhada com cenoura, feijdo, couve refogada;
Peixe com couve folha e papa de batata com caldo de feijdo; arroz e feijdo com abobrinha e
frango desfiado; carne desfiada com maxixe e mandioca, arroz e feijdo; cara e cenoura, carne,
feijdo com chicéria; polenta, caldo de feijdo e frango ao molho desfiado, canja de galinha, sopa
de macarrdo, legumes, hortalicas e carne; macarrdo com molho, caldo de feijdo e carne
desfiada; arroz, caldo de feijéo e frango ao molho desfiado. As preparacdes de papas salgadas
devem ser variadas e ndo se repetirem durante a semana. A frequéncia para canja de galinha
pode ser de 1x/semana e sopa completa (conforme descricdo acima) 3x/semana em dias
alternados, nunca em dias consecutivos e servidas no almoco e jantar de um mesmo dia, no
restante dos dias deve haver variacdo das papas salgadas. Sera faturado a cada refei¢ao (prato
pequeno).
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Suco de fruta in natura: suco preparado com frutas in natura, composto por pelo menos 01
unidade de fruta de sabores variados ou agua de coco. 100ml. Os sucos devem ser preparados
no momento da distribuicdo. Nunca usar frutas muito acidas para os sucos pediatricos. Os
sabores dos sucos pediatricos ndo devem se repetir em um mesmo dia.

Lanche da manha e da tarde pediatrico: refeicdo composta de suco de fruta in natura 200ml ou
01 fruta macia 30 a 60g, leite 200ml, cereal ou tubérculo 30gramas.

Ceia pediatrica: refeicdo composta de leite integral pasteurizado.

Os quantitativos estipulados nas refei¢cGes infantis podem ser modificados, levando em
consideracdo a necessidade de cada crianca, sendo assim a contratada devera atender conforme
prescri¢do do profissional Nutricionista.

A contratada devera fornecer as criangcas com intolerancias alimentares e/ou necessidades
nutricionais especificas, formulas infantis especiais de acordo com cada patologia (Ex: no caso
de intolerancia a lactose a crianca devera receber formula anti-alergénica isento de lactose),
sendo os horarios de recebimento das refeicGes lacteas estabelecidas de acordo com a
necessidade individual de cada um e estas deverdo ser computadas em numero de latas
conforme prescricdo médica ou nutricional.

A contratada devera produzir as receitas de Tratamento de Muito Baixo Peso e Baixo Peso da
Estratégia AIDPI quando solicitado pela contratante e esta sera contabilizada como dieta.

Criancas desnutridas que se encontram na CASAI de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-
Mirim/RO, Humaitd/AM, Jaru/RO, Ji-Parana/RO e Porto Velho/RO deverdo ter as refeicdes
lacteas acrescidas de suplementos em pd hiperprotéico e hipercalorico, de acordo com
frequéncia estipulada pelo nutricionista da contratante e médicos e nutricionistas das redes de
referéncia do SUS, entretanto a contratada devera apresentar a Administracdo das CASAI
diariamente o cardapio com a dieta especial hipercalorica e hiperprotéica, que contenham
alimentos de alta densidade calorica.

A alimentagdo complementar de criangas até 2 anos de idade também devera ser confeccionada
conforme esquema alimentar e seguindo os costumes locais de cada etnia.

Os alimentos da alimentacdo infantil ndo devem ser passados em peneira e nem liquidificados,
exceto com prescri¢do da necessidade de liquidificar. N&do devem ser adicionados condimentos
e temperos industrializados.

Cuidar da higiene no preparo, manuseio e oferta dos alimentos para evitar a contaminagao e
doencas como a diarréia.

Para a confecgdo de refeicdes pediatricas a carne deve ser impreterivelmente de primeira e o
peixe e o frango devem ser filé sem pele, espinhas ou 0sso.

Quando do habito alimentar da crianca existir algum alimento e forma de preparo nao
mencionado a contratada devera disponibilizar o género e material necessario.
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Recomendaces para papa salgada:

Cozinhar todos os alimentos, para deixa-los macios;
Amassar com garfo, ndo liquidificar e ndo passar na peneira;
A papa deve ficar consistente, em forma de puré grosso;

A primeira papa salgada pode ser oferecida no almogo ao completar 6 meses e quando o bebé
completar 7 meses, conforme a aceitacdo, introduzir a segunda papa salgada no jantar (Guia
Alimentar para criangas brasileiras menores de dois anos, MS-2019).

Descricao dos grupos de alimentos:

Grupo Descricao
Este grupo, também conhecido como leguminosas, € composto por
todos os tipos de feijdo (branco, carioca, feijdo-de-corda, feijao-fava,
fradinho, jaloroxo, mulatinho, preto, rajado, roxinho, vermelho) e
também ervilha, grdo de bico, soja e lentilha. S&o boas fontes de
proteinas, fibras, ferro, zinco e vitaminas do complexo B.

O feijdo é muito consumido pelos brasileiros. Todos os tipos podem ser
dados & crianca a partir dos 6 meses. E comum que os cuidadores
observem pedacos de casca de feijao nas fezes. Isso € normal e ndo é
motivo para deixar de oferecer o feijdo ou oferecer somente o caldo.
Algumas criancas podem ter gases com feijdo, mas também nado é
motivo para deixar de oferecé-lo. Para melhorar isso, recomenda-se
deixar o feijdo de molho por 8 a 12 horas antes de cozinhar. Veja
detalhes sobre isso na sessdo “Cozinhar em Casa”. Aos 6 meses, o feijao
pode ser amassado com garfo e, a partir de 8 meses, a familia pode
observar se a crianga ja aceita o grdo inteiro sem amassar

Este grupo inclui o arroz, arroz integral, aveia, centeio, milho, trigo,
triguilho (trigo para quibe), e os diferentes tipos de farinha nas mais
diversas texturas e refinos, como fub4, flocdo, amido de milho, farinha
de trigo, entre outros. As massas tanto frescas como secas, refinadas ou
integrais, sdo feitas de cereais. Esses alimentos contém carboidratos, o
nutriente que da energia para a crianca brincar, crescer e se desenvolver.
Também tém fibras, minerais e vitaminas, especialmente 0s cereais
integrais.

Feijoes (leguminosas)

Cereais

O arroz, o macarrédo e o milho sdo alimentos muito presentes no almogo
e no jantar dos brasileiros. Apresentam a vantagem do preparo e
cozimento rapidos. Ainda que as frutas sejam a melhor escolha para
lanches, o pdo caseiro € também uma opcdo de alimento a base de
cereais que pode ser consumido nessas refeicoes.
Este grupo é composto pelas batatas — baroa (também chamada de
Raizes e Tubérculos mandioquinha, batata-salsa ou cenourinha-amarela), doce e inglesa,
entre outras; card; inhame essnavgioGas— conhecida também como
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aipim ou macaxeira. Os alimentos desse grupo apresentam composi¢éo
nutricional parecida com a dos cereais. Contém carboidratos, um pouco
de fibras, algumas vitaminas e minerais.

Tambéem fazem parte deste grupo a farinha de mandioca, a fécula de
batata, o polvilho e outras farinhas feitas de raizes e tubérculos. Embora
esses alimentos feitos a partir do refinamento de raizes e tubérculos
sejam importantes ingredientes em varias preparacdes, eles ttm menos
vitaminas e minerais do que seus alimentos de origem.

Eles podem ser simplesmente cozidos ou serem ingredientes de
preparagOes, como purés, massas caseiras e farofas. Em geral, criangas
e adultos aceitam muito bem esses alimentos. Raizes e tubérculos
podem substituir ou complementar cereais no almogo e jantar, podendo
ser consumidos também no café da manhd e no lanche, o que é uma
pratica comum em Varias regides.

Existem muitas opcbes de legumes e verduras no Brasil. Alguns
exemplos de legumes sdo: abobora (ou jerimum), abobrinha, berinjela,
beterraba, cenoura, chuchu, gueroba, ervilha torta, jilé, jurubeba,
maxixe, pepino, pimentéo, quiabo, tomate e vagem. Entre as verduras
podemos citar: acelga, agrido, alface, almeirdo, beldroega, brécolis,
catalonha, cebola, chicdria, couve, couve-flor, espinafre, jambu, major-
gomes, mostarda, ora-pro-nobis, repolho, taioba. Sdo alimentos ricos
em diversas vitaminas e minerais.

A vitamina A esta presente nos vegetais de cor alaranjada e nos folhosos
de cor verde-escura. Nesses folhosos, também esta presente o ferro, um
mineral que previne anemia. Legumes e verduras também contém
fibras, que ajudam a prevenir constipacdo intestinal (prisdo de ventre ou
intestino preso) e algumas doencas. Pessoas que tém uma alimentacdo
com boa quantidade dos alimentos desse grupo tém menor chance de
apresentar doencas, como obesidade, diabetes, doengas do coragéo e
Legumes e Verduras . 4
alguns tipos de cancer.
Apesar de todas essas vantagens, legumes e verduras ainda tém pouco
espaco no prato do brasileiro. Sdo tantos tipos, com sabores tdo
variados, mas as vezes a familia come sempre 0s mesmos e, em geral,
em pouca quantidade.

As verduras costumam ser menos aceitas pelas criangas, principalmente
porque ndo costumam ser oferecidas a elas.

N&o héa contraindicacdo em dar vegetais crus, apos higienizacdo, desde
que na consisténcia adequada para a crianca, pois pode ser que as
criangas mais novas tenham dificuldade para mastigar os mais duros,
mesmo ralados. Conforme a crianca vai crescendo, os alimentos podem
ser oferecidos crus e ralados, como cenoura e beterraba, ou em tirinhas,
para serem pegos com as maas, pelas griancas
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Existem muitas op¢des de frutas: abacate, abacaxi, abiu, acai, acerola,
ameixa, amora, aracd, banana, caja, caju, caqui, carambola, cereja,
cupuacu, figo, goiaba, graviola, jabuticaba, jaca, jenipapo, laranja,
tangerina (também conhecida como bergamota ou mexerica), lima,
macd, mangaba, mamdo, maracuja, melancia, meldo, morango, pequi,
péra, péssego, pitanga, pomelo, romd, umbu, uva. Sdo alimentos com
muitas fibras, vitaminas e minerais, além de possuirem substancias que
protegem contra doencas. Todas as frutas podem ser oferecidas as
criangas. Como a quantidade e a variedade das vitaminas e minerais é
muito diferente de uma fruta para outra, € bom variar. Uma sugestdo é
dar preferéncia as frutas da regido e comprar as da estacdo (da época),
quando estdo mais saborosas e baratas. O Brasil possui enorme
variedade de frutas. Cada regido tem suas opg¢bes mais comuns,
acessiveis e de menor prego. Em muitas localidades, estdo disponiveis
no quintal de casa ou na vizinhanca e até nas avenidas e ruas das cidades.
As frutas devem ser oferecidas sem adicéo de agucar, para que a crianga
nédo se habitue ao sabor muito doce e reconheca melhor o sabor natural
dos alimentos. Elas podem ser raspadas ou amassadas com garfo e/ou
ofertadas em pedacos para que a crianca possa segurar com suas
proprias maos. Frutas pequenas ou com carogos, como uva e acerola,
exigem maior atencdo, pois podem provocar engasgo. Nesses €asos,
devem ser retiradas as sementes e cortadas em pedacos bem pequenos
(dividir cada fruta em 2 a 4 pedacos). Para variar, as frutas também
podem ser oferecidas cozidas ou assadas sem adicdo de agUcar ou
adocante. Essas preparacdes sdo formas Uteis de conservar e aproveitar
esses alimentos, evitando desperdicio. Bananas muito maduras podem
ser cozidas e render um puré; macas podem ser fatiadas e cozidas com
um pouco de suco de laranja no lugar do agucar.

Este grupo inclui carnes bovina, de suino (porco), cabrito, cordeiro,
bafalo, aves, coelho, pescados, frutos do mar, ovos de galinha e de
outras aves. Também inclui visceras ou miudos de animais (figado
bovino e de aves, estbmago ou bucho, tripa, moela de frango) e outras
partes internas de animais. Esses alimentos contém proteina, gordura,
ferro, zinco e vitamina B12 e, no caso do figado, também muita vitamina
A. Todos esses nutrientes sdo muito importante para o crescimento e
desenvolvimento da crianca.

Frutas

Todos os alimentos desse grupo podem ser oferecidos as criangas,
devendo-se variar, sempre que possivel. Durante muito tempo foi
recomendado evitar carne de porco, peixe e clara de ovo na alimentacéo
no primeiro ano de vida. No entanto, hoje ja se sabe que eles ndo fazem
mal a crianga e que séo boas fontes de nutrientes. Por isso, atualmente é
liberada a oferta desses alimentos para criancas a partir dos 6 meses.

Carnes e Ovos

Carnes e ovos podem ser preparados de diversas formas, tendo-se o
cuidado de estarem bem cozidos, nunca malpassados ou crus. Quando
cozidos, refogados ou ensopados sdo mais bem aceitos pela crianca por
ficarem mais molhados e faceis de cortar, Quanto ao peixe, o principal
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cuidado é retirar com atencdo todas as espinhas e preferir aqueles com
espinhas mais faceis de retirar ou em menor quantidade. Sdo exemplos
de peixes sem espinhas o ca¢do, o pirarucu, o pintado, o tambaqui, o jad
e 0 bagre, que podem ser oferecidos conforme o habito alimentar da
familia. Os ovos podem ser cozidos, mexidos, poché ou na forma de
omelete, com um pouco de 6leo, cuidando-se para que este ndo seja
aquecido em excesso.

O alimento desse grupo mais importante para a criangca menor de

2 anos € o leite materno. Também fazem parte do grupo o leite de outros
animais, coalhadas, iogurtes naturais sem acgucar e queijos.

Sé&o ricos em proteina, gordura, célcio e vitamina A.

O leite materno é um alimento completo, ndo sendo necessario oferecer
leite de vaca ou de outros animais ou formulas infantis para criangas que
sdo0 amamentadas.

Leites e Queijos
O café com leite é uma preparacdo que faz parte da cultura brasileira,
porém seu uso nao é recomendado para a crianga menor de 2 anos. A
cafeina que esta presente no café, no mate, no cha preto, no cha verde,
no chocolate e em refrigerantes a base de cola € estimulante, podendo
deixar a crianca agitada, por isso, essas bebidas ndo devem ser
oferecidas a crianca. Além disso, essas bebidas contém alguns
compostos que reduzem a absor¢do do célcio presente no leite. Chas
como camomila, erva cidreira, horteld podem ser oferecidos para as
criancas a partir dos 6 meses, sem adicdo de acUcar ou adogante, desde
que n&o substituam nenhuma refeicéo.
Este grupo é composto por alimentos como: améndoas, amendoim,
avela, castanhas de caju, castanha do Paré/do Brasil, castanha de baru,
noz-pecd, pistache. Esses alimentos sdo ricos em minerais, vitaminas,
fibras, gorduras saudaveis e substancias antioxidantes que previnem

Amendoim, doencas. Por sua consisténcia dura, podem causar engasgo e

Castanhas e Nozes  sufocamento, ndo sendo seguros para serem oferecidos inteiros a
crianca. No entanto, se forem triturados ou bem picados, podem ser
ofertados a crianca. Por outro lado, as castanhas com coberturas
acucaradas ou salgadas ndo devem ser dadas, por causa da adicdo de
acucar e do excesso de sal.
Sdo temperos naturais que acrescentam sabor, aroma e nutrientes a
comida e permitem que a crianga perceba a sutileza dos sabores de cada

. alimento.
Condimentos

Naturais, Especiarias
e Ervas Frescas e
Secas

Alguns exemplos de temperos naturais utilizados no Brasil sdo: alecrim,
acafrdo da terra (carcuma), canela, cebolinha, cheiro-verde, chicoria do

Pard, coentro, cominho, cravo, gengibre, louro, manjericdo, orégano,
pimentas de diversos tipos, salsa, sdlvia e tomilho. Alimentos
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comocebola, alho, liméo, laranja, azeites, 6leos e outros alimentos in
natura ou

minimamente processados também podem ser usados como temperos.
Fonte essencial para a vida, a &gua também é um alimento. A crianga
em amamentacdo exclusiva ndo precisa beber agua, pois o leite materno
hidrata na medida certa. A partir dos 6 meses, quando a crianga comegar
a receber outros alimentos, a agua deve ser oferecida em copo
Agua principalmente nos intervalos entre as refeicoes.
Oferecer agua é importante, pois a crianca ndo percebe que estd com
sede e ndo pede &gua. Deixar sempre um copo ou garrafinha com agua
tampada e acessivel € uma boa estratégia. Em lugares muito quentes, a
necessidade de dgua é maior.

Fonte: Guia alimentar para criancas brasileiras menores de 02 anos. MS-2019.
Considerac6es em relacdo as dietas e esquemas alimentares:

As Dietas especiais serdo solicitadas pela Administracdo da CASAI quando o paciente tiver
prescricdo medica ou nutricional, conforme especificaces para cada patologia preparo para
exames complementares ou necessidades dos pacientes e acompanhantes indigenas.

Qualquer patologia apresentada pelo paciente que vier a ser hospedado na CASAI e que nao
estiver exemplificada aqui neste Termo de Referéncia devera ser fornecido pela contratada
além do cardapio para dieta especial da mesma forma mediante apresentacdo de cardapio
especifico confeccionado pela nutricionista da Contratada e enviado para a Contratante para
consideracOes e modificacdes se estas se fizerem necessarias.

As dietas especiais sdo direcionadas a cada individuo e/ou paciente e sdo divididas de acordo
com a consisténcia ou alteracdo ou exclusdo de nutrientes especificos dependendo da
enfermidade ou dificuldade apresentada pelo paciente.

A dieta modificada compreende ao ajuste de qualquer uma de suas caracteristicas fisico-
quimicas a uma alteracdo do processo digestivo ou funcionamento geral do organismo. Tem
como objetivo principal adaptar integralmente a dieta a cada individuo, possibilitando a
recuperacdo do paciente num menor tempo possivel; evitar/minimizar a desnutri¢do durante o
tempo que estiver nas CASAIs de Alta Floresta/RO, Guajara-Mirim/RO, Jaru/RO, Ji-
Parana/RO, Humaitd&/AM e Porto Velho/RO; manter as reservas de nutrientes no organismo;
adequar a ingestao de energia, macro e micronutrientes as necessidades nutricionais.

A dietoterapia usa a dieta como recurso terapéutico, possuindo a dieta normal como padrdo. O
tratamento dietoterapico tem como finalidade béasica ofertar, ao organismo debilitado,
nutrientes adequados ao tipo de enfermidade, condicdes fisicas, nutricionais e psicoldgicas do
paciente, mantendo e/ou recuperando o seu estado nutricional, além de atender as
recomendacdes nutricionais individuais por meio da prescri¢do de dietas especiais.
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O paciente que apresentar necessidade de dieta especial e/ou esquema alimentar devera recebé-
la imediatamente apds apresentacdo de prescri¢do nutricional a Contratada.

A dieta especial deverd seguir as especificacbes, obedecendo as caracteristicas de consisténcia,
frequéncia, costumes alimentares das etnias e quantidade adequada a patologia do indigena.

O Indigena com necessidade de suplementacdo hidrica ou suco na administragdo de
medicamento, devera receber sucos ou chas em garrafas térmicas nos horarios e quantidades
solicitados pelo profissional da Contratante, sendo 0S mesmos computados como
complementacéo da dieta liquida por se tratar de um tipo de dieta especial com custo quase
zero, ndo devendo ser faturados separadamente. Os recipientes térmicos e utensilios para este
fim serdo de responsabilidade da contratada.

As dietas especiais seguirdo o padrdo basico do cardapio para as dietas genéricas, porém,
deverdo seguir rigorosamente as especificagdes e referéncias para os padrdes de dietas
hospitalares modificadas.

No mesmo contexto das dietas especiais teremos 0s esquemas alimentares individualizados
prescritos pelo nutricionista da contratante, esses esquemas seréo confeccionados baseando-se
na condicdo fisica e clinica do paciente em questdo e ocorrerdo de forma esporadica podendo
conter alimentos diferenciados que fugirdo dos padroes das dietas normais (Ex: produtos de
panificacdo modificados, preparacdes de pratos principais diferenciados, frutas diferenciadas,
vitaminas, e outros), no entanto seguirdo tamanhos de por¢cdes normais.

O termo exposto “padrdo basico do cardapio” refere-se a alimentos bésicos conforme o
cardapio para alimentacdo normal, ou seja, como base serdo utilizados alguns desses alimentos
para compor as refeicbes especiais dieta, porém para compor essas refei¢cdes sdo utilizados
recursos técnicos dietéticos (processamentos, cozimentos, remolhos e etc.) e adicdo de
alimentos com intuito terapéutico diferentes do cardapio normal, incluindo também que em
muitos casos € necessario realizar a compra e cozimento separado de parte do alimento para
compor a dieta, demandando tempo e recurso diferenciado quando comparado a confec¢do do
cardapio normal.

Os esquemas alimentares serdo prescritos pelo nutricionista da contratante quando os cardapios
das dietas ndo estiverem atendendo as necessidades individuais de determinados pacientes em
condi¢des extremamente especiais. Os esquemas alimentares deverdo ser atendidos pela
contratada em sua integralidade conforme especificacfes constantes da prescri¢do nutricional
do nutricionista da contratante. Sera inadmissivel o faturamento a parte de qualquer alimento
inserido no esquema alimentar.

A quantidade de refei¢Ges (desjejum, lanche da manhd, almoco, lanche da tarde, jantar e ceia)
e a composicao de cada refeicdo das dietas especiais e esquemas alimentares sera basicamente
a mesma das dietas normais com as modificacfes pertinentes a cada patologia, com ressalvas
para o0s casos especificos que mediante avaliacdo nutricional poderdo ser solicitados pequenas
refeicBes extras que deverdo ter a mesma composicao de um desjejum, e serdo faturadas como
tal.
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O termo exposto “padrdo basico do cardapio” refere-se a alimentos béasicos conforme o
cardapio para alimentacdo normal, ou seja, como base seréo utilizados alguns desses alimentos
para compor as refeicbes especiais dieta, porém para compor essas refei¢cdes sdo utilizados
recursos técnicos dietéticos (processamentos, cozimentos, remolhos e etc.) e adicdo de
alimentos com intuito terapéutico diferentes do cardapio normal.

As dietas sdo modificadas a partir da dieta normal/livre/genérica de maneira quantitativa e
qualitativamente propria ao paciente, devendo se respeitar os critérios de sabor, cor, habito
alimentar do indigena.

A manipulagdo de dietas especiais e suplementos nutricionais prescritos serdo de
responsabilidade dos profissionais capacitados disponibilizados pela contratada.

Para a confeccdo das dietas modificadas especiais a contratada podera tomar como consulta
bibliografias relacionada as dietas hospitalares:

IndicacOes e Caracteristicas das Dietas:

Geral ou normal: Pacientes cuja condicdo clinica ndo exige modificacdo em nutrientes e
consisténcia da dieta. Sem nenhuma restrigéo, deve preencher todos os requisitos de uma dieta
equilibrada.

Branda (dieta com tecidos conectivos e celulose abrandados por coc¢do; sem alteracdo de
nutrientes; alimentos, que podem, ser excluidos da dieta: especiarias e condimentos fortes,
bebidas gaseificadas, hortalicas e legumes crus e alimentos duros. EX.: arroz papa, caldo de
feijao, carne macia. Proibido frituras e condimentos.);

Pastosa (alimentos bem cozidos e de facil mastigacdo; sem alteracdo de nutrientes; alimentos
com textura macia, para que possam ser mastigados e deglutidos com pouco esforco; alimentos
que podem fazer parte desta dieta: purés, legumes em pedacos, carnes desfiadas ou moida,
massas bem cozidas, paes);

Semiliquida ou liquida pastosa (todos os alimentos s&o liquidificados, na consisténcia de
creme. No mercado atualmente, temos 0s espessantes industrializados, que podem ser
adicionados as preparacGes quentes ou frias, como sucos de frutas, sopas e dgua, para melhorar
o0 aporte de liquidos; alimentos que podem ser incluidos na dieta: mingau e vitaminas cremosas,
cremes de frutas, sopas cremosas.);

Liquida completa (proporciona um minimo trabalho digestorio, por provocar pouco estimulo
quimico e mecanico. Composta por alimentos na consisténcia liquida ou que liquefazem na
boca. Alimentos, que podem ser incluidos na dieta: leite, chicha de milho ou de acordo com a
etnia, mingau e vitaminas ralas, chas e café, sucos de fruta, sopas na consisténcia liquida e
creme de fruta.);

Liquida restrita (Dieta constituida apenas de: 4gua, chas claros com adogante e creme de fruta
diet.).

Exemplos de Dietas Especiais Conforme Patologias:
FOVERND FERLEAL
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Dieta Livre ou Normal:

Objetivo: manter o estado nutricional de indigenas com auséncia de alteracbes metabdlicas
significativas ou risco nutricional.

Indicacdo de uso: Destina-se aos acompanhantes e pacientes indigenas cuja condicdo clinica
ndo exige modificacOes dietoterapicas, por ndo interferir no sistema digestivo e na toleréncia
normal do paciente aos alimentos e por ndo causar alteracbes metabolicas que exijam tais
modificages.

Caracteristicas: E um tipo de dieta elaborada com todos os alimentos normalmente acessiveis
ao individuo e segundo sua preferéncia, em qualquer preparacdo com qualquer consisténcia. E,
portanto, uma dieta suficiente, completa, harmonica e adequada, sem nenhuma restricdo. Tem
por finalidade fornecer calorias e nutrientes em quantidades diarias recomendadas para manter
a salde do individuo. Apresenta uma composicao aproximada de 55% de carboidratos, 15% de
proteinas e 30% de lipideos.

Exemplo de Dietas com ModificacGes na Consisténcia:
Dieta Branda:

Obijetivo: fornecer uma dieta contendo o minimo possivel de fibras que ndo foram abrandadas
pela coccdo, e uma gquantidade moderada de residuos.

Indicacdo para uso: utilizada como transicdo entre uma dieta liquida e uma normal. Utilizada
no pds-cirdrgico, em enfermidades do es6fago e para aqueles com dificuldades na mastigacao
ou degluticdo, com uso de préteses dentarias, e presenca de gastrite ou Ulcera péptica.

Caracteristicas: normal em todos os nutrientes e isenta de alimentos flatulentos.
Dieta Pastosa:

Objetivo: fornecer uma dieta que possa ser mastigada e deglutida com pouco ou nenhum
esforco.

Indicacdo para uso: indigenas com dificuldades na mastigacdo ou degluticdo devido a
inflamacdo, danos neuroldgicos, distirbios neuromotores, retarde mental severo, doenca
esofégica, alteracOes anatbmicas da boca ou esdfago, e uso de proteses dentarias. Nao é
indicada aqueles com risco de broncoaspiracao.

Caracteristicas: normal em todos os nutrientes. Os alimentos estdo na forma de puré ou
amassados, exceto se naturalmente macios.

Dieta Leve/Semiliquida:

Destinada a pacientes com problemas de degluticdo e intolerancia a alimentos solidos, em pré-
preparo de exames e pré e pos-operatorios. E usada também como transicéo para a dieta Branda
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e Dieta Geral. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as
seguintes caracteristicas:

Consisténcia: semiliquida:

Distribuicdo: 06 refeicBes diarias (desjejum, colacdo, almoco, lanche da tarde, jantar e ceia).
Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

Composicéo das refeicdes: sopa, contendo carne ou substituto, leguminosa, (ervilha, lentilha,
feijao branco, gréo de bico, feijao etc.), dois tipos de vegetais (folhoso e outro legume), tipo de
feculento (batata, mandioca, card, inhame etc.), tipo de cereal (arroz, macarrdo, fuba, aveia
etc.). Deve ser preparada utilizando uma quantidade minima de 6leo, cebola, tomate e cheiro
verde.

Deve ser prevista a inclusdo de suplementos nutricionais, a base de proteinas, carboidratos
complexos e outros, em quantidades suficientes para cobrir as necessidades nutricionais dos
pacientes e atingir o minimo calérico estabelecido, recomendado para este tipo de dieta.
Preparagdes indicadas:

Agua e infusos (cha, mate, café);

Sucos (de carne, verduras e frutas) coados;

Puré de vegetais;

Caldos de carne e vegetais (desengordurados);

Sopas espessadas, liquidificadas e sopas-creme;

Leite ou coalhada, creme e manteiga;

Frutas em papa ou liquidificadas;

Sobremesas: creme de fruta, legumes ou tubérculos;

Dieta Liquida Completa:

Objetivo: fornecer nutrientes de uma forma que exija um minimo de esfor¢o nos processos
digestivos e absortivos.

Indicacdo para uso: é indicada quando se deseja obter repouso gastrintestinal maior que nos
casos anteriores como por exemplo, pds- operatdrios, casos graves de infeccdo, transtornos
gastrintestinais, etc.

Caracteristicas: E totalmente composta por preparacdes liquidas na temperatura corporal, s
quais sdo adicionadas substancias que permanecam dissolvidas. Muitas vezes, pelas limitagoes
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impostas pela dieta liquida, ela pode apresentar baixo teor nutritivo, por isso a evolugéo para
dieta semiliquida deve ser feito o mais breve o possivel; em casos em que ndo seja possivel,
deve-se fazer suplementacédo vitaminica e/ou mineral, ou mesmo protéico-caldrica, quando
poderdo ser utilizados produtos industrializados ricos em calorias, proteinas, vitaminas e
minerais e ainda, clara de ovo, creme de leite, acucar, farinhas etc. A dieta liquida propicia
pouca saciedade, por isso deve ser administrada de duas em duas horas com quantidade de
acucar mantida no minimo para nao provocar fermentacao e flatuléncia. A fim de ndo haver
distensdo abdominal, o volume também costuma ser controlado: administra-se
aproximadamente 200 ml por vez. Se a dieta for administrada em situacdes em que nao seja
necessaria a restricao hidrica, o paciente pode ser alimentado mesmo durante a noite, caso sinta
fome, ou para complementacdo de suas necessidades nutricionais. As necessidades hidricas dos
individuos giram em torno de 1.000 a 1.500ml; nos casos em que administra-se a dieta
totalmente liquida, a oferta pode ser aumentada. A densidade cal6rica é de um quilocaloria/ml;
nos casos em que haja restri¢do hidrica, o volume sera avaliado conforme o balango hidrico do
paciente e a densidade caldrica da dieta devera ser de aproximadamente duas quilocalorias/ml.
A dieta liquida completa € fundamentalmente & base de leite, que é a maior fonte proteica
liquida, e de bebidas a base de leite; é pobre em residuo, porém € mais rica neste do que a dieta
liquida restrita. Em casos de intolerancia a lactose, provavelmente sera mais dificil alcancar as
necessidades caldricas e nutritivas do paciente, podendo entéo ser utilizados produtos isentos
de lactose, tais como leites de soja ou preparacdes proteicas que ndo sejam a base de leite, com
0 mingau de frango.

Preparacdes indicadas:
Leite, leite gelificado, iogurte natural;
Sobremesas: creme de fruta;

Bebidas: cha, café, chocolate em pd, mate, bebidas ndo gasosas, gemada, sucos de frutas e de
vegetais coados;

Cereais: papa de cereais (podem ser adicionados as bases liquidas);

Sopas: sopas de vegetais peneiradas, sopas cremosas coadas, caldo de galinha, de carne, caldo
de feijdo, os caldos ndo devem ser de produtos industrializados prontos;

Ovo quente;
Gorduras: 0leos vegetais, manteiga, creme de leite;

Alimentos espessantes: farinha pré-cozida de arroz, trigo, milho, isolados proteicos, clara de
ovo, etc.

Dieta Liquida Restrita ou Cristalina:

Objetivo: hidratar e proporcionar 0 maximo de repouso gastrintestinal, este, por conta de sua

quantidade minima de residuos. Indicacdo para uso: geralmente, é empregada no poés-
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operatorio imediato (24 horas a 36 horas), preparacdo para exames ou cirurgia de colon,
diminuicdo da fungdo do trato gastrointestinal (TGI).

Caracteristicas: consiste, basicamente, de agua, liquidos limpidos e carboidratos. Por nédo
conter leite e outras preparacdes, o seu valor nutritivo e calorico é muito baixo.

Possui em torno de 500 kcal e, por isso, deve evoluir rapidamente para dieta liquida completa.
Deve ser administrada de duas em duas horas (ou menos), para hidratar os tecidos, e haver
monitorizacdo do volume para evitar a distensdo abdominal.

Preparagdes indicadas:

Agua e infusos adocicados (cha, café, mate) com agcucar e glicose de milho e bebidas
carbonatadas;

Sucos de frutas coados;

Caldo de carne e de legumes coados;

Sobremesas: creme de fruta, suco de frutas coadas, sem leite.
Indicacdo e Caracteristicas das Dietas com Modificacao de Nutrientes:

Além de todos os critérios citados, a dieta ainda pode ser modificada segundo o equilibrio de
nutrientes; por exemplo, a dieta podera ser de restricdo ou de acréscimo, que seria a que
apresentasse restricdo ou excluséo, ou aumento de quantidade, respectivamente, de um ou mais
nutrientes, independente de sua consisténcia, volume, etc. Neste caso, as dietas poderdo ser:

Normocalérica: Dieta com quantidades normais de calorias, dentro das necessidades distintas
de cada paciente.

Hipocaldrica: Dieta restrita em calorias, ou seja, em quantidades abaixo do necessario. Sua
funcdo é produzir balango energético negativo e consequente perda de peso. Indicada para
pacientes obesos ou em caso de doencas que requerem urgéncia médica em perda de peso. Nao
possui alimentos de alta densidade caldrica.

Hipercaldrica: Dieta com quantidades aumentadas de calorias, ou seja, em quantidades acima
do valor energético total (VET) do paciente. Tem a funcdo de gerar balango positivo e
consequente ganho de peso. Indicada para pacientes em subnutri¢do. Possui alimentos de alta
densidade calorica.

Normoprotéica: Dieta que possui quantidades normais de proteinas, segundo as necessidades
distintas do paciente.

Hipoprotéica: Possui quantidades diminuidas de proteinas cuja finalidade é prevenir o acimulo
de metabolitos nitrogenados. E composta por doces & base de frutas, mel e vegetais. Indicadas
para pacientes com insuficiéncia renal crénica, encefalopatia hepatica ou outra patologia cujo
catabolismo proteico possa interferir na evolucao positiva do q.ligdro clinico.
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Hiperptotéica: Dieta com quantidades aumentadas de proteinas a fim de produzir balango
positivo de nitrogénio. A relacdo caloria/proteina deve ser suficiente. Indicada para pacientes
em estado de hipercatabolismo.

Normoglicidica: Dieta em quantidades normais de carboidratos, conforme as necessidades
distintas de cada paciente.

Hipoglicidica: Possui quantidades de carboidratos reduzidas, cujo principal objetivo é diminuir
a quantidade destes, sem diminuir necessariamente as calorias, um exemplo é a dieta para o
diabético, que é pobre em glicidios simples, em destaque a sacarose, o tradicional agucar de
mesa.

Hiperglicidica: Dieta com quantidades aumentadas de carboidratos.

Normolipidica: Possui quantidades normais de gorduras, segundo as necessidades individuais
de cada paciente.

Hipolipidica: Dieta pobre em gorduras, principalmente saturadas, indicada para pacientes com
hipercolesterolemia e obesos.

Hiperlipidica: Dieta com uma boa quantidade de gorduras, principalmente de Triglicerideos de
Cadeia média (TCMs), geralmente indicada para tratamento de desnutricdo grave. Nem sempre
pode ser associada a hipercalorica, pois, pode ser ajustada de acordo com as necessidades do
paciente, enfocando apenas a maior oferta de gorduras de boa qualidade.

Hipossodica: Dieta pobre no eletrélito/mineral Sodio (Na), presente em grande quantidade em
diversos tipos de alimentos, como por exemplo, alguns tipos de adoc¢antes alimentos embutidos,
enlatados, conservas dentre outros. E indicada para pacientes hipertensos, cardiopatas, com
retencdo de liquidos (edemas), dentre outros.

Rica em potéassio: Dieta contendo alimentos fontes de potassio. Segundo Augusto (2005), a
caréncia de potassio € comum em poOs- operatérios, ma nutricdo, equilibrio nitrogenado
prolongado, perdas gastrintestinais e alcalose metabdlica. Também em casos de insuficiéncia
cardiaca, o teor de potassio no miocardio se esgota, e com a recuperacdo ocorre replecdo de
potéssio (Augusto,2005).

Pobre em potéssio: Dieta com teores reduzidos de potassio. Este tipo de dieta pode ser
administrada em casos, por exemplo, de doencas renais onde a acidose metabolica é comum.
Nesse caso, no estagio final da doenca renal, reduz-se a reabsorcdo de bicarbonato em
consequéncia de hipercalemia entre outros excessos (Silva e Mura, 2007).

Rica/pobre em fibras: A escolha destas dietas depende, basicamente, da motilidade intestinal
do paciente. Quanto maior for a quantidade de fibras, maior é a motilidade intestinal e, quanto
menor for a quantidade de fibras, menor o esforco gastrintestinal. A dieta com baixo teor de
fibras é indicada para problemas no trato gastrintestinal e cirurgias de colon. A ingestdo de
grande quantidade de fibras alimentares tem se associado a reducdo do risco de doencas
cardiacas em um grande numero de estudos, além de sua coparticipacdo em
hipercolesterolemias e equilibrio glicémico (Rand, 20062|.ﬂ Adieta rica em fibras deve fornecer
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variaveis de fibras sollveis e insolGveis e também esta indicada para doencas do colon,
hemorroidas e obesidade.

Pobre em colesterol: Consiste em restringir a utilizacdo de gorduras saturadas e utilizar-se,
moderadamente, das gorduras poli e monoinsaturadas. Indicada para pacientes com
dislipidemias, ou presséo arterial elevada, por exemplo.

Restrita em liquidos: Dieta onde se restringe a ingestdo de liquidos. Utilizada principalmente
em casos de doenca renal aguda, onde os rins sdo incapazes de manter a homeostasia de dgua
e eletrdlitos. Segundo Augusto (2005), esta dieta é administrada nas fases oligdricas
(decreéscimo na quantidade de urina secretada) da doenca. Nestes casos, restringe-se também a
ingestdo de sddio e potassio.

Isenta de Gluten: Caracteriza-se pela auséncia total de cereais ricos em gluten, tais como trigo,
centeio, aveia, cevada, pdo, macarréo, bolos, biscoitos e massas em geral. O trigo pode ser
substituido por farinha de milho, maizena, polvilho, araruta, fécula de batata ou creme de arroz.
Por sua restricdo, Bodinski (2006) diz que é importante que a dieta isente de gluten seja variada
e receitas especiais sao exigidas. Também é essencial educar o paciente a verificar sempre o
rétulo de qualquer alimento, ndo consumindo aqueles cuja embalagem informar “contém
glaten”.

Isenta de Lactose: Dieta onde se elimina alimentos que contenham lactose (leite e derivados),
ou utiliza-se produtos lacteos onde a lactose € retirada. Indicada quando o paciente possui
intolerancia a lactose, algum tipo de erros natos do metabolismo (galactosemia) ou em casos
de diarréia cronica — na terapéutica de exclusdo, apds anamnese - por exemplo.

Pobre em purinas: Dieta com baixos teores de purinas. As purinas sdo componentes das
proteinas cujos pacientes com gota sdo incapazes de metabolizar resultando em hiperuricemia,
segundo Bodinski (2006) as purinas geram acido Urico e também devem ser evitadas por
pacientes litidsicos com hiperuricosuria (Silva e Mura, 2007).

As Dietas especiais serdo solicitadas pela Administracdo da CASAI quando o paciente tiver
prescricdo nutricional, conforme especificacdes para cada patologia preparo para exames
complementares ou necessidades dos pacientes e acompanhantes indigenas. Qualquer
patologia apresentada pelo paciente que vier a ser hospedado ou na CASAI e que nédo estiver
exemplificada aqui neste Projeto Basico devera ser fornecido pela contratada além do cardapio
para dieta especial da mesma forma mediante apresentacdo de cardapio especifico
confeccionado pela nutricionista da Contratada para complementariedade do Servico de
Alimentacdo e Nutricdo da Contratante.
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Estudo Teécnico Preliminar 51/2024

1. Informacoes Basicas

Ndmero do processo:

2. Descricao da necessidade

A satide da populacdo Indigena exige um modelo diferenciado de servigo, voltado para prote¢do, promocdo e recuperacao da
saude. Sua efetivacdo ocorre através da rede de servigos disponibilizados pelo Subsistema de Atenc¢do a Saide Indigena e abarca
uma série de servigos assistenciais que visam garantir aos usuarios o direito de acesso aos servigos publicos de saide no nivel da
atencdo basica. As Casas de Satide Indigena - CASAI devem prestar servigos de apoio aos pacientes encaminhados para a rede do
Sistema Unico de Satide (SUS). Entre outras atribuicdes, essas Casas de Satide deverdo estar em condicdes de receber, alojar e
alimentar pacientes e acompanhantes.

A Lei n° 9.836/99, conhecida como Lei Arouca, que instituiu o Subsistema de Atengdo a Saide dos Povos Indigenas - SASI
SUS, estabelece que as populacdes indigenas devem ter acesso garantido ao Sistema Unico de Satide -SUS, em ambito local,
regional e de centros especializados, de acordo com suas necessidades e compreendendo a atencdo primdria, secundéaria e
terciaria.

Ainda que este dispositivo ndo estivesse incluido na Lei Arouca, os indigenas, enquanto cidaddos brasileiros, tém o direito de
serem atendidos nas unidades bésicas e especializadas de saide dos Estados e Municipios, sem qualquer tipo de discriminacdo. A
universalidade e a equidade sdo principios do SUS e a universalidade compreende a satide como um direito de cidadania,
devendo o acesso as acgdes e servigos ser garantido a todas as pessoas, independente de sexo, raca, etnia, ocupagdo, ou outras
caracteristicas sociais e pessoas.

A Politica Nacional de Atengdo a Satide dos Povos Indigenas — PNASPI foi instituida em 2002 com o propésito de:

“garantir aos povos indigenas o acesso a atencdo integral a satide, de acordo com os principios e diretrizes do Sistema Unico de
Saude, contemplando a diversidade social, cultural, geogréfica, histérica e politica de modo a favorecer a superacgdo dos fatores
que tornam essa populacdo mais vulneravel aos agravos a saude de maior magnitude e transcendéncia entre os brasileiros,
reconhecendo a eficacia de sua medicina e o direito desses povos a sua cultura.” (Portaria de Consolidagcao MS-GM n° 02, de 28
de setembro de 2017, anexo XIV)

De acordo com Decreto n ° 8.901, de 10 de novembro de 2016 , no Art. 18. Aos Distritos Sanitarios Especiais Indigenas compete:

I — planejar, coordenar, supervisionar, monitorar, avaliar e executar as atividades do Subsistema de Atencdo a Satide Indigena do
SUS, nas suas areas de atuagdo, observadas as praticas de satide e as medicinas tradicionais; e

IT — desenvolver as atividades de execucdo orcamentdria, financeira e contabil relativas aos créditos sob a gestdo especifica de
cada Distrito Sanitario Especial Indigena.

O Art. 61 da Portaria de Consolidacdo MS-GM n° 4 de 28 de setembro de 2017 esclarece que a CASAI é o estabelecimento
responsavel pelo apoio, acolhimento e assisténcia aos indigenas referenciados a Rede de Servigos do SUS para realizagdo de
acOes complementares de atengdo bésica e de atencdo especializada, sendo destinada também aos acompanhantes, quando
necessdrio.

Neste sentido, as Casas de Satide Indigena sdo referéncias para os DSEI, quando indigenas de todo Brasil sdo referenciados para
tratamento da média e alta complexidade, incluindo casos de emergéncia/urgéncia na REDE SUS, conforme definido pelo
referido Decreto.

Art. 24. As Casas de Satide Indigena compete:

I — promover o acolhimento do paciente e seus acompanhantes e fomentar a humanizagdo do cuidado a saude;

II — promover a recep¢do, o alojamento, a alimentacdo e o atendimento de enfermagem aos pacientes e acompanhantes,
respeitando as especificidades culturais;
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IIT — prestar assisténcia farmacéutica, incluindo a programacao, o armazenamento e a dispensac¢do de medicamentos, com foco no
uso racional de medicamentos;

IV — promover terapias ocupacionais para os pacientes e acompanhantes;

V — apoiar o DSEI na articulacdo da rede de referéncia de agdes de Assisténcia Social, bem como acompanhar o agendamento e a
realizacdo de consultas, exames e internagoes;

VI — garantir apoio logistico e acompanhamento de pacientes aos servicos de referéncia e no retorno dos pacientes em alta
médica e de seus acompanhantes aos locais de residéncia;

VII — registrar as acOes realizadas e manter atualizados os arquivos de informacdes dos usudrios;

VIII — orientar e acompanhar a execucdo de atividades de apoio administrativo, limpeza, manutencdo, vigilancia, transporte,
administracdo de material, patrimonio, obras e comunicagdo; e

IX — desenvolver atividades de administracao e gestdo de recursos humanos da CASAL

O Distrito Sanitario Especial Indigena de Porto Velho/RO tem sob sua responsabilidade a populacdo indigena total de 12.065
indigenas aldeados, 62 etnias, 210 aldeias, com municipios de abrangéncia da area indigena do distrito: 16 municipios situados
em trés Estados: Amazonas, Mato Grosso e Rondonia, 06 Polos Base (Alta Floresta do Oeste /RO, Guajarad-Mirim/RO, Humaita
/AM, Ji-Parand/RO, Jaru/RO e Porto Velho/RO), indigenas que sdo atendidos localmente em suas aldeias para atendimento
bésico de satide, no entanto, a complementaridade da assisténcia compete a média e alta complexidade dos municipios.

A execucdo do servigo em tela atenderd as necessidades de:

A Constituicdo Federal e as Leis Organicas de Saide (8.080/90 e 9.836/99) reconhecem as especificidades étnicas e culturais dos
povos indigenas.

As Casas de Satude Indigena de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajard-Mirim/RO, Humaitd/AM, Jarw/RO, Ji-Parand/RO e Porto
Velho/RO séo unidades vinculadas ao Distrito Sanitario Especial Indigena Porto Velho/Secretaria Especial de Satude Indigena
/Ministério da Saide — conforme o disposto na Portaria n° 3.965, de 14 de dezembro de 2010.

Segundo a Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricdo (PNAN): A alimentagdo e a nutri¢do constituem requisitos basicos para a
promocao e a protecdo da saude, possibilitando a afirmacdo plena do potencial e desenvolvimento humano, com qualidade de
vida e cidadania (PNAN/MS, 2012). Embora ndo sejam caracterizadas como ambientes hospitalares, as CASAI constituem-se
no principal local de apoio e acolhimento para pacientes indigenas durante seu tratamento nos servicos de média e alta
complexidade, razdo pela qual espera-se que o fornecimento de refeicdes das CASAI considere o estado nutricional, fisiolégico e
clinico do paciente, visto que que a alimentacdo possui papel co-terapéutico durante o processo de recuperagdo da satde.

Deve-se levar em consideracdo que a alimentacdo ndo é atividade fim do poder ptiblico, ja que o foco estratégico deve estar
direcionado a saude, classificando-se como atividade “meio”.

A composicdo dos géneros de uma alimentagdo deve buscar o atendimento dos objetivos nutricionais, sendo necessario, observar
a legislacdo referente as necessidades nutricionais diarias por cardapio. A gestdo da alimentagdo, portanto, envolve, além de todas
as questdes nutricionais, o atendimento a legislacdao e normas do Ministério da Saude, abrangendo, assim, além dos aspectos
nutricionais, operacionais e higiénico-sanitérios, a questdo da cidadania, promovendo, ao longo do tempo, melhoria nos indices
de desenvolvimento humano.

A complexidade existente na oferta da alimentagdo ndo permite que os gestores dediquem seu tempo para a formulacdo de
projetos e estabelecimento de planos e diretrizes, dedicando-se, na maioria das vezes, a gerir as questdes do cotidiano da CASAI,
tais como problemas com o pessoal, com fornecedores, manutengdo das cozinhas, entre outros. Nesse sentido, o poder publico
pode formular projetos, planos e diretrizes e cobrar a execugdo destes da iniciativa privada, fiscalizando essa execu¢do com
eficiéncia, conforme normas e obrigacdes impostas através de contratos a serem firmados ap6s procedimentos licitatérios.

O presente estudo visa, portanto, a busca de eficicia e ganhos de gestdo publica no setor e nessa Secretaria e, para gerir a
complexidade do programa como exposto, faz-se necessario a contratacdo de empresa especializada que se responsabilize
pela gestdo global do servico prestado, cabendo a SESAI a fiscalizacdo dessa gestdo, ponderando, ainda, beneficios que tal
redirecionamento traz a Unido, como geracdo de empregos, escritorios centrais regionalizados, treinamento e qualificacdo de
profissionais e incentivos a producao local.

Nao hd no quadro do DSEI Porto Velho servidores que possam realizar os servigos de manipulagdo, preparo, fornecimento e
distribuicdo de alimentacdo aos pacientes e acompanhantes indigenas nas CASAI. Logo, o servigo s6 pode ser oferecido através
de execucdo indireta. Atualmente, o servico de fornecimento de refeices vem sendo oferecido pelas empresas QUALITY
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COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA através dos contratos n° 21/2022, 02/2023, 03/2023 e 04/2023; CALECHE COMERCIO
E SERVICOS LTDA-ME através do contrato n° 18/2022 e; FLORESTA EMPREENDIMENTOS LTDA através do contrato n°
20/2022. Tais contratos foram prorrogados e alguns foram aditivados em 25% (vinte e cinco por cento), visto que o valor
inicialmente estabelecido ndo foi suficiente para atender a demanda, uma vez que constantemente ocorriam excedentes dos
valores nas CASAIs. Visando a continuidade dos servicos de alimentagdo nas CASAIs em atendimento as necessidades dos
indigenas em tratamento de saide, bem como evitar pagamentos acima do valor global dos contratos - indenizacéo, se faz
necessario um novo processo licitatério com as devidas adequagdes nos valores das contratagdes. Uma vez que de acordo com o
Oficio n°® 2227/2021/SESAI/GAB/SESAI/MS foi restituida autonomia dos DSEI para realizacdo das contrata¢cdes do supracitado
Servico.

A referida contratacdo é fundamental ao atendimento dos pacientes e acompanhante, garantindo acesso aos servicos publicos de
satide e possibilitando melhores condicdes de tratamento e recuperagio dos usuérios. E essencial esclarecer que as estimativas de
quantidades no tltimo processo de fornecimento de alimentagdo, que gerou os contratos vigentes n° 18/2022, 20/2022, 21/2022,
02/2023, 03/2023 e 04/2023, foram levantadas com base no consumo das CASAI no periodo de 2021 e inicio de 2022. Se
tratando de um momento pandémico em que haviam limitag0es de acompanhantes nas unidades de saide, bem como muitos
agendamentos foram cancelados, a fim de respeitar as restricdes estabelecidas pelos protocolos de controle sanitarios da época, 0s
valores estimaram estavam abaixo da realidade das CASAI. Destaca-se que as quantidades de usuarios indigenas que as CASAI
receberam no ano de 2023 excederam o teto de consumo de alimentacdo, apesar dos esforcos das equipes para controlar a entrada
de usudrios nas unidades.

A cobertura contratual para fornecimento de refei¢des precisa atender a real necessidade das CASAI, pois na tentativa de
controlar os gastos com alimentacdo sdo cancelados agendamentos para a rede de referéncia, o que além de usurpar direitos
fundamentais dos usudrios (como o acesso a satide e o direito a vida), criam para a Administragdo Publica ambiente propicio a
uma série de problemas. No entanto, o maior deles reside em expor ao risco a vida e a saide de pessoas sendo que a missdao
institucional do drgdo estd relacionado justamente a promocao e cuidado com a sadde para preservar o direito a vida.

Considerando que os contratos prorrogados que foram aditivados em seu limite maximo de 25% (vinte e cinco por cento), urge a
necessidade realizar procedimento licitatério ordinario para contratacdo de servigo de fornecimento de refei¢des visando evitar a
descontinuidade do atendimento nas CASAI do DSEI Porto Velho. Portanto, a deflagracdo do procedimento licitatério é
necessaria para garantir o adequado acolhimento e assisténcia aos indigenas referenciados a Rede de Servicos do SUS para
realizacdo de acdes complementares de satide, bem como para evitar a descontinuidade dos servicos prestados pelo Subsistema
de Atencdo a Satide Indigena (SasiSUS) e pelo Sistema Unico de Saride.

Para tanto, é enquadrado como servico comum de natureza continuada, considerando-se, portanto, que a interrup¢do no
oferecimento de alimentacdo comprometera a continuidade da atividade-fim da Secretaria de Satde Indigena, que é primar pela
alimentagdo indigena como meio de inibir reflexos negativos na satide indigena, entende-se caracterizada a natureza continuada
dos servigos descritos neste estudo, ensejando-se a incidéncia do inc. II do art. 105 da Lei n° 14.133, de 2021, aplicavel
subsidiariamente aos pregdes por forca do art. 9° da Lei n° 10.520/2002.

Ademais, o carater essencial da alimentacdo ndo permite que haja solucdes de continuidade, seja pela sua necessidade diaria
indiscutivel, seja pela sua condi¢do de varidvel que afeta diretamente as condi¢des de satide dos indigenas.

Considerando que a terapia nutricional realizada nos pacientes é de suma importancia e em conjunto as terapias medicamentosas
auxiliam na recuperacdo do paciente assistido. Neste sentido a suplementacdo e a formula lactea sdo essenciais para a
recuperacao dos pacientes, principalmente os menores de 01 ano com desnutri¢do infantil, Oncol6gicos em Quimioterapia e
Radioterapia, Hepatopatas, Renais Cronicos Dialiticos e outras doengas cronicas.

Considerando a oferta de Formulas Lacteas, a Equipe Multidisciplinar de Satide Indigena (EMSI) orienta e incentiva o
aleitamento materno, levando em consideracdo ndo sé o beneficio de nutrir, mas outros fatores como: a interacdo entre mie e
filho, diminuicdo dos riscos de diarreia, de doengas infecciosas no trato respiratério, dos riscos de alergias, de contaminacao
ligada diretamente pela higiene e manipulacdo de mamadeiras. Ocorre que, hd casos em que a substituicio e/ou a
complementacdo é necessaria, cito exemplos: baixo peso ao nascer, morte materna, mde portadora de HIV, HTLV, recém nascido
ndo aceito pela familia/mae e passa a ser cuidado por familiares ou parentes, ado¢do, sendo indispensavel a alimentacdo continua
ou complementar.

Considerando a necessidade de Suplementacdo oral realizada quando organismo néo recebe os nutrientes necessarios através da
alimentagdo convencional ou no gerenciamento de necessidades especificas associadas a doencas, diante disso recomenda-se
inserir suplementos na dieta. Eles sdo compostos por substdncias naturais complementos e nunca devem substituir
completamente a dieta e sim acrescentados além de serem prescritos por competéncia de um médico ou nutricionista.

Torna-se necessdria a contratacdo de empresa para a prestacdo de servicos continuados sem dedicagdo exclusiva de mao-de
obra, especializada em manipulagdo, preparo e distribuicdo de alimentacdo, visando o fornecimento de 05 (cinco) refeicGes,
destinada aos pacientes e acompanhantes indigenas hospedados nas CASAIs de Alta Floresta do Oeste /RO, Guajara-Mirim/RO,
Humaitd/AM, Jaru/RO, Ji-Parana/RO e Porto Velho/RO, assegurando uma alimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-
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sanitarias adequadas, bem como o fornecimento de férmulas lacteas e suplementos de acordo com prescri¢do nutricional e kits de
lanches rapidos, o qual visa atender os indigenas com alimentacdo para o deslocamento entre as Casais e as Aldeias com
percursos de longa duracdo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Divisdo de Atencdo a Satide Indigena de Porto Velho Rosilands Socorro Lelo Santiago

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1. Os servicos englobam:
O pré-preparo, o preparo, a coc¢do, o acondicionamento, a disponibilizacao e a distribuigdo das refei¢des aos usudrios;
4.2. Quanto a capacitacao técnica-profissional comprovar que:

Possui, em seu quadro permanente, na data da assinatura do contrato, nutricionista responsavel técnico, na forma do Art. 2° da
Resolucdo CFN n°419/2008, por execucdo de servigos de caracteristicas semelhantes;

4.3. Quanto a capacitacao técnica-operacional:

Empresas cujo ramo de atividade principal (Cédigo e Descricdo da Atividade Econdmica Principal) seja compativel com o
objeto, e que estejam com credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme
disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

As licitantes ficardo obrigadas a apresentarem documentos(s) de capacidade técnica, compativel com o objeto da licitagcdo, no
percentual minimo de 50% dos quantitativos estimados para o almoco e jantar de cada grupo, por ser estes itens os mais
relevantes, conforme disposto no inciso I do artigo 67 da Lei n° 14.133, de 2021;

O atestado devera conter: prazo contratual com data de inicio e término, local da prestacdo dos servicos; natureza da prestacao
dos servigos; quantidade de refei¢des fornecidas no prazo de vigéncia do contrato, informando a média diaria de refei¢Ges,
caracterizacdo do bom desempenho do licitante; identificacdo da pessoa juridica emitente, bem como o nome, cargo, telefone e e
mail do contratante;

Na auséncia de quaisquer informacgdes, o licitante deve apresentar documento adicionais, conforme dispde o item 10.10 da IN
SEGES 05/2017, podendo ainda a Administracdo promover diligéncia destinada a esclarecer ou complementar as informacdes,
vedada a inclusdo posterior de documento ou informacdo que deveria constar originariamente na proposta, nos termos do I do
artigo 72 da Lei n° 14.133/2021; Os requisitos apontados visam a contratagdo de empresa que possua plena capacidade de
executar com presteza as atividades descritas no Termo de Referéncia e contrato a ser firmado com a Administracéo.

Entende-se que os requisitos apontados ndo restringem a competitividade tendo em vista que, hd no mercado uma quantidade
consideravel de empresas com capacidade econdmica, técnica e juridica ao desempenho das prospectivas fungoes.

4.4. Para contratacao dos servicos, a empresa vencedora devera:
Fornecer todos os alvaras de funcionamento, especialmente o sanitario;

Apresentar o Manual de Boas Préticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (documento exigido pela Resolu¢do RDC n®
216, de 15 de setembro de 2004/ANVISA) para os Servicos de Alimentacdo no local onde as refeicdes serdo preparadas no inicio
da prestacdo dos servigos;

Neste sentido, para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas
e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades necessarias para o desenvolvimento de todas as agOes,
promovendo sua substituicdo quando necessério:

A empresa vencedora devera fornecer, junto com as refei¢Ges, utensilios como talheres (colheres, garfos e facas sem pontas de
mesa em inox, metal ou compativel, que possam ser esterilizados), pratos (de louga), copos descartéveis e guardanapos. Devera
fornecer garrafas térmicas para acondicionamento de todas as bebidas oferecidas. A empresa vencedora devera utilizar
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equipamentos e utensilios proprios em todas as etapas da producdo até a distribui¢do das refeicdes. Fornecer os equipamentos
necessarios para acondicionamento das refei¢cdes durante seu porcionamento.

A empresa vencedora devera assegurar uma alimentacdo balanceada e em condi¢des higiénicas sanitarias adequadas as
legislacdes vigentes, como também o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral,
equipamentos e utensilios necessarios para a perfeita execucdo dos servigos, gas liquefeito de petréleo (GLP), bem como
instalagOes equipamentos, méveis adequados, materiais de limpeza necessérios, e o fornecimento de todos os géneros e insumos.

4.5. Critérios e praticas sustentabilidade ambiental:

Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis:

Uso Racional da Agua:
Estabelecer medidas de reducdo de consumo e uso racional da dgua;

Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da dgua que promovam economia e evitem desperdicios, sem, no
entanto, deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;

Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando: desfolhar verduras e hortalicas; descascar legumes e frutas; cortar
carnes, aves, peixes, etc; ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas etc; quando interromper o trabalho, por qualquer motivo;

Eficiéncia Energética

Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de chamas amareladas, fuligem nos recipientes
e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizacdo de combustivel de méa
qualidade.

Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas.

Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessdrias;

Realizar verificagoes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensoes etc.

Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas;

Repassar a seus empregados todas as orientacdes referentes a reducdo do consumo de energia fornecidas pela Contratante.
Descarte do 6leo de cozinha

A empresa devera fazer o descarte adequado do 6leo de cozinha usado, de preferéncia nas cooperativas locais de coleta seletiva
de lixo.

Descarte de residuos

A empresa deve seguir as recomendacdes da Resolu¢do da CONAMA n° 275, de 25 de abril de 2001 que estabelece o codigo de
cores para os diferentes tipos de residuos, a ser adotado na identificacdo de coletores e transportadores, bem como nas campanhas
informativas para a coleta seletiva.

Sugere-se que a empresa realize a separacao dos residuos em reciclaveis e em organicos, para posterior entrega dos materiais
reciclaveis para as cooperativas locais de coleta seletiva.

Aquisicdo de géneros alimenticios

Conforme disposto no Decreto n° 11.802, de 22 de novembro de 2023, e na Resolugdo GGAlimenta n° 3, de 14 de junho de 2022,
a empresa contratada serd obrigada a garantir que, no minimo, 30% (trinta por cento) dos insumos, produtos e géneros
alimenticios utilizados na preparacao das refei¢des sejam adquiridos de agricultores familiares e suas organizagdes, incluindo
empreendedores familiares rurais e demais beneficidrios que se enquadrem na Lei n° 11.326, de 24 de julho de 2006, que
possuam a Declaragcdo de Aptidao ao Pronaf (DAP) ou o Cadastro Nacional da Agricultura Familiar (CAF). Especial atencao
devera ser dada a aquisicdo de alimentos oriundos da agricultura familiar de povos indigenas.
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A contratada devera apresentar relatérios periddicos, conforme cronograma a ser definido, comprovando o cumprimento desta
obrigacdo, especificando os fornecedores e as quantidades adquiridas de cada grupo mencionado. A verificagdo do cumprimento
sera realizada pela administracdo contratante em intervalos regulares, com base na documentacdo fornecida pela contratada e em
auditorias, quando necessario.

O descumprimento da obrigacdo de adquirir o percentual minimo de produtos da agricultura familiar podera resultar em sangoes
administrativas, conforme a gravidade da infracdo. As penalidades poderdo incluir adverténcia, multa, suspensdo temporaria de
participacdo em licitagOes e impedimento de contratar com a administracdo ptiblica, além de outras san¢ées previstas em lei.

Nos procedimentos de prorrogacdo contratual, o cumprimento desta obrigacdo serd obrigatoriamente verificado e documentado,
sendo um dos critérios avaliados para a continuidade do contrato, a fim de assegurar o alcance da reserva prevista no Programa
de Aquisicdo de Alimentos (PAA) pela empresa contratada.

Subcontratacao
Nao ser4 admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
Garantia da contratac¢do

Serd exigida a garantia da contratagdo valor contratual de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133/21, conforme regras
previstas no contrato.

Vistoria

A avaliagdo prévia do local de execugao dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades
do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h horas as 16h horas.

Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responséavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizacédo da vistoria.

Caso o licitante opte por nao realizar a vistoria, deverd prestar declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do licitante
acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagdo.

A ndo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servicos
decorrentes.

5. Levantamento de Mercado

5.1. Ap6s a identificacdo da necessidade e a definicdo do objeto, foi realizada pesquisa de mercado afim de verificar o tipo de
servigo e as solugdes disponiveis no mercado para suprir a necessidade do 6rgdo. Foi possivel verificar que existem varias
solugdes poderiam atender as demandas do DSEI, dentre as quais as principais foram: fornecimento de refeicées com mao de
obra, fornecimento de refei¢cdes sem mao de obra e aquisicdo de géneros alimenticios. Este ultimo necessita de contratagdo de
servicos de cozinheiro e auxiliar de cozinha para sua implementacdo. Por esse motivo, tal solucdo ndo se mostra adequada as
necessidades do 6rgdo uma vez que agrega elevado nuimero de contratacdes ao 6rgdo podendo dificultar ou até mesmo
inviabilizar gerenciamento da solugdo.

5.2. As ultimas contratacdes deste distrito se encaixam na modalidade servico de nutricdo e alimentacdo sem mdo de obra
exclusiva, estratégia que tem se mostrado satisfatéria, sendo a solu¢do mais adequada aos anseios da Administracdo no caso do
presente processo. A contratacdo de empresa especializada em servigos de terceirizagdo de mdo de obra para atendimento das
necessidades do DSEI PORTO VELHO seria uma solugdo de mercado.

5.3. A solucdo acima foi escolhida visando suprimir a necessidade da instituicdo sempre se moldando a legislacdo

vigente. Ressalta-se, ainda, que essa solucdo se molda as cobrangas atuais dos servigos, permitindo o alinhamento entre as
necessidades da organizacdo e a qualidade dos servicos que estdo sendo prestados
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6. Descricao da solucao como um todo

6.1. A solucdo selecionada para atender ao objeto em questdo é a contratacdo de uma empresa especializada em manipulacdo,
preparo e distribuicdo de refei¢Ges. Essa escolha foi feita com base na necessidade de garantir um servi¢o continuo e de alta
qualidade, sem a necessidade de dedicacdo exclusiva de mdo de obra, para atender as Casas de Apoio a Satude Indigena
(CASAIs) situadas em Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim/RO, Humaitd/AM, Jaru/RO, Ji-Paranad/RO e Porto Velho/RO.
A solugdo visa garantir a oferta de cinco refei¢des didrias para pacientes e acompanhantes indigenas, assegurando que a
alimentagdo fornecida seja balanceada, preparada em condicdes higiénico-sanitarias adequadas e que atenda as recomendagoes
nutricionais prescritas.

6.2. Além das refei¢des regulares, a contratacdo inclui o fornecimento de formulas lacteas, suplementos nutricionais de acordo
com as prescri¢oes especificas e kits de lanches rapidoes, de forma a garantir a continuidade da assisténcia nutricional em todas
as situagoes, com flexibilidade e adequacdo as necessidades dos indigenas atendidos nas CASAIs. A solugdo também foi
escolhida a necessidade dos pacientes, considerando a importdncia de um atendimento humanizado, respeitando as
especificidades culturais e alimentares dos povos indigenas, em conformidade com as diretrizes do Distrito Sanitdrio Especial
Indigena (DSEI) Porto Velho.

6.3. A modalidade de contratacdo escolhida é a de prestacdo de servigo continuado sem dedica¢do exclusiva de mao de obra,
conforme levantamento de mercado realizado. Essa modalidade foi selecionada por permitir que a empresa fornecedora seja
contratada para atuar continuamente, garantindo a qualidade do servigo sem a necessidade de alocar funcionarios de forma
exclusiva, o que se adequa as caracteristicas desse servigo.

6.4. O fornecedor serd selecionado por meio de licitacdo na modalidade Pregao, na forma eletronica, conforme preconizado
pela legislacdo vigente. Essa modalidade foi escolhida por garantir maior transparéncia, celeridade e competitividade no processo
de contratagdo, permitindo que empresas qualificadas participem e oferecendo a melhor proposta em termos de custo-beneficio
para o servi¢o. O pregdo eletrénico também assegura a participacdo de um nimero maior de concorrentes, promovendo uma
selecdo justa e eficiente, além de garantir a economicidade e a qualidade do servigo a ser prestado.

6.5. Local e horario da prestagdo dos servicos

Os servigos serdo prestados no seguinte enderego:

|Unidade [Endereco

Casai de Porto Velho|

RO [Rua: Andreia, n° 4197 - Bairro Igarapé, CEP: 76824-324, Fone (69) 3227-0565/ 0564.

[Rua: Manoel Franco, n°® 1762, Bairro: Nova Brasilia, CEP: 78.960-000, Ji-Parand/RO. Fone: (69) 34.

Casai de Ji-Parand/RO |,/ hars

Casai de Jaru/RO [Rua princesa Isabel, n.° 2140 setor 01 - Jaru/RO. Fone: (69) 3521-2544.

Casai de Guajard Mirim

RO [Av Princesa Isabel, n° 3462 — Bairro 10 de abril - Guajara Mirim/RO. Fone: (69) 3541-2510 / 2228.

Casai de Alta FlorestaJRua Teresina, n° 5292, — Bairro Cohab CEP: 76.954-000.Alta Floresta D’Oeste/RO. Fone: (69) 3641-266
RO 3633.

Rua: Pedro Alcantara Barcelar, n° 1501, Bairro Nova Humaitd. CEP: 69.800-000 - Humaita/AM, (97) 33'

Casai de Humaita/AM 1335 e 3373-2852.

Os servigos serdo prestados no seguinte hordrio:
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[item |Refeig:€10 [Horario

1 Desjejum [nicio: 07:00 / Término: 09:00
2 [Almocgo [nicio: 12:00 / Término: 14:00
3 Lanche Inicio: 15:00 / Término: 16:00
4 Jantar [nicio: 17:00 / Término: 19:00
5 Ceia Inicio: 21:00 / Término: 22:00
6/7 Formulas Lacteas / suplementos de acordo com prescricao

8 kit de lanche rapido de acordo com solicitacdo

6.6. A presente contratacdo adotard como regime de execucao por empreitada por preco unitario.

6.7. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 meses, contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma
dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

6.8. Condicgoes de Execucdo
A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:
Inicio da execugdo do objeto: Inicio da execugdo do objeto: até 7 dias da assinatura do contrato;

As refeigdes serdo servidas diariamente, incluindo sabados, domingos e feriados, nos horérios e enderecos estipulados no Termo
de Referéncia.

Havendo necessidade, as refeicdes poderdo ser servidas antecipadamente ou posteriormente ao horario estipulado, a depender da
necessidade dos usudrios da CASAI, mediante solicitagdo prévia a CONTRATADA;

Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da
Contratada, sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

As férmulas infantis deverdo ser preparadas em horarios diferenciados, sempre que houver necessidade.
Os servigos deverdo ser executados nas CASAI localizadas na listados neste instrumento.

A prestacdo do servico envolverd todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distribuicdo das refei¢cdes. Dentre as
atividades a serem desenvolvidas, destacam-se as seguintes:

Programacdo das atividades de nutri¢do e alimentagdo;
Elaboracdo de cardéapios, previamente apresentados e aprovados pelo setor de nutri¢do da CASAIL

Executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a pacientes e
acompanhantes através das “Boas Préaticas de Fabricacdo de Alimentos”;

Manter, nas areas de manipulacdo e confeccdo das refei¢des, a estrutura fisica e os aspectos higiénico sanitarios rigorosamente
em conformidade com dispostos nas Portarias n° 326/SVS/MS, de 30 de julho de 1997 e 1428/MS de 26 de novembro de 1993 e
na RDC n°216, de 15 de setembro de 2004, ANVISA/MS;

Elaborar, apresentar, implantar e implementar, dentro de 30 (trinta) dias ap6s a assinatura do contrato, o0 Manual de Boas Praticas
de Manipulacdo de Alimentos, e os Procedimentos Operacionais Padronizados — POPs em conformidade com o disposto na RDC
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n° 216, del5 de setembro de 2004, ANVISA/MS, que servird como parametro de todas as atividades relacionadas ao preparo das
refeicdes destinadas a pacientes e funcionarios, procedendo periodicamente (a cada 06 meses), a revisdo e atualizacdo dos
mesmos;

Nao reutilizar as sobras de alimentos e preparagdes sob pena de multa e demais penalidades cabiveis;
Fornecimento de equipamentos e utensilios necessérios para o bom funcionamento da cozinha;

Fornecimento de géneros e produtos alimenticios conforme recomendado pelo Guia Alimentar da Populagdo Brasileira, 2014 de
consumo em geral;

Armazenamento adequado de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
Manipulagdo, preparo e distribuicdo das refeicdes e dos utensilios apropriados;

As refeigdes deverdo apresentar condi¢des higiénico sanitarias adequadas ao consumo e em atendimento as exigéncias da
Vigilancia Sanitaria.

Para a execugdo dos servicos, a CONTRATADA disponibilizara de responsavel técnico nutricionista, mdo de obra especializada,
operacional e administrativa em quantidade suficiente para satisfacdo do objeto, levando em consideracdo os horérios pré-
determinados das refei¢des para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e
outros preceitos legais.

As refeices serdo servidas conforme cardapio elaborado por nutricionista da CONTRATADA previamente aprovado pela
nutricionista da CASAILO cardapio devera ser enviado a CONTRATANTE mensalmente, com antecedéncia minima de 15
(quinze) dias, para a necessaria aprovacdo, e ap6s a mesma, manter afixado no refeitério para visualizacdo dos comensais
devendo ser trocado semanalmente.

As refeicdes deverdo ser programadas de forma que o modo de preparo ndo se repita dentro de um periodo de 05 dias ou em
conformidade com uma forma alternativa, em comum acordo entre as partes;

No minimo 1 (uma) vez por semestre, a CONTRATADA deverad coletar e enviar amostras das refeicdes para analise
microbiolégica em laboratério as expensas da CONTRATADA. O resultado da andlise deve ser encaminhado ao chefe da
CASALI Sendo detectada contaminacéo e, comprovada a culpa da CONTRATADA, seré considerada falta grave, para efeito de
penalidades contratuais.

Diariamente deve ser colhida amostras de alimentos que devem ser coletadas ap6s uma hora do tempo do periodo de distribuicao
ou imediatamente antes do consumo, utilizando-se os mesmos utensilios empregados na distribuicao.

As amostras deverdo ser armazenadas e devidamente identificadas por 72 (setenta e duas) horas. Ocorrendo infecgdo /
intoxicacdo alimentar causada ao comensal, as mesmas deverao ser enviadas para andlise laboratorial microbiolégica, sendo os
custos pagos pela CONTRATADA. Se comprovada a culpa da CONTRATADA, serd considerada falta grave, para efeito de
penalidades contratuais.

A CASAI podera determinar imediata suspensdo do fornecimento de alimentos suspeitos de contaminacdo ou que seja
inadequado ao consumo humano. A CASAI podera solicitar o envio de alimentos suspeitos de contaminagdo para andlise

microbiolégica, as expensas da CONTRATADA,;

Ndo sera permitido, em hip6tese alguma, o aproveitamento de qualquer componente da refeicdo preparada e ndo servida, para
utilizacdo das refei¢des subsequentes;

As refeicdes deverdo ser processadas de acordo com os regulamentos da Vigilancia Sanitdria, com utilizagdo de equipamentos
higiénicos adequados, tais como uniforme, Equipamento De Protecdo Individual — EPI, e os demais necessarios de acordo com a
pertinéncia do objeto;

A distribuicdo das refeicdes sera feita por funcionario da CONTRATADA, que terd o controle nominal do quantitativo de
refei¢des;

O controle nominal do quantitativo de refeicdes devera ser apresentado semanalmente ao fiscal do contrato e nutricionista da
CASAI;

Todas as refei¢des deverao ser servidas em temperatura adequada, conforme preconizado pelas normas de Vigilancia Sanitéria;
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Os sucos naturais ou de polpa de frutas, deverdo ser preparados sem doce, com acompanhamento de agticar e ou adogantes para
avaliacdo do profissional responséavel.

6.9. Do preparo da alimentacdo

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases devera ser executado por equipe treinada e supervisionado pela Equipe de
Nutri¢gdo da CONTRATADA, observando as técnicas recomendadas e de acordo com o regulamento técnico estabelecido pela
ANVISA;

Os alimentos ndo consumidos imediatamente ap6s o preparo deverdo ser mantidos a uma temperatura entre 05°C a 10°C (saladas,
sobremesas e frios) até o momento final da distribuigdo;

O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C (setenta graus
Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico desde que as combinagdes de tempo e temperatura
sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico sanitaria dos alimentos;

Ap6s serem submeti dos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢Ges de tempo e de temperatura que nao
favorecam a multiplicacdo microbiana. Para conservagdo a quente, os alimentos devem ser submeti dos a temperatura superior a
60°C (sessenta graus Celsius). Para conservagdo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submeti
dos ao processo de resfriamento;

Os vegetais consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser sanitizados em solugdo de hipoclorito de sédio e conservados em
refrigeracdo até o momento da distribuicdo. Sendo que os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo
Ministério da Satde;

A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer as instru¢des recomendadas
pelo fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade;

Os utensilios e equipamentos utilizados na higieniza¢do devem ser préprios para a atividade e estar conservados, limpos e
disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacao
de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento;

Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tampados ou cobertos com filme plastico atéxico
e mantidos em temperaturas adequadas;

A 4gua para diluicdo de sucos devera ser filtrada ou mineral.
6.10. Do armazenamento
Os géneros e materiais necessarios a execucao dos servigos devem ser estocados em armarios fechados;

O estoque minimo de géneros e materiais deve ser compativel com as quantidades necessdrias para o atendimento, devendo estar
previsto estoque emergencial de produtos pereciveis e ndo pereciveis destinados a substituicdo, em eventuais falhas no
fornecimento regular de géneros.

6.11. Da distribuicdo das refeicoes
A distribuicdo das refei¢des sera de responsabilidade da CONTRATADA, observados os horérios estabelecidos no item?7.1.9;

Deverdo ser observadas na distribuicdo das refei¢coes a uniformidade, temperatura e apresentacdo das porg¢oes nos horérios
adequados, respeitando os principios da nutri¢do e da higiene;

Todos os componentes do carddpio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas para servir do primeiro ao tltimo
comensal;

Os recipientes a serem utilizados deverdo estar em condi¢des adequadas de uso e em quantidade compativel com o nimero de
refei¢des a serem servidas; e

As refeicdes devem ser servidas em bandejas produzidas de polipropileno na cor clara padronizada resistente ao calor, seguindo
as medidas externas (C x L x A): 47,5 x 32,7 x 2,3 com, area ttil 35,5 x 28,5 cm e prato fundo ou rasos em vidro ou material livre
de bisfenol A (BPA), padronizados, lisos e de facil higieniza¢cdo, medindo no minimo 30 cm de didmetro. As bandejas e pratos
devem ser acompanhados de copos descartaveis resistentes (com capacidade minima de 250 ml), de primeira qualidade, kit
talheres (colher, faca e garfo, sendo que a faca de mesa deve ser de ponta redonda e fio cortante quase nulo;
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6.12. Da higienizacdo dos equipamentos e utensilios
A higienizacdo dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do servico sera de responsabilidade da CONTRATADA;

O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por pessoal treinado ou empresa qualificada, a custa da
CONTRATADA utilizando-se de produtos autorizados pelo Ministério da Saude;

Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos diariamente pela CONTRATADA, quantas vezes se fizerem necessérias,
acondicionados em sacos plasticos resistentes, nas cores recomendadas pela legislacdo vigente, e transportados até o local
indicado pela CONTRATANTE para o destino final;

6.13. Dos géneros e insumos

Assegurar abastecimento das Casai com os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do cardapio, observando suas
especifica¢des, qualidade, quantidade e prazos de validade;

Manter o abastecimento de gas para o preparo das refeicoes;

Fornecer material descartavel necessério a prestacdo de servigos — toucas, mascaras, luvas, entre outros;

6.14. Do armazenamento de géneros alimenticios, materiais e outros

Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, graos, garrafas, descartaveis etc.;

Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de fabricagdo mais antiga deverdo ser
posicionados a serem consumidos em primeiro lugar;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento;

Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as caracteristicas do produto e com amarragao em
forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilacao;

Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o rétulo original do produto, as
informacdes deverdo ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislacdo pertinente;

Depois de abertos, os alimentos deverdo ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em contentores higienizados,
adequados (impermeéaveis, lavaveis e atéxicos), cobertos e devidamente identificados;

Os sacos pléasticos apropriados ou os papéis impermeaveis utilizados para a protecdo dos alimentos deverdo ser de uso unico e
exclusivo para este fim e jamais serem reaproveitados;

Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em uma mesma unidade refrigerada, respeitar a
seguinte disposicao:

Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;
Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;
Produtos crus e outros nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura méxima de 10 cm ou em pecgas de até 02 kg (por¢Oes menores
favorecem o resfriamento, descongelamento e a prépria cocgao);

Néo manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens sdo porosas, isolantes térmicas e
favorecem a contaminacdo externa;

Tipos diferentes de alimentos poderdo ser armazenados no mesmo equipamento para congelamento, desde que devidamente
embalados e separados;

Respeitar rigorosamente as recomendacdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos alimentos;
Atentar que, ap6s a abertura das embalagens originais, perder-se-4 imediatamente o prazo da validade do fabricante;

Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento estas somente poderdo ser armazenadas sob refrigeracdo até
4 °C até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 horas para os pescados;
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Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus poderdo ser armazenados sob
refrigeracdo (até 4 °C) ou sob congelamento (- 18 °C), desde que devidamente etiquetados;

Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com a legislacdo vigente;
Os descartaveis deverdo ser armazenados a temperatura ambiente, em locais adequados;

Produtos e materiais de limpeza deverdo ser armazenados na temperatura recomendada pelo fabricante, em locais adequados,
separados dos produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagdo ou impregnacdo com odores estranhos;

As matérias-primas, os ingredientes, as embalagens e outros produtos devem ser armazenados em local limpo, organizado,
ventilado, sem receber luz solar direta, livre de entulho ou material téxico, e de acordo com as caracteristicas intrinsecas do
alimento e as recomendacoes do produtor;

Armazenar separadamente dos alimentos, os materiais de limpeza, embalagens e descartaveis.
6.15. Dos equipamentos

A CONTRATADA devera se responsabilizar pelas despesas com o fornecimento dos equipamentos necessarios ao cumprimento
do objeto.

Os equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que ndo transmitam
substancias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislagdo especifica. Devem ser mantidos em
adequando estado de conservacao e ser resistentes a corrosdo e a repeti das operacdes de limpeza e desinfeccdo.

Devem ser realizadas manutencdo programada e periddica dos equipamentos e utensilios e calibracdo dos instrumentos ou
equipamentos de medicdo, mantendo registro da realizacdo dessas operagdes. Sobretudo, a CONTRATADA deverd se
responsabilizar pela manutenc¢do na rede elétrica de uso dos equipamentos da CONTRATADA.

As superficies dos equipamentos, mdveis e utensilios utilizados na preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuicdo e exposicdo dos alimentos devem ser lisas, impermeéveis, lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras
imperfeicOes que possam comprometer a higienizacdo dos mesmos e serem fontes de contaminagado dos alimentos.

6.16. Do pessoal
Manter profissional nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo, responséavel técnico pelos servicos
e garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional, por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos,

conforme previsto na Lei n® 14.133, de 2021 e Resolugdo CFN n° 378/05;

A CONTRATADA deveré dispor de um quadro suficiente de funciondrios capacitados e treinados para a execugdo correta das
respectivas atividades.

E responsabilidade da CONTRATADA o provimento de funcionarios para o servico de preparo, transporte e distribuicio das
refei¢des; adequadamente paramentados (capotes, touca e mascaras descartaveis, uniformes e sapatos fechados especificos para o
servico), constituindo barreira a liberagdo de particulas, garantindo protecdo ao produto.

6.17. Da higiene pessoal

Nas atividades diarias, o funcionario da CONTRATADA devera:

Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da empresa;

Fazer a barba diariamente;

Ndo aplicar maquiagem;

Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam totalmente cobertos;

Manter os sapatos e botas limpos;

Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

Nao usar joias, brincos, bijuterias, rel6gio e outros aderecos.
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6.18. Da higienizacado das instalacoes

Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser de boa qualidade e adequados a higienizacdo das diversas éareas e das
superficies;

O piso deverd permanecer sempre seco, sem acimulos de agua;
Devem ser mantidas sempre limpas as toalhas de mesa, realizando a troca das mesmas sempre que necessario;

A CONTRATADA devera manter a limpeza das instalacdes, dos utensilios e equipamentos utilizados, de acordo com o disposto
pela Vigilancia Sanitdria;

Realizar desinsetizacdo e desratizacdo mensal e sempre que houver necessidade, nas areas internas e externas, por empresa
comprovadamente especializada no ramo e apés a realizagcdo deverd ser fixado, em local visivel, o certificado com todas as
informacdes pertinentes a desinsetizagdo e desratizagdo (tipo de inseticida utilizado, classificagdo, prazo de validade da operacdo,
etc.). Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério da Satde e ser de boa qualidade, apresentando um
cronograma referente a programacao dos referidos servicos;

6.19. Das especificactes das refeicoes

Séo descritos os itens e a forma de preparo das refei¢cdes, porém, a Casai podera solicitar a inclusdo/alteracdo de itens especificos
no cardapio, incluindo forma de preparo, de acordo com as especificidades culturais dos indigenas presentes na Casai.

Na elaboracéo dos cardapios deverdo ser considerados:
Fatores sensoriais: sabor, cor, odor, textura;

O valor nutricional dentro do bindmio variedade X equilibrio;
A safra dos alimentos, observando os aspectos de qualidade.

Os ingredientes poderdo ser alterados de comum acordo entre as partes, desde que seja mantido e demonstrado o valor nutritivo
das refeicoes.

As refeicGes almogo e jantar deverdo, juntas, fornecer um minimo de 1.400 (mil e quatrocentas) quilocalorias e apresentar um
NDPcal maior que 6 (seis), de acordo com a legislagdo especifica em vigor.

As refeicdes desjejum e lanche deverdo juntas, fornecer um minimo de 300 (trezentas) quilocalorias, de acordo com a legislacdo
especifica em vigor.

Todos os pratos e saladas, inclusive sobremesa e liquidos, deverdo ser mantidos durante todo o horério das refei¢des, podendo
haver complementacdo dos alimentos ja servidos.

O indigena com dieta livre devera receber, nos horarios especificados neste Termo de Referéncia, no minimo 05 (cinco refei¢des)
diarias com um Valor Calérico Diario Total minimo de 2.000Kcal para adultos, minimo de 850Kcal para criancas menores de 1
ano em uso de férmula infantil e alimentagdo complementar e minimo de 1.000Kcal para criangas a partir de 1 ano de idade,

acrescentando-se 100 Kcal a cada ano (Ex: 1.100 Kcal para 2 anos, 1.200 Kcal para 3 anos e assim por diante até 09 anos de
idade) seguindo a seguinte distribui¢do por refeicéo:

Desjejum (15%do VCT — minimo de 300 Kcal);
Almoco (45%do VCT — minimo de 900 Kcal);
Lanche (10% do VCT - minimo de 200 Kcal);
Jantar (25% do VCT - minimo de 500 Kcal);
Ceia (5% do VCT - minimo de 100 Kcal).

6.20. Sobre as refeicoes

Deverdo ser servidas 05 (cinco) refei¢des dirias, nos horérios especificados, seguindo as regras de ouro do Guia Alimentar da
Populacdo Brasileira, 2014:
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"Prefira sempre alimentos in natura ou minimamente processados e preparagdes culindrias a alimentos ultraprocessados; Faca de
alimentos in natura ou minimamente processados a base de sua alimentacdo; Utilize dleos, gorduras, sal e acicar em pequenas
quantidades ao temperar e cozinhar alimentos e criar prepara¢des culindrias; Limite o uso de alimentos processados, consumindo-
0s, em pequenas quantidades, como ingredientes de preparagOes culindrias ou como parte de refei¢des baseadas em alimentos in
natura ou minimamente processados; Evite alimentos ultraprocessados."

Em criangas, a ingestdo inadequada de energia por meio dos alimentos pode gerar uma deficiéncia nutricional séria que
compromete a satde, o crescimento e o desenvolvimento adequados, a resisténcia contra as doengas, podendo leva-las a morte
(Brasil, 2008). Neste sentido, recomenda-se oferta conforme prescricao dietética de nutricionista responsavel pela Casai;

Quanto a ingestdo caldrica para gestantes, o Institute of Medicine (IOM, 2002) recomenda o adicional diario de energia
determinada pela ingestdo didria recomendada (IDR) de 340 a 360 kcal/dia para o 2° trimestre e 452 kcal/dia no 3o trimestre de
gestacdo (CASTRO, 2008).

Na lactacéo a producdo diaria de leite é cerca de 850 ml e correspondem a um valor energético de aproximadamente 600 Kcal.
Como se estima em 80% o rendimento calérico durante a lactagdo, a mde deverd receber em sua alimentagdo 750 Kcal adicionais
para satisfazer as necessidades da lactancia. Assim a suplementacdo de energia durante toda lactagdo sera de 100.000 Kcal o que
corresponde a 550 Kcal por dia (MARTINS, 1979). Devendo a CONTRATADA seguir prescri¢do dietética de nutricionista
responsavel pela CASAL

Segundo o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira - Promovendo a Alimentacdo Saudavel de 2008 as refei¢des deverdo se
compostas por:

Carboidratos Totais: 55% a 75% de do valor energético total (VET). Desse total, 45% a 65% devem ser provenientes de
carboidratos complexos e fibras e menos de 10% de acucares livres (ou simples). As principais fontes de carboidrato na
alimentagdo sdo os graos, como o arroz, o trigo e o milho; os tubérculos e raizes como batata inglesa, batata-doce, batatabaroa
(mandioquinha), mandioca, card ou inhame. Os tubérculos além de fazerem parte da alimentacdo dos indigenas sdo ricos em
fibras alimentares e podem ser cozidos de diferentes maneiras e combinados com outros alimentos, no entanto quando fritos,
absorvem muita gordura, por isso preparagdes fritas devem ser evitadas.

Gorduras: 15% a 30% do valor energético total (VET) da alimentacdo. As gorduras (ou lipidios) incluem uma mistura de
substancias com alta concentracdo de energia (6leos e gorduras), que compdem, em diferentes concentra¢des e tipos, alimentos
de origem vegetal e animal.

Proteinas: 10% a 15% do valor energético total (VET). Sdo componentes dos alimentos de origem vegetal e animal que fornecem
os aminoacidos, substancias importantes e envolvidas em praticamente todas as fungdes bioquimicas e fisiolégicas do organismo
humano. As fontes alimentares mais importantes sdo as carnes em geral, os ovos e as leguminosas (feijoes).

6.21. O desjejum devera constar de:
a) Leite, café (com agticar e sem agucar, com a oferta de adogante) ou chicha de milho (ou arroz, car4, abébora, beiju de polvilho,
mandioca, banana verde) in natura ou Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas (com agticar e sem actcar,

com a oferta de adogante) conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e héabito / costume da populacéo atendida ou chas de
sabores variados, ndo repetindo na mesma semana o sabor, somente um dia da semana; e

b) 01 (um) porgdo de proteina: queijo com baixo teor de gordura e sédio (15-30g: varia de acordo com o tipo do queijo) ou ovo
de galinha (01 unidade); e

¢) 01 (um) tipo de pao de 50gr com 10g de manteiga ou
d) 01 (um) beiju/tapioca ou e) 01 uma porgao (200g) de cuscuz; ou

f) 01 (uma) porcdo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara cozido ou
inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando habitos alimentares e as especificidades culturais e regionais) ou

g) 01 (uma) opgdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunza; e

h) 01 (uma) opcéo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, macd, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas
de corte 150g a 200g.
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O leite e café deverdo ser servidos em garrafas térmicas distintas. Para os indigenas que ndo tomam leite devera ser servida outra
opcdo como ché ou sucos de fruta natural na mesma quantidade (300 ml). As bebidas devem ter sempre as opgoes de adogar com
actcar e adogante.

6.22. O lanche devera constar de:

a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e habito
/costume da populagdo atendida ou 01 porcao (250 ml) de cha (variado) ou chicha de milho (ou arroz, card, abdbora, beiju de
polvilho, mandioca, banana verde) in natura ou Vitamina natural de fruta ou polpa de fruta ou Leite puro cozido (280 ml), no
maximo 01 vez por semana ou Café com leite ou chocolate em pd, 280 ml por pessoa, 03 vezes por semana; e

b) 01 (um) beiju/tapioca; ou
¢) 01 uma porcdo (200g) de cuscuz; ou

d) 01 (uma) porgdo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara cozido ou
inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando habitos e costumes alimentares e as especificidades culturais e
regionais) ou

e) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fubd, tapioca, arroz, ou equivalente) a quantidade
minima de 100g, minimo 02 vezes na semana; ou biscoito de polvilho caseiro (ndo sera aceito industrializado); ou milho verde
cozido (90g), panquecas de milho verde; ou canjica (300 ml) ; ou pamonha (100g); ou um tipo de Pdo de 50 g com manteiga 01
(uma) unidade por pessoa, 01 vez por semana; ou torradas, no méaximo 01 vezes por semana; ou

f) 01 (uma) opgdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunza; e

g) 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, mag¢d, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas
de corte 150g a 200g.

6.23. A ceia devera constar de:
a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e habito
/costume da populacdo atendida; ou 01 porcado (250 ml) de cha (variado); ou chocolate em p6 com leite, a quantidade de 200 ml

ou 01 (um) copo de chicha de arroz ou de milho in natura (com agtcar ou adogante) 250 ml; e

b) 01 (uma) opcdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunz4; ou

¢) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fub4, tapioca) ou Biscoito de polvilho caseiro ou
torradas, 05 (cinco) unidades por pessoa, ou tapioca 01 (um) por pessoa; e

d) 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, magd, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana.

6.24. O almoco e o jantar deverdo constar de:

a) Sera composto por duas opgdes proteicas, sempre alterando uma opgéo de carne branca (frango ou peixe) e carne vermelha
(bovina ou suina) com peso de 200g (para carnes sem 0sso) ou 300g (para carnes com 0Ss0)

Carne Bovina

— Devera ser sempre de primeira qualidade, totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas, conforme relacdo abaixo:
Assados — Carne tipo: Contra filé ou coxdo mole ou cha de dentro ou alcatra;

Grelhados — Carne tipo: Contra filé;

Cozidos — Carne tipo: Lagarto (lombo paulista) ou alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdo mole ou cupim;

Bife — Carne tipo: Contra filé ou Alcatra;

Bife de Panela ou Rolé — Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdo mole;
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Cubos ou Iscas — Carne tipo: Alcatra ou patinho ou cha de dentro;

Carne moida com, no maximo, 10% de gordura - Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho;
Espeto — Carne tipo: Contra filé.

Carne suina

— Serd servida apenas para coletividade sadia. Deverdo ser sempre de primeira qualidade, totalmente isenta de nervuras, gorduras
e aparas, ou qualquer outra substancia que comprometa a qualidade da mesma, conforme relagéo abaixo:

Assados — carne tipo: Lombo ou pernil ou bisteca;

Grelhados — carne tipo: Lombo ou pernil.

Aves - Frango

— Deverdo ser sempre de primeira qualidade, conforme relacdo abaixo:

Assados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Ensopados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Espeto — Tipo: Peito, sem pele;

File grelhado — Tipo: Peito, sem pele;

Iscas Tipo: Peito, sem pele.

Pescados - Peixes

— Deverdo ser sempre frescos, de escamas e de primeira qualidade, conforme relagdo abaixo:
Ensopado (em posta) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxd, curimatd, pirarucu;
Empanado (filé) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pirarucu e pescada;

Grelhado — Peixe Tipo: pirarucu e pescada;

Assado — Peixe Tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxd, curimata.

Visceras

— Deverdo ser servidos apenas para coletividade sadia, sempre de primeira qualidade, totalmente isento de nervuras e aparas,
conforme relacdo abaixo:

Grelhado — Tipo: figado (bife ou iscas).

Variagdes

a) 02 (duas) guarni¢oes (150g) comuns aos pratos principais (batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara
cozido ou pupunha cozida ou milho cozido (respeitando as especificidades culturais e regionais) e/ou farofa e/ou legumes cozidos
(ao molho, sauté, no vapor, etc.) e/ou puré, entre outros (respeitando costumes/habitos alimentares); e

b) 01 (uma) porgao de arroz (150g) — Qualidade: agulhinha tipo 1 e ou polido/parbolizado; e

¢) 01 (uma) porgdo de leguminosa/feijdo (120g) (respeitando as preferéncias e habitos culturais e regionais) como feijdo preto,
fradinho, carioca, "de corda/praia”; e

d) 02 (dois) tipos de saladas diferentes vegetais tipo A (folhosos e ndo folhosos) e tipo B (crus e cozidos) temperada com azeite,
limdo e temperos naturais como ervas; e

e) Sobremesa: 01 (uma) opgdo de creme de fruta ou fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, manga ou
outra da estacdo respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana; e
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f) Liquidos: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas, sabores: Manga, caju, goiaba, maracuj4, acerola,
abacaxi, graviola, conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml).

Caldo de carne com legumes ou canja de galinha (somente no jantar);
Farinha diariamente (de acordo com os costumes de cada regido);
6.25. Formulas Lacteas e Suplementagoes:

As suplementagdes orais, mddulos de nutrientes, férmulas infantis (leites modificados de acordo com as faixas etarias) e férmulas
infantis especiais, destinados a criangas, idosos ou ou paciente em qualquer fase da vida, que necessite de suplementacéo, serdo
faturadas a cada 150ml, e deverdo ser disponibilizadas imediatamente apds prescricdo do profissional nutricionista da rede SUS
ou da contratante mediante autorizacdo da Administracdo CASAI de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim/RO, Humait4
/AM, Jaru/RO, Ji-Parana/RO e Porto Velho/RO.

Sdo refeicdes destinadas a pacientes pediétricos, devendo ser compostas por leites e/ou férmulas dietéticas, de acordo com a
necessidade apresentada pelo paciente e prescri¢do dietética;

A amamentacdo é considerada uma situacao prazerosa, geradora de relacionamentos afetivos e comunicativos, mas acima de tudo
é o motivo da sobrevivéncia e da saide da espécie humana. O aleitamento materno é um modo insubstituivel de fornecer o
alimento ideal para o crescimento e desenvolvimento saudaveis de recém-nascidos e, além disso, tem importante influéncia
bioldgica e emocional na satide tanto de mée quanto de criangas. A alimentacdo deficiente no primeiro ano de vida é o fator mais
influente no comprometimento do desenvolvimento fisico da crianga. A Organizacdo Mundial de Saide (OMS) recomenda que
aleitamento materno exclusivo (somente leite humano) seja mantido até seis meses e complementado com outros alimentos até
no minimo dois anos de idade. Para atingir esse objetivo, todas as gestantes devem ser informadas sobre os beneficios e o correto
manejo do aleitamento materno. Quando algum problema atinge esse ato da amamentacao, ocorre um desequilibrio dos fatores
acima citados. A privacdo do relacionamento entre mie e bebé, do prazer em sentir o alimento na boca e qualquer forma de
alimentacdo inadequada pode aumentar as chances de a crianca apresentar baixo peso, anemia entre outros problemas;

O aleitamento materno entre os povos indigenas é sempre preconizado e incentivado pelas equipes multidisciplinares de satde,
mas nem sempre ele é possivel. Assim, o profissional, ao identificar uma nutriz com infecgdo viral ativa ou outra doenga
infecciosa, pode suspender temporariamente ou definitivamente o aleitamento materno;

A distribuicao dos insumos serd realizada para criangas que por razdes clinicas ndo puderem ser amamentadas ou receber leite
materno de 0 a 12 meses, criancas em baixo peso de 1 a 10 anos, idosos ou adultos em estado de caréncia nutricional devido a
fatores diversos, recém-nascidos pré-termo, criangas com necessidade especiais com ganho de peso insuficiente e com baixo peso;

Criangas indigenas exigem um modelo complementar e diferenciado de servico, voltado para protecdo, promogdo da satide. Sua
efetivacdo se da pela suplementacdo alimentar ofertada nas comunidades indigenas, com a principal finalidade de combater de
forma emergencial a desnutri¢do e a caréncia nutricional;

A suplementagdo alimentar funciona como um apoio emergencial as criancas que venham a sofrer de desnutricdo, abandono ou
possuem algum tipo de sindrome;

Por se tratar de um servigo de baixa ou média complexidade, as férmulas lacteas se restringirdo a:
Formula infantil em p6 de partida para lactentes de 0 a 6 meses;

Foérmula infantil em p6 de seguimento para o segundo semestre de vida (6 a 12 meses);
Suplemento nutricional, complemento alimentar lacteo em pé (1 a 10 anos);

A dispensagdo de férmula lactea serd computada como uma unidade quando o volume for a partir de 150 ml; os de volumes
inferiores deverdo ser somadas.

A suplementagdo alimentar funciona como um apoio emergencial caso pacientes que venham a sofrer de desnutrigdo, devido a
algum procedimento que implica no ganho de peso e apetite do paciente.

6.26. Nas formulas infantis, a nutricionista podera solicitar formulacées de acordo com a necessidade do paciente
indigena, conforme descritos abaixo:
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Férmula infantil para alimentacdo de lactentes desde o nascimento até o 6° més de vida, 100% lactose, perfil lipidico que
possua oleina de palma, adicionada de ferro e selénio, com relagdo caseina proteina do soro de 30-40/60-70, embalagem em po.
Nao contém Gliten e sacarose. Acondicionado em lata de 400g.

Férmula infantil para alimentacdo de lactentes a partir do 6° més de vida, adicionada de ferro, com lactose e maltodextrina,
com caseina e proteina do soro, embalagem em p6. Nao contém Gliiten e sacarose. Acondicionado em lata de 400g

Férmula infantil para lactentes a partir do 10° més de vida, adicionada de ferro, com lactose e maltodextrima, com caseina e
proteina do soro. Embalagem em p6. Ndo contém gliten e sacarose. Acondicionado em lata de 400g.

Férmula infantil nutricionalmente completa, hipercalérica, indicada para o uso a partir de 01 (um) ano de idade. Isento de
glaten e lactose. Pode ser adicionado diretamente nos alimentos. Isento de lactose, gliten e sacarose. Distribuicdo calérica:
Proteinas: 9%, Carboidratos: 50%, Lipidios: 41% e outras Suplementacdes: colina, carnitina e taurina. Acondicionado em lata
de 400g.

Férmula infantil nutricionalmente completa e balanceada, indicada para criancas de 01 a 10 anos de idade. Isento de Gliaten
e sacarose. Acrescido de DHA e ARA, prebioticos e probidticos. Distribui¢do calérica: Proteinas 12%; carboidrato 53%;
lipideos 35% . Apresentacdo em pé. Acondicionado em lata de 400g.

Férmula infantil elementar de aminoacidos, em pé, para criancas até 03 anos de idade, nutricionalmente completa. Isenta de
proteina lactea, lactose, galactose, frutose, sacarose e gliten. Contendo DHA e ARA. Apresentacdo em latas, contendo no
minimo 400 gramas de produto.

Dieta polimérica padrdo em pé para criancas de 01 a 10 anos, nutricionalmente completa, permitindo preparo nas dilui¢des de
1,0Kcal/ml a 1,5Kcal/ml. Isenta de lactose e gliten. Sabor de baunilha. Apresentacdo em latas contendo no minimo 400
gramas de produto.

Complemento nutricional em pé especialmente para idosos, adicionado de vitaminas, minerais e fibras. Rico em selénio,
vitamina D e B12, fonte de calcio, fésforo, zinco, cobre, vitaminas A, E, K, C, B1, B6, acido pantoténico e biotina e sem adi¢do
de sacarose e de outros agticares*, sem gliten. Contém lactose. Contém fibras soluveis e sem sabor, podendo ser reconstituido
com agua ou ser adicionado ao final de receitas doces e salgadas.

Suplemento nutricional liquido, hipercalérico (minimo 1,2Kcal/ml) e hiperproteico ( de 15% e 18% de proteinas), pronto
para beber, para nutricdo oral ou enteral, indicado para adultos e idosos. Isenta de gliten e lactose. Sabores variados.
Apresentacdo em embalagem tetrapack ou plastica contendo no minimo 200 mililitros de produto.

Dieta polimérica padrao em pé, nutricionalmente completa, normocalérica e normoproteica, com proteina animal e/ou
vegetal, para nutricdo enteral ou oral, indicada para pessoas maiores de 10 anos de idade. Densidade caldrica de no maximo 1,2
Kcal/ml. Sabores natural, sem sabor ou baunilha. Apresentacdo em lata contendo no minimo 400 gramas do produto.

Formula modificada para nutricdo oral ou enteral, aspecto fisico liquido, indicada para paciente em terapia renal dialitica,
para reposicdo de perdar nutricionais, sem adi¢do de sacarose, isenta de lactose. Sabor baunilha.

Modulo de proteina de alto valor biologico em p6 com fonte de 100% caseinato de calcio, para dieta enteral ou oral. Isento
de sacarose, lactose e gliten. Sabores natural ou isento. Apresentacdo em lata contendo no minimo 240 gramas de produto.

Modulo de carboidratos em p6é com fonte de 100% maltodextrina, para nutri¢do enteral ou oral. Isento de gliten. Sabores
natural ou isento. Apresentacdo em lata contendo no minimo 400 gramas de produto.
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Modulo de espessante e geleificante em pé, para alimentos frios ou quentes, para nutricdo oral. Isento de sacarose, lactose e
gliten. Composto de 100% de carboidratos. Sabores natural ou isento. Apresentagdo em lata contendo no minimo 125 gramas
de produto ou saché de no minimo 01 grama.

Modulo de fibras alimentares para nutri¢do enteral ou oral, utilizado para auxiliar o funcionamento
do intestino, contendo mix de fibras, com 60% a 70% de fibras soliveis e 30 a 40% de fibras insolaveis.

Suplemento infantil para Nutricdo Oral e Enteral indicada para criancas entre 3 a 10 anos, fornecendo até 1,5 kcal/mL.
Férmula nutricionalmente balanceada aspecto fisico p6, sem sabor. Isento de lactose e gliten.

Suplemento para paciente renal em tratamento conservador; Suplemento para paciente dialisado; Insuficiéncia renal aguda ou
crénica, 2.0 calorias /ml, Proteinas - 7%, Carboidratos - 63%,Lipideos - 30%, Proteina a base de caseinatos de célcio e Sodio;
Isenta de sacarose e lactose;Perfil lipidico de acordo com a AHA e ADA; Isenta de gliten e fibras;Alimento formulado de
acordo com as condigdes de restricdo de eletrdlitos e fluidos; Baixo teor de sédio, potassio.

Dieta em po, oral, hipercalodrica, hiperproteica, especifica para o controle glicémico, que auxilia o paciente com diabetes
tipo 1 e 2 durante o tratamento e ap6s a alta médica. Isento de gltiten, sacarose e lactose. Lata de 400g. Sabor: Baunilha.

Moédulo de L-glutamina para dieta enteral ou oral. Saché de 5 g.

Moédulo de lipidios (triglicerideos de cadeia média — TCM) enriquecido com acidos graxos essenciais (6mega 3 - cido
linolénico, encontrados em peixes e 6leo de peixe e dmega 6 - &cido linoleico encontrado em 6leos vegetais), que nao é
produzida pelo organismo. Isento de carboidratos, proteinas, vitaminas e minerais. Isento de Gluten. Sabores natural ou isento.
Apresentacdo liquida em frasco de no minimo 250 mililitros

6.27. Do preparo das formulas/suplementos

A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relacdo ao pré-preparo e preparo das
Férmulas e Suplementos:

Garantir que todos os funcionérios higienizem as mdos antes de manusear o produto, durante os diferentes estdgios do
processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacéo;

A 4gua deve ser aquecida no minimo a 70°.
A cada 30ml de 4gua diluir o produto de acordo com recomendagdes do fabricante.
A cada 150ml de agua incluir a medida de suplemento para adulto/idoso, conforme indica¢do do fabricante.

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por copeira lactarista, obedecendo as normas técnicas da
RDC n° 63 de 2000 .

6.28. Suplemento Alimentar:

Deve ser diluido em 4gua filtrada conforme prescricao dietética.

Os suplementos fechados devem ser ofertados conforme a descrigéo do rétulo.

Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizagdo devem ser proprios para a atividade e estar conservados, limpos e
disponiveis em numero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacéao
de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em

contato com o alimento;

6.29. KIT de lanche rapido
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Sempre que solicitado pela Administracdo das CASAL

Eventualmente, quando solicitado pela administracdo das CASAIs, a empresa vencedora fornecera o kit viagem, acondicionado
(a) em embalagem apropriada para viagem. A solicitacdo podera ser solicitada com antecedéncia minima de 02 (duas) horas.

Kit viagem se destinara aos indigenas que retornam para seus destinos, com tempo de viagem superior a 04 horas.

O kit lanche constara dos seguintes itens:

a) 01 de suco de fruta ou chd, 280ml, deve ser acondicionado em embalagem hermeticamente fechada individual, ndo serd aceito
vitaminas para viagem, sendo oferecida a op¢do de adocar com agucar, adogante ou mel;

b) 02 (dois) unidades de beiju ou sanduiches de queijo no pao francés (50g);
) 01 (uma) fruta (banana, mac4, tangerina, goiaba, pera ou equivalente) higienizada e embalada individualmente.

Como opgdo ao beiju podera ser solicitado pacoca de carne, farofa de carne bovina ou frango pela Administracdo da CASAI em
embalagem hermeticamente fechada e com talheres descartdveis embalados individualmente.

6.30. Especificacdo da alimentacao infantil:

Criancas menores de seis meses amamentadas exclusivamente ao peito deverdo manter a mesma rotina de amamentacdo. A mae
NAO deveré de forma alguma ser desencorajada a interromper a amamentacao ao peito, salvo em casos de doencas que impecam
essa pratica mediante avaliacdo médica.

Criangas que receberam ou ainda recebem leite materno devem iniciar a alimentacdo complementar a partir dos seis meses de
idade, segue o esquema alimentar para os dois primeiros anos de vida das criancas amamentadas baseado no “Guia Alimentar
para Criangas Brasileiras Menores de 2 Anos” — MS 2019:

IAos 6 meses de idade

Café da manha — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

Lanche da manha — fruta e leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

IAlmocgo

E recomendado que o prato da crianca tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;
- 1 alimento do grupo dos feijdes;

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;
O leite materno pode ser
oferecido sempre que a criancal- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
quiser
Junto a refeicdo, pode ser dado um pedacgo pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 2 a 3 colheres de sopa no total.

Essa quantidade serve apenas para a familia ter alguma referéncia e ndo deve ser seguida de
forma rigida, uma vez que as caracteristicas individuais da crianca devem ser respeitadas

Lanche da tarde — fruta e leite materno (ou férmula infantil para criangas ndo amamentadas)

Jantar — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

|Antes de dormir — leite materno (ou férmula infantil para criangas ndo amamentadas)
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Ofereca dgua ao longo do dia.

|Aos 7 a 8 meses de idade

Café da manha — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

Lanche da manhi e da tarde — fruta e leite materno

Obs: Para criangas ndo amamentadas o lanche da manha deve conter apenas fruta e para o lanche daj
tarde, fruta e formula infantil

O leite materno pode ser]
oferecido sempre que 4
crianga quiser

IAlmoco e jantar

E recomendado que o prato da crianga tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;

- 1 alimento do grupo dos feijoes;

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;

- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.

Junto a refeicdo, pode ser dado um pedago pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 3 a 4 colheres de sopa no total. Essa quantidade serve apenas para 4

familia ter alguma referéncia e ndo deve ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas|
individuais da crianca devem ser respeitadas

IAntes de dormir — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

Ofereca agua ao longo do dia.

Entre 9 e 11 meses de idade

Café da manha — leite materno (ou leite de vaca integral para criangas ndo amamentadas)

Lanche da manhi e da tarde — fruta e leite materno

Obs: para criangas ndo amamentadas o lanche da manhd deve conter apenas fruta e para o lanche daj
tarde leite de vaca integral e fruta

O leite materno pode ser
oferecido sempre que a
crianga quiser

IAlmoco e jantar
£ recomendado que o prato da crianca tenha:
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;

- 1 alimento do grupo dos feijdes;
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- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
Junto a refeicdo, pode ser dado um pedacgo pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 4 a 5 colheres de sopa no total. Essa quantidade serve apenas para 4
familia ter alguma referéncia e ndo deve ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas|
individuais da crianca devem ser respeitadas.

lAntes de dormir — leite materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas)

Ofereca dgua ao longo do dia.

Entre 1 e 2 anos de idade

Café da manha
- Fruta e leite materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas) ou

- Cereal (pdes caseiros ou processados, aveia, cuscuz de milho) e leite materno (ou leite de vacal
integral para criangas ndo amamentadas) ou

- Raizes e tubérculos (aipim/macaxeira, batata-doce, inhame) e leite materno (ou leite de vacal
integral para criangas ndo amamentadas)

Lanche da manhd — fruta e leite materno

Obs: para criancas ndo amamentadas o lanche da manha deve conter apenas fruta

O leite materno pode sef]
oferecido sempre que af
crianga quiser

IAlmoco e jantar

E recomendado que o prato da crianca tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos

- 1 alimento do grupo dos feijoes

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras

- 1 alimento do grupo das carnes e ovos

Junto a refei¢do, pode ser dado um pedago pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 5 a 6 colheres de sopa no total. Essa quantidade serve apenas para aj

familia ter alguma referéncia e ndo deve ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas
individuais da crianca devem ser respeitadas

L.anche da tarde
- Leite mateno e fruta ou

- Leite materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas) e cereal (pdes caseiros|
pdes processados, aveia, cuscuz de milho) ou raizes e tubérculos (aipim/macaxeira, batata doce,
inhame)

22 de 39



UASG 257049 Estudo Técnico Preliminar 51/2024

|Antes de dormir — leite materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas)

Ofereca agua ao longo do dia.

Obs: Modificar a consisténcia da dieta conforme idade e indicagdo do profissional Nutricionista da contratante ou rede SUS. A
partir dos dois anos de idade a crianga ja podera consumir a mesma alimentagdo dos adultos em menores porgdes.

Composicao das refei¢oes para alimentacdo infantil/pediétrica (até 2 anos de idade):
Desjejum pedidtrico: refeicdo composta de leite especifico para a idade ou integral pasteurizado e fruta ou cereal ou tubérculo.

Papa salgada: refeicdo salgada de consisténcia pastosa a branda composta por um alimento do grupo dos cereais ou tubérculos,
um alimento do grupo das hortalicas, um alimento de fonte proteica animal, um alimento do grupo dos graos. Exemplos de
preparacdes salgadas para menores de 01 ano da regido centro oeste: Galinhada com cenoura, feijdo, couve refogada; Peixe com
couve folha e papa de batata com caldo de feijao; arroz e feijdo com abobrinha e frango desfiado; carne desfiada com maxixe e
mandioca, arroz e feijao; card e cenoura, carne, feijdo com chicéria; polenta, caldo de feijdo e frango ao molho desfiado, canja de
galinha, sopa de macarrdo, legumes, hortalicas e carne; macarrdo com molho, caldo de feijdo e carne desfiada; arroz, caldo de
feijdo e frango ao molho desfiado. As preparagdes de papas salgadas devem ser variadas e ndo se repetirem durante a semana. A
frequéncia para canja de galinha pode ser de 1x/semana e sopa completa (conforme descricdo acima) 3x/semana em dias
alternados, nunca em dias consecutivos e servidas no almogo e jantar de um mesmo dia, no restante dos dias deve haver variagao
das papas salgadas. Sera faturado a cada refeicdo (prato pequeno).

Suco de fruta in natura: suco preparado com frutas in natura, composto por pelo menos 01 unidade de fruta de sabores variados
ou agua de coco. 100ml. Os sucos devem ser preparados no momento da distribui¢do. Nunca usar frutas muito acidas para os
sucos pediatricos. Os sabores dos sucos pediatricos ndo devem se repetir em um mesmo dia.

Lanche da manha e da tarde pediatrico: refeicio composta de suco de fruta in natura 100ml ou 01 fruta macia 30 a 60g, leite
200ml, cereal ou tubérculo 30gramas.

Ceia pediatrica: refeicdo composta de leite integral pasteurizado.

Os quantitativos estipulados nas refei¢des infantis podem ser modificados, levando em consideracdo a necessidade de cada
crianga, sendo assim a contratada deveré atender conforme prescricdo do profissional Nutricionista.

A contratada devera fornecer as criancas com intolerancias alimentares e/ou necessidades nutricionais especificas, férmulas
infantis especiais de acordo com cada patologia (Ex: no caso de intolerancia a lactose a crianca devera receber formula anti-
alergénica isento de lactose), sendo os horérios de recebimento das refeicdes lacteas estabelecidas de acordo com a necessidade
individual de cada um e estas deverdo ser computadas em numero de latas conforme prescri¢do médica ou nutricional.

A contratada devera produzir as receitas de Tratamento de Muito Baixo Peso e Baixo Peso da Estratégia AIDPI quando solicitado
pela contratante e esta sera contabilizada como dieta.

Criangas desnutridas que se encontram na CASAI de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajard-Mirim/RO, Humaitd/AM, Jaru/RO, Ji-
Parand/RO e Porto Velho/RO deverdo ter as refei¢cdes lacteas acrescidas de suplementos em p6 hiperprotéico e hipercalérico, de
acordo com frequéncia estipulada pelo nutricionista da contratante e médicos e nutricionistas das redes de referéncia do SUS,
entretanto a contratada deverd apresentar a Administragdo das CASAI diariamente o carddpio com a dieta especial hipercalérica e
hiperprotéica, que contenham alimentos de alta densidade calérica.

A alimentacdo complementar de criangas até 2 anos de idade também devera ser confeccionada conforme esquema alimentar e
seguindo os costumes locais de cada etnia.

Os alimentos da alimentacdo infantil ndo devem ser passados em peneira e nem liquidificados, exceto com prescricao da
necessidade de liquidificar. Ndo devem ser adicionados condimentos e temperos industrializados.

Cuidar da higiene no preparo, manuseio e oferta dos alimentos para evitar a contaminagdo e doencas como a diarréia.

Para a confecgdo de refei¢des pediatricas a carne deve ser impreterivelmente de primeira e o peixe e o frango devem ser filé sem
pele, espinhas ou osso.

Quando do hébito alimentar da crianca existir algum alimento e forma de preparo ndo mencionado a contratada devera
disponibilizar o género e material necessario.

Recomendac0es para papa salgada:
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Cozinhar todos os alimentos, para deixa-los macios;
Amassar com garfo, ndo liquidificar e ndo passar na peneira;
A papa deve ficar consistente, em forma de puré grosso;

A primeira papa salgada pode ser oferecida no almogo ao completar 6 meses e quando o bebé completar 7 meses, conforme a
aceitacdo, introduzir a segunda papa salgada no jantar (Guia Alimentar para criancas brasileiras menores de dois anos, MS-2019).

Descrigdo dos grupos de alimentos:

Grupo Descrigdo

[Este grupo, também conhecido como leguminosas, é composto por todos os tipos de feijdo (branco, carioca, feijao-
de-corda, feijao-fava, fradinho, jaloroxo, mulatinho, preto, rajado, roxinho, vermelho) e também ervilha, grao de|
bico, soja e lentilha. Sdo boas fontes de proteinas, fibras, ferro, zinco e vitaminas do complexo B.

O feijdo é muito consumido pelos brasileiros. Todos os tipos podem ser dados a crianca a partir dos 6 meses. E|
comum que os cuidadores observem pedagos de casca de feijdo nas fezes. Isso é normal e ndo é motivo para
deixar de oferecer o feijdao ou oferecer somente o caldo. Algumas criangas podem ter gases com feijdo, mas|
também ndo é motivo para deixar de oferecé-lo. Para melhorar isso, recomenda-se deixar o feijao de molho por 8
a 12 horas antes de cozinhar. Veja detalhes sobre isso na sessdo “Cozinhar em Casa”. Aos 6 meses, o feijio pode
ser amassado com garfo e, a partir de 8 meses, a familia pode observar se a crianga ja aceita o grao inteiro sem|
lamassar

Feijoes
(leguminosas)

[Este grupo inclui o arroz, arroz integral, aveia, centeio, milho, trigo, triguilho (trigo para quibe), e os diferentes|
tipos de farinha nas mais diversas texturas e refinos, como fub4, flocdo, amido de milho, farinha de trigo, entre|
outros. As massas tanto frescas como secas, refinadas ou integrais, sdo feitas de cereais. Esses alimentos contém
carboidratos, o nutriente que da energia para a crianga brincar, crescer e se desenvolver. Também tém fibras,
Cereais minerais e vitaminas, especialmente os cereais integrais.

O arroz, o macarrdo e o milho sdo alimentos muito presentes no almoco e no jantar dos brasileiros. Apresentam a
lvantagem do preparo e cozimento rapidos. Ainda que as frutas sejam a melhor escolha para lanches, o pdo caseiro
¢ também uma opgdo de alimento a base de cereais que pode ser consumido nessas refeigdes.

[Este grupo é composto pelas batatas — baroa (também chamada de mandioquinha, batata-salsa ou cenourinha-
amarela), doce e inglesa, entre outras; card; inhame e mandioca — conhecida também como aipim ou macaxeira.
Os alimentos desse grupo apresentam composi¢do nutricional parecida com a dos cereais. Contém carboidratos,
um pouco de fibras, algumas vitaminas e minerais.

Também fazem parte deste grupo a farinha de mandioca, a fécula de batata, o polvilho e outras farinhas feitas de
Raizes eraizes e tubérculos. Embora esses alimentos feitos a partir do refinamento de raizes e tubérculos sejam
[Tubérculos [importantes ingredientes em varias preparagdes, eles tém menos vitaminas e minerais do que seus alimentos de
origem.

[Eles podem ser simplesmente cozidos ou serem ingredientes de preparacdes, como purés, massas caseiras e
farofas. Em geral, criancas e adultos aceitam muito bem esses alimentos. Raizes e tubérculos podem substituir oul
complementar cereais no almoco e jantar, podendo ser consumidos também no café da manha e no lanche, o que é
uma pratica comum em vérias regides.

Existem muitas opgOes de legumes e verduras no Brasil. Alguns exemplos de legumes sdo: abébora (ou jerimum),
abobrinha, berinjela, beterraba, cenoura, chuchu, gueroba, ervilha torta, jil, jurubeba, maxixe, pepino, pimentdo,
quiabo, tomate e vagem. Entre as verduras podemos citar: acelga, agrido, alface, almeirdo, beldroega, brécolis,
catalonha, cebola, chicéria, couve, couve-flor, espinafre, jambu, major-gomes, mostarda, ora-pro-nébis, repolho,
taioba. Sdo alimentos ricos em diversas vitaminas e minerais.

A vitamina A esta presente nos vegetais de cor alaranjada e nos folhosos de cor verde-escura. Nesses folhosos,
também esta presente o ferro, um mineral que previne anemia. Legumes e verduras também contém fibras, que
ajudam a prevenir constipagdo intestinal (prisdo de ventre ou intestino preso) e algumas doencas. Pessoas que tém
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uma alimentagdo com boa quantidade dos alimentos desse grupo tém menor chance de apresentar doengas, como|
obesidade, diabetes, doengas do coragdo e alguns tipos de cancer.

[Apesar de todas essas vantagens, legumes e verduras ainda tém pouco espago no prato do brasileiro. Sdo tantos|
tipos, com sabores tdo variados, mas as vezes a familia come sempre os mesmos e, em geral, em poucal
quantidade.

As verduras costumam ser menos aceitas pelas criancas, principalmente porque ndo costumam ser oferecidas a
elas.

[Ndo ha contraindicagdo em dar vegetais crus, apds higienizacdo, desde que na consisténcia adequada para af
crianca, pois pode ser que as criancas mais novas tenham dificuldade para mastigar os mais duros, mesmo
ralados. Conforme a crianga vai crescendo, os alimentos podem ser oferecidos crus e ralados, como cenoura e
beterraba, ou em tirinhas, para serem pegos com as maos pelas criangas

Frutas

[Existem muitas opgdes de frutas: abacate, abacaxi, abiu, acai, acerola, ameixa, amora, aragd, banana, caja, caju,
caqui, carambola, cereja, cupuagu, figo, goiaba, graviola, jabuticaba, jaca, jenipapo, laranja, tangerina (também
conhecida como bergamota ou mexerica), lima, ma¢d, mangaba, mamao, maracuja, melancia, meldo, morango,
pequi, péra, péssego, pitanga, pomelo, romd, umbu, uva. Sdo alimentos com muitas fibras, vitaminas e minerais,
além de possuirem substancias que protegem contra doengas. Todas as frutas podem ser oferecidas as criancas.
Como a quantidade e a variedade das vitaminas e minerais é muito diferente de uma fruta para outra, é bom|
[variar. Uma sugestdo é dar preferéncia as frutas da regido e comprar as da estagdo (da época), quando estdo mais|
saborosas e baratas. O Brasil possui enorme variedade de frutas. Cada regido tem suas opg¢des mais comuns,
acessiveis e de menor preco. Em muitas localidades, estdo disponiveis no quintal de casa ou na vizinhanca e até|
has avenidas e ruas das cidades. As frutas devem ser oferecidas sem adicdo de agucar, para que a crianga nao se|
habitue ao sabor muito doce e reconheca melhor o sabor natural dos alimentos. Elas podem ser raspadas ou
lamassadas com garfo e/ou ofertadas em pedagos para que a crianga possa segurar com suas proprias maos. Frutas
pequenas ou com carogos, como uva e acerola, exigem maior atengdo, pois podem provocar engasgo. Nesses
casos, devem ser retiradas as sementes e cortadas em pedacos bem pequenos (dividir cada fruta em 2 a 4
pedacos). Para variar, as frutas também podem ser oferecidas cozidas ou assadas sem adi¢cdo de agticar ou
adocante. Essas preparacOes sdo formas titeis de conservar e aproveitar esses alimentos, evitando desperdicio.
[Bananas muito maduras podem ser cozidas e render um puré; macas podem ser fatiadas e cozidas com um pouco|
de suco de laranja no lugar do actcar.

Carnes
Ovos

€

[Este grupo inclui carnes bovina, de suino (porco), cabrito, cordeiro, bufalo, aves, coelho, pescados, frutos do mar,
ovos de galinha e de outras aves. Também inclui visceras ou miudos de animais (figado bovino e de aves,
estdbmago ou bucho, tripa, moela de frango) e outras partes internas de animais. Esses alimentos contém proteina,
gordura, ferro, zinco e vitamina B12 e, no caso do figado, também muita vitamina A. Todos esses nutrientes sdo|
muito importante para o crescimento e desenvolvimento da crianga.

Todos os alimentos desse grupo podem ser oferecidos as criancas, devendo-se variar, sempre que possivel,
[Durante muito tempo foi recomendado evitar carne de porco, peixe e clara de ovo na alimentagdo no primeiro ang
de vida. No entanto, hoje ja se sabe que eles ndo fazem mal a crianga e que sdo boas fontes de nutrientes. Por isso,
atualmente é liberada a oferta desses alimentos para criangas a partir dos 6 meses.

Carnes e ovos podem ser preparados de diversas formas, tendo-se o cuidado de estarem bem cozidos, nuncal
imalpassados ou crus. Quando cozidos, refogados ou ensopados sdo mais bem aceitos pela crianca por ficarem
mais molhados e faceis de cortar. Quanto ao peixe, o principal cuidado é retirar com atencao todas as espinhas e}
preferir aqueles com espinhas mais faceis de retirar ou em menor quantidade. Sdo exemplos de peixes sem
espinhas o cagdo, o pirarucu, o pintado, o tambaqui, o jad e o bagre, que podem ser oferecidos conforme o hébito|
alimentar da familia. Os ovos podem ser cozidos, mexidos, poché ou na forma de omelete, com um pouco de
6leo, cuidando-se para que este ndo seja aquecido em excesso.

O alimento desse grupo mais importante para a crianca menor de

2 anos é o leite materno. Também fazem parte do grupo o leite de outros animais, coalhadas, iogurtes naturais
sem acticar e queijos.

Sdo ricos em proteina, gordura, célcio e vitamina A.
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O leite materno é um alimento completo, ndo sendo necessario oferecer leite de vaca ou de outros animais ouf
férmulas infantis para criangas que sdo amamentadas.

O café com leite é uma preparacdo que faz parte da cultura brasileira, porém seu uso ndo é recomendado para a
crianga menor de 2 anos. A cafeina que estd presente no café, no mate, no chd preto, no chd verde, no chocolate e
em refrigerantes a base de cola é estimulante, podendo deixar a crianga agitada, por isso, essas bebidas ndo devem|
ser oferecidas a crianca. Além disso, essas bebidas contém alguns compostos que reduzem a absorcédo do célcio|
presente no leite. Chas como camomila, erva cidreira, horteld podem ser oferecidos para as criancas a partir dos 6
meses, sem adicdo de acticar ou adogante, desde que ndo substituam nenhuma refeicao.

|Amendoim,
Castanhas
Nozes

[Este grupo é composto por alimentos como: améndoas, amendoim, aveld, castanhas de caju, castanha do Paréa/do|
Brasil, castanha de baru, noz-pecd, pistache. Esses alimentos sdo ricos em minerais, vitaminas, fibras, gorduras|
saudaveis e substancias antioxidantes que previnem doengas. Por sua consisténcia dura, podem causar engasgo €}
sufocamento, ndo sendo seguros para serem oferecidos inteiros a crianga. No entanto, se forem triturados ou bem|
picados, podem ser ofertados a crianca. Por outro lado, as castanhas com coberturas agucaradas ou salgadas ndo
devem ser dadas, por causa da adicao de acucar e do excesso de sal.

Condimentos
Naturais,
Especiarias e
Ervas
Frescas
Secas

€

Sdo temperos naturais que acrescentam sabor, aroma e nutrientes a comida e permitem que a crianga perceba a
sutileza dos sabores de cada alimento.

Alguns exemplos de temperos naturais utilizados no Brasil sdo: alecrim, agafrdo da terra (ctircuma), canela,
cebolinha, cheiro-verde, chicéria do

Pard, coentro, cominho, cravo, gengibre, louro, manjericdo, orégano, pimentas de diversos tipos, salsa, séalvia e
tomilho. Alimentos comocebola, alho, limao, laranja, azeites, 6leos e outros alimentos in natura ou

minimamente processados também podem ser usados como temperos.

Agua

[Fonte essencial para a vida, a d4gua também é um alimento. A crianga em amamentacdo exclusiva ndo precisal
beber agua, pois o leite materno hidrata na medida certa. A partir dos 6 meses, quando a crianga comecar a|
receber outros alimentos, a 4gua deve ser oferecida em copo principalmente nos intervalos entre as refei¢des.

Oferecer 4gua é importante, pois a crianga ndo percebe que estd com sede e ndo pede dgua. Deixar sempre um
copo ou garrafinha com dgua tampada e acessivel é uma boa estratégia. Em lugares muito quentes, a necessidade
de 4gua é maior.

Fonte: Guia alimentar para criangas brasileiras menores de 02 anos. MS-2019.

6.31. Consideragoes em relacdo as dietas e esquemas alimentares:

As Dietas especiais serdo solicitadas pela Administracdo da CASAI quando o paciente tiver prescricdo médica ou nutricional,
conforme especificagdes para cada patologia preparo para exames complementares ou necessidades dos pacientes e
acompanhantes indigenas.

Qualquer patologia apresentada pelo paciente que vier a ser hospedado na CASAI e que ndo estiver exemplificada aqui neste
Termo de Referéncia devera ser fornecido pela contratada além do carddpio para dieta especial da mesma forma mediante
apresentacao de card4pio especifico confeccionado pela nutricionista da Contratada e enviado para a Contratante para
consideragdes e modificages se estas se fizerem necessarias.

As dietas especiais sdo direcionadas a cada individuo e/ou paciente e sdo divididas de acordo com a consisténcia ou alteracdo ou
exclusdo de nutrientes especificos dependendo da enfermidade ou dificuldade apresentada pelo paciente.

A dieta modificada compreende ao ajuste de qualquer uma de suas caracteristicas fisico-quimicas a uma alteragdo do processo
digestivo ou funcionamento geral do organismo. Tem como objetivo principal adaptar integralmente a dieta a cada individuo,

possibilitando

a recuperacdo do paciente num menor tempo possivel; evitar/minimizar a desnutricdo durante o tempo que estiver

nas CASAIs de Alta Floresta/RO, Guajara-Mirim/RO, Jaru/RO, Ji-Parand/RO, Humaitd/AM e Porto Velho/RO; manter as
reservas de nutrientes no organismo; adequar a ingestdo de energia, macro e micronutrientes as necessidades nutricionais.
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A dietoterapia usa a dieta como recurso terapéutico, possuindo a dieta normal como padrdo. O tratamento dietoterapico tem como
finalidade bésica ofertar, ao organismo debilitado, nutrientes adequados ao tipo de enfermidade, condices fisicas, nutricionais e
psicologicas do paciente, mantendo e/ou recuperando o seu estado nutricional, além de atender as recomendacdes nutricionais
individuais por meio da prescricdo de dietas especiais.

O paciente que apresentar necessidade de dieta especial e/ou esquema alimentar deverd recebé-la imediatamente apés
apresentacdo de prescri¢do nutricional a Contratada.

A dieta especial devera seguir as especificagdes, obedecendo as caracteristicas de consisténcia, frequéncia, costumes alimentares
das etnias e quantidade adequada a patologia do indigena.

O Indigena com necessidade de suplementacdo hidrica ou suco na administracdo de medicamento, deverd receber sucos ou chés
em garrafas térmicas nos horarios e quantidades solicitados pelo profissional da Contratante, sendo os mesmos computados como
complementacdo da dieta liquida por se tratar de um tipo de dieta especial com custo quase zero, ndo devendo ser faturados
separadamente. Os recipientes térmicos e utensilios para este fim serdo de responsabilidade da contratada.

As dietas especiais seguirdo o padrdo bdasico do cardapio para as dietas genéricas, porém, deverdo seguir rigorosamente as
especificagOes e referéncias para os padrdes de dietas hospitalares modificadas.

No mesmo contexto das dietas especiais teremos os esquemas alimentares individualizados prescritos pelo nutricionista da
contratante, esses esquemas serdo confeccionados baseando-se na condicdo fisica e clinica do paciente em questdo e ocorrerdo de
forma esporddica podendo conter alimentos diferenciados que fugirdo dos padrdes das dietas normais (Ex: produtos de
panificagdo modificados, preparacdes de pratos principais diferenciados, frutas diferenciadas, vitaminas, e outros), no entanto
seguirdo tamanhos de por¢des normais.

O termo exposto “padrdo basico do cardapio” refere-se a alimentos basicos conforme o carddpio para alimentagdo normal, ou
seja, como base serdo utilizados alguns desses alimentos para compor as refei¢des especiais dieta, porém para compor essas
refeicdes sdo utilizados recursos técnicos dietéticos (processamentos, cozimentos, remolhos e etc.) e adi¢do de alimentos com
intuito terapéutico diferentes do cardépio normal, incluindo também que em muitos casos é necessario realizar a compra e
cozimento separado de parte do alimento para compor a dieta, demandando tempo e recurso diferenciado quando comparado a
confecgdo do cardapio normal.

Os esquemas alimentares serdo prescritos pelo nutricionista da contratante quando os cardapios das dietas ndo estiverem
atendendo as necessidades individuais de determinados pacientes em condi¢Ges extremamente especiais. Os esquemas
alimentares deverdo ser atendidos pela contratada em sua integralidade conforme especificacdes constantes da prescri¢ao
nutricional do nutricionista da contratante. Sera inadmissivel o faturamento a parte de qualquer alimento inserido no esquema
alimentar.

A quantidade de refei¢des (desjejum, lanche da manhd, almogo, lanche da tarde, jantar e ceia) e a composicdo de cada refeicdo
das dietas especiais e esquemas alimentares sera basicamente a mesma das dietas normais com as modificagdes pertinentes a cada
patologia, com ressalvas para os casos especificos que mediante avaliacdo nutricional poderdo ser solicitados pequenas refeicdes
extras que deverdo ter a mesma composicdo de um desjejum, e serdo faturadas como tal.

O termo exposto “padrdo basico do cardapio” refere-se a alimentos bésicos conforme o cardapio para alimentagcdo normal, ou
seja, como base serdo utilizados alguns desses alimentos para compor as refei¢des especiais dieta, porém para compor essas
refeicdes sdo utilizados recursos técnicos dietéticos (processamentos, cozimentos, remolhos e etc.) e adicdo de alimentos com
intuito terapéutico diferentes do cardapio normal.

As dietas sdo modificadas a partir da dieta normal/livre/genérica de maneira quantitativa e qualitativamente propria ao paciente,
devendo se respeitar os critérios de sabor, cor, habito alimentar do indigena.

A manipulagdo de dietas especiais e suplementos nutricionais prescritos serdo de responsabilidade dos profissionais capacitados
disponibilizados pela contratada.

Para a confeccdo das dietas modificadas especiais a contratada podera tomar como consulta bibliografias relacionada as dietas
hospitalares:

Indicagdes e Caracteristicas das Dietas:

Geral ou normal: Pacientes cuja condicdo clinica ndo exige modificacdo em nutrientes e consisténcia da dieta. Sem nenhuma
restricdo, deve preencher todos os requisitos de uma dieta equilibrada.
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Branda (dieta com tecidos conectivos e celulose abrandados por cocgdo; sem alteracdo de nutrientes; alimentos, que podem, ser
excluidos da dieta: especiarias e condimentos fortes, bebidas gaseificadas, hortalicas e legumes crus e alimentos duros. Ex.: arroz
papa, caldo de feijdo, carne macia. Proibido frituras e condimentos.);

Pastosa (alimentos bem cozidos e de facil mastigacdo; sem alteracdo de nutrientes; alimentos com textura macia, para que
possam ser mastigados e deglutidos com pouco esforco; alimentos que podem fazer parte desta dieta: purés, legumes em pedacos,
carnes desfiadas ou moida, massas bem cozidas, paes);

Semiliquida ou liquida pastosa (todos os alimentos sdo liquidificados, na consisténcia de creme. No mercado atualmente, temos
os espessantes industrializados, que podem ser adicionados as prepara¢des quentes ou frias, como sucos de frutas, sopas e agua,
para melhorar o aporte de liquidos; alimentos que podem ser incluidos na dieta: mingau e vitaminas cremosas, cremes de frutas,
sopas Cremosas.);

Liquida completa (proporciona um minimo trabalho digestério, por provocar pouco estimulo quimico e mecanico. Composta por
alimentos na consisténcia liquida ou que liquefazem na boca. Alimentos, que podem ser incluidos na dieta: leite, chicha de milho
ou de acordo com a etnia, mingau e vitaminas ralas, chés e café, sucos de fruta, sopas na consisténcia liquida e creme de fruta.);
Liquida restrita (Dieta constituida apenas de: d4gua, chds claros com adogante e creme de fruta diet.).

Exemplos de Dietas Especiais Conforme Patologias:

Dieta Livre ou Normal:

Objetivo: manter o estado nutricional de indigenas com auséncia de alteragdes metabdlicas significativas ou risco nutricional.

Indicacdo de uso: Destina-se aos acompanhantes e pacientes indigenas cuja condi¢do clinica ndo exige modificagdes
dietoterdpicas, por ndo interferir no sistema digestivo e na tolerancia normal do paciente aos alimentos e por ndo causar
alteragGes metabdlicas que exijam tais modifica¢Ges.

Caracteristicas: £ um tipo de dieta elaborada com todos os alimentos normalmente acessiveis ao individuo e segundo sua
preferéncia, em qualquer preparagio com qualquer consisténcia. E, portanto, uma dieta suficiente, completa, harménica e
adequada, sem nenhuma restricdo. Tem por finalidade fornecer calorias e nutrientes em quantidades diarias recomendadas para

manter a saude do individuo. Apresenta uma composicao aproximada de 55% de carboidratos, 15% de proteinas e 30% de
lipideos.

Exemplo de Dietas com Modifica¢des na Consisténcia:
Dieta Branda:

Objetivo: fornecer uma dieta contendo o minimo possivel de fibras que ndo foram abrandadas pela cocg¢do, e uma quantidade
moderada de residuos.

Indicagdo para uso: utilizada como transicdo entre uma dieta liquida e uma normal. Utilizada no pés-cirirgico, em enfermidades
do esbfago e para aqueles com dificuldades na mastigacdo ou degluticdo, com uso de proteses dentérias, e presenca de gastrite ou
ulcera péptica.

Caracteristicas: normal em todos os nutrientes e isenta de alimentos flatulentos.
Dieta Pastosa:
Objetivo: fornecer uma dieta que possa ser mastigada e deglutida com pouco ou nenhum esforco.

Indicagdo para uso: indigenas com dificuldades na mastigacdo ou degluticdo devido a inflamac&o, danos neurolégicos, disttirbios
neuromotores, retarde mental severo, doenca esofagica, alteracdes anatdmicas da boca ou esdfago, e uso de proteses dentarias.
Nao é indicada aqueles com risco de broncoaspiragao.

Caracteristicas: normal em todos os nutrientes. Os alimentos estdo na forma de puré ou amassados, exceto se naturalmente
macios.

Dieta Leve/Semiliquida:
Destinada a pacientes com problemas de degluticdo e intolerancia a alimentos sélidos, em pré-preparo de exames e pré e pos-

operatdrios. E usada também como transicdo para a dieta Branda e Dieta Geral. Deve fornecer calorias de acordo com as
necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:
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Consisténcia: semiliquida:

Distribuicdo: 06 refei¢des diarias (desjejum, colagdo, almoco, lanche da tarde, jantar e ceia).

Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

Composicdo das refeicdes: sopa, contendo carne ou substituto, leguminosa, (ervilha, lentilha, feijdo branco, grdo de bico, feijao
etc.), dois tipos de vegetais (folhoso e outro legume), tipo de feculento (batata, mandioca, card, inhame etc.), tipo de cereal (arroz,

macarrdo, fub4, aveia etc.). Deve ser preparada utilizando uma quantidade minima de éleo, cebola, tomate e cheiro verde.

Deve ser prevista a inclusdao de suplementos nutricionais, a base de proteinas, carboidratos complexos e outros, em quantidades
suficientes para cobrir as necessidades nutricionais dos pacientes e atingir o minimo calérico estabelecido, recomendado para este
tipo de dieta.

Preparacdes indicadas:

Agua e infusos (ch4, mate, café);

Sucos (de carne, verduras e frutas) coados;

Puré de vegetais;

Caldos de carne e vegetais (desengordurados);
Sopas espessadas, liquidificadas e sopas-creme;
Leite ou coalhada, creme e manteiga;

Frutas em papa ou liquidificadas;

Sobremesas: creme de fruta, legumes ou tubérculos;
Dieta Liquida Completa:

Objetivo: fornecer nutrientes de uma forma que exija um minimo de esforgo nos processos digestivos e absortivos.

Indicagdo para uso: é indicada quando se deseja obter repouso gastrintestinal maior que nos casos anteriores como por exemplo,
pés- operatorios, casos graves de infeccdo, transtornos gastrintestinais, etc.

Caracteristicas: E totalmente composta por preparacdes liquidas na temperatura corporal, &s quais sdo adicionadas substancias
que permanecam dissolvidas. Muitas vezes, pelas limita¢gdes impostas pela dieta liquida, ela pode apresentar baixo teor nutritivo,
por isso a evolugdo para dieta semiliquida deve ser feito o mais breve o possivel; em casos em que ndo seja possivel, deve-se
fazer suplementacdo vitaminica e/ou mineral, ou mesmo protéico-calérica, quando poderdo ser utilizados produtos
industrializados ricos em calorias, proteinas, vitaminas e minerais e ainda, clara de ovo, creme de leite, agticar, farinhas etc. A
dieta liquida propicia pouca saciedade, por isso deve ser administrada de duas em duas horas com quantidade de agticar mantida
no minimo para nao provocar fermentacéo e flatuléncia. A fim de ndo haver distensdo abdominal, o volume também costuma ser
controlado: administra-se aproximadamente 200 ml por vez. Se a dieta for administrada em situacdes em que ndo seja necessaria
a restricdo hidrica, o paciente pode ser alimentado mesmo durante a noite, caso sinta fome, ou para complementacdo de suas
necessidades nutricionais. As necessidades hidricas dos individuos giram em torno de 1.000 a 1.500ml; nos casos em que
administra-se a dieta totalmente liquida, a oferta pode ser aumentada. A densidade calérica é de um quilocaloria/ml; nos casos em
que haja restri¢do hidrica, o volume sera avaliado conforme o balango hidrico do paciente e a densidade calérica da dieta devera
ser de aproximadamente duas quilocalorias/ml. A dieta liquida completa é fundamentalmente a base de leite, que é a maior fonte
proteica liquida, e de bebidas a base de leite; é pobre em residuo, porém é mais rica neste do que a dieta liquida restrita. Em casos
de intolerancia a lactose, provavelmente sera mais dificil alcancar as necessidades caléricas e nutritivas do paciente, podendo
entdo ser utilizados produtos isentos de lactose, tais como leites de soja ou preparagOes proteicas que ndo sejam a base de leite,
com o mingau de frango.

Preparacoes indicadas:
Leite, leite gelificado, iogurte natural;
Sobremesas: creme de fruta;

Bebidas: cha, café, chocolate em p6, mate, bebidas ndo gasosas, gemada, sucos de frutas e de vegetais coados;
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Cereais: papa de cereais (podem ser adicionados as bases liquidas);

Sopas: sopas de vegetais peneiradas, sopas cremosas coadas, caldo de galinha, de carne, caldo de feijao, os caldos ndo devem ser
de produtos industrializados prontos;

Ovo quente;

Gorduras: 6leos vegetais, manteiga, creme de leite;

Alimentos espessantes: farinha pré-cozida de arroz, trigo, milho, isolados proteicos, clara de ovo, etc.
Dieta Liquida Restrita ou Cristalina:

Objetivo: hidratar e proporcionar o maximo de repouso gastrintestinal, este, por conta de sua quantidade minima de residuos.
Indicacdo para uso: geralmente, é empregada no pés-operatério imediato (24 horas a 36 horas), preparacdo para exames ou
cirurgia de célon, diminuicdo da fungdo do trato gastrointestinal (TGI).

Caracteristicas: consiste, basicamente, de agua, liquidos limpidos e carboidratos. Por ndo conter leite e outras preparac¢des, o seu
valor nutritivo e calérico é muito baixo.

Possui em torno de 500 kcal e, por isso, deve evoluir rapidamente para dieta liquida completa. Deve ser administrada de duas em
duas horas (ou menos), para hidratar os tecidos, e haver monitorizagdo do volume para evitar a distensdo abdominal.

Preparagoes indicadas:

Agua e infusos adocicados (ch4, café, mate) com actcar e glicose de milho e bebidas carbonatadas;
Sucos de frutas coados;

Caldo de carne e de legumes coados;

Sobremesas: creme de fruta, suco de frutas coadas, sem leite.

Indicagdo e Caracteristicas das Dietas com Modificacdo de Nutrientes:

Além de todos os critérios citados, a dieta ainda pode ser modificada segundo o equilibrio de nutrientes; por exemplo, a dieta
poderd ser de restricdo ou de acréscimo, que seria a que apresentasse restricio ou exclusdo, ou aumento de quantidade,
respectivamente, de um ou mais nutrientes, independente de sua consisténcia, volume, etc. Neste caso, as dietas poderdo ser:

Normocaloérica: Dieta com quantidades normais de calorias, dentro das necessidades distintas de cada paciente.

Hipocaldrica: Dieta restrita em calorias, ou seja, em quantidades abaixo do necessario. Sua funcdo é produzir balanco energético
negativo e conseqiiente perda de peso. Indicada para pacientes obesos ou em caso de doengas que requerem urgéncia médica em
perda de peso. Ndo possui alimentos de alta densidade calérica.

Hipercalérica: Dieta com quantidades aumentadas de calorias, ou seja, em quantidades acima do valor energético total (VET) do
paciente. Tem a funcéo de gerar balango positivo e consequente ganho de peso. Indicada para pacientes em subnutri¢do. Possui
alimentos de alta densidade caldrica.

Normoprotéica: Dieta que possui quantidades normais de proteinas, segundo as necessidades distintas do paciente.

Hipoprotéica: Possui quantidades diminuidas de proteinas cuja finalidade é prevenir o actimulo de metabélitos nitrogenados. E
composta por doces a base de frutas, mel e vegetais. Indicadas para pacientes com insuficiéncia renal crénica, encefalopatia
hepética ou outra patologia cujo catabolismo protéico possa interferir na evolugdo positiva do quadro clinico.

Hiperptotéica: Dieta com quantidades aumentadas de proteinas a fim de produzir balango positivo de nitrogénio. A relacéo caloria
/proteina deve ser suficiente. Indicada para pacientes em estado de hipercatabolismo.

Normoglicidica: Dieta em quantidades normais de carboidratos, conforme as necessidades distintas de cada paciente.
Hipoglicidica: Possui quantidades de carboidratos reduzidas, cujo principal objetivo é diminuir a quantidade destes, sem diminuir
necessariamente as calorias, um exemplo é a dieta para o diabético, que é pobre em glicidios simples, em destaque a sacarose, o

tradicional aguicar de mesa.

Hiperglicidica: Dieta com quantidades aumentadas de carboidratos.
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Normolipidica: Possui quantidades normais de gorduras, segundo as necessidades individuais de cada paciente.
Hipolipidica: Dieta pobre em gorduras, principalmente saturadas, indicada para pacientes com hipercolesterolemia e obesos.

Hiperlipidica: Dieta com uma boa quantidade de gorduras, principalmente de Triglicerideos de Cadeia média (TCMs),
geralmente indicada para tratamento de desnutricdo grave. Nem sempre pode ser associada a hipercalérica, pois, pode ser
ajustada de acordo com as necessidades do paciente, enfocando apenas a maior oferta de gorduras de boa qualidade.

Hipossaédica: Dieta pobre no eletrélito/mineral Sédio (Na), presente em grande quantidade em diversos tipos de alimentos, como
por exemplo, alguns tipos de adocantes alimentos embutidos, enlatados, conservas dentre outros. E indicada para pacientes
hipertensos, cardiopatas, com retenc¢do de liquidos (edemas), dentre outros.

Rica em potassio: Dieta contendo alimentos fontes de potassio. Segundo Augusto (2005), a caréncia de potdssio é comum em
pbs- operatérios, ma nutri¢do, equilibrio nitrogenado prolongado, perdas gastrintestinais e alcalose metabdlica. Também em
casos de insuficiéncia cardiaca, o teor de potdssio no miocérdio se esgota, e com a recuperacdo ocorre replecdo de potassio
(Augusto,2005).

Pobre em potassio: Dieta com teores reduzidos de potdssio. Este tipo de dieta pode ser administrada em casos, por exemplo, de
doencas renais onde a acidose metabdlica é comum. Nesse caso, no estdgio final da doenca renal, reduz-se a reabsor¢do de
bicarbonato em consequéncia de hipercalemia entre outros excessos (Silva e Mura, 2007).

Rica/pobre em fibras: A escolha destas dietas depende, basicamente, da motilidade intestinal do paciente. Quanto maior for a
quantidade de fibras, maior é a motilidade intestinal e, quanto menor for a quantidade de fibras, menor o esforco gastrintestinal.
A dieta com baixo teor de fibras é indicada para problemas no trato gastrintestinal e cirurgias de célon. A ingestdo de grande
quantidade de fibras alimentares tem se associado a reducédo do risco de doengas cardiacas em um grande ntmero de estudos,
além de sua coparticipacdo em hipercolesterolemias e equilibrio glicémico (Rand, 2006). Adieta rica em fibras deve fornecer
variaveis de fibras soltiveis e insoliveis e também esta indicada para doengas do c6lon, hemorroidas e obesidade.

Pobre em colesterol: Consiste em restringir a utilizagdo de gorduras saturadas e utilizar-se, moderadamente, das gorduras poli e
monoinsaturadas. Indicada para pacientes com dislipidemias, ou pressdo arterial elevada, por exemplo.

Restrita em liquidos: Dieta onde se restringe a ingestdo de liquidos. Utilizada principalmente em casos de doenca renal aguda,
onde os rins sdo incapazes de manter a homeostasia de agua e eletrélitos. Segundo Augusto (2005), esta dieta é administrada nas
fases oligtricas (decréscimo na quantidade de urina secretada) da doenca. Nestes casos, restringe-se também a ingestdo de sédio
e potassio.

Isenta de Gldten: Caracteriza-se pela auséncia total de cereais ricos em gliten, tais como trigo, centeio, aveia, cevada, pdo,
macarrdo, bolos, biscoitos e massas em geral. O trigo pode ser substituido por farinha de milho, maizena, polvilho, araruta, fécula
de batata ou creme de arroz. Por sua restricdo, Bodinski (2006) diz que é importante que a dieta isente de gliten seja variada e
receitas especiais sdo exigidas. Também é essencial educar o paciente a verificar sempre o rétulo de qualquer alimento, nido
consumindo aqueles cuja embalagem informar “contém gltiten”.

Isenta de Lactose: Dieta onde se elimina alimentos que contenham lactose (leite e derivados), ou utiliza-se produtos lacteos onde
a lactose é retirada. Indicada quando o paciente possui intolerancia a lactose, algum tipo de erros natos do metabolismo
(galactosemia) ou em casos de diarréia cronica — na terapéutica de exclusdo, ap6s anamnese - por exemplo.

Pobre em purinas: Dieta com baixos teores de purinas. As purinas sdo componentes das proteinas cujos pacientes com gota sao
incapazes de metabolizar resultando em hiperuricemia, segundo Bodinski (2006) as purinas geram acido trico e também devem
ser evitadas por pacientes litidsicos com hiperuricosuria (Silva e Mura, 2007).

As Dietas especiais serdo solicitadas pela Administracio da CASAI quando o paciente tiver prescricdo nutricional, conforme
especificagOes para cada patologia preparo para exames complementares ou necessidades dos pacientes e acompanhantes
indigenas. Qualquer patologia apresentada pelo paciente que vier a ser hospedado ou na CASAI e que ndo estiver exemplificada
aqui neste Projeto Bésico deveré ser fornecido pela contratada além do cardapio para dieta especial da mesma forma mediante
apresentacdo de cardapio especifico confeccionado pela nutricionista da Contratada para complementariedade do Servico de
Alimentagdo e Nutricao da Contratante.

6.32. Rotinas a serem cumpridas
A execugdo contratual observard as rotinas abaixo

A empresa devera fornecer, sempre que solicitada, amostra das preparagdes para degustacdo pela equipe de fiscalizacdo e
controle.
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Os sucos destinados ao consumo dos usudrios deverdo ser impreterivelmente feitos de fruta in natura ou natural, sendo a
proporcdo do uso de sucos concentrados em garrafa para polpas congeladas ou frutas in natura, de 1 para 2, e ndo devera repetir-
se o sabor do suco, mais de 03 (trés) vezes na mesma semana. Deverdo ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com
embalagens integras, ndo estufadas e ndo violadas, dentro do prazo de validade e com temperaturas recomendadas para o
recebimento sucos e produtos industrializados: Polpa de frutas (congeladas) -18 °C com tolerancia até -15 °C ; Produtos
industrializados temperatura registrada na embalagem.

Os técnicos de fiscalizagdo deverdo ter acesso as dependéncias da cozinha, sendo acompanhados pelo responsavel, mesmo sem
prévio aviso.

Os cardéapios deverdo apresentar preparacdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um aporte caldrico
necessario e uma boa aceitagdo por parte usudrios da Casai;

O tipo de cocgdo das proteinas (assado de brasa, assado de forno, guisado e cozido) deve ser variado;

Especificamente para o jantar o fornecimento de ensopados (como sopas, caldo de carne com legumes ou canja de galinha) serdo
admitidos, no méximo, duas vezes por semana.

Deverdo ser planejados cardapios diferenciados em datas comemorativas como: Dia do indio, natal, ano novo, dia das criangas,
dias dos pais, dia das mdes, festas juninas, dia internacional da mulher e/ou quando solicitado a CONTRATADA, considerando
um limite maximo de solicitacGes sendo 8 (oito) por por um periodo de 12 meses;

Todos os componentes do prato principal deverdo ser fornecidos por empresa credenciada pelos drgdos publicos competentes, e
possuir registro no Servi¢o de Inspe¢dao Federal (SIF), bem como atender a todas as determinacGes das Portarias e Resolugdes do
Ministério da Agricultura e da Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA);

A empresa CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos;

Todas as bebidas deverdo ter disponibilizado as op¢des de adocar com agticar, adocante e mel, a depender da solicitacdo das
CASAL

6.33. Consideragao em relacdo as refeigées:

Para fins de faturamento, bem como considerando a porcao reduzida das refeicées infantis (menores de nove anos) de
Almoco e Jantar, estas serdo computados com 50% do valor;

6.34. Materiais a serem disponibilizados

Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessdrios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substitui¢do quando necessdrio:

Para a perfeita execucdo dos servicos, a CONTRATADA deverad disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades satisfatérias que sera verificado pelo fiscal do
contrato, promovendo sua substituicdo quando necessario.

6.35. Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta

A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

Apresentar Alvard de funcionamento da empresa expedido por 6rgdo municipal competente;

Apresentar Manual de Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentacdo de todas as etapas do servico prestado para as CASAI;

A Contratada devera dispor de profissional Nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionista,
apresentar Certificado de Registro e Quitacdo de débitos junto ao Conselho, conforme estabelecido na Resolugdo CFN n° 228/99,

art. 2°, da regido onde o nutricionista exerce a profissao.

6.36. Especificacdo da garantia do servigo (art. 40, §1°, inciso III, da Lei n° 14.133, de 2021)

O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de Defesa
do Consumidor).
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. Foram utilizados como referéncia informagdes de consumo do ano de 2023 para a memoéria de calculo de consumo, o valor
da soma foi dividido pelos 12 (doze) meses compreendidos pelo periodo em questdo, extraindo assim a média de consumo
mensal. Apés calcular a média mensal foi acrescido uma margem de seguranca de 20% (vinte por cento), visto que o0s
pagamentos devidos 8 CONTRATADA dependerdo dos quantitativos de servicos efetivamente prestados. Sendo as CASAI locais
de trénsito, o planejamento deste estudo considerou pertinente reservar uma margem segura para a estimativa. Por fim, os valores
foram multiplicados pelo periodo de cobertura de 30 (trinta) dias e 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias para a obtencdo dos
quantitativos mensais e global. Entretanto, a utilizagdo deste calculo serd meramente para fins de calcular os itens Suplemento,
Férmula Infantil e Kit de Lanche Rdpido, pois os valores das refeicdes ndo correspondem a realidade das CASAIL. O
critério utilizado para obtencdo da estimativa das refeicoes foi a capacidade de ocupagdo de cada CASAL

7.2. A utilizagdo do critério - média de consumo real - foi utilizado no dltimo processo de fornecimento de alimentagdo, que
gerou os contratos vigentes n° 18/2022, 20/2022, 21/2022, 02/2023, 03/2023 e 04/2023. O levantamento foi realizado com base
no consumo das CASAI no periodo de 2021 e inicio de 2022. Se tratando de um momento pandémico em que haviam limita¢oes
de acompanhantes nas unidades de satide, bem como muitos agendamentos foram cancelados, a fim de respeitar as restri¢oes
estabelecidas pelos protocolos de controle sanitdrios da época, os valores estimaram estavam abaixo da realidade das
CASAI Destaca-se que as quantidades de usudrios indigenas que as CASAI receberam no ano de 2023 excederam o teto de
consumo de alimentacdo, apesar dos esforcos das equipes para controlar a entrada de usuéarios nas unidades.

7.3. O fato do dltimo contrato nao refletir a realidade vivenciada nas CASAI, visto que constantemente ocorriam excedentes dos
valores mensais. Tanto que, mesmo com alguns contratos aditivados em 25% (vinte e cinco por cento), ainda ndo sera suficiente
para atender a demanda durante o periodo de vigéncia deste. Observado que o valor inicialmente estabelecido ndo foi suficiente
para atender a demanda, e com a finalidade de evitar pagamentos acima do valor global dos contratos - indenizagdo, se faz
necessario adequar a demanda a capacidade de ocupagdo de CASALI, a fim de garantir um contrato mais condizente a realidade.

7.4. A contratacdo sera realizada por 4 (quatro) grupos, sendo 8 (oito) itens, a aceitacdo da proposta serd por valor total do grupo.
A juncéo de 3 (trés) CASAI em um tnico grupo buscou resolver uma problematica de falta de procura e desinteresse por parte
das empresas em CASAI localizadas em municipios menores e/ou de maior gasto logistico em relacdo aos servigos de
fornecedores.
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GRUPO 1 - CASAI ALTA FLORESTA/ JI-PARANA/ JARU
QUANTIDA [QUANTIDA |QUANTIDA
- . . QUANTIDAD|[QUANTIDA
- UNIDADE DE DE DIARIA (DEDIARIA |DE DIARIA
ITEM |REFEICOES EMENSAL |DE ANUAL
MEDIDA ESTIMADA |ESTIMADA |ESTIMADA
ESTIMADA (ESTIMADA
CASAI AFL |CASAIJIPA |CASAIJARU
1 |Desjejum Refeigdo 36 52 36 3720 44.640
2 |Almogo Refeigio 36 52 36 3720 44,640
3 |Lanche daTarde Refeigio 36 52 36 3720 44,640
4 |Jantar Refeigdo 36 52 30 3720 44,640
5 |Ceia Refeicdo 36 52 36 3720 44,640
6 |Formula Lictea Unidade de 150ml |- - - 64 768
7 |Suplemento Unidade de 150ml |- - - 38 456
8 |Kitde lanche répido |Unidade - - - 48 576
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GRUPO 2 - GUAJARA-MIRIM
QUANTIDA [QUANTIDAD|QUANTIDA
ITEM |REFEICOES UNIDADE DE DEDIARIA |EMENSAL |DEANUAL
MEDIDA ESTIMADA (ESTIMADA |ESTIMADA
1 |Desjejum Refeicio 132 3.960 47.520
2 |Almogo Refeicdo 132 3.960 47.520
3 |Lanche da Tarde Refeigdo 132 3.960 47.520
4 |lantar Refeicio 132 3.960 47.520
5 |Ceia Refeicdo 132 3.960 47.520
6 |Formula Lactea Unidade de 150ml |- 14 168
7 |Suplemento Unidade de 150ml |- 17 204
8 |Kitde lanche rdpido |Unidade - 38 456
GRUPO 3 - HUMAITA
QUANTIDA [QUANTIDAD|QUANTIDA
ITEM REFEI(;EI‘ES UNIDADE DE DE DIARIA |E MENSAL |DE ANUAL
MEDIDA ESTIMADA (ESTIMADA |ESTIMADA
1 |Desjejum Refeicio 40 1200 14.400
2 |Almogo Refeicdo 40 1200 14.400
3 |Lanche da Tarde Refeigdo 40 1200 14.400
4 |lantar Refeiqﬁu 40 1200 14.400
5 |Ceia Refeicdo 40 1200 14.400
6 |Formula Lactea Unidade de 150ml |- 71 852
7 |Suplemento Unidade de 150ml |- 196 2.352
8 |Kitde lanche rdpido |Unidade - 36 432
GRUPO 4 - PORTO VELHO
QUANTIDA [QUANTIDAD|QUANTIDA
ITEM REFEI(;EI‘ES UNIDADE DE DE DIARIA |E MENSAL |DE ANUAL
MEDIDA ESTIMADA (ESTIMADA |ESTIMADA
1 |Desjejum Refeicio 70 2.100 25.200
2 |Almogo Refeicdo 70 2.100 25.200
3 |Lanche da Tarde Refeicio 70 2.100 25.200
4 [Jantar Refeicdo 70 2.100 25.200
S |Ceia Refeicio 70 2.100 25.200
6 |FormulaLactea Unidade de 150ml |- 20 240
7 |Suplemento Unidade de 150ml |- 48 576
8 |Kitdelanche rapido |Unidade - 1 12

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 7.705.463,04
8.1. O custo estimado total da contratagdo é de R$ 7.705.463,04 (Sete milhdes, setecentos e cinco mil, quatrocentos e sessenta

e trés reais e quatro centavos)., conforme custos unitdrios demonstrado neste instrumento, que foram baseados no valor das
medianas do orcamento em anexo a este Termo de Referéncia.
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8.2. A estimativa de custo levou em consideracdo o risco envolvido na contratacdo e sua alocacdo entre contratante e contratado,
conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato

8.3. Para estimar o valor unitario dos servicos foi realizada pesquisa de precos, sendo priorizados os parametros I (sistemas
oficiais de governo, como Painel de Precos ou banco de precos em satide) e II (contratagdes similares feitas pela Administracao

Publica). Para a estimativa de valor foi utilizado a mediana dos parametros observados.

8.4. Os valores obtidos constam consolidados na tabela a seguir, e caso haja necessidade de consulta das cotagdes individuais,
estas estdo disponiveis nos autos do processo.

8.5. O valor global dos 4 (quatro) grupos é de R$ 7.705.463,04 (Sete milhdes, setecentos e cinco mil, quatrocentos e sessenta e
trés reais e quatro centavos).

GRUPO 1 - CASAI ALTA FLORESTA/ JI-PARANA/ JARU

ITEM|ESPECIFICACAO |CATSER |UNIDADE DE MEDIDA |QUANTIDADE [VALOR UNITARIO [VALOR TOTAL

1 Desjejum 3697 Refeigdo 44.640 7,19 R$ 320.961,60

2 Almogo 3697 Refeicdo 44.640 18,50 R$ 825.840,00

3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 44.640 7,24 R$ 323.193,60

4 Jantar 3697 Refeicdo 44.640 18,50 R$ 825.840,00

5 Ceia 3697 Refeicdo 44.640 6,60 R$ 294.624,00

6 Férmula Lactea 25500 Unidade de 150ml 768 8,69 R$ 6.673,62

7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 456 8,69 R$ 3.962,64

8 Kit de lanche rapido {3697 Unidade 576 7,20 R$ 4.147,20
Valor total Estimado da Contratacao R$ 2.605.242,66

GRUPO 2 - GUAJARA-MIRIM

ITEM|ESPECIFICACAO |CATSER|UNIDADE DE MEDIDA |QUANTIDADE [VALOR UNITARIO [VALOR TOTAL

1 Desjejum 3697 Refeicdo 47.520 7,19 R$ 341.668,80

2 Almogo 3697 Refeicdo 47.520 18,50 R$ 879.120,00

3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 47.520 7,24 R$ 344.044,80

4 Jantar 3697 Refeigdo 47.520 18,50 R$ 879.120,00

5 Ceia 3697 Refeicdo 47.520 6,60 R$ 313.632,00

6 Férmula Lactea 25500 Unidade de 150ml 168 8,69 R$ 1.459,92

7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 204 8,69 R$ 1.772,76

8 Kit de lanche rapido {3697 Unidade 456 7,20 R$ 3.283,20
Valor total Estimado da Contratacao R$ 2.764.101,48

GRUPO 3 - HUMAITA

ITEM |[ESPECIFICACAO [CATSER |UNIDADE DE MEDIDA |QUANTIDADE [VALOR UNITARIO |[VALOR TOTAL

1 Desjejum 3697 Refeicdo 14.400 7,19 R$ 103.536,00

2 Almogo 3697 Refeicdo 14.400 18,50 R$ 266.400,00

3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 14.400 7,24 R$ 104.256,00

4 Jantar 3697 Refeigdo 14.400 18,50 R$ 266.400,00

5 Ceia 3697 Refeicdo 14.400 6,60 R$ 95.040,00

6 Férmula Lactea 25500 Unidade de 150ml 852 8,69 R$ 7.403,88

7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 2.352 8,69 R$ 20.438,88

8 Kit de lanche rapido {3697 Unidade 432 7,20 R$ 3.110,40
Valor total Estimado da Contratacdo RS$ 866.585,16

GRUPO 4 - PORTO VELHO

ITEM |[ESPECIFICACAO [CATSER |UNIDADE DE MEDIDA |QUANTIDADE [VALOR UNITARIO |[VALOR TOTAL

1 Desjejum 3697 Refeicdo 25.200 7,19 R$ 181.188,00

2 Almogo 3697 Refeicdo 25.200 18,50 R$ 466.200,00

3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 25.200 7,24 R$ 182.448,00

4 Jantar 3697 Refeicdo 25.200 18,50 R$ 466.200,00
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5 Ceia 3697 Refeicdo 25.200 6,60 R$ 166.320,00
6 Férmula Lactea 25500 Unidade de 150ml 240 8,69 R$ 2.085,60
7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 576 8,69 R$ 5.005,44
8 Kit de lanche rapido {3697 Unidade 12 7,20 R$ 86,40
Valor total Estimado da Contratacao R$ 1.469.533,44

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. A contratagio do objeto almejado serd realizada na modalidade de PREGAO ELETRONICO, em observancia ao
preconizado no Decreto n° 10.024/2019. O critério de julgamento adotado serd 0o MENOR PRECO POR GRUPO. O menor preco
corresponde ao somatério dos valores globais dos itens.

9.2. Justifica-se a adogdo do critério menor preco do grupo, afastando-se do parcelamento do objeto, tendo em vista que a
insisténcia no parcelamento desse objeto ensejaria na inviabilidade técnica e econémica, vez que o preparo dessa alimentacao
(café da manha, lanche da manhd, almoco, lanche da tarde e jantar), serd realizado nas dependéncias da prépria CASAI, com a
premissa de atender os pacientes indigenas. Esse espaco fisico disponibilizado pela CONTRATANTE conforme apresentado
nesse estudo, ndo suporta mais que uma empresa por vez para executar o cardapio proposto, ou seja, ado¢do por item se mostra
econdmica e tecnicamente inviavel, bem como influenciaria diretamente sobre o ganho de escala, e necessaria adocédo do critério
por grupo ndo ofende o conjunto da obra, assim como resta demonstrado nas especificagdes, além do percentual de materiais e
equipamentos a serem utilizados ndo representarem percentual expressivo no custo final da pretensa contratagdo. Vejamos, é
inadmissivel e desarrazoado que uma empresa venha ganhar um ou outro item, (café da manha e jantar ex.), e ter outra (s),
ganhado outros itens, ou seja, mesmo que houvesse espaco fisico (cozinha ou refeitdrio), o custo seria economicamente inviavel
em detrimento do custo operacional, ndo se olvidando da perda acentuada no quesito escalonamento, ou seja, uma empresa
entraria para produzir o desjejum, outra para preparar o lanche, outra o almogo e assim por diante, trazendo seus materiais,
equipamentos e pessoal, o que fica cristalino a necessidade de mais médo de obra, executar os servicos, tendo em vista que o
colaborador que participa da na elaboragdo do café da manh4, por exemplo com certeza compdem a equipe que produzira as
demais refeicdes.

9.3. Dessa forma, a divisdo da contratagdo do servigo por grupo deve-se pela dificuldade de acompanhamento de vérios
fornecedores por refeicdo, visto que sdo varios itens. O paciente indigena e/ou seu acompanhante nem sempre recebem todas as
refeicdes oferecidas em um dia, quando este chega de viagem no periodo noturno para uma consulta no dia seguinte, realiza
apenas duas refeicdes no dia (jantar e ceia), justificando a divisdo por itens (refeigdes). H4 pacientes que vem em veiculo de
municipio e retornam logo depois do almoco para seu municipio de referéncia, realizando assim somente duas das refeicdes
diarias (café da manhd e almoco, caso receba refei¢do normal).

9.4. Portanto, a presente solu¢do, ndo comporta o parcelamento sem que haja o comprometimento do seu conjunto, uma vez que
embora envolva a composi¢ao de varios itens (refei¢des), a execucdo do servigo é interdependente.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Todas as contratagdes pertinentes & CASAI do DSEI/PVH sao interdependentes, uma vez que sdo complementares para o
funcionamento das unidades:

10.1.1. Servicos de Lavanderia das CASAI: 25061.000765/2021-99, 25061.000547/2018-59 e 25061.000547/2018-59
10.1.2. Servico de Limpeza das CASAI: 25061.000871/2022-53

10.1.3. Servico de Vigilancia Patrimonial: 25061.001983/2023-11

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. A presente contratacdo esta prevista no Plano de Contratacdo Anual do DSEI/Porto Velho.

37 de 39



UASG 257049 Estudo Técnico Preliminar 51/2024

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. A presente contratacdo visa a conciliagdo entre os menores custos possiveis da contratacdo e o atendimento adequado das
necessidades da Administragdo, que sdo:

12.1.1. Realizar papel co-terapéutico durante o processo de recuperacdo de saiide e melhoria da qualidade da assisténcia ao
paciente indigena. Sendo a alimentagdo requisito basico para a promocgéo e protecdao da saude, com a funcdo de promover
qualidade de vida;

12.1.2. Contribuir na diminuicdo de gastos visto que a prestacao do servigo podera atuar indiretamente para diminuir o tempo de
permanéncia dos pacientes nas CASAT;

12.1.3. Dar continuidade aos servicos de atendimento aos povos indigenas, através do fornecimento de refeicdes destinadas a
pacientes indigenas e seus respectivos acompanhantes hospedados nas CASAIs de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim
/RO, Humaita/AM, Jaru/RO, Ji-Parana/RO e Porto Velho/RO;

12.1.4. Fornecer kits de lanches rapidos, o qual visa atender os indigenas com alimentacdo para o deslocamento entre as CASAIs
e as Aldeias e pacientes referenciados ao SUS para tratamento de satide, mostra-se possivel tecnicamente e fundamentadamente
necessaria;

12.1.5. Assegurar uma alimentacdo balanceada e em condi¢Ges higiénico-sanitérias adequadas aos pacientes indigenas e seus
respectivos acompanhantes hospedados e/ou de passagem pelas CASAIs de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim /RO,
Humaitd/AM, Jaruw/RO, Ji-Parand/RO e Porto Velho/RO, englobando a operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as
atividades e producdo, distribui¢do, administrativas.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 No que tange as decisoes voltadas ao ambiente administrativo e organizacional da Instituicdo, sdo necessdrias as seguintes
providéncias, com efeito imediato apés a formalizagdo da contratagdo:

13.1.1. Promover a devida capacitacdo dos servidores a serem designados como gestor e fiscais do contrato

13.2. Todas as ocorréncias apontadas pela fiscalizagdo serdo encaminhadas, via e-mail, a empresa contratada, que devera manter
o endereco eletrénico atualizado para confirmacdo do recebimento. As decisdes e providéncias sugeridas pela empresa ou
julgadas imprescindiveis, que ultrapassarem a competéncia do fiscal designado, deverdo ser encaminhadas a autoridade superior
para a adogdo das medidas cabiveis.

13.3. Néo se vislumbra necessidade de outras providéncias exceto aquelas relacionadas a capacitacdo de servidores ou de
empregados para fiscalizagdo e gestdo contratual, um a vez que a empresa contratada devera se responsabilizar pela gestdo global
do servigo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. Os principais impactos observados pelo levantamento para o objeto deste estudo preliminar foram: desperdicio de
alimentos, contaminacdo e desperdicio de agua, geracdo de residuos sélidos e emissdo de gases poluentes, cujas medidas de
reducdo dos danos e tratamento encontram-se descritas no subitem 4.5. deste Estudo Técnico Preliminar.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

Os estudos preliminares evidenciaram que a contratacdo da solugdo descrita da contratacdo de empresa para prestacdo do servico

de Nutricdo e Alimentacdo, mostra-se possivel tecnicamente e fundamentadamente necessaria. Diante do exposto, declara-se ser
vidvel a contratacdo pretendida

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

AMARILDO BARROZO DE BRITO
Agente de Sauide Publica

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/09/2024 as 10:33:02.

ROSILANDS SOCORRO LELO SANTIAGO

Visitadora Sanitaria

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/09/2024 as 10:54:16.

RONNEYDE SANTOS MARCELINO

Farmacéutica
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Apéndice I1
MODELO DE PROPOSTA

Nome da sua Empresa:

Endereco da sua Empresa ¢/ CEP:

Telefone da sua Empresa:

E-mail da sua Empresa:

CNPJ da sua Empresa:

A [Orgao Responsavel pela Licitagio]

Ref.: Proposta de Licitacao - [Nome da Licitacao]
2. Objeto da Licitacao

Nosso interesse em participar desta licitagio refere-se a prestacio de servigos/aquisicio de/para [descrever
detalhadamente o objeto da licitacdo, conforme especificagdes do edital].

3. Precos e Condi¢cdes de Pagamento

Inserimos abaixo a planilha com os detalhes dos precos e condi¢des de pagamento:

Item Descrigdo do CATSER/ = UNIDADE = Quantidade Valor Unitario Valor Total
Servico/material ~ CATMAT
1 [Descrigio] [Quantidade] R$ [Valor] R$ [Valor]
3 [Descrigéo] [Quantidade] R$ [Valor] R$ [Valor]
Total R$ [Total]

Prazo de Execucdo e Condi¢cdes de Pagamento conforme estabelecido no instrumento convocatoério.

5. Validade da Proposta

Esta proposta é valida por [inserir prazo] a partir da data de sua apresentacao.
6. Contato e Esclarecimentos

Para eventuais esclarecimentos ou negociag¢des, estamos a disposicdo nos seguintes contatos:
[Responsével pela Proposta]

[Telefone para Contato]

[E-mail para Contato]

[Outros meios de comunicacao, se aplicavel]

Atenciosamente,

[Assinatura do Responsavel Legal da Empresa]
[Nome do Responsavel Legal] [Cargo do Responsavel Legal]
[Nome da sua Empresa]
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Apéndice V

MODELO DE DECLARACAO DE CONHECIMENTO DAS CONDICOES DA LICITACAO E
CONTRATACAO

[Nome da Empresa]

CNPJ n2 [Numero do CNPJ]

Por meio deste, eu, [Nome do Representante Legal], portador da Carteira de Identidade n°. [Nimero da
Carteira de Identidade] e do CPF n2 [Numero do CPF], representante legal da empresa [Nome da
Empresa], declaro, em atendimento ao disposto no Edital n.2 __/20__, que a nossa empresa possui pleno
conhecimento de todas as informacgdes relacionadas a execug¢do dos trabalhos e/ou condi¢des de
entrega/fornecimento referentes a licitagdo mencionada.

Comprometemo-nos a ndo alegar, em momento posterior, o desconhecimento de fatos que eram evidentes
a época da licitagdo, visando solicitar qualquer altera¢do no valor do contrato que venha a ser celebrado,
caso a nossa empresa seja a vencedora do certame.

Local e data: [Local], [Data]

[Nome da sua Empresa]
[Assinatura do Responsavel
Legal da Empresa]
[Nome do Responsavel Legal]

[Cargo do Responsavel Legal
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Apéndice VII
MODELO DE DECLARAGAO DE DISPENSA DE VISTORIA

[Nome da Empresa]

CNPJ n2 [Numero do CNPJ]

Eu, , representante legal da
empresa , inscrita no CNPJ
ne. , € portador(a) da Carteira de Identidade n®.

e CPF n2. , declaro, para os devidos fins, que estou ciente da possibilidade de realizar

vistoria no local de prestacao de servico, conforme estabelecido no Edital de Licita¢cdao ne. ,
datado de

Por motivos justificados e apo6s analise criteriosa das informagdes disponiveis, venho por meio desta
declarar a dispensa da vistoria presencial. Afirmo ter pleno conhecimento das condi¢cdes do local de
prestacao de servico e das exigéncias estabelecidas no edital.

Declaro também que, ao dispensar a vistoria, assumo total responsabilidade pelas informacdes prestadas
e pela compreensao integral dos requisitos para a execugdo dos servigos, conforme descrito no edital.

Esta declaracdo é prestada de boa-fé e em conformidade com a verdade, sob as penas da lei.

[Assinatura do Representante Legal]
[Nome Completo do Representante Legal]
[Cargo ou Fungao do Representante Legal]
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Apéndice VI
MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA

[Nome da Empresa]

CNPJ] n®. [Numero do CNPJ]

Eu, ,servidor(a) publico(a), lotado(a) na ,inscrito(a)
no SIAPE n°. , declaro, para os devidos fins, que recebi o licitante

para a vistoria no local de prestacdo de servico, conforme estabelecido no
Edital de Licitacao ne. , datado de

Durante a vistoria, acompanhei o licitante e atestei a realizacdo da mesma, verificando que o licitante teve
acesso a todas as areas relevantes para a execucio dos servigos descritos no edital.

-, 20

[Assinatura do Servidor Responsavel]
[Nome Completo do Servidor]
[Cargo ou Fungdo do Servidor]

[Orgdo ou Setor]

[Nome da sua Empresa]
[Assinatura do Responsavel Legal da Empresa]
[Nome do Responsavel Legal]

[Cargo do Responsavel Lega
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ANEXO 1V
MODELO DE INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO - IMR

1. INFORMACOES GERAIS

1.1. O Instrumento de Medicdo de Resultado - IMR destina-se ao ajuste escrito anexo aos contratos firmados para a
contratacdo de servigos de saude indigena.

Objetivo a atingir: Prestacdo de servigos de satde indigena em elevados niveis de qualidade.

Forma de avaliacao: Definicdo de situagdes que caracterizem o ndo atingimento do objetivo, e atribuicado
de descontos no valor de pagamento devido.

Sang¢des: Embora a aplicacdo de indices de desconto seja instrumento de gestdo contratual, ndo
configurando sancdo, a Contratante poderd, pela qualidade insuficiente, aplicar as penalidades previstas
em contrato.

2. CONDICOES GERAIS

2.1. Para o acompanhamento e avaliacdo dos servicos da Contratada serdo estabelecidos e utilizados os
Instrumentos de Medicdo de Resultado - IMR entre as partes, baseando-se em indicadores e metas definidos neste
documento.

2.2. A analise dos resultados destas avaliagdes podera resultar em penalidades, conforme prevé o Processo de
Afericdo, caso a Contratada ndo cumpra com os seus compromissos de apresentacao, pontualidade, disponibilidade
e de prestacdo do objeto contratual, conforme estabelecido pelos indicadores.

2.3. 0 IMR deve ser considerado e entendido pela Contratada como um compromisso de qualidade que
assumira junto a Coordenacao-Geral. O IMR é um instrumento agil e objetivo de avaliacdo da qualidade da
execucdo contratual, associando o pagamento a qualidade efetivamente obtida.

2.4. Para o recebimento integral do valor contratado, a empresa contratada deverd cumprir com suas obrigacoes
contratuais, em especial as dispostas nos indicadores de desempenho.

2.5. 0 IMR sera implementado a partir da primeira medi¢io da data de assinatura do contrato, cabendo ao Fiscal
Técnico do contrato avaliar mensalmente a execugao dos servicos prestados.

2.6. Para consecucdo destes objetivos deverdo ser adotadas as regras e metodologias de medi¢cdo de resultado
descritas nos itens abaixo.

3. DESCRICAO DOS ITENS AVALIADOS POR POSTO DE SERVICO
MODULO UNICO - AVALIACAO DOS SERVICOS DE SAUDE INDiGENA

Item Descri¢do do Item Peso Pontuacido Maxima

1 Auséncia de itens 2,5 10
necessarios

2 Substituicdo inadequada 2,5 10
de itens

3 Condi¢des inadequadas de 2,5 10
servico

4 Uso de equipamentos fora 2,5 10
de especificacdes

5 Nao cumprimento de 2,5 10
normas de atendimento

6 Atraso no inicio do servico 2,5 10

(até 30 min)



7 Término antecipado do 2,5 10

servico

8 Descumprimento do 2,5 10
tempo regular de
atendimento

9 Indisponibilidade do 2,5 10
servigo por mais de 30 min

10 Auséncia contumaz nas 2,5 10
areas de atuagdo

11 Distragoes prejudiciais ao 2,5 10
servico

12 Tratamento inadequado 2,5 10
com 0s pacientes
indigenas

4. CRITERIOS DE PONTUAGAO DOS ITENS AVALIADOS

4.1. De acordo com as ocorréncias constatadas na execucdo do contrato e considerando os pesos de cada médulo, a
pontuacdo mensal da contratada sera avaliada de acordo com a seguinte férmula:

Pontuagdo mensal = 350 —(n? de Ocorréncias do MODULO UNICO x 2,5)

4.2. Os servigos serdo considerados insatisfatdrios abaixo de 290 pontos. 4.3. O primeiro més de contrato sera objeto
apenas de notificagdo, de modo a permitir o ajuste e aperfeicoamento da qualidade do servico pela contratada.

4.4. A empresa podera apresentar justificativa para a prestacdo dos servigos abaixo do nivel de satisfacdo, que
podera ser aceita pela CONTRATANTE, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle da empresa.

5. FORMA DE DIMENSIONAMENTO DOS PAGAMENTOS

5.1. As adequagdes nos pagamentos estardo limitadas a seguinte Faixa de Tolerancia, correspondente a
pontuacdo obtida:

e 350 A 310 0%
e 290 A 309 1,5%
e Abaixo de 290 3%

Pagamento = Valor da NF [R$] - Faixa de Tolerdncia [%]

5.2. Havera possibilidade de rescisao contratual nas seguintes condi¢des:

5.2.1. Desconto de 3% por mais de seis vezes durante a vigéncia inicial do Contrato ou nos tltimos 12
meses, se houver prorrogacio;

5.2.2. Pontuacgdo abaixo de 250 pontos;

6. FORMA DE AFERICAO E ANOTACAO DOS RESULTADOS

6.1 O Fiscal Técnico do Contrato devera utilizar as tabelas abaixo para registrar as ocorréncias dentro do periodo
de afericdo:

MODULO UNICO: AVALIAGAO DOS SERVICOS DE SAUDE INDIGENA

Total de ocorréncias Data da Ocorréncia Descricdo




DISPOSICOES FINAIS

7.1. Este instrumento define expectativas de servicos e responsabilidades entre o DSEI
e aempresa ,CNPJn° e,
é parte integrante do contrato ou atas de registro de precos decorrente do Edital Pregdo Eletrénico

ne /20__.

7.2. A assinatura deste instrumento indica que a as partes o revisaram e que, em termos de necessidades,
apresenta objetivos realizdveis e mensuraveis na execugdo dos servicos.

/ __,dede20__ .

CONTRATANTE

CONTRATADA
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Estudo Teécnico Preliminar 51/2024

1. Informacoes Basicas

Ndmero do processo:

2. Descricao da necessidade

A satide da populacdo Indigena exige um modelo diferenciado de servigo, voltado para prote¢do, promocdo e recuperacao da
saude. Sua efetivacdo ocorre através da rede de servigos disponibilizados pelo Subsistema de Atenc¢do a Saide Indigena e abarca
uma série de servigos assistenciais que visam garantir aos usuarios o direito de acesso aos servigos publicos de saide no nivel da
atencdo basica. As Casas de Satide Indigena - CASAI devem prestar servigos de apoio aos pacientes encaminhados para a rede do
Sistema Unico de Satide (SUS). Entre outras atribuicdes, essas Casas de Satide deverdo estar em condicdes de receber, alojar e
alimentar pacientes e acompanhantes.

A Lei n° 9.836/99, conhecida como Lei Arouca, que instituiu o Subsistema de Atengdo a Saide dos Povos Indigenas - SASI
SUS, estabelece que as populacdes indigenas devem ter acesso garantido ao Sistema Unico de Satide -SUS, em ambito local,
regional e de centros especializados, de acordo com suas necessidades e compreendendo a atencdo primdria, secundéaria e
terciaria.

Ainda que este dispositivo ndo estivesse incluido na Lei Arouca, os indigenas, enquanto cidaddos brasileiros, tém o direito de
serem atendidos nas unidades bésicas e especializadas de saide dos Estados e Municipios, sem qualquer tipo de discriminacdo. A
universalidade e a equidade sdo principios do SUS e a universalidade compreende a satide como um direito de cidadania,
devendo o acesso as acgdes e servigos ser garantido a todas as pessoas, independente de sexo, raca, etnia, ocupagdo, ou outras
caracteristicas sociais e pessoas.

A Politica Nacional de Atengdo a Satide dos Povos Indigenas — PNASPI foi instituida em 2002 com o propésito de:

“garantir aos povos indigenas o acesso a atencdo integral a satide, de acordo com os principios e diretrizes do Sistema Unico de
Saude, contemplando a diversidade social, cultural, geogréfica, histérica e politica de modo a favorecer a superacgdo dos fatores
que tornam essa populacdo mais vulneravel aos agravos a saude de maior magnitude e transcendéncia entre os brasileiros,
reconhecendo a eficacia de sua medicina e o direito desses povos a sua cultura.” (Portaria de Consolidagcao MS-GM n° 02, de 28
de setembro de 2017, anexo XIV)

De acordo com Decreto n ° 8.901, de 10 de novembro de 2016 , no Art. 18. Aos Distritos Sanitarios Especiais Indigenas compete:

I — planejar, coordenar, supervisionar, monitorar, avaliar e executar as atividades do Subsistema de Atencdo a Satide Indigena do
SUS, nas suas areas de atuagdo, observadas as praticas de satide e as medicinas tradicionais; e

IT — desenvolver as atividades de execucdo orcamentdria, financeira e contabil relativas aos créditos sob a gestdo especifica de
cada Distrito Sanitario Especial Indigena.

O Art. 61 da Portaria de Consolidacdo MS-GM n° 4 de 28 de setembro de 2017 esclarece que a CASAI é o estabelecimento
responsavel pelo apoio, acolhimento e assisténcia aos indigenas referenciados a Rede de Servigos do SUS para realizagdo de
acOes complementares de atengdo bésica e de atencdo especializada, sendo destinada também aos acompanhantes, quando
necessdrio.

Neste sentido, as Casas de Satide Indigena sdo referéncias para os DSEI, quando indigenas de todo Brasil sdo referenciados para
tratamento da média e alta complexidade, incluindo casos de emergéncia/urgéncia na REDE SUS, conforme definido pelo
referido Decreto.

Art. 24. As Casas de Satide Indigena compete:

I — promover o acolhimento do paciente e seus acompanhantes e fomentar a humanizagdo do cuidado a saude;

II — promover a recep¢do, o alojamento, a alimentacdo e o atendimento de enfermagem aos pacientes e acompanhantes,
respeitando as especificidades culturais;
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IIT — prestar assisténcia farmacéutica, incluindo a programacao, o armazenamento e a dispensac¢do de medicamentos, com foco no
uso racional de medicamentos;

IV — promover terapias ocupacionais para os pacientes e acompanhantes;

V — apoiar o DSEI na articulacdo da rede de referéncia de agdes de Assisténcia Social, bem como acompanhar o agendamento e a
realizacdo de consultas, exames e internagoes;

VI — garantir apoio logistico e acompanhamento de pacientes aos servicos de referéncia e no retorno dos pacientes em alta
médica e de seus acompanhantes aos locais de residéncia;

VII — registrar as acOes realizadas e manter atualizados os arquivos de informacdes dos usudrios;

VIII — orientar e acompanhar a execucdo de atividades de apoio administrativo, limpeza, manutencdo, vigilancia, transporte,
administracdo de material, patrimonio, obras e comunicagdo; e

IX — desenvolver atividades de administracao e gestdo de recursos humanos da CASAL

O Distrito Sanitario Especial Indigena de Porto Velho/RO tem sob sua responsabilidade a populacdo indigena total de 12.065
indigenas aldeados, 62 etnias, 210 aldeias, com municipios de abrangéncia da area indigena do distrito: 16 municipios situados
em trés Estados: Amazonas, Mato Grosso e Rondonia, 06 Polos Base (Alta Floresta do Oeste /RO, Guajarad-Mirim/RO, Humaita
/AM, Ji-Parand/RO, Jaru/RO e Porto Velho/RO), indigenas que sdo atendidos localmente em suas aldeias para atendimento
bésico de satide, no entanto, a complementaridade da assisténcia compete a média e alta complexidade dos municipios.

A execucdo do servigo em tela atenderd as necessidades de:

A Constituicdo Federal e as Leis Organicas de Saide (8.080/90 e 9.836/99) reconhecem as especificidades étnicas e culturais dos
povos indigenas.

As Casas de Satude Indigena de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajard-Mirim/RO, Humaitd/AM, Jarw/RO, Ji-Parand/RO e Porto
Velho/RO séo unidades vinculadas ao Distrito Sanitario Especial Indigena Porto Velho/Secretaria Especial de Satude Indigena
/Ministério da Saide — conforme o disposto na Portaria n° 3.965, de 14 de dezembro de 2010.

Segundo a Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricdo (PNAN): A alimentagdo e a nutri¢do constituem requisitos basicos para a
promocao e a protecdo da saude, possibilitando a afirmacdo plena do potencial e desenvolvimento humano, com qualidade de
vida e cidadania (PNAN/MS, 2012). Embora ndo sejam caracterizadas como ambientes hospitalares, as CASAI constituem-se
no principal local de apoio e acolhimento para pacientes indigenas durante seu tratamento nos servicos de média e alta
complexidade, razdo pela qual espera-se que o fornecimento de refeicdes das CASAI considere o estado nutricional, fisiolégico e
clinico do paciente, visto que que a alimentacdo possui papel co-terapéutico durante o processo de recuperagdo da satde.

Deve-se levar em consideracdo que a alimentacdo ndo é atividade fim do poder ptiblico, ja que o foco estratégico deve estar
direcionado a saude, classificando-se como atividade “meio”.

A composicdo dos géneros de uma alimentagdo deve buscar o atendimento dos objetivos nutricionais, sendo necessario, observar
a legislacdo referente as necessidades nutricionais diarias por cardapio. A gestdo da alimentagdo, portanto, envolve, além de todas
as questdes nutricionais, o atendimento a legislacdao e normas do Ministério da Saude, abrangendo, assim, além dos aspectos
nutricionais, operacionais e higiénico-sanitérios, a questdo da cidadania, promovendo, ao longo do tempo, melhoria nos indices
de desenvolvimento humano.

A complexidade existente na oferta da alimentagdo ndo permite que os gestores dediquem seu tempo para a formulacdo de
projetos e estabelecimento de planos e diretrizes, dedicando-se, na maioria das vezes, a gerir as questdes do cotidiano da CASAI,
tais como problemas com o pessoal, com fornecedores, manutengdo das cozinhas, entre outros. Nesse sentido, o poder publico
pode formular projetos, planos e diretrizes e cobrar a execugdo destes da iniciativa privada, fiscalizando essa execu¢do com
eficiéncia, conforme normas e obrigacdes impostas através de contratos a serem firmados ap6s procedimentos licitatérios.

O presente estudo visa, portanto, a busca de eficicia e ganhos de gestdo publica no setor e nessa Secretaria e, para gerir a
complexidade do programa como exposto, faz-se necessario a contratacdo de empresa especializada que se responsabilize
pela gestdo global do servico prestado, cabendo a SESAI a fiscalizacdo dessa gestdo, ponderando, ainda, beneficios que tal
redirecionamento traz a Unido, como geracdo de empregos, escritorios centrais regionalizados, treinamento e qualificacdo de
profissionais e incentivos a producao local.

Nao hd no quadro do DSEI Porto Velho servidores que possam realizar os servigos de manipulagdo, preparo, fornecimento e
distribuicdo de alimentacdo aos pacientes e acompanhantes indigenas nas CASAI. Logo, o servigo s6 pode ser oferecido através
de execucdo indireta. Atualmente, o servico de fornecimento de refeices vem sendo oferecido pelas empresas QUALITY
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COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA através dos contratos n° 21/2022, 02/2023, 03/2023 e 04/2023; CALECHE COMERCIO
E SERVICOS LTDA-ME através do contrato n° 18/2022 e; FLORESTA EMPREENDIMENTOS LTDA através do contrato n°
20/2022. Tais contratos foram prorrogados e alguns foram aditivados em 25% (vinte e cinco por cento), visto que o valor
inicialmente estabelecido ndo foi suficiente para atender a demanda, uma vez que constantemente ocorriam excedentes dos
valores nas CASAIs. Visando a continuidade dos servicos de alimentagdo nas CASAIs em atendimento as necessidades dos
indigenas em tratamento de saide, bem como evitar pagamentos acima do valor global dos contratos - indenizacéo, se faz
necessario um novo processo licitatério com as devidas adequagdes nos valores das contratagdes. Uma vez que de acordo com o
Oficio n°® 2227/2021/SESAI/GAB/SESAI/MS foi restituida autonomia dos DSEI para realizacdo das contrata¢cdes do supracitado
Servico.

A referida contratacdo é fundamental ao atendimento dos pacientes e acompanhante, garantindo acesso aos servicos publicos de
satide e possibilitando melhores condicdes de tratamento e recuperagio dos usuérios. E essencial esclarecer que as estimativas de
quantidades no tltimo processo de fornecimento de alimentagdo, que gerou os contratos vigentes n° 18/2022, 20/2022, 21/2022,
02/2023, 03/2023 e 04/2023, foram levantadas com base no consumo das CASAI no periodo de 2021 e inicio de 2022. Se
tratando de um momento pandémico em que haviam limitag0es de acompanhantes nas unidades de saide, bem como muitos
agendamentos foram cancelados, a fim de respeitar as restricdes estabelecidas pelos protocolos de controle sanitarios da época, 0s
valores estimaram estavam abaixo da realidade das CASAI. Destaca-se que as quantidades de usuarios indigenas que as CASAI
receberam no ano de 2023 excederam o teto de consumo de alimentacdo, apesar dos esforcos das equipes para controlar a entrada
de usudrios nas unidades.

A cobertura contratual para fornecimento de refei¢des precisa atender a real necessidade das CASAI, pois na tentativa de
controlar os gastos com alimentacdo sdo cancelados agendamentos para a rede de referéncia, o que além de usurpar direitos
fundamentais dos usudrios (como o acesso a satide e o direito a vida), criam para a Administragdo Publica ambiente propicio a
uma série de problemas. No entanto, o maior deles reside em expor ao risco a vida e a saide de pessoas sendo que a missdao
institucional do drgdo estd relacionado justamente a promocao e cuidado com a sadde para preservar o direito a vida.

Considerando que os contratos prorrogados que foram aditivados em seu limite maximo de 25% (vinte e cinco por cento), urge a
necessidade realizar procedimento licitatério ordinario para contratacdo de servigo de fornecimento de refei¢des visando evitar a
descontinuidade do atendimento nas CASAI do DSEI Porto Velho. Portanto, a deflagracdo do procedimento licitatério é
necessaria para garantir o adequado acolhimento e assisténcia aos indigenas referenciados a Rede de Servicos do SUS para
realizacdo de acdes complementares de satide, bem como para evitar a descontinuidade dos servicos prestados pelo Subsistema
de Atencdo a Satide Indigena (SasiSUS) e pelo Sistema Unico de Saride.

Para tanto, é enquadrado como servico comum de natureza continuada, considerando-se, portanto, que a interrup¢do no
oferecimento de alimentacdo comprometera a continuidade da atividade-fim da Secretaria de Satde Indigena, que é primar pela
alimentagdo indigena como meio de inibir reflexos negativos na satide indigena, entende-se caracterizada a natureza continuada
dos servigos descritos neste estudo, ensejando-se a incidéncia do inc. II do art. 105 da Lei n° 14.133, de 2021, aplicavel
subsidiariamente aos pregdes por forca do art. 9° da Lei n° 10.520/2002.

Ademais, o carater essencial da alimentacdo ndo permite que haja solucdes de continuidade, seja pela sua necessidade diaria
indiscutivel, seja pela sua condi¢do de varidvel que afeta diretamente as condi¢des de satide dos indigenas.

Considerando que a terapia nutricional realizada nos pacientes é de suma importancia e em conjunto as terapias medicamentosas
auxiliam na recuperacdo do paciente assistido. Neste sentido a suplementacdo e a formula lactea sdo essenciais para a
recuperacao dos pacientes, principalmente os menores de 01 ano com desnutri¢do infantil, Oncol6gicos em Quimioterapia e
Radioterapia, Hepatopatas, Renais Cronicos Dialiticos e outras doengas cronicas.

Considerando a oferta de Formulas Lacteas, a Equipe Multidisciplinar de Satide Indigena (EMSI) orienta e incentiva o
aleitamento materno, levando em consideracdo ndo sé o beneficio de nutrir, mas outros fatores como: a interacdo entre mie e
filho, diminuicdo dos riscos de diarreia, de doengas infecciosas no trato respiratério, dos riscos de alergias, de contaminacao
ligada diretamente pela higiene e manipulacdo de mamadeiras. Ocorre que, hd casos em que a substituicio e/ou a
complementacdo é necessaria, cito exemplos: baixo peso ao nascer, morte materna, mde portadora de HIV, HTLV, recém nascido
ndo aceito pela familia/mae e passa a ser cuidado por familiares ou parentes, ado¢do, sendo indispensavel a alimentacdo continua
ou complementar.

Considerando a necessidade de Suplementacdo oral realizada quando organismo néo recebe os nutrientes necessarios através da
alimentagdo convencional ou no gerenciamento de necessidades especificas associadas a doencas, diante disso recomenda-se
inserir suplementos na dieta. Eles sdo compostos por substdncias naturais complementos e nunca devem substituir
completamente a dieta e sim acrescentados além de serem prescritos por competéncia de um médico ou nutricionista.

Torna-se necessdria a contratacdo de empresa para a prestacdo de servicos continuados sem dedicagdo exclusiva de mao-de
obra, especializada em manipulagdo, preparo e distribuicdo de alimentacdo, visando o fornecimento de 05 (cinco) refeicGes,
destinada aos pacientes e acompanhantes indigenas hospedados nas CASAIs de Alta Floresta do Oeste /RO, Guajara-Mirim/RO,
Humaitd/AM, Jaru/RO, Ji-Parana/RO e Porto Velho/RO, assegurando uma alimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-
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sanitarias adequadas, bem como o fornecimento de férmulas lacteas e suplementos de acordo com prescri¢do nutricional e kits de
lanches rapidos, o qual visa atender os indigenas com alimentacdo para o deslocamento entre as Casais e as Aldeias com
percursos de longa duracdo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Divisdo de Atencdo a Satide Indigena de Porto Velho Rosilands Socorro Lelo Santiago

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1. Os servicos englobam:
O pré-preparo, o preparo, a coc¢do, o acondicionamento, a disponibilizacao e a distribuigdo das refei¢des aos usudrios;
4.2. Quanto a capacitacao técnica-profissional comprovar que:

Possui, em seu quadro permanente, na data da assinatura do contrato, nutricionista responsavel técnico, na forma do Art. 2° da
Resolucdo CFN n°419/2008, por execucdo de servigos de caracteristicas semelhantes;

4.3. Quanto a capacitacao técnica-operacional:

Empresas cujo ramo de atividade principal (Cédigo e Descricdo da Atividade Econdmica Principal) seja compativel com o
objeto, e que estejam com credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme
disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

As licitantes ficardo obrigadas a apresentarem documentos(s) de capacidade técnica, compativel com o objeto da licitagcdo, no
percentual minimo de 50% dos quantitativos estimados para o almoco e jantar de cada grupo, por ser estes itens os mais
relevantes, conforme disposto no inciso I do artigo 67 da Lei n° 14.133, de 2021;

O atestado devera conter: prazo contratual com data de inicio e término, local da prestacdo dos servicos; natureza da prestacao
dos servigos; quantidade de refei¢des fornecidas no prazo de vigéncia do contrato, informando a média diaria de refei¢Ges,
caracterizacdo do bom desempenho do licitante; identificacdo da pessoa juridica emitente, bem como o nome, cargo, telefone e e
mail do contratante;

Na auséncia de quaisquer informacgdes, o licitante deve apresentar documento adicionais, conforme dispde o item 10.10 da IN
SEGES 05/2017, podendo ainda a Administracdo promover diligéncia destinada a esclarecer ou complementar as informacdes,
vedada a inclusdo posterior de documento ou informacdo que deveria constar originariamente na proposta, nos termos do I do
artigo 72 da Lei n° 14.133/2021; Os requisitos apontados visam a contratagdo de empresa que possua plena capacidade de
executar com presteza as atividades descritas no Termo de Referéncia e contrato a ser firmado com a Administracéo.

Entende-se que os requisitos apontados ndo restringem a competitividade tendo em vista que, hd no mercado uma quantidade
consideravel de empresas com capacidade econdmica, técnica e juridica ao desempenho das prospectivas fungoes.

4.4. Para contratacao dos servicos, a empresa vencedora devera:
Fornecer todos os alvaras de funcionamento, especialmente o sanitario;

Apresentar o Manual de Boas Préticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (documento exigido pela Resolu¢do RDC n®
216, de 15 de setembro de 2004/ANVISA) para os Servicos de Alimentacdo no local onde as refeicdes serdo preparadas no inicio
da prestacdo dos servigos;

Neste sentido, para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas
e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades necessarias para o desenvolvimento de todas as agOes,
promovendo sua substituicdo quando necessério:

A empresa vencedora devera fornecer, junto com as refei¢Ges, utensilios como talheres (colheres, garfos e facas sem pontas de
mesa em inox, metal ou compativel, que possam ser esterilizados), pratos (de louga), copos descartéveis e guardanapos. Devera
fornecer garrafas térmicas para acondicionamento de todas as bebidas oferecidas. A empresa vencedora devera utilizar
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equipamentos e utensilios proprios em todas as etapas da producdo até a distribui¢do das refeicdes. Fornecer os equipamentos
necessarios para acondicionamento das refei¢cdes durante seu porcionamento.

A empresa vencedora devera assegurar uma alimentacdo balanceada e em condi¢des higiénicas sanitarias adequadas as
legislacdes vigentes, como também o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral,
equipamentos e utensilios necessarios para a perfeita execucdo dos servigos, gas liquefeito de petréleo (GLP), bem como
instalagOes equipamentos, méveis adequados, materiais de limpeza necessérios, e o fornecimento de todos os géneros e insumos.

4.5. Critérios e praticas sustentabilidade ambiental:

Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis:

Uso Racional da Agua:
Estabelecer medidas de reducdo de consumo e uso racional da dgua;

Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da dgua que promovam economia e evitem desperdicios, sem, no
entanto, deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;

Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando: desfolhar verduras e hortalicas; descascar legumes e frutas; cortar
carnes, aves, peixes, etc; ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas etc; quando interromper o trabalho, por qualquer motivo;

Eficiéncia Energética

Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de chamas amareladas, fuligem nos recipientes
e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizacdo de combustivel de méa
qualidade.

Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas.

Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessdrias;

Realizar verificagoes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensoes etc.

Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas;

Repassar a seus empregados todas as orientacdes referentes a reducdo do consumo de energia fornecidas pela Contratante.
Descarte do 6leo de cozinha

A empresa devera fazer o descarte adequado do 6leo de cozinha usado, de preferéncia nas cooperativas locais de coleta seletiva
de lixo.

Descarte de residuos

A empresa deve seguir as recomendacdes da Resolu¢do da CONAMA n° 275, de 25 de abril de 2001 que estabelece o codigo de
cores para os diferentes tipos de residuos, a ser adotado na identificacdo de coletores e transportadores, bem como nas campanhas
informativas para a coleta seletiva.

Sugere-se que a empresa realize a separacao dos residuos em reciclaveis e em organicos, para posterior entrega dos materiais
reciclaveis para as cooperativas locais de coleta seletiva.

Aquisicdo de géneros alimenticios

Conforme disposto no Decreto n° 11.802, de 22 de novembro de 2023, e na Resolugdo GGAlimenta n° 3, de 14 de junho de 2022,
a empresa contratada serd obrigada a garantir que, no minimo, 30% (trinta por cento) dos insumos, produtos e géneros
alimenticios utilizados na preparacao das refei¢des sejam adquiridos de agricultores familiares e suas organizagdes, incluindo
empreendedores familiares rurais e demais beneficidrios que se enquadrem na Lei n° 11.326, de 24 de julho de 2006, que
possuam a Declaragcdo de Aptidao ao Pronaf (DAP) ou o Cadastro Nacional da Agricultura Familiar (CAF). Especial atencao
devera ser dada a aquisicdo de alimentos oriundos da agricultura familiar de povos indigenas.
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A contratada devera apresentar relatérios periddicos, conforme cronograma a ser definido, comprovando o cumprimento desta
obrigacdo, especificando os fornecedores e as quantidades adquiridas de cada grupo mencionado. A verificagdo do cumprimento
sera realizada pela administracdo contratante em intervalos regulares, com base na documentacdo fornecida pela contratada e em
auditorias, quando necessario.

O descumprimento da obrigacdo de adquirir o percentual minimo de produtos da agricultura familiar podera resultar em sangoes
administrativas, conforme a gravidade da infracdo. As penalidades poderdo incluir adverténcia, multa, suspensdo temporaria de
participacdo em licitagOes e impedimento de contratar com a administracdo ptiblica, além de outras san¢ées previstas em lei.

Nos procedimentos de prorrogacdo contratual, o cumprimento desta obrigacdo serd obrigatoriamente verificado e documentado,
sendo um dos critérios avaliados para a continuidade do contrato, a fim de assegurar o alcance da reserva prevista no Programa
de Aquisicdo de Alimentos (PAA) pela empresa contratada.

Subcontratacao
Nao ser4 admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
Garantia da contratac¢do

Serd exigida a garantia da contratagdo valor contratual de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133/21, conforme regras
previstas no contrato.

Vistoria

A avaliagdo prévia do local de execugao dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades
do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08h horas as 16h horas.

Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responséavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizacédo da vistoria.

Caso o licitante opte por nao realizar a vistoria, deverd prestar declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do licitante
acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagdo.

A ndo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servicos
decorrentes.

5. Levantamento de Mercado

5.1. Ap6s a identificacdo da necessidade e a definicdo do objeto, foi realizada pesquisa de mercado afim de verificar o tipo de
servigo e as solugdes disponiveis no mercado para suprir a necessidade do 6rgdo. Foi possivel verificar que existem varias
solugdes poderiam atender as demandas do DSEI, dentre as quais as principais foram: fornecimento de refeicées com mao de
obra, fornecimento de refei¢cdes sem mao de obra e aquisicdo de géneros alimenticios. Este ultimo necessita de contratagdo de
servicos de cozinheiro e auxiliar de cozinha para sua implementacdo. Por esse motivo, tal solucdo ndo se mostra adequada as
necessidades do 6rgdo uma vez que agrega elevado nuimero de contratacdes ao 6rgdo podendo dificultar ou até mesmo
inviabilizar gerenciamento da solugdo.

5.2. As ultimas contratacdes deste distrito se encaixam na modalidade servico de nutricdo e alimentacdo sem mdo de obra
exclusiva, estratégia que tem se mostrado satisfatéria, sendo a solu¢do mais adequada aos anseios da Administracdo no caso do
presente processo. A contratacdo de empresa especializada em servigos de terceirizagdo de mdo de obra para atendimento das
necessidades do DSEI PORTO VELHO seria uma solugdo de mercado.

5.3. A solucdo acima foi escolhida visando suprimir a necessidade da instituicdo sempre se moldando a legislacdo

vigente. Ressalta-se, ainda, que essa solucdo se molda as cobrangas atuais dos servigos, permitindo o alinhamento entre as
necessidades da organizacdo e a qualidade dos servicos que estdo sendo prestados

6 de 39



UASG 257049 Estudo Técnico Preliminar 51/2024

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. A solucdo selecionada para atender ao objeto em questdo é a contratacdo de uma empresa especializada em manipulacdo,
preparo e distribuicdo de refei¢Ges. Essa escolha foi feita com base na necessidade de garantir um servi¢o continuo e de alta
qualidade, sem a necessidade de dedicacdo exclusiva de mdo de obra, para atender as Casas de Apoio a Satude Indigena
(CASAIs) situadas em Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim/RO, Humaitd/AM, Jaru/RO, Ji-Paranad/RO e Porto Velho/RO.
A solugdo visa garantir a oferta de cinco refei¢des didrias para pacientes e acompanhantes indigenas, assegurando que a
alimentagdo fornecida seja balanceada, preparada em condicdes higiénico-sanitarias adequadas e que atenda as recomendagoes
nutricionais prescritas.

6.2. Além das refei¢des regulares, a contratacdo inclui o fornecimento de formulas lacteas, suplementos nutricionais de acordo
com as prescri¢oes especificas e kits de lanches rapidoes, de forma a garantir a continuidade da assisténcia nutricional em todas
as situagoes, com flexibilidade e adequacdo as necessidades dos indigenas atendidos nas CASAIs. A solugdo também foi
escolhida a necessidade dos pacientes, considerando a importdncia de um atendimento humanizado, respeitando as
especificidades culturais e alimentares dos povos indigenas, em conformidade com as diretrizes do Distrito Sanitdrio Especial
Indigena (DSEI) Porto Velho.

6.3. A modalidade de contratacdo escolhida é a de prestacdo de servigo continuado sem dedica¢do exclusiva de mao de obra,
conforme levantamento de mercado realizado. Essa modalidade foi selecionada por permitir que a empresa fornecedora seja
contratada para atuar continuamente, garantindo a qualidade do servigo sem a necessidade de alocar funcionarios de forma
exclusiva, o que se adequa as caracteristicas desse servigo.

6.4. O fornecedor serd selecionado por meio de licitacdo na modalidade Pregao, na forma eletronica, conforme preconizado
pela legislacdo vigente. Essa modalidade foi escolhida por garantir maior transparéncia, celeridade e competitividade no processo
de contratagdo, permitindo que empresas qualificadas participem e oferecendo a melhor proposta em termos de custo-beneficio
para o servi¢o. O pregdo eletrénico também assegura a participacdo de um nimero maior de concorrentes, promovendo uma
selecdo justa e eficiente, além de garantir a economicidade e a qualidade do servigo a ser prestado.

6.5. Local e horario da prestagdo dos servicos

Os servigos serdo prestados no seguinte enderego:

|Unidade [Endereco

Casai de Porto Velho|

RO [Rua: Andreia, n° 4197 - Bairro Igarapé, CEP: 76824-324, Fone (69) 3227-0565/ 0564.

[Rua: Manoel Franco, n°® 1762, Bairro: Nova Brasilia, CEP: 78.960-000, Ji-Parand/RO. Fone: (69) 34.

Casai de Ji-Parand/RO |,/ hars

Casai de Jaru/RO [Rua princesa Isabel, n.° 2140 setor 01 - Jaru/RO. Fone: (69) 3521-2544.

Casai de Guajard Mirim

RO [Av Princesa Isabel, n° 3462 — Bairro 10 de abril - Guajara Mirim/RO. Fone: (69) 3541-2510 / 2228.

Casai de Alta FlorestaJRua Teresina, n° 5292, — Bairro Cohab CEP: 76.954-000.Alta Floresta D’Oeste/RO. Fone: (69) 3641-266
RO 3633.

Rua: Pedro Alcantara Barcelar, n° 1501, Bairro Nova Humaitd. CEP: 69.800-000 - Humaita/AM, (97) 33'

Casai de Humaita/AM 1335 e 3373-2852.

Os servigos serdo prestados no seguinte hordrio:
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[item |Refeig:€10 [Horario

1 Desjejum [nicio: 07:00 / Término: 09:00
2 [Almocgo [nicio: 12:00 / Término: 14:00
3 Lanche Inicio: 15:00 / Término: 16:00
4 Jantar [nicio: 17:00 / Término: 19:00
5 Ceia Inicio: 21:00 / Término: 22:00
6/7 Formulas Lacteas / suplementos de acordo com prescricao

8 kit de lanche rapido de acordo com solicitacdo

6.6. A presente contratacdo adotard como regime de execucao por empreitada por preco unitario.

6.7. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 meses, contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma
dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

6.8. Condicgoes de Execucdo
A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:
Inicio da execugdo do objeto: Inicio da execugdo do objeto: até 7 dias da assinatura do contrato;

As refeigdes serdo servidas diariamente, incluindo sabados, domingos e feriados, nos horérios e enderecos estipulados no Termo
de Referéncia.

Havendo necessidade, as refeicdes poderdo ser servidas antecipadamente ou posteriormente ao horario estipulado, a depender da
necessidade dos usudrios da CASAI, mediante solicitagdo prévia a CONTRATADA;

Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da
Contratada, sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

As férmulas infantis deverdo ser preparadas em horarios diferenciados, sempre que houver necessidade.
Os servigos deverdo ser executados nas CASAI localizadas na listados neste instrumento.

A prestacdo do servico envolverd todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distribuicdo das refei¢cdes. Dentre as
atividades a serem desenvolvidas, destacam-se as seguintes:

Programacdo das atividades de nutri¢do e alimentagdo;
Elaboracdo de cardéapios, previamente apresentados e aprovados pelo setor de nutri¢do da CASAIL

Executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a pacientes e
acompanhantes através das “Boas Préaticas de Fabricacdo de Alimentos”;

Manter, nas areas de manipulacdo e confeccdo das refei¢des, a estrutura fisica e os aspectos higiénico sanitarios rigorosamente
em conformidade com dispostos nas Portarias n° 326/SVS/MS, de 30 de julho de 1997 e 1428/MS de 26 de novembro de 1993 e
na RDC n°216, de 15 de setembro de 2004, ANVISA/MS;

Elaborar, apresentar, implantar e implementar, dentro de 30 (trinta) dias ap6s a assinatura do contrato, o0 Manual de Boas Praticas
de Manipulacdo de Alimentos, e os Procedimentos Operacionais Padronizados — POPs em conformidade com o disposto na RDC
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n° 216, del5 de setembro de 2004, ANVISA/MS, que servird como parametro de todas as atividades relacionadas ao preparo das
refeicdes destinadas a pacientes e funcionarios, procedendo periodicamente (a cada 06 meses), a revisdo e atualizacdo dos
mesmos;

Nao reutilizar as sobras de alimentos e preparagdes sob pena de multa e demais penalidades cabiveis;
Fornecimento de equipamentos e utensilios necessérios para o bom funcionamento da cozinha;

Fornecimento de géneros e produtos alimenticios conforme recomendado pelo Guia Alimentar da Populagdo Brasileira, 2014 de
consumo em geral;

Armazenamento adequado de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
Manipulagdo, preparo e distribuicdo das refeicdes e dos utensilios apropriados;

As refeigdes deverdo apresentar condi¢des higiénico sanitarias adequadas ao consumo e em atendimento as exigéncias da
Vigilancia Sanitaria.

Para a execugdo dos servicos, a CONTRATADA disponibilizara de responsavel técnico nutricionista, mdo de obra especializada,
operacional e administrativa em quantidade suficiente para satisfacdo do objeto, levando em consideracdo os horérios pré-
determinados das refei¢des para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e
outros preceitos legais.

As refeices serdo servidas conforme cardapio elaborado por nutricionista da CONTRATADA previamente aprovado pela
nutricionista da CASAILO cardapio devera ser enviado a CONTRATANTE mensalmente, com antecedéncia minima de 15
(quinze) dias, para a necessaria aprovacdo, e ap6s a mesma, manter afixado no refeitério para visualizacdo dos comensais
devendo ser trocado semanalmente.

As refeicdes deverdo ser programadas de forma que o modo de preparo ndo se repita dentro de um periodo de 05 dias ou em
conformidade com uma forma alternativa, em comum acordo entre as partes;

No minimo 1 (uma) vez por semestre, a CONTRATADA deverad coletar e enviar amostras das refeicdes para analise
microbiolégica em laboratério as expensas da CONTRATADA. O resultado da andlise deve ser encaminhado ao chefe da
CASALI Sendo detectada contaminacéo e, comprovada a culpa da CONTRATADA, seré considerada falta grave, para efeito de
penalidades contratuais.

Diariamente deve ser colhida amostras de alimentos que devem ser coletadas ap6s uma hora do tempo do periodo de distribuicao
ou imediatamente antes do consumo, utilizando-se os mesmos utensilios empregados na distribuicao.

As amostras deverdo ser armazenadas e devidamente identificadas por 72 (setenta e duas) horas. Ocorrendo infecgdo /
intoxicacdo alimentar causada ao comensal, as mesmas deverao ser enviadas para andlise laboratorial microbiolégica, sendo os
custos pagos pela CONTRATADA. Se comprovada a culpa da CONTRATADA, serd considerada falta grave, para efeito de
penalidades contratuais.

A CASAI podera determinar imediata suspensdo do fornecimento de alimentos suspeitos de contaminacdo ou que seja
inadequado ao consumo humano. A CASAI podera solicitar o envio de alimentos suspeitos de contaminagdo para andlise

microbiolégica, as expensas da CONTRATADA,;

Ndo sera permitido, em hip6tese alguma, o aproveitamento de qualquer componente da refeicdo preparada e ndo servida, para
utilizacdo das refei¢des subsequentes;

As refeicdes deverdo ser processadas de acordo com os regulamentos da Vigilancia Sanitdria, com utilizagdo de equipamentos
higiénicos adequados, tais como uniforme, Equipamento De Protecdo Individual — EPI, e os demais necessarios de acordo com a
pertinéncia do objeto;

A distribuicdo das refeicdes sera feita por funcionario da CONTRATADA, que terd o controle nominal do quantitativo de
refei¢des;

O controle nominal do quantitativo de refeicdes devera ser apresentado semanalmente ao fiscal do contrato e nutricionista da
CASAI;

Todas as refei¢des deverao ser servidas em temperatura adequada, conforme preconizado pelas normas de Vigilancia Sanitéria;
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Os sucos naturais ou de polpa de frutas, deverdo ser preparados sem doce, com acompanhamento de agticar e ou adogantes para
avaliacdo do profissional responséavel.

6.9. Do preparo da alimentacdo

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases devera ser executado por equipe treinada e supervisionado pela Equipe de
Nutri¢gdo da CONTRATADA, observando as técnicas recomendadas e de acordo com o regulamento técnico estabelecido pela
ANVISA;

Os alimentos ndo consumidos imediatamente ap6s o preparo deverdo ser mantidos a uma temperatura entre 05°C a 10°C (saladas,
sobremesas e frios) até o momento final da distribuigdo;

O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo, 70°C (setenta graus
Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico desde que as combinagdes de tempo e temperatura
sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico sanitaria dos alimentos;

Ap6s serem submeti dos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢Ges de tempo e de temperatura que nao
favorecam a multiplicacdo microbiana. Para conservagdo a quente, os alimentos devem ser submeti dos a temperatura superior a
60°C (sessenta graus Celsius). Para conservagdo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submeti
dos ao processo de resfriamento;

Os vegetais consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser sanitizados em solugdo de hipoclorito de sédio e conservados em
refrigeracdo até o momento da distribuicdo. Sendo que os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo
Ministério da Satde;

A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer as instru¢des recomendadas
pelo fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade;

Os utensilios e equipamentos utilizados na higieniza¢do devem ser préprios para a atividade e estar conservados, limpos e
disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacao
de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em
contato com o alimento;

Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tampados ou cobertos com filme plastico atéxico
e mantidos em temperaturas adequadas;

A 4gua para diluicdo de sucos devera ser filtrada ou mineral.
6.10. Do armazenamento
Os géneros e materiais necessarios a execucao dos servigos devem ser estocados em armarios fechados;

O estoque minimo de géneros e materiais deve ser compativel com as quantidades necessdrias para o atendimento, devendo estar
previsto estoque emergencial de produtos pereciveis e ndo pereciveis destinados a substituicdo, em eventuais falhas no
fornecimento regular de géneros.

6.11. Da distribuicdo das refeicoes
A distribuicdo das refei¢des sera de responsabilidade da CONTRATADA, observados os horérios estabelecidos no item?7.1.9;

Deverdo ser observadas na distribuicdo das refei¢coes a uniformidade, temperatura e apresentacdo das porg¢oes nos horérios
adequados, respeitando os principios da nutri¢do e da higiene;

Todos os componentes do carddpio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas para servir do primeiro ao tltimo
comensal;

Os recipientes a serem utilizados deverdo estar em condi¢des adequadas de uso e em quantidade compativel com o nimero de
refei¢des a serem servidas; e

As refeicdes devem ser servidas em bandejas produzidas de polipropileno na cor clara padronizada resistente ao calor, seguindo
as medidas externas (C x L x A): 47,5 x 32,7 x 2,3 com, area ttil 35,5 x 28,5 cm e prato fundo ou rasos em vidro ou material livre
de bisfenol A (BPA), padronizados, lisos e de facil higieniza¢cdo, medindo no minimo 30 cm de didmetro. As bandejas e pratos
devem ser acompanhados de copos descartaveis resistentes (com capacidade minima de 250 ml), de primeira qualidade, kit
talheres (colher, faca e garfo, sendo que a faca de mesa deve ser de ponta redonda e fio cortante quase nulo;
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6.12. Da higienizacdo dos equipamentos e utensilios
A higienizacdo dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do servico sera de responsabilidade da CONTRATADA;

O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por pessoal treinado ou empresa qualificada, a custa da
CONTRATADA utilizando-se de produtos autorizados pelo Ministério da Saude;

Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos diariamente pela CONTRATADA, quantas vezes se fizerem necessérias,
acondicionados em sacos plasticos resistentes, nas cores recomendadas pela legislacdo vigente, e transportados até o local
indicado pela CONTRATANTE para o destino final;

6.13. Dos géneros e insumos

Assegurar abastecimento das Casai com os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do cardapio, observando suas
especifica¢des, qualidade, quantidade e prazos de validade;

Manter o abastecimento de gas para o preparo das refeicoes;

Fornecer material descartavel necessério a prestacdo de servigos — toucas, mascaras, luvas, entre outros;

6.14. Do armazenamento de géneros alimenticios, materiais e outros

Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, graos, garrafas, descartaveis etc.;

Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de fabricagdo mais antiga deverdo ser
posicionados a serem consumidos em primeiro lugar;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do recebimento;

Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as caracteristicas do produto e com amarragao em
forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilacao;

Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o rétulo original do produto, as
informacdes deverdo ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislacdo pertinente;

Depois de abertos, os alimentos deverdo ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em contentores higienizados,
adequados (impermeéaveis, lavaveis e atéxicos), cobertos e devidamente identificados;

Os sacos pléasticos apropriados ou os papéis impermeaveis utilizados para a protecdo dos alimentos deverdo ser de uso unico e
exclusivo para este fim e jamais serem reaproveitados;

Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em uma mesma unidade refrigerada, respeitar a
seguinte disposicao:

Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;
Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio;
Produtos crus e outros nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura méxima de 10 cm ou em pecgas de até 02 kg (por¢Oes menores
favorecem o resfriamento, descongelamento e a prépria cocgao);

Néo manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens sdo porosas, isolantes térmicas e
favorecem a contaminacdo externa;

Tipos diferentes de alimentos poderdo ser armazenados no mesmo equipamento para congelamento, desde que devidamente
embalados e separados;

Respeitar rigorosamente as recomendacdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos alimentos;
Atentar que, ap6s a abertura das embalagens originais, perder-se-4 imediatamente o prazo da validade do fabricante;

Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento estas somente poderdo ser armazenadas sob refrigeracdo até
4 °C até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 horas para os pescados;
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Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus poderdo ser armazenados sob
refrigeracdo (até 4 °C) ou sob congelamento (- 18 °C), desde que devidamente etiquetados;

Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com a legislacdo vigente;
Os descartaveis deverdo ser armazenados a temperatura ambiente, em locais adequados;

Produtos e materiais de limpeza deverdo ser armazenados na temperatura recomendada pelo fabricante, em locais adequados,
separados dos produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagdo ou impregnacdo com odores estranhos;

As matérias-primas, os ingredientes, as embalagens e outros produtos devem ser armazenados em local limpo, organizado,
ventilado, sem receber luz solar direta, livre de entulho ou material téxico, e de acordo com as caracteristicas intrinsecas do
alimento e as recomendacoes do produtor;

Armazenar separadamente dos alimentos, os materiais de limpeza, embalagens e descartaveis.
6.15. Dos equipamentos

A CONTRATADA devera se responsabilizar pelas despesas com o fornecimento dos equipamentos necessarios ao cumprimento
do objeto.

Os equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que ndo transmitam
substancias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislagdo especifica. Devem ser mantidos em
adequando estado de conservacao e ser resistentes a corrosdo e a repeti das operacdes de limpeza e desinfeccdo.

Devem ser realizadas manutencdo programada e periddica dos equipamentos e utensilios e calibracdo dos instrumentos ou
equipamentos de medicdo, mantendo registro da realizacdo dessas operagdes. Sobretudo, a CONTRATADA deverd se
responsabilizar pela manutenc¢do na rede elétrica de uso dos equipamentos da CONTRATADA.

As superficies dos equipamentos, mdveis e utensilios utilizados na preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuicdo e exposicdo dos alimentos devem ser lisas, impermeéveis, lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras
imperfeicOes que possam comprometer a higienizacdo dos mesmos e serem fontes de contaminagado dos alimentos.

6.16. Do pessoal
Manter profissional nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo, responséavel técnico pelos servicos
e garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional, por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos,

conforme previsto na Lei n® 14.133, de 2021 e Resolugdo CFN n° 378/05;

A CONTRATADA deveré dispor de um quadro suficiente de funciondrios capacitados e treinados para a execugdo correta das
respectivas atividades.

E responsabilidade da CONTRATADA o provimento de funcionarios para o servico de preparo, transporte e distribuicio das
refei¢des; adequadamente paramentados (capotes, touca e mascaras descartaveis, uniformes e sapatos fechados especificos para o
servico), constituindo barreira a liberagdo de particulas, garantindo protecdo ao produto.

6.17. Da higiene pessoal

Nas atividades diarias, o funcionario da CONTRATADA devera:

Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da empresa;

Fazer a barba diariamente;

Ndo aplicar maquiagem;

Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanegam totalmente cobertos;

Manter os sapatos e botas limpos;

Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

Nao usar joias, brincos, bijuterias, rel6gio e outros aderecos.
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6.18. Da higienizacado das instalacoes

Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser de boa qualidade e adequados a higienizacdo das diversas éareas e das
superficies;

O piso deverd permanecer sempre seco, sem acimulos de agua;
Devem ser mantidas sempre limpas as toalhas de mesa, realizando a troca das mesmas sempre que necessario;

A CONTRATADA devera manter a limpeza das instalacdes, dos utensilios e equipamentos utilizados, de acordo com o disposto
pela Vigilancia Sanitdria;

Realizar desinsetizacdo e desratizacdo mensal e sempre que houver necessidade, nas areas internas e externas, por empresa
comprovadamente especializada no ramo e apés a realizagcdo deverd ser fixado, em local visivel, o certificado com todas as
informacdes pertinentes a desinsetizagdo e desratizagdo (tipo de inseticida utilizado, classificagdo, prazo de validade da operacdo,
etc.). Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério da Satde e ser de boa qualidade, apresentando um
cronograma referente a programacao dos referidos servicos;

6.19. Das especificactes das refeicoes

Séo descritos os itens e a forma de preparo das refei¢cdes, porém, a Casai podera solicitar a inclusdo/alteracdo de itens especificos
no cardapio, incluindo forma de preparo, de acordo com as especificidades culturais dos indigenas presentes na Casai.

Na elaboracéo dos cardapios deverdo ser considerados:
Fatores sensoriais: sabor, cor, odor, textura;

O valor nutricional dentro do bindmio variedade X equilibrio;
A safra dos alimentos, observando os aspectos de qualidade.

Os ingredientes poderdo ser alterados de comum acordo entre as partes, desde que seja mantido e demonstrado o valor nutritivo
das refeicoes.

As refeicGes almogo e jantar deverdo, juntas, fornecer um minimo de 1.400 (mil e quatrocentas) quilocalorias e apresentar um
NDPcal maior que 6 (seis), de acordo com a legislagdo especifica em vigor.

As refeicdes desjejum e lanche deverdo juntas, fornecer um minimo de 300 (trezentas) quilocalorias, de acordo com a legislacdo
especifica em vigor.

Todos os pratos e saladas, inclusive sobremesa e liquidos, deverdo ser mantidos durante todo o horério das refei¢des, podendo
haver complementacdo dos alimentos ja servidos.

O indigena com dieta livre devera receber, nos horarios especificados neste Termo de Referéncia, no minimo 05 (cinco refei¢des)
diarias com um Valor Calérico Diario Total minimo de 2.000Kcal para adultos, minimo de 850Kcal para criancas menores de 1
ano em uso de férmula infantil e alimentagdo complementar e minimo de 1.000Kcal para criangas a partir de 1 ano de idade,

acrescentando-se 100 Kcal a cada ano (Ex: 1.100 Kcal para 2 anos, 1.200 Kcal para 3 anos e assim por diante até 09 anos de
idade) seguindo a seguinte distribui¢do por refeicéo:

Desjejum (15%do VCT — minimo de 300 Kcal);
Almoco (45%do VCT — minimo de 900 Kcal);
Lanche (10% do VCT - minimo de 200 Kcal);
Jantar (25% do VCT - minimo de 500 Kcal);
Ceia (5% do VCT - minimo de 100 Kcal).

6.20. Sobre as refeicoes

Deverdo ser servidas 05 (cinco) refei¢des dirias, nos horérios especificados, seguindo as regras de ouro do Guia Alimentar da
Populacdo Brasileira, 2014:
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"Prefira sempre alimentos in natura ou minimamente processados e preparagdes culindrias a alimentos ultraprocessados; Faca de
alimentos in natura ou minimamente processados a base de sua alimentacdo; Utilize dleos, gorduras, sal e acicar em pequenas
quantidades ao temperar e cozinhar alimentos e criar prepara¢des culindrias; Limite o uso de alimentos processados, consumindo-
0s, em pequenas quantidades, como ingredientes de preparagOes culindrias ou como parte de refei¢des baseadas em alimentos in
natura ou minimamente processados; Evite alimentos ultraprocessados."

Em criangas, a ingestdo inadequada de energia por meio dos alimentos pode gerar uma deficiéncia nutricional séria que
compromete a satde, o crescimento e o desenvolvimento adequados, a resisténcia contra as doengas, podendo leva-las a morte
(Brasil, 2008). Neste sentido, recomenda-se oferta conforme prescricao dietética de nutricionista responsavel pela Casai;

Quanto a ingestdo caldrica para gestantes, o Institute of Medicine (IOM, 2002) recomenda o adicional diario de energia
determinada pela ingestdo didria recomendada (IDR) de 340 a 360 kcal/dia para o 2° trimestre e 452 kcal/dia no 3o trimestre de
gestacdo (CASTRO, 2008).

Na lactacéo a producdo diaria de leite é cerca de 850 ml e correspondem a um valor energético de aproximadamente 600 Kcal.
Como se estima em 80% o rendimento calérico durante a lactagdo, a mde deverd receber em sua alimentagdo 750 Kcal adicionais
para satisfazer as necessidades da lactancia. Assim a suplementacdo de energia durante toda lactagdo sera de 100.000 Kcal o que
corresponde a 550 Kcal por dia (MARTINS, 1979). Devendo a CONTRATADA seguir prescri¢do dietética de nutricionista
responsavel pela CASAL

Segundo o Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira - Promovendo a Alimentacdo Saudavel de 2008 as refei¢des deverdo se
compostas por:

Carboidratos Totais: 55% a 75% de do valor energético total (VET). Desse total, 45% a 65% devem ser provenientes de
carboidratos complexos e fibras e menos de 10% de acucares livres (ou simples). As principais fontes de carboidrato na
alimentagdo sdo os graos, como o arroz, o trigo e o milho; os tubérculos e raizes como batata inglesa, batata-doce, batatabaroa
(mandioquinha), mandioca, card ou inhame. Os tubérculos além de fazerem parte da alimentacdo dos indigenas sdo ricos em
fibras alimentares e podem ser cozidos de diferentes maneiras e combinados com outros alimentos, no entanto quando fritos,
absorvem muita gordura, por isso preparagdes fritas devem ser evitadas.

Gorduras: 15% a 30% do valor energético total (VET) da alimentacdo. As gorduras (ou lipidios) incluem uma mistura de
substancias com alta concentracdo de energia (6leos e gorduras), que compdem, em diferentes concentra¢des e tipos, alimentos
de origem vegetal e animal.

Proteinas: 10% a 15% do valor energético total (VET). Sdo componentes dos alimentos de origem vegetal e animal que fornecem
os aminoacidos, substancias importantes e envolvidas em praticamente todas as fungdes bioquimicas e fisiolégicas do organismo
humano. As fontes alimentares mais importantes sdo as carnes em geral, os ovos e as leguminosas (feijoes).

6.21. O desjejum devera constar de:
a) Leite, café (com agticar e sem agucar, com a oferta de adogante) ou chicha de milho (ou arroz, car4, abébora, beiju de polvilho,
mandioca, banana verde) in natura ou Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas (com agticar e sem actcar,

com a oferta de adogante) conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e héabito / costume da populacéo atendida ou chas de
sabores variados, ndo repetindo na mesma semana o sabor, somente um dia da semana; e

b) 01 (um) porgdo de proteina: queijo com baixo teor de gordura e sédio (15-30g: varia de acordo com o tipo do queijo) ou ovo
de galinha (01 unidade); e

¢) 01 (um) tipo de pao de 50gr com 10g de manteiga ou
d) 01 (um) beiju/tapioca ou e) 01 uma porgao (200g) de cuscuz; ou

f) 01 (uma) porcdo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara cozido ou
inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando habitos alimentares e as especificidades culturais e regionais) ou

g) 01 (uma) opgdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunza; e

h) 01 (uma) opcéo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, macd, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas
de corte 150g a 200g.
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O leite e café deverdo ser servidos em garrafas térmicas distintas. Para os indigenas que ndo tomam leite devera ser servida outra
opcdo como ché ou sucos de fruta natural na mesma quantidade (300 ml). As bebidas devem ter sempre as opgoes de adogar com
actcar e adogante.

6.22. O lanche devera constar de:

a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e habito
/costume da populagdo atendida ou 01 porcao (250 ml) de cha (variado) ou chicha de milho (ou arroz, card, abdbora, beiju de
polvilho, mandioca, banana verde) in natura ou Vitamina natural de fruta ou polpa de fruta ou Leite puro cozido (280 ml), no
maximo 01 vez por semana ou Café com leite ou chocolate em pd, 280 ml por pessoa, 03 vezes por semana; e

b) 01 (um) beiju/tapioca; ou
¢) 01 uma porcdo (200g) de cuscuz; ou

d) 01 (uma) porgdo de tubérculos por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara cozido ou
inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando habitos e costumes alimentares e as especificidades culturais e
regionais) ou

e) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fubd, tapioca, arroz, ou equivalente) a quantidade
minima de 100g, minimo 02 vezes na semana; ou biscoito de polvilho caseiro (ndo sera aceito industrializado); ou milho verde
cozido (90g), panquecas de milho verde; ou canjica (300 ml) ; ou pamonha (100g); ou um tipo de Pdo de 50 g com manteiga 01
(uma) unidade por pessoa, 01 vez por semana; ou torradas, no méaximo 01 vezes por semana; ou

f) 01 (uma) opgdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunza; e

g) 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, mag¢d, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas
de corte 150g a 200g.

6.23. A ceia devera constar de:
a) Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e habito
/costume da populacdo atendida; ou 01 porcado (250 ml) de cha (variado); ou chocolate em p6 com leite, a quantidade de 200 ml

ou 01 (um) copo de chicha de arroz ou de milho in natura (com agtcar ou adogante) 250 ml; e

b) 01 (uma) opcdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou curau ou mugunz4; ou

¢) 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fub4, tapioca) ou Biscoito de polvilho caseiro ou
torradas, 05 (cinco) unidades por pessoa, ou tapioca 01 (um) por pessoa; e

d) 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, magd, manga ou outra da estacdo respeitando
hébitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana.

6.24. O almoco e o jantar deverdo constar de:

a) Sera composto por duas opgdes proteicas, sempre alterando uma opgéo de carne branca (frango ou peixe) e carne vermelha
(bovina ou suina) com peso de 200g (para carnes sem 0sso) ou 300g (para carnes com 0Ss0)

Carne Bovina

— Devera ser sempre de primeira qualidade, totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas, conforme relacdo abaixo:
Assados — Carne tipo: Contra filé ou coxdo mole ou cha de dentro ou alcatra;

Grelhados — Carne tipo: Contra filé;

Cozidos — Carne tipo: Lagarto (lombo paulista) ou alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdo mole ou cupim;

Bife — Carne tipo: Contra filé ou Alcatra;

Bife de Panela ou Rolé — Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdo mole;
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Cubos ou Iscas — Carne tipo: Alcatra ou patinho ou cha de dentro;

Carne moida com, no maximo, 10% de gordura - Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho;
Espeto — Carne tipo: Contra filé.

Carne suina

— Serd servida apenas para coletividade sadia. Deverdo ser sempre de primeira qualidade, totalmente isenta de nervuras, gorduras
e aparas, ou qualquer outra substancia que comprometa a qualidade da mesma, conforme relagéo abaixo:

Assados — carne tipo: Lombo ou pernil ou bisteca;

Grelhados — carne tipo: Lombo ou pernil.

Aves - Frango

— Deverdo ser sempre de primeira qualidade, conforme relacdo abaixo:

Assados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Ensopados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

Espeto — Tipo: Peito, sem pele;

File grelhado — Tipo: Peito, sem pele;

Iscas Tipo: Peito, sem pele.

Pescados - Peixes

— Deverdo ser sempre frescos, de escamas e de primeira qualidade, conforme relagdo abaixo:
Ensopado (em posta) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxd, curimatd, pirarucu;
Empanado (filé) — Peixe tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pirarucu e pescada;

Grelhado — Peixe Tipo: pirarucu e pescada;

Assado — Peixe Tipo: tambaqui, jaraqui, tucunaré, pacu, matrinxd, curimata.

Visceras

— Deverdo ser servidos apenas para coletividade sadia, sempre de primeira qualidade, totalmente isento de nervuras e aparas,
conforme relacdo abaixo:

Grelhado — Tipo: figado (bife ou iscas).

Variagdes

a) 02 (duas) guarni¢oes (150g) comuns aos pratos principais (batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou cara
cozido ou pupunha cozida ou milho cozido (respeitando as especificidades culturais e regionais) e/ou farofa e/ou legumes cozidos
(ao molho, sauté, no vapor, etc.) e/ou puré, entre outros (respeitando costumes/habitos alimentares); e

b) 01 (uma) porgao de arroz (150g) — Qualidade: agulhinha tipo 1 e ou polido/parbolizado; e

¢) 01 (uma) porgdo de leguminosa/feijdo (120g) (respeitando as preferéncias e habitos culturais e regionais) como feijdo preto,
fradinho, carioca, "de corda/praia”; e

d) 02 (dois) tipos de saladas diferentes vegetais tipo A (folhosos e ndo folhosos) e tipo B (crus e cozidos) temperada com azeite,
limdo e temperos naturais como ervas; e

e) Sobremesa: 01 (uma) opgdo de creme de fruta ou fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, manga ou
outra da estacdo respeitando habitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana; e
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f) Liquidos: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas, sabores: Manga, caju, goiaba, maracuj4, acerola,
abacaxi, graviola, conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml).

Caldo de carne com legumes ou canja de galinha (somente no jantar);
Farinha diariamente (de acordo com os costumes de cada regido);
6.25. Formulas Lacteas e Suplementagoes:

As suplementagdes orais, mddulos de nutrientes, férmulas infantis (leites modificados de acordo com as faixas etarias) e férmulas
infantis especiais, destinados a criangas, idosos ou ou paciente em qualquer fase da vida, que necessite de suplementacéo, serdo
faturadas a cada 150ml, e deverdo ser disponibilizadas imediatamente apds prescricdo do profissional nutricionista da rede SUS
ou da contratante mediante autorizacdo da Administracdo CASAI de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim/RO, Humait4
/AM, Jaru/RO, Ji-Parana/RO e Porto Velho/RO.

Sdo refeicdes destinadas a pacientes pediétricos, devendo ser compostas por leites e/ou férmulas dietéticas, de acordo com a
necessidade apresentada pelo paciente e prescri¢do dietética;

A amamentacdo é considerada uma situacao prazerosa, geradora de relacionamentos afetivos e comunicativos, mas acima de tudo
é o motivo da sobrevivéncia e da saide da espécie humana. O aleitamento materno é um modo insubstituivel de fornecer o
alimento ideal para o crescimento e desenvolvimento saudaveis de recém-nascidos e, além disso, tem importante influéncia
bioldgica e emocional na satide tanto de mée quanto de criangas. A alimentacdo deficiente no primeiro ano de vida é o fator mais
influente no comprometimento do desenvolvimento fisico da crianga. A Organizacdo Mundial de Saide (OMS) recomenda que
aleitamento materno exclusivo (somente leite humano) seja mantido até seis meses e complementado com outros alimentos até
no minimo dois anos de idade. Para atingir esse objetivo, todas as gestantes devem ser informadas sobre os beneficios e o correto
manejo do aleitamento materno. Quando algum problema atinge esse ato da amamentacao, ocorre um desequilibrio dos fatores
acima citados. A privacdo do relacionamento entre mie e bebé, do prazer em sentir o alimento na boca e qualquer forma de
alimentacdo inadequada pode aumentar as chances de a crianca apresentar baixo peso, anemia entre outros problemas;

O aleitamento materno entre os povos indigenas é sempre preconizado e incentivado pelas equipes multidisciplinares de satde,
mas nem sempre ele é possivel. Assim, o profissional, ao identificar uma nutriz com infecgdo viral ativa ou outra doenga
infecciosa, pode suspender temporariamente ou definitivamente o aleitamento materno;

A distribuicao dos insumos serd realizada para criangas que por razdes clinicas ndo puderem ser amamentadas ou receber leite
materno de 0 a 12 meses, criancas em baixo peso de 1 a 10 anos, idosos ou adultos em estado de caréncia nutricional devido a
fatores diversos, recém-nascidos pré-termo, criangas com necessidade especiais com ganho de peso insuficiente e com baixo peso;

Criangas indigenas exigem um modelo complementar e diferenciado de servico, voltado para protecdo, promogdo da satide. Sua
efetivacdo se da pela suplementacdo alimentar ofertada nas comunidades indigenas, com a principal finalidade de combater de
forma emergencial a desnutri¢do e a caréncia nutricional;

A suplementagdo alimentar funciona como um apoio emergencial as criancas que venham a sofrer de desnutricdo, abandono ou
possuem algum tipo de sindrome;

Por se tratar de um servigo de baixa ou média complexidade, as férmulas lacteas se restringirdo a:
Formula infantil em p6 de partida para lactentes de 0 a 6 meses;

Foérmula infantil em p6 de seguimento para o segundo semestre de vida (6 a 12 meses);
Suplemento nutricional, complemento alimentar lacteo em pé (1 a 10 anos);

A dispensagdo de férmula lactea serd computada como uma unidade quando o volume for a partir de 150 ml; os de volumes
inferiores deverdo ser somadas.

A suplementagdo alimentar funciona como um apoio emergencial caso pacientes que venham a sofrer de desnutrigdo, devido a
algum procedimento que implica no ganho de peso e apetite do paciente.

6.26. Nas formulas infantis, a nutricionista podera solicitar formulacées de acordo com a necessidade do paciente
indigena, conforme descritos abaixo:
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Férmula infantil para alimentacdo de lactentes desde o nascimento até o 6° més de vida, 100% lactose, perfil lipidico que
possua oleina de palma, adicionada de ferro e selénio, com relagdo caseina proteina do soro de 30-40/60-70, embalagem em po.
Nao contém Gliten e sacarose. Acondicionado em lata de 400g.

Férmula infantil para alimentacdo de lactentes a partir do 6° més de vida, adicionada de ferro, com lactose e maltodextrina,
com caseina e proteina do soro, embalagem em p6. Nao contém Gliiten e sacarose. Acondicionado em lata de 400g

Férmula infantil para lactentes a partir do 10° més de vida, adicionada de ferro, com lactose e maltodextrima, com caseina e
proteina do soro. Embalagem em p6. Ndo contém gliten e sacarose. Acondicionado em lata de 400g.

Férmula infantil nutricionalmente completa, hipercalérica, indicada para o uso a partir de 01 (um) ano de idade. Isento de
glaten e lactose. Pode ser adicionado diretamente nos alimentos. Isento de lactose, gliten e sacarose. Distribuicdo calérica:
Proteinas: 9%, Carboidratos: 50%, Lipidios: 41% e outras Suplementacdes: colina, carnitina e taurina. Acondicionado em lata
de 400g.

Férmula infantil nutricionalmente completa e balanceada, indicada para criancas de 01 a 10 anos de idade. Isento de Gliaten
e sacarose. Acrescido de DHA e ARA, prebioticos e probidticos. Distribui¢do calérica: Proteinas 12%; carboidrato 53%;
lipideos 35% . Apresentacdo em pé. Acondicionado em lata de 400g.

Férmula infantil elementar de aminoacidos, em pé, para criancas até 03 anos de idade, nutricionalmente completa. Isenta de
proteina lactea, lactose, galactose, frutose, sacarose e gliten. Contendo DHA e ARA. Apresentacdo em latas, contendo no
minimo 400 gramas de produto.

Dieta polimérica padrdo em pé para criancas de 01 a 10 anos, nutricionalmente completa, permitindo preparo nas dilui¢des de
1,0Kcal/ml a 1,5Kcal/ml. Isenta de lactose e gliten. Sabor de baunilha. Apresentacdo em latas contendo no minimo 400
gramas de produto.

Complemento nutricional em pé especialmente para idosos, adicionado de vitaminas, minerais e fibras. Rico em selénio,
vitamina D e B12, fonte de calcio, fésforo, zinco, cobre, vitaminas A, E, K, C, B1, B6, acido pantoténico e biotina e sem adi¢do
de sacarose e de outros agticares*, sem gliten. Contém lactose. Contém fibras soluveis e sem sabor, podendo ser reconstituido
com agua ou ser adicionado ao final de receitas doces e salgadas.

Suplemento nutricional liquido, hipercalérico (minimo 1,2Kcal/ml) e hiperproteico ( de 15% e 18% de proteinas), pronto
para beber, para nutricdo oral ou enteral, indicado para adultos e idosos. Isenta de gliten e lactose. Sabores variados.
Apresentacdo em embalagem tetrapack ou plastica contendo no minimo 200 mililitros de produto.

Dieta polimérica padrao em pé, nutricionalmente completa, normocalérica e normoproteica, com proteina animal e/ou
vegetal, para nutricdo enteral ou oral, indicada para pessoas maiores de 10 anos de idade. Densidade caldrica de no maximo 1,2
Kcal/ml. Sabores natural, sem sabor ou baunilha. Apresentacdo em lata contendo no minimo 400 gramas do produto.

Formula modificada para nutricdo oral ou enteral, aspecto fisico liquido, indicada para paciente em terapia renal dialitica,
para reposicdo de perdar nutricionais, sem adi¢do de sacarose, isenta de lactose. Sabor baunilha.

Modulo de proteina de alto valor biologico em p6 com fonte de 100% caseinato de calcio, para dieta enteral ou oral. Isento
de sacarose, lactose e gliten. Sabores natural ou isento. Apresentacdo em lata contendo no minimo 240 gramas de produto.

Modulo de carboidratos em p6é com fonte de 100% maltodextrina, para nutri¢do enteral ou oral. Isento de gliten. Sabores
natural ou isento. Apresentacdo em lata contendo no minimo 400 gramas de produto.
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Modulo de espessante e geleificante em pé, para alimentos frios ou quentes, para nutricdo oral. Isento de sacarose, lactose e
gliten. Composto de 100% de carboidratos. Sabores natural ou isento. Apresentagdo em lata contendo no minimo 125 gramas
de produto ou saché de no minimo 01 grama.

Modulo de fibras alimentares para nutri¢do enteral ou oral, utilizado para auxiliar o funcionamento
do intestino, contendo mix de fibras, com 60% a 70% de fibras soliveis e 30 a 40% de fibras insolaveis.

Suplemento infantil para Nutricdo Oral e Enteral indicada para criancas entre 3 a 10 anos, fornecendo até 1,5 kcal/mL.
Férmula nutricionalmente balanceada aspecto fisico p6, sem sabor. Isento de lactose e gliten.

Suplemento para paciente renal em tratamento conservador; Suplemento para paciente dialisado; Insuficiéncia renal aguda ou
crénica, 2.0 calorias /ml, Proteinas - 7%, Carboidratos - 63%,Lipideos - 30%, Proteina a base de caseinatos de célcio e Sodio;
Isenta de sacarose e lactose;Perfil lipidico de acordo com a AHA e ADA; Isenta de gliten e fibras;Alimento formulado de
acordo com as condigdes de restricdo de eletrdlitos e fluidos; Baixo teor de sédio, potassio.

Dieta em po, oral, hipercalodrica, hiperproteica, especifica para o controle glicémico, que auxilia o paciente com diabetes
tipo 1 e 2 durante o tratamento e ap6s a alta médica. Isento de gltiten, sacarose e lactose. Lata de 400g. Sabor: Baunilha.

Moédulo de L-glutamina para dieta enteral ou oral. Saché de 5 g.

Moédulo de lipidios (triglicerideos de cadeia média — TCM) enriquecido com acidos graxos essenciais (6mega 3 - cido
linolénico, encontrados em peixes e 6leo de peixe e dmega 6 - &cido linoleico encontrado em 6leos vegetais), que nao é
produzida pelo organismo. Isento de carboidratos, proteinas, vitaminas e minerais. Isento de Gluten. Sabores natural ou isento.
Apresentacdo liquida em frasco de no minimo 250 mililitros

6.27. Do preparo das formulas/suplementos

A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relacdo ao pré-preparo e preparo das
Férmulas e Suplementos:

Garantir que todos os funcionérios higienizem as mdos antes de manusear o produto, durante os diferentes estdgios do
processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacéo;

A 4gua deve ser aquecida no minimo a 70°.
A cada 30ml de 4gua diluir o produto de acordo com recomendagdes do fabricante.
A cada 150ml de agua incluir a medida de suplemento para adulto/idoso, conforme indica¢do do fabricante.

O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por copeira lactarista, obedecendo as normas técnicas da
RDC n° 63 de 2000 .

6.28. Suplemento Alimentar:

Deve ser diluido em 4gua filtrada conforme prescricao dietética.

Os suplementos fechados devem ser ofertados conforme a descrigéo do rétulo.

Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizagdo devem ser proprios para a atividade e estar conservados, limpos e
disponiveis em numero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacéao
de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para higienizacdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em

contato com o alimento;

6.29. KIT de lanche rapido
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Sempre que solicitado pela Administracdo das CASAL

Eventualmente, quando solicitado pela administracdo das CASAIs, a empresa vencedora fornecera o kit viagem, acondicionado
(a) em embalagem apropriada para viagem. A solicitacdo podera ser solicitada com antecedéncia minima de 02 (duas) horas.

Kit viagem se destinara aos indigenas que retornam para seus destinos, com tempo de viagem superior a 04 horas.

O kit lanche constara dos seguintes itens:

a) 01 de suco de fruta ou chd, 280ml, deve ser acondicionado em embalagem hermeticamente fechada individual, ndo serd aceito
vitaminas para viagem, sendo oferecida a op¢do de adocar com agucar, adogante ou mel;

b) 02 (dois) unidades de beiju ou sanduiches de queijo no pao francés (50g);
) 01 (uma) fruta (banana, mac4, tangerina, goiaba, pera ou equivalente) higienizada e embalada individualmente.

Como opgdo ao beiju podera ser solicitado pacoca de carne, farofa de carne bovina ou frango pela Administracdo da CASAI em
embalagem hermeticamente fechada e com talheres descartdveis embalados individualmente.

6.30. Especificacdo da alimentacao infantil:

Criancas menores de seis meses amamentadas exclusivamente ao peito deverdo manter a mesma rotina de amamentacdo. A mae
NAO deveré de forma alguma ser desencorajada a interromper a amamentacao ao peito, salvo em casos de doencas que impecam
essa pratica mediante avaliacdo médica.

Criangas que receberam ou ainda recebem leite materno devem iniciar a alimentacdo complementar a partir dos seis meses de
idade, segue o esquema alimentar para os dois primeiros anos de vida das criancas amamentadas baseado no “Guia Alimentar
para Criangas Brasileiras Menores de 2 Anos” — MS 2019:

IAos 6 meses de idade

Café da manha — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

Lanche da manha — fruta e leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

IAlmocgo

E recomendado que o prato da crianca tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;
- 1 alimento do grupo dos feijdes;

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;
O leite materno pode ser
oferecido sempre que a criancal- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
quiser
Junto a refeicdo, pode ser dado um pedacgo pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 2 a 3 colheres de sopa no total.

Essa quantidade serve apenas para a familia ter alguma referéncia e ndo deve ser seguida de
forma rigida, uma vez que as caracteristicas individuais da crianca devem ser respeitadas

Lanche da tarde — fruta e leite materno (ou férmula infantil para criangas ndo amamentadas)

Jantar — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

|Antes de dormir — leite materno (ou férmula infantil para criangas ndo amamentadas)
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Ofereca dgua ao longo do dia.

|Aos 7 a 8 meses de idade

Café da manha — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

Lanche da manhi e da tarde — fruta e leite materno

Obs: Para criangas ndo amamentadas o lanche da manha deve conter apenas fruta e para o lanche daj
tarde, fruta e formula infantil

O leite materno pode ser]
oferecido sempre que 4
crianga quiser

IAlmoco e jantar

E recomendado que o prato da crianga tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;

- 1 alimento do grupo dos feijoes;

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;

- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.

Junto a refeicdo, pode ser dado um pedago pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 3 a 4 colheres de sopa no total. Essa quantidade serve apenas para 4

familia ter alguma referéncia e ndo deve ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas|
individuais da crianca devem ser respeitadas

IAntes de dormir — leite materno (ou férmula infantil para criancas ndo amamentadas)

Ofereca agua ao longo do dia.

Entre 9 e 11 meses de idade

Café da manha — leite materno (ou leite de vaca integral para criangas ndo amamentadas)

Lanche da manhi e da tarde — fruta e leite materno

Obs: para criangas ndo amamentadas o lanche da manhd deve conter apenas fruta e para o lanche daj
tarde leite de vaca integral e fruta

O leite materno pode ser
oferecido sempre que a
crianga quiser

IAlmoco e jantar
£ recomendado que o prato da crianca tenha:
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos;

- 1 alimento do grupo dos feijdes;
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- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras;
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
Junto a refeicdo, pode ser dado um pedacgo pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 4 a 5 colheres de sopa no total. Essa quantidade serve apenas para 4
familia ter alguma referéncia e ndo deve ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas|
individuais da crianca devem ser respeitadas.

lAntes de dormir — leite materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas)

Ofereca dgua ao longo do dia.

Entre 1 e 2 anos de idade

Café da manha
- Fruta e leite materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas) ou

- Cereal (pdes caseiros ou processados, aveia, cuscuz de milho) e leite materno (ou leite de vacal
integral para criangas ndo amamentadas) ou

- Raizes e tubérculos (aipim/macaxeira, batata-doce, inhame) e leite materno (ou leite de vacal
integral para criangas ndo amamentadas)

Lanche da manhd — fruta e leite materno

Obs: para criancas ndo amamentadas o lanche da manha deve conter apenas fruta

O leite materno pode sef]
oferecido sempre que af
crianga quiser

IAlmoco e jantar

E recomendado que o prato da crianca tenha:

- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes e tubérculos

- 1 alimento do grupo dos feijoes

- 1 ou mais alimentos do grupo dos legumes e verduras

- 1 alimento do grupo das carnes e ovos

Junto a refei¢do, pode ser dado um pedago pequeno de fruta.

Quantidade aproximada — 5 a 6 colheres de sopa no total. Essa quantidade serve apenas para aj

familia ter alguma referéncia e ndo deve ser seguida de forma rigida, uma vez que as caracteristicas
individuais da crianca devem ser respeitadas

L.anche da tarde
- Leite mateno e fruta ou

- Leite materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas) e cereal (pdes caseiros|
pdes processados, aveia, cuscuz de milho) ou raizes e tubérculos (aipim/macaxeira, batata doce,
inhame)
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|Antes de dormir — leite materno (ou leite de vaca integral para criancas ndo amamentadas)

Ofereca agua ao longo do dia.

Obs: Modificar a consisténcia da dieta conforme idade e indicagdo do profissional Nutricionista da contratante ou rede SUS. A
partir dos dois anos de idade a crianga ja podera consumir a mesma alimentagdo dos adultos em menores porgdes.

Composicao das refei¢oes para alimentacdo infantil/pediétrica (até 2 anos de idade):
Desjejum pedidtrico: refeicdo composta de leite especifico para a idade ou integral pasteurizado e fruta ou cereal ou tubérculo.

Papa salgada: refeicdo salgada de consisténcia pastosa a branda composta por um alimento do grupo dos cereais ou tubérculos,
um alimento do grupo das hortalicas, um alimento de fonte proteica animal, um alimento do grupo dos graos. Exemplos de
preparacdes salgadas para menores de 01 ano da regido centro oeste: Galinhada com cenoura, feijdo, couve refogada; Peixe com
couve folha e papa de batata com caldo de feijao; arroz e feijdo com abobrinha e frango desfiado; carne desfiada com maxixe e
mandioca, arroz e feijao; card e cenoura, carne, feijdo com chicéria; polenta, caldo de feijdo e frango ao molho desfiado, canja de
galinha, sopa de macarrdo, legumes, hortalicas e carne; macarrdo com molho, caldo de feijdo e carne desfiada; arroz, caldo de
feijdo e frango ao molho desfiado. As preparagdes de papas salgadas devem ser variadas e ndo se repetirem durante a semana. A
frequéncia para canja de galinha pode ser de 1x/semana e sopa completa (conforme descricdo acima) 3x/semana em dias
alternados, nunca em dias consecutivos e servidas no almogo e jantar de um mesmo dia, no restante dos dias deve haver variagao
das papas salgadas. Sera faturado a cada refeicdo (prato pequeno).

Suco de fruta in natura: suco preparado com frutas in natura, composto por pelo menos 01 unidade de fruta de sabores variados
ou agua de coco. 100ml. Os sucos devem ser preparados no momento da distribui¢do. Nunca usar frutas muito acidas para os
sucos pediatricos. Os sabores dos sucos pediatricos ndo devem se repetir em um mesmo dia.

Lanche da manha e da tarde pediatrico: refeicio composta de suco de fruta in natura 100ml ou 01 fruta macia 30 a 60g, leite
200ml, cereal ou tubérculo 30gramas.

Ceia pediatrica: refeicdo composta de leite integral pasteurizado.

Os quantitativos estipulados nas refei¢des infantis podem ser modificados, levando em consideracdo a necessidade de cada
crianga, sendo assim a contratada deveré atender conforme prescricdo do profissional Nutricionista.

A contratada devera fornecer as criancas com intolerancias alimentares e/ou necessidades nutricionais especificas, férmulas
infantis especiais de acordo com cada patologia (Ex: no caso de intolerancia a lactose a crianca devera receber formula anti-
alergénica isento de lactose), sendo os horérios de recebimento das refeicdes lacteas estabelecidas de acordo com a necessidade
individual de cada um e estas deverdo ser computadas em numero de latas conforme prescri¢do médica ou nutricional.

A contratada devera produzir as receitas de Tratamento de Muito Baixo Peso e Baixo Peso da Estratégia AIDPI quando solicitado
pela contratante e esta sera contabilizada como dieta.

Criangas desnutridas que se encontram na CASAI de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajard-Mirim/RO, Humaitd/AM, Jaru/RO, Ji-
Parand/RO e Porto Velho/RO deverdo ter as refei¢cdes lacteas acrescidas de suplementos em p6 hiperprotéico e hipercalérico, de
acordo com frequéncia estipulada pelo nutricionista da contratante e médicos e nutricionistas das redes de referéncia do SUS,
entretanto a contratada deverd apresentar a Administragdo das CASAI diariamente o carddpio com a dieta especial hipercalérica e
hiperprotéica, que contenham alimentos de alta densidade calérica.

A alimentacdo complementar de criangas até 2 anos de idade também devera ser confeccionada conforme esquema alimentar e
seguindo os costumes locais de cada etnia.

Os alimentos da alimentacdo infantil ndo devem ser passados em peneira e nem liquidificados, exceto com prescricao da
necessidade de liquidificar. Ndo devem ser adicionados condimentos e temperos industrializados.

Cuidar da higiene no preparo, manuseio e oferta dos alimentos para evitar a contaminagdo e doencas como a diarréia.

Para a confecgdo de refei¢des pediatricas a carne deve ser impreterivelmente de primeira e o peixe e o frango devem ser filé sem
pele, espinhas ou osso.

Quando do hébito alimentar da crianca existir algum alimento e forma de preparo ndo mencionado a contratada devera
disponibilizar o género e material necessario.

Recomendac0es para papa salgada:
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Cozinhar todos os alimentos, para deixa-los macios;
Amassar com garfo, ndo liquidificar e ndo passar na peneira;
A papa deve ficar consistente, em forma de puré grosso;

A primeira papa salgada pode ser oferecida no almogo ao completar 6 meses e quando o bebé completar 7 meses, conforme a
aceitacdo, introduzir a segunda papa salgada no jantar (Guia Alimentar para criancas brasileiras menores de dois anos, MS-2019).

Descrigdo dos grupos de alimentos:

Grupo Descrigdo

[Este grupo, também conhecido como leguminosas, é composto por todos os tipos de feijdo (branco, carioca, feijao-
de-corda, feijao-fava, fradinho, jaloroxo, mulatinho, preto, rajado, roxinho, vermelho) e também ervilha, grao de|
bico, soja e lentilha. Sdo boas fontes de proteinas, fibras, ferro, zinco e vitaminas do complexo B.

O feijdo é muito consumido pelos brasileiros. Todos os tipos podem ser dados a crianca a partir dos 6 meses. E|
comum que os cuidadores observem pedagos de casca de feijdo nas fezes. Isso é normal e ndo é motivo para
deixar de oferecer o feijdao ou oferecer somente o caldo. Algumas criangas podem ter gases com feijdo, mas|
também ndo é motivo para deixar de oferecé-lo. Para melhorar isso, recomenda-se deixar o feijao de molho por 8
a 12 horas antes de cozinhar. Veja detalhes sobre isso na sessdo “Cozinhar em Casa”. Aos 6 meses, o feijio pode
ser amassado com garfo e, a partir de 8 meses, a familia pode observar se a crianga ja aceita o grao inteiro sem|
lamassar

Feijoes
(leguminosas)

[Este grupo inclui o arroz, arroz integral, aveia, centeio, milho, trigo, triguilho (trigo para quibe), e os diferentes|
tipos de farinha nas mais diversas texturas e refinos, como fub4, flocdo, amido de milho, farinha de trigo, entre|
outros. As massas tanto frescas como secas, refinadas ou integrais, sdo feitas de cereais. Esses alimentos contém
carboidratos, o nutriente que da energia para a crianga brincar, crescer e se desenvolver. Também tém fibras,
Cereais minerais e vitaminas, especialmente os cereais integrais.

O arroz, o macarrdo e o milho sdo alimentos muito presentes no almoco e no jantar dos brasileiros. Apresentam a
lvantagem do preparo e cozimento rapidos. Ainda que as frutas sejam a melhor escolha para lanches, o pdo caseiro
¢ também uma opgdo de alimento a base de cereais que pode ser consumido nessas refeigdes.

[Este grupo é composto pelas batatas — baroa (também chamada de mandioquinha, batata-salsa ou cenourinha-
amarela), doce e inglesa, entre outras; card; inhame e mandioca — conhecida também como aipim ou macaxeira.
Os alimentos desse grupo apresentam composi¢do nutricional parecida com a dos cereais. Contém carboidratos,
um pouco de fibras, algumas vitaminas e minerais.

Também fazem parte deste grupo a farinha de mandioca, a fécula de batata, o polvilho e outras farinhas feitas de
Raizes eraizes e tubérculos. Embora esses alimentos feitos a partir do refinamento de raizes e tubérculos sejam
[Tubérculos [importantes ingredientes em varias preparagdes, eles tém menos vitaminas e minerais do que seus alimentos de
origem.

[Eles podem ser simplesmente cozidos ou serem ingredientes de preparacdes, como purés, massas caseiras e
farofas. Em geral, criancas e adultos aceitam muito bem esses alimentos. Raizes e tubérculos podem substituir oul
complementar cereais no almoco e jantar, podendo ser consumidos também no café da manha e no lanche, o que é
uma pratica comum em vérias regides.

Existem muitas opgOes de legumes e verduras no Brasil. Alguns exemplos de legumes sdo: abébora (ou jerimum),
abobrinha, berinjela, beterraba, cenoura, chuchu, gueroba, ervilha torta, jil, jurubeba, maxixe, pepino, pimentdo,
quiabo, tomate e vagem. Entre as verduras podemos citar: acelga, agrido, alface, almeirdo, beldroega, brécolis,
catalonha, cebola, chicéria, couve, couve-flor, espinafre, jambu, major-gomes, mostarda, ora-pro-nébis, repolho,
taioba. Sdo alimentos ricos em diversas vitaminas e minerais.

A vitamina A esta presente nos vegetais de cor alaranjada e nos folhosos de cor verde-escura. Nesses folhosos,
também esta presente o ferro, um mineral que previne anemia. Legumes e verduras também contém fibras, que
ajudam a prevenir constipagdo intestinal (prisdo de ventre ou intestino preso) e algumas doencas. Pessoas que tém
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uma alimentagdo com boa quantidade dos alimentos desse grupo tém menor chance de apresentar doengas, como|
obesidade, diabetes, doengas do coragdo e alguns tipos de cancer.

[Apesar de todas essas vantagens, legumes e verduras ainda tém pouco espago no prato do brasileiro. Sdo tantos|
tipos, com sabores tdo variados, mas as vezes a familia come sempre os mesmos e, em geral, em poucal
quantidade.

As verduras costumam ser menos aceitas pelas criancas, principalmente porque ndo costumam ser oferecidas a
elas.

[Ndo ha contraindicagdo em dar vegetais crus, apds higienizacdo, desde que na consisténcia adequada para af
crianca, pois pode ser que as criancas mais novas tenham dificuldade para mastigar os mais duros, mesmo
ralados. Conforme a crianga vai crescendo, os alimentos podem ser oferecidos crus e ralados, como cenoura e
beterraba, ou em tirinhas, para serem pegos com as maos pelas criangas

Frutas

[Existem muitas opgdes de frutas: abacate, abacaxi, abiu, acai, acerola, ameixa, amora, aragd, banana, caja, caju,
caqui, carambola, cereja, cupuagu, figo, goiaba, graviola, jabuticaba, jaca, jenipapo, laranja, tangerina (também
conhecida como bergamota ou mexerica), lima, ma¢d, mangaba, mamao, maracuja, melancia, meldo, morango,
pequi, péra, péssego, pitanga, pomelo, romd, umbu, uva. Sdo alimentos com muitas fibras, vitaminas e minerais,
além de possuirem substancias que protegem contra doengas. Todas as frutas podem ser oferecidas as criancas.
Como a quantidade e a variedade das vitaminas e minerais é muito diferente de uma fruta para outra, é bom|
[variar. Uma sugestdo é dar preferéncia as frutas da regido e comprar as da estagdo (da época), quando estdo mais|
saborosas e baratas. O Brasil possui enorme variedade de frutas. Cada regido tem suas opg¢des mais comuns,
acessiveis e de menor preco. Em muitas localidades, estdo disponiveis no quintal de casa ou na vizinhanca e até|
has avenidas e ruas das cidades. As frutas devem ser oferecidas sem adicdo de agucar, para que a crianga nao se|
habitue ao sabor muito doce e reconheca melhor o sabor natural dos alimentos. Elas podem ser raspadas ou
lamassadas com garfo e/ou ofertadas em pedagos para que a crianga possa segurar com suas proprias maos. Frutas
pequenas ou com carogos, como uva e acerola, exigem maior atengdo, pois podem provocar engasgo. Nesses
casos, devem ser retiradas as sementes e cortadas em pedacos bem pequenos (dividir cada fruta em 2 a 4
pedacos). Para variar, as frutas também podem ser oferecidas cozidas ou assadas sem adi¢cdo de agticar ou
adocante. Essas preparacOes sdo formas titeis de conservar e aproveitar esses alimentos, evitando desperdicio.
[Bananas muito maduras podem ser cozidas e render um puré; macas podem ser fatiadas e cozidas com um pouco|
de suco de laranja no lugar do actcar.

Carnes
Ovos

€

[Este grupo inclui carnes bovina, de suino (porco), cabrito, cordeiro, bufalo, aves, coelho, pescados, frutos do mar,
ovos de galinha e de outras aves. Também inclui visceras ou miudos de animais (figado bovino e de aves,
estdbmago ou bucho, tripa, moela de frango) e outras partes internas de animais. Esses alimentos contém proteina,
gordura, ferro, zinco e vitamina B12 e, no caso do figado, também muita vitamina A. Todos esses nutrientes sdo|
muito importante para o crescimento e desenvolvimento da crianga.

Todos os alimentos desse grupo podem ser oferecidos as criancas, devendo-se variar, sempre que possivel,
[Durante muito tempo foi recomendado evitar carne de porco, peixe e clara de ovo na alimentagdo no primeiro ang
de vida. No entanto, hoje ja se sabe que eles ndo fazem mal a crianga e que sdo boas fontes de nutrientes. Por isso,
atualmente é liberada a oferta desses alimentos para criangas a partir dos 6 meses.

Carnes e ovos podem ser preparados de diversas formas, tendo-se o cuidado de estarem bem cozidos, nuncal
imalpassados ou crus. Quando cozidos, refogados ou ensopados sdo mais bem aceitos pela crianca por ficarem
mais molhados e faceis de cortar. Quanto ao peixe, o principal cuidado é retirar com atencao todas as espinhas e}
preferir aqueles com espinhas mais faceis de retirar ou em menor quantidade. Sdo exemplos de peixes sem
espinhas o cagdo, o pirarucu, o pintado, o tambaqui, o jad e o bagre, que podem ser oferecidos conforme o hébito|
alimentar da familia. Os ovos podem ser cozidos, mexidos, poché ou na forma de omelete, com um pouco de
6leo, cuidando-se para que este ndo seja aquecido em excesso.

O alimento desse grupo mais importante para a crianca menor de

2 anos é o leite materno. Também fazem parte do grupo o leite de outros animais, coalhadas, iogurtes naturais
sem acticar e queijos.

Sdo ricos em proteina, gordura, célcio e vitamina A.
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O leite materno é um alimento completo, ndo sendo necessario oferecer leite de vaca ou de outros animais ouf
férmulas infantis para criangas que sdo amamentadas.

O café com leite é uma preparacdo que faz parte da cultura brasileira, porém seu uso ndo é recomendado para a
crianga menor de 2 anos. A cafeina que estd presente no café, no mate, no chd preto, no chd verde, no chocolate e
em refrigerantes a base de cola é estimulante, podendo deixar a crianga agitada, por isso, essas bebidas ndo devem|
ser oferecidas a crianca. Além disso, essas bebidas contém alguns compostos que reduzem a absorcédo do célcio|
presente no leite. Chas como camomila, erva cidreira, horteld podem ser oferecidos para as criancas a partir dos 6
meses, sem adicdo de acticar ou adogante, desde que ndo substituam nenhuma refeicao.

|Amendoim,
Castanhas
Nozes

[Este grupo é composto por alimentos como: améndoas, amendoim, aveld, castanhas de caju, castanha do Paréa/do|
Brasil, castanha de baru, noz-pecd, pistache. Esses alimentos sdo ricos em minerais, vitaminas, fibras, gorduras|
saudaveis e substancias antioxidantes que previnem doengas. Por sua consisténcia dura, podem causar engasgo €}
sufocamento, ndo sendo seguros para serem oferecidos inteiros a crianga. No entanto, se forem triturados ou bem|
picados, podem ser ofertados a crianca. Por outro lado, as castanhas com coberturas agucaradas ou salgadas ndo
devem ser dadas, por causa da adicao de acucar e do excesso de sal.

Condimentos
Naturais,
Especiarias e
Ervas
Frescas
Secas

€

Sdo temperos naturais que acrescentam sabor, aroma e nutrientes a comida e permitem que a crianga perceba a
sutileza dos sabores de cada alimento.

Alguns exemplos de temperos naturais utilizados no Brasil sdo: alecrim, agafrdo da terra (ctircuma), canela,
cebolinha, cheiro-verde, chicéria do

Pard, coentro, cominho, cravo, gengibre, louro, manjericdo, orégano, pimentas de diversos tipos, salsa, séalvia e
tomilho. Alimentos comocebola, alho, limao, laranja, azeites, 6leos e outros alimentos in natura ou

minimamente processados também podem ser usados como temperos.

Agua

[Fonte essencial para a vida, a d4gua também é um alimento. A crianga em amamentacdo exclusiva ndo precisal
beber agua, pois o leite materno hidrata na medida certa. A partir dos 6 meses, quando a crianga comecar a|
receber outros alimentos, a 4gua deve ser oferecida em copo principalmente nos intervalos entre as refei¢des.

Oferecer 4gua é importante, pois a crianga ndo percebe que estd com sede e ndo pede dgua. Deixar sempre um
copo ou garrafinha com dgua tampada e acessivel é uma boa estratégia. Em lugares muito quentes, a necessidade
de 4gua é maior.

Fonte: Guia alimentar para criangas brasileiras menores de 02 anos. MS-2019.

6.31. Consideragoes em relacdo as dietas e esquemas alimentares:

As Dietas especiais serdo solicitadas pela Administracdo da CASAI quando o paciente tiver prescricdo médica ou nutricional,
conforme especificagdes para cada patologia preparo para exames complementares ou necessidades dos pacientes e
acompanhantes indigenas.

Qualquer patologia apresentada pelo paciente que vier a ser hospedado na CASAI e que ndo estiver exemplificada aqui neste
Termo de Referéncia devera ser fornecido pela contratada além do carddpio para dieta especial da mesma forma mediante
apresentacao de card4pio especifico confeccionado pela nutricionista da Contratada e enviado para a Contratante para
consideragdes e modificages se estas se fizerem necessarias.

As dietas especiais sdo direcionadas a cada individuo e/ou paciente e sdo divididas de acordo com a consisténcia ou alteracdo ou
exclusdo de nutrientes especificos dependendo da enfermidade ou dificuldade apresentada pelo paciente.

A dieta modificada compreende ao ajuste de qualquer uma de suas caracteristicas fisico-quimicas a uma alteragdo do processo
digestivo ou funcionamento geral do organismo. Tem como objetivo principal adaptar integralmente a dieta a cada individuo,

possibilitando

a recuperacdo do paciente num menor tempo possivel; evitar/minimizar a desnutricdo durante o tempo que estiver

nas CASAIs de Alta Floresta/RO, Guajara-Mirim/RO, Jaru/RO, Ji-Parand/RO, Humaitd/AM e Porto Velho/RO; manter as
reservas de nutrientes no organismo; adequar a ingestdo de energia, macro e micronutrientes as necessidades nutricionais.
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A dietoterapia usa a dieta como recurso terapéutico, possuindo a dieta normal como padrdo. O tratamento dietoterapico tem como
finalidade bésica ofertar, ao organismo debilitado, nutrientes adequados ao tipo de enfermidade, condices fisicas, nutricionais e
psicologicas do paciente, mantendo e/ou recuperando o seu estado nutricional, além de atender as recomendacdes nutricionais
individuais por meio da prescricdo de dietas especiais.

O paciente que apresentar necessidade de dieta especial e/ou esquema alimentar deverd recebé-la imediatamente apés
apresentacdo de prescri¢do nutricional a Contratada.

A dieta especial devera seguir as especificagdes, obedecendo as caracteristicas de consisténcia, frequéncia, costumes alimentares
das etnias e quantidade adequada a patologia do indigena.

O Indigena com necessidade de suplementacdo hidrica ou suco na administracdo de medicamento, deverd receber sucos ou chés
em garrafas térmicas nos horarios e quantidades solicitados pelo profissional da Contratante, sendo os mesmos computados como
complementacdo da dieta liquida por se tratar de um tipo de dieta especial com custo quase zero, ndo devendo ser faturados
separadamente. Os recipientes térmicos e utensilios para este fim serdo de responsabilidade da contratada.

As dietas especiais seguirdo o padrdo bdasico do cardapio para as dietas genéricas, porém, deverdo seguir rigorosamente as
especificagOes e referéncias para os padrdes de dietas hospitalares modificadas.

No mesmo contexto das dietas especiais teremos os esquemas alimentares individualizados prescritos pelo nutricionista da
contratante, esses esquemas serdo confeccionados baseando-se na condicdo fisica e clinica do paciente em questdo e ocorrerdo de
forma esporddica podendo conter alimentos diferenciados que fugirdo dos padrdes das dietas normais (Ex: produtos de
panificagdo modificados, preparacdes de pratos principais diferenciados, frutas diferenciadas, vitaminas, e outros), no entanto
seguirdo tamanhos de por¢des normais.

O termo exposto “padrdo basico do cardapio” refere-se a alimentos basicos conforme o carddpio para alimentagdo normal, ou
seja, como base serdo utilizados alguns desses alimentos para compor as refei¢des especiais dieta, porém para compor essas
refeicdes sdo utilizados recursos técnicos dietéticos (processamentos, cozimentos, remolhos e etc.) e adi¢do de alimentos com
intuito terapéutico diferentes do cardépio normal, incluindo também que em muitos casos é necessario realizar a compra e
cozimento separado de parte do alimento para compor a dieta, demandando tempo e recurso diferenciado quando comparado a
confecgdo do cardapio normal.

Os esquemas alimentares serdo prescritos pelo nutricionista da contratante quando os cardapios das dietas ndo estiverem
atendendo as necessidades individuais de determinados pacientes em condi¢Ges extremamente especiais. Os esquemas
alimentares deverdo ser atendidos pela contratada em sua integralidade conforme especificacdes constantes da prescri¢ao
nutricional do nutricionista da contratante. Sera inadmissivel o faturamento a parte de qualquer alimento inserido no esquema
alimentar.

A quantidade de refei¢des (desjejum, lanche da manhd, almogo, lanche da tarde, jantar e ceia) e a composicdo de cada refeicdo
das dietas especiais e esquemas alimentares sera basicamente a mesma das dietas normais com as modificagdes pertinentes a cada
patologia, com ressalvas para os casos especificos que mediante avaliacdo nutricional poderdo ser solicitados pequenas refeicdes
extras que deverdo ter a mesma composicdo de um desjejum, e serdo faturadas como tal.

O termo exposto “padrdo basico do cardapio” refere-se a alimentos bésicos conforme o cardapio para alimentagcdo normal, ou
seja, como base serdo utilizados alguns desses alimentos para compor as refei¢des especiais dieta, porém para compor essas
refeicdes sdo utilizados recursos técnicos dietéticos (processamentos, cozimentos, remolhos e etc.) e adicdo de alimentos com
intuito terapéutico diferentes do cardapio normal.

As dietas sdo modificadas a partir da dieta normal/livre/genérica de maneira quantitativa e qualitativamente propria ao paciente,
devendo se respeitar os critérios de sabor, cor, habito alimentar do indigena.

A manipulagdo de dietas especiais e suplementos nutricionais prescritos serdo de responsabilidade dos profissionais capacitados
disponibilizados pela contratada.

Para a confeccdo das dietas modificadas especiais a contratada podera tomar como consulta bibliografias relacionada as dietas
hospitalares:

Indicagdes e Caracteristicas das Dietas:

Geral ou normal: Pacientes cuja condicdo clinica ndo exige modificacdo em nutrientes e consisténcia da dieta. Sem nenhuma
restricdo, deve preencher todos os requisitos de uma dieta equilibrada.
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Branda (dieta com tecidos conectivos e celulose abrandados por cocgdo; sem alteracdo de nutrientes; alimentos, que podem, ser
excluidos da dieta: especiarias e condimentos fortes, bebidas gaseificadas, hortalicas e legumes crus e alimentos duros. Ex.: arroz
papa, caldo de feijdo, carne macia. Proibido frituras e condimentos.);

Pastosa (alimentos bem cozidos e de facil mastigacdo; sem alteracdo de nutrientes; alimentos com textura macia, para que
possam ser mastigados e deglutidos com pouco esforco; alimentos que podem fazer parte desta dieta: purés, legumes em pedacos,
carnes desfiadas ou moida, massas bem cozidas, paes);

Semiliquida ou liquida pastosa (todos os alimentos sdo liquidificados, na consisténcia de creme. No mercado atualmente, temos
os espessantes industrializados, que podem ser adicionados as prepara¢des quentes ou frias, como sucos de frutas, sopas e agua,
para melhorar o aporte de liquidos; alimentos que podem ser incluidos na dieta: mingau e vitaminas cremosas, cremes de frutas,
sopas Cremosas.);

Liquida completa (proporciona um minimo trabalho digestério, por provocar pouco estimulo quimico e mecanico. Composta por
alimentos na consisténcia liquida ou que liquefazem na boca. Alimentos, que podem ser incluidos na dieta: leite, chicha de milho
ou de acordo com a etnia, mingau e vitaminas ralas, chés e café, sucos de fruta, sopas na consisténcia liquida e creme de fruta.);
Liquida restrita (Dieta constituida apenas de: d4gua, chds claros com adogante e creme de fruta diet.).

Exemplos de Dietas Especiais Conforme Patologias:

Dieta Livre ou Normal:

Objetivo: manter o estado nutricional de indigenas com auséncia de alteragdes metabdlicas significativas ou risco nutricional.

Indicacdo de uso: Destina-se aos acompanhantes e pacientes indigenas cuja condi¢do clinica ndo exige modificagdes
dietoterdpicas, por ndo interferir no sistema digestivo e na tolerancia normal do paciente aos alimentos e por ndo causar
alteragGes metabdlicas que exijam tais modifica¢Ges.

Caracteristicas: £ um tipo de dieta elaborada com todos os alimentos normalmente acessiveis ao individuo e segundo sua
preferéncia, em qualquer preparagio com qualquer consisténcia. E, portanto, uma dieta suficiente, completa, harménica e
adequada, sem nenhuma restricdo. Tem por finalidade fornecer calorias e nutrientes em quantidades diarias recomendadas para

manter a saude do individuo. Apresenta uma composicao aproximada de 55% de carboidratos, 15% de proteinas e 30% de
lipideos.

Exemplo de Dietas com Modifica¢des na Consisténcia:
Dieta Branda:

Objetivo: fornecer uma dieta contendo o minimo possivel de fibras que ndo foram abrandadas pela cocg¢do, e uma quantidade
moderada de residuos.

Indicagdo para uso: utilizada como transicdo entre uma dieta liquida e uma normal. Utilizada no pés-cirirgico, em enfermidades
do esbfago e para aqueles com dificuldades na mastigacdo ou degluticdo, com uso de proteses dentérias, e presenca de gastrite ou
ulcera péptica.

Caracteristicas: normal em todos os nutrientes e isenta de alimentos flatulentos.
Dieta Pastosa:
Objetivo: fornecer uma dieta que possa ser mastigada e deglutida com pouco ou nenhum esforco.

Indicagdo para uso: indigenas com dificuldades na mastigacdo ou degluticdo devido a inflamac&o, danos neurolégicos, disttirbios
neuromotores, retarde mental severo, doenca esofagica, alteracdes anatdmicas da boca ou esdfago, e uso de proteses dentarias.
Nao é indicada aqueles com risco de broncoaspiragao.

Caracteristicas: normal em todos os nutrientes. Os alimentos estdo na forma de puré ou amassados, exceto se naturalmente
macios.

Dieta Leve/Semiliquida:
Destinada a pacientes com problemas de degluticdo e intolerancia a alimentos sélidos, em pré-preparo de exames e pré e pos-

operatdrios. E usada também como transicdo para a dieta Branda e Dieta Geral. Deve fornecer calorias de acordo com as
necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:
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Consisténcia: semiliquida:

Distribuicdo: 06 refei¢des diarias (desjejum, colagdo, almoco, lanche da tarde, jantar e ceia).

Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

Composicdo das refeicdes: sopa, contendo carne ou substituto, leguminosa, (ervilha, lentilha, feijdo branco, grdo de bico, feijao
etc.), dois tipos de vegetais (folhoso e outro legume), tipo de feculento (batata, mandioca, card, inhame etc.), tipo de cereal (arroz,

macarrdo, fub4, aveia etc.). Deve ser preparada utilizando uma quantidade minima de éleo, cebola, tomate e cheiro verde.

Deve ser prevista a inclusdao de suplementos nutricionais, a base de proteinas, carboidratos complexos e outros, em quantidades
suficientes para cobrir as necessidades nutricionais dos pacientes e atingir o minimo calérico estabelecido, recomendado para este
tipo de dieta.

Preparacdes indicadas:

Agua e infusos (ch4, mate, café);

Sucos (de carne, verduras e frutas) coados;

Puré de vegetais;

Caldos de carne e vegetais (desengordurados);
Sopas espessadas, liquidificadas e sopas-creme;
Leite ou coalhada, creme e manteiga;

Frutas em papa ou liquidificadas;

Sobremesas: creme de fruta, legumes ou tubérculos;
Dieta Liquida Completa:

Objetivo: fornecer nutrientes de uma forma que exija um minimo de esforgo nos processos digestivos e absortivos.

Indicagdo para uso: é indicada quando se deseja obter repouso gastrintestinal maior que nos casos anteriores como por exemplo,
pés- operatorios, casos graves de infeccdo, transtornos gastrintestinais, etc.

Caracteristicas: E totalmente composta por preparacdes liquidas na temperatura corporal, &s quais sdo adicionadas substancias
que permanecam dissolvidas. Muitas vezes, pelas limita¢gdes impostas pela dieta liquida, ela pode apresentar baixo teor nutritivo,
por isso a evolugdo para dieta semiliquida deve ser feito o mais breve o possivel; em casos em que ndo seja possivel, deve-se
fazer suplementacdo vitaminica e/ou mineral, ou mesmo protéico-calérica, quando poderdo ser utilizados produtos
industrializados ricos em calorias, proteinas, vitaminas e minerais e ainda, clara de ovo, creme de leite, agticar, farinhas etc. A
dieta liquida propicia pouca saciedade, por isso deve ser administrada de duas em duas horas com quantidade de agticar mantida
no minimo para nao provocar fermentacéo e flatuléncia. A fim de ndo haver distensdo abdominal, o volume também costuma ser
controlado: administra-se aproximadamente 200 ml por vez. Se a dieta for administrada em situacdes em que ndo seja necessaria
a restricdo hidrica, o paciente pode ser alimentado mesmo durante a noite, caso sinta fome, ou para complementacdo de suas
necessidades nutricionais. As necessidades hidricas dos individuos giram em torno de 1.000 a 1.500ml; nos casos em que
administra-se a dieta totalmente liquida, a oferta pode ser aumentada. A densidade calérica é de um quilocaloria/ml; nos casos em
que haja restri¢do hidrica, o volume sera avaliado conforme o balango hidrico do paciente e a densidade calérica da dieta devera
ser de aproximadamente duas quilocalorias/ml. A dieta liquida completa é fundamentalmente a base de leite, que é a maior fonte
proteica liquida, e de bebidas a base de leite; é pobre em residuo, porém é mais rica neste do que a dieta liquida restrita. Em casos
de intolerancia a lactose, provavelmente sera mais dificil alcancar as necessidades caléricas e nutritivas do paciente, podendo
entdo ser utilizados produtos isentos de lactose, tais como leites de soja ou preparagOes proteicas que ndo sejam a base de leite,
com o mingau de frango.

Preparacoes indicadas:
Leite, leite gelificado, iogurte natural;
Sobremesas: creme de fruta;

Bebidas: cha, café, chocolate em p6, mate, bebidas ndo gasosas, gemada, sucos de frutas e de vegetais coados;
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Cereais: papa de cereais (podem ser adicionados as bases liquidas);

Sopas: sopas de vegetais peneiradas, sopas cremosas coadas, caldo de galinha, de carne, caldo de feijao, os caldos ndo devem ser
de produtos industrializados prontos;

Ovo quente;

Gorduras: 6leos vegetais, manteiga, creme de leite;

Alimentos espessantes: farinha pré-cozida de arroz, trigo, milho, isolados proteicos, clara de ovo, etc.
Dieta Liquida Restrita ou Cristalina:

Objetivo: hidratar e proporcionar o maximo de repouso gastrintestinal, este, por conta de sua quantidade minima de residuos.
Indicacdo para uso: geralmente, é empregada no pés-operatério imediato (24 horas a 36 horas), preparacdo para exames ou
cirurgia de célon, diminuicdo da fungdo do trato gastrointestinal (TGI).

Caracteristicas: consiste, basicamente, de agua, liquidos limpidos e carboidratos. Por ndo conter leite e outras preparac¢des, o seu
valor nutritivo e calérico é muito baixo.

Possui em torno de 500 kcal e, por isso, deve evoluir rapidamente para dieta liquida completa. Deve ser administrada de duas em
duas horas (ou menos), para hidratar os tecidos, e haver monitorizagdo do volume para evitar a distensdo abdominal.

Preparagoes indicadas:

Agua e infusos adocicados (ch4, café, mate) com actcar e glicose de milho e bebidas carbonatadas;
Sucos de frutas coados;

Caldo de carne e de legumes coados;

Sobremesas: creme de fruta, suco de frutas coadas, sem leite.

Indicagdo e Caracteristicas das Dietas com Modificacdo de Nutrientes:

Além de todos os critérios citados, a dieta ainda pode ser modificada segundo o equilibrio de nutrientes; por exemplo, a dieta
poderd ser de restricdo ou de acréscimo, que seria a que apresentasse restricio ou exclusdo, ou aumento de quantidade,
respectivamente, de um ou mais nutrientes, independente de sua consisténcia, volume, etc. Neste caso, as dietas poderdo ser:

Normocaloérica: Dieta com quantidades normais de calorias, dentro das necessidades distintas de cada paciente.

Hipocaldrica: Dieta restrita em calorias, ou seja, em quantidades abaixo do necessario. Sua funcdo é produzir balanco energético
negativo e conseqiiente perda de peso. Indicada para pacientes obesos ou em caso de doengas que requerem urgéncia médica em
perda de peso. Ndo possui alimentos de alta densidade calérica.

Hipercalérica: Dieta com quantidades aumentadas de calorias, ou seja, em quantidades acima do valor energético total (VET) do
paciente. Tem a funcéo de gerar balango positivo e consequente ganho de peso. Indicada para pacientes em subnutri¢do. Possui
alimentos de alta densidade caldrica.

Normoprotéica: Dieta que possui quantidades normais de proteinas, segundo as necessidades distintas do paciente.

Hipoprotéica: Possui quantidades diminuidas de proteinas cuja finalidade é prevenir o actimulo de metabélitos nitrogenados. E
composta por doces a base de frutas, mel e vegetais. Indicadas para pacientes com insuficiéncia renal crénica, encefalopatia
hepética ou outra patologia cujo catabolismo protéico possa interferir na evolugdo positiva do quadro clinico.

Hiperptotéica: Dieta com quantidades aumentadas de proteinas a fim de produzir balango positivo de nitrogénio. A relacéo caloria
/proteina deve ser suficiente. Indicada para pacientes em estado de hipercatabolismo.

Normoglicidica: Dieta em quantidades normais de carboidratos, conforme as necessidades distintas de cada paciente.
Hipoglicidica: Possui quantidades de carboidratos reduzidas, cujo principal objetivo é diminuir a quantidade destes, sem diminuir
necessariamente as calorias, um exemplo é a dieta para o diabético, que é pobre em glicidios simples, em destaque a sacarose, o

tradicional aguicar de mesa.

Hiperglicidica: Dieta com quantidades aumentadas de carboidratos.
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Normolipidica: Possui quantidades normais de gorduras, segundo as necessidades individuais de cada paciente.
Hipolipidica: Dieta pobre em gorduras, principalmente saturadas, indicada para pacientes com hipercolesterolemia e obesos.

Hiperlipidica: Dieta com uma boa quantidade de gorduras, principalmente de Triglicerideos de Cadeia média (TCMs),
geralmente indicada para tratamento de desnutricdo grave. Nem sempre pode ser associada a hipercalérica, pois, pode ser
ajustada de acordo com as necessidades do paciente, enfocando apenas a maior oferta de gorduras de boa qualidade.

Hipossaédica: Dieta pobre no eletrélito/mineral Sédio (Na), presente em grande quantidade em diversos tipos de alimentos, como
por exemplo, alguns tipos de adocantes alimentos embutidos, enlatados, conservas dentre outros. E indicada para pacientes
hipertensos, cardiopatas, com retenc¢do de liquidos (edemas), dentre outros.

Rica em potassio: Dieta contendo alimentos fontes de potassio. Segundo Augusto (2005), a caréncia de potdssio é comum em
pbs- operatérios, ma nutri¢do, equilibrio nitrogenado prolongado, perdas gastrintestinais e alcalose metabdlica. Também em
casos de insuficiéncia cardiaca, o teor de potdssio no miocérdio se esgota, e com a recuperacdo ocorre replecdo de potassio
(Augusto,2005).

Pobre em potassio: Dieta com teores reduzidos de potdssio. Este tipo de dieta pode ser administrada em casos, por exemplo, de
doencas renais onde a acidose metabdlica é comum. Nesse caso, no estdgio final da doenca renal, reduz-se a reabsor¢do de
bicarbonato em consequéncia de hipercalemia entre outros excessos (Silva e Mura, 2007).

Rica/pobre em fibras: A escolha destas dietas depende, basicamente, da motilidade intestinal do paciente. Quanto maior for a
quantidade de fibras, maior é a motilidade intestinal e, quanto menor for a quantidade de fibras, menor o esforco gastrintestinal.
A dieta com baixo teor de fibras é indicada para problemas no trato gastrintestinal e cirurgias de célon. A ingestdo de grande
quantidade de fibras alimentares tem se associado a reducédo do risco de doengas cardiacas em um grande ntmero de estudos,
além de sua coparticipacdo em hipercolesterolemias e equilibrio glicémico (Rand, 2006). Adieta rica em fibras deve fornecer
variaveis de fibras soltiveis e insoliveis e também esta indicada para doengas do c6lon, hemorroidas e obesidade.

Pobre em colesterol: Consiste em restringir a utilizagdo de gorduras saturadas e utilizar-se, moderadamente, das gorduras poli e
monoinsaturadas. Indicada para pacientes com dislipidemias, ou pressdo arterial elevada, por exemplo.

Restrita em liquidos: Dieta onde se restringe a ingestdo de liquidos. Utilizada principalmente em casos de doenca renal aguda,
onde os rins sdo incapazes de manter a homeostasia de agua e eletrélitos. Segundo Augusto (2005), esta dieta é administrada nas
fases oligtricas (decréscimo na quantidade de urina secretada) da doenca. Nestes casos, restringe-se também a ingestdo de sédio
e potassio.

Isenta de Gldten: Caracteriza-se pela auséncia total de cereais ricos em gliten, tais como trigo, centeio, aveia, cevada, pdo,
macarrdo, bolos, biscoitos e massas em geral. O trigo pode ser substituido por farinha de milho, maizena, polvilho, araruta, fécula
de batata ou creme de arroz. Por sua restricdo, Bodinski (2006) diz que é importante que a dieta isente de gliten seja variada e
receitas especiais sdo exigidas. Também é essencial educar o paciente a verificar sempre o rétulo de qualquer alimento, nido
consumindo aqueles cuja embalagem informar “contém gltiten”.

Isenta de Lactose: Dieta onde se elimina alimentos que contenham lactose (leite e derivados), ou utiliza-se produtos lacteos onde
a lactose é retirada. Indicada quando o paciente possui intolerancia a lactose, algum tipo de erros natos do metabolismo
(galactosemia) ou em casos de diarréia cronica — na terapéutica de exclusdo, ap6s anamnese - por exemplo.

Pobre em purinas: Dieta com baixos teores de purinas. As purinas sdo componentes das proteinas cujos pacientes com gota sao
incapazes de metabolizar resultando em hiperuricemia, segundo Bodinski (2006) as purinas geram acido trico e também devem
ser evitadas por pacientes litidsicos com hiperuricosuria (Silva e Mura, 2007).

As Dietas especiais serdo solicitadas pela Administracio da CASAI quando o paciente tiver prescricdo nutricional, conforme
especificagOes para cada patologia preparo para exames complementares ou necessidades dos pacientes e acompanhantes
indigenas. Qualquer patologia apresentada pelo paciente que vier a ser hospedado ou na CASAI e que ndo estiver exemplificada
aqui neste Projeto Bésico deveré ser fornecido pela contratada além do cardapio para dieta especial da mesma forma mediante
apresentacdo de cardapio especifico confeccionado pela nutricionista da Contratada para complementariedade do Servico de
Alimentagdo e Nutricao da Contratante.

6.32. Rotinas a serem cumpridas
A execugdo contratual observard as rotinas abaixo

A empresa devera fornecer, sempre que solicitada, amostra das preparagdes para degustacdo pela equipe de fiscalizacdo e
controle.
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Os sucos destinados ao consumo dos usudrios deverdo ser impreterivelmente feitos de fruta in natura ou natural, sendo a
proporcdo do uso de sucos concentrados em garrafa para polpas congeladas ou frutas in natura, de 1 para 2, e ndo devera repetir-
se o sabor do suco, mais de 03 (trés) vezes na mesma semana. Deverdo ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com
embalagens integras, ndo estufadas e ndo violadas, dentro do prazo de validade e com temperaturas recomendadas para o
recebimento sucos e produtos industrializados: Polpa de frutas (congeladas) -18 °C com tolerancia até -15 °C ; Produtos
industrializados temperatura registrada na embalagem.

Os técnicos de fiscalizagdo deverdo ter acesso as dependéncias da cozinha, sendo acompanhados pelo responsavel, mesmo sem
prévio aviso.

Os cardéapios deverdo apresentar preparacdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um aporte caldrico
necessario e uma boa aceitagdo por parte usudrios da Casai;

O tipo de cocgdo das proteinas (assado de brasa, assado de forno, guisado e cozido) deve ser variado;

Especificamente para o jantar o fornecimento de ensopados (como sopas, caldo de carne com legumes ou canja de galinha) serdo
admitidos, no méximo, duas vezes por semana.

Deverdo ser planejados cardapios diferenciados em datas comemorativas como: Dia do indio, natal, ano novo, dia das criangas,
dias dos pais, dia das mdes, festas juninas, dia internacional da mulher e/ou quando solicitado a CONTRATADA, considerando
um limite maximo de solicitacGes sendo 8 (oito) por por um periodo de 12 meses;

Todos os componentes do prato principal deverdo ser fornecidos por empresa credenciada pelos drgdos publicos competentes, e
possuir registro no Servi¢o de Inspe¢dao Federal (SIF), bem como atender a todas as determinacGes das Portarias e Resolugdes do
Ministério da Agricultura e da Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA);

A empresa CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos;

Todas as bebidas deverdo ter disponibilizado as op¢des de adocar com agticar, adocante e mel, a depender da solicitacdo das
CASAL

6.33. Consideragao em relacdo as refeigées:

Para fins de faturamento, bem como considerando a porcao reduzida das refeicées infantis (menores de nove anos) de
Almoco e Jantar, estas serdo computados com 50% do valor;

6.34. Materiais a serem disponibilizados

Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessdrios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substitui¢do quando necessdrio:

Para a perfeita execucdo dos servicos, a CONTRATADA deverad disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades satisfatérias que sera verificado pelo fiscal do
contrato, promovendo sua substituicdo quando necessario.

6.35. Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta

A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

Apresentar Alvard de funcionamento da empresa expedido por 6rgdo municipal competente;

Apresentar Manual de Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentacdo de todas as etapas do servico prestado para as CASAI;

A Contratada devera dispor de profissional Nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionista,
apresentar Certificado de Registro e Quitacdo de débitos junto ao Conselho, conforme estabelecido na Resolugdo CFN n° 228/99,

art. 2°, da regido onde o nutricionista exerce a profissao.

6.36. Especificacdo da garantia do servigo (art. 40, §1°, inciso III, da Lei n° 14.133, de 2021)

O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de Defesa
do Consumidor).
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. Foram utilizados como referéncia informagdes de consumo do ano de 2023 para a memoéria de calculo de consumo, o valor
da soma foi dividido pelos 12 (doze) meses compreendidos pelo periodo em questdo, extraindo assim a média de consumo
mensal. Apés calcular a média mensal foi acrescido uma margem de seguranca de 20% (vinte por cento), visto que o0s
pagamentos devidos 8 CONTRATADA dependerdo dos quantitativos de servicos efetivamente prestados. Sendo as CASAI locais
de trénsito, o planejamento deste estudo considerou pertinente reservar uma margem segura para a estimativa. Por fim, os valores
foram multiplicados pelo periodo de cobertura de 30 (trinta) dias e 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias para a obtencdo dos
quantitativos mensais e global. Entretanto, a utilizagdo deste calculo serd meramente para fins de calcular os itens Suplemento,
Férmula Infantil e Kit de Lanche Rdpido, pois os valores das refeicdes ndo correspondem a realidade das CASAIL. O
critério utilizado para obtencdo da estimativa das refeicoes foi a capacidade de ocupagdo de cada CASAL

7.2. A utilizagdo do critério - média de consumo real - foi utilizado no dltimo processo de fornecimento de alimentagdo, que
gerou os contratos vigentes n° 18/2022, 20/2022, 21/2022, 02/2023, 03/2023 e 04/2023. O levantamento foi realizado com base
no consumo das CASAI no periodo de 2021 e inicio de 2022. Se tratando de um momento pandémico em que haviam limita¢oes
de acompanhantes nas unidades de satide, bem como muitos agendamentos foram cancelados, a fim de respeitar as restri¢oes
estabelecidas pelos protocolos de controle sanitdrios da época, os valores estimaram estavam abaixo da realidade das
CASAI Destaca-se que as quantidades de usudrios indigenas que as CASAI receberam no ano de 2023 excederam o teto de
consumo de alimentacdo, apesar dos esforcos das equipes para controlar a entrada de usuéarios nas unidades.

7.3. O fato do dltimo contrato nao refletir a realidade vivenciada nas CASAI, visto que constantemente ocorriam excedentes dos
valores mensais. Tanto que, mesmo com alguns contratos aditivados em 25% (vinte e cinco por cento), ainda ndo sera suficiente
para atender a demanda durante o periodo de vigéncia deste. Observado que o valor inicialmente estabelecido ndo foi suficiente
para atender a demanda, e com a finalidade de evitar pagamentos acima do valor global dos contratos - indenizagdo, se faz
necessario adequar a demanda a capacidade de ocupagdo de CASALI, a fim de garantir um contrato mais condizente a realidade.

7.4. A contratacdo sera realizada por 4 (quatro) grupos, sendo 8 (oito) itens, a aceitacdo da proposta serd por valor total do grupo.
A juncéo de 3 (trés) CASAI em um tnico grupo buscou resolver uma problematica de falta de procura e desinteresse por parte
das empresas em CASAI localizadas em municipios menores e/ou de maior gasto logistico em relacdo aos servigos de
fornecedores.
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GRUPO 1 - CASAI ALTA FLORESTA/ JI-PARANA/ JARU
QUANTIDA [QUANTIDA |QUANTIDA
- . . QUANTIDAD|[QUANTIDA
- UNIDADE DE DE DIARIA (DEDIARIA |DE DIARIA
ITEM |REFEICOES EMENSAL |DE ANUAL
MEDIDA ESTIMADA |ESTIMADA |ESTIMADA
ESTIMADA (ESTIMADA
CASAI AFL |CASAIJIPA |CASAIJARU
1 |Desjejum Refeigdo 36 52 36 3720 44.640
2 |Almogo Refeigio 36 52 36 3720 44,640
3 |Lanche daTarde Refeigio 36 52 36 3720 44,640
4 |Jantar Refeigdo 36 52 30 3720 44,640
5 |Ceia Refeicdo 36 52 36 3720 44,640
6 |Formula Lictea Unidade de 150ml |- - - 64 768
7 |Suplemento Unidade de 150ml |- - - 38 456
8 |Kitde lanche répido |Unidade - - - 48 576
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GRUPO 2 - GUAJARA-MIRIM
QUANTIDA [QUANTIDAD|QUANTIDA
ITEM |REFEICOES UNIDADE DE DEDIARIA |EMENSAL |DEANUAL
MEDIDA ESTIMADA (ESTIMADA |ESTIMADA
1 |Desjejum Refeicio 132 3.960 47.520
2 |Almogo Refeicdo 132 3.960 47.520
3 |Lanche da Tarde Refeigdo 132 3.960 47.520
4 |lantar Refeicio 132 3.960 47.520
5 |Ceia Refeicdo 132 3.960 47.520
6 |Formula Lactea Unidade de 150ml |- 14 168
7 |Suplemento Unidade de 150ml |- 17 204
8 |Kitde lanche rdpido |Unidade - 38 456
GRUPO 3 - HUMAITA
QUANTIDA [QUANTIDAD|QUANTIDA
ITEM REFEI(;EI‘ES UNIDADE DE DE DIARIA |E MENSAL |DE ANUAL
MEDIDA ESTIMADA (ESTIMADA |ESTIMADA
1 |Desjejum Refeicio 40 1200 14.400
2 |Almogo Refeicdo 40 1200 14.400
3 |Lanche da Tarde Refeigdo 40 1200 14.400
4 |lantar Refeiqﬁu 40 1200 14.400
5 |Ceia Refeicdo 40 1200 14.400
6 |Formula Lactea Unidade de 150ml |- 71 852
7 |Suplemento Unidade de 150ml |- 196 2.352
8 |Kitde lanche rdpido |Unidade - 36 432
GRUPO 4 - PORTO VELHO
QUANTIDA [QUANTIDAD|QUANTIDA
ITEM REFEI(;EI‘ES UNIDADE DE DE DIARIA |E MENSAL |DE ANUAL
MEDIDA ESTIMADA (ESTIMADA |ESTIMADA
1 |Desjejum Refeicio 70 2.100 25.200
2 |Almogo Refeicdo 70 2.100 25.200
3 |Lanche da Tarde Refeicio 70 2.100 25.200
4 [Jantar Refeicdo 70 2.100 25.200
S |Ceia Refeicio 70 2.100 25.200
6 |FormulaLactea Unidade de 150ml |- 20 240
7 |Suplemento Unidade de 150ml |- 48 576
8 |Kitdelanche rapido |Unidade - 1 12

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 7.705.463,04
8.1. O custo estimado total da contratagdo é de R$ 7.705.463,04 (Sete milhdes, setecentos e cinco mil, quatrocentos e sessenta

e trés reais e quatro centavos)., conforme custos unitdrios demonstrado neste instrumento, que foram baseados no valor das
medianas do orcamento em anexo a este Termo de Referéncia.
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8.2. A estimativa de custo levou em consideracdo o risco envolvido na contratacdo e sua alocacdo entre contratante e contratado,
conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato

8.3. Para estimar o valor unitario dos servicos foi realizada pesquisa de precos, sendo priorizados os parametros I (sistemas
oficiais de governo, como Painel de Precos ou banco de precos em satide) e II (contratagdes similares feitas pela Administracao

Publica). Para a estimativa de valor foi utilizado a mediana dos parametros observados.

8.4. Os valores obtidos constam consolidados na tabela a seguir, e caso haja necessidade de consulta das cotagdes individuais,
estas estdo disponiveis nos autos do processo.

8.5. O valor global dos 4 (quatro) grupos é de R$ 7.705.463,04 (Sete milhdes, setecentos e cinco mil, quatrocentos e sessenta e
trés reais e quatro centavos).

GRUPO 1 - CASAI ALTA FLORESTA/ JI-PARANA/ JARU

ITEM|ESPECIFICACAO |CATSER |UNIDADE DE MEDIDA |QUANTIDADE [VALOR UNITARIO [VALOR TOTAL

1 Desjejum 3697 Refeigdo 44.640 7,19 R$ 320.961,60

2 Almogo 3697 Refeicdo 44.640 18,50 R$ 825.840,00

3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 44.640 7,24 R$ 323.193,60

4 Jantar 3697 Refeicdo 44.640 18,50 R$ 825.840,00

5 Ceia 3697 Refeicdo 44.640 6,60 R$ 294.624,00

6 Férmula Lactea 25500 Unidade de 150ml 768 8,69 R$ 6.673,62

7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 456 8,69 R$ 3.962,64

8 Kit de lanche rapido {3697 Unidade 576 7,20 R$ 4.147,20
Valor total Estimado da Contratacao R$ 2.605.242,66

GRUPO 2 - GUAJARA-MIRIM

ITEM|ESPECIFICACAO |CATSER|UNIDADE DE MEDIDA |QUANTIDADE [VALOR UNITARIO [VALOR TOTAL

1 Desjejum 3697 Refeicdo 47.520 7,19 R$ 341.668,80

2 Almogo 3697 Refeicdo 47.520 18,50 R$ 879.120,00

3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 47.520 7,24 R$ 344.044,80

4 Jantar 3697 Refeigdo 47.520 18,50 R$ 879.120,00

5 Ceia 3697 Refeicdo 47.520 6,60 R$ 313.632,00

6 Férmula Lactea 25500 Unidade de 150ml 168 8,69 R$ 1.459,92

7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 204 8,69 R$ 1.772,76

8 Kit de lanche rapido {3697 Unidade 456 7,20 R$ 3.283,20
Valor total Estimado da Contratacao R$ 2.764.101,48

GRUPO 3 - HUMAITA

ITEM |[ESPECIFICACAO [CATSER |UNIDADE DE MEDIDA |QUANTIDADE [VALOR UNITARIO |[VALOR TOTAL

1 Desjejum 3697 Refeicdo 14.400 7,19 R$ 103.536,00

2 Almogo 3697 Refeicdo 14.400 18,50 R$ 266.400,00

3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 14.400 7,24 R$ 104.256,00

4 Jantar 3697 Refeigdo 14.400 18,50 R$ 266.400,00

5 Ceia 3697 Refeicdo 14.400 6,60 R$ 95.040,00

6 Férmula Lactea 25500 Unidade de 150ml 852 8,69 R$ 7.403,88

7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 2.352 8,69 R$ 20.438,88

8 Kit de lanche rapido {3697 Unidade 432 7,20 R$ 3.110,40
Valor total Estimado da Contratacdo RS$ 866.585,16

GRUPO 4 - PORTO VELHO

ITEM |[ESPECIFICACAO [CATSER |UNIDADE DE MEDIDA |QUANTIDADE [VALOR UNITARIO |[VALOR TOTAL

1 Desjejum 3697 Refeicdo 25.200 7,19 R$ 181.188,00

2 Almogo 3697 Refeicdo 25.200 18,50 R$ 466.200,00

3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 25.200 7,24 R$ 182.448,00

4 Jantar 3697 Refeicdo 25.200 18,50 R$ 466.200,00
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5 Ceia 3697 Refeicdo 25.200 6,60 R$ 166.320,00
6 Férmula Lactea 25500 Unidade de 150ml 240 8,69 R$ 2.085,60
7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 576 8,69 R$ 5.005,44
8 Kit de lanche rapido {3697 Unidade 12 7,20 R$ 86,40
Valor total Estimado da Contratacao R$ 1.469.533,44

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. A contratagio do objeto almejado serd realizada na modalidade de PREGAO ELETRONICO, em observancia ao
preconizado no Decreto n° 10.024/2019. O critério de julgamento adotado serd 0o MENOR PRECO POR GRUPO. O menor preco
corresponde ao somatério dos valores globais dos itens.

9.2. Justifica-se a adogdo do critério menor preco do grupo, afastando-se do parcelamento do objeto, tendo em vista que a
insisténcia no parcelamento desse objeto ensejaria na inviabilidade técnica e econémica, vez que o preparo dessa alimentacao
(café da manha, lanche da manhd, almoco, lanche da tarde e jantar), serd realizado nas dependéncias da prépria CASAI, com a
premissa de atender os pacientes indigenas. Esse espaco fisico disponibilizado pela CONTRATANTE conforme apresentado
nesse estudo, ndo suporta mais que uma empresa por vez para executar o cardapio proposto, ou seja, ado¢do por item se mostra
econdmica e tecnicamente inviavel, bem como influenciaria diretamente sobre o ganho de escala, e necessaria adocédo do critério
por grupo ndo ofende o conjunto da obra, assim como resta demonstrado nas especificagdes, além do percentual de materiais e
equipamentos a serem utilizados ndo representarem percentual expressivo no custo final da pretensa contratagdo. Vejamos, é
inadmissivel e desarrazoado que uma empresa venha ganhar um ou outro item, (café da manha e jantar ex.), e ter outra (s),
ganhado outros itens, ou seja, mesmo que houvesse espaco fisico (cozinha ou refeitdrio), o custo seria economicamente inviavel
em detrimento do custo operacional, ndo se olvidando da perda acentuada no quesito escalonamento, ou seja, uma empresa
entraria para produzir o desjejum, outra para preparar o lanche, outra o almogo e assim por diante, trazendo seus materiais,
equipamentos e pessoal, o que fica cristalino a necessidade de mais médo de obra, executar os servicos, tendo em vista que o
colaborador que participa da na elaboragdo do café da manh4, por exemplo com certeza compdem a equipe que produzira as
demais refeicdes.

9.3. Dessa forma, a divisdo da contratagdo do servigo por grupo deve-se pela dificuldade de acompanhamento de vérios
fornecedores por refeicdo, visto que sdo varios itens. O paciente indigena e/ou seu acompanhante nem sempre recebem todas as
refeicdes oferecidas em um dia, quando este chega de viagem no periodo noturno para uma consulta no dia seguinte, realiza
apenas duas refeicdes no dia (jantar e ceia), justificando a divisdo por itens (refeigdes). H4 pacientes que vem em veiculo de
municipio e retornam logo depois do almoco para seu municipio de referéncia, realizando assim somente duas das refeicdes
diarias (café da manhd e almoco, caso receba refei¢do normal).

9.4. Portanto, a presente solu¢do, ndo comporta o parcelamento sem que haja o comprometimento do seu conjunto, uma vez que
embora envolva a composi¢ao de varios itens (refei¢des), a execucdo do servigo é interdependente.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Todas as contratagdes pertinentes & CASAI do DSEI/PVH sao interdependentes, uma vez que sdo complementares para o
funcionamento das unidades:

10.1.1. Servicos de Lavanderia das CASAI: 25061.000765/2021-99, 25061.000547/2018-59 e 25061.000547/2018-59
10.1.2. Servico de Limpeza das CASAI: 25061.000871/2022-53

10.1.3. Servico de Vigilancia Patrimonial: 25061.001983/2023-11

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. A presente contratacdo esta prevista no Plano de Contratacdo Anual do DSEI/Porto Velho.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. A presente contratacdo visa a conciliagdo entre os menores custos possiveis da contratacdo e o atendimento adequado das
necessidades da Administragdo, que sdo:

12.1.1. Realizar papel co-terapéutico durante o processo de recuperacdo de saiide e melhoria da qualidade da assisténcia ao
paciente indigena. Sendo a alimentagdo requisito basico para a promocgéo e protecdao da saude, com a funcdo de promover
qualidade de vida;

12.1.2. Contribuir na diminuicdo de gastos visto que a prestacao do servigo podera atuar indiretamente para diminuir o tempo de
permanéncia dos pacientes nas CASAT;

12.1.3. Dar continuidade aos servicos de atendimento aos povos indigenas, através do fornecimento de refeicdes destinadas a
pacientes indigenas e seus respectivos acompanhantes hospedados nas CASAIs de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim
/RO, Humaita/AM, Jaru/RO, Ji-Parana/RO e Porto Velho/RO;

12.1.4. Fornecer kits de lanches rapidos, o qual visa atender os indigenas com alimentacdo para o deslocamento entre as CASAIs
e as Aldeias e pacientes referenciados ao SUS para tratamento de satide, mostra-se possivel tecnicamente e fundamentadamente
necessaria;

12.1.5. Assegurar uma alimentacdo balanceada e em condi¢Ges higiénico-sanitérias adequadas aos pacientes indigenas e seus
respectivos acompanhantes hospedados e/ou de passagem pelas CASAIs de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-Mirim /RO,
Humaitd/AM, Jaruw/RO, Ji-Parand/RO e Porto Velho/RO, englobando a operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as
atividades e producdo, distribui¢do, administrativas.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 No que tange as decisoes voltadas ao ambiente administrativo e organizacional da Instituicdo, sdo necessdrias as seguintes
providéncias, com efeito imediato apés a formalizagdo da contratagdo:

13.1.1. Promover a devida capacitacdo dos servidores a serem designados como gestor e fiscais do contrato

13.2. Todas as ocorréncias apontadas pela fiscalizagdo serdo encaminhadas, via e-mail, a empresa contratada, que devera manter
o endereco eletrénico atualizado para confirmacdo do recebimento. As decisdes e providéncias sugeridas pela empresa ou
julgadas imprescindiveis, que ultrapassarem a competéncia do fiscal designado, deverdo ser encaminhadas a autoridade superior
para a adogdo das medidas cabiveis.

13.3. Néo se vislumbra necessidade de outras providéncias exceto aquelas relacionadas a capacitacdo de servidores ou de
empregados para fiscalizagdo e gestdo contratual, um a vez que a empresa contratada devera se responsabilizar pela gestdo global
do servigo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. Os principais impactos observados pelo levantamento para o objeto deste estudo preliminar foram: desperdicio de
alimentos, contaminacdo e desperdicio de agua, geracdo de residuos sélidos e emissdo de gases poluentes, cujas medidas de
reducdo dos danos e tratamento encontram-se descritas no subitem 4.5. deste Estudo Técnico Preliminar.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
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15.1. Justificativa da Viabilidade

Os estudos preliminares evidenciaram que a contratacdo da solugdo descrita da contratacdo de empresa para prestacdo do servico

de Nutricdo e Alimentacdo, mostra-se possivel tecnicamente e fundamentadamente necessaria. Diante do exposto, declara-se ser
vidvel a contratacdo pretendida

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

AMARILDO BARROZO DE BRITO
Agente de Sauide Publica

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/09/2024 as 10:33:02.

ROSILANDS SOCORRO LELO SANTIAGO

Visitadora Sanitaria

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/09/2024 as 10:54:16.

RONNEYDE SANTOS MARCELINO

Farmacéutica
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Apéndice I1
MODELO DE PROPOSTA

Nome da sua Empresa:

Endereco da sua Empresa ¢/ CEP:

Telefone da sua Empresa:

E-mail da sua Empresa:

CNPJ da sua Empresa:

A [Orgao Responsavel pela Licitagio]

Ref.: Proposta de Licitacao - [Nome da Licitacao]
2. Objeto da Licitacao

Nosso interesse em participar desta licitagio refere-se a prestacio de servigos/aquisicio de/para [descrever
detalhadamente o objeto da licitacdo, conforme especificagdes do edital].

3. Precos e Condi¢cdes de Pagamento

Inserimos abaixo a planilha com os detalhes dos precos e condi¢des de pagamento:

Item Descrigdo do CATSER/ = UNIDADE = Quantidade Valor Unitario Valor Total
Servico/material ~ CATMAT
1 [Descrigio] [Quantidade] R$ [Valor] R$ [Valor]
3 [Descrigéo] [Quantidade] R$ [Valor] R$ [Valor]
Total R$ [Total]

Prazo de Execucdo e Condi¢cdes de Pagamento conforme estabelecido no instrumento convocatoério.

5. Validade da Proposta

Esta proposta é valida por [inserir prazo] a partir da data de sua apresentacao.
6. Contato e Esclarecimentos

Para eventuais esclarecimentos ou negociag¢des, estamos a disposicdo nos seguintes contatos:
[Responsével pela Proposta]

[Telefone para Contato]

[E-mail para Contato]

[Outros meios de comunicacao, se aplicavel]

Atenciosamente,

[Assinatura do Responsavel Legal da Empresa]
[Nome do Responsavel Legal] [Cargo do Responsavel Legal]
[Nome da sua Empresa]
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Apéndice III
MODELO DE PLANILHA DE CUSTOS PARA AQUISICOES E SERVICOS S/ MAO DE OBRA

Nome da sua Empresa

Enderecgo da sua Empresa c/ CEP
Telefone da sua Empresa

E-mail da sua Empresa

CNPJ da sua Empresa
A [Orgdo Responsavel pela Licitagio]

Ref.: Proposta de Licitacdo - [Nome da Licitacao]

Item Descrigao do Quantidade Unidade de Valor Unitario Valor Total (R$)
Item Medida (R$)

1 [Descrigdo do Item [Quantidade] [Unidade] [Valor Unitario] [Valor Total]
1]

2 [Descrigdo do Item [Quantidade] [Unidade] [Valor Unitério] [Valor Total]
2]

3 [Descrigdo do Item [Quantidade] [Unidade] [Valor Unitario] [Valor Total]
3]

Subtotal Itens [Subtotal Itens]

4 Frete/Transporte 1 [Unidade] [Valor Unitério] [Valor Total]

5 Seguro 1 [Unidade] [Valor Unitario] [Valor Total]

6 Taxas/Impostos 1 [Unidade] [Valor Unitério] [Valor Total]

7 Outros Custos 1 [Unidade] [Valor Unitario] [Valor Total]
Subtotal Custos [Subtotal Custos
Adicionais Adicionais]
Total Geral [Total Geral]

Observagoes:

. Descricao do Item: Detalhe aqui cada item que compde a aquisi¢do ou servigo.

. Quantidade: Indique a quantidade de cada item.

. Unidade de Medida: Especifique a unidade de medida de cada item (ex: unidade, metro, litro, etc.).

e  Valor Unitario (R$): Insira o valor unitario de cada item em reais.

e  Valor Total (R$): Este campo é calculado automaticamente multiplicando a quantidade pelo valor unitario.
Resumo dos Custos:

e  Subtotal Itens: R$ [Subtotal Itens]
. Subtotal Custos Adicionais: R$ [Subtotal Custos Adicionais]
e  Total Geral: R$ [Total Geral]

Condigdes de Pagamento:

®  [Detalhe aqui as condi¢des de pagamento, como forma de parcelamento, datas de vencimento, etc.]

Esta planilha contempla todos os custos relacionados a aquisi¢ao de itens ou servicos, incluindo custos adicionais como
frete, seguro, taxas e outros. Atenciosamente,

[Nome da sua Empresa]
[Assinatura do Responsavel Legal da Empresa]
[Nome do Responsavel Legal]

[Cargo do Responsavel Legal]
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ANEXO 1V
MODELO DE INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO - IMR

1. INFORMACOES GERAIS

1.1. O Instrumento de Medicdo de Resultado - IMR destina-se ao ajuste escrito anexo aos contratos firmados para a
contratacdo de servigos de saude indigena.

Objetivo a atingir: Prestacdo de servigos de satde indigena em elevados niveis de qualidade.

Forma de avaliacao: Definicdo de situagdes que caracterizem o ndo atingimento do objetivo, e atribuicado
de descontos no valor de pagamento devido.

Sang¢des: Embora a aplicacdo de indices de desconto seja instrumento de gestdo contratual, ndo
configurando sancdo, a Contratante poderd, pela qualidade insuficiente, aplicar as penalidades previstas
em contrato.

2. CONDICOES GERAIS

2.1. Para o acompanhamento e avaliacdo dos servicos da Contratada serdo estabelecidos e utilizados os
Instrumentos de Medicdo de Resultado - IMR entre as partes, baseando-se em indicadores e metas definidos neste
documento.

2.2. A analise dos resultados destas avaliagdes podera resultar em penalidades, conforme prevé o Processo de
Afericdo, caso a Contratada ndo cumpra com os seus compromissos de apresentacao, pontualidade, disponibilidade
e de prestacdo do objeto contratual, conforme estabelecido pelos indicadores.

2.3. 0 IMR deve ser considerado e entendido pela Contratada como um compromisso de qualidade que
assumira junto a Coordenacao-Geral. O IMR é um instrumento agil e objetivo de avaliacdo da qualidade da
execucdo contratual, associando o pagamento a qualidade efetivamente obtida.

2.4. Para o recebimento integral do valor contratado, a empresa contratada deverd cumprir com suas obrigacoes
contratuais, em especial as dispostas nos indicadores de desempenho.

2.5. 0 IMR sera implementado a partir da primeira medi¢io da data de assinatura do contrato, cabendo ao Fiscal
Técnico do contrato avaliar mensalmente a execugao dos servicos prestados.

2.6. Para consecucdo destes objetivos deverdo ser adotadas as regras e metodologias de medi¢cdo de resultado
descritas nos itens abaixo.

3. DESCRICAO DOS ITENS AVALIADOS POR POSTO DE SERVICO
MODULO UNICO - AVALIACAO DOS SERVICOS DE SAUDE INDiGENA

Item Descri¢do do Item Peso Pontuacido Maxima

1 Auséncia de itens 2,5 10
necessarios

2 Substituicdo inadequada 2,5 10
de itens

3 Condi¢des inadequadas de 2,5 10
servico

4 Uso de equipamentos fora 2,5 10
de especificacdes

5 Nao cumprimento de 2,5 10
normas de atendimento

6 Atraso no inicio do servico 2,5 10

(até 30 min)



7 Término antecipado do 2,5 10

servico

8 Descumprimento do 2,5 10
tempo regular de
atendimento

9 Indisponibilidade do 2,5 10
servigo por mais de 30 min

10 Auséncia contumaz nas 2,5 10
areas de atuagdo

11 Distragoes prejudiciais ao 2,5 10
servico

12 Tratamento inadequado 2,5 10
com 0s pacientes
indigenas

4. CRITERIOS DE PONTUAGAO DOS ITENS AVALIADOS

4.1. De acordo com as ocorréncias constatadas na execucdo do contrato e considerando os pesos de cada médulo, a
pontuacdo mensal da contratada sera avaliada de acordo com a seguinte férmula:

Pontuagdo mensal = 350 —(n? de Ocorréncias do MODULO UNICO x 2,5)

4.2. Os servigos serdo considerados insatisfatdrios abaixo de 290 pontos. 4.3. O primeiro més de contrato sera objeto
apenas de notificagdo, de modo a permitir o ajuste e aperfeicoamento da qualidade do servico pela contratada.

4.4. A empresa podera apresentar justificativa para a prestacdo dos servigos abaixo do nivel de satisfacdo, que
podera ser aceita pela CONTRATANTE, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle da empresa.

5. FORMA DE DIMENSIONAMENTO DOS PAGAMENTOS

5.1. As adequagdes nos pagamentos estardo limitadas a seguinte Faixa de Tolerancia, correspondente a
pontuacdo obtida:

e 350 A 310 0%
e 290 A 309 1,5%
e Abaixo de 290 3%

Pagamento = Valor da NF [R$] - Faixa de Tolerdncia [%]

5.2. Havera possibilidade de rescisao contratual nas seguintes condi¢des:

5.2.1. Desconto de 3% por mais de seis vezes durante a vigéncia inicial do Contrato ou nos tltimos 12
meses, se houver prorrogacio;

5.2.2. Pontuacgdo abaixo de 250 pontos;

6. FORMA DE AFERICAO E ANOTACAO DOS RESULTADOS

6.1 O Fiscal Técnico do Contrato devera utilizar as tabelas abaixo para registrar as ocorréncias dentro do periodo
de afericdo:

MODULO UNICO: AVALIAGAO DOS SERVICOS DE SAUDE INDIGENA

Total de ocorréncias Data da Ocorréncia Descricdo




DISPOSICOES FINAIS

7.1. Este instrumento define expectativas de servicos e responsabilidades entre o DSEI
e aempresa ,CNPJn° e,
é parte integrante do contrato ou atas de registro de precos decorrente do Edital Pregdo Eletrénico

ne /20__.

7.2. A assinatura deste instrumento indica que a as partes o revisaram e que, em termos de necessidades,
apresenta objetivos realizdveis e mensuraveis na execugdo dos servicos.

/ __,dede20__ .

CONTRATANTE

CONTRATADA
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Apéndice V

MODELO DE DECLARACAO DE CONHECIMENTO DAS CONDICOES DA LICITACAO E
CONTRATACAO

[Nome da Empresa]

CNPJ n2 [Numero do CNPJ]

Por meio deste, eu, [Nome do Representante Legal], portador da Carteira de Identidade n°. [Nimero da
Carteira de Identidade] e do CPF n2 [Numero do CPF], representante legal da empresa [Nome da
Empresa], declaro, em atendimento ao disposto no Edital n.2 __/20__, que a nossa empresa possui pleno
conhecimento de todas as informacgdes relacionadas a execug¢do dos trabalhos e/ou condi¢des de
entrega/fornecimento referentes a licitagdo mencionada.

Comprometemo-nos a ndo alegar, em momento posterior, o desconhecimento de fatos que eram evidentes
a época da licitagdo, visando solicitar qualquer altera¢do no valor do contrato que venha a ser celebrado,
caso a nossa empresa seja a vencedora do certame.

Local e data: [Local], [Data]

[Nome da sua Empresa]
[Assinatura do Responsavel
Legal da Empresa]
[Nome do Responsavel Legal]

[Cargo do Responsavel Legal
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Apéndice VI
MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA

[Nome da Empresa]

CNPJ] n®. [Numero do CNPJ]

Eu, ,servidor(a) publico(a), lotado(a) na ,inscrito(a)
no SIAPE n°. , declaro, para os devidos fins, que recebi o licitante

para a vistoria no local de prestacdo de servico, conforme estabelecido no
Edital de Licitacao ne. , datado de

Durante a vistoria, acompanhei o licitante e atestei a realizacdo da mesma, verificando que o licitante teve
acesso a todas as areas relevantes para a execucio dos servigos descritos no edital.

-, 20

[Assinatura do Servidor Responsavel]
[Nome Completo do Servidor]
[Cargo ou Fungdo do Servidor]

[Orgdo ou Setor]

[Nome da sua Empresa]
[Assinatura do Responsavel Legal da Empresa]
[Nome do Responsavel Legal]

[Cargo do Responsavel Lega
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Apéndice VII
MODELO DE DECLARAGAO DE DISPENSA DE VISTORIA

[Nome da Empresa]

CNPJ n2 [Numero do CNPJ]

Eu, , representante legal da
empresa , inscrita no CNPJ
ne. , € portador(a) da Carteira de Identidade n®.

e CPF n2. , declaro, para os devidos fins, que estou ciente da possibilidade de realizar

vistoria no local de prestacao de servico, conforme estabelecido no Edital de Licita¢cdao ne. ,
datado de

Por motivos justificados e apo6s analise criteriosa das informagdes disponiveis, venho por meio desta
declarar a dispensa da vistoria presencial. Afirmo ter pleno conhecimento das condi¢cdes do local de
prestacao de servico e das exigéncias estabelecidas no edital.

Declaro também que, ao dispensar a vistoria, assumo total responsabilidade pelas informacdes prestadas
e pela compreensao integral dos requisitos para a execugdo dos servigos, conforme descrito no edital.

Esta declaracdo é prestada de boa-fé e em conformidade com a verdade, sob as penas da lei.

[Assinatura do Representante Legal]
[Nome Completo do Representante Legal]
[Cargo ou Fungao do Representante Legal]
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Contrato 12/2024

Informacoées Basicas

Nu d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
12/2024 257049-DISTRITO SANIT.ESP.INDIGENA - PORTO DOACIR FERREIRA DA 21/05/2024 15:29 (v
VELHO SILVA 3.1)
Status
PUBLICADO

Outras informacoes

. Nimero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico 25061.002235
continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra /2023-47

MODELO DE TERMO DE CONTRATO

TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N2 XXXX/XXXX

MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
Servicos sem dedicacédo exclusiva de mao de obra - LICITACAO

DISTRITO SANITARIO ESPECIAL INDIGENA DE PORTO VELHO

Processo Administrativo n® 25061.002235/2023-47

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ........ l...,
QUE FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR
CONTRATO N°......120XX INTERMEDIO DO DISTRITO SANITARIO
ESPECIAL INDIGENA DE PORTO
VELHO E A EMPRESA

A Unido por intermédio do Distrito Sanitario Especial Indigena de Porto Velho, com sede na Rua
Rafael Vaz e Silva n°® 2646, Bairro Liberdade, na cidade de Porto Velho/RO, inscrito(a) no CNPJ
sob 0 n° 00.394.544/0040-91, neste ato representado pelo Sr. ISAC ISRAEL GOMES DE OLIVEIRA
, homeado pela Portaria GM/MS n. 851, de 25 de abril de 2023, publicada no D.O.U. em 26 de abril
de 2023, portador da Matricula Funcional n° 3340759, ou na falta dele a Substituta Eventual do

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Contrato em branco - Atualizagdo: maio/2023 1de 16
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo
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Coordenador Distrital a Senhora MARIA DAS GRACAS FONTENELE, nomeado pela Portaria SAA
n°. 651, de 26 de maio de 2023, do Ministério da Saude, publicado no D.O.U. n® 104, de 1 de
junho de 2023 portadora da Matricula Funcional n° 502514, doravante denominada
CONTRATANTE, € 0(2) ......eeoeeeeeeeeeeeeeeee inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 n® .......cccccvvvviiinnnnnnn. ,
S{=To [F=To [o] €= ) I o - NN y BM s doravante designada CONTRATADA,
neste ato representada pelo(a) Sr.(a) (nome e funcéo no contratado), conforme atos constitutivos da
empresa ou procuracdo apresentadas nos autos, tendo em vista 0 que consta no Processo
n° 25061.002235/2023-47 e em observancia as disposicdes da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de
2021, e demais legislacédo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente
do Pregéo Eletrénico n°® XX/20XX, mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratacdo de servicos comuns e continuados sem
dedicacdo exclusiva de mao-de-obra, especializada em manipulacado, preparo e distribuicao
de alimentacao, visando o fornecimento de 05 (cinco) refeicdes, destinada aos pacientes e
acompanhantes indigenas hospedados nas CASAIs de Alta Floresta do Oeste/RO, Guajara-
Mirim/RO, Humaita/AM, Jaru/RO, JiParana/lRO e Porto Velho/RO, assegurando uma
alimentacdo balanceada e em condi¢des higi€nico-sanitarias adequadas, bem como o
fornecimento de formulas lacteas e suplementos de acordo com prescricao nutricional e Kits
de lanches rapidos, o qual visa atender os indigenas com alimentacao para o deslocamento
entre as Casais e as Aldeias com percursos de longa duracao, nas condi¢des estabelecidas no
Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacao:

GRUPO 1 - CASAI ALTA FLORESTA/ JI-PARANA/ JARU
Item | Especificacio CATSER | Unidade de Medida | Quantidade Valor Unitario Valor Total
1 Desjejum 3697 Refeicdo 44.640 0
2 Almogo 3697 Refeicdo 44.640 0
3 Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 44.640 0
4 Jantar 3697 Refeigdo 44.640 0
5 Ceia 3697 Refeigdo 44.640 0
6 Fémula Lactea 25500 Unidade de 150ml 768 0
7 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 456 0
g | KitdeLanche 3697 Unidade 576 0
Répido

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Contrato em branco - Atualizagdo: maio/2023
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

2de 16



UASG 257049

Contrato 12/2024

Valor Total Anual Estimado do Grupo 1
Valor Total Mensal Estimado do Grupo 1
GRUPO 2 - GUAJARA-MIRIM
Item | Especificacdao CATSER | Unidade de Medida | Quantidade Valor Unitario Valor Total
9 Desjejum 3697 Refeicdo 47.520 0
10 Almogo 3697 Refeicao 47.520 0
11 | Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 47.520 0
12 Jantar 3697 Refeicdo 47.520 0
13 Ceia 3697 Refeigdo 47.520 0
14 Fémula Lactea 25500 Unidade de 150ml 168 0
15 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 204 0
16 | Mitde Lanche 3697 Unidade 456 0
Répido
Valor Total Anual Estimado do Grupo 2
Valor Total Mensal Estimado do Grupo 2
GRUPO 3 - HUMAITA
Item | Especificacdo CATSER |Unidade de Medida| Quantidade Valor Unitario Valor Total
17 Desjejum 3697 Refeicdo 14.400 0
18 Almoco 3697 Refeicdo 14.400 0
19 | Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 14.400 0
20 Jantar 3697 Refeicdo 14.400 0
21 Ceia 3697 Refeicdo 14.400 0
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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22 Fémula Lactea 25500 Unidade de 150ml 852 0
23 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 2.352 0
24 | kitdeLanche 3697 Unidade 432 0
Répido
Valor Total Anual Estimado do Grupo 3 0
Valor Total Mensal Estimado do Grupo 3 0
GRUPO 4 - PORTO VELHO
Item | Especificacao CATSER | Unidade de Medida | Quantidade Valor Unitario Valor Total
25 Desjejum 3697 Refeicdo 25.200 0
26 Almoco 3697 Refeicdo 25.200 0
27 | Lanche da Tarde 3697 Refeicdo 25.200 0
28 Jantar 3697 Refeicdo 25.200 0
29 Ceia 3697 Refeigdo 25.200 0
30 Fémula Lactea 25500 Unidade de 150ml 240 0
31 Suplemento 25500 Unidade de 150ml 576 0
3p | kitdeLanche 3697 Unidade 12 0
Répido
Valor Total Anual Estimado do Grupo 4 0
Valor Total Mensal Estimado do Grupo 4 0

1.3. Vinculam esta contratacéo, independentemente da transcricao:

1.3.1 O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitacéo;

1.3.3. A Proposta do contratado;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
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2. CLAUSULA SEGUNDA -VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagéo € de 12 (doze) meses contados do(a) da assinatura,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogacgéo de que trata este item € condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de
gue as condi¢fes e 0s pre¢os permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a
negociacdo com o contratado, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem
natureza continuada;

b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execugao do contrato, com informagbes de que
0s servigos tenham sido prestados regularmente;

c) Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse
na realizacdo do servigo;

d) Haja manifestacéo expressa do contratado informando o interesse na prorrogag&o;
e)Seja comprovado que o contratado mantém as condicdes iniciais de habilitacdo.
2.3. O contratado nao tem direito subjetivo a prorrogacéo contratual.
2.4. A prorrogacédo de contrato devera ser promovida mediante celebragéo de termo aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogac¢fes contratuais, 0s custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao
longo do primeiro periodo de vigéncia da contratacdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como
condicao para a renovagao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUCAO

3.1. O regime de execucado contratual, os modelos de gestéo e de execuc¢do, assim como 0s prazos
e condi¢cbes de conclusao, entrega, observacdo e recebimento do objeto constam no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

4. CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO

4.1. N&o sera admitida a subcontratacéo do objeto contratual.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O valor mensal da contratagdo € de R$ ............. (cevvvmnnns ), perfazendo o valor total de R$

............ (o)

5.1. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execuc¢do do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao
cumprimento integral do objeto da contratacao.
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5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependeréo dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condigBes a ele referentes encontram-se
definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA - REPACTUACAO DOS PRECOS

7.1. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orcamento estimado,em__ / /.

7.2. Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os precos iniciais
serdo reajustados, mediante a aplicac&o, pelo contratante, do indice de Precos ao Consumidor
Amplo, fixado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IPCA/IBGE, exclusivamente
para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nao divulgacédo do(s) indice (s) de reajustamento, o0 contratante pagara
ao contratado a importancia calculada pela Ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas aferi¢cdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislacédo entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste seré realizado por apostilamento.

8. CLAUSULA OITAVA OBRIGACOES DA CONTRATANT

8.1. Sao obrigacbes do Contratante, além das previstas no termo de referéncia:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagfes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e seus anexos;

8.3. Receber 0 objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas
expensas;
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8.5. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da
execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n°®
14.133, de 2021;

8.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucéo do objeto, no prazo,
forma e condi¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as sang¢des previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgdo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adoc¢éo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obriga¢des pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamacdes relacionadas a
execugcdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucgéo do ajuste.

8.11. A Administracdo tera o prazo de 60 (sessenta) dias Uteis, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogagédo motivada, por igual periodo.

8.12. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos
pelo contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis.

8.13. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracado de descumprimento de clausulas contratuais.

8.14. Comunicar o Contratado na hipotese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no
caso do art. 93, 83°, da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.15. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado
com terceiros, ainda que vinculados a execucao do contrato, bem como por qualquer dano causado
a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus o0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas, além das previstas no
termo de referéncia:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracdo no local ou do servico para representa-lo na
execucgao do contrato.

9.3. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo érgao ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio
da atividade.

9.4. Atender as determinacgdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.
137, 11) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e
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utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as
recomendacdes de boa técnica e a legislacdo de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, 0s servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

9.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo com
0 Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano
causado a Administracdo ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacao ou o
acompanhamento da execuc¢édo contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos
sofridos;

9.8. N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do
contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n° 14.133, de 2021;

9.9. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do
contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servi¢os, 0s seguintes documentos:
1) prova de regularidade relativa & Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos
federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda
Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS —
CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo
especifica, cuja inadimpléncia néo transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

9.12. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execucdo do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacédo pertinente, cumprindo
as determinacbes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas
melhores condi¢des de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou
instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;
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9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢Bes exigidas para qualificacdo na contratacao direta;

9.19. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as
reservas de cargos previstas na legislacao (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal
do contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116,
paragrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;

9.22. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para
0 atendimento do objeto da contratacéo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art.
124, 11, d, da Lei n° 14.133, de 2021;

9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca do Contratante;

10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - GARANTIA

11.1. O contratado apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual
periodo, a critério do contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacédo de
garantia, podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fianca
bancéria, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial/total/anual do contrato.

11.2. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apoélice devera ter validade durante a
vigéncia do contrato e por mais 90 (noventa) dias apos término deste prazo de
vigéncia, permanecendo em vigor mesmo que O contratado ndo pague o prémio nas datas
convencionadas.[Al]

11.3. A apdlice do seguro garantia devera acompanhar as modificagfes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.

11.4. Ser& permitida a substituicdo da apodlice de seguro-garantia na data de renovacdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condicdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo
figue descoberto, ressalvado o disposto no item 11.9 deste contrato.

11.5. Na hipo6tese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o
contratado ficarda desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a
ordem de reinicio da execucao ou o adimplemento pela Administragéo.
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11.6. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o0 pagamento de:

11.6.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento
das demais obrigacdes nele previstas;

11.6.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

11.6.3. obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS,
ndo adimplidas pelo contratado, quando couber.

11.7. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados
no item 11.1011.10, observada a legislagcao que rege a matéria.

11.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica na
Caixa Econdmica Federal, com corre¢cdo monetaria.

11.9. Caso a opcgéo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custédia autorizado
pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo
Ministério da Economia.

11.10. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéria, devera ser emitida por banco ou
instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e
devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

11.11. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia
deverd ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da
contratacéo.

11.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacéo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 15 (quinze)
dias Uteis, contados da data em que for notificada.

11.13. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

11.13.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo
contratante quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento
de clausulas contratuais (art. 137, § 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021).

11.13.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia
da apdlice, sua caracterizacdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, nao
caracterizando fato que justifigue a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos
prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n°
662, de 11 de abril de 2022.

11.14. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para a
liberacdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaracdo do contratante, mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as
clausulas do contrato;

11.15. A garantia somente sera liberada ou restituida apés a fiel execu¢éo do contrato ou apés a
sua extincdo por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, sera atualizada
monetariamente.

11.16. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢fes a contratada.
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11.17. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
neste Contrato.

11.18. A garantia de execucao é independente de eventual garantia do produto ou servi¢co prevista
especificamente no Termo de Referéncia.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES

12.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:
a) der causa a inexecucéo parcial do contrato;

b) der causa & inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucdao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execug¢do ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucdo do
contrato;

f) praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza,
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancgdes:

I - Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucgdo parcial do contrato, sempre
gue nédo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, 82°, da Lei n° 14.133,
de 2021);

Il - Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposicéo de
penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

lll - Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas
alineas “b”, “c” e “d", que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, 85°, da
Lei n® 14.133, de 2021).

IV - Multa:

1. Moratdria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

2. Moratdria de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de
atraso injustificado, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo
fixado para apresentacéo, suplementacao ou reposicao da garantia;
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a) O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a
extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,
conforme disp&e o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

3. Compensatdria, para as infragdes descritas nas alineas "a" a
"h" da subclausula 12.1, de 0,5% (cinco décimos por cento) a 30% (trinta por cento) do
valor do contrato.

4. Compensatoria, para a inexecucao total do contrato prevista na alinea “c” do subitem 12.1,
de 10% (dez por cento) a 20% (vinte por cento) do valor do Contrato.

5. Para infragdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 10% a 20% do valor
do Contrato.

6. Para infragbes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa ser4 de 5% a 10% do valor
do Contrato.

7. Para a infra¢&@o descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 5% a 10% do valor
do Contrato.

12.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipdtese alguma, a
obrigagdo de reparacao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, 89°, da Lei n°® 14.133,
de 2021).

12.4. Todas as sancgOes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
multa (art. 156, 87°, da Lei n® 14.133, de 2021).

12.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Uteis, contado da data de sua intimacao (art. 157, da Lei n°® 14.133, de 2021).

12.6. Se a multa aplicada e as indenizacfes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, 88°, da Lei n® 14.133, de
2021).

12.7. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, a contar da data do recebimento da
comunicacgéo enviada pela autoridade competente.

12.8. A aplicacdo das sancbes realizar-se-4& em processo administrativo que assegure o
contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e
paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e
contratar e de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.9. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados (art. 156, 81°, da Lei n® 14.133, de 2021):
a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;
C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagBes dos Orgdos de controle.
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12.10. Os atos previstos como infragbes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras
leis de licitacbes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos
lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, , serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes
aplicadas & pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de
coligacédo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos, 0
contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n°

14.133, de 2021).

12.12. O Contratante deverd, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo
da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela aplicadas, para fins
de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro
Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161,
da Lei n®14.133, de 2021)

12.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade para licitar ou
contratar séo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

12.14. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizag6es, ndo inscritos em divida ativa, poderédo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o contratado possua com 0 mesmo Orgao ora contratante, na
forma da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXTINCAO

13.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem
sido cumpridas ou nao as obrigacfes de ambas as partes contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante,
guando esta ndo dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender
gue o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

13.3. A extingdo nesta hipGtese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que
haja a notificacdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de
antecedéncia desse dia.

13.4. Caso a notificagdo da nao-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com
menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrerd apés 2 (dois) meses
da data da comunicacao.

13.5. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem
sido cumpridas ou nédo as obriga¢cfes de ambas as partes contraentes.

13.6. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem énus para o contratante,
guando esta ndo dispuser de créditos orgcamentarios para sua continuidade ou quando entender
gue o contrato ndo mais Ihe oferece vantagem.
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13.7. A exting@o nesta hipGtese ocorrera na proxima data de aniverséario do contrato, desde que
haja a notificagdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de
antecedéncia desse dia.

13.8. Caso a notificagdo da nao-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com
menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingao contratual ocorrera apés 2 (dois) meses
da data da comunicacéo.

13.9. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigac6es nele estipuladas, ou antes do
prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133/21, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

13.9.1. Nesta hipo6tese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.9.2. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa nao
ensejara a extingdo se nédo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.9.3. Se a operacdo implicar mudan¢ga da pessoa juridica contratada, deverd ser
formalizado termo aditivo para alteragédo subjetiva.

13.10. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
13.10.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.10.2. Rela¢éo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.10.3. Indenizagdes e multas.

13.11. A extincdo do contrato nao configura débice para o reconhecimento do desequilibrio
econdmico-financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagédo por meio de termo indenizatério
(art. 131, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021).

13.12. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econ6mica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade
contratante ou com agente publico que tenha desempenhado funcdo na licitacdo ou atue na
fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOTACAO ORCAMEN

14.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotacao abaixo discriminada:

| - Gestdo/Unidade: 257049-0001

Il - Fonte de Recursos: 1001000000

Il - Programa de Trabalho: 10.423.5022.20YP.0001
IV - Elemento de Despesa: 33.90.40

V - Plano Interno: 234651

VI - Nota de Empenho:
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14.2. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacéo da
Lei Orgcamentéria respectiva e liberagéo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISS

15.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei
n°® 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposi¢cBes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do Consumidor — e normas e
principios gerais dos contratos.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - ALTERACOES

16.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei
n° 14.133, de 2021.

16.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condicfes contratuais, 0os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

16.3. As alteragBes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacao da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada
necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipétese em que a formalizagcdo do aditivo devera
ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n® 14.133, de 2021).

16.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1. Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagbes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio
oficial na Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lei
n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, 83°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA SEXTA — FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Rondbnia, Se¢do Judiciaria de Porto Velho para
dirimir os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato que nao puderem ser
compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133/21.

CONTRATANTE CONTRATADA
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ISAC ISRAEL GOMES DE OLIVEIRA
Coordenador Distrital de Saude Indigena
ou
Representante Legal da Empresa
Maria das Gracas Fontenele

Coordenadora Distrital de Saude Indigena
Substituta Eventual do DSEI/PVH

Camara Nacional de Modelos de Licitagcdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unidao

Atualizacdo: maio/2023

Termo de contrato modelo para Pregdo Eletronico — Servicos sem méo de obra em regime de dedicacdo exclusiva

Lei n.° 14.133, de 2021.

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovacao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestédo e Inovacao

19. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

SUELEN TEIXEIRA DE FARIA RESENDE

Agente de contratagdo

DOACIR FERREIRA DA SILVA

Agente de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 21/05/2024 as 15:29:24.
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