Secretaria de Estado de Saude do Distrito Federal

ﬂ! Governo do Distrito Federal
'r

Havendo irregularidades neste instrumento, entre em contato com a Ouvidoria de Combate & Corrupgao, no telefone 0800-6449060

OBSERVAR COM ATENCAO AS DESCRICOES DETALHADAS DOS ITENS CONSTANTES NO ANEXO I DESTE AVISO DE CONTRATACAO DIRETA,
DE MODO A EVITAR FALHAS NAS COTACOES QUE, EVENTUALMENTE, POSSAM ACARRETAR EM DESCLASSIFICACAO DA PROPOSTA DE
PRECOS.

CONSIDERANDO A ADOCAO DO PROCESSO ELETRONICO PELA SES/DF, SUGERIMOS QUE AS EMPRESAS EFETUEM O CADASTRO NO SISTEMA
ELETRONICO DE INFORMACAO (SEI), através do Sistema e-Protocolo ou do Sistema de Peticionamento Eletrénico (SISPE).
O acesso ao e-Protocolo pode ser feito por meio do link:
[] https://sistemas.df.gov.br/Protocolo/Login
Ou pelo site oficial da Secretaria de Estado de Satide do DF:
[ https://www.saude.df.gov.br/ — clicando no icone do sistema, localizado ao final da pagina.

AVISO DE CONTRATACAO DIRETA N° 219/2026
PROCESSO N°: 00060-00199545/2026-98

Torna-se publico que a Secretaria de Estado de Saude do Distrito Federal, por meio da Subsecretaria de Compras e Contratagdes — SUCOMP/SECCIC/SES-
DF, realizara Dispensa Eletronica, com critério de julgamento Menor Prego Global do Item, na hipotese do art. 75, inciso VIII, nos termos da Lei n® 14.133, de 1° de abril
de 2021, e do Decreto 44.330, de 16 de margo de 2023, e demais legislagdes aplicaveis.

UASG: 926119 - Secretaria de Saude do Distrito Federal
CNPJ: 00.394.700/0001-08

INSCRICAO ESTADUAL: 07.329.505/001-89
TELEFONE: (61) 3449-4178 ou 4179

Data de Inicio de Propostas (Divulgacio): 08/10/2026
Data fim de recebimento de propostas: 14/10/2026, as 07h59
Horario da Fase de Lances: 14/10/2026, das 08h as 14h

Valor total da contratacdo: R$ 22.455.736,82 (Vinte e dois milhdes, quatrocentos e cinquenta e cinco mil setecentos e trinta e seis reais e oitenta e dois centavos).
Critério de Julgamento: Menor Prego Global do Item

Exclusivamente ME/EPP/Equiparadas: NAO

Variacdo Minima de Lances: 0.01% (um centésimo por cento)

ENDERECO ELETRONICO: ccomp.daq@saude.df.gov.br

REFERENCIA DE TEMPO: Todas as referéncias de tempo no Aviso de Contratagio direta e durante a sessio piblica observardo, obrigatoriamente, o horério de Brasilia
— DF.

1. OBJETO DA CONTRATAGAO DIRETA

1.1. Contratagdo Emergencial de empresa especializada para a presta¢io de servigo de alimentacio hospitalar, compreendendo o fornecimento ininterrupto de
dietas gerais e especiais, preparadas para pacientes, acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados no Hospital Regional da Asa Norte (HRAN);
COMPP/CAPS I Brasilia; CAPS II Brasilia; CAPS AD III Brasilia; Fundagdo Hemocentro de Brasilia (FHB); Central de Regulagdo de Urgéncias do SAMU; Hospital Dia;
Centro Especializado em Diabetes, Obesidade ¢ Hipertensdo (CEDOH); Geréncia de Epidemiologia de Campo (GECAMP) e no Hospital de Apoio de Brasilia (HAB), nos
termos da tabela abaixo e conforme condi¢des e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

A A QUANTIDADE
ITEM COII;II{GO C(;lélfo REGIAO DESCRITIVO UNIDADE | PARA ATE
UM ANO
Contratagdo de empresa especializada para o fornecimento ininterrupto de alimentagéo especialmente preparada para
pacientes, respectivos acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados no HRAN, COMPP/CAPS I
1 3697 44173 REGIAO |Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regulagiio de Urgéncias do SAMU, Servico I
CENTRAL | Hospital Dia, CEDOH, GECAMP e HAB. O fornecimento envolve todo o processo: aquisi¢do, armazenamento,
pré-preparo, preparo e distribui¢do até a entrega ao destinatario final, considerando o fato de a Rede de Saude
funcionar durante 24 horas por dia.

'Havendo divergéncia entre a especificacio constante no Termo de Referéncia e a registrada no Sistema Comprasnet (cédigo BR), prevalecera a especificacio do
Termo de Referéncia. As unidades de fornecimento e os quantitativos estimados a serem fornecidos constam no Apéndice I.

1.2 DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

Cumpre destacar que o objeto em tela possui carater de servigo publico essencial, cuja continuidade ¢ condigdo obrigatéria para a manutengdo da assisténcia médico-
hospitalar e pediatrica na rede publica de satide. A dieta hospitalar ndo ¢ um suprimento acessorio, mas parte integrante e indissociavel do tratamento clinico dos pacientes,
sendo sua auséncia fator de risco direto a integridade fisica e a vida dos usuarios.

Ressalte-se que, embora o servigo de nutrigdo possua natureza continuada, este ajuste especifico detém carater estritamente transitorio e emergencial. Sua finalidade ¢
garantir a prestacdo ininterrupta do servigo e a seguranga alimentar dos pacientes apenas durante o lapso temporal necessario para a finalizagdo do novo processo de
contrata¢do regular, limitando-se ao estritamente necessario para a continuidade do servigo essencial.

O prazo de vigéncia desta contratagdo emergencial ficara rigorosamente limitado ao prazo maximo de até 1 (um) ano, contado da data de ocorréncia do fato emergencial
— a saber: a data do término do vinculo contratual vigente , nos termos do Art. 75, VIII, da Lei Federal n° 14.133/2021 e da Sumula n°® 03/2023, visando garantir a
continuidade do servigo publico essencial até a conclusdo do processo licitatorio regular.

Em estrita observancia ao Art. 75, VIII, da Lei n° 14.133/2021, ¢ terminantemente vedada a prorrogacio deste contrato, bem como a recontratagio da mesma empresa
com base no referido dispositivo legal.

A vigéncia contratual estd vinculada a permanéncia da situagdo de emergéncia, devendo o contrato ser rescindido antecipadamente, sem Onus para a Administragdo




Publica, tao logo seja formalizada a contratagdo decorrente do processo licitatorio regular SEI n° 00060-00344005/2025-94.

O Contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo.

A presente contratagdo abrange tnica e exclusivamente o objeto descrito neste Termo de Referéncia, sendo terminantemente vedada a inclusdo de atividades, servigos ou
insumos estranhos ao escopo emergencial aqui delimitado.

2.2.

DA EXECUGCAO DO SERVICO
CONDICOES DE EXECUCAO

2.1.1. Apbs a formalizagdo dos contratos, a GESNUT agendara reunido com os Nucleos de Nutri¢do e Dietética do HRAN e do HAB, com a contratada e com a
atual prestadora de servigos para elaboragdo de plano de agdo de transi¢do entre as empresas, com estabelecimento de data, troca de equipamentos, insumos,
funcionarios, entre outros.

2.1.2. A alimentagdo ¢ fornecida aos pacientes internados nas unidades hospitalares HRAN e HAB, acompanhantes legalmente instituidos e servidores
autorizados, e também aos usuarios das demais unidades de saide da Regido Central: COMPP/CAPS 1 Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB,
Central de Regula¢io de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP. A equipe de saude ¢ responsavel pelo monitoramento dos pacientes das unidades
descritas acima e pela elaboragdo dos mapas e requisi¢oes de dietas a empresa contratada.

2.1.3. E vedada a execucdo de atividades pela Contratada que ndo estejam diretamente relacionadas & assisténcia nutricional das unidades de saude
descritas neste TR, sob pena de irregularidade contratual.

PRAZOS PARA INICIO DA PRESTACAO DO SERVICO:

ATIVIDADE PRAZO

Elaborar os Manuais de Boas Praticas de Produgao e de Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) da Unidade de
Alimentagdo e Nutri¢do - UAN e da Unidade de Nutrigdo e Dietética - UND (quando for o caso), de acordo com a RDC
ANVISA n° 275/2002 e a RDC ANVISA n° 503/2021, respectivamente.

Apresentar a0 NND em um prazo maximo de 30 dias corridos a
contar do inicio da prestagdo do servigo

Apresentar para aprovacao os cardapios e respectivas fichas técnicas de todas as preparagdes. At¢ 15 dias corridos apos a assinatura do contrato

Apresentar para aprovagdo as amostras dos utensilios (descartaveis e retornaveis) a serem utilizados na prestagéo do servigo. Até 15 dias corridos ap0s a assinatura do contrato

Disponibilizar todos os equipamentos ¢ utensilios, necessarios a execugdo do fornecimento, incluindo apresentagio de sistema
de transporte do tipo “Hot box” ou similar, complementarmente aos que sejam de propriedade da SES-DF.

Imediatamente no inicio da presta¢do dos servigos

Implementar documentos de registros comprobatorios de boas praticas como controles de higienizagao de instalagdes, moveis ¢
equipamentos, programagao anual da renovagdo dos exames de satide dos manipuladores, Plano de Gerenciamento de
Residuos de Servigos de Saude (PGRSS), programacao anual de controle de pragas, programagio anual de manutengdo
preventiva e calibragdo de equipamentos, planilhas de controle e outros.

Até 60 dias corridos ap0s a assinatura do contrato

2.3.

2.2.1. A contagem do prazo para inicio da presta¢do dos servigos se dard a partir da data de assinatura do contrato.

2.2.2. A prestacio de servicos devera ser iniciada efetivamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias a partir da assinatura do contrato. Neste periodo
deve ser feita a transicdo de mao de obra, instalagdes, equipamentos e utensilios, de forma a manter a continuidade do servigo.

LOCAIS E HORARIO DA PRESTAGCAO DO SERVICO:

Unidade de Satude Endereco Telefone Enderego Eletronico

SMHN Quadra 101, Bloco A, Area Especial.
Brasilia - DF. CEP 70.710-905.

Hospital Regional da Asa Norte (HRAN)* (61) 3449-4706

o SCRLN 905 SAP 1 (antiga UBS 11) — Asa (61)2017-1145 -

CAPS 1I Brasilia Norte Ramal: 7700
o . (61)2017-1145 -

CAPS AD III Brasilia SCS, Q. 5, Bloco B, Loja 73, Asa Sul Ramal: 1169
Central de Regulagdo de Urgéncias (CERU) do SIA Trecho 3, Lote 2090. Brasilia - DF. CEP (61) 3449-4384
SAMU 71.200-030. (Geréncia)

. A . - 61) 3449-4761
Centro de Orientagdo Médico-Psicopedagogica . (

N . S SMHN Quadra 03, Conjunto 01, Bloco A, (COMPP) .

(COMPP)/ Centro de Atengao Psicossocial CAPS Edificio COMPP. (61) 3449-4753 nnd.hran@gmail.com

I Brasilia (CAPS I - BSB) (CAPS I-BSB)

Centro Especializado em Diabetes, Obesidade e EQN 208/408, Asa Norte. Brasilia - DF. CEP
Hipertensdo (CEDOH) 70.853-450.

SMHN Quadra 3, Conjunto A, Bloco 3. Asa
Norte, Brasilia - DF. CEP 70.710-908.

(61) 3449-4757

Fundagdo Hemocentro de Brasilia (FHB) (61) 3327-4450

Geréncia de Epidemiologia de Campo SGAN 601, Lotes O e P, Asa Norte. Brasilia - .
(GECAMP) DF. CEP 70.830-010. (61) 3449-4437
. . Asa Sul EQS 508/509 - Asa Sul, Brasilia - DF. (61)2017-1145 -
Hospital Dia 70.351-580. Ramal: 7665
AENW 3, Lote A, Setor Noroeste. Brasilia - (61) 3449-

Hospital de Apoio de Brasilia (HAB)* chefiannd.hab@gmail.com

DF. CEP 70.684-831. 7544/7545
*Unidades produtoras de refei¢des, UAN e UND a serem cedidas para a contratada.

HORARIOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES

REFEICAO PACIENTES INTERNADOS SERVIDORES
DESJEJUM 7:00 as 8:30 7:00 as 8:00
COLACAO 9:30 as 10:00 -
ALMOCO 11:30 as 12:30 11:30 as 13:30
MERENDA 14:30 as 15:30 --
JANTAR 17:30 as 18:30 19:00 as 20:30
CEIA 20:30 as 21:30 21:30 as 23:00
9:30 4s 10:30
LANCHE DAS AREAS FECHADAS - 14:30 as 15:30
20:30 as 21:30

2.3.1. A empresa devera cumprir os horarios estabelecidos acima ndo se desobrigando, entretanto, de fornecer alimentos preparados e géneros alimenticios para
complementos de refeigdes a qualquer tempo, quando requisitado por Nutricionista da SES-DF, visto que o servigo deve ser continuo e ininterrupto 24 (vinte e quatro)
horas.

2.3.2. Os horarios definidos para fornecimento de refeicdes poderdo ser alterados na Unidade de Saude a critério da Chefia do Nucleo de Nutri¢ao e Dietética,
em consondncia com a empresa prestadora de servigo;

2.3.3. A contratante podera solicitar as refei¢des: desjejum, almogo e jantar em até 30 (trinta) minutos apds o horario final estabelecido no quadro acima em
caso de admissdes, retorno de exames e demais situa¢des excepcionais, ficando a contratada obrigada a fornecer.




2.4.

24.1.

2.4.2.

2.4.3.

2.4.4.

2.4.5.

2.5.1.
2.5.2.
2.5.3.
2.54.
2.5.5.

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

O fornecimento de refei¢des e/ou nutri¢do enteral e formulas infantis para pacientes e refei¢des para acompanhantes se dara da seguinte forma:

CABERA AO TECNICO EM NUTRICAO DA SES-DF

24.1.1. Solicitar, pelo sistema eletronico ou por meio de impressos padronizados da SES-DF, as refei¢cdes e/ou géneros alimenticios, prescritos pelo
nutricionista da SES-DF, para o paciente internado e para o paciente em observagao, da seguinte maneira:

a. O desjejum, colagdo, almogo, merenda, jantar e ceia serdo solicitados em mapa especifico para este fim, em 02 (duas) vias, especificando a Unidade
de Saude, a Clinica, o Tipo de dieta, as Refei¢des e as quantidades das mesmas;

b. As preparagdes e/ou produtos distribuidos pelo Lactario/ Unidade de Nutri¢do e Dietética (formulas industrializadas para terapia nutricional enteral e
formulas infantis), deverdo ser requisitados no formulario especifico;

c. Deverdo ser solicitados no formulario Requisi¢do Extra de Alimentos: Refei¢ao para paciente admitido apds entrega do Mapa de Dietas; Alimentos
da lista de "alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de refei¢cdes" especificando a Unidade da Rede de Saude, a Clinica, o
Tipo de dieta, as Refeigdes e as Quantidades das mesmas;

d. Caso o paciente esteja impossibilitado de receber a refeigdo durante o periodo definido para a distribuicdo, poderdo ser requisitadas colagdo, a
merenda e a ceia em Requisi¢do Extra de Alimentos.

24.1.2. Solicitar, pelo sistema eletrénico ou por meio de impressos padronizados da SES-DF, as refei¢oes a que fazem jus os acompanhantes de pacientes
internados, da seguinte forma:

a. O desjejum, colagdo, almogo, merenda, jantar e ceia serdo solicitados em mapa especifico para este fim, em 02 (duas) vias, especificando a Unidade
da Rede Hospitalar, a Clinica, o Tipo de dieta, as Refei¢des e as Quantidades das mesmas.

CABERA AO NUTRICIONISTA DA SES-DF

24.2.1. Conferir e assinar os impressos preenchidos pelo Técnico em Nutrigdo da SES-DF, com as solicitagdes de refeigdes e/ou géneros alimenticios para
o paciente internado, para o paciente em observagdo e para o acompanhante do paciente internado.

CABERA A CHEFIA DO NUCLEO DE NUTRICAO E DIETETICA

2.43.1. Realizar, pela manha e pela tarde, o levantamento das refeicdes e géneros alimenticios requisitados para pacientes internados, pacientes em
observagdo e acompanhantes.

O fornecimento de refei¢cdes para os servidores se dara da seguinte forma:
CABERA A CHEFIA IMEDIATA DE CADA SERVIDOR

24.4.1. Enviar ao Nucleo de Controle de Escalas ou setor correspondente, a escala de servigo mensal, para que os servidores que tenham direito a refeigdes
sejam incluidos nas listagens diarias do Refeitorio;

2442, Emitir expediente carimbado e assinado, contendo o nome do servidor, matricula e setor para autorizar refei¢do no Refeitorio no caso de servidores
que estejam dobrando ou trocando escala por necessidade de servigo;

a. O expediente mencionado no item acima devera ser entregue ao Nicleo de Controle de Escalas ou setor correspondente, em tempo habil para que o
servidor seja incluido na listagem do Refeitorio.

2.4.4.3. A Chefia imediata que autorizar indevidamente refeigdes ficara com o dever de restituir o valor das mesmas a SES-DF;

24.4.4. Na auséncia da Chefia imediata, ficara a cargo da Chefia de Equipe na area de saide ¢ do Plantdo Administrativo na area administrativa a
competéncia para autorizagdo de refei¢des referente a dobra de escala e troca de plantdo por necessidade de servigo;

24.4.5. Sera obrigatorio o uso do cracha no momento da assinatura na listagem diaria do Refeitorio, antes do servidor realizar a refei¢do, sendo proibido
repassar a refei¢do a terceiros, bem como assinar por outro servidor.

DOS PROFISSIONAIS NECESSARIOS AO SERVICO A SER DISPONIBILIZADO PELA EMPRESA CONTRATADA:

PERIODO DIURNO/NOTURNO
Nutricionista Gerente de Unidade
Nutricionista

Técnico em Nutrigdo

Supervisora de Copa

Faturista

Motorista

Almoxarife

Auxiliar de Almoxarife
Cozinheiro Geral

Auxiliar Cozinha Geral
Cozinheiro Dietética

Auxiliar de Cozinha Dietética
Confeiteiro

Auxiliar de confeitaria

Lactarista (copeira interna)
Garcom

Auxiliar de Servigos Gerais
Auxiliar Operacional

Copeiras

CABERA AO NUTRICIONISTA GERENTE DA CONTRATADA
Planejar, organizar, supervisionar e avaliar a Unidade de Alimentagdo e Nutricdo — UAN;
Participar da defini¢ao do perfil, dimensionamento, recrutamento, selegéo e avaliagdo de desempenho dos colaboradores;
Elaborar escalas de trabalho;
Participar das atividades de gestdo de custos de producio;

Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou adequagdo de instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentagdo e

Nutrigdo (UAN);

2.5.6.

Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados;



2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

2.5.7. Supervisionar processos de controle microbioldgico de alimentos, superficies, utensilios, equipamentos e agua.
2.5.8. Organizar a visitagdo de clientes/usuarios as areas relacionadas a produgio de refei¢oes;
2.5.9. Participar do planejamento e da supervisdo das atividades de compras de alimentos, material de higiene, descartaveis e outros;
2.5.10. Realizar teste de aceitabilidade de preparagdes/refeigdes;
2.5.11. Além das atividades descritas para os nutricionistas;
2.5.12. Promover agdes de incentivo ao desenvolvimento sustentavel.
CABERA AO NUTRICIONISTA DA CONTRATADA
2.6.1. Elaborar os cardapios, incluindo as informagdes nutricionais estabelecidas em contrato;
2.6.2. Coordenar as atividades de recebimento e armazenamento de alimentos, material de higiene, descartaveis e outros;
2.6.3. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparagdes, mantendo-as atualizadas;
2.6.4. Implantar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, distribuigdo de refei¢des e/ou preparagdes.
2.6.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas, mantendo-o atualizado;
2.6.6. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) especificos da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), mantendo-os
atualizados;
2.6.7. Planejar, executar e avaliar periodicamente o aperfeicoamento e atualizagao de funcionarios por meio de cursos, palestras e a¢des afins;
2.6.8. Promover programas de educagéo alimentar e nutricional de forma continuada;
2.6.9. Elaborar relatorios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas;
2.6.10. Promover a redugdo das sobras, restos e desperdicios;
2.6.11. Monitorar as atividades de selegdo de fornecedores e procedéncia dos alimentos;
2.6.12. Supervisionar a montagem das dietas e esquemas dietéticos;
2.6.13. Acompanhar processos de controle microbiologico de alimentos, superficies, utensilios, equipamentos e agua;
2.6.14. Fiscalizar diariamente as atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutrig¢do e Dietética.
CABERA AO TECNICO EM NUTRICAO DA CONTRATADA
2.7.1. Contribuir na elaboragio do cardapio e verificar a sua execucao;
2.7.2. Contribuir na elaboragdo do Manual de Boas Praticas e acompanhar sua implantagdo e execugao;
2.7.3. Coletar dados e informagdes relacionadas a UAN;
2.7.4. Contribuir na elaboragdo dos POP, acompanhar sua implantagéo e execugio;
2.7.5. Contribuir na elaboragdo de relatorios técnicos de ndo conformidades;
2.7.6. Acompanhar e monitorar as atividades de selegdo de fornecedores, procedéncia de alimentos, bem como a logistica de compras;
2.7.7. Acompanhar e orientar a execugdo das atividades de recebimento, armazenamento, pré-preparo e preparo de alimentos, porcionamento, distribui¢do e
transporte de refeigdes;
2.7.8. Avaliar as caracteristicas organolépticas dos alimentos, produtos alimenticios e preparagdes culinarias;
2.7.9. Supervisionar as atividades de higienizagdo de alimentos, utensilios, equipamentos, ambientes e pessoal;
2.7.10. Orientar e monitorar o uso correto de uniformes e de Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) correspondentes a atividade;
2.7.11. Participar do planejamento, da execugdo e da avaliagdo dos programas de formagao continuada da equipe;
2.7.12. Colaborar para o cumprimento e a aplicagdo das normas de seguranca ocupacional;
2.7.13. Monitorar programas de manutengdo preventiva e periodica de funcionamento e conservagdo dos equipamentos;
2.7.14. Registrar as atividades previstas no PCMSO dos funcionarios da UAN, de acordo com as normas e manuais vigentes;
2.7.15. Auxiliar no planejamento e execugéo dos procedimentos de rotina, como escala de trabalho dos funcionarios, controle de ponto, dentre outros;
2.7.16. Acompanhar as atividades de controle de qualidade em todo o processo produtivo;
2.7.17. Acompanhar a montagem das dietas e esquemas;
2.7.18. Colaborar no desenvolvimento de preparagdes culinarias e respectivas fichas técnicas de preparagdes;
2.7.19. Cooperar no controle periddico das sobras, do resto-ingestdo e analise de desperdicio, com vistas ao desenvolvimento sustentavel;
2.7.20. Participar do levantamento de dados para os calculos de informagdes nutricionais;
2.7.21. Contribuir com o desenvolvimento de agdes de educagdo alimentar e nutricional para a populagio atendida.
CABERA AO FATURISTA DA CONTRATADA
2.8.1. Fazer o controle diario do nimero de refei¢des fornecidas para pacientes, acompanhantes, servidores, residentes e internos;
2.8.2. Conferir os quantitativos diarios junto com os servidores responsaveis da SES-DF para que ndo haja diferenga de dados;
2.8.3. Elaborar relatorios mensais de consumo;
2.8.4. Colaborar no processo de emissdo da nota fiscal para que ndo haja atrasos na entrega, bem como ndo ocorra erros nas faturas;
2.8.5. Arquivar documentos referentes as faturas.
CABERA AO ALMOXARIFE DA CONTRATADA
29.1. Recepcionar, conferir e armazenar produtos e matérias em almoxarifado;
2.9.2. Controlar entradas e saidas de géneros do estoque;
2.9.3. Controlar o prazo de validade dos produtos;
2.9.4. Distribuir produtos e materiais a serem expedidos;
2.9.5. Organizar o almoxarifado para facilitar a movimentacéo dos itens armazenados e a armazenar;
2.9.6. Preservar o estoque limpo e organizado;
29.7. Empacotar e desempacotar os produtos;
2.9.8. Realizar a expedi¢do de materiais e produtos, examinando-os, providenciar o despacho de tais itens e auxiliar no processo de logistica;



2.9.9. Etiquetar e descartar produtos quando necessario;

2.9.10. Realizar o controle de temperatura dos produtos armazenados e do ambiente e registrar nas planilhas adequadamente.
2.10. CABERA AO COZINHEIRO GERAL E COZINHEIRO DIETETICA DA CONTRATADA
2.10.1. Organizar e supervisionar os servigos na cozinha;
2.10.2. Auxiliar no planejamento dos cardapios;
2.10.3. Realizar pré-preparo, preparo e distribuigdo dos alimentos;
2.10.4. Estabelecer padrdes de cocgdo e qualidade dos alimentos;
2.10.5. Limpar e organizar sua area de trabalho;
2.10.6. Coordenar e supervisionar os auxiliares de cozinha;
2.10.7. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
2.11. CABERA AO AUXILIAR COZINHA GERAL E AUXILIAR DE COZINHA DIETETICA DA CONTRATADA
2.11.1. Auxiliar o pré-preparo, preparo e distribuigao de alimentos;
2.11.2. Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, minimizando riscos de contaminagéo;
2.11.3. Etiquetar e armazenar adequadamente os alimentos;
2.114. Realizar montagem das dietas; recolher amostra dos alimentos;
2.11.5. Limpar e organizar a area de trabalho;
2.11.6. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
2.12. CABERA AO CONFEITEIRO DA CONTRATADA
2.12.1. Realizar pré-preparo e preparo de itens de confeitaria como paes, salgados, massas, bolos, doces, biscoitos ou similares;
2.12.2. Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, minimizando riscos de contaminagao;
2.12.3. Etiquetar e armazenar adequadamente os alimentos;
2.12.4. Limpar e organizar sua area de trabalho;
2.12.5. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
2.13. CABERA AO LACTARISTA DA CONTRATADA
2.13.1. Realizar higienizacdo, esteriliza¢do, preparo e envase de formulas de nutricdo enteral e formulas infantis de acordo com as prescri¢des dos nutricionistas,
identificar (etiquetar) e armazenar os produtos manipulados na Unidade de Nutrigdo e Dietética;
2.13.2. Higienizar e armazenar as mamadeiras;
2.13.3. Limpar e organizar sua area de trabalho;
2.13.4. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
2.14. CABERA AO AUXILIAR DE SERVICOS GERAIS DA CONTRATADA
2.14.1. Realizar atividades de limpeza, lavar panelas, utensilios e equipamentos;
2.14.2. Colaborar na distribui¢@o das refeigdes;
2.14.3. Colaborar com almoxarife auxiliando na realizagdo de servigos em geral como recebimento, separagéo ¢ distribui¢do de materiais;
2.14.4. Colaborar na conservagdo de instalagdes;
2.14.5. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
2.15. CABERA AO AUXILIAR OPERACIONAL GERAL DA CONTRATADA
2.15.1. Realizar a limpeza e arrumagao de todas as areas do trabalho;
2.15.2. Colaborar na higienizagdo e conservagdo do ambiente;
2.15.3. Fazer a varredura e lavagem do piso;
2.15.4. Limpar e lavar vidros, janelas, paredes e teto;
2.15.5. Remover o lixo das lixeiras para posterior coleta;
2.15.6. Higienizar e abastecer os banheiros;
2.15.7. Limpar canaletas, ventiladores, luminarias e etc;
2.15.8. Organizar e limpar o material utilizado;
2.15.9. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
2.16. CABERA A (0) COPEIRA (0O) DA CONTRATADA
2.16.1. Realizar montagem dos carrinhos com as dietas;
2.16.2. Distribuir refeigdes, dietas e formulas infantis para pacientes e acompanhantes nos leitos;
2.16.3. Recolher todos os utensilios utilizados pelos pacientes e acompanhantes;
2.16.4. Preencher rétulos e etiquetas de identificagdo de refeigdes e dietas;
2.16.5. Lavar, higienizar e armazenar utensilios e equipamentos;
2.16.6. Limpar e organizar sua area de trabalho;
2.16.7. Recolher o lixo (restos de alimentos);
2.16.8. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.
2.17. CABERA AO MOTORISTA DA CONTRATADA

2.17.1. Dirigir e manobrar veiculos para o transporte de pessoas, cargas e valores;



2.18.

2.19.

2.21.

2.17.2. Realizar verificagdes e manutengdes basicas do veiculo, bem como utilizar equipamentos e dispositivos especiais, tais como: sinalizagdo sonora e
luminosa, software de navegagio e outros;

2.17.3. Efetuar pagamentos e recebimentos e, no desempenho das atividades, utilizar capacidades comunicativas;
2.17.4. Trabalhar seguindo normas de seguranga, higiene, qualidade e prote¢do ao meio ambiente.
CABERA AO AUXILIAR DE ALMOXARIFE DA CONTRATADA
2.18.1. Recepcionar, conferir e armazenar produtos e materiais em almoxarifados, armazéns, silos e depositos;
2.18.2. Fazer os langamentos da movimentagdo de entradas e saidas e controlar os estoques;
2.18.3. Distribuir produtos e materiais a serem expedidos;
2.18.4. Organizar o almoxarifado para facilitar a movimentag@o dos itens armazenados e a armazenar, preservando o estoque limpo e organizado;
2.18.5. Empacotar ou desempacotar os produtos, realizar a expedigdo de materiais e produtos, examinando-os, providenciar o despacho de tais itens e auxiliar no

processo de logistica.

CABERA AO SUPERVISOR DE COPA DA CONTRATADA
2.19.1. Atender os clientes/pacientes;
2.19.2. Realizar o controle do que ¢ servido de alimentos e bebidas;
2.19.3. Supervisionar equipes de trabalho, orientando e avaliando desempenho em busca da melhor qualidade no trabalho.
CABERA AO GARCOM DA CONTRATADA
2.20.1. Atender os clientes, servem alimentos e bebidas em hospitais.
2.20.2. Manipular alimentos e preparam sucos, drinks, ¢ cafés.
DAS DETERMINACOES TECNICAS DOS PROFISSIONAIS NECESSARIOS AO SERVICO
2.21.1. A empresa devera garantir nimero suficiente de funcionarios qualificados, para cada cargo, incluindo cobertura de folgas, faltas, férias, demissodes,

licengas e qualquer outro afastamento de pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo sempre o quadro de pessoal completo em quantidade suficiente
para atender ao numero de refei¢des, dietas enterais e outros géneros alimenticios nas unidades da Rede de Saude para as quais devera fornecer o servigo
ininterruptamente, arcando com todos os custos decorrentes e isentando a Secretaria de Satde do Distrito Federal de qualquer responsabilidade;

2.21.2. Garantir, em cada unidade da Rede de Satde, profissional nutricionista qualificado para responder pela produgéo e atendimento do objeto do contrato;

2.21.3. A contratada devera manter nutricionistas e técnicos em nutricdo diariamente a fim de acompanhar e supervisionar o bom andamento dos servigos ¢ a
distribuigdo das diversas refeigdes;

2.21.4. A contratada devera disponibilizar copeiras em numero suficiente para distribuicdo das refeigdes, recolhimento e higieniza¢do dos utensilios e para
distribuigdo da nutrigdo enteral e formulas infantis.

2.22. DOS UNIFORMES PARA SERVICOS NA UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRICAO (UAN) E NA UNIDADE DE NUTRICAO E
DIETETICA (UND)
FREQUENCIA
CARGO UNIFORMES N.” DE MUDAS DE . gglljl’srlﬁ\i%gili
REPOSICAO
Calga ou saia e blusa 3 Semestral 6
Nutricionista Touca 3 Sen'les.tr al 6
Méscara descartavel 3 Diéria 1.095
Sapato fechado com antiderrapante 2 Semestral 4
Calga ou saia e blusa 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Técnico em Nutricio e Dietética Maéscara descartavel 3 Diaria 1.095
Luva descartavel (par) 2 Didria 730
Sapato fechado com antiderrapante 2 Semestral 4
Calga e blusa 3 Semestral 6
Faturista Touca 3 Semestral 6
Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga e blusa 3 Semestral 6
Copeiro/ Supervisor de Copa Touca 3 Semestral 6
Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga e blusa branca 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Auxiliar de cozinha Mascara descartavel 3 D?ér?a 1.095
Luva descartavel (par) 3 Diéria 1.095
Sapato antiderrapante branco ou bota plastica branca 2 Semestral 4
Avental branco 3 Semestral 6
Calga e blusa branca 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Cozinheiro e confeiteiro Méscara 3 D@r{a 1.095
Luva descartavel (par) 3 Diaria 1.095
Sapato antiderrapante branco ou bota plastica 2 Semestral 4
Avental branco 3 Semestral 6
Calga e blusa ou macacdo 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Auxiliar de servigos gerais Miscara descartavel 3 D?a’u’%a 1.095
Luva descartavel (par) 2 Diaria 730
Bota plastica 2 Semestral 4
Avental de napa (longo) 3 Semestral 6
Almoxarife e/ou Auxiliar de almoxarife Cfﬂ?a ¢ blusa 3 Semestral 6
Ténis branco 2 Semestral 4
Calca ou saia e blusa ou vestido de cor diferente 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Lactarista Miscara descartavel 6 Diaria 2.190
Sapato antiderrapante branco 2 Semestral 4
Capote 2 Semestral 4
Motorista Calga e blusa 3 Semestral 6
Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga preta e blusa branca 3 Semestral 6




2.23.

2.24.

2.25.

2.26.

2.27.

Garcom

Sapato fechado [ 2 [ Semestral [ 4 |
Touca [ 3 l Semestral l 6 |
DOS RELATORIOS
2.23.1. A contratada devera apresentar aos executores do Contrato, relatorio técnico mensal das atividades (auditoria, custos, analise microbioldgica, treinamento

pessoal e outros que se fizerem necessarios) realizado nas Unidades da Rede de Satde;

2.23.2. Apresentar, na fatura, levantamento mensal discriminado com os pregos unitarios, quantitativos e custos das refeicdes fornecidas para pacientes
internados, acompanhantes legalmente instituidos e servidores, das dietas enterais, das formulas infantis e dos alimentos preparados e géneros alimenticios para
complementos de cada unidade de saude;

2.23.3. A contratada, juntamente com o faturamento mensal, encaminhara para o executor do contrato, relatorio estatistico de acidentes do trabalho mensal,
relativo ao servigo prestado no més anterior que esta sendo executado para a SES-DF, abrangendo, inclusive, trabalhadores ou trabalhadoras autdnomos, de acordo com
a planilha disponibilizada.

DO VINCULO EMPREGATICIO

2.24.1. Os profissionais e prepostos da CONTRATADA ndo terdo qualquer vinculo empregaticio com o Estado, correndo por conta exclusiva da
CONTRATADA, todas as obrigagdes decorrentes da legislagdo trabalhista, previdenciaria, dos acidentes de trabalho e das doengas causadas pelo exercicio do trabalho,
fiscal, comercial e outras correlatas, a qual se obriga a saldar na época devida;

2.24.2. A CONTRATADA devera manter vinculo, empregaticio ou na forma de contrato de prestagao de servigos, com todos os profissionais alocados nos
servigos descritos neste Termo de Referéncia, de forma a garantir a subordinagdo de todos aqueles que trabalhem nas instalagdes da SES-DF as determinagdes emanadas
pelo Preposto;

2.24.3. A prestagdo dos servigos de que trata este Termo de Referéncia e seus Apéndices ndo geram vinculo empregaticio entre os empregados da
CONTRATADA e a SES-DF, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

PROCEDIMENTOS DE TRANSICAO E FINALIZACAO DO CONTRATO

2.25.1. A Contratada devera apresentar, em até 60 (sessenta) dias antes do encerramento previsto da vigéncia, um Plano de Transi¢do Detalhado, a ser validado
pelo Gestor do Contrato, visando garantir a continuidade ininterrupta do servigo de alimentagdo hospitalar para a proxima empresa a ser contratada via processo
licitatorio regular.

2.25.2. Durante todo o periodo de transi¢do, a empresa permanecera obrigada a manter o fornecimento integral dos alimentos e a prestagdo regular dos servigos,
nos mesmos padrdes de qualidade e horarios estabelecidos, até que a nova empresa contratada esteja plenamente apta a iniciar a execugdo do objeto, de modo a impedir
qualquer interrupgdo de continuidade na assisténcia nutricional.

2.25.3. O Plano de Transigdo devera ser executado nos ultimos 15 (quinze) dias de vigéncia contratual (ou em prazo menor a critério da Administragdo) e devera
contemplar, no minimo:

e Manuten¢io da Operagdo: Garantia da prestagdo do servigo e fornecimento de todas as dietas e insumos até o exato momento da assungdo pela nova

contratada;

o Inventario de Bens: Conferéncia e entrega dos equipamentos e utensilios pertencentes a SES-DF em perfeito estado de conservagao e higiene;

o Transferéncia de Dados: Entrega de relatorios técnicos, historicos de dietas e mapas de producéo para a nova contratada;

e Logistica de Estoque: Cronograma de retirada de insumos proprios da empresa e transi¢do dos estoques de géneros alimenticios;

¢ Limpeza e Higienizacdo: Entrega das areas de cozinha (UAN) e refeitorios devidamente higienizados conforme normas da vigilancia sanitaria.
2.254. Os custos operacionais relativos ao planejamento e execugdo da transigdo deverdo ser diluidos nos custos indiretos (LDI/BDI) da proposta de pregos, ndo
cabendo qualquer pleito de pagamento adicional ou indenizag@o por despesas de desmobiliza¢do apds o término da vigéncia.

2.25.5. A ndo apresentagdo, o descumprimento do Plano de Transigdo ou a interrupgdo precoce dos servigos sujeitarda a empresa as sangdes administrativas
previstas neste Termo de Referéncia e a retengdo de valores da wltima fatura até a regularizagdo total da entrega das areas, equipamentos e finalizagdo da transi¢do
operacional.

OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

2.26.1. As partes deverdo cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razdo do
procedimento de contratagdo direta ou da execugdo contratual, a partir da apresentacdo da proposta de precos, independentemente de declaragdo ou de aceitagdo expressa,
no que couber.

2.26.2. Se a licitante vencedora deixar de executar o objeto dentro do prazo estabelecido sem justificativa por escrito, aceita pela Administragéo, sujeitar-se-a as
penalidades impostas pela legislagéo vigente e neste instrumento.

DO RECEBIMENTO

2.27.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, mensalmente, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o
cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo;

2.27.2. O prazo da disposi¢do acima sera contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda da Contratada com a comprovagdo da prestagdo dos
servigos a que se referem a parcela a ser paga;

2.27.3. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das
exigéncias de carater técnico;

2.27.4. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das
exigéncias de carater administrativo;

2.275. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisorio sob o ponto de vista técnico e administrativo;

2.27.6. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliacdes da

execuciio do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos (IMR), que
podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato;

2.27.7. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do
altimo;
2.27.8. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem

vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a Gltima e/ou unica medig¢do de servigos até que
sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio;

2.279. A fiscalizagdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou Gnica medigdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser
apontadas no Recebimento Provisorio;

2.27.10. O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusio de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis;



2.28.

2.29.

2.30.

2.31.

2.27.11. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta,
sem prejuizo da aplica¢do das penalidades;

2.27.12. Quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na
execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para
recebimento definitivo;

2.27.13. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) tteis, contados do recebimento provisorio, por servidor ou comissao designada
pela autoridade competente, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes
procedimentos:

2.27.13.1. Emitir documento comprobatorio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de
obrigagdes assumidas pela Contratada, com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos
(IMR), e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes, conforme regulamento;

2.27.13.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impecam a liquidagdo e o
pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a Contratada, por escrito, as respectivas corregoes;

2.27.13.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatorios e documentagdes apresentadas; e
2.27.13.4. Comunicar a empresa para que emita a nota fiscal com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo, com base no IMR;

2.27.13.5. Enviar a documentagéo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado

pela fiscalizagdo e gestdo;

2.27.14. Observar, em caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133/2021,
comunicando-se & empresa para emissdo de nota fiscal no que for pertinente a parcela incontroversa da execugdo, para efeito de liquidagdo e pagamento;

2.27.15. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pela Contratada, de inconsisténcias verificadas na execugdo do objeto ou no
instrumento de cobranga;

2.27.16. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servico nem a responsabilidade ético-
profissional pela perfeita execucao do contrato.

LIQUIDACAO
2.28.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias uteis para fins de liquidacio;
2.28.2. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do

documento, tais como:
2.28.2.1. O prazo de validade;
2.282.2. A data da emissio;

2.28.2.3. Os dados do contrato e do 6rgao contratante;
2.28.2.4. O periodo respectivo de execugdo do contrato;
2.28.2.5. O valor a pagar; e
2.28.2.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
2.28.3. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado

providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagao da regularizagdo da situagdo, sem Onus a contratante;

2.28.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao
SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n°
14.133/2021;

2.28.5. A Administragao devera realizar consulta ao SICAF para:
2.28.5.1. Verificar a manutengao das condigdes de habilitagdo exigidas no Aviso de Contratagdo Direta;
2.28.5.2. Identificar possivel razdo que impega a participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibi¢do de contratar com o Poder Publico, bem

como ocorréncias impeditivas indiretas.

2.28.6. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da Contratada, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5
(cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante;

2.28.7. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da Contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e
necessarios para garantir o recebimento de seus créditos;

2.28.8. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa;

2.28.9. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo
regularize sua situagdo junto ao SICAF.

PRAZO DE PAGAMENTO
2.29.1. No dever de pagamento pela Administragdo, sera observada a ordem cronoldgica para pagamentos das compras/contratagdes da pasta;
2.29.2. Apbs o recebimento definitivo do objeto, serd atestada a Nota Fiscal para efeito de pagamento;
2.29.3. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias uteis, contados da finalizagdo da liquida¢ao da despesa, conforme sec¢do anterior;
2.29.4. No caso de atraso pela Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a

data de sua efetiva realizagio, mediante aplicagio do Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA de corregio monetaria.

FORMA DE PAGAMENTO
2.30.1. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado;
2.30.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento;
2.30.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagéo aplicavel;
2.30.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os
percentuais estabelecidos na legislagdo vigente;
2.30.4. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos daLei Complementar n® 123, de 2006, nao sofrera a retenc@o tributaria quanto aos

impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovacao, por meio de documento oficial,
de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

CESSAO DE CREDITO
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2.32.

3.

3.1.

2.31.1. E admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com instituigdo financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na IN 82, de 21
de Fevereiro de 2025, conforme as regras deste presente topico;

2.31.2. A eficacia da cessdo depende de prévia aprovagdo da Administragdo e da celebragdo de Termo Aditivo;

2.31.3. O crédito a ser pago a cessionaria ¢ exatamente aquele que seria destinado a contratada, permanecendo integralmente aplicaveis os descontos de multas,
glosas por servigos ndo executados e prejuizos causados a Administragéo;

231.4. A cessdo de crédito ndo altera a responsabilidade da contratada pela execugdo integral do objeto, nem retira da Administracdo o poder de fiscalizagdo e
aplicacdo de sangoes.

DO REAJUSTE

2.32.1. Na hipétese de alteragio dos pardmetros remuneratorios, o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) seré o indice de reajuste
aplicavel, ou qualquer outro indice oficial que venha a sucedé-lo.

PARTICIPACAO NA DISPENSA ELETRONICA

A participa¢@o na presente dispensa eletronica se dara mediante Sistema de Dispensa Eletronica integrante do Sistema de Compras do Governo Federal —

Comprasnet 4.0, disponivel no endereco eletronico www.gov.br/compras.

3.2.

3.1.1. O procedimento serd divulgado no Compras.gov.br e no Portal Nacional de Contratacdes Publicas - PNCP, e encaminhado automaticamente aos
fornecedores registrados no Sistema de Registro Cadastral Unificado - Sicaf, por mensagem eletrénica, na correspondente linha de fornecimento que pretende atender;
3.1.2. O Compras.gov.br podera ser acessado pela web ou pelo aplicativo Compras.gov.br;

3.1.3. O fornecedor ¢ o responsavel por qualquer transacdo efetuada diretamente ou por seu representante no Sistema de Dispensa Eletronica, nao cabendo ao

provedor do Sistema ou ao 6rgdo entidade promotor do procedimento a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por
terceiros nao autorizados;

Nao poderao participar desta dispensa os fornecedores:
3.2.1. aquele que nao atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);
3.2.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de

bens a ele relacionados;

323. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto
seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a
licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

324. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de licitar e contratar com o Distrito Federal, em decorréncia de san¢do que
lhe foi imposta;

3.2.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou
com agente publico que desempenhe fungdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.2.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.2.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, tenha sido condenada judicialmente, com trénsito em julgado, por
exploragdo de trabalho infantil, por submisséo de trabalhadores a condigdes analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagdo
trabalhista;

3.2.8. pessoas juridicas reunidas em consorcio;
3.2.9. Fica vedada a participag¢do de empresas reunidas em consorcio, com fulcro no Art. 15 da Lei n°® 14.133/2021, pelas seguintes razdes:
3.29.1. Baixa Complexidade de Mercado: O mercado de fornecimento de alimentag@o e nutrigdo hospitalar possui amplo nimero de empresas aptas a

executar o objeto individualmente, ndo restando caracterizada a necessidade de soma de capacidades técnicas ou econdmicas para garantir a competitividade;

3.29.2. Risco Operacional e Administrativo: A natureza do servigo exige unidade de comando e responsabilidade técnica direta e centralizada. A
fragmentagéio da gestdo entre consorciadas em um ambiente de alta criticidade (hospitalar) elevaria o risco de conflitos de gestéo e dificuldades na fiscalizagdo,
podendo comprometer a seguranga alimentar e a assisténcia aos pacientes.

3.2.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, de licitagdo, contratagdo ou execucdo de obra ou servigo ¢ do fornecimento de bens a eles necessarios,
agente publico de 6rgdo ou entidade da Administracdo Publica Direta ou Indireta do Poder Executivo do Distrito Federal contratante ou responsavel pela licitacao,
devendo ser observadas as situagdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que

disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lein.® 14.133, de 2021.

3.2.10.1. A vedagdo do subitem 3.2.9 aplica-se para as condigdes de Proprietario, Controlador, Administrador, Gerente ou Diretor de Pessoa Juridica,
independentemente das denominagdes adotadas e do nivel quantitativo ou qualitativo de participa¢do no capital ou patrimonio (Decreto n° 39.860, de 30 de maio
de 2019);
3.2.10.2. A vedagdo do subitem 3.2.9 aplica-se aos executores de contratos que trabalhem ou tenham trabalhado nos ultimos cinco anos como socios,
administradores ou ndo, ou responsaveis pelas entidades contratadas.
3.2.10.3. A vedagdo do subitem 3.2.9 aplica-se ao agente piblico licenciado ou afastado por qualquer motivo e a qualquer titulo.
3.2.11. Fica vedada a participagdo de cooperativas, nos termos do Art. 16, inciso IV, da Lei n° 14.133/2021, fundamentada nos seguintes critérios:
a) Necessidade de Subordinagdo e Controle: A execugdo dos servigos de nutrigdo hospitalar exige que os profissionais envolvidos (nutricionistas,

cozinheiros e auxiliares) estejam sujeitos ao poder de comando, fiscalizagdo e controle direto da empresa contratada e, reflexamente, da Administragéo
Publica, para cumprimento rigoroso de horarios, protocolos sanitarios e dietoterapicos;

b) Incompatibilidade de Regime: A natureza do trabalho cooperado, onde os trabalhadores sdo socios e ndo empregados subordinados, ¢ incompativel
com a estrutura hierarquica e disciplinar indispensavel para a operagdo de uma Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) 24 horas. Tal configuragio
poderia gerar riscos de precarizagdo do servico e inseguranga juridica quanto a responsabilidade trabalhista e técnica.

3.2.12. Empresas que se encontrem sob faléncia ou recuperagdo judicial ou extrajudicial, concurso de credores, dissolugdo, liquidagdo, estrangeiras que ndo
funcionem no pais;

3.2.12.1. Empresas em recuperacgdo judicial ou extrajudicial poderdo participar de licitagdes pubicas, desde que com plano de recuperagdo acolhido ou
homologado judicialmente e que demonstre, na fase de habilitagdo, a sua viabilidade econdmica.

3.2.13. Empresas ou empresarios que tenham sido declarados inidoneos pela Administragdo Publica, direta ou indireta, Federal, Estadual, Municipal e Distrital;

3.2.14. Pessoa juridica cujo dirigente, administrador, proprietario ou socio com poder de dire¢do, seja conjuge, companheiro ou parente, em linha reta ou
colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o segundo grau, de (alterado pelo(a) Decreto n° 37.843/2016):

3.2.14.1. agente publico com cargo em comissdo ou fungdo de confianca que esteja lotado na unidade responsavel pela realizagdo da sele¢do ou licitagdo
promovida pelo 6rgdo ou entidade da administragdo publica distrital (Inciso alterado pelo(a) Decreto n® 37.843/2016); ou

3.2.14.2. agente publico cuja posi¢ao no 6rgdo ou entidade da administragdo publica distrital seja hierarquicamente superior ao chefe da unidade responsavel
pela realizagdo da seleg@o ou licitagdo (Inciso alterado pelo(a) Decreto n® 37.843/2016).

3.2.15. A vedagdo de que trata o item 3.2.12. aplica-se aos contratos pertinentes a obras, servigos e aquisi¢do de bens, inclusive de servigos terceirizados, as
parcerias com organizagdes da sociedade civil e a celebragdo de instrumentos de ajuste congéneres.
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3.2.16. A vedagdo estende-se as unides homoafetivas (art. 3°, § 3° do Decreto n® 32.751/2011).

3.2.17. Empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragdo do termo de referéncia, ou do projeto basico ou executivo, ou da qual o autor do
projeto seja dirigente, gerente, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto ou controlador, responsavel técnico ou subcontratado.

3.2.18. Considera-se participagdo indireta, a existéncia de qualquer vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira ou trabalhista entre o autor do
projeto, pessoa fisica ou juridica, e o licitante ou responsavel pelos servigos, fornecimentos e obras, incluindo-se os fornecimentos de bens e servigos a estes necessarios.
O disposto aplica-se aos membros da comissao de licitagao.(Parecer n° 314/2016 ¢ 82/2016 PRCON/PGDF).

3.2.19. Nao poderao participar para os mesmo(s) item(ns) do certame, pessoas juridicas que tenham socios em comum ou que sejam controladoras, coligadas ou
subsidiarias umas das outras.

3.3. O impedimento de que trata o item 3.2.4 sera também aplicado ao licitante que atue em substitui¢do a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de
burlar a efetividade da sanc¢do a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.4. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a empresa a que se referem os itens 3.2.2 e 3.2.3 poderdo participar no
apoio das atividades de planejamento da contratagdo, de execugdo da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos do
orgdo ou entidade.

3.5. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdmico.

3.6. O disposto nos itens 3.2.2 e 3.2.3 ndo impede a licitacdo ou a contratacdo de servico que inclua como encargo do contratado a elaboragdo do projeto
basico e do projeto executivo, nas contratagdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

3.7. Em licitagdes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por
organismo financeiro internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de
pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei n® 14.133/2021.

3.8. A vedag@o de que trata o item 3.2.9 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da contratagdo na qualidade de integrante de equipe de apoio,
profissional especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

4. INGRESSO NA DISPENSA ELETRONICA E CADASTRAMENTO DA PROPOSTA INICIAL
4.1. O ingresso do fornecedor na disputa da dispensa eletronica se dara com o cadastramento de sua proposta inicial, na forma deste item;
4.2. O fornecedor interessado, apds a divulgagdo do aviso de contratagdo direta, encaminhara, exclusivamente por meio do Sistema de Dispensa Eletronica, a
proposta nos termos do Termo de Referéncia, até a data e o hordrio estabelecidos para abertura do procedimento;
4.3. O fornecedor interessado, ap6s a divulgagdo do aviso de contratagdo direta, encaminhara, exclusivamente por meio do Sistema de Dispensa Eletronica, a
proposta com a descrigéo do objeto ofertado, a marca do produto, quando for o caso, e o prego, até a data e o horario estabelecidos para abertura do procedimento;
4.4. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta, em especial o prego ou o desconto ofertados, vinculam a Contratada;
4.5. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que
incidam direta ou indiretamente na prestagdo dos servigos;
4.5.1. A proposta devera conter declaragdo de que compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituigdo
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas;
4.5.2. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do fornecedor, ndo lhe assistindo o direito de
pleitear qualquer alteragdo, sob alegacao de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.
4.6. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a cotagdo adequada serd a que corresponde a média dos
efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos 12 meses.
4.7. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente;
4.8. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de

Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar os servigos nos seus termos ou de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios,
em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substituigdo.

4.9. No cadastramento da proposta inicial, o fornecedor devera, também, assinalar Termo de Aceitagdo em campo proprio do sistema eletronico, as seguintes
declaragdes:

4.9.1. Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.9.2. Que esta ciente e concorda com as condig¢des contidas no Aviso de Contratagdo Direta e seus anexos;

4.9.3. Que se responsabiliza pelas transagdes que forem efetuadas no sistema, assumindo como firmes e verdadeiras;

4.9.4. Que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, de que tratao art. 93 da Lei n°

8.213/91;

4.9.5. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na

condigdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicdo;

4.10. O fornecedor enquadrado como microempresa e/ou empresa de pequeno porte devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletronico, que cumpre os
requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o
disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021;

4.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, fica facultado ao fornecedor, ao cadastrar sua proposta inicial, a parametriza¢do de valor final minimo,
com o registro do seu lance final aceitavel (menor prego ou maior desconto, conforme o caso);
4.11.1. Feita essa opgdo os lances serdo enviados automaticamente pelo sistema, respeitados os limites cadastrados pelo fornecedor e o intervalo minimo entre
lances previsto neste aviso.
4.11.1.1. Sem prejuizo do disposto acima, os lances poderdo ser enviados manualmente, na forma da se¢ao respectiva deste Aviso de Contratagio Direta;
4.11.2. O valor final minimo podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, desde que ndo assuma valor superior a lance ja registrado por ele no
sistema.
4.11.3. O valor minimo parametrizado possui carater sigiloso aos demais participantes do certame e para o 0rgdo ou entidade contratante. Apenas os lances

efetivamente enviados poderdo ser conhecidos dos fornecedores na forma da se¢do seguinte deste Aviso.

5. DOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNACOES

5.1. Os pedidos de esclarecimentos ou impugnagdes deverdo ser encaminhados até 1 (um) dia 1til anterior a data final de recebimento das propostas, por meio do
enderego eletronico ccomp.daq@saude.df.gov.br

5.2. Qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar este Aviso de Contratagdo Direta;

5.3. Cabera as areas responsaveis decidir sobre os pedidos de esclarecimentos ou impugnagdes no prazo de até 1 (um) dia util, contado da data de seu
recebimento.

5.4. Acolhida a impugnagdo, sera promovida a correg¢do do ato e, se necessario, designada nova data para o procedimento.

5.5. Considerando a natureza da contratagdo direta, ndo havera fase recursal formal, sem prejuizo do controle administrativo e dos demais meios de impugnagao
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previstos em lei.

6. FASE DE LANCES

6.1. A partir da data e horario estabelecidos neste Aviso de Contratagdo Direta, a sessdo publica sera automaticamente aberta pelo sistema para o envio de lances

publicos e sucessivos, exclusivamente por meio do sistema eletronico, sendo encerrado no horario de finalizagdo de lances também ja previsto neste aviso;

6.2. Iniciada a etapa competitiva, os fornecedores deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do

seu recebimento e do valor consignado no registro;

6.2.1. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.3. O fornecedor somente podera oferecer valor inferior ou maior percentual de desconto em relagao ao ltimo lance por ele ofertado e registrado pelo sistema;
6.3.1. O fornecedor podera oferecer lances sucessivos iguais ou superiores ao lance que esteja vencendo o certame, desde que inferiores ao menor por ele
ofertado e registrado pelo sistema, sendo tais lances definidos como “lances intermediarios” para os fins deste Aviso de Contrata¢do Direta;

6.3.2. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao
que cobrir a melhor oferta ¢ de 0,01% (um centésimo porcento);

6.4. Havendo lances iguais ao menor ja ofertado, prevalecera aquele que for recebido e registrado primeiro no sistema;

6.5. Caso o fornecedor ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta;

6.6. Durante o procedimento, os fornecedores serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do fornecedor;

6.7. Imediatamente apds o término do prazo estabelecido para a fase de lances, havera o seu encerramento, com o ordenamento e divulgagdo dos lances, pelo

sistema, em ordem crescente de classificagdo;

6.7.1. O encerramento da fase de lances ocorrera de forma automatica pontualmente no horario indicado, sem qualquer possibilidade de prorrogagdo e nao
havendo tempo aleatorio ou mecanismo similar.

7. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECO

7.1. Encerrada a fase de lances, sera verificada a conformidade da proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagdo do objeto e a compatibilidade do

preco em relagdo ao estipulado para a contratagio;

7.1.1. A empresa devera apresentar o Modelo de Proposta, conforme ANEXO V deste Aviso.

7.2. No caso de o preco da proposta vencedora estar acima do pre¢o maximo definido para a contratagdo, podera haver a negociagdo de condi¢des mais vantajosas;
7.2.1. Neste caso, sera encaminhada contraproposta ao fornecedor que tenha apresentado o melhor prego, para que seja obtida melhor proposta com prego
compativel ao estimado pela Administragéo;

7.2.2. A negociagdo podera ser feita com os demais fornecedores classificados, respeitada a ordem de classificagdo, quando o primeiro colocado, mesmo apos a
negociacdo, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do pre¢co maximo definido para a contratagio;
7.2.3. Em qualquer caso, concluida a negociagao, o resultado sera registrado na ata do procedimento da dispensa eletronica;
7.2.4. Constatada a compatibilidade entre o valor da proposta e o estipulado para a contratagdo, sera solicitada ao fornecedor a adequagdo da proposta ao valor
negociado, acompanhada de documentos complementares, se necessarios;
7.2.5. Além da documentagdo supracitada, o fornecedor com a melhor proposta devera encaminhar planilha com indicag@o de custos unitarios e formagao de
precos, conforme modelo anexo, com os valores adequados & proposta vencedora;
7.2.6. Estando o preco compativel, sera solicitado o envio da proposta, no prazo maximo de 2 (duas) horas, em formato PDF, adequada ao dltimo lance,
conforme modelo Anexo IV do Aviso, e, se necessario, de documentos complementares;
7.2.6.1. Excepcionalmente e, a pedido do proponente, o prazo previamente fixado neste Aviso poderad ser prorrogado, desde que verificados motivos
razoaveis para o atendimento da solicitagdo, por mais 2 (duas) horas, caso a solicitagdo se dé dentro da primeira convocagao.

7.3. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 dias, a contar da data de sua apresentacao;

7.4. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

74.1. Contiver vicios insanaveis;

7.4.2. Naio obedecer as especificagdes técnicas pormenorizadas neste aviso ou em seus anexos;

7.4.3. Apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do prego maximo definido para a contratagéo;

7.4.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

7.4.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste aviso ou seus anexos, desde que insanavel.

7.5. Em contratagdo de obras ou servigos de engenharia, além das disposi¢des acima, a analise de exequibilidade e sobrepreco considerara o seguinte:

7.5.1. Ressalvado o objeto ou parte dele sujeito ao regime de empreitada por prego unitério, o critério de aceitabilidade de pregos sera o valor global estimado

para a contratac@o;

7.5.1.1. Aquele que estiver melhor colocado na disputa, devera apresentar a Administragdo, por meio eletronico, planilha que contenha o preco global, os
quantitativos e os pregos unitarios tidos como relevantes, conforme modelo de planilha elaborada pela Administragdo, para efeito de avaliagdo de exequibilidade
(art. 59, §3°, da Lein® 14.133, de 2021);

7.6. Para o objeto ou parte dele sujeito ao regime de empreitada por prego unitario o critério de aceitabilidade de pregos sera:
7.6.1. O valor global estimado para a contratagio;
7.6.2. Pregos unitarios: conforme Planilha de Custos elaborada pelo Contratante, anexa a este documento;
7.7. Serdo consideradas inexequiveis as propostas cujos valores forem inferiores a 75% do valor or¢ado pela Administragao.
7.8. Sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% do valor or¢ado pela Administragdo, equivalente a diferenga entre este

ultimo e o valor da proposta, sem prejuizo das demais garantias exigiveis de acordo a Lei;

7.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas
diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta;

7.10. Quando o fornecedor ndo conseguir comprovar que possui ou possuira recursos suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a
proposta de pregos ou menor lance que:

7.10.1. For insuficiente para a cobertura dos custos da contratagdo, apresente pregos global ou unitarios simbolicos, irrisorios ou de valor zero, incompativeis com
os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatorio da dispensa ndo tenha estabelecido limites minimos,
exceto quando se referirem a materiais e instalagdes de propriedade do proprio fornecedor, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragio;

7.10.2. Apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores aqueles fixados em instrumentos de carater normativo obrigatorio, tais como
leis, medidas provisérias e convengdes coletivas de trabalho vigentes;

7.10.3. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas
diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

7.10.4. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo
indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoragio do prego;


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art59%25C2%25A73

a) O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas;

b) Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregdo a indicacdo de recolhimento de impostos e contribuicQes na forma do Simples
Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

7.11. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, ser colhida a manifestagdo escrita do setor requisitante do servigo ou da
area especializada no objeto;
7.12. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, sera examinada a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao;
7.13. Havendo necessidade, a sessdo sera suspensa, informando-se no “chat” a nova data e horario para a sua continuidade;
7.14. Encerrada a analise quanto a aceitagdo da proposta, se iniciara a fase de habilitagdo, observado o disposto neste Aviso de Contratagdo Direta.
8. HABILITACAO
8.1. A documentag@o exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF).
8.2. A proponente cuja habilitagdo parcial no Sicaf acusar, no demonstrativo “Consulta Situagdo do Fornecedor”, algum documento com validade vencida, devera
encaminhar o respectivo documento a fim de comprovar a sua regularidade.
8.3. Para fins de habilitagdo, ndo serdo aceitos protocolos, tampouco documentos com prazo de validade vencida.
8.4. Considerando o art. 156, III, da Lei n® 14.133 de 2021, sera verificado o eventual descumprimento das condig¢des de participagdo, especialmente quanto a
existéncia de san¢ao que impeca a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela ControladoriaGeral da Unifo (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidoneos mantida pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU;

e) Prova de regularidade com a Fazenda do Distrito Federal, que podera ser obtida por meio do site www.receita.fazenda.df.gov.br (obrigatéria para os Licitantes

com sede ou domicilio fora do Distrito Federal).

8.5. Para a consulta de fornecedores pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de
Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/);

8.6. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa fornecedora e também de seu socio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992,
que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibi¢do de contratar com o Poder Publico, inclusive por
intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

8.7. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por
parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas:

a) A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros;

b) O fornecedor sera convocado para manifestagdo previamente a sua desclassificagdo.
8.8. Constatada a existéncia de sangdo, o fornecedor sera reputado inabilitado, por falta de condi¢ao de participagdo.
8.9. E dever do fornecedor atualizar previamente as comprovagdes constantes do SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou
encaminhar, quando solicitado, a respectiva documentagio atualizada;
8.10. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do fornecedor, exceto se a consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certiddes lograr
éxito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s);
8.11. Para habilitagao dos proponentes, sera exigida, a seguinte documentagao:

8.11.1. Qualificag¢do Técnico Operacional

I- Visando garantir a qualidade e a eficiéncia na prestagdo do servigo, as empresas, para fins de habilitagdo, deverdo apresentar atestado(s) de qualificagdo

técnico-operacional, conforme previsto no art. 67 da Lei 14.133/2021;

II- Conforme Resolugdo CFN n° 702, de 15 de setembro de 2021, Da Obrigatoriedade do Registro, a pessoa juridica com atividade-fim ou objeto social nas
areas da alimentagdo e nutrigdo humana, devera registrar-se no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) com jurisdi¢do no local de suas atividades;

III - A licitante devera possuir registro ativo da pessoa juridica (Certidio de Registro e Regularidade - CRR) no Conselho Regional de Nutrigdo
(qualquer regional). Caso a CRR ndo tenha sido emitida pelo Conselho Regional de Nutricdo da 1* Regido (CRN-1) a Pessoa Juridica que venha a vencer a
dispensa de licitagdo tem o prazo maximo de 30 (trinta) dias tteis, a partir da homologagéo do certame, para:

a) formalizar a prestagdo do servico ao CRN-1; e

b) providenciar a sua regularizagdo junto ao CRN-1, na forma das normas vigentes especificas, quando se tratar de Pessoa Juridica ndo registrada no
CRN da jurisdi¢do onde ocorrera a prestagdo dos servigos.

v - Para fins de comprovacio da capacidade técnica, a empresa devera apresentar Atestado de Capacidade Técnica fornecido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, declarando ter a empresa prestado ou estar prestando o mesmo servigo em ambientes hospitalares e servigos de satde, compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto deste Termo de Referéncia.

V- Com a finalidade de tornar objetivo o julgamento da documentagdo de qualificagdo técnica, considera(m)-se compativel(eis) o(s) atestado(s) que
expressamente certifique(m) que a empresa ja forneceu no minimo 50% (cinquenta por cento) do quantitativo total de refei¢des previsto no objeto do
presente termo de referéncia, por més. Os atestados de capacidade técnica precisam contemplar o fornecimento em hospitais ou servigos de satde.

VI - Sera admitido somatodrio de atestados de capacidade técnica para comprovagdo de quantitativos minimos, desde que a prestacdo dos servigos ocorra
concomitantemente. Para os itens nos quais o percentual requerido apresente fragdo, considerar-se-a4 o nimero inteiro imediatamente superior.

VII- A empresa podera apresentar tantos atestados de capacidade técnica quantos julgar necessarios para comprovar que ja forneceu objeto semelhante ao
deste Termo de Referéncia, destacando-se a necessidade desses atestados demonstrarem que o interessado forneceu anteriormente, pelo menos, o quantitativo
solicitado no subitem anterior.

8.11.2. Qualificag¢do Técnico Profissional

I- Visando garantir a qualidade e a eficiéncia na prestacdo do servigo, as empresas, para fins de habilitacao, deverdo apresentar atestado(s) de qualificacdo
técnico-profissional em atendimento a Lei 14.133/2021 e a Resolugdo CFN n° 702/2021;

- Para fins de comprovagdo da responsabilidade técnica, conforme a resolugdo citada, a empresa devera apresentar a Anota¢ido de Responsabilidade
Técnica (ART), quando utilizada pela pessoa juridica, deve ser acompanhada da Certidiao de Registro e Regularidade (CRR) e, em caso de responsével técnico
de unidade, da Certiddo de Regularidade da Unidade (CRU);

III - A empresa devera dispor de nutricionista habilitado que possua condi¢des de efetiva assunc¢@o de responsabilidade técnica, para que possam exercer as
atividades profissionais nas areas de alimentago e nutrigdo humana;

IV - O quadro técnico serd dimensionado a partir dos pardmetros numéricos minimos de referéncia indicados em normas proprias editadas pelo CFN ou CRN;

V- A prova de vinculo de trabalho é o documento comprobatorio da existéncia de relagdo juridica formal entre a pessoa juridica e pessoa fisica, podendo ser



o registro de contrato de trabalho na Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS), contrato escrito de prestagdo de servigos sem vinculo empregaticio e
outros. Esta devera ser entregue no momento da assinatura do contrato.

8.11.3. Documentos a serem apresentados no momento da assinatura do contrato
I- Alvara de funcionamento expedido pela Administragdo Regional da circunscrigdo onde se localiza a institui¢do, em plena validade;
- Alvara Sanitario (ou Licenca Sanitaria) Estadual/ Municipal/ Distrital (vigente), conforme disposto na Lei n® 5.991, de 17 de dezembro de 1973,

regulamentado no Decreto n° 74.170 de 10 de junho de 1974;
I - Prova de inscri¢do no CNPJ;

IV - Prova de regularidade fiscal para com a Fazenda Federal: Certiddo Negativa de Débitos Relativos a Créditos Tributarios Federais ¢ a Divida Ativa da
Unido ou Positiva com efeito de Negativa, emitida pela Receita Federal do Brasil em conjunto com a Procuradoria Geral da Fazenda Nacional — Portaria Conjunta
PGFN /RFB n° 1751, de 02/10/2014, ou outro meio equivalente admitido por lei;

V- A comprovacio do vinculo entre o responsavel técnico e a proponente devera ser realizada no momento da assinatura do contrato por intermédio de
contrato social/estatuto social ou Copia da CTPS para o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social ou copia do contrato
para o prestador de servigos com contrato escrito firmando com o Proponente para no minimo 12 (doze) meses.

8.11.4. Regularidade fiscal e trabalhista

I- Certiddo Negativa de Débitos ou certiddo positiva com efeito de negativa, emitida pela Secretaria de Estado de Economia do Distrito Federal, em plena
validade, para as empresas com sede ou domicilio fora do Distrito Federal, que podera ser obtida por meio do sitio eletronico da Secretaria de Economia do

Distrito Federal - https://ww]1.receita.fazenda.df.gov.br/cidadao/certidoes/Certidao;

II - Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), expedida pela Justi¢a do Trabalho, conforme determina a Lei n.° 12.440 de 2011.
8.11.5. Qualificagiio econdmico-financeira
I- Certidao negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante, datada dos tltimos 90 (noventa) dias, ou que esteja dentro do

prazo de validade expresso na propria Certiddo. No caso de pragas com mais de um cartério distribuidor, deverdo ser apresentadas as certiddes de cada um dos
distribuidores (Nota Juridica n° 09/2023 - PGCONS/PGDF (112651337) - 00060-00362229/2020-73 (112861425));

- Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, ja exigiveis e
apresentadas na forma da Lei, devidamente registrados, que comprovem a aptiddo econémica do licitante para cumprir as obrigagdes decorrentes do futuro
contrato, vedada a sua substitui¢do por balancetes ou balangos provisorios.

a) As empresas constituidas no ano em curso poderdo substituir o balango anual por balango de abertura, devidamente autenticado pela Junta
Comercial;

b) Os documentos referidos no inciso II limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;
c) A boa situagdo financeira da empresa serd avaliada pelos Indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC) e Solvéncia Geral (SG),

resultantes da aplicacdo das seguintes formulas:
ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO

LG=

PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

ATIVO CIRCULANTE
LC=
PASSIVO CIRCULANTE
ATIVO TOTAL

SG=

PASSIVO CIRCULANTE+ EXIGIVEL A LONGO PRAZO

d) As proponentes que apresentarem resultado menor ou igual a 1 (um), para os indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), Solvéncia

Geral (SG), deverdo comprovar capital social minimo ou patrimdnio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor total estimado para o item que a
empresa deseja concorrer.

8.11.6. Habilitagdo juridica:
I- A documentagdo relativa a habilitagdo juridica, conforme o caso, consistird em:
a) Cédula de identidade;

b) Inscrigdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em exercicio;

c) Procuragao dos responsaveis por assinar a proposta ou, na falta desta, o contrato social da empresa;

d) Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagdo para
funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

e) Registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

f) Prova de inscrigdo Estadual, Municipal ou do Distrito Federal; e

2) Reprodugdo autenticada do Registro comercial, ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial e

acompanhados do ato de Eleicdo dos Administradores, ato de eleicdo da diretoria em exercicio e composi¢do societaria da empresa, conforme a natureza da
atividade da proponente, visando comprovar a adequagao da finalidade da proponente com o objeto da licitagdo, bem como o cumprimento do art. 14 e §§
da Lein.° 14.133 de 2021, inclusive para aferi¢do de cumprimento da vedagdo de nepotismo, quando for o caso.

8.11.7. Declaragdes enviadas por meio do sistema Compras governamentais:
a) Declaragdo, sob as penas da lei, afirmando a inexisténcia de fato impeditivo da habilitagdo, contendo o compromisso de comunicar eventual
superveniéncia de fato dessa natureza.
b) Declarag@o de que ndo emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 (dezesseis)
anos, salvo menor, a partir de 14 (quatorze) anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do inciso XXXIII, do art. 7° da Constituigdo Federal.
c) Declarag@o de que ndo ultrapassou o limite de faturamento e que cumpre os requisitos estabelecidos no Art. 3° da Lei Complementar n® 123, de 14
de dezembro de 2006, sendo apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido nos artigos 42 ao 49 da referida Lei Complementar, se for o caso.
d) Declarag@o de Elaboragdo Independente de Proposta.
e) Declaragao de acessibilidade conforme disposto no art. 93 da Lei n.® 8.213 de 1991.

f) Declaragdo de que cumpre a cota de aprendizagem nos termos estabelecidos no art. 429 da CLT.


https://ww1.receita.fazenda.df.gov.br/cidadao/certidoes/Certidao

8.11.8. Declaragdes enviadas juntamente com as documentagdes de habilitacio:

I- A empresa participante devera apresentar, na etapa de habilitagdo e no ato da assinatura do Contrato, a Declarag@o para fins do Decreto n® 39.860
de 2019, constante no Anexo II deste Aviso de Contratagdo Direta.

8.12. Os documentos apresentados para habilitagdo devero estar todos em nome da matriz ou todos em nome da filial, exceto aqueles que comprovadamente so
possam ser fornecidos a matriz e referir-se ao local do domicilio ou sede do interessado.

8.12.1. Para os efeitos desta Dispensa de licitagdo, considera-se sede a matriz ou o Unico estabelecimento comercial, industrial e de prestagdo de servigos da
empresa (mesmo CNPJ).

8.13. Os orgdos e as entidades da administragdo direta, autarquia e fundacional do Distrito Federal devem adotar, nas licitagdes ou nas contratagdes diretas, critérios
de sustentabilidade ambiental, como prevé a Lei Distrital n® 4.770 de 2012.

8.14. O Agente de Contratagdo podera, no julgamento da habilitagdo e das propostas, sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos
documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel aos proponentes.

8.15. Na hipotese de a proposta vencedora néo for aceitavel ou o proponente ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o Agente de Contratagdo examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificago, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao Aviso de Contratagdo Direta.

8.16. O Agente de Contratagdo podera solicitar o envio de documentos originais ou autenticados, que deverdo ser encaminhados no prazo maximo de 3 (trés) dias
uteis para o endereco: SRTVN 701 Norte, lote D, Edificio PO 700, 2° andar, CEP: 70.719-040 — CENTRAL DE COMPRAS (CCOMP).

8.17. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral emitido por érgdo ou entidade publica, desde que o registro
tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n® 14.133/2021.

8.18. A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos, excepcionalizada a alinea "c" do subitem 8.11.4 deste Aviso de
Contratagao Direta.

8.19. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por copia ou por meio eletrénico no
enderego: https://www.gov.br/compras/pt-br.

8.20. Sera verificado se o proponente apresentou declaragao de que atende aos requisitos de habilitag@o, e o declarante respondera pela veracidade das informagdes
prestadas, na forma da lei.

8.21. Sera verificado se o proponente apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa
com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

8.22. O proponente devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declaracdo de que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

8.23. A verificagdo pelo Agente de Contratagdo, em sitios eletronicos oficiais de orgdos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins

de habilitacdo.

8.23.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de
até 2 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagdo do Agente de Contratagao.

8.24. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relagdo ao proponente vencedor.

8.24.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao
julgamento das propostas, e apenas do proponente mais bem classificado.

8.24.2. Respeitada a excegdo do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de habilitagdo anteceder as fases de apresentagéio de propostas e
lances e de julgamento, a verificagdo ou exigéncia do presente subitem ocorrera em relagéo a todos os proponentes.

8.25. Apbs a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a substitui¢do ou a apresentagido de novos documentos, salvo em sede de diligéncia:
8.25.1. complementagio de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos proponentes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da
abertura do certame; ¢
8.25.2. atualiza¢@o de documentos cuja validade tenha expirado apos a data de recebimento das propostas;

8.26. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, a sessdo sera suspensa, sendo informada a nova data e horario para a sua

continuidade;

8.27. Sera inabilitado o fornecedor que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo

com o estabelecido neste Aviso de Contratagdo Direta;

8.28. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo, o fornecedor sera habilitado.

9. CONTRATAGCAO

9.1. Apds a homologacao e adjudicacao, caso se conclua pela contratagdo, sera firmado Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente;

9.1.1. O prazo de vigéncia desta contratagdo emergencial ficara rigorosamente limitado ao prazo maximo de 1 (um) ano, contado da data de ocorréncia do

fato emergencial — a saber, a data do término do vinculo contratual vigente —, nos termos do art. 75, inciso VIII, da Lei Federal n° 14.133/2021 e da Stimula n°
03/2023, visando garantir a continuidade do servigo publico essencial até a conclusdo do processo licitatorio regular.

9.2. O adjudicatario tera o prazo 5 (cinco) dias tteis, contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento
equivalente, conforme a Carta Contrato, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Aviso de Contratagdo Direta;
9.2.1. A empresa vencedora devera providenciar o cadastro de usuario externo no Sistema Eletronico de Informagéo, solicitado por meio do portal SEI-GDF
(http://www.portalsei.df.gov.br/usuarioexterno/), para fins de assinatura do contrato e/ou outros documentos.
9.2.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administra¢ao;
9.3. Na assinatura do contrato ou do instrumento equivalente sera exigida a comprovagao das condi¢des de habilitagdo e contratagdo consignadas neste aviso, que
deverdo ser mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato.
9.4. O fornecedor estara sujeito as sangdes administrativas previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e em outras legislagdes aplicaveis, sem prejuizo da eventual
anulacdo da nota de empenho de despesa ou da rescisdo do instrumento contratual.
9.5. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa adjudicada, implica no reconhecimento de que:
9.5.1. Referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagao de negocios ali estabelecida as disposi¢des da Lei n® 14.133, de 2021;
9.5.2. A contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no Aviso de Contratagdo Direta e seus anexos;
9.5.3. A contratada reconhece que as hipodteses de rescisdo sdo aquelas previstas nos artigos 137 e 138 da Lei n® 14.133. de 2021 e reconhece os direitos da
Administra¢do previstos nos artigos 137 a 139 da mesma Lei;
9.6. Da Implementacdo do Programa de Integridade -
9.6.1. A implementagdo do Programa de Integridade observara as diretrizes estabelecidas no Guia Pratico para Analise dos Programas de Integridade Privada,

Versdo 2.0 de abril de 2026 - Guia Pratico da CGDF, aplicando-se integralmente as pessoas juridicas que firmem relagdo contratual com a Administragdo Publica do
Distrito Federal com prazo de validade ou de execugdo igual ou superior a 180 dias, quando o valor global desses contratos for igual ou superior a R$ 7.000.000,00 (sete
milhdes de reais). O § 2° da mesma lei prevé que a exigéncia se aplica integralmente se o prazo da relagdo contratual for de 180 dias ou mais.

9.6.2. A exigéncia decorre do disposto na Lei n.° 6.112, de 02 de fevereiro de 2018, que institui a obrigatoriedade de implementagdo de Programa de Integridade
por pessoas juridicas que mantenham relagdo contratual com o Distrito Federal. Sendo obrigatéria sua adogao, assim como das condutas previstas no Coédigo de Conduta
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9.7.

9.8.

10.
10.1.

10.1.

Anticorrupcao e na Lei Anticorrupgado (12.846/2013).

9.6.3. O adjudicatario, apos a assinatura do contrato, devera implementar o Programa de Integridade no ambito de sua pessoa juridica, conforme previsto nas
Leis N° 6.112/2018, N° 6.308/2019, Decreto N° 40.388/2020 e no Guia Pratico para Analise dos Programas de Integridade Privada, da Controladoria-Geral do Distrito
Federal.

9.6.4. A empresa contratada devera no minimo:

I- Realizar mapeamento de riscos de integridade, aplicar treinamentos periddicos de integridade, elaborar os relatorios conforme os ciclos previstos e criar
medidas disciplinares e de responsabilizagdo interna.

9.6.5. Deverdo ser observadas ainda as diretrizes estabelecidas na Politica de Governanga Publica e Compliance, nos termos do Decreto N° 39.736, de 28 de
margo de 2019, bem como o Decreto N° 40.388, de 14 de janeiro de 2020, que regulamenta a avaliagdo dos Programas por meio de formularios e relatorios especificos.
A contratada devera:

I- Atender simultaneamente aos critérios de existéncia e efetividade.
II- Apresentar toda documentagao e evidéncia dos Programas (treinamentos, relatorios, auditorias, investigagdes, politicas, organograma etc.).
I - Permitir inspecdes, analises e auditorias dos Programas pela Administragido Publica.
v - Realizar prontamente as adequagdes, caso a avaliagdo identifique insuficiéncias.
V- Inserir critérios de governanga e compliance na contratagdo de terceiros.
VI - Aceitar que o resultado influencie a sele¢do ou execugdo contratual.
VII -  Padronizar suas praticas de Governanga ¢ Compliance.
9.6.6. Para a efetiva implantagdo do Programa de Integridade, os custos e despesas necessarios correrdo exclusivamente as expensas da empresa contratada, ndo

cabendo ao 6rgdo contratante qualquer 6nus ou ressarcimento - contudo - devera ser designada na estrutura da contratada a unidade responsavel pelo compliance da
instituigéio, sendo este o ponto focal de comunicagdo nessa tematica.

9.6.7. A Politica e seus programas de Governanga e compliance deverdo ser adotados junto a todos os orgdos/entidades do DF, fortalecendo as estruturas de
governanga e compliance internas e implementando/aperfeigoando a Gestao de Riscos, O Controle Interno e os Mecanismos de Integridade.
9.6.8. Para fins de verificagdo e conformidade, a empresa devera apresentar o Formulario de Avaliagdo de Programa de Integridade, Relatério de Perfil e o
Relatorio de Conformidade, nos termos do Anexo I do Decreto N° 40.388/2020, bem como articular-se com Orgéos centrais de governanga do DF.
9.6.9. Os Programa de integridade e compliance terdo validade minima de 180 dias, devendo ser renovado ao término desse periodo.
9.6.10. Deve ser observada ainda a Implantagdo de mecanismos de controle, monitoramento e auditoria periédica, no minimo ao final de cada ciclo.
9.6.11. Todas as empresas que pretendam atender as exigéncias apostas neste Edital, deverao implementar e manter canal de denuncias funcional e seguro.
9.6.12. A contratada que ja atenda a todos os requisitos, se aplicavel, devera apresentar declaragdo formal informando sua existéncia e o atendimento pleno as
exigéncias.

9.6.12.1. Poderio ser solicitadas evidéncias de implementagao e efetividade.
9.6.13. A contratada que possua erros nas Demonstracdes Contabeis "furo de caixa", deve entender que a existéncia do erro ¢ motivagdo suficiente para sua

desacreditag@o.

9.6.14. Para fins de atendimento ao Decreto n® 40.388/2020, a contratada devera apresentar os Relatorios de Perfil e de Conformidade do Programa de
Integridade no prazo maximo de 3 (trés) dias iteis, contados da solicitagdo formal da Administracdo para celebragdo, prorrogagéo ou renovagdo da relagdo contratual,
sob pena da adog@o das medidas administrativas cabiveis.

Da manutencio do programas e obtenc¢io do selo anticorrupcio
9.7.1. O selo anticorrupgdo tem validade de dois anos, podendo ser renovado a pedido da empresa interessada a autoridade competente.
9.7.2. O selo somente sera concedido as empresas que atendam cumulativamente a todas as exigéncias constantes da Lei 7.450/2024.
9.7.3. As regras instituidas pela Lei N° 7.450, que cria o Selo Anticorrupgdo, se destinam a reconhecer as empresas que adotem Programas de Integridade
efetivos.
9.7.4. Deverdo ser atendidas e mantidas, de forma cumulativa, todas as exigéncias de Integridade, Compliance e Acreditacdo apostas nas Leis N° 6.112/2018,
N°7.450/2024, Decretos N° 39.736/2019 e 40.388/2020, bem como demais regramentos aplicaveis.
9.7.5. Conforme Portaria N° 193/2024, cabera ao comité avaliar a propor medidas de mitiga¢do dos riscos e de adequagdo das inconformidades encontradas.
Das sancdes e disposicdes finais
9.8.1. A empresa que deixar de encaminhar os relatorios obrigatorios estara sujeita as sangdes cabiveis.
9.8.2. Pelo descumprimento das exigéncias, sera aplicada a contratada:
a) Multa diaria de 0,08%, incidente sobre o valor atualizado do contrato, limitada ao total de 10% do montante contratual.
b) O cumprimento extemporaneo da exigéncia da implantagdo ndo implica indébito da multa aplicada.
9.8.3. O ndo cumprimento da obrigagdo implicara ainda:
I- Inscri¢do do débito em divida ativa, em nome da pessoa juridica sancionada;
II - Rescisdo unilateral da relagdo contratual, a critério do 6rgao ou entidade contratante;
I - Impedimento de contratar com a Administragdo Publica do Distrito Federal, em qualquer esfera de poder, até a efetiva comprovagdo da implementagdo
do Programa de Integridade, sem prejuizo do pagamento da multa aplicada.
9.8.4. A fiscalizagdo do Programa de Integridade ¢é realizada mediante critério da dupla visita, sendo a primeira voltada prioritariamente para orientacdo quanto

ao saneamento de eventuais desconformidades levantadas.

9.8.5. O Conselho de Governanga Publica e o Comité Interno de Governanga Publica poderdo editar atos complementares e estabelecer procedimentos para
conformagao, execugdo e monitoramento de processos de governanga publica e compliance.

INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:
10.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento que tenha sido solicitado durante o certame;
10.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em especial quando:
10.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a negociagao;
10.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
10.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
10.1.2.4. deixar de apresentar amostra;
10.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do Aviso de Contratagdo Direta;
3. nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagéo exigida para a contratagdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

10.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo



estabelecido pela Administragao;

10.1.4. apresentar declaragdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragio falsa durante a licitagdo
10.1.5. fraudar a licitagao
10.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
10.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
10.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
10.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
10.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo
10.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.® 12.846, de 2013.
10.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administragdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem
prejuizo das responsabilidades civil e criminal:
10.2.1. adverténcia;
10.2.2. multa;
10.2.3. impedimento de licitar e contratar e
10.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida sua reabilitagdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.
10.3. Na aplicagdo das sangdes serdo considerados:
10.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.
10.3.2. as peculiaridades do caso concreto
10.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
10.3.4. os danos que dela provierem para a Administragdo Publica
10.3.5. a implantac@o ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgaos de controle.
10.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado.
10.4.1. Para as infragdes previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do valor do contrato licitado.
10.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 10.1.4, 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7 e 10.1.8, a multa sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.
10.5. As sangoes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declarag@o de inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou
ndo, a penalidade de multa.
10.6. Na aplicagéio da sangdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de sua intimagéo.
10.7. A sangdo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das infragdes administrativas relacionadas nos itens 10.1.1, 10.1.2

e 10.1.3, quando ndo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no &mbito da Administragdo Publica direta e indireta
do ente federativo a qual pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

10.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infragdes dispostas nos itens
10.1.4, 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7 e 10.1.8, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3 que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais
grave que a san¢do de impedimento de licitar e contratar, cuja duragdo observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lein.° 14.133/2021.

10.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragao,
descrita no item 10.1.3, caracterizara o descumprimento total da obriga¢ao assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do orgéo
ou entidade promotora da licitagao.

10.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar
demandara a instauragdo de processo de responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e
circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagdo, apresentar defesa escrita e
especificar as provas que pretenda produzir.

10.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagdo das sangdes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da
intimagdo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias teis, encaminhara o recurso com sua
motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do recebimento dos autos.

10.12. Cabera a apresentagdo de pedido de reconsideragdo da aplicagdo da san¢do de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data da intimago, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do seu recebimento.
10.13. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.
10.14. A aplicagdo das sangdes previstas neste Aviso de Contratagdo Direta ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigagdo de reparagao integral dos danos causados.
11. PAGAMENTO
11.1. Para efeito de pagamento, a CONTRATADA devera apresentar os documentos abaixo relacionados:
I- Certiddo Negativa de Débitos Relativos as Contribui¢des Previdenciarias, Seguridade Social e as de Terceiros, expedida pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil;
II - Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS, fornecido pela CEF — Caixa Econdmica Federal, devidamente atualizado
(Lei n.° 8.036/90);
III - Certidao de Regularidade com a Fazenda do Distrito Federal;
v - Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), expedida pela Justi¢a do Trabalho, conforme determina a Lei n°® 12.440, de 07 de julho de 2011.
V- Certidao de Regularidade quanto a Divida Ativa da Unido (DAU);
VI - Certidao Negativa de Débitos de Tributos e Contribuigdes Federais (CND).
VII -  Prova de Regularidade para com a Fazenda Nacional que devera ser efetuada mediante Certiddo Conjunta expedida pela Secretaria da Receita Federal e

Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional, referente aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido, por elas administrados (PORTARIA CONJUNTA RFB/PGFN N°
1.751/2014).

11.2. O pagamento sera efetuado até 30 (trinta) dias, contados a partir da data de apresentagdo da Nota Fiscal, desde que o documento de cobranga esteja em
condigdes de liquidagdo de pagamento.

11.3. Passados 30 (trinta) dias sem o devido pagamento por parte da Administragdo, a parcela devida sera atualizada monetariamente, desde o vencimento da
obrigacdo até a data do efetivo pagamento de acordo com a variagao “pro rata tempore” do IPCA.

11.4. As empresas com sede ou domicilio no Distrito Federal, com créditos de valores iguais ou superiores a R$ 5.000,00 (cinco mil reais), os pagamentos serdo
feitos exclusivamente, mediante crédito em conta corrente, em nome do beneficiario junto ao Banco de Brasilia S/A — BRB. Para tanto deverdo apresentar o nimero da conta
corrente e agéncia onde deseja receber seus créditos, de acordo com o Decreto n.° 32.767 de 17/02/2011, publicado no DODF n° 35, pag.3, de 18/02/2011.

11.5. Excluem-se das disposigdes do artigo 6°, Decreto 32.767 de 17/02/2011:
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I- Os pagamentos a empresas vinculadas ou supervisionadas pela Administragdo Publica federal,

II- Os pagamentos efetuados a conta de recursos originados de acordos, convénios ou contratos que, em virtude de legislagao propria, s6 possam ser movimentados
em instituigdes bancarias indicadas nos respectivos documentos.

12. DAS DISPOSICOES GERAIS
12.1. O procedimento sera divulgado no Comprasnet 4.0 ¢ no Portal Nacional de Contratagdes Publicas - PNCP, e encaminhado automaticamente aos fornecedores
registrados no Sistema de Registro Cadastral Unificado - Sicaf, por mensagem eletronica, na correspondente linha de fornecimento que pretende atender.
12.2. No caso de todos os fornecedores restarem desclassificados ou inabilitados (procedimento fracassado ou deserto), a Administragdo podera:
12.2.1. Republicar o presente aviso com uma nova data;
12.2.2. valer-se, para a contratagdo, de proposta obtida na pesquisa de precos que serviu de base ao procedimento, se houver, privilegiando-se os menores precos,
sempre que possivel, e desde que atendidas as condigdes de habilitagdo exigidas.
12.2.3. Fixar prazo para que possa haver adequagéo das propostas ou da documentagdo de habilitagdo, conforme o caso;
12.3. As providéncias dos subitens 12.2.1 e 12.2.2 acima poderdo ser utilizadas se ndo houver o comparecimento de quaisquer fornecedores interessados

(procedimento deserto);

12.4. A contratagdo decorrente da presente dispensa possui carater transitorio e precario. Assim, caso o objeto venha a ser contratado por meio do procedimento
licitatorio regular, a presente contratagdo podera ser rescindida, com o consequente cancelamento da Nota de Empenho e/ou do contrato dela decorrente, observadas as
disposicdes da Lei n® 14.133/2021 e assegurado o pagamento pelos servigos efetivamente prestados ou bens regularmente fornecidos até a data da rescisdo.

12.5. Havendo a necessidade de realizagdo de ato de qualquer natureza pelos fornecedores, cujo prazo ndo conste deste Aviso de Contratagdo Direta, devera ser
atendido o prazo indicado pelo agente competente da Administragdo na respectiva notificagdo;

12.6. Cabera ao fornecedor acompanhar as operagdes, ficando responsavel pelo onus decorrente da perda do negdcio diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pela Administragao ou de sua desconexao;

12.7. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente
transferida para o primeiro dia 1til subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario;

12.8. Os horérios estabelecidos na divulga¢do deste procedimento ¢ durante o envio de lances observardo o horario de Brasilia/DF, inclusive para contagem de
tempo e registro no Sistema ¢ na documentagio relativa ao procedimento;

12.9. No julgamento das propostas e da habilitagdo, a Administragdo podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua
validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagdo e classificacao;

12.10. As normas disciplinadoras deste Aviso de Contratagdo Direta serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que
ndo comprometam o interesse da Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade ¢ a seguranga da contratagao;

12.11. Os fornecedores assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses
custos, independentemente da condugdo ou do resultado do processo de contratagdo;

12.12. A licitante vencedora fica obrigada a respeitar os termos estipulados no Decreto n°® 38.365 de 2017, que regulamenta a Lei n® 5.448 de 2015, o qual proibe
conteudo discriminatorio contra a mulher.

12.13. As empresas vencedoras de processos licitatorios pertinentes a obras e servigos, inclusive de publicidade, como condi¢do para assinatura de contrato, a
comprovagdo ou o compromisso de ado¢ao de mecanismos para garantir a equidade salarial entre homens e mulheres com o mesmo cargo, atribuigdes e tempo de servigo, €
com grau de instrugdo igual ou equivalente, conforme denota a Lei Distrital 6.679/2020.

12.14. Cumprir com o disposto na Lei Distrital 6.128/2018, que dispde sobre reserva de percentual das vagas de trabalho em servigos e obras piblicas para pessoas
em situagdo de rua;
12.15. Cumprir com o disposto na Lei Distrital 4.799/2012, que Institui a obrigatoriedade do fornecimento de plano de satde aos funcionarios das empresas
prestadoras de servigo contratadas pela Administragdo Publica direta e indireta no ambito do Distrito Federal;
12.16. Os orgdos ¢ as entidades da administragdo direta, autarquia e fundacional do Distrito Federal devem adotar, nas licitagdes ou nas contratagdes diretas, critérios
de sustentabilidade ambiental, como prevé a Lei Distrital n® 4.770 de 2012.
12.17. E terminantemente proibida a utilizagio de mao-de-obra infantil na execugdo dos servigos, sendo que o descumprimento deste dispositivo implicara na
rescisdo imediata do contrato e aplicagdo de multa, sem prejuizo das sangdes legais cabiveis, conforme estabelecido na Lei Distrital n.° 5.061 de 2013.
12.18. Cumprir com o disposto no Decreto n® 32.751/2011, que dispde sobre a vedagdo do nepotismo no dmbito da Administragao Publica Direta e Indireta do Poder
Executivo do Distrito Federal;
12.19. Devera observar a disposi¢do da Lei Geral de Protecdo de Dados - LGPD N° 13.709, DE 14 DE AGOSTO DE 2018, comprometendo-se a manter sigilo e
confidencialidade de todas as informagdes, em especial os dados pessoais e os dados pessoais sensiveis repassados em decorréncia da execugdo do contrato.
12.20. Devera ter ciéncia da existéncia da Lei Geral de Protegdo de Dados (LGPD) e compromete-se a adequar todos os procedimentos internos ao disposto na
legislagdo, com intuito de prote¢do dos dados pessoais repassados.
12.21. Da sessdo publica sera divulgada Ata no sistema eletronico;
12.22. Todas as referéncias de tempo dispostas neste instrumento, observardo o horario de Brasilia - DF.
12.23. A comunicagdo entre SES-DF e as proponentes se dara através dos e-mails informados nas propostas;
12.24. Integram este Aviso de Contratagdo Direta, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

12.24.1. ANEXO I — Termo de Referéncia

12.24.2. ANEXO II — Declaragio para fins do Decreto n® 39.860 de 2019

12.24.3. ANEXO III — Minuta de Termo de Contrato se tiver contrato

12.24.4. ANEXO 1V - Planilha Consolidada de Pregos

12.24.5. ANEXO V - Modelo de Propostas

ANEXO 1
TERMO DE REFERENCIA

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
1.1. Contratacao emergencial de empresa especializada para a prestacio de servico de alimentagido hospitalar, compreendendo o fornecimento ininterrupto de

dietas gerais e especiais, preparadas para pacientes, acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados no Hospital Regional da Asa Norte (HRAN);
COMPP/CAPS 1 Brasilia; CAPS 1I Brasilia; CAPS AD III Brasilia; Fundacdo Hemocentro de Brasilia (FHB); Central de Regulacio de Urgéncias do SAMU;
Hospital Dia; Centro Especializado em Diabetes, Obesidade e Hipertensio (CEDOH); Geréncia de Epidemiologia de Campo (GECAMP) e no Hospital de Apoio de
Brasilia (HAB).

1.2. O servigo de fornecimento envolve a gestdo integral da cadeia produtiva: aquisi¢do, armazenamento, pré-preparo, preparo e distribuigdo até a entrega final,
com operagdo 24 horas por dia, conforme condi¢des previstas neste Termo de Referéncia.


http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/lei%2013.709-2018?OpenDocument

; ) QUANTIDADE
ITEM | CODIGO | CODIGO | RpGIA0 DESCRITIVO UNIDADE | PARA ATE
BR PCA UM ANO

Contratagdo de empresa especializada para o fornecimento ininterrupto de alimentagdo especialmente preparada para
pacientes, respectivos acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados no HRAN, COMPP/CAPS I

REGIAO |Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regulagio de Urgéncias do SAMU,
CENTRAL | Hospital Dia, CEDOH, GECAMP e HAB. O fornecimento envolve todo o processo: aquisi¢do, armazenamento,
pré-preparo, preparo e distribui¢do até a entrega ao destinatario final, considerando o fato de a Rede de Saude
funcionar durante 24 horas por dia.

1 3697 44173 Servigo 1

"Havendo divergéncia entre a especificacio constante no Termo de Referéncia e a registrada no Sistema Comprasnet (codigo BR), prevalecera a especificacido do
Termo de Referéncia. As unidades de fornecimento e os quantitativos estimados a serem fornecidos constam no Apéndice I.

1.3. A presente contratagdo fundamenta-se estritamente no Art. 75, inciso VIII, da Lei Federal n® 14.133/2021, configurando medida administrativa indispensavel e
inadiavel para evitar a interrupgdo do fornecimento de dietas hospitalares e nutrigdo enteral nas unidades de saude da Regido Central (HRAN, COMPP/CAPS I Brasilia,
CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regula¢io de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP e HAB).

1.4. O nexo causal desta dispensa de licitagdo decorre de evento superveniente e¢ alheio ao planejamento desta Secretaria, consubstanciado no declinio da
prorrogagdo do Contrato Administrativo n® 52189/2024 por parte da empresa contratada, somado a impossibilidade material de conclusdo do novo processo licitatorio regular
antes do exaurimento do vinculo vigente.

1.5. Cumpre destacar que o objeto em tela possui carater de servigo publico essencial, cuja continuidade ¢ condi¢do obrigatoria para a manutengdo da assisténcia
médico-hospitalar e pediatrica na rede ptblica de satde. A dieta hospitalar ndo ¢ um suprimento acessorio, mas parte integrante e indissociavel do tratamento clinico dos
pacientes, sendo sua auséncia fator de risco direto a integridade fisica e a vida dos usuarios.

1.6. Ressalte-se que, embora o servigo de nutrigdo possua natureza continuada, este ajuste especifico detém carater estritamente transitorio e emergencial. Sua
finalidade ¢ garantir a prestagdo ininterrupta do servigo e a seguranga alimentar dos pacientes apenas durante o lapso temporal necessario para a finalizagdo do novo processo
de contratacdo regular, limitando-se ao estritamente necessario para a continuidade do servigo essencial.

1.7. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, em atenco a vedagdo constante no art. 20 da Lei n° 14.133/2021 e art. 73 e inc. 1 do
art. 74 do Decreto Distrital n® 44.330/2023.

1.8. O prazo de vigéncia desta contratagdo emergencial ficara rigorosamente limitado ao prazo maximo de até 1 (um) ano, contado da data de ocorréncia do fato
emergencial — a saber: a data do término do vinculo contratual vigente , nos termos do Art. 75, VIII, da Lei Federal n° 14.133/2021 e da Sumula n° 03/2023, visando
garantir a continuidade do servigo puiblico essencial até a conclusdo do processo licitatorio regular.

1.9. Em estrita observancia ao Art. 75, VIII, da Lei n° 14.133/2021, ¢ terminantemente vedada a prorrogacio deste contrato, bem como a recontratacdo da
mesma empresa com base no referido dispositivo legal.

1.10. A vigéncia contratual estd vinculada a permanéncia da situagdo de emergéncia, devendo o contrato ser rescindido antecipadamente, sem Onus para a
Administragdo Publica, tdo logo seja formalizada a contratagdo decorrente do processo licitatorio regular SEI n° 00060-00344005/2025-94.

1.11. O Contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo.

1.12. A presente contratagdo abrange Unica e exclusivamente o objeto descrito neste Termo de Referéncia, sendo terminantemente vedada a inclusdo de atividades,

servigos ou insumos estranhos ao escopo emergencial aqui delimitado.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A assisténcia nutricional hospitalar ¢ elemento essencial do tratamento clinico. O fornecimento de refei¢des em quantidade e qualidade adequadas, compativeis
com cada condigdo clinica, ¢ indispensavel a dietoterapia — entendida como a prescri¢do de dietas para fins terapéuticos especificos. A interrupgdo ou prestagdo inadequada
desse servigo expde os pacientes a riscos graves: desnutri¢do, aumento da susceptibilidade a infecgdes, comprometimento da recuperagdo clinica e elevagdo do tempo e custo
da internagdo. Consequentemente, a descontinuidade do fornecimento de alimentagdo especializada impossibilita a manuten¢do de pacientes internados e acarreta danos
irreparaveis ao tratamento, inviabilizando o funcionamento das unidades de saude.

2.2. As unidades afetadas pela interrupgdo da contratagdo em questdo seriam: HRAN, COMPP/CAPS I Brasilia, CAPS 1I Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB,
Central de Regulagdo de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP ¢ HAB.

2.3. Os servigos de preparo, fornecimento e distribui¢do de alimentos nas unidades de satide da SES/DF sio realizados por empresa terceirizada, pois a Secretaria
nao dispde de condigdes para implantar um servigo proprio que atenda a demanda da Rede de Saude do Distrito Federal.
2.4. A contratagdo vigente originou-se do Processo n° 00060-00081597/2020-13, cujo Pregdo Eletrénico n° 430/2021 foi homologado em 2024. O certame

compreendeu 10 lotes. Para o Lote 01 (fornecimento para a Regiéio Central), foi celebrado o Contrato Administrativo n° 52189/2024 (Processo SEI n° 00060-00405000/2024-
64), com vigéncia de dois anos e término previsto para agosto de 2026. O instrumento admite prorrogagao por até 60 meses, conforme Lei n® 8.666/1993.

2.5. Contudo, a empresa Cook Empreendimentos em Alimentagao Coletiva LTDA., responsavel pelos lotes 01, 03 e 06, formalizou manifestagdo de desinteresse na
prorrogagdo do contrato em 06/02/2026 (201127461, pag. 3 a 5), com 06 meses de antecedéncia do fim da vigéncia (agosto/2026), ja em prazo insuficiente para a conclusdo
de novo processo licitatorio regular (00060-00344005/2025-94), atualmente em fase de ajustes dos instrumentos preparatorios.

2.6. A partir da ciéncia da manifestagdo, em 10/02/2026 (202380381), a Geréncia de Servigos de Nutricdo (GESNUT) sinalizou a Subsecretaria de Compras e
Contratagdes (SUCOMP) quanto a necessidade de consulta as licitantes remanescentes do Pregdo Eletronico 430/2021 quanto ao interesse em assumir a prestagao do servigo
nas mesmas condigdes.

2.7. Apesar da negativa ja apresentada pela empresa Cook, a Administragdo, por meio da Geréncia de Instru¢io e Formalizagdo de Aditivos e Apostilamentos
(GINFAA), a consultou novamente acerca de manifestagdo sobre o interesse na prorrogagdo de vigéncia do contrato, em 25/02/2026; e novamente, a contratada apresentou
manifestagdo negativa (201127461, pag. 1).

2.8. Na sequéncia, em 02/03/2026 (202380767), a GESNUT reiterou a solicitagdo de consulta as licitantes remanescentes do Pregdo Eletronico 430/2021, dessa
vez a GINFAA, Geréncia subordinada 8 SUCOMP, que ja havia sido sinalizada anteriormente. Diante da inércia observada, no dia 17/04/2026 (202380909), a GESNUT
ratificou a mesma solicitagdo a Subsecretaria de Atengdo Integral a Satide (SAIS), destacando, inclusive, pedido de concessdo do reajuste previsto para outubro de 2025,
ainda ndo implementado, e sugerindo o encaminhamento da demanda 8 SUCOMP.

2.9. No dia 16/04/2026, a empresa Cook encaminhou novo oficio a SES/DF reiterando a manifestagdo de desinteresse na prorrogagéo contratual (203828623).

2.10. Em despacho a SAIS, no dia 30/04/2026, a GESNUT encaminhou nova reiteragdo de providéncias urgentes quanto a necessidade de assegurar a continuidade
do servigo de alimentag@o para as unidades da Regido Central de Saude.

2.11. Finalmente, em 07/05/2026, a SUCOMP solicitou a Diretoria de Aquisi¢des (DAQ) a consulta as empresas remanescentes do Pregdo Eltronico 430/2021,
referentes ao lote 01. A correspondéncia eletronica foi encaminhada as remanescentes em 08/05/2026 (202480011). Em 13/05/2026, a Central de Compras (CCOMP)
informou que nenhuma empresa manifestou interesse na contratacio.

2.12. Diante do exposto, configura-se a situagdo de emergéncia prevista no Art. 75, VIII, da Lei n° 14.133/2021, justificando a contratagdo emergencial para
assegurar a continuidade ao fornecimento de alimentagdo para pacientes, respectivos acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados no HRAN,
COMPP/CAPS I Brasilia, CAPS 1II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regulagdo de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP ¢ HAB.

2.13. O presente Termo de Referéncia mantém consondncia com os parametros técnicos e especificacdes detalhadas (a excecdo dos quantitativos médios, que foram
atualizados) no Processo Regular n° 00060-00081597/2020-13, que fundamentou a contratagdo anterior para o mesmo objeto. Tal alinhamento visa assegurar a
padronizagdo dos servigos de nutrigio na Rede de Saude, aproveitando o amadurecimento técnico obtido durante o certame regular e garantindo que a contratagdo
emergencial ndo apresente solugdes discrepantes ou tecnicamente defasadas.

2.14. Foram igualmente contempladas as orientagdes do Tribunal de Contas do Distrito Federal durante a realizagdo do Pregdo Eletronico n°® 430/2021 (Processo n®




00060-00081597/2020-13) ¢ as alteragdes acatadas referentes aos pedidos de esclarecimentos e impugnagdes desse mesmo pregao.

2.15. Considerando o carater de urgéncia e emergencialidade da presente demanda, a elaboragdo do Estudo Técnico Preliminar foi dispensada, com fulcro nos
seguintes fundamentos:

2.15.1. Regulamentagdo Distrital: Art. 66, inciso I, do Decreto Distrital n® 44.330/2023, que estabelece a faculdade expressa de elaboragdo do ETP para
contratagdes diretas fundamentadas no Art. 75, inciso VIII, da Lei n° 14.133/2021.

2.15.2. Regulamentag@o da SES: Portaria N° 512, de 04 de novembro de 2024 revogou o dispositivo da Sumula Interna III, que versa sobre a obrigatoriedade de
ETP para contrata¢cdes emergenciais, podendo contribuir com a argumentagéo.

2.16. A dispensa do ETP justifica-se, ainda, pelo fato de o objeto ser amplamente conhecido pela Administragdo, com requisitos de desempenho e qualidade ja
objetivamente definidos no processo regular supracitado, de modo que a realizagdo de novos estudos preliminares em um cenario de risco de desassisténcia nutricional
hospitalar feriria os principios da eficiéncia e da celeridade administrativa.

2.17. Justificativa do nao parcelamento

2.17.1. A opgao pelo ndo parcelamento do objeto em itens distintos ou cotas reservadas dentro de uma mesma unidade hospitalar fundamenta-se na
indivisibilidade operacional da Unidade de Alimentacdo e Nutri¢io (UAN) e da Unidade de Nutricio e Dietética (UND). O servigo de nutri¢do hospitalar exige o
compartilhamento de uma estrutura fisica tnica (areas de estoque, camaras frias, areas de higienizagao de utensilios, areas de manipulagdo de alimentos, refeitorio, copas
de distribuigdo) cedida pela Administragdo. A coexisténcia de duas ou mais empresas operando simultaneamente no mesmo espago fisico acarretaria:

2.17.1.1. Conlflito logistico: impossibilidade de segregagdo de fluxos de produgdo, armazenamento de insumos e utilizagdo de equipamentos industriais;
2.17.1.2. Perda de eficiéncia: duplicidade de custos indiretos e de gestao, o que feriria o principio da economia de escala.
2.17.2. A segmentagdo do servigo em uma mesma unidade elevaria exponencialmente o risco de contaminagdo cruzada. A manutengdo de um padrdo

microbioldgico e sensorial rigoroso ¢ vital para a dietoterapia hospitalar. A existéncia de equipes distintas, com diferentes Procedimentos Operacionais Padronizados
(POPs) sob a mesma estrutura fisica, comprometeria o controle higiénico-sanitario exigido pela RDC ANVISA n° 216/2004, pela RDC ANVISA n° 503/2021 e
dificultaria a rastreabilidade em casos de surtos de Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA).

2.17.3. O fornecimento de dietas hospitalares e nutri¢do enteral exige uma Responsabilidade Técnica (RT) centralizada e coesa. O parcelamento fragmentaria a
gestdao do quadro de nutricionistas, dificultando a fiscalizagdo pelo 6rgdo contratante e a coordenagdo das prescri¢des dietéticas, o que poderia resultar em prejuizos
diretos ao tratamento clinico e ao tempo de internagdo dos pacientes.

2.17.4. Portanto, com fulcro no Art. 40, § 3°, inciso III, da Lei n® 14.133/2021, a Administragdo deixa de aplicar o parcelamento por restar comprovado que a
divisdo do objeto prejudicaria a celeridade das operagdes e a seguranga assistencial. Tal decisdo encontra amparo no entendimento de que a integridade da solugdo —
que abrange desde a aquisi¢ao do insumo até a entrega a beira do leito — é condigao indispensavel para a eficiéncia do servigo publico de saude.

2.18. Principais normativos vinculados
2.18.1. Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021 - Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos;
2.18.2. Decreto Distrital n.’ 44.330, de 16 de margo de 2023, que regulamenta a Lei Federal n° 14.133, de 1° de abril de 2021, Lei de Licitagdes e Contratos
Administrativos, no &mbito da Administragdo Publica direta, autarquica e fundacional do Distrito Federal;
2.18.3. Instrucdo Normativa DIVISA/SVS N° 16, de 23 de maio de 2017, que aprova a atualizagdo do anexo da Instru¢do Normativa n° 4, de 15 de dezembro
de 2014, que aprovou o regulamento técnico sobre boas praticas para estabelecimentos comerciais de alimentos e para servigos de alimentagéo;
2.18.4. Acordo Coletivo de Trabalho SINTERC DF-GO x FENERC;
2.18.5. RDC n° 222, de 28 de margo de 2018, que Regulamenta as Boas Praticas de Gerenciamento dos Residuos de Servigos de Satude e da outras providéncias;
2.18.6. RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo;
2.18.7. RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos

Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos;

2.18.8. RDC n° 503, de 27 de maio de 2021, que dispde sobre os requisitos minimos exigidos para a Terapia de Nutri¢do Enteral;

2.18.9. Resolug¢io CFN N° 702/2021, que dispde sobre o registro e cadastro de pessoas juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras
providéncias;

2.18.10. Resolu¢io CFN n° 703/2021, que dispde sobre a Certiddo de Registro de Atestado de Capacidade Técnica de Pessoa Juridica e o Atestado de

Responsabilidade Técnica por Execucdo de Servigos, expedidos pelos Conselhos Regionais de Nutricionistas, para fins de comprovagdo de qualificagdo técnica por
execugdo de servigos nas areas de alimentagdo e nutrigdo, e da outras providéncias;

2.18.11. Resolu¢io CFN n°® 729/2022, que dispde sobre o registro e cadastro de pessoas juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras
providéncias.
2.18.12. IN 82 de 21 de Fevereiro de 2025 - Dispde sobre as regras e os procedimentos para operagdes de crédito decorrentes de contratos administrativos,

realizadas entre o fornecedor e instituigao financeira, por meio do Portal AntecipaGov, no 4mbito da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional.

2.18.13. Decreto Distrital n® 46.174, de 22 de agosto de 2024, que institui a Politica de Prevencdo e Enfrentamento ao Assédio Moral e Sexual no ambito da
administragdo direta e indireta do Distrito Federal.

2.19. Alinhamento entre a contratacio e o planejamento
2.19.1. O objeto da contratagdo pretendida esta alinhado ao no PCA 2026, conforme demonstrado abaixo:

Tipo Catélogo: 2 - SERVICO
Elemento Despesa: | 3.3.90.39 - Outros servigos de terceiros - pessoa juridica
Grupo: 41 - Fornecimento de Alimentagdo
Subgrupo: 00 - Classificagdo Padrdo
Classe: 003 - Servigos de fornecimento de refeigdes preparadas, Lanches e similares
Codigos PCA: 44173

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A solugdo consiste na prestagdo de servigo especializado de nutri¢do e alimentagdo hospitalar, de forma continua e ininterrupta (24h), abrangendo todas as

etapas operacionais necessarias para garantir a seguranga alimentar e a dietoterapia dos usuarios do HRAN, COMPP/CAPS I Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III
Brasilia, FHB, Central de Regulacido de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP e HAB. O ciclo de vida do objeto compreende as seguintes fases:

3.1.1. Fase de Mobilizagdo e Implantagao (inicio): Compreende o periodo imediato a assinatura do contrato, no qual a contratada deve realizar a assungdo Unidade
de Alimentagdo e Nutricdo (UND), da Unidade de Nutrigdo e Dietética (UND), das copas de distribui¢do e do refeitorio, mobilizagdo de mao de obra qualificada
(nutricionistas, cozinheiros, auxiliares), instalagdo de equipamentos e estabelecimento de fluxo logistico de suprimentos. Dada a natureza emergencial, esta fase deve ocorrer
em tempo exiguo para evitar o desabastecimento das unidades.

3.1.2. Fase de Execugio Operacional (meio): E o nucleo da solugdo, composta pelo ciclo repetitivo diario de:

e Suprimento: Aquisi¢do e sele¢do de géneros alimenticios e insumos (como dietas enterais);



* Armazenamento: Gestdo de estoques seguindo normas de vigilancia sanitaria;
e Produgao: Pré-preparo e preparo das refei¢oes conforme o cardapio e prescri¢des dietoterapicas;

o Distribuigdo: Transporte e entrega das refeicdes nos leitos (dietas hospitalares), postos de enfermagem (nutrigdo enteral) e refeitorios
(servidores/acompanhantes);

o Higienizagdo e Gestdo de Residuos: Coleta, higienizagdo de utensilios e descarte adequado de residuos solidos e organicos, conforme RDC 222/2018.

3.1.3. Fase de Controle e Sustentabilidade: Monitoramento continuo da qualidade nutricional e sensorial, além da manutencdo preventiva dos equipamentos e
instalagdes cedidas. A soluc@o busca a eficiéncia maxima para evitar desperdicios de alimentos e insumos, contribuindo para a sustentabilidade econdmica e ambiental do
ciclo produtivo.

3.1.4. Fase de Encerramento e Transi¢do (fim): Considerando o carater emergencial desta contratagdo, o ciclo de vida se encerra com a transferéncia da operagao
para a empresa vencedora do processo licitatorio regular. Esta fase envolve a desmobilizagdo da contratada, a conferéncia do patrimonio publico cedido e a entrega de
relatorios finais de execugdo, garantindo que a transi¢do ocorra sem solugdo de continuidade no fornecimento das refei¢des.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade
4.1.1. A Contratada devera observar as seguintes diretrizes de sustentabilidade ambiental:
I- Menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;
IT- Preferéncia por materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local,
III - Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;
v - Maior geragdo de empregos, preferencialmente com méo de obra local;
V- Maior vida util e menor custo de manutengao do bem;
VI - Uso de inovagdes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais;
VII -  Origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servigos e nas obras;
VIII - Utilizagdo de produtos florestais madeireiros e ndo madeireiros originarios de manejo florestal sustentavel ou de reflorestamento.
Gestio de Residuos de Servicos de Saiide
4.2.1. A Contratada devera elaborar, implementar ¢ manter atualizado o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Satide (PGRSS) referente as

atividades e aos residuos gerados pelos servigos de alimentagdo executados em cada unidade de saude da rede SES/DF, em conformidade com a Resolugao da Diretoria
Colegiada da ANVISA n° 222, de 28 de margo de 2018, a Resolugdo CONAMA n° 358, de 29 de abril de 2005, e demais normas federais e distritais aplicaveis ou que
venham a substitui-las ou complementa-las;

4.22. O PGRSS devera ser especifico para cada unidade de saude atendida e ser apresentado ao Nucleo de Nutrigdo e Dietética (NND) para encaminhamento e
aprovagdo da respectiva Comissao de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Satde (ou entidade equivalente), bem como sempre que houver alteragio relevante nas
atividades ou na legislagdo;

4.2.3. A Contratada devera seguir também as legislagdes do Servigo de Limpeza Urbana do Distrito Federal (SLU).
Subcontratacio
43.1. Considerando a natureza essencial do servigo de nutri¢do hospitalar, que envolve riscos biologicos e sanitarios criticos, e a necessidade de controle direto

e rigoroso sobre a cadeia de preparo de alimentos, fica vedada a subcontratagdo, cessdo ou transferéncia, total ou parcial, do objeto. A responsabilidade pela execugdo
técnica e gestdo da mao de obra ¢ personalissima da contratada, visando mitigar riscos de descontinuidade ou queda na qualidade dietoterapica.

Garantia da contratagio

44.1. Sera exigida a prestacdo de garantia contratual correspondente a 3% (trés por cento) do valor total do contrato, conforme faculdade prevista nos Artigos
96 ¢ 98 da Lei n® 14.133/2021.

4.4.2. O percentual de garantia foi definido com base na metodologia validada pela Subsecretaria de Atencdo Integral & Saude (SAIS), por meio do processo
SEI n° 00060-00593450/2024-03 que estabelece pardmetros objetivos para a mitigagdo de riscos contratuais.

4.43. Para a defini¢do deste percentual, considerou-se a matriz de riscos que resultou em uma pontuagao acumulada de 8 pontos, classificando o objeto como de
Risco Médio, fundamentado nos seguintes critérios:

e IMPORTANCIA DO SERVICO: Servigo muitissimo importante, sua falta pode gerar desassisténcia significativa | 3 pontos;

o OFERTA ESCASSA DO SERVICO NO MERCADO: Sem escassez no mercado | 1 ponto;

e HISTORICO DO CONTRATO: Contrato com baixa execugio por problema da contratada | 2 pontos;

e CONTRATO ESTIMADO: Contrato estimativo (ha uma quantidade definida no contrato, mas a execugdo ocorre conforme necessidade do contratante) | 2

pontos.
4.4.4. A garantia devera ser prestada em uma das modalidades previstas no Art. 96 da Lei n® 14.133/2021, observando-se os prazos e condi¢des detalhados na
minuta do contrato anexa a este Termo de Referéncia.
44.5. A garantia nas modalidades caugdo e fianga bancaria devera ser prestada em até 05 dias tteis apos a assinatura do contrato;
4.4.6. No caso de seguro-garantia sua apresentacdo devera ocorrer, no maximo, até a data de assinatura do contrato, de forma que o marco para inicio da
contagem do prazo ¢ a data da homologagdo da contratagdo direta, por entendimento analogo ao explicito no §3° do art. 145, da Lei n® 14.133/2021;
4.4.7. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a garantia da contratagio.
Vistoria

4.5.1. As empresas poderdo vistoriar os locais onde os servigos serdo prestados. Neste caso, deve preencher a Declaragdo de Vistoria ( Apéndice IV). Caso a
empresa ndo visite os locais, devera apresentar declaragdo de que ndo realizou as vistorias - Declaragao de Desisténcia de Visita Técnica (Apéndice V);
4.5.2. O inicio da vistoria devera ocorrer dentro das seguintes condigdes:

4.52.1. A vistoria podera ser realizada mediante prévio agendamento, a qualquer tempo antes da apresentagdo da proposta, por meio dos seguintes contatos:

Nucleo de Nutricio e Dietética do HRAN: (61) 3449-4706 ou pelo e-mail nnd.hran@gmail.com;e do HAB: (61) 3449-7544/7545 ou pelo e-
mail chefiannd.hab@gmail.com;

4522. O representante devera assinar lista de presenga, registrando-se civilmente. A hora de chegada para a vistoria e seu respectivo término sera
registrada pela SES-DF;

4.5.23. O representante devera deixar copia de documento que comprove seu vinculo juridico com a empresa; e

452.4. Ao final da vistoria a SES-DF emitird Termo em favor da empresa, circunstanciando o atendimento desta exigéncia. Este Termo deve ser
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apresentado na fase de habilitagdo, no momento em que for exigido. O custo da vistoria ¢ por conta e risco da empresa, incluindo seus deslocamentos em veiculo
proprio aos locais vistoriados.

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condigoes de execucio

5.1.1. Apos a formalizagdo dos contratos, a GESNUT agendara reunido com os Nucleos de Nutri¢do e Dietética do HRAN e do HAB, com a contratada e com a
atual prestadora de servigos para elaboragdo de plano de agdo de transi¢do entre as empresas, com estabelecimento de data, troca de equipamentos, insumos,
funcionarios, entre outros.

5.1.2. A alimentagdo ¢ fornecida aos pacientes internados nas unidades hospitalares HRAN e HAB, acompanhantes legalmente instituidos e servidores
autorizados, e também aos usuarios das demais unidades de saude da Regido Central: COMPP/CAPS I Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB,
Central de Regula¢io de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP. A equipe de saude ¢ responsavel pelo monitoramento dos pacientes das unidades
descritas acima e pela elaboragdo dos mapas e requisi¢oes de dietas a empresa contratada.

5.1.3. E vedada a execucio de atividades pela Contratada que ndo estejam diretamente relacionadas & assisténcia nutricional das unidades de saude
descritas neste TR, sob pena de irregularidade contratual.

Prazos para inicio da prestagiio do servigo:

ATIVIDADE PRAZO

Elaborar os Manuais de Boas Préticas de Produgdo e de Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) da Unidade de
Alimentagdo e Nutri¢do - UAN e da Unidade de Nutrigdo e Dietética - UND (quando for o caso), de acordo com a RDC
ANVISA n° 275/2002 e a RDC ANVISA n° 503/2021, respectivamente.

Apresentar a0 NND em um prazo maximo de 30 dias corridos a
contar do inicio da prestagdo do servigo

Apresentar para aprovagao os cardapios e respectivas fichas técnicas de todas as preparagdes. Até 15 dias corridos ap0s a assinatura do contrato

Apresentar para aprovacdo as amostras dos utensilios (descartdveis e retornaveis) a serem utilizados na prestagéo do servigo. Até 15 dias corridos apos a assinatura do contrato

Disponibilizar todos os equipamentos e utensilios, necessarios a execugdo do fornecimento, incluindo apresentaco de sistema
de transporte do tipo “Hot box” ou similar, complementarmente aos que sejam de propriedade da SES-DF.

Imediatamente no inicio da prestagdo dos servigos

Implementar documentos de registros comprobatorios de boas praticas como controles de higieniza¢do de instalagdes, moveis ¢
equipamentos, programagdo anual da renovagdo dos exames de satude dos manipuladores, Plano de Gerenciamento de
Residuos de Servigos de Saude (PGRSS), programagéo anual de controle de pragas, programagdo anual de manutengdo
preventiva e calibracdo de equipamentos, planilhas de controle e outros.

Até 60 dias corridos apos a assinatura do contrato

5.2.1. A contagem do prazo para inicio da prestacdo dos servigos se dara a partir da data de assinatura do contrato.

52.2. A prestaciio de servigos devera ser iniciada efetivamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias a partir da assinatura do contrato. Neste periodo
deve ser feita a transi¢do de mao de obra, instalagdes, equipamentos e utensilios, de forma a manter a continuidade do servigo.

5.3. Locais e horario da prestacio do servico:
Unidade de Saide Endereco Telefone Enderego Eletronico
. . SMHN Quadra 101, Bloco A, Area Especial.
" s 5 -~
Hospital Regional da Asa Norte (HRAN) Brasilia - DF. CEP 70.710-905. (61) 3449-4706
P SCRLN 905 SAP 1 (antiga UBS 11) — Asa (61)2017-1145 -
CAPS I Brasilia Norte Ramal: 7700
CAPS AD III Brasilia SCS, Q. 5, Bloco B, Loja 73, Asa Sul (6111);10;17_1111:95 -
Central de Regulagdo de Urgéncias (CERU) do SIA Trecho 3, Lote 2090. Brasilia - DF. CEP (61) 3449-4384
SAMU 71.200-030. (Geréncia)
. < 1 . L. 61) 3449-4761
Centro de Orientagdo Médico-Psicopedagogica . (
(COMPP)/ Centro de Atengdo Psicossocial CAPS SMHN Quadra 03, Conjunto 01, Bloco A, (COMPP) nnd.hran@gmail.com
I Brasilia (CAPS I - BSB) Edificio COMPP. (61) 3449-4753
(CAPS I-BSB)
Centro Especializado em Diabetes, Obesidade e EQN 208/408, Asa Norte. Brasilia - DF. CEP (61) 34494757
Hipertensdo (CEDOH) 70.853-450.
= o SMHN Quadra 3, Conjunto A, Bloco 3. Asa
Fundagdo Hemocentro de Brasilia (FHB) Norte, Brasilia - DF., CEP 70.710-908. (61) 3327-4450
Geréncia de Epidemiologia de Campo SGAN 601, Lotes O e P, Asa Norte. Brasilia -
(GECAMP) DE. CEP 70.830-010. (61) 3449-4437
Hospital Dia Asa Sul EQS 508/509 - Asa Sul, Brasilia - DF. (61)2017-1145 -
P 70.351-580. Ramal: 7665
. . - AENW 3, Lote A, Setor Noroeste. Brasilia - (61) 3449- .
% » ,
Hospital de Apoio de Brasilia (HAB) DF. CEP 70.684-831. 754417545 chefiannd.hab@gmail.com
*Unidades produtoras de refeigoes, UAN e UND a serem cedidas para a contratada.
HORARIOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES
REFEICAO PACIENTES INTERNADOS SERVIDORES
DESJEJUM 7:00 as 8:30 7:00 as 8:00
COLACAO 9:30 as 10:00 --
ALMOCO 11:30 as 12:30 11:30 as 13:30
MERENDA 14:30 as 15:30 -
JANTAR 17:30 as 18:30 19:00 as 20:30
CEIA 20:30 as 21:30 21:30 as 23:00
9:30 as 10:30
LANCHE DAS AREAS FECHADAS - 14:30 as 15:30
20:30 as 21:30
53.1. A empresa devera cumprir os horarios estabelecidos acima nédo se desobrigando, entretanto, de fornecer alimentos preparados e géneros alimenticios para

complementos de refei¢des a qualquer tempo, quando requisitado por Nutricionista da SES-DF, visto que o servigo deve ser continuo e ininterrupto 24 (vinte e quatro)
horas.

53.2. Os horarios definidos para fornecimento de refei¢des poderdo ser alterados na Unidade de Saude a critério da Chefia do Nucleo de Nutri¢do e Dietética,
em consonancia com a empresa prestadora de servigo;

5.3.3. A contratante podera solicitar as refei¢des: desjejum, almogo e jantar em até 30 (trinta) minutos apds o horario final estabelecido no quadro acima em
caso de admissdes, retorno de exames e demais situagdes excepcionais, ficando a contratada obrigada a fornecer.
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5.4.5.

Modelo de execug¢ido do objeto
O fornecimento de refeigdes e/ou nutri¢do enteral e formulas infantis para pacientes e refeigdes para acompanhantes se dara da seguinte forma:
5.4.1. CABERA AO TECNICO EM NUTRICAO DA SES-DF
5.4.1.1. Solicitar, pelo sistema eletronico ou por meio de impressos padronizados da SES-DF, as refei¢des e/ou géneros alimenticios, prescritos pelo
nutricionista da SES-DF, para o paciente internado e para o paciente em observacao, da seguinte maneira:
a. O desjejum, colagdo, almogo, merenda, jantar e ceia serdo solicitados em mapa especifico para este fim, em 02 (duas) vias, especificando a Unidade
de Saude, a Clinica, o Tipo de dieta, as Refei¢des ¢ as quantidades das mesmas;
b. As preparagdes e/ou produtos distribuidos pelo Lactario/ Unidade de Nutri¢do e Dietética (formulas industrializadas para terapia nutricional enteral e
formulas infantis), deverdo ser requisitados no formulario especifico;
c. Deverdo ser solicitados no formulario Requisi¢do Extra de Alimentos: Refeigdo para paciente admitido apos entrega do Mapa de Dietas; Alimentos
da lista de "alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de refei¢des" especificando a Unidade da Rede de Saude, a Clinica, o
Tipo de dieta, as Refei¢des e as Quantidades das mesmas;
d. Caso o paciente esteja impossibilitado de receber a refeicdo durante o periodo definido para a distribui¢do, poderdo ser requisitadas colagdo, a
merenda e a ceia em Requisicdo Extra de Alimentos.
5.4.1.2. Solicitar, pelo sistema eletronico ou por meio de impressos padronizados da SES-DF, as refeigdes a que fazem jus os acompanhantes de pacientes
internados, da seguinte forma:
a. O desjejum, colagdo, almogo, merenda, jantar e ceia serdo solicitados em mapa especifico para este fim, em 02 (duas) vias, especificando a Unidade
da Rede Hospitalar, a Clinica, o Tipo de dieta, as Refei¢des e as Quantidades das mesmas.
5.4.2. CABERA AO NUTRICIONISTA DA SES-DF
5.4.2.1. Conferir e assinar os impressos preenchidos pelo Técnico em Nutrigdo da SES-DF, com as solicitagdes de refeigdes e/ou géneros alimenticios para
o paciente internado, para o paciente em observagdo e para o acompanhante do paciente internado.
543. CABERA A CHEFIA DO NUCLEO DE NUTRIGCAO E DIETETICA
5.4.3.1. Realizar, pela manha e pela tarde, o levantamento das refeicdes e géneros alimenticios requisitados para pacientes internados, pacientes em
observagdo e acompanhantes.
O fornecimento de refeigdes para os servidores se dara da seguinte forma:
54.4. CABERA A CHEFIA IMEDIATA DE CADA SERVIDOR
5.44.1. Enviar ao Nucleo de Controle de Escalas ou setor correspondente, a escala de servigo mensal, para que os servidores que tenham direito a refei¢des
sejam incluidos nas listagens diarias do Refeitorio;
5442, Emitir expediente carimbado e assinado, contendo o nome do servidor, matricula e setor para autorizar refeicdo no Refeitorio no caso de servidores
que estejam dobrando ou trocando escala por necessidade de servigo;
a. O expediente mencionado no item acima devera ser entregue ao Ntcleo de Controle de Escalas ou setor correspondente, em tempo habil para que o
servidor seja incluido na listagem do Refeitorio.
5.4.4.3. A Chefia imediata que autorizar indevidamente refei¢des ficara com o dever de restituir o valor das mesmas a SES-DF;
54.4.4. Na auséncia da Chefia imediata, ficara a cargo da Chefia de Equipe na area de saude e do Plantdo Administrativo na area administrativa a
competéncia para autorizagio de refei¢des referente a dobra de escala e troca de plantdo por necessidade de servigo;
5.4.4.5. Sera obrigatério o uso do cracha no momento da assinatura na listagem diaria do Refeitorio, antes do servidor realizar a refeicdo, sendo proibido
repassar a refei¢do a terceiros, bem como assinar por outro servidor.
DOS PROFISSIONAIS NECESSARIOS AO SERVICO A SER DISPONIBILIZADO PELA EMPRESA CONTRATADA:
PERIODO DIURNO/NOTURNO
Nutricionista Gerente de Unidade
Nutricionista
Técnico em Nutri¢do
Supervisora de Copa
Faturista
Motorista
Almoxarife
Auxiliar de Almoxarife
Cozinheiro Geral
Auxiliar Cozinha Geral
Cozinheiro Dietética
Auxiliar de Cozinha Dietética
Confeiteiro
Auxiliar de confeitaria
Lactarista (copeira interna)
Gargom
Auxiliar de Servigos Gerais
Auxiliar Operacional
Copeiras
CABERA AO NUTRICIONISTA GERENTE DA CONTRATADA
5.5.1. Planejar, organizar, supervisionar e avaliar a Unidade de Alimentag@o e Nutrigdo — UAN;
5.5.2. Participar da defini¢ao do perfil, dimensionamento, recrutamento, seleg¢do e avaliagdo de desempenho dos colaboradores;
5.5.3. Elaborar escalas de trabalho;
5.5.4. Participar das atividades de gestdo de custos de produgao;
5.5.5. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou adequagdo de instala¢des fisicas, equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentagdo e
Nutri¢do (UAN);
5.5.6. Realizar visitas periodicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados;
5.5.7. Supervisionar processos de controle microbiologico de alimentos, superficies, utensilios, equipamentos e agua.
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5.7.

5.8.
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5.5.8. Organizar a visitagdo de clientes/usuarios as areas relacionadas a produgéo de refeigdes;
5.5.9. Participar do planejamento e da supervisdo das atividades de compras de alimentos, material de higiene, descartaveis e outros;
5.5.10. Realizar teste de aceitabilidade de preparagdes/refeigdes;
5.5.11. Além das atividades descritas para os nutricionistas;
5.5.12. Promover agdes de incentivo ao desenvolvimento sustentavel.
CABERA AO NUTRICIONISTA DA CONTRATADA
5.6.1. Elaborar os cardapios, incluindo as informagdes nutricionais estabelecidas em contrato;
5.6.2. Coordenar as atividades de recebimento e armazenamento de alimentos, material de higiene, descartaveis e outros;
5.6.3. Elaborar e implantar fichas técnicas das preparagdes, mantendo-as atualizadas;
5.6.4. Implantar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, distribuigdo de refei¢cdes e/ou preparagdes.
5.6.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas, mantendo-o atualizado;
5.6.6. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) especificos da Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN), mantendo-os
atualizados;
5.6.7. Planejar, executar e avaliar periodicamente o aperfeigoamento e atualiza¢do de funcionarios por meio de cursos, palestras e agdes afins;
5.6.8. Promover programas de educagdo alimentar e nutricional de forma continuada;
5.6.9. Elaborar relatorios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas;
5.6.10. Promover a redug@o das sobras, restos e desperdicios;
5.6.11. Monitorar as atividades de seleg¢do de fornecedores e procedéncia dos alimentos;
5.6.12. Supervisionar a montagem das dietas e esquemas dietéticos;
5.6.13. Acompanhar processos de controle microbiologico de alimentos, superficies, utensilios, equipamentos e agua;
5.6.14. Fiscalizar diariamente as atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética.
CABERA AO TECNICO EM NUTRICAO DA CONTRATADA
5.7.1. Contribuir na elaboragdo do cardapio e verificar a sua execucao;
5.7.2. Contribuir na elaboragdo do Manual de Boas Praticas e acompanhar sua implantagdo e execugio;
5.7.3. Coletar dados e informagdes relacionadas a UAN;
5.74. Contribuir na elaboragdo dos POP, acompanhar sua implantagio e execugao;
5.7.5. Contribuir na elaboragao de relatorios técnicos de ndo conformidades;
5.7.6. Acompanhar e monitorar as atividades de sele¢@o de fornecedores, procedéncia de alimentos, bem como a logistica de compras;
5.7.7. Acompanhar e orientar a execugdo das atividades de recebimento, armazenamento, pré-preparo e preparo de alimentos, porcionamento, distribuicdo e
transporte de refeigoes;
5.7.8. Avaliar as caracteristicas organolépticas dos alimentos, produtos alimenticios e preparagdes culinarias;
5.7.9. Supervisionar as atividades de higienizagdo de alimentos, utensilios, equipamentos, ambientes e pessoal;
5.7.10. Orientar e monitorar o uso correto de uniformes e de Equipamentos de Prote¢ao Individual (EPI) correspondentes a atividade;
5.7.11. Participar do planejamento, da execugéo e da avaliagdo dos programas de formagao continuada da equipe;
5.7.12. Colaborar para o cumprimento e a aplicagdo das normas de seguranga ocupacional;
5.7.13. Monitorar programas de manutengao preventiva e periodica de funcionamento e conservagdo dos equipamentos;
5.7.14. Registrar as atividades previstas no PCMSO dos funcionarios da UAN, de acordo com as normas e manuais vigentes;
5.7.15. Auxiliar no planejamento e execugdo dos procedimentos de rotina, como escala de trabalho dos funcionarios, controle de ponto, dentre outros;
5.7.16. Acompanhar as atividades de controle de qualidade em todo o processo produtivo;
5.7.17. Acompanhar a montagem das dietas e esquemas;
5.7.18. Colaborar no desenvolvimento de preparagdes culinarias e respectivas fichas técnicas de preparagdes;
5.7.19. Cooperar no controle periddico das sobras, do resto-ingestdo e analise de desperdicio, com vistas ao desenvolvimento sustentavel;
5.7.20. Participar do levantamento de dados para os calculos de informagdes nutricionais;
5.7.21. Contribuir com o desenvolvimento de a¢des de educagdo alimentar e nutricional para a populagdo atendida.
CABERA AO FATURISTA DA CONTRATADA
5.8.1. Fazer o controle diario do nimero de refeigdes fornecidas para pacientes, acompanhantes, servidores, residentes e internos;
5.8.2. Conferir os quantitativos diarios junto com os servidores responsaveis da SES-DF para que ndo haja diferenga de dados;
5.8.3. Elaborar relatorios mensais de consumo;
5.8.4. Colaborar no processo de emissdo da nota fiscal para que néo haja atrasos na entrega, bem como nao ocorra erros nas faturas;
5.8.5. Arquivar documentos referentes as faturas.
CABERA AO ALMOXARIFE DA CONTRATADA
59.1. Recepcionar, conferir e armazenar produtos e matérias em almoxarifado;
59.2. Controlar entradas e saidas de géneros do estoque;
5.9.3. Controlar o prazo de validade dos produtos;
5.9.4. Distribuir produtos e materiais a serem expedidos;
5.9.5. Organizar o almoxarifado para facilitar a movimentagao dos itens armazenados e a armazenar;
5.9.6. Preservar o estoque limpo e organizado;
5.9.7. Empacotar e desempacotar os produtos;
5.9.8. Realizar a expedi¢@o de materiais e produtos, examinando-os, providenciar o despacho de tais itens e auxiliar no processo de logistica;
5.9.9. Etiquetar e descartar produtos quando necessario;
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5.10.1.
5.10.2.
5.10.3.
5.10.4.
5.10.5.
5.10.6.
5.10.7.

5.11.1.
5.11.2.
5.11.3.
5.11.4.
5.11.5.
5.11.6.

5.12.1.
5.12.2.
5.12.3.
5.12.4.
5.12.5.

5.13.

5.13.1.

5.13.2.
5.13.3.
5.13.4.

5.14.1.
5.14.2.
5.14.3.
5.14.4.
5.14.5.

5.15.1.
5.15.2.
5.15.3.
5.15.4.
5.15.5.
5.15.6.
5.15.7.
5.15.8.
5.15.9.

5.16.1.
5.16.2.
5.16.3.
5.16.4.
5.16.5.
5.16.6.
5.16.7.
5.16.8.

5.17.1.
5.17.2.

Realizar o controle de temperatura dos produtos armazenados e do ambiente e registrar nas planilhas adequadamente.

CABERA AO COZINHEIRO GERAL E COZINHEIRO DIETKETICA DA CONTRATADA
Organizar e supervisionar os servigos na cozinha;
Auxiliar no planejamento dos cardapios;
Realizar pré-preparo, preparo e distribui¢ao dos alimentos;
Estabelecer padrdes de cocgdo e qualidade dos alimentos;
Limpar e organizar sua area de trabalho;
Coordenar e supervisionar os auxiliares de cozinha;

Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

CABERA AO AUXILIAR COZINHA GERAL E AUXILIAR DE COZINHA DIETETICA DA CONTRATADA
Auxiliar o pré-preparo, preparo e distribuicao de alimentos;
Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, minimizando riscos de contaminagao;
Etiquetar e armazenar adequadamente os alimentos;
Realizar montagem das dietas; recolher amostra dos alimentos;
Limpar e organizar a area de trabalho;

Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

CABERA AO CONFEITEIRO DA CONTRATADA
Realizar pré-preparo e preparo de itens de confeitaria como paes, salgados, massas, bolos, doces, biscoitos ou similares;
Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, minimizando riscos de contaminagio;
Etiquetar e armazenar adequadamente os alimentos;
Limpar e organizar sua area de trabalho;

Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

CABERA AO LACTARISTA DA CONTRATADA

Realizar higienizagao, esteriliza¢@o, preparo e envase de formulas de nutri¢do enteral e formulas infantis de acordo com as prescri¢des dos nutricionistas,
identificar (etiquetar) e armazenar os produtos manipulados na Unidade de Nutrigdo e Dietética;

Higienizar e armazenar as mamadeiras;
Limpar e organizar sua area de trabalho;

Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

CABERA AO AUXILIAR DE SERVICOS GERAIS DA CONTRATADA
Realizar atividades de limpeza, lavar panelas, utensilios e equipamentos;

Colaborar na distribui¢@o das refeigdes;

Colaborar com almoxarife auxiliando na realizagdo de servigos em geral como recebimento, separagio e distribui¢do de materiais;

Colaborar na conservagdo de instalagdes;

Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

CABERA AO AUXILIAR OPERACIONAL GERAL DA CONTRATADA
Realizar a limpeza e arrumagdo de todas as areas do trabalho;
Colaborar na higienizagio e conservagdo do ambiente;
Fazer a varredura e lavagem do piso;
Limpar e lavar vidros, janelas, paredes e teto;
Remover o lixo das lixeiras para posterior coleta;
Higienizar e abastecer os banheiros;
Limpar canaletas, ventiladores, luminarias e etc;
Organizar e limpar o material utilizado;

Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

CABERA A (0) COPEIRA (O) DA CONTRATADA
Realizar montagem dos carrinhos com as dietas;
Distribuir refeigdes, dietas e formulas infantis para pacientes e acompanhantes nos leitos;
Recolher todos os utensilios utilizados pelos pacientes e acompanhantes;
Preencher rotulos e etiquetas de identificagdo de refei¢des e dietas;
Lavar, higienizar e armazenar utensilios e equipamentos;
Limpar e organizar sua area de trabalho;
Recolher o lixo (restos de alimentos);

Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

CABERA AO MOTORISTA DA CONTRATADA
Dirigir e manobrar veiculos para o transporte de pessoas, cargas e valores;

Realizar verificagdes e manutengdes basicas do veiculo, bem como utilizar equipamentos e dispositivos especiais, tais

como: sinalizagdo sonora e



luminosa, software de navegagio e outros;

5.17.3. Efetuar pagamentos e recebimentos e, no desempenho das atividades, utilizar capacidades comunicativas;
5.17.4. Trabalhar seguindo normas de seguranga, higiene, qualidade e prote¢do ao meio ambiente.
5.18. CABERA AO AUXILIAR DE ALMOXARIFE DA CONTRATADA
5.18.1. Recepcionar, conferir e armazenar produtos e materiais em almoxarifados, armazéns, silos e depositos;
5.18.2. Fazer os langamentos da movimentagdo de entradas e saidas e controlar os estoques;
5.18.3. Distribuir produtos e materiais a serem expedidos;
5.18.4. Organizar o almoxarifado para facilitar a movimentagéo dos itens armazenados e a armazenar, preservando o estoque limpo e organizado;
5.18.5. Empacotar ou desempacotar os produtos, realizar a expedigdo de materiais e produtos, examinando-os, providenciar o despacho de tais itens e auxiliar no

processo de logistica.

5.19. CABERA AO SUPERVISOR DE COPA DA CONTRATADA
5.19.1. Atender os clientes/pacientes;
5.19.2. Realizar o controle do que ¢ servido de alimentos e bebidas;
5.19.3. Supervisionar equipes de trabalho, orientando e avaliando desempenho em busca da melhor qualidade no trabalho.
5.20. CABERA AO GARCOM DA CONTRATADA
5.20.1. Atender os clientes, servem alimentos e bebidas em hospitais.
5.20.2. Manipular alimentos e preparam sucos, drinks, e cafés.
5.21. DAS DETERMINACOES TECNICAS DOS PROFISSIONAIS NECESSARIOS AO SERVICO
5.21.1. A empresa devera garantir nimero suficiente de funcionarios qualificados, para cada cargo, incluindo cobertura de folgas, faltas, férias, demissoes,

licengas e qualquer outro afastamento de pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo sempre o quadro de pessoal completo em quantidade suficiente
para atender ao numero de refei¢des, dietas enterais e outros géneros alimenticios nas unidades da Rede de Saude para as quais devera fornecer o servigo
ininterruptamente, arcando com todos os custos decorrentes e isentando a Secretaria de Satde do Distrito Federal de qualquer responsabilidade;

5.21.2. Garantir, em cada unidade da Rede de Satde, profissional nutricionista qualificado para responder pela produgéo e atendimento do objeto do contrato;

5.21.3. A contratada deverd manter nutricionistas e técnicos em nutricdo diariamente a fim de acompanhar e supervisionar o bom andamento dos servigos ¢ a
distribuigdo das diversas refei¢oes;

5.21.4. A contratada devera disponibilizar copeiras em numero suficiente para distribuicdo das refeigdes, recolhimento e higieniza¢do dos utensilios e para
distribuigdo da nutrigdo enteral e formulas infantis.

5.22. DOS UNIFORMES PARA SERVICOS NA UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRICAO (UAN) E NA UNIDADE DE NUTRICAO E
DIETKETICA (UND)
FREQUENCIA
CARGO UNIFORMES N. DE MUDAS DE . (Cj[(:grsrlﬁ\l?vgilz
REPOSICAO
Calga ou saia e blusa 3 Semestral 6
Nutricionista Touca 3 Sen'les.tr al 6
Mascara descartavel 3 Diéria 1.095
Sapato fechado com antiderrapante 2 Semestral 4
Calga ou saia e blusa 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Técnico em Nutricio e Dietética Maéscara descartavel 3 Diaria 1.095
Luva descartdvel (par) 2 Diaria 730
Sapato fechado com antiderrapante 2 Semestral 4
Calga e blusa 3 Semestral 6
Faturista Touca 3 Semestral 6
Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga e blusa 3 Semestral 6
Copeiro/ Supervisor de Copa Touca 3 Semestral 6
Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga e blusa branca 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Auxiliar de cozinha Mascara descartavel 3 D?a’r?a 1.095
Luva descartavel (par) 3 Diaria 1.095
Sapato antiderrapante branco ou bota plastica branca 2 Semestral 4
Avental branco 3 Semestral 6
Calga e blusa branca 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Cozinheiro e confeiteiro Méscara 3 Die'm:a 1.095
Luva descartavel (par) 3 Diaria 1.095
Sapato antiderrapante branco ou bota plastica 2 Semestral 4
Avental branco 3 Semestral 6
Calga e blusa ou macacdo 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Auxiliar de servigos gerais Mascara descartavel 3 D?ér@a 1.095
Luva descartavel (par) 2 Diaria 730
Bota plastica 2 Semestral 4
Avental de napa (longo) 3 Semestral 6
Almoxarife e/ou Auxiliar de almoxarife C?I‘%a c blusa 3 Semestral 6
Ténis branco 2 Semestral 4
Calga ou saia e blusa ou vestido de cor diferente 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Lactarista Mascara descartavel 6 Didria 2.190
Sapato antiderrapante branco 2 Semestral 4
Capote 2 Semestral 4
Calga e blusa 3 Semestral 6
Motorista Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga preta e blusa branca 3 Semestral 6




Gargom \ Sapato fechado [ 2 ‘ Semestral ‘ 4 |
] Touca [ 3 [ Semestral [ 6 |

5.23. DOS RELATORIOS

5.23.1. A contratada devera apresentar aos executores do Contrato, relatorio técnico mensal das atividades (auditoria, custos, analise microbiologica, treinamento
pessoal e outros que se fizerem necessarios) realizado nas Unidades da Rede de Saude;

5.23.2. Apresentar, na fatura, levantamento mensal discriminado com os pregos unitarios, quantitativos e custos das refeigdes fornecidas para pacientes
internados, acompanhantes legalmente instituidos e servidores, das dietas enterais, das féormulas infantis e dos alimentos preparados e géneros alimenticios para
complementos de cada unidade de saude;

5.23.3. A contratada, juntamente com o faturamento mensal, encaminhard para o executor do contrato, relatorio estatistico de acidentes do trabalho mensal,
relativo ao servigo prestado no més anterior que esta sendo executado para a SES-DF, abrangendo, inclusive, trabalhadores ou trabalhadoras autdnomos, de acordo com
a planilha disponibilizada.

5.24. DO VINCULO EMPREGATICIO

5.24.1. Os profissionais e prepostos da CONTRATADA ndo terdo qualquer vinculo empregaticio com o Estado, correndo por conta exclusiva da
CONTRATADA, todas as obrigagdes decorrentes da legislagdo trabalhista, previdenciaria, dos acidentes de trabalho e das doengas causadas pelo exercicio do trabalho,
fiscal, comercial e outras correlatas, a qual se obriga a saldar na época devida;

5.24.2. A CONTRATADA devera manter vinculo, empregaticio ou na forma de contrato de prestagdo de servigos, com todos os profissionais alocados nos
servigos descritos neste Termo de Referéncia, de forma a garantir a subordinagdo de todos aqueles que trabalhem nas instalagdes da SES-DF as determinagdes emanadas
pelo Preposto;

5.24.3. A prestacdo dos servicos de que trata este Termo de Referéncia e seus Apéndices ndo geram vinculo empregaticio entre os empregados da
CONTRATADA e a SES-DF, vedando-se qualquer relagéo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

5.25. Obrigacdes da Contratada
5.25.1. As obrigagdes da contratada estdo dispostas no Apéndice IX desse termo de referéncia.
5.26. Procedimentos de transicéo e finalizacio do contrato
5.26.1. A Contratada devera apresentar, em até 60 (sessenta) dias antes do encerramento previsto da vigéncia, um Plano de Transi¢do Detalhado, a ser validado

pelo Gestor do Contrato, visando garantir a continuidade ininterrupta do servigo de alimentagdo hospitalar para a proxima empresa a ser contratada via processo
licitatorio regular.

5.26.2. Durante todo o periodo de transi¢do, a empresa permanecera obrigada a manter o fornecimento integral dos alimentos e a prestagdo regular dos servigos,
nos mesmos padrdes de qualidade e horarios estabelecidos, até que a nova empresa contratada esteja plenamente apta a iniciar a execugdo do objeto, de modo a impedir
qualquer interrupgdo de continuidade na assisténcia nutricional.

5.26.3. O Plano de Transigdo devera ser executado nos tltimos 15 (quinze) dias de vigéncia contratual (ou em prazo menor a critério da Administragdo) e devera
contemplar, no minimo:

e Manuten¢io da Operagio: Garantia da prestagdo do servigo e fornecimento de todas as dietas e insumos até o exato momento da assungdo pela nova

contratada;

e Inventirio de Bens: Conferéncia e entrega dos equipamentos e utensilios pertencentes a SES-DF em perfeito estado de conservagdo e higiene;

o Transferéncia de Dados: Entrega de relatorios técnicos, historicos de dietas e mapas de producdo para a nova contratada;

» Logistica de Estoque: Cronograma de retirada de insumos proprios da empresa e transi¢do dos estoques de géneros alimenticios;

o Limpeza e Higienizacdo: Entrega das areas de cozinha (UAN) e refeitorios devidamente higienizados conforme normas da vigilancia sanitaria.
5.26.4. Os custos operacionais relativos ao planejamento e execugao da transi¢do deverdo ser diluidos nos custos indiretos (LDI/BDI) da proposta de pregos, nao
cabendo qualquer pleito de pagamento adicional ou indenizag@o por despesas de desmobilizagdo apds o término da vigéncia.

5.26.5. A nido apresentagdo, o descumprimento do Plano de Transi¢do ou a interrupgdo precoce dos servigos sujeitard a empresa as sangdes administrativas
previstas neste Termo de Referéncia e a retengdo de valores da ultima fatura até a regularizagdo total da entrega das areas, equipamentos e finalizagdo da transi¢ao
operacional.

5.27. Obrigacdes pertinentes a LGPD

5.27.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razdo do
procedimento de contratagdo direta ou da execugdo contratual, a partir da apresentagéo da proposta de precos, independentemente de declaragdo ou de aceitagdo expressa,
no que couber.

6. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

6.1. O valor estimado da contrata¢@o sera obtido por meio de pesquisa de pregos de mercado, a ser realizada pela area competente, em estrita observancia ao Art.
23 da Lei n° 14.133/2021 ¢ ao Decreto Distrital n® 44.330/2023.

6.2. A metodologia de balizamento de pregos considerara o custo unitario por tipo de refei¢io e insumo, em consonancia com o regime de execugéio de

empreitada por preco unitario adotado neste instrumento.

6.3. Para a formagdo do prego estimado e posterior apresentacdo de propostas pelas empresas, deverdo ser rigorosamente considerados os seguintes elementos
técnicos constantes nos anexos deste Termo de Referéncia:

o APENDICE I (Estimativa de Fornecimento Médio): Os quantitativos de refei¢des, alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou
substitui¢do de refei¢des, formulas para terapia nutricional enteral adulto, formulas especializadas adulto, formulas para terapia nutricional enteral infantil,
suplementos nutricionais, modulos de nutrientes, formulas infantis, formulas metabolicas, equipos e frascos destinados a assisténcia nutricional que
servirdo de base para o calculo do valor global estimado;

o APENDICE II (Elementos Constitutivos das Refeicdes e Porcionamentos Minimos): A composicdo técnica ¢ nutricional de cada dieta, que define o
custo direto dos insumos alimentares;

e APENDICE III (Relagdo de Equipamentos e Utensilios): Os custos operacionais relativos 4 manutengdo, depreciagio e operagio do parque tecnologico
disponibilizado ou exigido para a execugdo do servigo;

e APENDICE VIII (Formulirio de Avaliagio de Descartaveis): Os padrdes de qualidade exigidos para os materiais descartaveis, cujos custos devem
estar refletidos no prego unitario da refeicao.
6.4. O valor total estimado da contratagdo resultard do somatorio dos produtos entre os pregos unitarios alcangados na pesquisa de mercado e os quantitativos
previstos no cronograma de fornecimento médio, em estrita consonancia com o critério de julgamento e o regime de execugdo por prego unitario.

6.5. A licitante devera apresentar Proposta de Precos contendo o valor unitario por refeicao/dieta, com base no Apéndice I deste Termo de Referéncia, o qual



devera compreender todos os custos diretos e indiretos necessarios a execugdo do objeto (insumos, logistica, mado de obra, tributos e lucro).

6.6. A licitante devera apresentar a Proposta Comercial (conforme item 6.3) acompanhada obrigatoriamente da Declaracdo de Pleno Conhecimento e Assungao de
Custos, conforme modelo do Apéndice VI deste TR.

6.7. Em conformidade com o entendimento do TCU (Acérddo 535/2026), fica dispensada a apresentacio de planilha detalhada de custos e formagio de
precos com decomposiciio de encargos sociais e trabalhistas, por se tratar de servigo sem dedicag@o exclusiva de mao de obra.

6.8. A Administragdo podera, contudo, realizar diligéncias para aferir a exequibilidade da proposta caso o valor global ofertado apresente indicios de inviabilidade
frente aos precos dos insumos alimenticios e as exigéncias nutricionais descritas neste TR.

6.9. A comprovagdo da exequibilidade, se solicitada, podera ser feita por meio de notas fiscais de aquisi¢do de insumos, contratos com fornecedores ou outros
documentos que demonstrem a viabilidade econémica da operagao.

7. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
7.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Or¢amento da SES/DF.
7.2. A contratagio sera atendida pelas dotagdes orgamentarias abrangidas pelo Ato Autorizativo (Doc. SEI 209213224), conforme a seguinte discriminagao:
7.2.1. Fontes de Recursos: 100 e 138.
7.2.2. Programa de Trabalho: 10.306.6202.4227.0001(*) Fornecimento de alimentagdo hospitalar — rede hospitalar
7.2.3. Programa de Trabalho: 10.302.6202.4205.0001 - Desenvolvimento de A¢des de Atengdo Especializada em Satide
7.3. A modalidade de empenho para a compra/contratagéo sera: Estimativo
7.4. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacdo da Lei Orgamentaria respectiva e liberagdo dos créditos

correspondentes, mediante apostilamento.

8. CRITERIOS DE SELECAO E HABILITACAO
8.1. Forma de selegéio e critério de julgamento da proposta:
8.1.1. O fornecedor sera selecionado via Dispensa de Licitagdo Eletronica (Art. 75, VIII, Lei 14.133/2021), pelo critério de Menor Pre¢o Global do Item,
correspondente ao somatorio dos valores totais de cada subitem, resultantes da multiplicagdo dos pregos unitarios ofertados pelos quantitativos estimados previstos no
Apéndice I.
8.1.2. Adotar-se-a o critério de Menor Prego Global do Item, visando assegurar a unicidade da operagdo técnica e logistica das Unidades de Alimentagdo e
Nutri¢do (UAN), devendo a proposta de pregos detalhar o valor unitario de cada dieta e insumo para fins de medigdo e pagamento.
8.1.3. As propostas deverdo ter validade ndo inferior a 90 (noventa) dias, contados da data de sua apresentagéo;
8.1.4. As proponentes deverdo apresentar propostas em consonancia com as exigéncias técnicas constantes deste Termo de Referéncia.
8.2. Desclassificagdo das propostas
8.2.1. Serdo desclassificadas as propostas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Termo de Referéncia que:
8.2.1.1. Contenham vicios ou ilegalidades;
8.2.1.2. Naio apresentem as especificagdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;
8.2.1.3. Nao serdo aceitos valores cotados acima do valor fixado pelo Aviso de Contratagdo Direta.
8.3. Regime de execu¢io
8.3.1. O regime de execugio serd o de EMPREITADA POR PRECO UNITARIO (Art. 6°, inciso XXVIII, da Lei n° 14.133/2021), por se tratar de prestagio
de servigos com unidades determinadas e quantitativos estimados, com pagamento vinculado a efetiva entrega do servigo.
8.4. Do Tratamento Diferenciado para ME/EPP
8.4.1. Nos termos do art. 49, inciso III, da Lei Complementar n° 123, de 2006, atualizada pela Lei Complementar n® 147 de 2014 e Lei Distrital n® 4611, de
2011, ndo serd dado tratamento diferenciado por ndo ser vantajoso para a administragdo publica ou representar prejuizo ao conjunto ou complexo do objeto a ser
contratado;
8.4.2. A subdivisdo do objeto comprometeria a eficiéncia operacional e a seguranga sanitaria, dada a impossibilidade técnica de compartilhamento da mesma
cozinha hospitalar por empresas distintas.
8.4.3. Naio ¢ possivel manter duas empresas prestadoras de servigos em uma mesma unidade de saude, em razdo da impossibilidade de compartilhamento de um
mesmo espago fisico (Unidade de Alimentagdo e Nutri¢do) por duas empresas, da indisponibilidade de espagos fisicos diferentes para duas empresas e da falta de
padronizagdo do servigo prestado por duas empresas diferentes em uma mesma unidade de saude;
8.4.4. Portanto, em virtude da impossibilidade de subdivisdo do item objeto em duas cota-partes para reserva de cota a ME/EPP verifica-se a inviabilidade de
aplicacdo do tratamento diferenciado.
8.5. Da participagido de consorcios, cooperativas
8.5.1. Fica vedada a participagdo de empresas reunidas em consorcio, com fulcro no Art. 15 da Lei n°® 14.133/2021, pelas seguintes razdes:
8.5.1.1. Baixa Complexidade de Mercado: O mercado de fornecimento de alimentagdo e nutri¢do hospitalar possui amplo nimero de empresas aptas a
executar o objeto individualmente, ndo restando caracterizada a necessidade de soma de capacidades técnicas ou econdmicas para garantir a competitividade;
8.5.1.2. Risco Operacional e Administrativo: A natureza do servigo exige unidade de comando e responsabilidade técnica direta e centralizada. A
fragmentagdo da gestdo entre consorciadas em um ambiente de alta criticidade (hospitalar) elevaria o risco de conflitos de gestao e dificuldades na fiscalizagao,
podendo comprometer a seguranga alimentar e a assisténcia aos pacientes.
8.5.2. Fica vedada a participacdo de cooperativas, nos termos do Art. 16, inciso I'V, da Lei n® 14.133/2021, fundamentada nos seguintes critérios:
8.5.3. Necessidade de Subordinagdo e Controle: A execugdo dos servigos de nutrigdo hospitalar exige que os profissionais envolvidos (nutricionistas,
cozinheiros e auxiliares) estejam sujeitos ao poder de comando, fiscalizagdo e controle direto da empresa contratada e, reflexamente, da Administragdo Publica, para
cumprimento rigoroso de horarios, protocolos sanitarios e dietoterapicos;
8.5.4. Incompatibilidade de Regime: A natureza do trabalho cooperado, onde os trabalhadores sdo socios e ndo empregados subordinados, ¢ incompativel com a
estrutura hierarquica e disciplinar indispensavel para a operagdo de uma Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) 24 horas. Tal configura¢do poderia gerar riscos de
precarizagdo do servico e inseguranca juridica quanto a responsabilidade trabalhista e técnica.
8.6. Exigéncias de habilitacio

8.6.1. Serdo desclassificadas as propostas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Termo de Referéncia;

8.6.2. A proposta da empresa deve estar em papel timbrado, datada, assinada, com a especificagdo em conformidade com o solicitado, contendo descrigdo clara



¢ detalhada do procedimento junto ao Orgdo Fiscalizador (ANVISA);

8.6.3.

Os pareceres técnicos serdo emitidos por comissdo designada pela Subsecretaria de Atengdo Integral a Saude - SES/SEAS/SAIS, composta por, pelo

menos, 3 nutricionistas da Geréncia de Servigos de Nutrigdo - SES/SAIS/COASIS/DASIS/GESNUT, 1 administrador e 1 contador, para a analise das propostas e
documentos apresentados pelas empresas vencedoras;

8.6.4.
8.6.5.

A proposta deve conter correio eletronico (e-mail) valido para eventuais comunicagdes, inclusive notificagdes financeiras;

A empresa devera apresentar Declaragdo comprometendo-se a apresentar, no momento solicitado, a documentagao relacionada no APENDICE VII deste

Termo de Referéncia.

8.6.6.

8.6.7.

Habilitacio juridica

8.6.6.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de identificagdo em todo o
territorio nacional;

8.6.6.2. Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

8.6.6.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagao ficara condicionada

a verifica¢do da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.6.6.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.6.6.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Uniéo e arquivada na
Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instru¢do
Normativa DRE/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020;

8.6.6.6. Sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatorio de seus administradores;

8.6.6.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢do do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples
ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro
onde tem sede a matriz.

Habilitacio fiscal, social e trabalhista
8.6.7.1. Prova de inscri¢ao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.6.7.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais ¢ & Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario
da Receita Federal do Brasil ¢ da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

8.6.7.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.6.7.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢a do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de
negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagio das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.6.7.5. Prova de inscri¢do no Cadastro Fiscal do Distrito Federal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

8.6.7.6. Prova de regularidade com a Fazenda do Distrito Federal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio
contrata ou concorre,

8.6.7.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresenta¢do
de declarag@o da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

8.6.7.8. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdo Técnico Operacional

8.6.8.1. Visando garantir a qualidade e a eficiéncia na prestagdo do servigo, as empresas, para fins de habilitagdo, deverdo apresentar atestado(s) de
qualificag@o técnico-operacional, conforme previsto no art. 67 da Lei 14.133/2021;

8.6.8.2. Conforme Resolugdo CFN n° 702, de 15 de setembro de 2021, Da Obrigatoriedade do Registro, a pessoa juridica com atividade-fim ou objeto
social nas areas da alimentagdo e nutrigdo humana, devera registrar-se no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) com jurisdi¢do no local de suas atividades;

8.6.8.3. A licitante devera possuir registro ativo da pessoa juridica (Certiddo de Registro e Regularidade - CRR) no Conselho Regional de Nutri¢do
(qualquer regional). Caso a CRR ndo tenha sido emitida pelo Conselho Regional de Nutri¢do da 1* Regido (CRN-1) a Pessoa Juridica que venha a vencer a
dispensa de licitagdo tem o prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a partir da homologacdo do certame, para:

I- formalizar a prestagéio do servigo ao CRN-1; e

II- providenciar a sua regularizagdo junto ao CRN-1, na forma das normas vigentes especificas, quando se tratar de Pessoa Juridica ndo registrada no CRN
da jurisdigdo onde ocorrera a prestagdo dos servigos.

8.6.8.4. Para fins de comprovacio da capacidade técnica, a empresa devera apresentar Atestado de Capacidade Técnica fornecido por pessoa juridica
de direito publico ou privado, declarando ter a empresa prestado ou estar prestando o mesmo servigo em ambientes hospitalares e servigos de saude, compativel
em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto deste Termo de Referéncia;

8.6.8.5. Com a finalidade de tornar objetivo o julgamento da documentagdo de qualificagdo técnica, considera(m)-se compativel(eis) o(s) atestado(s) que
expressamente certifique(m) que a empresa ja forneceu no minimo 50% (cinquenta por cento) do quantitativo total de refeicdes previsto no objeto do
presente termo de referéncia, por més. Os atestados de capacidade técnica precisam contemplar o fornecimento em hospitais ou servigos de satde;

8.6.8.6. Sera admitido somatorio de atestados de capacidade técnica para comprovagdo de quantitativos minimos, desde que a prestagdo dos servigos ocorra
concomitantemente. Para os itens nos quais o percentual requerido apresente fragdo, considerar-se-a o nimero inteiro imediatamente superior.

8.6.8.7. A empresa podera apresentar tantos atestados de capacidade técnica quantos julgar necessarios para comprovar que ja forneceu objeto semelhante
ao deste Termo de Referéncia, destacando-se a necessidade desses atestados demonstrarem que o interessado forneceu anteriormente, pelo menos, o quantitativo
solicitado no subitem anterior.

Qualificagdo Técnico Profissional

8.6.9.1. Visando garantir a qualidade e a eficiéncia na prestagdo do servigo, as empresas, para fins de habilitagéo, deverdo apresentar atestado(s) de
qualificagdo técnico-profissional em atendimento a Lei 14.133/2021 e a Resolugdo CFN n° 702/2021;

8.6.9.2. Para fins de comprovagao da responsabilidade técnica, conforme a resolug@o citada, a empresa devera apresentar a Anotacio de Responsabilidade
Técnica (ART), quando utilizada pela pessoa juridica, deve ser acompanhada da Certidao de Registro e Regularidade (CRR) e, em caso de responsavel técnico
de unidade, da Certidao de Regularidade da Unidade (CRU);

8.6.9.3. A empresa devera dispor de nutricionista habilitado que possua condi¢des de efetiva assungdo de responsabilidade técnica, para que possam
exercer as atividades profissionais nas areas de alimentagdo e nutrigdo humana;


https://www.gov.br/economia/pt-br/assuntos/drei/legislacao/arquivos/legislacoes-federais/indrei772020.pdf
http://normas.receita.fazenda.gov.br/sijut2consulta/link.action?visao=anotado&idAto=56753
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/del5452.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/del5452.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/LCP/Lcp123.htm

8.6.9.4. O quadro técnico sera dimensionado a partir dos pardmetros numéricos minimos de referéncia indicados em normas proprias editadas pelo CFN ou
CRN;

8.6.9.5. A prova de vinculo de trabalho ¢ o documento comprobatorio da existéncia de relagdo juridica formal entre a pessoa juridica e pessoa fisica,
podendo ser o registro de contrato de trabalho na Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS), contrato escrito de prestagdo de servicos sem vinculo
empregaticio e outros. Esta devera ser entregue no momento da assinatura do contrato.

8.7. Documentos a serem apresentados no momento da assinatura do contrato
8.7.1. Alvara de funcionamento expedido pela Administragdo Regional da circunscri¢do onde se localiza a institui¢do, em plena validade;
8.7.2. Alvara Sanitario (ou Licen¢a Sanitaria) Estadual/ Municipal/ Distrital (vigente), conforme disposto na Lei n® 5.991, de 17 de dezembro de 1973,
regulamentado no Decreto n° 74.170 de 10 de junho de 1974;
8.7.3. Prova de inscri¢io no CNPJ;
8.7.4. Prova de regularidade fiscal para com a Fazenda Federal: Certidao Negativa de Débitos Relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da

Unido ou Positiva com efeito de Negativa, emitida pela Receita Federal do Brasil em conjunto com a Procuradoria Geral da Fazenda Nacional — Portaria Conjunta PGFN
/RFB n° 1751, de 02/10/2014, ou outro meio equivalente admitido por lei;

8.7.5. A comprovagcio do vinculo entre o responsavel técnico e a proponente devera ser realizada no momento da assinatura do contrato por intermédio de
contrato social/estatuto social ou Copia da CTPS para o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social ou cdpia do contrato para o
prestador de servigos com contrato escrito firmando com o Proponente para no minimo 12 (doze) meses.

9. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

9.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n® 14.133/2021, e cada parte respondera
pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial (Lei 14.133/2021, art.115, caput);

9.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila (Lei 14.133/2021, art.115, §5°);

9.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de
mensagem eletronica para esse fim;

9.4. O orgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato;

9.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade convocara o representante da empresa contratada para reunido inicial para

defini¢do do cronograma de execugdo, bem como plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das
estratégias para execuc@o do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das san¢des aplicaveis, dentre
outros.

9.6. Preposto

9.6.1. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em
relagdo a execugdo do objeto contratado;

9.6.2. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execucdo do objeto durante o periodo da vigéncia contratual indicada neste termo de
referéncia;

9.6.3. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutengao do preposto da empresa, hipotese em que a Contratada designara
outro para o exercicio da atividade.

9.7. Fiscalizacio

9.7.1. Gestores ¢ fiscais de contratos: Os gestores e fiscais do contrato serdo designados pela autoridade maxima da SES/DF, a serem indicados pela Geréncia
de Nutri¢ao da Subsecretaria de Atencdo Integral a Saude, em conformidade com o art. 7° da Lei n® 14.133/2021 e art. 10 do Decreto Distrital n® 44.330/2023, de forma
que serdo anexados ao processo SEI vinculado a esta contratagdo as publica¢des dos atos de designac@o dos agentes publicos para o exercicio dessas fungdes.

9.8. Fiscalizagido Técnica

9.8.1. Acompanhamento do Contrato com o objetivo de avaliar a Execugdo do Objeto nos moldes contratados e, se for o caso, aferir se a Quantidade, a
Qualidade, o Tempo e Modo da Prestagéo ou da Execugdo do Objeto estdo compativeis com os Indicadores estabelecidos no Aviso de Contratagdo Direta, para fins de
Pagamento, conforme o resultado pretendido pela Administragdo, com o eventual auxilio da Fiscalizagdo Administrativa.

9.9. Fiscalizacdo Administrativa

9.9.1. Acompanhamento dos aspectos administrativos contratuais quanto as obrigagdes Previdencidrias, Fiscais e Trabalhistas e quanto ao controle do Contrato
administrativo no que se refere a Revisdes, a Reajustes, a Repactuagdes e a Providéncias Tempestivas nas hipoteses de Inadimplemento.

9.10. Gestor do Contrato

9.10.1. Coordenagao das atividades relacionadas a Fiscalizagdo Técnica e Administrativa e dos atos preparatorios a instrugéo processual e ao encaminhamento da
documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos relativos a Prorrogagdo, a Alteragdo, ao Reequilibrio, ao Pagamento, a Eventual
Aplicacdo de Sangdes e a extingdo dos Contratos, entre outros.

10. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
10.1. Instrumento de Medicio de Resultados (IMR)
10.1.1. Todos os servigos contratados devem ser executados nos moldes das regras previstas no instrumento convocatorio, proposta, contrato e legislagcdo

vigente, conforme estabelecido na Lei n® 14.133/2021. Havendo falhas na execugdo dos servicos (inadimplemento), seja parcial ou total, deverfo ser aplicadas as
sangdes previstas em lei, inclusive com possibilidade de rescisdo contratual, em casos mais extremos;

10.1.2. No caso de alguns tipos de servigos, mesmo ndo havendo inadimplemento na execugéo, ndo se mostra adequado que o pagamento seja realizado na sua
totalidade quando o servigo nao ¢ prestado com o nivel de qualidade previsto. Ou seja, o servigo ¢ prestado, mas ao aferir o resultado, a Administragao constata um nivel
de qualidade na prestagdo menor que o esperado;

10.1.3. O pagamento deve ser feito com base nessa analise e, caso a contratada incorra em nivel inaceitavel na prestagdo dos servigos, além de ter o pagamento
redimensionado, sera punida pelas sangdes previstas conforme pontuagéo de inadimplemento;

10.1.4. O IMR esta amparado no Artigo 50, inciso II, item "c" da IN n° 005/2017, sendo uma das ferramentas requisitadas para o ateste da execugdo dos servigos.
Trata-se de um mecanismo que define, em bases compreensiveis, tangiveis, objetivamente observaveis e comprovaveis,os niveis esperados de qualidade da
prestacio do servigo, permitindo a Contratante promover as adequacdes de pagamento devidas a Contratada no caso de ndo se verificar o atendimento das metas
estabelecida. Entretanto, o IMR ndo tem carater de san¢do administrativa (carater punitivo), mas sim de redimensionamento do pagamento, visando ajustar o valor
devido a Contratada ao nivel de qualidade efetivamente entregue. Os descontos aplicados via IMR sdo parametros de medi¢do de eficiéncia, garantindo que o
pagamento seja proporcional ao desempenho técnico observado no periodo.



10.1.5. Os responsaveis pela fiscalizagdo do contrato devem avaliar constantemente a execugdo do objeto e devem utilizar o IMR para aferi¢do da qualidade da
prestagdo dos servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento da Contratada com base nos indicadores estabelecidos, sempre que essa:

10.1.5.1. Nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida, ou em desacordo com as normas, as atividades
contratadas; ou
10.1.5.2. Deixar de utilizar materiais, equipamentos e recursos humanos exigidos para a execuc¢do do servigo, ou utiliza-los com qualidade, quantidade
inferior & demandada ou em desacordo com as normas.

10.1.6. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagdo dos servicos;

10.1.7. Durante a execugdo do objeto, os responsaveis designados pela fiscalizagdo deverdo monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para

evitar a sua degeneracao, devendo intervir para requerer a Contratada a correcdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas, estipulando prazos razoaveis para tanto,
mediante notificagdo por escrito;

10.1.8. O fiscal do contrato devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliacdo da execugdo do objeto com a avaliagdo de desempenho e qualidade da
prestagdo dos servigos realizada;

10.1.9. O preposto devera apor assinatura no documento, tomando ciéncia da avaliagdo realizada;

10.1.10. A Contratada podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal, desde que
comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador;

10.1.11. O fiscal devera realizar a avaliagdo mensal para aferir o desempenho e a qualidade da prestagdo dos servigos;

10.1.12. O fiscal devera apurar o resultado das avaliagdes mensais da execugdo do objeto e, se for o caso, a analise de desempenho e qualidade da prestagdo dos

servigos realizados em consonancia com os indicadores e respectivas pontuagdes, por ocorréncia, previstos no IMR, que podera resultar no redimensionamento de
valores a serem pagos a Contratada, decorrentes da aplicacdo das glosas previstas conforme o quadro a seguir.

MODELO DE INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADOS

Classificacdo da
criticidade da
nio
conformidade

Pontuaciio por
classifica¢do da
criticidade

Nimero de Total de

Descricdo das ocorréncias e respectivos itens contratuais Pontuacio P
ocorréncias pontos

Utensilios, equipamentos, mobilidrio e infraestrutura

Fornecer copos e canudos biodegradaveis, em atendimento ao estabelecido na Lei n®
6.266 de 29/01/2019.

Fornecer refei¢des acondicionadas em recipientes proprios e individualizados, em
bandejas de alta resisténcia e durabilidade.

0,3

0,3

Fornecer toalhas de mesa para refeitérios com cobre manchas sobre a toalha ou
toalhas de mesa para refeitorios com jogos americanos descartaveis ou de material
resistente e de facil higienizagdo sobre a toalha, além de guardanapos de papel em 0,3
ambos os casos. As toalhas de mesa, os cobres manchas e os jogos americanos
deverdo ser substituidos em caso de sujidades, garantindo a higiene.

Baixa

Disponibilizar caixas térmicas plésticas para o fornecimento de alimentos ou
refei¢des que venham a ser transportadas, bem como veiculo apropriado de acordo 0,3
com a legislagdo vigente ¢ utensilios adequados quando se fizerem necessarios.

Prover os equipamentos, materiais permanentes, utensilios, vidrarias, lougas e

quaisquer outros insumos necessarios a perfeita execugdo do objeto contratado,
pertencentes as areas de produgao, refeitorio, copas, lactario e/ou Unidade de 0,6
Nutrigdo e Dietética em complemento aos de propriedade da Unidade de Hospitalar,
substituindo imediatamente os que ndo estiverem em condi¢des adequadas para uso.

Cabera a empresa(s) contratada(s) arcar com todos os 6nus referentes a instalagdo

I . . . X 0,6
dos materiais citados no item acima pertencentes a todas as areas relacionadas.

Fornecer alimentos e refei¢des a pacientes, acompanhantes e servidores em
recipientes (copos, garrafas, jarras para agua, suco e leite, bandejas, sopeiras,
legumeiras, pratos, tigelas e xicaras) de vidro, polipropileno de cor clara, ago 0,6
inoxidavel ou louga e talheres em ago inoxidavel adequados aos tipos de
preparagdes.

Fornecer alimentos e refei¢des em utensilios (legumeira, prato, bandeja, copo,
talheres e guardanapos) descartaveis (livres de BPA), resistentes, adequados a 0,6
Desconformidade dos [manutengio de temperatura e com selo da ABNT.

lftcnsnllos Possuir sistemas compostos por carros ¢/ou recipientes com sistema de manutengio
equipamentos e |4 temperatura (isotérmicos) para transporte ¢ distribuicio de refeigdes adequados 0,6
mobilidrio para a estrutura de cada unidade hospitalar.

Fornecer os recipientes internos e externos (lixeiras e containers ou similares), os Moderada

carrinhos para transporte de residuos e os sacos utilizados para acondicionar os 0,6
residuos, conforme legislagdo vigente e/ou orientagdes da vigildncia sanitaria.

Fornecer mamadeiras de material apropriado, livres de BPA, resistentes a
esterilizag@o, com os respectivos bicos de silicone incolor e protetores devidamente 0,6
esterilizados para fornecimento de formulas infantis.

Fornecer bicos de mamadeira especiais adequados para pacientes com patologias

. R 0,6
que assim requeiram.

Substituir as mamadeiras e/ou bicos e/ou protetores que ndo se encontrarem em

o~ L I 0,
condig¢des adequadas de uso ou por solicitagdo de nutricionista do NND. 6

Obedecer as especificagdes dos manuais e/ou normas técnicas elaboradas pela SES-
DF e/ou legislagdo vigente quanto aos equipamentos, materiais permanentes,
utensilios, vidrarias, lougas e quaisquer outros insumos necessarios a perfeita 0,6
execugdo do objeto do Contrato, pertencentes as areas de produgdo, refeitorio, copas,
lactario e/ou Unidade de Nutri¢ao e Dietética.

Realizar manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos. 0,6

Repor, imediatamente, os equipamentos e utensilios danificados, inclusive nos finais

de semana e feriados. 06

Fornecer os talheres para pacientes ¢ acompanhantes acondicionados em sacos
plasticos atoxicos, incluindo guardanapo e palito.

Fornecer alimentos utilizando utensilios adequados a condig@o clinica dos pacientes
internados. Alta

Fornecer garrafa com agua filtrada (um litro) e copo para cada paciente e para cada
acompanhante, em cada periodo (manhd, tarde, noite) e sempre que solicitado pela 1
SES-DF.
Adquirir todo o gas de cozinha que utilizara na execugdo do fornecimento das
refeigdes.

0,6

Desconformidade da |Garantir a adequagdo das areas fisicas, destinadas a execugdo do objeto do Contrato.
edificagdo, instalagdes | Em caso de alteragdo de estrutura fisica, a(s) empresa(s) deverd(do) submeter o 0,6 Moderada
fisicas, recursos projeto a aprovagao da SES-DF.

energéticos, recursos | Cumprir Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais, e demais orientagdes do érgao
hidraulicos e fiscalizador e/ou dos executores do contrato, salvo as que infringirem normas legais.
sustentabilidade

0,6

Manter a qualidade e o custo dos servigos durante a execugdo de obras necessarias
nas dependéncias destinadas a empresa (s) contratada(s) (refeitorio, copas, lactario 1 Alta
e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética).




Total parcial

Seguranca Alimentar

Desconformidade na

Modificar as preparagdes ou substituir géneros alimenticios de acordo com as
técnicas de preparo e padrdo de qualidade exigidos.

0,6

Moderada

Fornecer somente géneros alimenticios registrados nos Orgaos Competentes de
acordo com o padrdo de identidade e qualidade do produto.

lidade dos
insumos

Utilizar géneros alimenticios e produtos sanitizantes devidamente registrados nos
o6rgdos competentes.

Substituir, imediatamente, géneros alimenticios ou outros materiais fora das
especificagdes de qualidade exigidas pela SES-DF.

Alta

Desconformidade no

ar €

Realizar e registrar o controle de temperatura de todos os alimentos transportados (na
saida e na chegada) em legumeira teste.

controle de
temperatura

Distribuir todas as refeigdes e alimentos em temperatura adequada, de acordo com as
determinagdes e legislagdes vigente.

Alta

Desconformidade no

Proceder mensalmente o controle do nivel de contaminagdo ambiental (superficies,
utensilios e equipamentos), seguindo legislagdes vigentes.

Realizar semestralmente a analise de “swab” de maos de 10% dos colaboradores
envolvidos na manipulagdo das refei¢des, formulas infantis e formulas enterais.

preparo das refei¢d
controles
microbiologicos e
amostras de
alimentos e dietas
enterais

’| Assegurar condigdes de controle de avaliagio microbiologica (coletar contraprova)

de todas as refeigdes, Nutrigdo Enteral e Formulas Infantis manipuladas, conforme
legislagdes vigentes.

Realizar, mensalmente, controle microbioldgico das formulas de Nutrigdo Enteral,
Férmulas Infantis e da 4gua utilizada no preparo das refeigdes, consumo humano e
preparo das Formulas Infantis ¢ da Nutri¢ao Enteral.

Realizar, mensalmente, ou sempre que se fizer necessario, controle microbiologico
de ambiente e equipamentos da Unidade de Nutrigdo e Dietética e Lactario.

Alta

Desconformidade na
higienizacéo de
instalagdes,
equipamentos,
moveis, utensilios

Manter todas as instalagdes, areas de trabalho, material de preparo e distribuigéo de
alimentos em perfeito estado de limpeza, sanitiza¢do e desinfec¢do, utilizando
produtos eficazes e registrados nos orgaos competentes.

0,6

Fornecer material e produtos registrados nos 6rgdos competentes, adequados para
desinfecg@o das mamadeiras.

0,6

Moderada

Acondicionar o lixo de acordo com as normas da SES-DF, do SLU e da vigilancia
sanitaria, em locais previamente determinados pela SES-DF.

0,6

D formidade nos
residuos e controle de
pragas

Lavar e desinfetar o carro de distribui¢do apds o final de cada coleta e os recipientes
de lixo diariamente ou conforme orienta¢do da Comissdo de Residuos de Servigos de
Satde e do Nucleo de Infec¢do Hospitalar. O saco de lixo ndo podera ser esvaziado
ou reaproveitado.

0,6

Moderada

Total parcial

Execugio do servi¢o

Desconformidade nos
cardapios e dietas
hospitalares

Encarregar-se de afixar em local de facil visualizagdo, no refeitorio, o cardapio do
dia com a descrigdo (ingredientes) das preparagdes.

03

Submeter a aprovagdo e liberagdo dos profissionais de Nutrigdo do NND, uma
amostra de todas as preparagdes a serem fornecidas.

0,3

Baixa

Atender as solicitagdes de itens da lista de "alimentos preparados e géneros
alimenticios para complementos de refei¢des" em qualquer horario solicitado pelos
NNDs.

0,6

Atender, obrigatoriamente, as solicitagdes de substitui¢do de cardapios para
pacientes feitas pelos nutricionistas do NND, com limite de 4 (quatro) substitui¢des
por paciente por dia.

0,6

Apéndice II (moderada criticidade): Elementos constitutivos das refei¢des e
porcionamentos minimos; Determinagdes técnicas relativas aos elementos
constitutivos das refei¢des e porcionamentos minimos e a lista de alimentos
preparados e géneros alimenticios para complementos ou substitui¢do de refeigdes;
Determinagdes técnicas relativas as Formulas Industrializadas para Terapia
Nutricional Enteral, Formulas Especializadas, Suplementos, Médulos de Nutrientes,
Formulas Infantis e Formulas Metabdlicas.

0,6

Moderada

Apéndice IT (alta criticidade): Elementos constitutivos das refei¢des e
porcionamentos minimos; Determinagdes técnicas relativas aos elementos
constitutivos das refei¢des e porcionamentos minimos e a lista de alimentos
preparados e géneros alimenticios para complementos ou substituigdo de refeigdes;
Determinagdes técnicas relativas as Formulas Industrializadas para Terapia
Nutricional Enteral, Formulas Especializadas, Suplementos, Modulos de Nutrientes,
Formulas Infantis e Formulas Metabolicas.

Apresentar, rotineiramente ao NND e sempre que solicitado pelos Nutricionistas da
SES-DF, as fichas técnicas de todas as preparagdes incluindo discriminagdes dos
componentes, modo de preparo, rendimento e demais informagdes pertinentes.

Elaborar, semestralmente, cardapios obedecendo aos elementos constitutivos e
quadros de incidéncia.

Apresentar para aprovagao o cardapio e respectivas fichas técnicas de todas as
preparagdes para cada semestre com no minimo 60 (sessenta) dias de antecedéncia
para serem avaliados e aprovados pelo NND.

Comunicar imediatamente ao Nicleo de Nutrigdo e Dietética, por escrito, qualquer
anormalidade técnico-operacional de carater urgente, que impega ou comprometa a
perfeita execugdo do Contrato e prestar os esclarecimentos e assisténcia necessaria,
se for o caso, em no maximo 24 horas.

Realizar analises da composigdo quimica (macro e micronutrientes: ferro, sodio,
potassio, calcio, Vitamina A, C e fibra) de 04 (quatro) dias dos cardapios de cada
uma das dietas, devendo ser entregues a0 NND com no minimo 45 dias de
antecedéncia.

Encarregar-se de fornecer os cardapios com descrigao detalhada (ingredientes e
cortes de carnes) das preparagdes e as fichas técnicas a0 NND apos aprovagao pelo
NND.

Obedecer rigorosamente os cardapios aprovados pelo NND. Toda e qualquer
modifica¢do devera ser comunicada ao NND com 24 horas de antecedéncia, por
escrito, sendo necessaria a aprovagdo da mesma.

Elaborar cardapios diferenciados por ocasido de datas comemorativas.

Possibilitar aos servidores a substituigéo do prato principal por ovo ou omelete.

Disponibilizar opgdes proteicas para o cardapio do refeitorio, da seguinte maneira:
quando o prato principal for constituido de peixe ou ave devera haver opcao de
carne bovina; quando for constituido de carne bovina, visceras e suina, a opgao
devera ser de carne branca ou massa recheada com molho ou proteina de soja
texturizada.

Alta

Distribuir refeigdes e alimentos com meios proprios, de forma que sejam servidos
garantindo a boa apresentagdo.

0,6

Recolher, em até 2 horas ap0s o inicio da distribuigdo das refeigdes, todos os
utensilios retornaveis utilizados pelos pacientes e acompanhantes.

0,6

Moderada




Desconformidade no
porcionamento,
distribuicio de

refeicdes,

Montar as refei¢des para fornecimento a todos os pacientes valendo-se de
profissionais devidamente treinados e exclusivos da Unidade de Alimentagéo e
Nutri¢éo, ndo sendo permitido que executem essa tarefa as copeiras que realizam o
fornecimento das refeigdes diretamente aos pacientes.

0,6

Fornecer as refeigdes no refeitorio pelo sistema self-service com porcionamento do
prato principal/opgao proteica e da sobremesa, servida em bandeja lisa, com a
temperatura adequada, de acordo com as normas vigentes.

r e
horirios

Fornecer as refeigdes para pacientes com distribuigao no leito, seguindo os
elementos e porcionamentos.

Cumprir os horarios de distribui¢do das refeigdes.

Cumprir os horarios estabelecidos ndo se desobrigando, entretanto, de fornecer
alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de refeigdes a
qualquer tempo, quando requisitado por Nutricionista da SES-DF, visto que o
servigo deve ser continuo e ininterrupto 24 (vinte e quatro) horas.

Atender solicitagdes da Contratante para as refeicdes: desjejum,
almogo e jantar em até 30 (trinta) minutos apds o horario final
estabelecido no quadro acima em caso de admissdes, retorno de
exames e demais situagdes excepcionais, ficando a contratada
obrigada a fornecer.

Alta

Desconformidade no
fornecimento de dgua

Fornecer garrafa com agua filtrada (um litro) e copo para cada paciente e para cada
acompanhante, em cada periodo (manhd, tarde, noite) e sempre que solicitado pela
SES-DF.

Alta

Fornecer frascos descartaveis (livres de BPA) apropriados e acompanhados de
equipo, ambos com certificado de qualidade.

0,3

Disponibilizar profissional Nutricionista para realizar visita técnica mensal e aplicar
check list estabelecido pela legislagdo vigente, juntamente com nutricionista da SES-
DF, preferencialmente membro da Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional,
ao lactario/ Unidade de Nutrigdo e Dietética, sendo obrigatoria a apresentagdo do
plano de agdo corretivo, quando necessario, baseado no resultado do check-list.

03

Baixa

Manter diariamente copeiras devidamente treinadas, nas areas internas do lactario
e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética, inclusive no periodo noturno, adequadamente
uniformizadas, em condi¢do de satide que atenda as legislagdes vigentes pertinentes
a esta area, para higienizagdo, esterilizagdo, preparo e envase de formulas enterais.

0,6

D formidade no
lactario/unidade de
nutrigiio e dietética

Manter copeiras nas areas externas do lactario e/ou Unidade de Nutrigdo e Dietética,
diariamente e em todos os turnos, para higienizagdo e distribui¢do de formulas
enterais.

0,6

Moderada

Utilizar etiqueta adesiva autocolante para identificagdo das formulas enterais. Os
rotulos deverdo ser preenchidos pelo funcionario da contratada responsavel pelo
lactario e em acordo a legislagdo vigente.

Os nutricionistas da contratada ficardo responsaveis ndo sé pelo controle das
atividades desenvolvidas na Unidade de Alimentagao e Nutri¢do como também pela
fiscalizagdo diaria das atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutrigédo
e Dietética.

Garantir o controle de qualidade da Nutrigdo Enteral manipulada. Os procedimentos
de controle de qualidade deverdo obedecer as legislagdes vigentes e manuais
elaborados pela Geréncia de Servigos de Nutrigdo.

Alta

Desconformidade na
documentagio,
registro da UAN e na
Responsabilidade
técnica da contratada

Elaborar e executar o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Satde
(PGRSS), dos setores e fornecimentos executados pela(s) empresa(s) contratada(s),
conforme o estipulado pela Resolu¢do da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA (RDC n° 222, de 28 de marco de 2018) e a Resolugdo CONAMA (358 de
29 de Abril de 2005) e outras que substituirem ou complementarem as vigentes. O
PGRSS devera ser elaborado especificamente para cada unidade da rede de saude. O
mesmo devera ser apresentado e aprovado pela Comissao de Residuo de Servigos de
Satde da respectiva Unidade.

0,6

Elaborar e manter atualizados o Manual de Boas Praticas de Produgéo e os
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) da Unidade de Alimentagdo e
Nutrigdo — UAN, de acordo com a legislagdo vigente, apresentando-os ao NND em
um prazo maximo de 30 dias, a partir do inicio da execugdo do Contrato.

0,6

Moderada

Contar com nutricionista (s) Responsavel (eis) Técnico(s) pela UAN e Unidade de
Nutri¢do e Dietética e quadro técnico compativel para realizar todas as atribuigdes
pertinentes a atuagdo profissional conforme legislagdo vigente.

Alta

Total parcial

Mio de obra

D formidade no

A Contratada podera fazer seguro de seus empregados contra riscos de acidentes de
trabalho, caso os empregados desejarem, conforme a clausula 11° da Convengio
Coletiva (77411684), responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais, resultantes da execugdo do contrato.

0,6

Fornecer vale-refei¢ao/vale alimentagio aos seus empregados e demais beneficios
previstos em acordos ou convengao coletiva da categoria.

0,6

Moderada

Cumprir com o disposto na Portaria n° 915, de 31/07/2019, do Ministério da
Economia, que estabelece os termos ¢ as defini¢des comuns as Normas
Regulamentadoras - NR relativas a seguranga e satude no trabalho.

Cumprir as disposi¢des normativas acerca da protegdo a satide e a seguranga dos
trabalhadores que laboram em servigos de saude. (Conforme item 32.9 da Norma
Regulamentadora n® 32 do Ministério do Trabalho e Emprego e item 16 da
Recomendagdo n® 17.176/2014 do Ministério Piblico do Trabalho).

Observar a legislagdo pertinente aos servigos especializados em engenharia de
seguranga e em medicina do trabalho, relativos aos trabalhadores sob o contrato,
responsabilizando-se integralmente por eventuais ocorréncias inerentes a matéria.

Em caso de substituigdo de funcionario, em eventual auséncia, ndo serd permitida a
prorrogagdo da jornada de trabalho (dobra).

Manter controle de frequéncia/pontualidade de seus empregados.

Fornecer Assisténcia Médica aos seus empregados.

Apresentar as folhas de pagamento, carteiras de trabalho, guias de recolhimento dos
encargos previdenciarios e quaisquer outros documentos comprobatorios do
cumprimento das obrigagdes sociais, trabalhistas e fiscais relativas ao objeto
contratado e prestar todos os esclarecimentos necessarios, sempre que solicitado pela
SES-DF.

Apresentar a Contratante, quando exigido, comprovante de pagamento de salarios,
quitagdo de obrigagdes trabalhistas e previdencidrias relativas aos seus empregados
que estejam ou tenham estado a servigo do Contratante, por for¢a do contrato, e o
comprovante de pagamento de apolices de seguros contra acidente de trabalho, caso
os empregados desejarem, conforme a clausula 11° da Convengdo Coletiva
(77411684).

cumprimento das
legislagdes

trabalhista

A contratada deve observar a legislacao trabalhista, inclusive quanto a jornada de
trabalho e a outras disposi¢des previstas em normas coletivas da categoria
profissional.

Alta




A contratada deverd comunicar ao executor do contrato, pelo meio mais rapido e
confiavel, a ocorréncia de qualquer acidente de trabalho, com ou sem leséo,
envolvendo sua equipe, seguido de um relatério preliminar com copia da
Comunicagdo de Acidente de Trabalho (CAT), dentro de, no maximo, 48 (quarenta e
oito) horas, seguintes a ocorréncia do acidente, sendo de sua inteira responsabilidade
o atendimento, transporte e primeiros socorros do acidentado, bem como o registro
da CAT junto ao INSS.

A contratada devera investigar os casos de acidente de trabalho grave, fornecendo ao
executor do contrato, no prazo de 7 (sete) dias uteis, relatdrio criterioso informando
suas causas e medidas para o controle ou eliminagdo de outros acidentes.

O relatorio mencionado acima devera conter: Identificagdo da contratada; Local do
trabalho ou local onde ocorreu o acidente, ou a ocorréncia grave; Data e hora do
acidente; Identifica¢do do acidentado ou da acidentada; Cargo e data de nascimento
do acidentado ou da acidentada; Natureza do ferimento; Data e hora da entrada no
hospital; Descrigdo completa da ocorréncia sob a 6tica da Seguranga do Trabalho;
Causa ou natureza do acidente ou da ocorréncia grave; Providéncias tomadas; Plano
de Agdo para evitar a repetigdo da ocorréncia.

Cabe a contratada controlar e arquivar todos os registros requeridos pela legislagdo ¢
outros requisitos aplicaveis e aqueles requeridos por estas exigéncias.

Cumprir com o disposto no Decreto n® 39.736, de 28/03/2019, que dispde sobre a
Politica de Governanga Publica e Compliance no &mbito da Administragdo Direta,
Autarquica e Fundacional do Poder Executivo do Distrito Federal.

Encaminhar, com antecedéncia minima de 30 dias, a relagdo dos empregados ou
empregadas que entrardo de férias, com previsdo de pagamento.

Cumprir as Normas Regulamentadoras n° 07, 09, 10 e outras do Ministério do
Trabalho, acatando as recomendagdes feitas neste sentido pela SES-DF.

Desconformidade na
equipe de

Comunicar a contratante toda vez que ocorrer afastamento, substitui¢do ou inclusdo
de qualquer componente da equipe que esteja prestando servigos ao contratante.

0,3

Baixa

Responsabilizar-se pela disciplina de seus empregados durante a jornada de trabalho
e comprometer-se que eles manterdo o devido respeito e cortesia, no relacionamento
com o pessoal da contratante, observando o controle do regimento de trabalho,
acompanhando e comprovando sua satide fisica e mental.

0,6

Comunicar a contratante, quando da transferéncia e/ou retirada e substitui¢do de
funcionario dos servigos.

0,6

Adotar as providéncias que se fizerem necessarias para evitar rotatividade de
pessoal.

0,6

Disponibilizar copeiras em niimero suficiente para distribuigdo das refeigdes,
recolhimento e higienizag¢do dos utensilios e para distribui¢do da nutri¢do enteral e
formulas infantis.

0,6

Moderada

Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus empregados
nas dependéncias da SES-DF.

Assegurar que todo empregado que cometer falta disciplinar qualificada como de
natureza grave ndo devera ser mantido em servigo.

Atender, de imediato, as solicitagdes do contratante quanto as substitui¢des de
empregados ndo qualificados ou entendidos como inadequados para a prestagdo dos
Servigos.

Substituir imediatamente o empregado que for considerado inconveniente a boa
ordem e as normas disciplinares da SES-DF.

Para atender a tal necessidade, a contratada devera dispor de um numero de
profissionais suficientes para substituigdes dos efetivos, de forma que fique
assegurada a normalidade do servigo.

A empresa devera repor toda mdo de obra, independentemente do motivo da falta, ou
eventual auséncia, de forma a ndo prejudicar a prestagio do servigo.

Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragao ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execugio do contrato, ndo excluindo ou
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo 6rgao
interessado.

Responsabilizar-se por quaisquer multas sanitarias, quando for o caso, acidentes
devidamente comprovado ser de sua autoria ou responsabilidade, durante a execugio
do contrato.

pr da
terceirizada ou

d sdad

Manter, durante toda vigéncia do contrato, preposto, para representa-la sempre que
for necessario.

praticados por seus
empregados

Responsabilizar-se por todos os atos praticados por seus empregados/empregadas
e/ou preposto, ficando obrigada ao ressarcimento de quaisquer danos ou prejuizos e
lucros cessantes que venham a causar & SES-DF e/ou a terceiros, nao excluindo ou
reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou acompanhamento feito pela SES-
DF. Nao o fazendo, estara a SES-DF autorizada a descontar de quaisquer créditos da
Contratada a importancia necessaria a cobertura de tais danos ou prejuizos e lucros
cessantes. Ndo havendo consenso quanto ao valor, passando o caso a ser submetida a
apreciagdo judicial, a SES-DF se resguarda ao direito de reter os valores pleiteados
pela vitima, depositando-os em juizo.

Assumir a defesa em quaisquer reclamagdes ou agdes que venham a ser apresentadas
contra a SES-DF, por seus empregados/empregadas e/ou terceiros, decorrentes de
atos que sejam imputaveis direta ou indiretamente a Contratada, arcando com todas
as despesas processuais que advenham desses procedimentos.

Caso seja caracterizado o desvio, desaparecimento, furto e/ou roubo de quaisquer
bens das instalagdes da SES-DF por parte de seus empregados/empregadas, a
Contratada devera responsabilizar-se pela reposigdo do bem por outro
necessariamente novo (sem uso) e com as mesmas caracteristicas de marca, tipo,
modelo e cor, no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a partir da data do registro da
ocorréncia e apuragdo do ocorrido pela SES-DF em conjunto com a Contratada.

Nao divulgar nem fornecer dados ou informagdes obtidas em razdo do contrato, e
ndo utilizar o nome da SES-DF para fins comerciais ou em campanhas e material de
publicidade, salvo com autorizagdo prévia da autoridade maxima competente.

A empresa devera garantir nimero suficiente de funcionarios qualificados, para cada
cargo, incluindo cobertura de folgas, faltas, férias, demissdes, licengas e qualquer
outro afastamento de pessoal da drea técnica, operacional ¢ administrativa, mantendo
sempre o quadro de pessoal completo em quantidade suficiente para atender ao
numero de refeigdes, dietas enterais e outros géneros alimenticios nas unidades da
Rede de Saude para as quais devera fornecer o servigo ininterruptamente, arcando
com todos os custos decorrentes e isentando a Secretaria de Saude do Distrito
Federal de qualquer responsabilidade.

Garantir, em cada unidade da Rede de Saude, profissional nutricionista qualificado
para responder pela produgéo e atendimento do objeto do contrato.

A contratada deverd manter nutricionistas e técnicos em nutrigdo diariamente a fim
de acompanhar e supervisionar o bom andamento dos servigos e a distribuigao das
diversas refeigdes.

Alta

Manter em servigo somente profissionais capacitados, portando uniforme com a
identificagdo e a fung¢do do funcionario.

0,3

Garantir que todo profissional recém contratado tenha treinamento adequado em sua
area de atuagio, estando qualificado para o cargo.

0,3

Baixa




Desconformidade na
qualificagiio e
treinamento

Selecionar e capacitar rigorosamente os empregados que irdo prestar os servigos,
encaminhando a contratante os funcionarios com fungdes legalmente registradas em
suas carteiras de trabalho.

Apresentar 8 CONTRATANTE, a cada 6 meses, cronograma de treinamento
periddico de todos os funcionarios, com o contetido programatico, a carga horaria
total e os profissionais que irdo ministrar o treinamento.

Qualquer substitui¢do de profissionais, independente do motivo, devera ser feita por
profissionais habilitados.

Nos casos de férias e demais afastamentos previstos em lei, o substituto ou substituta
devera ter treinamento adequado em sua area de atuagdo, estando qualificado para a
funcdo.

Responsabilizar-se em fornecer todas as instrugdes aos seus empregados ou
empregadas, com relagdo aos servigos a executar, quando estes forem iniciar a
fungdo ou fazer uma substituigdo.

Alta

Desconformidade na
identifica¢io,
uniformes e EPIs

Fornecer as copeiras do Lactario e/ou Unidade de Nutrigéo e Dietética vestuario que
atenda rigorosamente as especificagdes do item “Vestuario”, constante do Manual de
Boas Praticas para Nutri¢ao Enteral e para Lactario da SES-DF.

0,6

Moderada

Fornecer a seus empregados uniforme que atenda a todas as especificagdes técnicas
da legislagdo vigente, bem como responsabilizar-se por todas e quaisquer despesas
decorrentes do fornecimento e substitui-los sempre que necessério, submetendo-os
previamente a aprovagdo do contratante, sem 6nus para seus empregados.

Responsabilizar-se pelo fornecimento, orientagido do uso adequado, manutengao da
qualidade e apresentagdo dos uniformes e EPIs de seus empregados durante a
vigéncia do Contrato, sem 6nus para os mesmos, de acordo com o disposto na
respectiva Convengao Coletiva de Trabalho da categoria.

Fornecer uniforme com identificagao do funcionario e sua fungdo.

Os uniformes deverdo estar sempre limpos e em perfeitas condi¢des de uso, hipotese
em que deverdo ser substituidos no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, a partir
da solicitagdo da SES-DF, por escrito, sem custo adicional a SES-DF.

Os EPIs deverao atender aos requisitos dispostos no Item Uniformes para servigos na
Unidade de alimentagdo e Nutri¢do (UAN), sendo substituidos sempre que néo
estiverem em condig¢des ideais de utilizagdo e/ou quando sua validade expirar.

Oferecer a quantidade de pegas de roupas para cada funcionario conforme tabelado
Aviso de Contratagao Direta.

Alta

Desconformidade no
que se refere a
seguranga e saude do
colaborador

Quando envolver danos graves sofridos por empregados ou empregadas, ao
patrimdnio, a propriedade e a equipamentos ou qualquer outra ocorréncia grave, a
comunicagdo devera ser imediata seguida de relatorio de levantamento de causas e
plano de a¢do de medidas corretivas apos os atendimentos legais e obrigatorios.

A Contratada devera realizar exames médicos pré-admissionais e periodicos de
todos os empregados ou empregadas, com médico do Trabalho devidamente
credenciado.

Alta

Total parcial

Fiscaliza¢io do contrato

Descumprimento das
solicitagdes realizadas
nas fiscalizacoes de
orgdos competentes

Devera oferecer todos os meios necessarios aos seus empregados para obtengdo de
extrato de recolhimento sempre que solicitado pela fiscalizagao.

Alta

Descumprimento das

Ticitacs Tizad

Cumprir Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais, ¢ demais orientagdes do orgao
fiscalizador e/ou dos executores do contrato, salvo as que infringirem normas legais.

0,6

Atender aos cronogramas estabelecidos pela SES-DF, executando, eventualmente,
quando para tal for solicitado, servigos que estejam diretamente relacionados com o
objeto desta contratagdo.

0,6

Apresentar a escala diria ¢ mensal dos funcionarios do servigo a chefia do Nucleo
de Nutrigdo e Dietética, obedecendo as normas pertinentes ao Direito do Trabalho.

0,6

Moderada

Submeter-se a fiscalizagdo permanente dos executores do contrato designados pela
SES-DF.

r
pelo executor de
contrato

Prestar esclarecimentos ao executor do Contrato sobre eventuais atos ou fatos
noticiados que envolvam qualquer irregularidade observada em fungdo da prestagdo
dos servigos contratados.

Prestar todos os esclarecimentos solicitados pela SES-DF, de forma clara, concisa e
légica, bem como atender, prontamente, as reclamagdes levadas ao seu
conhecimento por parte do executor do Contrato, cuidando imediatamente das
providéncias necessarias para a correg¢do, evitando reincidéncias.

Adotar as providéncias que a SES-DF julgar necessarias, durante a prestagao dos
servigos, visando o perfeito cumprimento do Contrato.

Os servidores responsaveis pela fiscalizagdo terdo livre acesso aos locais de trabalho.

Alta

Descumprimento na

A contratada devera apresentar aos executores do Contrato, relatdrio técnico mensal
das atividades (auditoria, custos, analise microbioldgica, treinamento pessoal e
outros que se fizerem necessarios) realizado nas Unidades da Rede de Saude.

Apresentar, na fatura, levantamento mensal discriminado com os pregos unitarios,
quantitativos e custos das refei¢des fornecidas para pacientes internados,
acompanhantes legalmente instituidos e servidores, das dietas enterais, das formulas
infantis e dos alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de
cada unidade de saude.

A contratada, juntamente com o faturamento mensal, encaminhara para o executor
do contrato, relatorio estatistico de acidentes do trabalho mensal, relativo ao servigo
prestado no més anterior que esta sendo executado para a SES-DF, abrangendo,
inclusive, trabalhadores ou trabalhadoras autdnomos, de acordo com a planilha
disponibilizada.

apr ¢do de

documentos exigidos

no Aviso de
Contratacio Direta,
nio manutengio das

condicdes que

culminaram em sua

habilita¢io/

qualificacdo

Dar ciéncia, imediatamente e por escrito qualquer anormalidade em desacordo com
o Termo de Referéncia, bem como, prestar esclarecimentos que forem solicitados
pela SES-DF.

Permitir a SES-DF, por intermédio dos executores do contrato, o acesso didrio ao
controle de frequéncia dos empregados.

Manter, durante toda a execugéo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des que culminaram em sua habilitagdo/qualificagdo na
fase de licitagdo.

A contratada, nos termos da legisla¢do trabalhista e previdenciaria, deve proceder as
anotagdes e registros pertinentes a todos os empregados que atuarem nos servigos,
assumindo exclusivamente todas as obriga¢des advindas de eventuais demandas
judiciais ajuizadas em qualquer juizo que versarem sobre pleitos trabalhistas e/ou
previdenciarios propostos por empregados ou terceiros que alegarem vinculo com a
contratada.

Apresentar, obrigatoriamente, copias dos documentos (com excegdo da declaragdo de|
ndo acidentes).

Os comprovantes de realizagao dos exames pré-admissionais e periodicos deverdo
ser encaminhados a Area de Gestdo Contratual da SES-DF, conforme prazos
constantes do contrato.

Alta

Total parcial

Legisla¢iio, normas e i




Cumprir a Legislagdo Brasileira, implantando as Boas Praticas de Manipulagdo e o

sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC. 0.3

Cumprir a legislagao vigente e as normas, manuais e rotinas de Boas Praticas de Baixa
Preparagdo de Nutrigdo Enteral (BPPNE) elaboradas pela SES-DF, respeitando as 0,3

atribuigdes e responsabilidades especificas da empresa(s) contratada(s).

Cumprir a Legislagdo Brasileira, implantando as Boas Praticas de Manipulagdo e o 0.6

sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC.

Cumprir a legislagao vigente e as normas, manuais e rotinas de Boas Praticas de
Preparagdo de Nutrigdo Enteral (BPPNE) elaboradas pela SES-DF, respeitando as 0,6
atribui¢des e responsabilidades especificas da empresa(s) contratada(s).

Cumprir com o disposto na Lei n® 6.679, de 24/09/2020, que dispde sobre a
exigéncia de garantia de equidade salarial entre homens e mulheres nas empresas que: 0,6
contratam com o Poder Publico do Distrito Federal.

Cumprir com o disposto na Lei n°® 6.112, de 02/02/2018, que dispde sobre a
obrigatoriedade da implantagdo do Programa de Integridade nas empresas que 0,6
contratarem com a Administragdo Publica do Distrito Federal.

Cumprir com o disposto na Lei n° 8.078, de 11/11/1990, que estabelece normas de
protegdo e defesa do consumidor, de ordem publica e interesse social, nos termos 0.6
dos arts. 5°, inciso XXXII, 170, inciso V, da Constitui¢do Federal ¢ art. 48 de suas ? Moderada
Disposigdes Transitorias.

Cumprir com o disposto no Decreto n® 39.736, de 28/03/2019, que dispde sobre a

Descumprimento da | p,jtica de Governanga Publica e Compliance no ambito da Administragdo Direta,

T 0,6
legislagdo, normas e | A (4rquica ¢ Fundacional do Poder Executivo do Distrito Federal.
manuais
Cumprir com o disposto no Decreto 9.178, de 23/10/2017, que altera o Decreto n°
7.746, de 05/06/2012, que regulamenta o art. 3° da Lei n® 8.666, de 21/06/1993, que
estabelece critérios, praticas e diretrizes para a promogao do desenvolvimento 06
nacional sustentavel nas contratagdes realizadas pela administragdo publica federal ’
direta, autarquica e fundacional e pelas empresas estatais dependentes, ¢ institui a
Comisséo Interministerial de Sustentabilidade na Administragao Publica - CISAP.
Cumprir com o disposto na Portaria n° 356, de 29/07/2019, da Controladoria Geral
do Distrito Federal, a empresa participante devera apresentar, na fase da licitagdo 0,6
com vistas a habilita¢do juridica e no ato da assinatura do Contrato.
Cumprir com o disposto na Portaria n°® 915, de 31/07/2019, do Ministério da
Economia, que estabelece os termos ¢ as definigdes comuns as Normas 1
Regulamentadoras - NR relativas a seguranga e satide no trabalho.
Cumprir rigorosamente as normas da ABNT, ANVISA, CREA e Ministério do
Trabalho ¢ Emprego, especialmente quanto as Normas de Medicina e Seguranga do
Trabalho incluindo a Portaria n® 2.914/2011-MS, Portaria n° 82/2000-MS e 1 Alta
Resolugdo RDC n° 11/2014-ANVISA e demais normas e regulamentos pertinentes
a0s servigos objeto deste Termo de Referéncia que nao tenham sido citadas.
Cumprir as disposi¢des normativas acerca da protegdo a satde e a seguranga dos
trabalhadores que laboram em servigos de saude. (Conforme item 32.9 da Norma 1
Regulamentadora n® 32 do Ministério do Trabalho e Emprego e item 16 da
Recomendagéo n°® 17.176/2014 do Ministério Publico do Trabalho).
Total parcial
Total geral
10.1.13. Os descontos a serem aplicados sobre o valor mensal faturado seguem critérios de proporcionalidade e razoabilidade, baseados no actimulo de
pontos que refletem a gravidade das ocorréncias (Baixa, Moderada ou Alta), conforme a tabela abaixo
Pontuagio acumulada Previsio de desconto
segundo o IMR
0 a 4 pontos Zero
4,1 a 8 pontos Notificacdo
8,1 a 12 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 1% do valor mensal faturado
12,1 a 16 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 2% do valor mensal faturado
16,1 a 20 pontos Notificagao + Glosa correspondente a 3% do valor mensal faturado
20,1 a 24 pontos | Notificagdo + Glosa correspondente a 4% do valor mensal faturado
24,1 a 28 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 6% do valor mensal faturado
28,1 a 32 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 8% do valor mensal faturado
32,1 pontos ou mais Notificagao + Glosa correspondente a 8% e encaminhamento a
P Assessoria de Analise e Instru¢do de San¢des em Contratagdes (ASSAIS)
10.1.14. Quando do inicio do més subsequente ao més de realizagdo do servigo, o fiscal ira apurar no IMR o somatorio da pontuagéo decorrente das ocorréncias
registradas;
10.1.15. O fiscal notificara formalmente a Contratada quando o somatorio da pontuagdo observada no IMR for igual ou superior a 4,1 pontos;
10.1.16. As notificagdes geradas devem ser assinadas pela Contratada para ciéncia dos resultados e tomada de providéncias;
10.1.17. Os resultados de pontuagdo acumulada segundo o IMR maiores ou iguais a 8,1 geram glosa na fatura do més de ocorréncia dos registros, conforme
apresentado no item 10.1.13;
10.1.18. Quando a pontuagdo acumulada no IMR for igual ou superior a 32,1 pontos, o fiscal do contrato devera encaminhar relatorio fundamentado a SAIS para

avaliagdo de abertura de processo sancionatorio. Para fins de proporcionalidade e para evitar a sobreposigéo punitiva, eventuais glosas ja aplicadas via IMR deverdo ser
deduzidas ou consideradas na dosimetria de multa administrativa que venha a ser aplicada em decorréncia dos mesmos fatos geradores.

10.1.19. A pontuagdo acumulada em um més ndo ¢ cumulativa com outros meses, isto €, cada més tera sua pontuagdo conforme as ocorréncias nesse registradas;
10.1.20. Para o preenchimento do IMR devera ser utilizado o Manual de Orientagdes para Uso do Instrumento de Medi¢do de Resultados (IMR) elaborado pela
SES-DF.
10.2. Critério de glosas

10.2.1. A Glosa ¢ uma recusa de pagamento de um servico ou procedimento prestado, e pode ser parcial ou total. Casos excepcionais poderdo ser revistos,
considerando que ndo ¢é possivel esgotar todas as situagdes possiveis. Os principais motivos de glosas estdo listados abaixo:

10.2.1.1. Apresentagdo de cobranga por servigo ndo prestado;

10.2.1.2. Cobranga com valor indevido;

10.2.1.3. Cobranga inadequada.
10.2.2. A Contratada disponibilizara a documentagdo de comprovagao dos servigos prestados, assim como a cobranga destes, no més subsequente ao da prestagdo
do servigo.
10.2.3. A Contratante devera verificar a lisura das contas prestadas pela Contratada. Havendo, na conta, algum item ou valor divergente, a Contratante devera

apresentar a Contratada, por escrito, o relatorio de Glosa.



10.2.4. A aplicagdo de glosas fundamentadas no IMR nao impede a aplicagdo concomitante de penalidades administrativas previstas em lei, desde que a infragdo
contratual transcenda a mera falha de performance e configure descumprimento grave de obrigagdo, garantindo-se sempre a fundamentagdo individualizada e a ndo
cumulag@o desproporcional de descontos e multa.

10.3. Do recebimento
10.3.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, mensalmente, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o
cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo;
10.3.2. O prazo da disposi¢do acima sera contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda da Contratada com a comprovagdo da prestagdo dos
servigos a que se referem a parcela a ser paga;
10.3.3. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das
exigéncias de carater técnico;
10.3.4. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das
exigéncias de carater administrativo;
10.3.5. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisorio sob o ponto de vista técnico ¢ administrativo;
10.3.6. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagdes da

execuciio do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos (IMR), que
podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato;

10.3.7. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do
altimo;
10.3.8. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem

vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a Gltima e/ou unica medigdo de servigos até que
sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio;

10.3.9. A fiscalizagdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou Ginica medigéo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser
apontadas no Recebimento Provisorio;

10.3.10. O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusio de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis;
10.3.11. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta,

sem prejuizo da aplica¢@o das penalidades;

10.3.12. Quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise e a conclusio acerca das ocorréncias na
execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizag@o técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para
recebimento definitivo;

10.3.13. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) iiteis, contados do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada
pela autoridade competente, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes
procedimentos:

10.3.13.1. Emitir documento comprobatorio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de

obrigagdes assumidas pela Contratada, com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos
(IMR), e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento;

10.3.13.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentagao apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impegam a liquidagdo ¢ o
pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a Contratada, por escrito, as respectivas corre¢des;

10.3.13.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatorios e documentagdes apresentadas; e
10.3.13.4. Comunicar a empresa para que emita a nota fiscal com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo, com base no IMR;

10.3.13.5. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formaliza¢do dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado

pela fiscalizagdo e gestdo;

10.3.14. Observar, em caso de controvérsia sobre a execuc¢do do objeto quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133/2021,
comunicando-se & empresa para emissdo de nota fiscal no que for pertinente a parcela incontroversa da execugdo, para efeito de liquidagdo e pagamento;

10.3.15. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pela Contratada, de inconsisténcias verificadas na execucdo do objeto ou no
instrumento de cobranga;

10.3.16. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servico nem a responsabilidade ético-
profissional pela perfeita execugdo do contrato.

10.4. Liquidacdo
10.4.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias uteis para fins de liquidacio;

10.4.2. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do
documento, tais como:

10.4.2.1. O prazo de validade;

10.4.2.2. A data da emissao;

10.4.2.3. Os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

10.4.2.4. O periodo respectivo de execucdo do contrato;

10.4.2.5. O valor a pagar; e

10.4.2.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

10.4.3. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagao da regulariza¢do da situagdo, sem Onus a contratante;

10.4.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao
SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n°
14.133/2021;

10.4.5. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:
10.4.5.1. Verificar a manutengao das condigdes de habilitagdo exigidas no Aviso de Contratagdo Direta;
10.4.5.2. Identificar possivel razdo que impega a participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgéo ou entidade, proibigao de contratar com o Poder Publico, bem

como ocorréncias impeditivas indiretas.
10.4.6. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da Contratada, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5
(cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante;

10.4.7. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Contratante devera comunicar aos Orgdos responsaveis pela fiscalizagdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da Contratada, bem como quanto & existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e
necessarios para garantir o recebimento de seus créditos;



10.5.

10.6.

10.7.

10.8.

11.

12.

10.4.8. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa;

10.4.9. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado nio
regularize sua situacgdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

10.5.1. No dever de pagamento pela Administragdo, sera observada a ordem cronoldgica para pagamentos das compras/contratagdes da pasta;
10.5.2. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias uteis, contados da finalizagdo da liquida¢ao da despesa, conforme secdo anterior;
10.5.3. No caso de atraso pela Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até¢ a

data de sua efetiva realizagio, mediante aplicagio do indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA de corregio monetaria.

Forma de pagamento

10.6.1. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado;
10.6.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento;
10.6.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagdo aplicavel;
10.6.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os

percentuais estabelecidos na legislagdo vigente;

10.6.4. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos daLei Complementar n® 123, de 2006, néo sofrera a retengao tributaria quanto aos
impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio de documento oficial,
de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Cessio de crédito

10.7.1. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com institui¢io financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na IN 82, de 21
de Fevereiro de 2025, conforme as regras deste presente topico;

10.7.2. A eficacia da cessao depende de prévia aprovagdo da Administragdo e da celebragdo de Termo Aditivo;

10.7.3. O crédito a ser pago a cessionaria ¢ exatamente aquele que seria destinado a contratada, permanecendo integralmente aplicaveis os descontos de multas,

glosas por servigos ndo executados e prejuizos causados a Administragio;

10.7.4. A cessao de crédito ndo altera a responsabilidade da contratada pela execugdo integral do objeto, nem retira da Administragdo o poder de fiscalizagdo e
aplicagdo de sangdes.

Do Reajuste

10.8.1. Na hipétese de alteragio dos pardmetros remuneratorios, o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) seré o indice de reajuste
aplicavel, ou qualquer outro indice oficial que venha a sucedé-lo.
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APENDICE 1V - DECLARACAO DE VISTORIA

APENDICE V - DECLARACAO DE DESISTENCIA DE VISTORIA

APENDICE VI - MODELO DE DECLARACAO DE PLENO CONHECIMENTO E ASSUNCAO DE CUSTOS (Complementar & Proposta Comercial)
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APENDICE VIII - FORMULARIO DE AVALIACAO DE DESCARTAVEIS

APENDICE IX - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA E DA CONTRATANTE

DAS ASSINATURAS

Identificaciio dos responsaveis pela elaboracio do Termo de Referéncia:

Responsavel da area técnica:

Geréncia de Servigos de Nutri¢ao - SES/SEAS/SAIS/COASIS/DASIS/GESNUT

Diretoria de Atengdo Secundaria e Integragdo de Servigos - SES/SEAS/SAIS/COASIS/DASIS
Coordenagdo de Atengdo Secundaria e Integragdo de Servigos - SES/SEAS/SAIS/COASIS

Responsavel da drea administrativa:
Geréncia de Elaboracao dos Instrumentos de Compras e Contratagdes Assistenciais - SES/SEAS/SUCOAS/DIPAC/GEICC
Diretoria de Planejamento e Acompanhamento de Compras e Contratagdes Assistenciais - SES/SEAS/SUCOAS/DIPAC

Autoridade Imediatamente Superior pela Aprovacio do Termo de Referéncia:
Subsecretaria de Atengdo Integral a Saude - SES/SEAS/SAIS
Subsecretaria de Contratos Complementares e Contratualizagdes Assistenciais - SES/SEAS/SUCOAS

13.
13.1

OBSERVACAO

. O Termo de Referéncia foi elaborado nos termos do Memorando Circular 17 (122173613), com adogdo dos modelos elaborados pela Unido, de maio/2023,

disponiveis no link https://www.gov.br/compras/pt-br/nllc/modelos-de-licitacoes-e-contratos. Acessado por esta Geréncia de Elaboragdo dos Instrumentos de Compras e
Contratagdes Assistenciais em: Maio de 2026.

13.2. Foram realizadas adapta¢des quanto a ordem dos itens para melhor alinhamento com a proposta de contratagéo direta.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/LCP/Lcp123.htm
https://www.gov.br/compras/pt-br/nllc/modelos-de-licitacoes-e-contratos

ESTIMATIVAS DE FORNECIMENTO MEDIO

APENDICE 1

Quadro Al.1. Estimativa de fornecimento médio de refei¢des por unidade de satide da Regido Central da Rede SES/DF .

UNIDADE DE SAUDE

MEDIA MENSAL*

MEDIA ANUAI

Hospital Regional da Asa Norte (HRAN) 57.598 691.176
Hospital de Apoio de Brasilia (HAB) 10.394 124.728
Outras unidades** 9.548 114.576

TOTAL 77.540 930.480

*Quantidades referentes as refei¢des transportadas e ndo transportadas. Néo inclui os alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substituigdo de refei¢des, nutrigao enteral e
materiais para a administragdo de nutrigdo enteral, os quais estdo especificados mais a seguir.
**COMPP/CAPS 1 Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regulagio de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP.

Quadro A1.2. Estimativa de fornecimento médio de refei¢des a pacientes, acompanhantes e servidores conforme tipo de dieta e refeigdo nas unidades de satide da Regido Central da Rede SES/DF.

CODIGO BR

REFEICOES NAO
TRANSPORTADAS HRAN HAB
TIPO DE
DIETA/
REFEICAO | UNIDADE | MENSAL ANUAL MENSAL ANUAL
ITEM |DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE
1 DESJEJUM refeigio 4955 59.460 634 7.608
2 COLACAO refeicio 5.029 60.348 358 4296
3 ALMOCO refeigdo 5354 64.248 738 8.856
4 MERENDA refeigio 5.043 60.516 564 6.768
5 JANTAR refeicio 5.060 60.720 710 8.520
6 CEIA refeicio 4,988 59.856 532 6.384
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA PACIENTE
7 DESJEJUM refeicio 1 12 1 12
8 COLACAO refeigdo 1 12 1 12
ALMOCO refeigdo 1 12 1 12
10 MERENDA refeicio 1 12 1 12
11 JANTAR refeicio 1 12 1 12
12 CEIA refei¢do 1 12 1 12
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO REDUZIDO PARA
PACIENTE
13 DESJEJUM refei¢do 99 1.188 1 12
14 COLACAO refeicio 98 1.176 1 12
15 ALMOCO refeigdo 105 1.260 1 12
16 MERENDA refeigdo 105 1.260 1 12
17 JANTAR refeicio 104 1.248 1 12
18 CEIA refeicio 103 1.236 1 12
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO ALIMENTAR PARA PACIENTE
19 COLACAO refeigio 1 12 1 12
20 ALMOCO refeicio 1 12 1 12
21 MERENDA refei¢do 1 12 1 12
22 JANTAR refei¢do 1 12 1 12
23 CEIA refeicio 1 12 1 12
DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE
24 DESJEJUM refeigio 354 4248 191 2292
25 COLACAO refeicio 341 4.092 199 2.388
26 ALMOCO refeigdo 158 1.896 105 1.260
27 MERENDA refeigio 340 4.080 240 2.880
28 JANTAR refeicio 160 1.920 121 1.452
29 CEIA refeigdo 358 4.296 254 3.048
DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE
30 DESJEJUM refeicio 3.775 45.300 736 8.832
31 ALMOCO refeicio 3.831 45.972 760 9.120
32 JANTAR refeigdo 3.714 44.568 748 8.976
DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE
33 DESJEJUM refeicio 207 2.484 51 612
34 COLACAO refeigdo 207 2.484 54 648
35 ALMOCO refeigio 208 2.496 55 660
36 MERENDA refeicio 207 2.484 55 660
37 JANTAR refeigdo 207 2.484 55 660
38 CEIA refeigio 206 2472 54 648
REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES
39 DESJEJUM refeicio 950 11.400 479 5.748
40 ALMOCO refeigio 7.850 94.200 2.022 24.264
41 JANTAR refeicio 898 10.776 305 3.660




42 CEIA | refei¢ao 2.573 30.876 357 4.284
TQTALDEREFBCOES
NAO TRANSPORTADAS 57.598 691.176 10.394 124.728
REFEICOES
TRANSPORTADAS OUTRAS UNIDADES*
TIPO DE
DIETA/ .
REFEICAO | UNIDADE | MENSAL ANUAL MENSAL ANUAL
ITEM DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE
43 DESJEJUM refeigdo 1.423 17.076 0 0
44 COLACAO refei¢ao 1 12 0 0
45 ALMOCO refei¢do 1.225 14.700 0 0
46 MERENDA refei¢do 1.235 14.820 0 0
47 JANTAR refeigdo 540 6.480 0 0
48 CEIA refeigdo 548 6.576 0 0
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA PACIENTE
49 DESJEJUM refeigdo 1 12 0 0
50 COLACAO refeigdo 1 12 0 0
51 ALMOCO refei¢do 1 12 0 0
52 MERENDA refeigdo 1 12 0 0
53 JANTAR refeicao 1 12 0 0
54 CEIA refei¢do 1 12 0 0
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO REDUZIDO PARA
PACIENTE
55 DESJEJUM refei¢do 264 3.168 0 0
56 COLACAO refeigdo 1 12 0 0
57 ALMOCO refei¢do 51 612 0 0
58 MERENDA refei¢do 276 3.312 0 0
59 JANTAR refeigdo 1 12 0 0
60 CEIA refeicao 1 12 0 0
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO ALIMENTAR PARA PACIENTE
61 COLACAO refeigdo 1 12 0 0
62 ALMOCO refei¢ao 1 12 0 0
63 MERENDA refei¢do 1 12 0 0
64 JANTAR refeigdo 1 12 0 0
65 CEIA refei¢ao 1 12 0 0
DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE
66 DESJEJUM refei¢do 1 12 0 0
67 COLACAO refeigdo 1 12 0 0
68 ALMOCO refei¢do 1 12 0 0
69 MERENDA refei¢do 1 12 0 0
70 JANTAR refeigdo 1 12 0 0
71 CEIA refei¢do 1 12 0 0
DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE
72 DESJEJUM refeigdo 1 12 0 0
73 ALMOCO refeicao 1 12 0 0
74 JANTAR refeigdo 1 12 0 0
DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE
75 DESJEJUM refei¢ao 1 12 0 0
76 COLACAO refeigio 1 12 0 0
77 ALMOCO refei¢do 1 12 0 0
78 MERENDA refeigdo 1 12 0 0
79 JANTAR refei¢do 1 12 0 0
80 CEIA refei¢do 1 12 0 0
REFEICOES PARA SERVIDORES
81 DESJEJUM refei¢ao 367 4.404 0 0
82 ALMOCO refeigdo 2.511 30.132 0 0
83 JANTAR refeigdo 106 1.272 0 0
84 CEIA refei¢do 972 11.664 0 0
TOTAL DE REFEICOES
TRANSPORTADAS 9.548 114.576 0 0
QUANTIDAI?E TOTAL
3.697 DE REFEICOES 77.540 930.480

* COMPP/CAPS I Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regulagdo de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP.
Quadro A1.3 Estimativa de fornecimento médio de alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substitui¢do de refeigdes a pacientes nas unidades de satide da Regido
Central da Rede SES/DF.

COMPLEMENTOS HRAN HEMOCENTRO HAB
ALIMENTO
PREPARADO/
GENERO
ITEM|ALIMENTICIO UNIDADE | MENSAL ANUAL MENSAL ANUAL MENSAL ANUAL
1 |Agucar cristal g 16 192 0 0 10 120
2 |Agua de coco ml 21.871 262.452 0 0 2.678 32.136




Amido de milho

192

192

Azeite de oliva extra
virgem

ml

24

Banana, qualquer
variedade (unidade
de 115 a 120g)

unidade

149

1.788

6.387

76.644

30

360

Biscoito agua ou
agua e sal ou doce

1.164

13.968

272.375

3.268.500

108

Café (infusdo a 8%)
com aguicar ou com
adogante natural ou
puro

ml

706.167

8.474.004

243.666

2.923.992

17.800

213.600

Caldo de carne ou de
legumes (caldo com
consisténcia rala e
coado para dieta
liquida minima em
residuos)

ml

13.889

166.668

156

Cha de ervas ou de
frutas com agucar ou
com adogante natural
ou puro

ml

21.267

255.204

378

4.536

Coquetel ou creme
de frutas

ml

18.111

217.332

83

996

Farelo de aveia

96

36

Gelatina dietética
preparada

7.633

91.596

10

120

Gelatina preparada

222

2.664

25

300

lIogurte natural
integral ou desnatado
com ou sem lactose
adogado ou nio (de
160 a 180g a
unidade)

unidade

78

936

228

Leite em po integral
ou desnatado
instantaneo com ou
sem lactose

210

2.520

25

300

Leite pasteurizado
integral ou desnatado
com ou sem lactose

ml

739.712

8.876.544

676.888

8.122.656

35.461

425.532

Maga
(aproximadamente
130g)

unidade

228

6.192

74.304

12

Mamao

66.732

231

2.772

Manteiga com ou
sem sal

204

Melancia a francesa

37.872

75

900

21

Mingau de farinhas
variadas (3 a 35% de
farinha), preparado
com leite
pasteurizado integral
ou desnatado ou com
leite em po integral
ou desnatado ou com
formula a base de
soja integral em po
ou com formula a
base de soja light em
p6 com agucar ou
com adogante natural
ou puro

ml

65.611

787.332

3.628

43.536

22

Ovo mexido ou
cozido ou frito

unidade

216

2.592

144

1.728

23

Picolé de frutas
variadas

unidade

60

12

24

Produto a base de
arroz ou de milho
pré-cozido com ou
sem agucar,
adicionado de
vitaminas e sais
minerais para
preparo instantaneo

71

924

120

25

Pao francés ou pao
doce ou pao de
forma ou pao
integral com ou sem
manteiga (50g)

unidade

10.656

127.872

60

720




Sanduiche de queijo
(50g de pao francés
ou de forma ou

26 |integral + 5g de unidade 106 1.272 3421 41.052 2 24
manteiga + 40g de
queijo minas,
mugarela ou ricota)

Sanduiche de carne
ou de frango (50g de
pao francés ou de
forma ou integral +
5g de manteiga +
50g de carne ou de
frango) + salada crua
(45g)

Sorvete normal ou

28 dietético g 222 2.664 0 0 36 432

27 unidade 43 516 3.069 36.828 1 12

Sopa de legumes
com carne ou frango
(liquidificada ou
nao)

Suco de fruta a 40%
com aglicar ou
adogante natural ou
puro

29 ml 19.678 236.136 0 0 94 1.128

30 ml 45.272 543.264 3.032.666 36.391.992 888 10.656

31 ?B‘(C)f;)de fruta a ml 1.006 12.072 0 0 133 1.596
Laranja, qualquer
32 |variedade (unidade unidade 40 480 0 0 1 12
de 135 a 150g)

Torrada doce ou

33 salgada g 35 420 0 0 35 420

Quadro Al.4 Estimativa de fornecimento médio de férmulas para terapia nutricional enteral adulto, formulas especializadas adulto, formulas para terapia nutricional enteral infantil, suplementos
nutricionais, modulos de nutrientes, formulas infantis, formulas metabolicas, equipos e frascos destinados a assisténcia nutricional de pacientes nas unidades de satide da Regido Central da Rede
SES/DF.

HRAN HAB

MEDIA MEDIA MEDIA MEDIA

i MENSAL de| ANUALde |MENSAL de| ANUAL de
CODIGO ITEM DESCRITIVO UNIDADE| Preduto em g| produto em g | produto em g | produto em g

BR (p6), ml (p6), mi (p6), ml (pS), mi
(liquido) ou | (liquido) ou | (liquido) ou | (liquido) ou

unidade unidade unidade unidade

(sach@) (saché) (sach@) (saché)

FORMULAS PARA TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL ADULTO (FTNEA)

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E
ORAL. Aplicag@o no ambito da SES-DF: indicada para
individuos em terapia nutricional enteral via sondas ou
ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica,
sem adigdo de sacarose, isento de gliten, com quantidade
ndo significativa de lactose (menor que 500mg por 100 ml
do alimento pronto para o consumo); sem fibras;
normocaldrica (densidade energética entre 0,9 kcal por ml
e 1,2 kcal por ml) e normoprotéica (teor proteico maior ou
igual a 10% e menor que 20% do valor energético total -
de fonte animal e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: po
(gramas).

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E
ORAL. Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para
individuos em terapia nutricional enteral via sondas ou
ostomias. Caracteristicas Adicionais: sem adigdo de
FTNEA 02 sacarose, isento de gliten; com quantidade ndo

445958 |(Padréo adulto com|significativa de lactose (menor que 500 mg por 100ml do ml 731 8.772 1.000 12.000
fibras) produto pronto para consumo); com fibras; normocaldrica
(densidade energética entre 0,9 kcal por ml e 1,2 kcal por
ml) e normoprotéica (teor proteico maior ou igual a 10% e
menor que 20% do valor energético total - de fonte animal
e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: liquida (mililitros).

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E
ORAL (SISTEMA FECHADO). Aplicagdo no ambito da
SES-DF: indicada para individuos em terapia nutricional
enteral via sondas ou ostomias para administragao na
modalidade sistema fechado. Caracteristicas Adicionais:
sem adi¢do de sacarose, isento de gliiten, com quantidade
ndo significativa de lactose (menor que 500 mg por 100ml ml 5.667 68.004 500 6.000
do produto pronto para consumo); com fibras;
normocalorica (densidade energética entre 0,9 kcal por ml
e 1,2 kecal por ml) e normoprotéica (teor proteico maior ou
igual a 10% e menor que 20% do valor energético total -
de fonte animal e/ou vegetal). Forma de apresentagao:
liquida (mililitro).

FTNEA 01
404944 |(Padrzo adulto -
sem fibras)

g 1.682 20.184 800 9.600

FTNEA 03

(Padrao adulto com
fibras, sistema
fechado)

404426




461709

FTNEA 04
(Hipercaldrica e
normoprotéica)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no dmbito da SES-DF.
Aplicagéo no ambito da SES-DF: indicada para individuos
em terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias.
Caracteristicas Adicionais: sem adi¢do de sacarose; isento
de gliten; com quantidade nao significativa de lactose
(menor que 500mg por 100ml do produto pronto para
consumo); com ou sem fibras, hipercalérica (densidade
energética maior ou igual a 1,5kcal/ml) e normoprotéica
(teor proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do
valor energético total - de fonte animal e/ou vegetal).
Forma de apresentacdo: liquida (mililitros).

ml

238.794

2.865.528

87.464

1.049.568

404435

FTNEA 05
(Hipercaldrica e
normoproteica,
sistema fechado)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL (SISTEMA FECHADO), Aplicagao
no ambito da SES-DF. Aplicag¢do no ambito da SES-DF:
indicada para individuos em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias para administragdo na modalidade
sistema fechado. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢do de
sacarose; isento de gluten, com quantidade ndo
significativa de lactose (menor que 500 mg por 100ml do
produto pronto para consumo); com ou sem fibras,
hipercaldrica (densidade energética maior ou igual a
1,5kcal/ml) e normoprotéica (teor proteico maior ou igual
a 10% e menor que 20% do valor energético total - de
fonte animal e/ou vegetal). Forma de apresentagao: liquida
(mililitro).

ml

500

6.000

500

6.000

404966

FTNEA 06
(Normocaldrico e
Hiperproteico)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no &mbito da SES-DF:
indicada para individuos em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢ao
de sacarose, fibras, arginina e glutamina; isenta de lactose
e gluten; com densidade energética maior ou igual a 0,9
keal e menor ou igual a 1,2 kcal por ml e hiperproteica
(teor proteico maior ou igual a 20% do valor energético
total - de fonte animal e/ou vegetal). Forma de
apresentagao: liquida (mililitros).

ml

18.370

220.440

1.000

12.000

404432

FTNEA 07
(Hiperprotéico e
hipercaldrico)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no &mbito da SES-DF:
indicada para individuos em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias com necessidades aumentadas de
energia e proteinas, para administragao na modalidade
sistema fechado. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢do de
sacarose; isento de gliten, com quantidade ndo
significativa de lactose (menor que 500 mg por 100ml do
produto pronto para consumo); com ou sem fibras,
hipercalérica (densidade energética maior a 1,2kcal/ml) e
hiperprotéica (teor proteico maior ou igual a 20% do valor
energético total - de fonte animal e/ou vegetal). Forma de
apresentacdo: liquida (mililitro).

ml

1.556

18.672

1.000

12.000

447099

FTNEA 08
(Semi-elementar
Normoproteico)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no ambito da SES-DF:
indicada para pacientes com sindromes disabsortivas em
terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias.
Caracteristicas Adicionais: formula oligomérica, isento de
gluten, sem fibras, sem adicdo de sacarose, com quantidade
nao significativa de lactose (menor que 500mg por 100ml
do produto pronto para consumo), de densidade energética
maior ou igual a 0,9 kcal/ml e quantidade de proteinas
maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor
energético total. Forma de apresentagdo: liquida
(mililitros).

ml

449.714

5.396.568

13.691

164.292

405019

FTNEA 09
(Semi-elementar,
normoproteico
sistema fechado)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL (SISTEMA FECHADO). Aplicagéo
no ambito da SES-DF: indicada para pacientes com
disturbios disabsortivos em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias para administragdo na modalidade
sistema fechado. Caracteristicas Adicionais: formula
oligomérica, isento de gluten, sem fibras, sem adi¢ao de
sacarose,com quantidade ndo significativa de lactose
(menor que 500 mg por 100ml do produto pronto para
consumo), de densidade energética maior ou igual a 0,9
kcal/ml e quantidade de proteinas maior ou igual a 10% e
menor que 20% do valor energético total. Forma de
apresentacdo: liquida (mililitros).

ml

15.444

185.328

500

6.000

FORMULAS ESPECIALIZADAS ADULTO (FEA)

405013

FEA 10
(Hepatopatia)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplicagdo de uso na SES-DF:
indicada para pacientes hepatopatas em risco de
encefalopatia hepatica. Caracteristicas Adicionais:
hipossédica (quantidade de sodio inferior ou igual a
50mg/100 kcal), de densidade energética superior a 1,2
keal por ml na dilui¢do padrdo e normoproteica (teor
proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor
energético total). Forma de apresentagdo: po (gramas).

360

4.320

800

9.600




438115

FEA 11
(Imunomoduladora)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no dmbito da SES/DF:
indicada para pacientes imunossuprimidos e em periodo
perioperatdrio em terapia nutricional enteral via sondas ou
ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica
ou oligomérica, adicionada de nutrientes
imunomoduladores, tais como: arginina e nucleotideos,
com quantidade ndo significativa de lactose (menor que
500 mg por 100 ml do alimento pronto para o consumo),
com ou sem adi¢do de sacarose, com ou sem fibras,
densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal por ml,
hiperprotéica (teor proteico maior ou igual a 20% do valor
energético total). Forma de apresentagdo: liquida
(mililitros).

ml

500

6.000

1.000

12.000

404934

FEA 12
(Doencga
inflamatdria
intestinal)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no ambito da SES-DF:
indicada para pacientes portadores de doengas
inflamatorias intestinais em fase ativa. Caracteristicas
Adicionais: formula polimérica, isento de lactose, isenta de
gliten, com ou sem adigdo de sacarose, com adi¢ao de
triglicerideos de cadeia média, com ou sem fibras,
densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal por ml e
quantidade de proteinas maior ou igual a 10% do valor
energético total. Forma de apresentagdo: po.

9.517

114.204

800

9.600

435252

FEA 13
(Nefropatia
tratamento
conservador)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no dmbito da SES-DF:
formula para pacientes com fungdo renal comprometida,
em tratamento conservador, em terapia nutricional enteral
via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais:
formula polimérica ou oligomérica, densidade energética
superior a 1,2 kcal por ml; quantidade de proteina inferior
a 10% do valor energético total; teores menores ou iguais a
100mg de sodio e 150mg de potassio por 100kcal do
alimento pronto para o consumo. Forma de apresentagao:
liquida (mililitros).

ml

1.044

12.528

1.000

12.000

404992

FEA 14
(Nefropatia
dialitico)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL OU ORAL. Aplicagdo no ambito da SES-DF:
indicada para portadores de doenga renal cronica em
tratamento dialitico,em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula
polimérica ou oligomérica, densidade caldrica maior ou
igual a 1.5 kcal por ml e quantidade de proteina maior ou
igual a 15% do valor energético total, isento de gluten,
teores menores ou iguais a 100mg de sodio, 125mg de
potassio e 60mg de fosforo por 100kcal do alimento pronto
para o consumo. Forma de apresentagao: liquido
(mililitro).

ml

25.741

308.892

1.000

12.000

435237

FEA 15
(Lesao por
presséo)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no dmbito da SES-DF:
indicado para pacientes com lesdes por pressdo ou para
cicatriza¢do de feridas em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula
polimérica ou oligomérica, acrescido de arginina, alto teor
de vitamina A (maior ou igual a 60 mcg RE por 100 kcal),
vitamina C (maior ou igual a 4,6 mg por 100 kcal),
vitamina E (maior ou igual a 1 mg por 100 kcal), zinco (
maior ou igual a 0,7 mg por 100 kcal), cobre (maior ou
igual a 90 mcg por 100 kcal) e selénio (maior ou igual a
3,4 mcg por 100 keal), sem adigdo de sacarose, sem sabor,
com ou sem fibras, de densidade energética maior ou igual
a 0,9 Kcal por ml, quantidade de proteina maior ou igual a
20% do valor energético total. Forma de apresentagao:
liquido (mililitro).

ml

31.332

375.984

1.000

12.000

FORMULAS PARA TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL INFANTIL (FTNEI)

432316

FTNEI 16
(Padrao infantil 0 a
1 ano)

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE
SEGUIMENTO PARA LACTENTES E CRIANCA DE
PRIMEIRA INFANCIA DESTINADA A
NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS.
Aplicagdo ambito da SES-DF: indicado para lactentes
desde o nascimento, com necessidades calorica e proteica
aumentadas. Caracteristicas adicionais: a base de leite de
vaca, densidade calorica maior ou igual a 1 kcal por ml.
Sem adic@o de sacarose e isenta de gliten. Forma de
apresentagdo: po (gramas).

400

4.800

464185

FTNEI 17
(Padrao infantil
acima de 1 ano)

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no dmbito da SES-DF:
indicada para criangas menores de 10 anos de idade em
terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica, isenta de
glaten, com quantidade ndo significativa de lactose (menor
que 500 mg por 100 ml do alimento pronto para o
consumo), com ou sem adi¢do de sacarose, sem fibras,
densidade energética maior que 1 kcal por ml e quantidade
de proteinas maior ou igual a 10% do valor energético
total. Forma de apresentagdo: po (gramas).

400

4.800




403904

FTNEI 18
(Padrao infantil
acima de 1 ano,
sistema fechado)

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO
ENTERAL OU ORAL (SISTEMA FECHADO).
Aplicagdo no ambito da SES/DF: indicada para criangas
menores de 10 anos de idade em terapia nutricional enteral
via sondas ou ostomias para administragdo na modalidade
sistema fechado. Formula polimérica, isenta de gliiten, com
ou sem adi¢@o de agucar, com quantidade néo significativa
de lactose (menor que 500 mg por 100 ml do alimento
pronto para o consumo), densidade energética maior que 1
kcal por ml e proteina maior ou igual a 10% do valor
energético total. Forma de apresentagdo: liquida (mililitro).

ml

500

6.000

405985

FTNEI 19
(semi-elementar 1
a 10 anos)

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no ambito da SES-DF:
indicado para criangas menores de 10 anos de idade com
sindromes disabsortivas. Caracteristicas Adicionais:
formula hidrolisada (a base de peptideos), com ou sem
adigdo de sacarose, com ou sem fibras, isenta de glaten,
isenta de lactose, densidade energética maior ou igual a 1
kcal por ml e quantidade de proteinas maior ou igual a
10% do valor energético total. Forma de apresentagdo: po
(gramas).

883

10.596

404934

FTNEI 20
(cetogénica)

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no ambito da SES-DF:
indicado para criangas com epilepsia refrataria a
medicamentos e outras condigdes que requerem terapia
nutricional com dieta cetogénica. Caracteristicas
adicionais: propor¢ao de 4 (quatro) gramas de gorduras
para 1 (um) grama de carboidratos e proteinas. Isento de
glauten. Forma de apresentagdo: po (gramas).

400

4.800

SUPLEMENTOS (S)

436327

s21
(Suplemento adulto
padrao)

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL
OU ORAL. Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado
para suplementac@o oral de individuos desnutridos ou com
necessidades caldricas e/ou proteicas aumentadas.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, com adi¢do de sacarose, com ou sem fibras,
de densidade energética entre 0,9 e 1,5 Kcal por ml e
quantidade de proteinas maior ou igual a 10% e menor que
20% do valor energético total. Forma de apresentagdo: pd
(gramas).

400

4.800

400

4.800

404968

S22

(Suplemento adulto
padrao para
controle glicémico)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL OU ORAL. Aplicag@o no ambito da SES-
DF:indicada para suplementagao oral de individuos
diabéticos quando desnutridos e/ou em risco nutricional.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, isento de gluten, sem adi¢do de sacarose,
acrescida de fibras soliveis isoladas ou associadas a fibras
insoluveis, densidade energética maior ou igual a 0,9 Kcal
por ml, quantidade de carboidratos menor que 50% do
valor energético total do produto, com alto teor de gorduras
monoinsaturadas - MUFAS (quantidade maior ou igual a
20% do valor energético total do produto), quantidade de
proteina maior ou igual a 10% do valor energético total do
produto. Forma de apresentagdo: liquido (mililitro).

ml

64.857

778.284

3.089

37.068

404430

S23
(Suplemento adulto
hipercaldrico)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no &mbito da SES-DF:
indicado para suplementagdo oral de individuos
desnutridos ou com necessidades caldricas ou proteicas
aumentadas. Caracteristicas Adicionais: formula
polimérica ou oligomérica, com sacarose, com ou sem
fibras, de densidade energética maior ou iguala 1,2 e
menor ou igual a 1,9 Kcal por ml, quantidade de proteinas
maior ou igual a 10% do valor energético total do produto.
Forma de apresentagio: liquido (mililitro).

ml

35.533

426.396

4313

51.756

436348

S24

(Suplemento adulto
normocaldrico e
hiperproteico sem
sabor)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no &mbito da SES-DF:
indicado para suplementagio oral de individuos
desnutridos ou com necessidades proteicas aumentadas.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica, com ou
sem adigéo sacarose, com ou sem fibras, isenta de sabor,
de densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal/ml na
dilui¢do padrao, quantidade de proteinas maior ou igual a
20% do valor energético total do produto. Forma de
apresentagdo: po (gramas).

400

4.800

400

4.800




435237

S25
(Suplemento para
lesdo por pressao)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no dmbito da SES-DF:
indicado para suplementac@o oral de pacientes com lesdes
por pressao ou epidermolise bolhosa congénita.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, acrescido de arginina, alto teor de vitamina A
(maior ou igual a 60 mcg RE por 100 kcal), vitamina C
(maior ou igual a 4,6 mg por 100 kcal), vitamina E (maior
ou igual a 1 mg por 100 kcal), zinco ( maior ou igual a 0,7
mg por 100 kcal), cobre (maior ou igual a 90 mcg por 100
kcal) e selénio (maior ou igual a 3,4 mcg por 100 kcal),
com ou sem adi¢do de sacarose, com ou sem fibras, de
densidade energética maior ou igual a 0,9 Kcal por ml,
quantidade de proteina maior ou igual a 20% do valor
energético total, com sabor. Forma de apresentagio:
liquido (mililitro).

ml

291.745

3.500.940

200

2.400

404431

S 26

(Suplemento adulto
hipercaldrico e
hiperproteico)

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no ambito da SES-DF:
indicado para suplementagao oral de individuos
desnutridos ou com necessidades caloricas e proteicas
aumentadas. Caracteristicas Adicionais: adicionado ou ndo
de sacarose, com ou sem fibras, de densidade energética
maior ou igual a 1,5 Kcal por ml e quantidade de proteina
igual ou superior a 20% do valor energético total. Forma
de apresentagdo: liquido (mililitro).

ml

147.300

1.767.600

30.044

360.528

444163

S 27
(Suplemento
infantil
hipercaldrico)

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no ambito da SES-DF:
indicado para suplementagdo oral de criangas menores de
10 anos de idade desnutridas ou com necessidades
caloricas e/ou proteicas aumentadas. Caracteristicas
Adicionais: formula polimérica ou oligomérica, isento de
gluten, com ou sem fibras, com adi¢@o de sacarose,
densidade energética maior ou igual a 1,2 kcal por ml e
quantidade de proteinas necessarias para atender a faixa
etaria a qual o produto se destina . Forma de apresentacao:
liquido (mililitro).

ml

2.133

25.596

MODULOS DE NUTRIENTES (MN)

403936

MN 28

(Médulo
espessante a base
amido de milho)

ESPESSANTE PARA ALIMENTOS A BASE DE
AMIDO DE MILHO MODIFICADO. Aplicago no
ambito da SES-DF: indicado para criangas menores de 36
meses com disfagia. Caracteristicas adicionais: espessante
alimentar instataneo a base de amido de milho modificado.
Forma de apresentacdo: p6 (gramas).

225

2.700

250

3.000

437054

MN 29

(Mddulo
espessante a base
de gomas)

ESPESSANTE PARA ALIMENTOS A BASE DE
GOMAC(S). Aplicagdo no ambito da SES: indicado para
pacientes maiores de 36 meses com disfagia.
Caracteristicas adicionais: espessante alimentar instantaneo
a base de goma(s), sem adi¢do de outro ingrediente para
espessar. Produto final inodoro, insipido, homogéneo.
Forma de apresentagdo: po (gramas).

2.425

29.100

2.612

31.344

435201

MN 30
(Mddulo de lipideo
a base de TCM)

MODULO DE LIPIDIOS A BASE DE
TRIGLICERIDEOS DE CADEIA MEDIA PARA
NUTRICAO ENTERAL E ORAL. Aplicagio no dmbito da
SES-DF: indicado para pacientes com necessidades
caloricas aumentadas provenientes de lipideos de facil
absorcdo. Caracteristicas Adicionais: acrescido de acidos
graxos essenciais e antioxidantes. Forma de apresentagéo:
liquido (mililitros).

ml

250

3.000

200

2.400

435201

MN 31

(Mddulo de lipideo
a base de TCM
SEM AGE)

MODULO DE LIPIDIOS A BASE DE
TRIGLICERIDEOS DE CADEIA MEDIA PARA
NUTRICAO ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no &mbito da
SES-DF: indicado para pacientes com necessidades
caloricas aumentadas provenientes de lipideos de facil
absorcdo. Caracteristicas Adicionais: acrescido de
antioxidantes ¢ SEM de acidos graxos essenciais e . Forma
de apresentagdo: liquido (mililitros).

ml

250

3.000

200

2.400

403935

MN 32
(Mddulo de
proteinas)

MODULO DE PROTEINAS PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no ambito da SES-DF:
indicado para pacientes com necessidades protéicas
elevadas. Caracteristicas adicionais: composta por proteina
intacta de origem animal, que atenda a quantidade de
aminoacidos essenciais por grama de proteina conforme
valores minimos estabelecidos a proteina de referéncia.
Forma de apresentagdo: p6 (gramas).

21.355

256.260

6.035

72.420

403932

MN 33
(Médulo de
carboidratos)

MODULO DE CARBOIDRATO PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL A BASE DE MALTODEXTRINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para pacientes
com necessidades caloricas elevadas. Caracteristicas
Adicionais: médulo exclusivo de maltodextrina, isento de
sabor. Forma de apresentagdo: p6 (gramas).

137

1.644

250

3.000




404750

MN 34

(Médulo de fibras
soluveis e
insollveis)

MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS E INSOLUVEIS
PARA NUTRICAO

ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no &mbito da SES-DF:
indicado para regulariza¢do do transito gastrointestinal.
Caracteristicas Adicionais: composta por fibras soluveis e
insoluveis. Forma de apresentagdo: po (gramas).

633

7.596

337

4.044

404750

MN 35
(Médulo de fibras
soluveis)

MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL . Aplicagdo no ambito da SES-DF:
indicado para regularizagdo do transito gastrointestinal e/
ou controle glicémico. Caracteristicas Adicionais: devera
conter pelo menos um tipo destas fibras (isoladas ou
associadas entre si): fruto- oligossacarideos (FOS) e/ ou
inulina e/ ou polidextrose ¢/ ou pectina. Forma de
apresentagao: po (gramas).

5.168

62.016

491

5.892

403933

MN 36
(Mddulo de
glutamina)

MODULO DE GLUTAMINA PARA NUTRICAO
ENTERAL E ORAL. Aplica¢do no &mbito da SES-DF:
indicado para manutengdo da integridade da mucosa
intestinal. Caracteristicas Adicionais: moédulo exclusivo de
glutamina. Forma de apresentagdo: p6 (gramas).

922

11.064

30

360

466491

MN 37
(Mddulo de
probidticos)

SUPLEMENTO ALIMENTAR EM PO DE
PROBIOTICOS. Aplicagio no 4mbito da SES: para
melhora do funcionamento do trato gastrointestinal.
Caracteristicas Adicionais: suplementos a base de
probidticos, com 4 a 6 cepas probidticas. Forma de
Apresentagdo: po (saché).

und.

531

6.372

62

744

FORMULAS INFANTIS (FI)

444377

FI 38
(Prematuro)

FORMULA INFANTIL PARA RECEM-NASCIDOS
PRE-TERMO E/OU DE ALTO RISCO. Aplicago no
ambito da SES-DF: indicado para recém-nascidos pré-
termo (com menos de 37 semanas de idade gestacional), ou
de alto risco que nasce prematuro de muito baixo peso
(com menos de 34 semanas de idade gestacional) ou de
muito baixo peso ao nascer (peso inferior a 1.500 gramas),
ou aquele que nasce com ou logo ap6s o nascimento e
apresenta doenga que necessita de tratamento intensivo.
Caracteristicas Adicionais: a base de leite de vaca, isenta
de sacarose e gluten, acrescida de LC-PUFAS. Forma de
apresentacdo: po (gramas).

400

4.800

436337

FI 39
(Férmula lactea até
6 meses)

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES A BASE
DE LEITE DE VACA. Aplicagdo no ambito da SES-DF:
indicada para lactentes desde o nascimento até o sexto més
de vida. Caracteristicas Adicionais: a base de leite de vaca
com outros ingredientes comprovadamente adequados para
alimentagdo de lactentes até o sexto més de vida, contendo
DHA e/ou ARA, sem indicagdes dietoterapicas especificas.
Forma de apresentagdo: p6 (gramas).

3.960

47.520

442636

Fl 40
(Formula lactea
apos 6 meses)

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA
LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA
A BASE DE LEITE DE VACA. Aplicagio: indicada para
lactentes maiores de 6 meses. Caracteristicas Adicionais: a
base de leite de vaca com outros ingredientes
comprovadamente adequados para alimentagdo de
lactentes a partir do sexto més de vida, contendo DHA e/ou
ARA, sem indicagdes dietoterapicas especificas. Forma de
apresentagdo: po (gramas).

400

4.800

432636

Fl 41
(Férmula de soja
apos 6 meses)

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA
LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA
A BASE DE SOJA. Aplicagio: indicada para lactentes
maiores de 6 meses de idade, com intolerancia/alergia ao
leite de vaca ou erros inatos do metabolismo.
Caracteristicas Adicionais: fonte proteica proveniente da
soja, sem adigdo de sacarose e isento gluten. Forma de
Apresentagdo: po (gramas).

400

4.800

432316

Fl 42

(Férmula para
constipagdo de 0 a
6 meses)

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES A BASE
DE LEITE DE VACA. Aplicagdo no ambito da SES:
indicada para lactentes de 0 a 6 meses que necessitem de
fibras prebioticas para um melhor funcionamento
intestinal. Caracteristicas Adicionais: isenta de sacarose e
gluten, acrescida de prebidticos (frutooligossacarideos -
FOS e galactooligossacarideos - GOS). Forma de
apresentagao: po (gramas).

400

4.800

432316

Fl 43

(Férmula para
constipagdo acima
de 6 meses)

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA
LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA
A BASE DE LEITE DE VACA. Aplicagio no ambito da
SES: indicada para lactentes maiores de 6 meses de idade
que necessitem de fibras prebidticas para um melhor
funcionamento intestinal. Caracteristicas Adicionais: isenta
de sacarose e gluten, acrescida de prebidticos
(frutooligossacarideos -FOS e galactooligossacarideos -
GOS). Forma de apresentagdo: p6 (gramas).

400

4.800




405978

Fl 44
(Anti-regurgitagéo)

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE
SEGUIMENTO PARA LACTENTES A BASE DE LEITE
DE VACA. Aplicag¢do no &mbito da SES-DF: indicada
para lactentes de 0 a 12 meses, para reduzir episodios de
regurgitagdo. Caracteristicas Adicionais: com amido pré-
gelatinizado ou gomas, isenta de sacarose e gliten. Forma
de apresentagao: po (gramas).

400

4.800

434219

Fl1 45
(Semi-elementar
com lactose)

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE
SEGUIMENTO PARA LACTENTES E CRIANCAS DE
PRIMEIRA INFANCIA DESTINADA A
NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
COM PROTEINA LACTEA EXTENSAMENTE
HIDROLISADA. Aplica¢do no ambito da SES-DF:
indicada para lactentes desde o nascimento, com alergia
alimentar ao leite de vaca e/ou leite de soja e que ndo
apresentem sintomatologia gastrointestinal. Caracteristicas
Adicionais: a base de proteina extensamente hidrolisada de
soro de leite, sem adigdo de sacarose e frutose, isenta de
gliten, com ou sem adigdo de prebioticos e com lactose.
Forma de apresentacgdo: p6 (gramas).

400

4.800

435949

Fl 46
(Semi-elementar
sem lactose)

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE
SEGUIMENTO PARA LACTENTES E CRIANCAS DE
PRIMEIRA INFANCIA DESTINADA A
NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
COM PROTEINA LACTEA EXTENSAMENTE
HIDROLISADA. Aplicagdo no ambito da SES-DF:
indicada para lactentes desde o nascimento, com alergia
alimentar ao leite de vaca e/ou leite de soja. Caracteristicas
Adicionais: a base de proteina extensamente hidrolisada de
soro de leite, sem adigdo de sacarose e frutose, isenta de
gliten, com ou sem adi¢do de prebidticos e isenta de
lactose. Forma de apresentacgdo: p6 (gramas).

400

4.800

435254

Fl 47
(Elementar)

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE
SEGUIMENTO PARA LACTENTES DESTINADA A
NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
COM RESTRICAO DE LACTOSE A BASE DE
AMINOACIDOS LIVRES. Aplicagdo no ambito da SES:
indicada para lactentes desde o nascimento, com alergia ao
leite de vaca e/ou leite de soja. Caracteristicas Adicionais:
férmula a base de aminoécidos livres, sem adigdo de
sacarose, isento de lactose e gluten. Forma de
apresentagao: p6 (gramas).

400

4.800

403959

Fl 48

(Férmula de
nutrientes para
neonatos)

FORMULA DE NUTRIENTES PARA RECEM-
NASCIDOS DE ALTO RISCO. Aplicagao: indicada a
suplementagdo nutricional de recém-nascidos de alto risco.
Caracteristicas Adicionais: composta de maltodextrina,
gorduras, proteina do soro do leite parcialmente
hidrolisada, vitaminas e minerais, isenta de sacarose e
glauten. Forma de apresentagdo: po (gramas).

248

2.976

453646

Fl 49
(Férmula lactea
sem lactose)

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE
SEGUIMENTO PARA LACTENTES DESTINADA A
NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
COM RESTRICAO DE LACTOSE. Aplicagio no ambito
da SES-DF: indicada para lactentes de 0 a 12 meses, com
intolerancia a lactose. Caracteristicas: a base de leite de
vaca, isenta de sacarose, lactose e gluten. Forma de
apresentagao: po (gramas).

400

4.800

FORMULAS METABOLICAS (FM)

410626

FM 50
(Fenilcetonuria de
0a1ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRIGAO DE FENILALANINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: que inclua lactentes de 0 a 1
ano de idade* portadores de fenilcetonuria, Caracteristicas
Adicionais: isento de fenilalanina e lipidios, contendo uma
mistura de aminoacidos, carboidratos, vitaminas, minerais e
oligoelementos. Forma de Apresentagéo: p6 (gramas).

*O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

410627

FM 51
(Fenilcetonuria
acima de 1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRIGAO DE FENILALANINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagéo para
criangas de 1 a 8 anos de idade* portadoras de fenilcetonuria,
Caracteristicas Adicionais: isento de fenilalanina e lipidios,
contendo uma mistura de aminoacidos, carboidratos,
vitaminas, minerais e oligoelementos. Forma de Apresentagéo:
pé (gramas).

*O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000




410628

FM 52
(Fenilcetonuria
adolescentes e
adultos)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRIGAO DE FENILALANINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagéo para
criangas a partir de 8 anos de idade* portadoras de
fenilcetonuria, Caracteristicas Adicionais: isento de fenilalanina
e lipidios, contendo uma mistura de aminoacidos, carboidratos,
vitaminas, minerais e oligoelementos. Forma de Apresentagao:
pé (gramas).

*0 ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

404760

FM 53
(Acidemia
metilmaldnica ou
propriénica 0 a 1
ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
ACIDEMIAS ORGANICAS (METILMALONICA OU
PROPIONICA) COM RESTRICAO DE METIONINA,
TREONINA, VALINA E RESTRICAO/BAIXO TEOR DE
ISOLEUCINA. Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a
indicagao para criangas de 0 a 1 ano de idade* portadoras de
acidemias orgéanicas (metilmal6nica ou propionica).
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais
isenta de metionina, treonina, valina e com baixo teor de
isoleucina. Forma de Apresentagao: p6 (gramas). *O ajuste
da faixa etaria devera considerar a Resolugao Anvisa N°
976, de 5 de junho de 2025.

400

4.800

404760

FM 54

(Acidemia
metilmaldnica ou
propridnica acima
de 1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
ACIDEMIAS ORGANICAS (METILMALONICA OU
PROPIONICA) COM RESTRIGAO DE METIONINA,
TREONINA, VALINA E RESTRIGAO/BAIXO TEOR DE
ISOLEUCINA. Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a
indicagdo para criangas maiores de 1 ano de idade*
portadoras de acidemias organicas (metilmal6nica ou
propidnica), Caracteristicas Adicionais: Mistura de
aminoacidos essenciais isenta de metionina, treonina, valina e
com baixo teor de isoleucina. Forma de Apresentagéo: pé
(gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugao Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

404761

FM 55
(Tirosinemia 0 a 1
ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
TIROSINEMIA COM RESTRIGAO DE FENILALANINA E
TIROSINA. Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a
indicagao para criangas de 0 a 1 ano de idade*, portadoras de
tirosinemia. Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos
essenciais isenta de fenilalanina e tirosina. Forma de
Apresentacdo: p6 (gramas).

*O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

400

4.800

404762

FM 56
(Tirosinemia acima
de 1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
TIROSINEMIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA E
TIROSINA. Aplicagédo no dmbito da SES-DF: inclua a
indicagao para criangas maiores de 1 ano de idade*,
portadoras de tirosinemia. Caracteristicas Adicionais: mistura
de amino&cidos essenciais isenta de fenilalanina e tirosina.
Forma de Apresentagédo: p6 (gramas). *O ajuste da faixa
etaria devera considerar a Resolugao Anvisa N° 976, de 5
de junho de 2025.

500

6.000

410618

FM 57
(Leucinose 0 a 1
ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
LEUCINOSE (DOENCA DO XAROPE DE BORDO NA URINA)
COM RESTRIGAO DE LEUCINA, ISOLEUCINA E VALINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagéo para
criangas de 0 a 1 ano de idade* portadoras de Leucinose
(Doenga do Xarope de Bordo na urina). Caracteristicas
Adicionais: mistura de aminoécidos essenciais isenta de
leucina, isoleucina e valina. Forma de Apresentacéo: p6
(gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugéo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

404756

FM 58
(Leucinose acima
de 1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
LEUCINOSE (DOENCA DO XAROPE DE BORDO NA URINA)
COM RESTRIGAO DE LEUCINA, ISOLEUCINA E
VALINA.Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagéo
para criangas a partir de 1 ano* de idade, portadoras de
Leucinose (Doenca do Xarope de Bordo na urina),
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais
isenta de leucina, isoleucina e valina. Forma de Apresentagao:
pé (gramas).

*O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

410622

FM 59
(Homocistinuria 0 a
1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HOMOCISTINURIA COM RESTRICAO DE METIONINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagéo para
criangas de 0 a 1 ano de idade* portadoras de homocistinuria.
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais
isenta de metionina. Forma de Apresentagdo: pé (gramas).
*O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000




4107625

FM 60
(Homocistinuria
acima de 1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HOMOCISTINURIA COM RESTRIGAO DE METIONINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagéo para
criangas acima de 1 ano de idade* portadoras de
homocistinuria. Caracteristicas Adicionais: mistura de
aminoé&cidos essenciais isenta de metionina. Forma de
Apresentagéo: p6 (gramas).

*O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

404763

FM 61
(Disturbio do ciclo
da ureia 0 a 1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
DISTURBIOS DO CICLO DA UREIA COM RESTRIGAO DE
AMINOACIDOS NAO ESSENCIAIS. Aplicagdo no ambito da
SES-DF: inclua a indicagéo para criancas de 0 a 1 ano de
idade*, portadoras de disturbios do ciclo da uréia.
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais.
Forma de Apresentacgdo: pd (gramas). *O ajuste da faixa
etaria devera considerar a Resolugao Anvisa N° 976, de 5
de junho de 2025.

500

6.000

404764

FM 62
(Disturbio do ciclo
da ureia acima de
1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
DISTURBIOS DO CICLO DA UREIA COM RESTRIGAO DE
AMINOACIDOS NAO ESSENCIAIS. Aplicagdo no ambito da
SES-DF: inclua a indicagao para criangas maiores de 1 ano de
idade*, portadoras de disturbios do ciclo da uréia.
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminodacidos essenciais.
Forma de Apresentacéo: po (gramas).

*O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

404754

FM 63
(Hiperleucinemia 0
a1ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HIPERLEUCINEMIA COM RESTRIGAO DE LEUCINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagao para
criangas de 0 a 1 ano de idade*, portadoras de
hiperleucinemia. Caracteristicas adicionais: mistura de
aminoéacidos essenciais isenta de leucina. Forma de
Apresentagéo: p6 (gramas).

*O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

404755

FM 64
(Hiperleucinemia
acima de 1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HIPERLEUCINEMIA COM RESTRIGAO DE LEUCINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagéo para
criangas maiores de 1 ano de idade*, portadoras de
hiperleucinemia. Caracteristicas Adicionais: mistura de
aminoacidos essenciais isenta de leucina. Forma de
Apresentacdo: p6 (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera
considerar a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de
2025.

500

6.000

410620

FM 65 (Aciduria
Glutarica0 a 1
ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
ACIDURIA GLUTARICA COM RESTRIGAO DE LISINA E
RESTRIGAO/BAIXO TEOR DE TRIPTOFANO. Aplicagéo no
ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas de 0 a 1
ano de idade*, portadoras de aciduria glutarica. Caracteristicas
Adicionais: mistura de aminoécidos essenciais isenta de lisina
e restrigdo/baixo teor de triptofano. Forma de Apresentagédo:
pé (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugéo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

6.000

410621

FM 66
(Aciduria Glutarica
acima de 1 ano)

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
ACIDURIA GLUTARICA COM RESTRIGAO DE LISINA E
RESTRIGAO/BAIXO TEOR DE TRIPTOFANO. Aplicag&o no
ambito da SES-DF: inclua a indicagao para criangas maiores
de 1 ano de idade*, portadoras de aciduria glutarica.
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais
isenta de lisina e restrigao/baixo teor de triptofano. Forma de
Apresentacéo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera
considerar a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de
2025.

500

6.000

EQUIPOS E FRASCOS

462239

EG 01

Equipo para
Nutricao
Enteral Tipo
Gravitacional,
sistema aberto

Equipo para nutrigéo enteral do tipo gravitacional. Material
em PVC, atoxico, de cor azul ou lilas translicido, de
comprimento minimo de 120cm. Caracteristicas: Estéril,
apirogénico, flexivel, atoxico, com ponta perfurante que
facilite a introdugéio em recipiente de solugdes sem risco de
desconectar durante o seu uso, com protetor adequado,
com filtro de ar, com cémara gotejadora transparente que
ndo permita vazamento em suas jungdes, com regulador de
fluxo tipo rolete que 270,9garanta perfeito controle de
gotejamento com suavidade, com terminal distal do tipo
escalonado que permita perfeita adaptagdo a sonda de
nutricdo, com tampa protetora de facil remogao.
Embalagem individual, que permita a abertura técnica
asséptica.

800

9.600

209

2.508




Equipo para nutrigdo enteral do tipo gravitacional, dupla-
via, para administracao de dgua e nutri¢do enteral em
sistema fechado. Material em PVC, atdxico, de cor azul ou
lilas, translicido, de comprimento minimo de 120cm.
Caracteristicas: Estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com
EG 02 uma ponta compativel com a dieta em sistema fechado e
Eauioo para outra ponta que possibilite a conexdo no recipiente de
q ,p, P agua, sem risco de desconectar durante o seu uso, com
462239 |Nutricdo Enteral N . Un. 1 12 1 12
< . protetor adequado, com cémara gotejadora transparente
Tipo Gravitacional, ~ . . ~
) que ndo permita vazamento em suas jungdes, com
sistema fechado . .
regulador de fluxo tipo rolete que garanta perfeito controle
de gotejamento com suavidade, com terminal distal do tipo
escalonado que permita perfeita adaptagdo a sonda de
nutricdo, com tampa protetora de facil remogao.
Embalagem individual, que permita a abertura técnica
asséptica.
Equipo para administra¢ao de dieta por via enteral,
compativel com as bombas de infusdo utilizadas na SES-
DF e de acordo com legislagdo vigente. Material em PVC,
atoxico, de cor azul ou lilas transltcido. Caracteristicas:
estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com ponta perfurante
EB 03 que facilite a introdugdo em recipiente de solugdes sem
Equi ]
465750 |EdulPopara - risco de desconectar durante o seu uso, com Protetor Un. 282 3384 1 12
Bomba de Infus&o, (adequado, com filtro de ar, com cAmara gotejadora
sistema aberto transparente que nfio permita vazamento em suas jungdes,
com terminal distal do tipo escalonado que permita perfeita
adaptagdo a sonda de nutri¢do, com tampa protetora de
facil remogdo. Embalagem individual, que permita a
abertura técnica asséptica.
Equipo para administra¢ao de dieta por via enteral em
sistema fechado, compativel com as bombas de infusdo
utilizadas na SESDF, sistema fechado e legislagdo vigente.
Material em PVC, atoxico, de cor azul ou lilas, translticido.
EB 04 Caracteristicas: estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com
Equino para ponta perfurante que facilite a introdugdo em recipiente de
465750 |-auPOP _ |solugdes sem risco de desconectar durante o seu uso, com Un. 118 1.416 1 12
Bomba de Infuséo, N .
sistemna fechado protetor adequado, com filtro de ar, com camara gotejadora
transparente que ndo permita vazamento em suas jungdes,
com terminal distal do tipo escalonado que permita perfeita
adaptagdo a sonda de nutri¢do, com tampa protetora de
facil remogdo. Embalagem individual, que permita a
abertura técnica asséptica.
Frasco para acondicionamento e administragdo de nutrigéo
F100 . . . .
Frasco para enteral, de material plastico resistente,livre de BPA,
) p transltcido, incolor. Tamanho/Capacidade de 100 ml, de
acondicionamento L. X ..
395529 |, . dministragio de uso Unico, com dispositivo em alga na base, com tampa Un. 2.784 33.408 463 5.556
. rosqueavel de forma a ndo permitir vazamentos, com lacre,
nutricdo enteral de T L .. .
100mi embalado individualmente em saco plastico descartavel e
graduado
F300 Frasco para acondicionamento e administragdo de nutrigédo
Frasco para enteral, de material plastico resistente,livre de BPA,
acondicionamento |translucido, incolor. Tamanho/Capacidade de 300 ml, de
395537 |e uso Unico, com dispositivo em al¢a na base, com tampa Un. 7.314 87.768 1.433 17.196
administragdo de  |rosqueavel de forma a ndo permitir vazamentos, com lacre,
nutricdo enteral de [embalado individualmente em saco plastico descartavel e
300ml graduado.
Frasco para acondicionamento e administragdo de nutrigdo
F500 . . . .
Frasco para enteral, de material plastico resistente, livre de BPA,
acondic?onamento translucido, incolor. Tamanho/Capacidade de 500 ml, de
395527 e administracao de |"S° unico, com dispositivo em al¢a na base, com tampa Un. 173 2.076 1 12
. N rosqueavel de forma a ndo permitir vazamentos, com lacre,
nutricdo enteral de T L .. .
500mi embalado individualmente em saco plastico descartavel e
graduado.

APENDICE II

ELEMENTQS CONSTITUTIVOS DAS REFEICOES E PORCIONAMENTOS MINIMOS

1.1 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE

Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica, composta por seis refei¢cdes, destinada a pacientes internados na Rede de Saude da SES-DF.

DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU Sucos 1 porgdo
Leite e preparagdes lacteas 1 porgdo
Pies e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgdo
Frutas e substitutos 1 porgdo

COLACAO




ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

SUCOS OU frutas e substitutos 1 porgdo
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A e hortaliga B com ou sem hortalica C, COM tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com 100g
ou sem massa, COM 1 saché de 4 ou 5ml de azeite de oliva extra virgem e 1 saché de 4 ou 5 ml de vinagre ou limao
(0)9)
Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%)
ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%) 200ml
Carnes 1 porgdo
Guarnigdes 1 porgdo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo | preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos (exceto coquetéis) OU Sobremesas 1 por¢do
Sucos 1 porgdo

MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas 1 porgio
OU sucos OU frutas e substitutos
Paes e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgdo
ou
Ovo cozido ou mexido 1 unidade
ou
Queijo minas, mugarela ou ricota 40g

1.2. DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA PACIENTE

Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composigdo quimica, composta de seis refei¢des, contendo alimentos ricos em acidos graxos essenciais, vitaminas, minerais,
compostos bioativos e antioxidantes, além de moderado a baixo indice glicémico e compostos anti-inflamatorios. E restrita em alimentos processados, 6leo de soja, agucar,
adogante, carne vermelha e farinha branca, destinada a pacientes internados na Rede de Satide da SES-DF.

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
. 1 porgao DIETA ANTI-
Bebidas quentes INFLAMATORIA
Sucos 1 por¢do DIETA ANTI-
INFLAMATORIA
Pies e substitutos 1 porgao dieta ANTI-
ou INFLAMATORIA
Banana da terra cozida ou grelhada
oU 100g
Mandioca cozida OU batata doce OU Cara cozido 100g
. . 1 por¢ao DIETA ANTI-
Manteiga e substitutos INFLAMATORIA
Frutas e substitutos 1 porgdo
Ovo cozido 1 unidade
OouU
Ovo Mexido no azeite com agafrdo 1 unidade
OouU
Togurte natural sem lactose OU coalhada preparada sem lactose 140 a 180g (1 unidade)
OouU
Vitamina de frutas preparada com leite pasteurizado integral sem lactose 300ml
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Frutas e substitutos 1 porgao
Castanha de caju OU Castanha do Brasil OU Améndoas 30g
ALMOCO E JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Shot digestivo (agua, beterraba, abacaxi e gengibre) NO ALMOCO
Oou 50ml
Shot anti-inflamatério (vinagre de mag, cenoura, suco de laranja 100%, canela em p6) NO JANTAR
Salada com hortaliga A e hortalica B com ou sem hortali¢a C, com tomate, com ou sem leguminosa, COM 1 saché 100g
de 4 ou 5 ml de azeite de oliva extravirgem puro e vinagre ou limao
Oou
Sopa de hortalicas A, B e/ou C com ou sem leguminosa (sem alimento proteico) 200ml
Carnes 1 por¢ao DIETA ANTI-
INFLAMATORIA
Hortaligas A, B cozidos no vapor ou refogados ou assados (repolho com cenoura ralados refogados OU brocolis
cozido no vapor OU Couve refogada OU Couve-flor OU repolho refogado OU abobrinha refogada OU berinjela 100
assada com orégano) OU batata doce OU Cara OU Inhame OU batata inglesa OU milho (gréos) OU cozidos ou £
assados ou grelhados OU Puré de banana da terra (feito com agua) OU puré de abobora (feito com agua)
Arroz integral preparado 150g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) ou grio de bico cozido com ervas 100g




Frutas e substitutos (exceto creme de frutas e coquetel de frutas) 1 porgdo

MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Shot antioxidante (dgua, suco de limdo 100%, maga, agafrao e mel) 50ml
SOMENTE NA MERENDA
Bebidas quentes OU frutas e substitutos 1 por¢éo
Manteiga e substitutos 1 porgdo
Ovo cozido OU mexido com agafrdo 1 unidade
Oou
Mandioca cozida OU Banana da terra cozida OU milho cozido 100g
Oou
Togurte natural sem lactose OU coalhada preparada sem lactose 140 a 180g (1 unidade)
Oou
Vitamina de frutas preparada com leite pasteurizado integral sem lactose 300ml

1.3 DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO REDUZIDO PARA PACIENTE

Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica, composta por seis refei¢des, destinada a pacientes internados na Rede de Satude da SES-DF.

DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU sucos OU leite e preparagdes lacteas 1 porg¢do
Pies e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porg¢do
Frutas e substitutos 1 porgdo
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS | PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo
ALMOCO E JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A e hortaliga B com ou sem hortalica C, COM tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem
fruta, com ou sem massa, COM 1 saché de 4 ou 5 ml de azeite de oliva extra virgem e 1 saché de 4 ou 5 ml de 60g
vinagre ou limdo
ou
Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne 120ml

bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%)

1 por¢do para DIETA COM VALOR

Camnes ENERGETICO REDUZIDO
Guarnigoes 1 porgao para dieta COM VALOR
ENERGETICO REDUZIDO
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo | preparado OU arroz integral preparado 100g
Feijao tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 60g
Frutas e substitutos I porgdo
ou 1 porgao para DIETA COM VALOR
Sobremesas ENERGETICO REDUZIDO
Sucos 1 por¢do
MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas OU sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo
Pies, biscoito e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgédo
(0)9)
Ovo cozido ou mexido 1 unidade
OouU
Queijo minas, mugarela ou ricota 40 g

1.4 DIETA PARA INTRODUCAO ALIMENTAR PARA PACIENTE

Dieta com consisténcia de papa amassada, sem a utilizagdo de peneiras e liquidificadores, sem adigdo de sal de cozinha, composta de cinco refeigdes, destinada a pacientes
que estejam em fase de introdugdo de alimentagdo complementar internados na Rede de Saude da SES-DF.

COLACAO, MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Frutas e substitutos (APENAS FRUTAS) amassados | 1 por¢do

ALMOCO E JANTAR



ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Azeite de oliva extra virgem 1 saché de 4 ou 5ml
Carne bovina sem osso moida ou ave sem osso desfiada 40g
(0)9)
Ovo cozido 1 unidade
Papa 1: Hortalica A, B OU C 40g
Papa 2: Hortaliga A, BOU C 40g
Arroz tipo extra preparado papa OU arroz tipo 1 preparado papa OU arroz integral preparado papa OU macarrdo cozido 40g
Feijdo tipo 1 preparado papa (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) OU gréo de bico papa OU lentilha papa OU ervilha papa 40g

1.5. DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE

Dieta de consisténcia liquida, com ou sem alteragdo de composigdo quimica, composta de seis refeigdes para os pacientes internados na Rede de Satide da SES-DF.

DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Leite (de qualquer um dos tipos descritos no quadro de leite e preparagdes lacteas) caramelizado OU com canela OU com 300ml

achocolatado a 8% OU com café OU Cha de ervas ou frutas em infusdo

Leite e preparagdes lacteas (APENAS PREPARACOES ACRESCIDAS DE FARINHAS VARIADAS)

1 porgdo DIETA LIQUIDA

Creme de frutas 200g
ou
Coquetel de frutas 300ml
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Leite e preparagdes lacteas
ou

1 porgio DIETA LIQUIDA

Creme de frutas 200g
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sopa de hortaligas A, B e C com ou sem leguminosa, com massa ou cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou 500ml
proteina de soja (20%)
Azeite de oliva extra virgem 10ml
Creme de frutas 200g
OouU
Sobremesas 1 por¢io DIETA LIQUIDA
Sucos 1 porgdo

MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Leite e preparagdes com leite

Oou

Preparagio lactea com suplemento alimentar indicado para a faixa etaria do paciente, adicionado ou ndo de sacarose, com a
presenga de todos os macronutrientes em sua composigao.

1 porgdo DIETA LIQUIDA

300ml com 40g de suplemento

Sucos

ou

Creme de frutas
ou

Coquetel de frutas

1 porgdo DIETA LIQUIDA
200g

300ml

1.6. DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE:

Dieta sem alteragdo de consisténcia e com alteragdo de composigdo quimica, composta de trés refeigdes, indicada para os acompanhantes de pacientes menores de 18 anos e
maiores de 60 anos, acompanhantes de pacientes com deficiéncia e pacientes terminais, acompanhantes de parturientes durante o periodo de trabalho de parto, parto e pos-
parto imediato, acompanhantes de pacientes internados em Unidades de Terapia Intensiva, que permanecam com o paciente nas Unidades da Rede de Saude 24 horas/dia.

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas Quentes 1 porgdo
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pé integral a 15% OU leite em p6 desnatado a 20% OU leite 200ml
caramelizado OU leite com canela
Pio doce OU pio francés OU pdo integral OU pao de forma 50g
Manteiga (com ou sem sal) OU creme vegetal (com ou sem sal) 10g

ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortaliga A e hortali¢a B com ou sem hortalica C, COM tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem 100g
massa, COM 1 saché de 4 ou Sml de azeite de oliva extra virgem puro e 1 saché de 4 ou Sml de vinagre ou limao
Carnes 1 porgdo
Guarnig¢des 1 por¢éo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g




| Sucos 1 porgio

1.7. DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE:

Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composigdo quimica, composta por seis refei¢des para acompanhantes gestantes ou que estejam amamentando ou portadores
de Diabetes Mellitus e que permanegam com o paciente na Unidade da Rede de Satude da SES-DF por 24 horas/dia.

DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes 1 porgdo
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po integral a 15% OU leite em po desnatado a 20% OU leite 200ml
caramelizado OU leite com canela
Pao doce OU pao francés OU pao integral OU pao de forma OU paes especiais 50g
Manteiga (com ou sem sal) 10g
ou
Creme vegetal (com ou sem sal) 10g
Frutas e substitutos 1 por¢do
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo

ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A e hortalica B con? ou sem hortalica C, COM tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem 100g
massa, COM 1 saché de 4 ou Sml de azeite de oliva extra virgem puro e 1 saché de 4 ou 5 ml vinagre ou limdo
OouU
Sopa de hortaligas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave 200ml
(20%) ou proteina de soja (20%)
Carnes 1 porgdo
Guarnig¢des 1 por¢éo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos OU sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgdo

MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas OU suco OU frutas e substitutos 1 porgdo
Pies, biscoitos e substitutos 1 por¢édo
Manteiga e substitutos 1 porgdo

1.8. REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDOR

Dieta sem alteragdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica destinada aos servidores quando em regime de plantdo de 12 OU 18 horas, aos residentes médicos e néo-
médicos e aos internos.

DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes 1 por¢éo
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po integral a 15% OU leite em po desnatado a 20% OU leite 200ml
caramelizado OU leite com canela
ou 150ml
Leite (de qualquer um dos tipos citados acima) para misturar com café em infusdo
Pdo doce OU péo francés OU pao integral OU pdo de forma OU pées especiais 50g
Manteiga (com ou sem sal) OU creme vegetal (com ou sem sal) 10g
Frutas e substitutos 1 porgdo
ALMOCO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortaliga A (2 tipos) e hortaliga B, com ou sem hortali¢a C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem 100g
massa, COM molho caseiro (a parte)
Carnes 1 porgio
Guarni¢des 1 porgdo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo | preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e Substitutos OU Sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgdo

JANTAR



ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Salada com hortali¢a A (2 tipos) e hortaliga B, com ou sem hortaliga C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem 100

massa COM molho caseiro (a parte) &

Sopa de hortaligas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou 200ml

proteina de soja (20%)

Carnes 1 porgio

Guarnigdes 1 porgdo

Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo | preparado OU arroz integral preparado 150g

Feijao tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g

Frutas e substitutos OU sobremesas 1 porgéo

Sucos 1 porgdo

CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%) 200ml
Cachorro quente OU sanduiche de carne bovina OU de aves OU de hamburguer OU de queijo OU de queijo e presunto COM ou SEM salada composto de:
~ S . N , . = A 1 unidade

Pido de forma OU pao integral OU pao de hamburguer OU péo careca ou pdo francés ou baguete
COM 50g
Carne bovina ou aves ou hamburguer de carne ou aves
ouU 80g
Presunto e queijo minas, mugarela ou ricota
ou 40g
Queijo minas, mugarela ou ricota
OouU 40g

Salsicha de frango ou suina
COM ou SEM

Manteiga OU creme vegetal

1 unidade ou 50g

COM ou SEM 10g

Salada de hortalicas A ¢ B

ou 50g

Pizza

ou 1 unidade brotinho
ou 200g

Torta salgada OU panqueca OU crepe recheado com carne bovina ou ave com ou sem queijo, ou ricota temperada ou queijo e presunto, com ou sem hortaligas, com molho a

parte OU risoto de carne bovina ou ave ou carne suina, com ou sem hortaligas, com ou sem queijo, OU de hortali¢as (2 ou mais), com queijo parmeséo (a parte) OU macarrdo,

ou nhoque com molho ao sugo, ou a bolonhesa, ou branco ou a base de queijo, com queijo parmesdo (a parte) OU lasanha ou canelone ou rondelli, recheado com carne 250g

bovina ou ave com ou sem queijo, ou ricota temperada ou queijo e presunto, com ou sem hortaligas, com molho, com queijo parmesdo (a parte)

Bebidas quentes 1 porgdo

Frutas e substitutos 1 por¢éo

Leite e preparagdes lacteas OU Sucos 1 porgdo

Com o intuito de facilitar o entendimento, os elementos constitutivos foram distribuidos nos quadros de “equivalentes” abaixo.
s

Quadro A2.1. Bebidas quentes.

BEBIDAS QUENTES
PORCAO DIETA
BEBIDA PORCAO ANTI-
INFLAMATORIA
Café em infusdo (p6 8%) 100 ml 50ml
Cha de ervas ou frutas em infusdo 200 ml 200ml
Quadro A2.2. Leite e preparagdes lacteas.
LEITE E PREPARACOES LACTEAS
< . PORCAO DIETA
PREPARACAO PORCAO LiQUIDA
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po integral OU leite em p6d
desnatado OU formula a base de soja integral em p6 OU formula a base de soja light em p6 OU leite de cabra 200ml 300ml
OU leite reduzido ou sem lactose
Leite (de qua}quer um dos tipos descritos acima) caramelizado OU com canela OU com achocolatado & 8% 200ml 300ml
OU com café
Leite fermentado com lactobacilos 100g ou 1 unidade 200g ou 2 unidades
Togurte natural integral OU iogurte natural desnatado 170g a 180g (1 340g a 360g (2 unidades)

unidade)

Togurte de frutas integral OU iogurte de frutas desnatado OU iogurte dietético OU iogurte light OU iogurte a

base de soja OU iogurte sem lactose 100g ou 1 unidade

200g ou 2 unidades

Vitamina de frutas preparada com leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po

unidade)

em po OU leite de cabra OU leite reduzido ou sem lactose

integral OU leite em p6 desnatado OU formula a base de soja integral em p6 OU formula a base de soja light 200ml 300ml

em po OU leite de cabra OU leite reduzido ou sem lactose COM ou SEM farinhas variadas

Milk shake (50% de sorvete dietético ou normal e 50% de qualquer um dos tipos de leite descritos acima) 200ml 300ml
Coalhada preparada COM leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po 170g a 180g (1

integral OU leite em p6 desnatado OU férmula a base de soja integral em p6 OU formula a base de soja light s s 340g a 360g (2 unidades)




Mingau de farinhas variadas, preparado com leite pasteurizado integral, leite pasteurizado desnatado, leite

em po integral, leite em p6 desnatado, formula a base de soja ou leite de cabra com agticar ou adogante 200ml 300ml
artificial
Quadro A2.3. Pées e substitutos.
PAES E SUBSTITUTOS
PORCAO DIETA
ALIMENTO PORCAO ANTI-
INFLAMATORIA
Pao qoce ou prw francés OU pao integral OU pao de forma OU pao de forma integral OU paes especiais OU péo de batata OU pao 50g NAO SE APLICA
de leite OU pao careca
Biscoito doce OU biscoito dgua OU biscoito agua e sal OU biscoito integral 35g ou 8 unidades NAO SE APLICA
Biscoito caseiro ou biscoito de polvilho ou peta ou broa 40g (ou 5 unidades) NAO SE APLICA

Torrada doce OU torrada salgada OU torrada integral

35g ou 3 unidades grandes
(torrada industrializada) ou
6 fatias (torrada caseira)

NAO SE APLICA

Pido de queijo OU Biscoito de queijo

80g ou 4 unidades médias

NAO SE APLICA

Beiju 70g 50g
Cuscuz de milho 130g 100g
Bolos e salgados variados 70g NAO SE APLICA
Cereal matinal de milho COM ou SEM agucar 50g NAO SE APLICA
Arroz doce ou canjica preparadas com leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po integral OU leite
em pé desnatado OU formula a base de soja integral em p6 OU formula a base de soja light em p6 OU leite de cabra OU leite 200 ml NAO SE APLICA
reduzido ou sem lactose
Granola 40g 60g (sem agticar)
Milho cozido (espiga) NAO SE APLICA 100g
Quadro A2.4. Manteiga e substitutos.
MANTEIGA E SUBSTITUTOS
PORCAO DIETA
GENERO ALIMENTICIO PORCAO ANTI-
INFLAMATORIA

Manteiga (com ou sem sal) 10g 10g

Creme vegetal (com ou sem sal) 10g NAO SE APLICA

Mel de abelha 15g 10g

Geléia comum ou dietética de sabores variados 15g 15g (sem agiicar ou com

adogante)
Quadro A2.5. Frutas e substitutos.
FRUTAS E SUBSTITUTOS
ALIMENTO PORCAO

Maga OU goiaba OU tangerina OU laranja OU caqui OU manga a francesa OU péra

130g ou 1 unidade média

Banana 90g ou 1 unidade média
Mamdo a francesa OU abacaxi a francesa OU meldo a francesa OU morango OU uva OU melancia a francesa 130g
Melancia com casca e semente OU meldo com casca 300g ou | fatia média
Salada de frutas 200g

Creme de frutas 200g
Coquetel de frutas 200ml

Quadro A2.6. Sucos.

SUCOS
PORCAO
BEBIDA PORCAO DIETA PORCAOQO DIETA ANTI-INFLAMATORIA

LiQUIDA
Suco natural de frutas 20% (limdo, maracuja e tamarindo) 200 ml 300 ml NAO SE APLICA
Suco natural de frutas 100% (laranja) 200 ml 300 ml NAO SE APLICA
Suco natural de frutas 40% (demais frutas) 200 ml 300 ml NAO SE APLICA
Agua de coco 200 ml 300 ml NAO SE APLICA
Suco verde natural de frutas 40% - maracuja, couve, maga e gengibre OU caju, hortela e
gengibre OU pepino, abacaxi e gengibre OU couve, abacaxi, limdo OU cenoura, laranja e NAO SE APLICA | NAO SE APLICA 200 ml
gengibre OU couve, abacaxi, limdo e gengibre

Observagdo: quando o cardapio contemplar suco misto e uma das frutas for laranja, usar o suco de
laranja com concentragdo a 100% e a outra fruta na dilui¢do de 20% ou 40%, conforme o quadro

acima.

Quadro A2.7. Carnes.

CARNES

CARNE

PORCAO

PORCAO
PARA DIETA
COM VALOR

ENERGETICO
REDUZIDO

PORCAO DIETA
ANTI-
INFLAMATORIA




Bovina com 0sso 300g - NAO SE APLICA
Bovina sem o0sso 150g 75g NAO SE APLICA
Ave com 08s0 220g 110g 200g
Ave sem 0ss0 150g 75g 150g
Peixe filé 150g 75g 200g
Peixe em posta 200g - NAO SE APLICA
Visceras 150¢g 75g NAO SE APLICA
Carne suina com 0sso 300g - NAO SE APLICA
Carne suina sem 0sso 150g - NAO SE APLICA
Omelete (de atum OU de manjericdo e tomate) NAO SE APLICA | NAO SE APLICA 150g
Ovos cozidos ou mexidos no azeite com agafrdo NAO SE APLICA | NAO SE APLICA 3 unidades
Hambrguer de grio de bico NAO SE APLICA | NAO SE APLICA 200g
Quadro A2.8. Guarnigdes.
PORCAO
PARA DIETA
PREPARACAO PORCAO COM VALOR
ENERGETICO
REDUZIDO
Hortaligas A, B e/ou C refogadas OU grelhadas OU cozidas OU assadas OU purés OU suflés 100g 60g
Tortas 150g 90g
Massas 100g 60g
Pirdo 150g 80g
Farofas 60g 40¢g
Polenta 100g 60g
Quadro A2.9. Sobremesas.
PORCAO
PORCAO PARA DIETA
PREPARACAO PORCAO DIETA COM VALOR
LIQUIDA | ENERGETICO
REDUZIDO
Doces industrializados (liquidificado ou ndo) 80 g 80g -
Doces caseiros (liquidificado ou ndo) 80g 80g -
Tortas doces 90¢g - -
Pudins 100 g - -
Doces folhados 90¢g - -
Gelatina dietética ou nao 100 g 100 g 60 g
Sagu COM ou SEM creme 100 g - 60 g
Geleia caseira dietética ou ndo - 100 g -
Geleia de mocoto dietética ou ndo - 100 g 60 g
Quadro A2.10. Incidéncia para os principais itens do cardapio dos pacientes.
ITEM,DO ALIMENTOS FORMA DE PREPARO INCIDENCIA
CARDAPIO (refeicdes/més)
Salada ou sopa* Hortaligas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa Crua ou CAr ua/Cozida 62
Creme/Canja/Consomes
*A salada deverd ser priorizada no cardapio, podendo ser utilizado sopa no jantar ou em dietas especificas.
Bifes/Carnes fracionadas
Alcatra /Contra Filé grelhadas/Espetinhos/ 16
. Escalopinhos/Medalhdo
Camne bovina Carnes ensopadas/Carnes assadas/Carnes
Lagarto/Patinho/Coxao mole . 06
moidas/Empanado
Coxao duro/Acém/ Paleta Carnes picadas/Carnes cozidas 06
Aves Frango (coxa, sobrecoxa, peito, filé de peito)/Chester/Peru Assado/Cozido/Grelhado/ 24
Empanado
Peixes Dourada/Corvina/Pescada/Surubim/ Filhote/ Merluza/Cagao/Congro rosa/Badejo/Namorado Assado/ Cozido/ Grelhado/ Empanado 10
Guarnigo Hortaligas variadas, massas, pirdo, farofa e polenta Cozidos/suflés/farofa/ /purés/tortas 62
Aoz Branco / integral Cozido 56
Com legumes ou leguminosas ou passas Cozido 06
Feijio (;arioca i Cozido 42
Preto ou roxinho ou mulatinho Cozido 20
Frutas Fatiadas/porcionadas 42
Sobremesa Doces caseiros, doces industrializados, tortas doces, pudins, doces folhados, gelatina dietética ou ndo, sagu _ 20
COM ou SEM creme de leite ou creme branco ou queijo branco
Quadro A2.11. Incidéncia para os principais itens do cardapio do almogo e jantar do refeitorio dos servidores.
ITEM,DO ALIMENTOS FORMA DE PREPARO INCIDENCIA
CARDAPIO (refei¢des/més)
Salada Hortaligas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa Crua ou Crua/Cozida 62
Sopa Hortaligas A, B e C com ou sem Leguminosas, com ou sem massas, Com ou sem cereais Creme/Canja/Consomes 31
Bifes/Carnes fracionadas
Alcatra /Contra Filé grelhadas/Espetinhos/ 14
Escalopinhos/Medalhdo
Carne bovina Carnes ensopadas/Carnes assadas/Carnes
Lagarto/Patinho/Coxao mole moidas/Empanado 06
Coxao duro/Acém/ Paleta Carnes picadas/Carnes cozidas 04
Carne de aves Frango (coxa, sobrecoxa, peito, filé de peito)/Chester/Peru Assado/Cozido/Grelhado/Empanado 20




Carne de peixes Dourada/Corvina/Pescada/Surubim/ Filhote/ Merluza/Cagido/Congro rosa/Badejo/Namorado Assado/ Cozido/ Grelhado/ Empanado 10

Visceras Figado Grelhado/Cozido 02

Carne suina Lombo/Pernil/Bisteca Assado/Grelhado 04

Soja Proteina texturizada de soja Cozida 02

Guarni¢ao Hortaligas variadas, massas, pirdo, farofa e polenta Cozidos/suflés/farofa/ /purés/tortas 62

Arroz Branco / integral Cozido 56

Com legumes ou leguminosas ou passas Cozido 06

Feijio Carioca i Coz%do 42

Preto ou roxinho ou mulatinho Cozido 20

Frutas Fatiadas/porcionadas 62

Sobremesa Doces caseiros, doces industrializados, tortas doces, pudins, doces folhados, gelatina dietética ou ndo, sagu 30
COM ou SEM creme de leite ou creme branco ou queijo branco

2. DETERMINACOES TECNICAS RELATIVAS AOS ELEMENTOS CONSTITUTIVOS DAS REFEICOES E PORCIONAMENTOS MINIMOS E A LISTA
DE ALIMENTOS PREPARADOS E GENEROS ALIMENTICIOS PARA COMPLEMENTOS OU SUBSTITUICAO DE REFEICOES.

2.1 A empresa(s) contratada(s) devera(do) fornecer dieta especial individualizada, mediante esquema dietético prescrito pelo Nutricionista da SES-DF a qualquer paciente
internado na Unidade de Saude da SES-DF.

2.1.1 Serédo considerados esquemas dietéticos tanto os esquemas padronizados pelos Nucleos de Nutri¢do e Dietética (NND) quanto os calculados individualmente para cada
paciente pelo Nutricionista.

2.1.2 O pagamento dos esquemas dietéticos respeitara:

a.  Esquemas com menos de 1.500Kcal corresponderdo a DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO REDUZIDO PARA PACIENTES;
b. Esquemas com mais de 1.500Kcal corresponderdo a8 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTES.
2.2 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) fornecer, quando solicitada pelos nutricionistas do NND, dietas ou complementos alimentares especificos para o preparo de
exames, obedecendo as rotinas do NND das Unidades de Saude da SES-DF.
2.3 A(s) empresa(s) contratada(s) ndo podera(ao) utilizar temperos industrializados no preparo de refei¢cdes para pacientes.
2.4 Para os itens que apresentam por¢ao especificada em unidade ou grama/mililitro, devera ser sempre considerada a opg¢ao que apresentar maior quantidade.
2.5 Para refeigdes fornecidas aos pacientes, a(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) retirar a pele do frango e a gordura aparente da carne vermelha antes do preparo.
2.6 O preparo dos alimentos devera seguir as normas da Técnica Dietética para cada tipo de dieta: normal, branda, pastosa, liquida-pastosa e liquida.

2.7 Os paes especiais deverdo ser preparados para atender necessidades especiais dos pacientes, tais como: pao com redugdo de sodio para os pacientes com dieta hipossodica
prescrita; pdo sem agticar e pao sem agucar com acréscimo de fibras para os pacientes diabéticos; pdo com adigdo de fibras para os pacientes com constipagdo intestinal e pao
sem gliten para pacientes celiacos.

2.8 Os leites e formulas em p6 deverdo ser preparados conforme diluigdo indicada pelo fabricante.

2.9 A empresa devera fornecer, necessariamente, preparagdo com suplemento (conforme descrito nos quadros de elementos constitutivos apresentadas acima) na merenda ou
ceia da Dieta Liquida para pacientes.

2.10 Define-se como coquetel de frutas a bebida preparada com agua e frutas (duas ou mais), em consisténcia mais espessa que a de um suco comum.

2.11 Define-se como creme de frutas a bebida preparada com ou sem 4dgua (em pequena quantidade) e uma ou mais frutas, em consisténcia semelhante a “papa”.

2.12 Os iogurtes fornecidos pela(s) empresa(s) contratada(s) deverao ser industrializados e ndo poderdo ser bebida lactea.

2.13 O agucar utilizado pela(s) empresa(s) contratada(s) para adogar as preparagdes devera ser do tipo cristal.

2.14 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) utilizar, para o preparo das refei¢des, somente 6leos de origem vegetal (soja, azeite de oliva, milho, arroz, girassol ou canola).

2.15 O azeite de oliva utilizado nas preparagdes que vao ao forno/fogdo devera ser virgem puro ou extra virgem e o azeite utilizado nas preparagdes cruas e no refeitorio
devera ser o extra virgem.

2.16 Em preparagdes como feijoada, galinhada, carreteiro ou cozido/ensopado, deverdo ser servidos 250g de preparagdo por pessoa, sendo 150g de carnes diversas,
considerando-se o peso liquido preparado.

2.17 Em preparagdes como lasanha, panqueca, torta salgada, quibe de forno e “fritada” (de carne, peixe ou de frango), deverdo ser servidas com peso de 250g, considerando-
se o peso liquido preparado.

2.18 Preparagdes servidas como prato principal deverdo apresentar no minimo 40% de carne, ave ou peixe.
2.19 Quando o cardapio da sobremesa do refeitorio for doce, a(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) fornecer uma opgao de fruta.
2.20 Fica proibida toda e qualquer requisigdo de refei¢des ou géneros alimenticios que ndo constarem em cardapios e ANEXOS do contrato.

2.21 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(do) fornecer, no almogo e no jantar, em substitui¢ao a salada, sopa liquidificada ou ndo, para as dietas pastosa, liquida pastosa e
liquida, ou quando solicitado pelos nutricionistas do Nucleo de Nutrigdo e Dietética.

2.22 A empresa(s) contratada(s) devera respeitar os seguintes percentuais de dilui¢do das preparagdes liquidas:

a. Mingau (200ml):

INGREDIENTE PRINCIPAL % INGREDIENTE PRINCIPAL % DE ACUCAR
Aveia 10 5
Fuba 6 5
Maisena 8 5
Os demais cereais e farinaceos utilizados no preparo de mingaus deverdo seguir a dilui¢do padrdo indicada pelo fabricante no rétulo do produto.

b. Vitamina (200ml): deverdo utilizar 60g de fruta e caso seja utilizado farindceos, seguir os percentuais abaixo:

FARINHA % DE FARINHA % DE ACUCAR

Aveia 3 3

Os demais cereais e farinaceos utilizados no preparo de vitaminas deverdo seguir a dilui¢ao padrao indicada pelo fabricante no rétulo do produto.

2.23 Cabera a(s) empresa(s) contratada(s) fornecer dieta individualizada para o servidor no refeitorio, respeitando as quantidades e determinagdes prescritas por Nutricionista,
desde que haja prescri¢do de Nutricionista do NND. Para isso, o servidor devera informar mensalmente a escala diaria para a(s) empresa(s) contratada(s), bem como seu
telefone para contato. Em caso da ocorréncia de duas ou mais faltas néo justificadas, o servidor perdera o direito de receber a dieta individualizada.




2.24 Bebidas que totalizem 200ml deverdo ser fornecidas em copos descartaveis (livres de BPA) com tampa, com selo da ABNT de 300ml.
2.25 Bebidas que totalizem 300ml deverdo ser fornecidas em copos descartaveis (livres de BPA) com tampa, com selo da ABNT de 500ml.

2.26 Aos servidores que precisarem permanecer em atividade, sem condigdes de deslocamento, nos setores fechados definidos pela legislagdo vigente, que regulamenta o
fornecimento de refei¢des na SES-DF, sera fornecido um lanche composto por: 50ml de café (infusdo a 8%) com adogante artificial ou agticar ou puro, 150ml de leite
pasteurizado integral, 50g de pdo francés ou pao doce e 10g de manteiga. Tais itens deverdo ser requisitados na lista “alimentos preparados e géneros alimenticios para
complementos de refeigdes”.

2.27 Os lanches dos servidores das areas citadas no item acima deverao ser servidos pela(s) empresa(s) contratada(s), nos horarios determinados neste Termo de Referéncia.
2.28 O lanche dos setores fechados devera ser fornecido em material descartavel livre de BPA, com selo da ABNT.

2.29 O fornecimento dos lanches das areas fechadas se dard mediante a apresentacdo de lista confeccionada, conforme escala de servigo de cada setor, pela diretoria
administrativa ou setor administrativo correspondente de cada unidade da rede hospitalar.

2.30 Quando for necessario o fornecimento de lanche e/ou refeigdo para areas externas as unidades de satide, a(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) servi-los em material
descartavel livre de BPA, com selo da ABNT e devera transporta-los em caixas térmicas de plastico.

2.31 Aos doadores de sangue e as doadoras de leite materno, em dias de coleta de sangue e ordenha de leite, quando houver solicitagdo, sera servido 01 (um) lanche
composto de: 1 sanduiche de queijo (50g de pao francés ou de forma ou integral + 10g manteiga + 40g de queijo minas ou mugarela) ou 1 sanduiche de carne ou frango (50g
de pao francés ou de forma ou integral + 10g de manteiga + 50g de carne ou frango), 400 ml de suco de frutas, 1 banana, 1 maga, 50 ml de café, 150 ml de leite pasteurizado
integral e 35g de biscoito dgua ou agua e sal. Tais itens deverdo ser requisitados da lista “alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de refeigdes.

2.32 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(do) fornecer opgdo diaria de molho para a salada no refeitorio, com identificagdo e lista dos ingredientes, ndo podendo este ser
industrializado.

2.33 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(do) disponibilizar no refeitorio azeite extra virgem (em sua embalagem original), farinha, pimenta e sachés de sal, agucar e
adogante.

2.34 Os itens da lista “alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de refei¢des” deverdo ser requisitados utilizando-se o codigo “CP” seguido do ntimero
do item solicitado, bem como a quantidade, de acordo com a unidade de requisi¢ao (gramas, mililitros ou unidade).

3. DETERMINACOES TECNICAS RELATIVAS AS FORMULAS INDUSTRIALIZADAS PARA TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL, FORMULAS
ESPECIALIZADAS, SUPLEMENTOS, MODULOS DE NUTRIENTES, FORMULAS INFANTIS E FORMULAS METABOLICAS.

3.1 As formulas enterais deverdo ser fornecidas de acordo com o descritivo apresentado na relagdo de formulas industrializadas para terapia nutricional enteral, formulas
especializadas, suplementos, modulos de nutrientes, formulas infantis e formulas metabdlicas. A Geréncia de Servigos de Nutrigao emitird parecer final se o produto atende
ao descritivo para proceder a aquisigdo, apds apresentagao do nome comercial das formulas a serem fornecidas em cada descritivo.

3.2 Caso a contratada necessite solicitar substitui¢do de produtos, esta devera avisar 8 GESNUT com antecedéncia minima de 3 dias.
3.3 O prego a ser utilizado para julgamento devera ser calculado em mililitro (ml), grama (g) ou saché, de acordo com a apresentagao do produto.

3.4 As férmulas deverdo ser requisitadas e faturadas em mililitro (ml), grama (g) ou saché, de acordo com a apresentagdo do produto, somente na quantidade a ser utilizada
por horario por paciente, ndo podendo ser requisitadas a lata, caixa ou “pack” do produto.

3.5 As embalagens das formulas deverdo ser higienizadas conforme legislagdo vigente antes de sua entrada no Lactario e/ou Unidade de Nutricdo e Dietética. Nao sera
permitida a entrada de embalagem aberta ou violada.

3.6 A Geréncia de Servigos de Nutri¢do/SES-DF podera, a qualquer momento, solicitar alteragdes ou substitui¢des na relagdo de formulas industrializadas para terapia
nutricional enteral, formulas especializadas, suplementos, modulos de nutrientes, formulas infantis e formulas metabolicas e da relagdo de equipos e frascos, caso alguma
formula apresente:

3.6.1 Problemas de apresentagdo, diluicdo ou aceitagdo pelos pacientes (nesse ultimo caso, devera ser apresentado relatorios médico e/ou nutricional
comprovando a necessidade de troca do produto para aquele paciente);

3.6.2 Desabastecimento nacional, regional e/ou local;
3.6.3 Alteragdes realizadas pela industria em sua composicao;
3.6.4 Substitui¢do do mercado por novo produto;
3.6.5 Descontinuidade de fabricagdo do produto.
3.7 Todas as formulas fornecidas pela CONTRATADA deverdo estar registradas em 6rgdo competente.

3.8 Os itens da das formulas industrializadas para terapia nutricional enteral, formulas especializadas, suplementos, modulos de nutrientes, formulas infantis, formulas
metabolicas, equipos e frascos deverdo ser requisitados utilizando-se o codigo seguido do numero do produto, bem como a quantidade, de acordo com a unidade de requisi¢cao
(gramas, ml ou unidade).

3.9 Para os descritivos que néio apresentam consumo regular, porém séo indispensaveis em caso de internagdes de pacientes portadores de determinadas patologias, tais como
as Formulas Metabolicas, foi apresentado quantitativo mensal minimo, a fim de que as Licitantes possam apresentar a cotagdo de preco e que esses produtos possam estar
disponiveis em caso de necessidade.

APENDICE III
RELACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Quadro A3.1. Relagio de equipamentos e utensilios minimos sugeridos para as unidades de satde do Hospital Regional da Asa Norte (HRAN); COMPP/CAPS I Brasilia; CAPS 11
Brasilia; CAPS AD III Brasilia; Fundacio Hemocentro de Brasilia (FHB); Central de Regulacio de Urgéncias do SAMU; Hospital Dia; Centro Especializado em
Diabetes, Obesidade e Hipertensio (CEDOH); Geréncia de Epidemiologia de Campo (GECAMP) e no Hospital de Apoio de Brasilia (HAB).

REGIAO CENTRAL DE SAUDE
EQUIPAMENTO/MOVEL HAB | HRAN UTENSILIO HAB | HRAN
Aparelho telefonico 1 3 Abridor combinado 2 3
Ar condicionado 2 3 Agucareiro 6 0
Armarios diversos 2 25  |Assadeiras diversas 12 30
Balanga de precisdo para lactario 1 2 Bandejas Plasticas 90 314
Balanga digital para cozinha 1 3 Caixa plastica isotérmica 1 160
Balanga plataforma 1 1 Caixas plasticas diversas 10 4
Balcdo de inox térmico com cubas 2 2 Caldeirdes diversos 0 1
Balcido Frigorifico em inox 2 portas 0 1 Canecas diversas 50 108
Bancada em ago inox 1 19  |Chapa 1 0
Banho maria 2 2 Colher de café 20 50
Batedeira 1 1 Colher de cha 20 105




Cadeira para refeitorio 40 144 |Colher de sobremesa 120 220
Cafeteira 2 3 Colher de sopa 120 225
Caldeirao a vapor ou a gés 0 2 Colher para Arroz 8 10
Carro cagamba 0 5 Conchas diversas 5 12
Carro esqueleto para estufa elétrica com 12

planos 0 4 Copos diversos 130 280
Carro esqueleto para estufa elétrica com 15

planos 0 5 Descascador de legumes 2 0
Carro gabinete fechado com porta de correr 1] 2 Escorredores diversos 3 2
Carro gabinete fechado sem porta de correr 0 1 Escumadeiras diversas 14 19
Carro para distribui¢do 4 30 |Espatulas diversas 5 6
Carro plataforma 1 2 Facas de mesa 120 385
Container para acondicionamento de residuos 1 2 Facas de sobremesa 60 180
Cortador de legumes cabrita 2 2 Facas para cortes de carnes, legumes e frutas 10 20
Embalador de filme 0 3 Farinheira 2 1
Enceradeira industrial 0 1 Garfos de mesa 120 385
Estrado de polietileno 10 21  |Garfos de sobremesa 60 170
Estufa 2 8 Garrafas térmicas diversas 10 38
Extrator de sucos 1 2 Jarras diversas 10 46
Fogao elétrico de mesa 0 3 Lixeiras com Pedal - tamanho diversos 12 28
Fogao industrial 1 3 Mamadeiras tamanhos diversos 0 35
Forno combinado 1 1 Panelas de Pressdo tamanhos diversos 5 6
Forno industrial 4 1 Panelas diversas 25 70
Freezer horizontal 4 6 Pas tipo remo de altileno tamanho diversos 2 4
Freezer vertical 1] 1 Pegadores de Salada/Massa diversos 8 15
Impressora 1 5 Peneiras diversas 5 6
Lavadora de piso industrial 1 0 Pires diversos 50 145
Lava-lougas 0 1 Pratos de sobremesa 120 195
Liquidificador 3 4 Pratos fundos 90 115
Mesa para refeitorio 9 39  |Pratos rasos 140 360
Microcomputador 1 3 Rechaud completo 2 15
Microondas 2 0 Saladeiras tamanhos diversos 0 7
Mixer vertical para o lactario 1 0 Saleiro 9 0
Moedor de Carnes 0 1 Tabua altileno tamanhos diversos 6 12
Porta camara Frigorifera 0 4 Xicaras de café 20 60
Processador de alimentos 1 1 Xicaras de cha 90 136
Refresqueira 1 2 - -
Refrigerador 4 10 |- - -

Quadro A3.2. Relagdo de equipamentos e utensilios pertencentes a carga patrimonial da SES/DF em boas condigdes de uso nas unidades de saude da Regido Central da Rede SES/DF.

REGIAO CENTRAL DE SAUDE
EQUIPAMENTO/MOVEL | HAB! [HRAN?
Bancada em ago inox 0 17
Banho maria 0 4
Coifa 0 3
Estufa 2 0
Estantes diversas 0 5
Mesas diversas 0 5
Refrigerador 0 1

1 Informagao atualizada conforme Despacho - SES/HAB/DAS/GAMAD/NND (196985126), margo/2026.
2 Informagao atualizada conforme Despacho - SES/SRSCE/HRAN/GAMAD/NND ( 197329059), margo/2026.

APENDICE IV
DECLARACAOQ DE VISTORIA

REF.: (IDENTIFICACAO DA DISPENSA DE LICITACAO)

A empresa , inscrita no CNPJ n° , por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr(a)
, portador(a) da Carteira de Identidade n° e do CPF n° , compareceu no endereco
a VISITA TECNICA nos local da execugdo da obra/servico, conforme dispde o Aviso de Contratagio Direta. Declaramos,
ainda, sob as penalidades da lei, de que temos pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos, assumindo total responsabilidade por
esse fato e informamos que néo utilizaremos para qualquer questionamento futuro que ensejam avengas técnicas ou financeiras, isentando a R
de qualquer reclamagdo e/ou reivindicagdo de nossa parte.

Brasilia, de de 20 .

Representante legal da Empresa

Nome:

Assinatura:




APENDICE V

DECLARACAO DE DESISTENCIA DE VISTORIA
REF.: (IDENTIFICACAO DA DISPENSA DE LICITACAO)

A empresa ... ..., inscrita no CNPJ n° ... ..., por intermédio de seu representante legal, o(a) Sr(a)
., portador(a) da Carteira de Identidade n°. ........ccccooeeneeee .. ©do CPF n° .o DECLARA, abrir mao da VISITA
TECNICA ao local da execugdo da obra/servigo, conforme dispde o Aviso de Contratagio Direta. Declaramos, ainda, sob as penalidades da lei, de que temos pleno
conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos, assumindo total responsabilidade por esse fato e informamos que nao utilizaremos para
qualquer questionamento futuro que ensejam avengas técnicas ou financeiras, isentando a , de qualquer reclamagdo e/ou reivindicacao de
nossa parte.

Brasilia, de de 20 .

Representante legal da Empresa

Nome:

Assinatura:

APENDICE VI
MODELO DE DECLARACAO DE PLENO CONHECIMENTO E ASSUNCAO DE CUSTOS (Complementar 3 Proposta Comercial)
A Secretaria de Estado de Saude
Ref.: Credenciamento n° :

A empresa [RAZAO SOCIAL DA EMPRESAY], inscrita no CNPJ sob o n° [00.000.000/0000-00], por intermédio de seu representante legal, apresenta sua
proposta comercial detalhando os precos unitarios e o valor total com base no apéndice I do Termo de Referéncia, declarando para os devidos fins que:

a) Composi¢ao Integral de Custos: Os valores apresentados contemplam a totalidade dos custos necessarios a execugdo integral do objeto, incluindo, mas
ndo se limitando a: salarios, encargos trabalhistas, previdenciarios e sociais, beneficios (VA/VT), uniformes, EPIs, insumos alimentares, logistica de distribuig@o,
higienizagao, tributos diretos e indiretos, taxas de administra¢do e lucro.

b) Plena Ciéncia das Condigdes: Declaramos ciéncia total das condigdes locais, especificagdes técnicas e demais anexos que possam influenciar, direta ou
indiretamente, o custo e a prestagdo dos servigos de alimentagdo hospitalar.

¢) Concordancia com o IMR: Declaramos ciéncia e concordancia de que a execugdo do servigo sera monitorada e avaliada com base no Instrumento de
Medigdo de Resultados (IMR) constante no Termo de Referéncia, estando os pagamentos condicionados ao cumprimento das metas de desempenho ali estabelecidas.

d) Rentincia a Aditivos por Omissdo: A empresa compromete-se a honrar os pregos ofertados, renunciando a qualquer pleito de reequilibrio econdmico-
financeiro fundamentado em erro de célculo, subestimativa ou omissdo de custos que deveriam ter sido previstos no momento da formulagdo da proposta.

e) Responsabilidade Integral por Danos e Multas: Declara que assume total responsabilidade por eventuais danos causados a terceiros ou a
Administragdo, bem como pelo pagamento de multas aplicadas por orgéos de fiscalizagdo sanitaria ou do trabalho, decorrentes de sua execugdo contratual, ndo cabendo
qualquer repasse de custos extras a Contratante.

f) Capacidade Operacional e Continuidade: Declara possuir capacidade financeira e operacional para garantir a continuidade ininterrupta dos servigos,
mesmo diante de eventuais atrasos nos pagamentos por parte da Administra¢ao, respeitados os limites e prazos previstos na legislagdo vigente.

g) Logistica de Emergéncia: Declara estar ciente da essencialidade do servigo hospitalar, comprometendo-se a manter planos de contingéncia para
situagdes de greve, desabastecimento de insumos ou falhas logisticas, sem prejuizo a dieta dos pacientes.

Inexisténcia de Impedimentos: Declara, sob as penas da lei, que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagio no presente certame e que nao foi
declarada inidonea por nenhum 6rgdo da Administragdo Publica.

Data: Brasilia, de de 2026

Assinatura do Representante Legal

(Nome e CPF)
APENDICE VII
DECLARACAO DE COMPROMISSO
A empresa , CNPJ] n° , no endereco

, neste ato representada por , DECLARA QUE,
no caso de ser selecionada para a contratagdo, compromete-se a entregar, no momento da assinatura do contrato ou da emissdo da nota de empenho para fornecimento do
produto ou servigo objeto desta dispensa, a documentagdo de que consta o item 8 " CRITERIOS DE SELECAO E HABILITACAO" , sob pena de aplicagio de penalidades
previstas na Lei Federal n.° 14.133/2021 e nas demais normas correlatas e vigentes.

APENDICE VIII - FORMULARIO DE AVALIACAO DE DESCARTAVEIS
1. LEGUMEIRAS DESCARTAVEIS
Marca:
Modelo:

Requisito Atende agz(()ie Justificativa em caso de ndo atendimento

Constituida de material seguro para alimentos

Constituida de material livre de BPA

Constituida de material resistente




Nao permite o vazamento de alimentos

Possui tampa transparente constituida de material resistente

Facil de abrir e fechar sem risco de rompimento da embalagem

Naio apresenta gosto ou odor indesejados

Naio altera o sabor dos alimentos

Permite o empilhamento

Mantém a temperatura adequada dos alimentos

Possui pelo menos 3 compartimentos

Possui tamanho compativel com os per capita estabelecidos no Aviso de Contratagdo Direta

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Parecer final: () Aprovado () Ndo aprovado

2. PRATOS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nao atende

Justificativa em caso de nio atendimento

Apresenta tamanho adequado para servir refeicdes

Constituido de material livre de BPA

Constituido de material resistente

Firme e resistente o suficiente para armazenar alimentos sem deformar, inclusive
alimentos quentes

Naéo apresenta gosto ou odor indesejados

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Parecer final: () Aprovado () Ndo aprovado

3. COPOS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de nido atendimento

Tem capacidade adequada para servir a quantidade desejada de liquidos

Resistente a vazamentos ¢ ndo deforma quando cheio

Possui tampa transparente constituida de material resistente

Naéo apresenta gosto ou odor indesejados

Nao altera o sabor dos alimentos

Permite o empilhamento

Apresenta selo de seguranga da ABNT

*Para alimentos quentes ou gelados:

Possui propriedade isotérmica, ou seja, ¢ capaz de manter a temperatura do alimento.

Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado

4. TALHERES DESCARTAVEIS

Mareca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de nido atendimento

Constituido de material resistente, que ndo se quebra facilmente durante o uso

Tem ergonomia confortavel para facilitar o manuseio

Nao apresenta gosto ou odor indesejados




*Para almoco e jantar:

Possui pelo menos 18 cm de comprimento e a faca apresenta serra que permita o
corte de carnes diversas.

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado

5. GUARDANAPOS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de ndo atendimento

De tamanho adequado para a higiene das maos e uso durante as refei¢des: *Grande
para almogo e jantar *Pequeno para desjejum, lanche e ceia

Absorventes o suficiente para limpar as méos e boca sem rasgar

De fécil dispensagdo e manuseio

Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado

6. BANDEJAS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de nio atendimento

Adequada para servir simultaneamente todas as por¢des de alimentos ¢ bebidas que
compde cada refei¢do

Resistente e ndo se quebra facilmente

Possui bordas que ajudam a evitar derramamentos durante o transporte

Parecer final: () Aprovado () Nédo aprovado

7. EMBALAGENS DE SALADAS/SOBREMESAS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de ndo atendimento

Adequada para servir saladas e sobremesas

Nao permite o vazamento de alimentos

Possui tampa transparente constituida de material resistente

Constituida de material seguro para alimentos

Constituida de material livre de BPA

Constituida de material resistente

Fécil de abrir e fechar sem risco de rompimento da embalagem

Nao apresenta gosto ou odor indesejados

Nao altera o sabor dos alimentos

Permite o empilhamento

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Parecer final: () Aprovado ( ) Nao aprovado

8. POTES PARA SOPAS/CALDOS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nao
atende

Justificativa em caso de ndo atendimento

Adequada para servir os alimentos




Nao permite o vazamento de alimentos

Possui tampa constituida de material resistente

Constituida de material seguro para alimentos

Constituida de material livre de BPA

Constituida de material resistente

Fécil de abrir e fechar sem risco de rompimento da embalagem

Nao apresenta gosto ou odor indesejados

Nao altera o sabor dos alimentos

Permite o empilhamento

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Possui propriedade isotérmica, ou seja, é capaz de manter a temperatura do alimento.

Parecer final: () Aprovado () Ndo aprovado

Data:

Assinatura do profissional responsavel pela avaliacdo:

Observacio: O ndo atendimento de qualquer um dos itens elencados em cada material descartavel podera ensejar na sua reprovagdo pelo Ntcleo de Nutri¢@o e Dietética ou
setor correspondente.

APENDICE IX - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA E DA CONTRATANTE

L. CABERA A CONTRATADA:
1.1. Quanto a Gestiao de Residuos e Sustentabilidade Ambiental:
1.1.1. Elaborar, implementar e manter atualizado o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saude (PGRSS) referente as atividades e aos

residuos gerados pelos servigos de alimenta¢do executados pela Contratada em cada unidade de satide da rede SES/DF, em conformidade com a Resolugdo da
Diretoria Colegiada da ANVISA n° 222, de 28 de marco de 2018, a Resolugdo CONAMA n° 358, de 29 de abril de 2005, e demais normas federais e distritais
aplicaveis ou que venham a substitui-las ou complementa-las. O PGRSS devera ser elaborado especificamente para cada unidade da rede de satide. O mesmo
devera ser apresentado e aprovado pela Comissao de Residuo de Servigos de Satde da respectiva Unidade;

1.1.2. Fornecer copos e canudos biodegradaveis, em atendimento ao estabelecido na Lei n® 6.266 de 29/01/2019;

1.1.3. Fornecer os recipientes internos e externos (lixeiras e contdiners ou similares), os carrinhos para transporte de residuos e os sacos utilizados para
acondicionar os residuos, conforme legislagdo vigente e/ou orientagdes da vigilancia sanitaria;

1.1.4. Acondicionar o lixo de acordo com as normas da SES-DF, do SLU e da vigilancia sanitaria, em locais previamente determinados pela SES-DF;
1.1.5. Lavar e desinfetar o carro de distribuigdo apos o final de cada coleta e os recipientes de lixo diariamente ou conforme orientagdo da Comissdo de

Residuos de Servigos de Satde e do Nucleo de Infecgdo Hospitalar. O saco de lixo ndo podera ser esvaziado ou reaproveitado;

1.1.6. As empresas participantes deste procedimento de contratagdo direta deverdo observar as diretrizes de sustentabilidade ambiental previstas na Lei n.°
14.133/2021.

1.2. Quanto a Seguranca Alimentar e Boas Praticas de Manipulagio:

1.2.1. Cumprir a Legislagao Brasileira, implantando as Boas Praticas de Manipulagéo;

1.2.2. Elaborar e manter atualizados o Manual de Boas Praticas de Produgao e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) da Unidade de Alimentacdo e
Nutri¢do (UAN), de acordo com a legislag@o vigente, apresentando-os ao NND em um prazo maximo de 30 (trinta) dias, a partir do inicio da execugdo do Contrato;

1.2.3. Fornecer somente géneros alimenticios registrados nos Orgdos Competentes de acordo com o padrio de identidade e qualidade do produto;

1.2.4. Utilizar géneros alimenticios e produtos sanitizantes devidamente registrados nos 6rgéos competentes;

1.2.5. Substituir, imediatamente, géneros alimenticios ou outros materiais fora das especificagdes de qualidade exigidas pela SES-DF;

1.2.6. Manter todas as instalagdes, areas de trabalho, material de preparo e distribui¢do de alimentos em perfeito estado de limpeza, sanitizagdo e desinfecgdo,
utilizando produtos eficazes e registrados nos 6rgaos competentes;

1.2.7. Proceder mensalmente o controle do nivel de contaminagdo ambiental (superficies, utensilios e equipamentos), seguindo legislagdes vigentes e/ou pareceres
técnicos elaborados pela Geréncia de Servigos de Nutri¢do e/ou Orgdo de Vigilancia Sanitaria do Distrito Federal;

1.2.8. Realizar semestralmente a analise de “swab” de maos de 10% dos colaboradores envolvidos na manipulagdo das refeigdes, formulas infantis e formulas
enterais;

1.2.9. Assegurar condigdes de controle de avaliacdo microbiologica (coletar contraprova) de todas as refei¢cdes, Nutrigdo Enteral e Formulas Infantis manipuladas,
conforme legislagdes vigentes e pareceres técnicos elaborados pela Geréncia de Servigos de Nutrigdo e/ou Orgédo de Vigilancia Sanitaria do Distrito Federal;

1.2.10. Modificar as preparagdes ou substituir géneros alimenticios de acordo com as técnicas de preparo e padrdo de qualidade exigidos;

1.2.11. Submeter a aprovagao e liberagio dos profissionais de Nutrigdo do NND, uma amostra de todas as preparacdes a serem fornecidas.

1.3. Quanto a Infraestrutura, Equipamentos e Utensilios:

1.3.1. Prover os equipamentos, materiais permanentes, utensilios, vidrarias, lougas e quaisquer outros insumos necessarios a perfeita execugdo do objeto contratado,

pertencentes as areas de produgdo, refeitério, copas, lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética em complemento aos de propriedade da Unidade de Hospitalar,
substituindo imediatamente os que ndo estiverem em condi¢des adequadas para uso. As relagdes de Equipamentos e Utensilios minimos do Apéndice III sdo sugestivas,
devendo a empresa(s) contratada(s) avaliar eventuais itens complementares e assumir total responsabilidade pela boa execugdo do Contrato;

1.3.2. Arcar com todos os 6nus referentes a instalagdo dos equipamentos e mobilidrio citados no item acima, pertencentes a todas as areas relacionadas;




1.3.3. Os equipamentos e moveis pertencentes a carga patrimonial da SES-DF constantes no Apéndice III que estejam em condigdes de uso serdo colocados a
disposicao da Contratada durante a vigéncia do contrato e poderdo ser vistoriados por ocasido da visita técnica;

1.3.4. Obedecer as especificagdes dos manuais e/ou normas técnicas elaboradas pela SES-DF e/ou legislagdo vigente quanto aos equipamentos, materiais
permanentes, utensilios, vidrarias, lougas e quaisquer outros insumos necessarios a perfeita execucao do objeto do Contrato, pertencentes as areas de produgdo, refeitorio,
copas, lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética;

1.3.5. Adquirir todo o gas de cozinha que utilizara na execugdo do fornecimento das refeigdes;

1.3.6. Realizar manutenc@o preventiva e corretiva de equipamentos;

1.3.7. Garantir a adequagdo das areas fisicas, destinadas a execuc¢do do objeto do Contrato. Em caso de alteragdo de estrutura fisica, a(s) empresa(s) devera(do)
submeter o projeto a aprovagdo da SES-DF;

1.3.8. Repor, imediatamente, os equipamentos e utensilios danificados, inclusive nos finais de semana e feriados;

1.3.9. Manter, durante toda a vigéncia do Contrato, as instala¢des fisicas em perfeito estado de conservagao;

1.3.10. Entregar, ao término do Contrato, a area fisica e os equipamentos pertencentes ao patrimonio da SES-DF, que tenham sido colocados a sua disposigdo, em

perfeito estado de conservacdo, conforme laudo de vistoria emitido pelo setor competente da SES-DF, acompanhando a revogacédo da autorizagdo de uso dada pela SES-DF;

1.3.11. Manter a qualidade e o custo dos servigos durante a execugdo de obras necessarias nas dependéncias destinadas a empresa (s) contratada(s) (refeitorio, copas,
lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética). Durante a execugdo de obras ou situagdes excepcionais que impossibilitem a utilizagdo da estrutura fisica da Unidade de
Alimentagdo e Nutricdo das Unidades de Satdes, a empresa (s) contratada (s) devera, sob sua responsabilidade, mediante aprovagdo e supervisio da SES-DF, dar
continuidade ao servigo, mantendo o mesmo padrao de qualidade e cumprindo as legislagdes vigentes.

1.4. Quanto a Distribuiciio de Refeicdes e Materiais de Consumo:

1.4.1. Fornecer alimentos e refei¢des a pacientes, acompanhantes e servidores em recipientes (copos, garrafas, jarras para agua, suco e leite, bandejas, sopeiras,
legumeiras, pratos, tigelas e xicaras) de vidro, polipropileno de cor clara, ago inoxidavel ou louga e talheres em ago inoxidavel adequados aos tipos de preparagdes. Os
recipientes deverdo possuir tampas adequadas para manutengdo da temperatura do alimento, devendo estes serem compativeis com o fornecimento de alimentos conforme
per capita estabelecidos no Apéndice II. Os recipientes e utensilios utilizados na distribui¢ao de refei¢des, nutri¢do enteral e féormulas infantis deverdo ser previamente
aprovados pelo NND;

1.4.2. Fornecer alimentos e refeigdes em utensilios (legumeira, prato, bandeja, copo, talheres e guardanapos) descartaveis (livres de BPA), resistentes, adequados a
manutengdo de temperatura ¢ com selo da ABNT, nas refei¢des transportadas e aos pacientes portadores de moléstias infectocontagiosas, pacientes do Pronto Socorro,
Unidade de Terapia Intensiva, queimados, transplantados, pacientes em isolamento, em Quimioterapia, em dialise (hemodialise e dialise peritoneal), pacientes sob escolta,
pacientes psiquiatricos e seus acompanhantes. Os recipientes deverdo possuir tampas transparentes e adequadas para manutenc¢ao da temperatura do alimento, devendo estes
serem compativeis para o fornecimento de alimentos conforme per capita estabelecidos no Apéndice II. Os recipientes e utensilios utilizados na distribui¢do de refei¢cdes
deverdo ser previamente aprovados pelo NND, conforme Formulario de Avaliagdo de Descartaveis - Apéndice VIII;

1.4.3. Fornecer os talheres para pacientes e acompanhantes acondicionados em sacos plasticos atoxicos, incluindo guardanapo e palito. As clinicas pediatricas e
psiquiatricas ndo deverdo receber palitos;

1.4.4. Fornecer alimentos utilizando utensilios adequados a condigao clinica dos pacientes internados;

1.4.5. Fornecer refeigdes acondicionadas em recipientes proprios e individualizados, em bandejas de alta resisténcia e durabilidade. Aos pacientes portadores de

moléstias infectocontagiosas, pacientes do Pronto Socorro, Unidade de Terapia Intensiva, queimados, transplantados, pacientes em isolamento, em Quimioterapia, em dialise
(hemodialise e dialise peritoneal), pacientes sob escolta, pacientes psiquiatricos e sempre que solicitadas pelo NND, as refei¢des deverdo ser acondicionadas em bandejas
descartaveis e legumeiras descartaveis (livres de BPA), de material resistente, adequados a manuten¢ao de temperatura, com divisdo de compartimentos e com o selo da
ABNT. Os recipientes e utensilios utilizados na distribui¢do de refei¢des deverdo ser previamente aprovados pelo NND;

1.4.6. Fornecer garrafa com agua filtrada (um litro) e copo para cada paciente e para cada acompanhante, em cada periodo (manha, tarde, noite) e sempre que
solicitado pela SES-DF. Para os pacientes portadores de moléstias infectocontagiosas, pacientes de Pronto Socorro, pacientes de Unidades de Transplantados, Unidade de
Terapia Intensiva, Queimados, em dialise (hemodialise e dialise peritoneal) e em quimioterapia, pacientes sob escolta e pacientes psiquiatricos, para as unidades dos CAPs e
demais unidades que recebem refei¢des transportadas fornecer 1 litro de dgua por paciente e para cada acompanhante, em cada periodo, em recipientes descartaveis (livres de
BPA) com tampa, acompanhados de copos descartaveis (livres de BPA), ambos com selo da ABNT;

1.4.7. Distribuir refei¢des e alimentos com meios proprios, de forma que sejam servidos garantindo a boa apresentagao;

1.4.8. Possuir sistemas compostos por carros e/ou recipientes com sistema de manutengdo de temperatura (isotérmicos) para transporte e distribui¢do de refei¢des
adequados para a estrutura de cada unidade hospitalar. Os sistemas deverdo ser previamente aprovados pelo NND;

1.4.9. Fornecer as refeigdes para pacientes com distribui¢@o no leito, seguindo os elementos e porcionamentos do Apéndice IT;

1.4.10. Recolher, em até 2 horas apés o inicio da distribui¢do das refeigdes, todos os utensilios retornaveis ou descartaveis utilizados pelos pacientes e acompanhantes;
1.4.11. Disponibilizar caixas térmicas plasticas para o fornecimento de alimentos ou refei¢des que venham a ser transportadas, bem como veiculo apropriado de
acordo com a legislag@o vigente e utensilios adequados quando se fizerem necessarios;

1.4.12. Realizar e registrar o controle de temperatura de todos os alimentos transportados (na saida e na chegada) em legumeira teste;

1.4.13. Distribuir todas as refei¢des e alimentos em temperatura adequada, de acordo com as determinagdes e legislagdes vigente.

1.5. Quanto a Operacionalizacio do Refeitorio e Servicos Especiais:

1.5.1. Fornecer toalhas de mesa para refeitorios com cobre manchas sobre a toalha ou toalhas de mesa para refeitorios com jogos americanos descartaveis ou de

material resistente e de facil higienizagdo sobre a toalha, além de guardanapos de papel em ambos os casos. As toalhas de mesa, os cobres manchas e os jogos americanos
deverao ser substituidos em caso de sujidades, garantindo a higiene;

1.5.2. Fornecer as refeigdes no refeitorio pelo sistema self-service com porcionamento do prato principal/opgdo proteica e da sobremesa, conforme Apéndice II,
servida em bandeja lisa, devendo ser servidas com a temperatura adequada, de acordo com as normas vigentes;

1.5.3. Possibilitar aos servidores a substituigdo do prato principal por ovo ou omelete;

1.5.4. Disponibilizar opg¢des proteicas para o cardapio do refeitorio, da seguinte maneira: quando o prato principal for constituido de peixe ou ave devera haver opgao

de carne bovina; quando for constituido de carne bovina, visceras e suina, a opgéo devera ser de carne branca ou massa recheada com molho ou proteina de soja texturizada;

1.5.5. Atender as solicitagdes de itens da lista de "alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substituigao de refei¢des" em qualquer horario
solicitado pelos NNDs de cada unidade, como por exemplo, em caso de retorno de exames e admissdo de pacientes nas clinicas fora dos horarios estabelecidos para o
fornecimento de refei¢des, etc;

1.5.6. Atender, obrigatoriamente, as solicitagdes de substituigdo de cardapios para pacientes feitas pelos nutricionistas do NND, com limite de 4 (quatro)
substitui¢des por paciente por dia.

1.6. Quanto ao Servi¢o de Nutri¢io Enteral:

1.6.1. Fornecer mamadeiras de material apropriado, livres de BPA, resistentes a esterilizagdo, com os respectivos bicos de silicone incolor e protetores devidamente
esterilizados para fornecimento de formulas infantis;

1.6.2. Fornecer bicos de mamadeira especiais adequados para pacientes com patologias que assim requeiram;

1.6.3. Substituir as mamadeiras e/ou bicos e/ou protetores que ndo se encontrarem em condigdes adequadas de uso ou por solicitagdo de nutricionista do NND;

1.6.4. Fornecer material e produtos registrados nos 6rgdos competentes, adequados para desinfec¢do das mamadeiras;



1.6.5. Manter diariamente copeiras devidamente treinadas, nas areas internas do lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética, inclusive no periodo noturno,
adequadamente uniformizadas, em condigdo de satde que atenda as legislagdes vigentes pertinentes a esta area, para higienizacao, esterilizagdo, preparo e envase de formulas
enterais;

1.6.6. Manter copeiras nas areas externas do lactario e/ou Unidade de Nutrigdo e Dietética, diariamente e em todos os turnos, para higienizagdo e distribui¢do de
formulas enterais;

1.6.7. Utilizar etiqueta adesiva autocolante para identificagdo das formulas enterais. Os rotulos deverdo ser preenchidos pelo funcionario da contratada responsavel
pelo lactario e em acordo a legisla¢do vigente;

1.6.8. Os nutricionistas da contratada ficardo responsaveis niao s6 pelo controle das atividades desenvolvidas na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo como também
pela fiscalizagdo diaria das atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutrigao e Dietética;

1.6.9. Fornecer frascos descartaveis (livres de BPA) apropriados e acompanhados de equipo, ambos com certificado de qualidade;

1.6.10. Garantir o controle de qualidade da Nutricdo Enteral manipulada. Os procedimentos de controle de qualidade deverdo obedecer as legislagdes vigentes e

manuais elaborados pela Geréncia de Servigos de Nutri¢ao;

1.6.11. Realizar, mensalmente, controle microbioldgico das formulas de Nutrigdo Enteral, Formulas Infantis e da agua utilizada no preparo das refei¢des, consumo
humano e preparo das Formulas Infantis e da Nutrigdo Enteral. Os insumos utilizados para coleta das amostras analisadas serdo custeados pela contratada, ndo havendo
nenhum custo para a contratante;

1.6.12. Realizar, mensalmente, ou sempre que se fizer necessario, controle microbioldgico de ambiente e equipamentos da Unidade de Nutrigdo e Dietética e Lactario;

1.6.13. Disponibilizar profissional Nutricionista para realizar visita técnica mensal e aplicar check list estabelecido pela legislagdo vigente, juntamente com
nutricionista da SES-DF, preferencialmente membro da Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional, ao lactario/ Unidade de Nutrigao e Dietética, sendo obrigatoria a
apresentacdo do plano de agdo corretivo, quando necessario, baseado no resultado do check-list;

1.6.14. Cumprir a legislagdo vigente e as normas, manuais e rotinas de Boas Praticas de Preparagdo de Nutri¢do Enteral (BPPNE) elaboradas pela SES-DF,
respeitando as atribuigdes e responsabilidades especificas da empresa(s) contratada(s);

1.6.15. Fornecer as copeiras do Lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética vestuario que atenda rigorosamente as especificagdes do item “Vestuario”, constante do
Manual de Boas Praticas para Nutri¢ao Enteral e para Lactario da SES-DF.

1.7. Quanto ao Planejamento Nutricional dos Cardapios:

1.7.1. Apresentar, rotineiramente ao NND e sempre que solicitado pelos Nutricionistas da SES-DF, as fichas técnicas de todas as preparagdes incluindo
discriminagdes dos componentes, modo de preparo, rendimento e demais informagdes pertinentes;

1.7.2. Elaborar, semestralmente, cardapios obedecendo aos elementos constitutivos e quadros de incidéncia do Apéndice II, respeitando os principios nutricionais
para uma alimentagdo equilibrada e saudavel, os principios de Nutrigdo e Dietética, o Manual de Orientagdes para Elaboragdo de Cardapio e as clausulas do Contrato. A
empresa(s) contratada(s) devera apresentar cardapios para dietas normais, especiais ¢ com alteragdes de consisténcia, de acordo com as necessidades apresentadas por cada
NND;

1.7.3. Apresentar para aprovacdo o cardapio e respectivas fichas técnicas de todas as preparagdes para cada semestre com no minimo 60 (sessenta) dias de
antecedéncia para serem avaliados e aprovados pelo NND, podendo este alterar o prazo minimo de antecedéncia, conforme necessidade, devendo o primeiro cardapio ser
apresentado 15 dias corridos apos a assinatura do contrato;

1.7.4. Realizar analises da composi¢do quimica (macro e micronutrientes: ferro, sédio, potassio, calcio, Vitamina A, C e fibra) de 04 (quatro) dias dos cardapios de
cada uma das dietas, devendo ser entregues ao NND com no minimo 45 dias de antecedéncia;

1.7.5. Encarregar-se de fornecer os cardapios com descri¢ao detalhada (ingredientes e cortes de carnes) das preparagdes e as fichas técnicas ao NND apds aprovagao
pelo NND;

1.7.6. Obedecer rigorosamente os cardapios aprovados pelo NND. Toda e qualquer modificagdo devera ser comunicada ao NND com 24 horas de antecedéncia, por
escrito, sendo necessaria a aprovagdo da mesma;

1.7.7. Encarregar-se de afixar em local de facil visualizagdo, no refeitorio, o cardapio do dia com a descri¢do (ingredientes) das preparagdes;

1.7.8. Elaborar cardapios diferenciados por ocasido de datas comemorativas, incluindo nos cardapios prepara¢des e/ ou alimentos tais como: peixe, bacalhau em

substitui¢do ao prato principal na Semana Santa; peru e pernil, compotas variadas, rabanada, frutas, farofa especial, arroz com passas, salpicdo, ou maionese em Véspera de
Natal, Natal, Véspera de Ano Novo e dia 01 de janeiro; canjica, bolo de fuba, de mandioca, pamonha e doces tipicos em junho. Estes cardapios deverdo ser aprovados
previamente pelo NND.

1.8. Quanto aos Recursos Humanos e a Gestio de Pessoal:

1.8.1. Montar as refeicdes para fornecimento a todos os pacientes valendo-se de profissionais devidamente treinados e exclusivos da Unidade de Alimentagdo e
Nutri¢ao, ndo sendo permitido que executem essa tarefa as copeiras que realizam o fornecimento das refei¢des diretamente aos pacientes;

1.8.2. Apresentar a escala diaria e mensal dos funcionarios do servigo a chefia do Nucleo de Nutri¢do e Dietética, obedecendo as normas pertinentes ao Direito do
Trabalho;

1.8.3. Contar com nutricionista (s) Responsavel (eis) Técnico(s) pela UAN e Unidade de Nutri¢do e Dietética e quadro técnico compativel para realizar todas as
atribui¢des pertinentes a atuagéo profissional conforme legislagao vigente;

1.8.4. Cumprir com o disposto na Lei n® 6.679, de 24/09/2020, que dispde sobre a exigéncia de garantia de equidade salarial entre homens e mulheres nas empresas
que contratam com o Poder Publico do Distrito Federal,

1.8.5. Selecionar e capacitar rigorosamente os empregados que irdo prestar os servigos, encaminhando a contratante os funciondarios com fungdes legalmente
registradas em suas carteiras de trabalho;

1.8.6. Manter em servigo somente profissionais capacitados, portando uniforme com a identificagdo e a fungéo do funcionario;

1.8.7. Responsabilizar-se pela disciplina de seus empregados durante a jornada de trabalho e comprometer-se que eles manterdo o devido respeito e cortesia, no

relacionamento com o pessoal da contratante, pacientes e acompanhantes, observando o controle do regimento de trabalho, acompanhando e comprovando sua saude fisica e
mental;

1.8.8. A Contratada podera fazer seguro de seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho, caso os empregados desejarem, conforme a Convengdo Coletiva
vigente, responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, resultantes da execugdo do contrato;

1.8.9. Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus empregados nas dependéncias da SES-DF; Garantir que todo profissional recém
contratado tenha treinamento adequado em sua area de atuagdo, estando qualificado para o cargo;

1.8.10. Apresentar a Contratante, a cada 6 meses, cronograma de treinamento periddico de todos os funcionarios, com o contetido programatico, a carga horaria total e
os profissionais que irdo ministrar o treinamento;

1.8.11. Assegurar que todo empregado que cometer falta disciplinar qualificada como de natureza grave ndo devera ser mantido em servico;

1.8.12. Apresentar as folhas de pagamento, carteiras de trabalho, guias de recolhimento dos encargos previdenciarios e quaisquer outros documentos comprobatorios

do cumprimento das obrigagdes sociais, trabalhistas e fiscais relativas ao objeto contratado e prestar todos os esclarecimentos necessarios, sempre que solicitado pela SES-
DF;

1.8.13. Substituir imediatamente o empregado que for considerado inconveniente a boa ordem e as normas disciplinares da SES-DF;
1.8.14. Qualquer substitui¢do de profissionais, independente do motivo, devera ser feita por profissionais habilitados;

1.8.15. Nos casos de férias e demais afastamentos previstos em lei, o substituto ou substituta devera ter treinamento adequado em sua area de atuagdo, estando



qualificado para a fungao;

1.8.16. Nos termos da legislagdo trabalhista e previdenciaria, proceder as anotagdes e registros pertinentes a todos os empregados que atuarem nos servigos,
assumindo exclusivamente todas as obrigacdes advindas de eventuais demandas judiciais ajuizadas em qualquer juizo que versarem sobre pleitos trabalhistas e/ou
previdenciarios propostos por empregados ou terceiros que alegarem vinculo com a contratada;

1.8.17. Observar a legislagdo trabalhista, inclusive quanto a jornada de trabalho e a outras disposigdes previstas em normas coletivas da categoria profissional;

1.8.18. Responsabilizar-se em fornecer todas as instrugdes aos seus empregados ou empregadas, com relagdo aos servigos a executar, quando estes forem iniciar a
fungdo ou fazer uma substituigdo;

1.8.19. Oferecer todos os meios necessarios aos seus empregados para obtengdo de extrato de recolhimento sempre que solicitado pela fiscalizagdo;

1.8.20. Em se tratando da prestagdo de servigos, manter-se adimplente as suas obrigagdes. Em caso contrario, fica a Administragdo Publica autorizada a realizar os

descontos e respectivos pagamentos de salarios diretamente aos empregados, bem como das respectivas contribui¢cdes Previdenciarias e do FGTS, quando esses nao forem
honrados pelas empresas.

1.8.21. A Contratada devera observar e cumprir rigorosamente as diretrizes e regras relativas a prevengao e ao enfrentamento do assédio moral e sexual no ambito da
administra¢do publica, conforme estabelecido no Decreto Distrital n® 46.174/2024, promovendo um ambiente de trabalho pautado no respeito e na dignidade, devendo ainda
orientar e capacitar seus empregados alocados na execugdo do contrato sobre as vedagdes e os canais de dentincia cabiveis

1.9. Quanto a Saiide e Seguranca do Trabalho:

1.9.1. Cumprir com o disposto na Portaria n® 915, de 31/07/2019, do Ministério da Economia, que estabelece os termos e as definigdes comuns as Normas
Regulamentadoras - NR relativas a seguranca e saide no trabalho;

1.9.2. Cumprir rigorosamente as normas da ABNT, ANVISA, CREA e Ministério do Trabalho ¢ Emprego, especialmente quanto as Normas de Medicina e
Seguranga do Trabalho incluindo a Portaria de Consolidagdo GM/MS n° 5/2017 e demais normas e regulamentos pertinentes aos servigos objeto do contrato que ndo tenham
sido citadas;

1.9.3. Cumprir as disposi¢des normativas acerca da protecdo a saiide e a seguranga dos trabalhadores que laboram em servigos de saude (Conforme item 32.9 da
Norma Regulamentadora n® 32 do Ministério do Trabalho e Emprego e item 16 da Recomendagéo n° 17.176/2014 do Ministério Publico do Trabalho);

1.9.3.1. A ndo observancia por parte da Contratada do dispositivo do item anterior devera ser notificada pela SES-DF para a sua regularizagdo urgente, sob pena
de rescisdo contratual (Conforme item 32.9 da Norma Regulamentadora n® 32 do Ministério do Trabalho ¢ Emprego e item 17 da Recomendagdo n°® 17.176/2014 do
Ministério Publico do Trabalho);

1.9.4. Observar a legislagao pertinente aos servigos especializados em engenharia de seguranga e em medicina do trabalho, relativos aos trabalhadores sob o contrato,
responsabilizando-se integralmente por eventuais ocorréncias inerentes a matéria;

1.9.5. Ocorrendo quaisquer acidentes de que possam ser vitimas seus trabalhadores, trabalhadoras e/ou terceiros, decorrentes da prestagdo de servigos ou em conexao
com ela, adotar todas as providéncias legais cabiveis, ratificando a inexisténcia de vinculo empregaticio entre seu trabalhador ou trabalhadora e a SES-DF,
independentemente da existéncia e verificagdo de culpa ou dolo;

1.9.6. Enviar mensalmente & Area de Gestdo Administrativa Contratual da SES-DF, juntamente com o faturamento, copias das Comunicagdes de Acidente de
Trabalho (CAT) referentes aos acidentes ocorridos no periodo ou uma declaragdo da ndo ocorréncia de acidentes;

1.9.7. Comunicar ao fiscal do contrato, pelo meio mais rapido e confiavel, a ocorréncia de qualquer acidente de trabalho, com ou sem lesdo, envolvendo sua equipe,
seguido de um relatério preliminar com copia da Comunicagdo de Acidente de Trabalho (CAT), dentro de, no méaximo, 48 (quarenta e oito) horas, seguintes a ocorréncia do
acidente, sendo de sua inteira responsabilidade o atendimento, transporte e primeiros socorros do acidentado, bem como o registro da CAT junto ao INSS;

1.9.7.1. Quando envolver danos graves sofridos por empregados ou empregadas, ao patrimonio, a propriedade e a equipamentos ou qualquer outra ocorréncia
grave, a comunicagéio devera ser imediata seguida de relatorio de levantamento de causas e plano de agdo de medidas corretivas apds os atendimentos legais e
obrigatorios;
1.9.8. Investigar os casos de acidente de trabalho grave, fornecendo ao executor do contrato, no prazo de 7 (sete) dias Uteis, relatorio criterioso informando suas
causas e medidas para o controle ou eliminag¢do de outros acidentes;

1.9.8.1. Entender-se-a por acidente de trabalho grave aquele que acometer o empregado ou empregada a um afastamento de suas atividades laborais por um
periodo superior a 15 (quinze) dias;

1.9.8.2. O relatério mencionado acima devera conter:

I- Identificagdo da contratada;

II- Local do trabalho ou local onde ocorreu o acidente, ou a ocorréncia grave;
I - Data e hora do acidente;

v - Identificagdo do acidentado ou da acidentada;

V- Cargo e data de nascimento do acidentado ou da acidentada;

VI - Natureza do ferimento;

VII - Data e hora da entrada no hospital;

VIII- Descrigdo completa da ocorréncia sob a dtica da Seguranga do Trabalho;

IX - Causa ou natureza do acidente ou da ocorréncia grave;
X- Providéncias tomadas;
XI- Plano de Agdo para evitar a repeti¢do da ocorréncia.
1.9.9. Responsabilizar-se pelo fornecimento, orientagdo do uso adequado, manutencdo da qualidade e apresentagdo dos uniformes e EPIs de seus empregados
durante a vigéncia do Contrato, sem 6nus para os mesmos, de acordo com o disposto na respectiva Convencéo Coletiva de Trabalho da categoria;
1.9.10. Fornecer uniforme com identificagdo do funcionario e sua fungéo;
1.9.10.1. Os uniformes deverao estar sempre limpos e em perfeitas condigdes de uso, hipotese em que deverdo ser substituidos no prazo maximo de 10 (dez) dias
corridos, a partir da solicitagdo da SES-DF, por escrito, sem custo adicional a SES-DF;
1.9.10.2. Os EPIs deverdo atender aos requisitos dispostos relativos aos uniformes para servigos na Unidade de alimentacao e Nutrigdo (UAN), sendo substituidos
sempre que ndo estiverem em condigdes ideais de utilizagdo e/ou quando sua validade expirar;
1.9.11. Cumprir as Normas Regulamentadoras n® 07, 09, 10 e outras do Ministério do Trabalho, acatando as recomendagdes feitas neste sentido pela SES-DF;
1.9.12. Realizar exames médicos pré-admissionais e periddicos de todos os empregados ou empregadas, com Médico do Trabalho devidamente credenciado;
1.9.12.1. Os comprovantes de realizagio dos exames pré-admissionais e periddicos deverdio ser encaminhados 4 Area de Gestdo Contratual da SES-DF, conforme

prazos constantes do contrato.

1.10. Quanto ao Compliance, 2 Governanga e a Responsabilidade Civil:

1.10.1. Cumprir com o disposto na Lei Distrital n® 6.112/2018 ¢ o Decreto n® 40.388/2020, que dispde sobre a implementagdo de Programa de Integridade em pessoas
juridicas que firmem relagdo contratual de qualquer natureza com a administragdo publica do Distrito Federal em todas as esferas de poder e da outras providéncias;

1.10.2. Cumprir com o disposto na Lei n° 8.078, de 11/11/1990, que estabelece normas de protegdo e defesa do consumidor, de ordem publica e interesse social, nos
termos dos arts. 5°, inciso XXXII, 170, inciso V, da Constitui¢do Federal e art. 48 de suas Disposi¢des Transitorias;



1.10.3. Cumprir com o disposto no Decreto n® 39.736, de 28/03/2019, que dispde sobre a Politica de Governanga Publica ¢ Compliance no ambito da Administragdo
Direta, Autarquica e Fundacional do Poder Executivo do Distrito Federal;

1.10.4. Cumprir com o disposto no Decreto 44.330, de 16/03/2023, que regulamenta a Lei n® 14.133, de 1°/4/2021, que estabelece estabelece normas gerais de
licitagdo e contratagdo para as Administragdes Publicas diretas, autarquicas e fundacionais da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios;

1.10.5. Cumprir com o disposto na Portaria n® 356, de 29/07/2019, da Controladoria Geral do Distrito Federal, que estabelece que a empresa participante devera
apresentar a declarag@o constante no anexo unico, na fase da licitagdo com vistas a habilita¢o juridica e no ato da assinatura do Contrato;

1.10.6. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas no
ato convocatorio;

1.10.7. Responsabilizar-se por quaisquer danos pessoais e/ ou materiais, causados por técnicos (empregados) e acidentes causados por terceiros, bem como pelo
pagamento de salarios, encargos sociais e trabalhistas, tributos e demais despesas eventuais, decorrentes da prestagdo dos servigos;

1.10.8. Responsabilizar-se das eventuais despesas para execugdo do servigo solicitado, qualquer que seja o valor, e cumprir todas as obrigagdes constantes no Ato
Convocatorio;

1.10.9. O ndo atendimento das determinagdes constantes da Lei n® 5.087/2013 implica a abertura de processo administrativo para rescisdo unilateral do contrato pela
Administra¢do Publica (Lei Distrital n® 5.087/2013);

1.10.10. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas no Aviso de Contratagdo Direta, sob pena de rescisdo do
contrato e da execugdo de garantia, para ressarcimento do erario, além das penalidades ja previstas na lei;

1.10.11. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo do contrato, ndo excluindo
ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou ao acompanhamento pelo 6rgéo interessado;

1.10.12. Responsabilizar-se por quaisquer multas sanitarias, quando for o caso, acidentes devidamente comprovado ser de sua autoria ou responsabilidade, durante a
execugdo do contrato;

1.10.13. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes que culminaram em sua
habilitagdo/qualificacdo na fase de licitagao;

1.10.14. Responsabilizar-se por todos os atos praticados por seus empregados/empregadas e/ou preposto, ficando obrigada ao ressarcimento de quaisquer danos ou
prejuizos e lucros cessantes que venham a causar & SES-DF e/ou a terceiros, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou acompanhamento feito pela
SES-DF. Nio o fazendo, estara a SES-DF autorizada a descontar de quaisquer créditos da Contratada a importéncia necessaria a cobertura de tais danos ou prejuizos e lucros
cessantes. Nao havendo consenso quanto ao valor, passando o caso a ser submetida a aprecia¢do judicial, a SES-DF se resguarda ao direito de reter os valores pleiteados pela
vitima, depositando-os em juizo;

1.10.15. Assumir a defesa em quaisquer reclamagdes ou agdes que venham a ser apresentadas contra a SES-DF, por seus empregados/empregadas e/ou terceiros,
decorrentes de atos que sejam imputaveis direta ou indiretamente a Contratada, arcando com todas as despesas processuais que advenham desses procedimentos;

1.10.16. Caso seja caracterizado o desvio, desaparecimento, furto e/ou roubo de quaisquer bens das instalagdes da SES-DF por parte de seus empregados/empregadas, a
Contratada devera responsabilizar-se pela reposi¢do do bem por outro necessariamente novo (sem uso) e com as mesmas caracteristicas de marca, tipo, modelo e cor, no
prazo maximo de 15 (quinze) dias, a partir da data do registro da ocorréncia e apurag¢do do ocorrido pela SES-DF em conjunto com a Contratada;

1.10.17. Nao divulgar nem fornecer dados ou informagdes obtidas em razdo do contrato, e ndo utilizar o nome da SES-DF para fins comerciais ou em campanhas e
material de publicidade, salvo com autorizagdo prévia da autoridade maxima competente;

1.10.18. Pagar todos os beneficios incluidos em planilhas de custos, que serdo rigorosamente fiscalizados pela SES-DF.

1.11. Quanto a Fiscalizacio e Relacio com a Administrag¢io (SES-DF):

1.11.1. Comunicar imediatamente ao Nucleo de Nutrigdo e Dietética, por escrito, qualquer anormalidade técnico-operacional de carater urgente, que impega ou

comprometa a perfeita execu¢do do Contrato e prestar os esclarecimentos e assisténcia necessaria, se for o caso, em no maximo 24 horas;

1.11.2. Fornecer, no caso das Unidades ja informatizadas, a impressdo dos mapas de solicitagao de dietas, requisi¢des extras, esquemas de dietas, mapas de setores
para o fornecimento de lanches dos setores fechados e etiquetas de identificagdo de legumeiras, rotulos de formulas enterais e d4gua e complementagdo por via oral e seguir
rigorosamente as dietas e solicitagdes estabelecidas nos referidos documentos;

1.11.3. Cumprir fielmente o Contrato de modo que o servigo se realize com esmero e perfeigdo, executando-os sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

1.11.4. Cumprir Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais, e demais orientagdes do 6rgao fiscalizador e/ou dos executores do contrato, salvo as que infringirem normas
legais;

1.11.5. Dar ciéncia, imediatamente e por escrito, sobre qualquer anormalidade em desacordo com o Termo de Referéncia, bem como prestar esclarecimentos que
forem solicitados pela SES-DF;

1.11.6. Submeter-se a fiscalizagdo permanente dos fiscais do contrato designados pela SES-DF;

1.11.7. Manter, durante toda vigéncia do contrato, preposto para representa-la sempre que for necessario;

1.11.8. Controlar e arquivar todos os registros requeridos pela legislagao e outros requisitos aplicaveis e aqueles requeridos por estas exigéncias;

1.11.9. Prestar esclarecimentos ao fiscal do Contrato sobre eventuais atos ou fatos noticiados que envolvam qualquer irregularidade observada em fungio da prestagido
dos servigos contratados;

1.11.10. Prestar todos os esclarecimentos solicitados pela SES-DF, de forma clara, concisa e 16gica, bem como atender, prontamente, as reclamagdes levadas ao seu
conhecimento por parte do fiscal do Contrato, cuidando imediatamente das providéncias necessarias para a corre¢ao, evitando reincidéncias;

1.11.11. Atender aos cronogramas estabelecidos pela SES-DF, executando, quando for solicitado, servigos que estejam diretamente relacionados com o objeto desta
contratacao;

1.11.12. Adotar as providéncias que a SES-DF julgar necessarias, durante a prestagdo dos servigos, visando o perfeito cumprimento do Contrato.

1.12. E expressamente vedado 2 empresa (s) contratada(s):

1.12.1. Utilizar, sob qualquer pretexto, servi¢os e dependéncias da SES-DF que néo para as finalidades previstas no Contrato;

1.12.2. Transferir a terceiros, no todo ou em parte, as obrigagdes assumidas, sem prévia anuéncia da SES-DF;

1.12.3. Manter, contratar ou utilizar em seu quadro, servidores da SES-DF, sob qualquer pretexto, na execug@o dos servicos.

2. CABERA A CONTRATANTE

2.1. Efetuar o pagamento a empresa(s) contratada(s) mediante faturas e nota fiscal devidamente atestada pelos setores competentes (executores locais do contrato
designados pela SES-DF e publicado no DODF);

2.2. Ceder a empresa(s) contratada(s), mediante Termo de Permissdo de Uso, conforme modelo padrio n.° 18/2002, aprovado pelo Decreto n.° 23.287/2002, com as

devidas adaptagdes, com clausula que o vincule a sua vigéncia com a do futuro contrato de prestagdo de servigos para as Unidades da Rede de Saude da SES-DF, objeto
desta dispensa de licitagéo;

2.3. Autorizar a titulo precario, o uso das areas fisicas (imoveis) destinadas ao funcionamento da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) (areas de
armazenamento, produgao, higienizagdo, refeitério, copas de distribui¢@o) e da Unidade de Nutrigdo e Dietética (UND) e/ou lactario durante toda a vigéncia do contrato;

2.4. Disponibilizar, durante a eventual execucdo de obras nas dependéncias destinadas a Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) (areas de armazenamento,
producdo, higienizagdo, refeitorio, copas de distribui¢do) e a Unidade de Nutrigdo e Dietética (UND) e/ou lactario, area provisoria necessaria a continuidade do servigo de



fornecimento de alimentagao;

2.5. Fornecer energia elétrica, vapor, agua e esgoto, mediante o pagamento do percentual de 2% sobre o faturamento mensal, a titulo de ressarcimento pro rata de
tais despesas realizadas pela SES-DF, definido neste instrumento. O ressarcimento sera efetuado proporcionalmente com base no valor nominal da fatura apresentada pela
contratada;

2.6. Disponibilizar o levantamento de refeigdes, alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substituigdo de refeigdes, formulas para terapia
nutricional enteral adulto, formulas especializadas adulto, férmulas para terapia nutricional enteral infantil, suplementos nutricionais, modulos de nutrientes, formulas
infantis, formulas metabdlicas, equipos e frascos destinados a assisténcia nutricional que serdo fornecidos, por meio do setor competente de cada uma das Unidades da Rede
de Satde da SES-DF;

2.7. Fiscalizar a manutengdo efetuada pela(s) empresa(s) contratada(s) das areas fisicas, equipamentos, materiais permanentes e utensilios em geral por meio dos
setores competentes da SES-DF;

2.8. Glosar o faturamento dos itens contratuais (refeigdes, alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substituigdo de refeigdes, formulas
para terapia nutricional enteral adulto, formulas especializadas adulto, formulas para terapia nutricional enteral infantil, suplementos nutricionais, modulos de nutrientes,
formulas infantis, formulas metabdlicas, equipos, frascos de dieta enteral) que ndo obedegam as condi¢des contratuais estabelecidas ou que ndo tenham sido solicitados;

2.9. Analisar e fiscalizar, por intermédio da Comissdo de Gerenciamento de Residuos Sélidos em Saude de cada unidade hospitalar, o Plano de Gerenciamento de
Residuos de Servigos de Satde (PGRSS) elaborado pela Contratada;

2.10. Receber, ao término do Contrato, as instalagdes fisicas nas condigdes que disponibilizou no inicio do contrato;

2.11. Receber, ao término do Contrato, os equipamentos, utensilios ¢ moveis pertencentes ao patriménio da SES-DF que tenham sido cedidos a Contratada para

utilizag@o a titulo precario nas condi¢des em que disponibilizou no inicio do contrato.

2.12. CABERA A GERENCIA DE SERVICOS DE NUTRICAO - GESNUT/DASIS/COASIS/SAIS/SEAS/SES
2.12.1. Propor ao Secretario de Estado de Satude do Distrito Federal as normas técnicas para o fornecimento de refeicdes na SES-DF;
2.12.2. Emitir parecer técnico final quanto a conformidade das formulas enterais apresentadas pela Contratada, as quais deverdo atender aos descritivos constantes da

relacdo de férmulas industrializadas para terapia nutricional enteral, formulas especializadas, suplementos, modulos de nutrientes, formulas infantis e formulas metabdlicas,
mediante a analise da documentagdo apresentada pela empresa proponente, incluindo, para cada descritivo, o respectivo nome comercial da féormula, sua ficha técnica e o
layout do rotulo, como condigdo para aquisi¢do dos produtos;

2.12.3. Supervisionar a execugdo contratual junto aos executores locais das Unidades da Rede de Saude da SES-DF e prestar orientagdes quando necessario;
2.12.4. Analisar e compilar o consolidado mensal do faturamento das Unidades da Rede de Saude da SES-DF com finalidade de monitoramento e avaliago técnica;
2.12.5. Acompanhar os relatorios de execugdo do contrato enviados mensalmente pelas Unidades da Rede de Satide da SES-DF e tomar as devidas providéncias

cabiveis quando necessario.

2.13. CABERA AOS SUPERINTENDENTES

2.13.1. Controlar a quantidade de itens contratuais faturados, os custos e as despesas do servigo prestado, conjuntamente com a Chefia do Nucleo de Nutrigdo e
Dietética (NND) e a Geréncia de Apoio Operacional das Unidades de Atencao Especializada (GAOESP) da Unidade de Satde ou Setor Administrativo correspondente e
designado pelo Superintendente (Executor do Contrato);

2.13.2. Atestar as faturas e notas fiscais relacionadas ao més de execug@o do objeto contratado, previamente conferidas e assinadas pelo Gerente de Apoio Operacional
das Unidades de Atengao Especializadas (GAOESP) ou gerente de Setor Administrativo correspondente e Nicleo de Nutri¢ao e Dietética (Executores do Contrato).

2.14. CABERA AOS NUCLEOS DE NUTRICAO E DIETETICA (NND)

2.14.1. Fiscalizar diariamente a produgao e distribui¢ao das refeigdes;

2.14.2. Fiscalizar diariamente a higienizagdo das areas, equipamentos, materiais utilizados e higiene pessoal dos funcionarios, de acordo com a Legislagdo Sanitaria
Federal e do Distrito Federal;

2.14.3. Conferir junto a empresa(s) contratada(s), a lista de equipamentos, utensilios e outros materiais pertencentes a SES-DF que estardo sendo cedidos;

2.14.4. Fiscalizar a manutengéo, efetuada pela(s) empresa(s) contratada(s), das areas fisicas, equipamentos, materiais permanentes e utensilios em geral;

2.14.5. Inspecionar os géneros adquiridos pela (s) empresa (s) contratada (s), podendo recusar aqueles que ndo sejam de primeira qualidade. Para tanto, os
Nutricionistas e os Técnicos em Nutricdo da SES-DF terdo acesso aos géneros, ao balango de consumo mensal da unidade, notas fiscais, e outros;

2.14.6. Exigir a substituicdo imediata de qualquer material ou género alimenticio que nio atenda as exigéncias do Contrato;

2.14.7. Exigir e fiscalizar o cumprimento do Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Satide (PGRSS) elaborado pela(s) empresa(s) contratada(s), em

conjunto com a Comisséo de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Satde;

2.14.8. Exigir a substituigdo, devidamente justificada, de qualquer empregado ou preposto da empresa(s) contratada(s) que assumir atitudes inconvenientes ao
ambiente do trabalho ou atitudes contrarias as clausulas contratuais;

2.14.9. Cancelar o fornecimento de qualquer refei¢do, complemento ou item de nutri¢do enteral antes da sua disponibiliza¢do ao beneficiario (paciente, acompanhante
ou servidor), sem 6nus para a SES-DF, sempre que constatado o descumprimento das exigéncias contratuais pela Contratada. Nas situagdes em que a ndo conformidade seja
identificada apos a distribui¢do da refeigcdo, do complemento ou do item de nutrigdo enteral, o referido item sera glosado da fatura, sem prejuizo das demais sangdes previstas
contratualmente;

2.14.10. Cancelar, quando necessario, as refei¢des solicitadas, até uma hora antes do inicio da distribuigdo;

2.14.11. Disponibilizar o levantamento das refei¢des, dietas enterais e outros géneros alimenticios que serdo fornecidos para pacientes internados e acompanhantes
legalmente instituidos;

2.14.12. Fazer o controle do custo e despesa da fatura, sendo responsavel pelo controle estatistico e apresentagdo de relatorios mensais ao Superintendente/Diretor
Administrativo/Diretor Hospitalar e a Geréncia de Servigos de Nutri¢ao;

2.14.13. Emitir relatorios mensais sobre as fiscalizagdes e controles realizados, documentando e encaminhando para a Geréncia de Servigos de Nutrigdo quaisquer
irregularidades detectadas na supervisdo dos fornecimentos executados pela(s) empresa(s) contratada(s);

2.14.14. Acompanhar a coleta de amostras para controle microbiologico das formulas de Nutrigdo Enteral e Formulas Infantis e da agua utilizada no preparo das
refei¢des, consumo humano, Formulas Infantis ¢ Nutrigdo Enteral;

2.14.15. Auvaliar, alterar e aprovar os cardapios elaborados pela(s) empresa(s) contratada(s);

2.14.16. Atestar as faturas e notas fiscais relacionadas ao més de execugdo do objeto contratado, previamente conferidas e assinadas pelo Gerente de Apoio Operacional

das Unidades de Atengdo Especializadas (GAOESP/ gerente de Setor Administrativo correspondente.

ANEXO 11
DECLARACAO PARA OS FINS DO DECRETO N° 39.860, DE 30 DE MAIO DE 2019



A empresa , inscrita no CNPJ sob o n.° , sediada no enderego

s telefone n.° por intermédio do seu representante legal
Sr(a). , portador(a) da Carteira de Identidade n.° e do CPF n.° s
DECLARA que nio incorre nas vedagdes previstas no art. 14 da Lei n® 14.133 de 2021, e no art. 1° do Decreto n° 39.860 de 2019. Essa declaragdo ¢ a expressdo da verdade,
sob as penas da lei.

Local, de de

Representante Legal

Observacdes: Preencher, preferencialmente, em papel timbrado da empresa.

ANEXO III
MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DAS PARTES

1.1. O DISTRITO FEDERAL, por intermédio da SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE, inscrita no CNPJ/MF sob o n® 00.394.700/0001-08, com sede no
SRTVN Quadra 701 Lote D, 1° e 2° andares, Ed. PO700 - Bairro Asa Norte - CEP 70719-040 - DF, representada neste ato por JURACY CAVALCANTE LACERDA
JUNIOR, CPF n° 9xx.xxx.xxx-15, na qualidade de Secretario de Estado, da Secretaria de Estado de Satide do Distrito Federal, conforme Decreto de 20 de fevereiro de
2025 publicado na Edi¢ao Extra n°® 16-A do DODF, de 20 de fevereiro de 2025, pg. 1, e a empresa , doravante denominada CONTRATADA, CNPJ
.., com sede no endereco .. ..., CEP: ... e-mail: oo , Telefone: . , representada por
..., portador (a) do RG . " mscrlto (a) no CPF n° ... vy A quahdade de representante legal, e em observancia as
disposi¢des da Lei n° 14.133, de 2021, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas, em conformidade com o
Processo Administrativo SEI n.® 00060-00199545/2026-98.

2. CLAUSULA SEGUNDA — DO PROCEDIMENTO

2.1. O presente Contrato obedece aos termos do Termo de Referéncia 134 (209782947), Aviso de Contratagdo Direta - Dispensa Eletronica (............ ),
Homologagao(............ ), Proposta da empresa (............ ), da Lei n.° 14.133, de 2021 e do Decreto Distrital n.° 44.330, de 16 de margo de 2023.

3. CLAUSULA TERCEIRA — DO OBJETO

3.1. O Contrato tem por objeto a Contratagdo emergencial de empresa especializada para a prestacdo de servico de alimentacdo hospitalar, compreendendo o

fornecimento ininterrupto de dietas gerais e especiais, preparadas para pacientes, acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados no Hospital Regional da
Asa Norte (HRAN); COMPP/CAPS 1 Brasilia; CAPS II Brasilia; CAPS AD III Brasilia; Fundacio Hemocentro de Brasilia (FHB); Central de Regulagio de
Urgéncias do SAMU; Hospital Dia; Centro Especializado em Diabetes, Obesidade e Hipertensio (CEDOH); Geréncia de Epidemiologia de Campo (GECAMP) e no
Hospital de Apoio de Brasilia (HAB), objetivando atender as necessidades da Secretaria de Estado de Saude do Distrito Federal (SES/DF), nos termos do Termo de
Referéncia 134 (209782947), Aviso de Contratagdo Direta - Dispensa Eletronica (............ ), Homologagao(............ ), Proposta da empresa (............ ), da Lei n.° 14.133/2021,
do Decreto Distrital n.° 44.330, de 16 de margo de 2023 e alteragdes posteriores, que passam a integrar o presente Termo.

3.2. O servigo de fornecimento envolve a gestdo integral da cadeia produtiva: aquisi¢do, armazenamento, pré-preparo, preparo e distribui¢do até a entrega final,
com operagdo 24 horas por dia, conforme condigdes previstas no Termo de Referéncia.

. . QUANTIDADE
ITEM CO]]:;GO C(;I();AGO REGIAO DESCRITIVO UNIDADE | PARA ATE
UM ANO
Contratagdo de empresa especializada para o fornecimento ininterrupto de alimentagao especialmente preparada para
pacientes, respectivos acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados no HRAN, COMPP/CAPS I
1 3697 44173 REGIAO |Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regulagio de Urgéncias do SAMU, Servico n
CENTRAL | Hospital Dia, CEDOH, GECAMP e HAB. O fornecimento envolve todo o processo: aquisi¢do, armazenamento,
pré-preparo, preparo e distribui¢do até a entrega ao destinatario final, considerando o fato de a Rede de Saude
funcionar durante 24 horas por dia.

'Havendo divergéncia entre a especifica¢io constante no Termo de Referéncia e a registrada no Sistema Comprasnet (codigo BR), prevalecera a especificacido do
Termo de Referéncia. As unidades de fornecimento e os quantitativos estimados a serem fornecidos constam no Apéndice I do Termo de Referéncia.

3.3. A presente contratagdo abrange Unica e exclusivamente o objeto descrito, sendo terminantemente vedada a inclusdo de atividades, servigos ou insumos
estranhos ao escopo emergencial aqui delimitado.

4. CLAUSULA QUARTA - DA FORMA E REGIME DE EXECUCAO

4.1. REGIME DE EXECUCAO

4.1.1. O regime de execugio serd o0 de EMPREITADA POR PRECO UNITARIO (Art. 6°, inciso XXVIII, da Lei n® 14.133/2021), por se tratar de prestagio de
servigos com unidades determinadas e quantitativos estimados, com pagamento vinculado a efetiva entrega do servigo.

4.2. SUBCONTRATACAO

4.2.1. Considerando a natureza essencial do servigo de nutricdo hospitalar, que envolve riscos biologicos e sanitarios criticos, e a necessidade de controle direto e

rigoroso sobre a cadeia de preparo de alimentos, fica vedada a subcontratagdo, cessdo ou transferéncia, total ou parcial, do objeto. A responsabilidade pela execugdo técnica e
gestdo da mao de obra ¢ personalissima da contratada, visando mitigar riscos de descontinuidade ou queda na qualidade dietoterapica.

4.3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

4.3.1. A solugdo consiste na prestacdo de servigo especializado de nutricdo e alimentagdo hospitalar, de forma continua e ininterrupta (24h), abrangendo todas as
etapas operacionais necessarias para garantir a seguranga alimentar e a dietoterapia dos usuarios do HRAN, COMPP/CAPS I Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III
Brasilia, FHB, Central de Regulacio de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP e HAB. O ciclo de vida do objeto compreende as seguintes fases:

4.3.1.1. Fase de Mobilizagdo e Implantagao (inicio): Compreende o periodo imediato a assinatura do contrato, no qual a contratada deve realizar a assungdo Unidade
de Alimentagdo e Nutrigdo (UND), da Unidade de Nutrigdo e Dietética (UND), das copas de distribuigdo e do refeitorio, mobilizagdo de mao de obra qualificada




(nutricionistas, cozinheiros, auxiliares), instalacao de equipamentos e estabelecimento de fluxo logistico de suprimentos. Dada a natureza emergencial, esta fase deve ocorrer
em tempo exiguo para evitar o desabastecimento das unidades.

4.3.1.2. Fase de Execugdo Operacional (meio): E o niicleo da solugio, composta pelo ciclo repetitivo diario de:

I- Suprimento: Aquisi¢ao e sele¢do de géneros alimenticios e insumos (como dietas enterais);

1I - Armazenamento: Gestdo de estoques seguindo normas de vigilancia sanitaria;

I - Produg@o: Pré-preparo e preparo das refeicdes conforme o cardépio e prescri¢des dietoterapicas;

v - Distribuigdo: Transporte e entrega das refei¢cdes nos leitos (dietas hospitalares), postos de enfermagem (nutri¢do enteral) e refeitorios (servidores/acompanhantes);
V- Higienizagdo e Gestdo de Residuos: Coleta, higienizagdo de utensilios e descarte adequado de residuos solidos e organicos, conforme RDC 222/2018.

4.3.1.3. Fase de Controle e Sustentabilidade: Monitoramento continuo da qualidade nutricional e sensorial, além da manuten¢do preventiva dos equipamentos e

instalagdes cedidas. A soluc@o busca a eficiéncia maxima para evitar desperdicios de alimentos e insumos, contribuindo para a sustentabilidade econdmica e ambiental do
ciclo produtivo.

4.3.1.4. Fase de Encerramento e Transig¢do (Fim): Considerando o carater emergencial desta contratagdo, o ciclo de vida se encerra com a transferéncia da operagdo
para a empresa vencedora do processo licitatorio regular. Esta fase envolve a desmobilizagdo da contratada, a conferéncia do patrimonio publico cedido e a entrega de
relatorios finais de execugdo, garantindo que a transi¢@o ocorra sem solugdo de continuidade no fornecimento das refei¢des.

4.4, CONDICOES DE EXECUCAO

4.4.1. Apbs a formalizagdo dos contratos, a GESNUT agendara reunido com os Nucleos de Nutrigdo e Dietética do HRAN e do HAB, com a contratada e com a atual
prestadora de servigos para elaboragdo de plano de agdo de transi¢do entre as empresas, com estabelecimento de data, troca de equipamentos, insumos, funcionarios, entre
outros.

4.4.2. A alimentagdo ¢é fornecida aos pacientes internados nas unidades hospitalares HRAN e HAB, acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados, e
também aos usudrios das demais unidades de satide da Regido Central: COMPP/CAPS 1 Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regulagio
de Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP. A equipe de saude ¢ responsavel pelo monitoramento dos pacientes das unidades descritas acima e pela
elaboracdo dos mapas e requisi¢des de dietas a empresa contratada.

4.4.3. E vedada a execugdo de atividades pela Contratada que ndio estejam diretamente relacionadas a assisténcia nutricional das unidades de satide descritas neste
Contrato, sob pena de irregularidade contratual.
4.5. PRAZOS PARA INICIO DA PRESTACAO DO SERVICO:

ATIVIDADE PRAZO

Elaborar os Manuais de Boas Préticas de Produgdo e de Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) da Unidade de
Alimentagdo e Nutri¢do - UAN e da Unidade de Nutrigdo e Dietética - UND (quando for o caso), de acordo com a RDC
ANVISA n° 275/2002 e a RDC ANVISA n° 503/2021, respectivamente.

Apresentar a0 NND em um prazo maximo de 30 dias corridos a contar
do inicio da prestagdo do servigo

Apresentar para aprovagao os cardapios e respectivas fichas técnicas de todas as preparagdes. Até 15 dias corridos apds a assinatura do contrato

Apresentar para aprovagdo as amostras dos utensilios (descartaveis e retornaveis) a serem utilizados na prestagao do

X Até 15 dias corridos apds a assinatura do contrato
servigo.

Disponibilizar todos os equipamentos e utensilios, necessarios a execugdo do fornecimento, incluindo apresentagio de

. H - . . Imediatamente no inicio da prestagdo dos servigos
sistema de transporte do tipo “Hot box™ ou similar, complementarmente aos que sejam de propriedade da SES-DF. P 4 ¢

Implementar documentos de registros comprobatorios de boas praticas como controles de higienizagdo de instalagdes,
moveis e equipamentos, programagdo anual da renovagéo dos exames de saude dos manipuladores, Plano de
Gerenciamento de Residuos de Servigos de Satide (PGRSS), programagao anual de controle de pragas, programagao anual
de manutengéo preventiva e calibragdo de equipamentos, planilhas de controle e outros.

Até 60 dias corridos ap0s a assinatura do contrato

4.5.1. A contagem do prazo para inicio da prestagdo dos servicos se dara a partir da data de assinatura do contrato.
4.5.2. A prestagdo de servigos devera ser iniciada efetivamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias a partir da assinatura do contrato. Neste periodo deve ser feita a
transi¢do de mao de obra, instalagdes, equipamentos e utensilios, de forma a manter a continuidade do servigo.
4.6. LOCAL E HORARIO DA PRESTACAO DO SERVICO:
Unidade de Saude Endereco Telefone Enderego Eletronico

SMHN Quadra 101, Bloco A, Area Especial.

. . "
Hospital Regional da Asa Norte (HRAN) Brasilia - DF. CEP 70.710-905.

(61) 3449-4706

CAPS II Brasilia SCRLN 905 SAP 1 (antiga UBS 11) — Asa Norte | (61) 2017-1145 - Ramal: 7700
CAPS AD III Brasilia SCS, Q. 5, Bloco B, Loja 73, Asa Sul (61)2017-1145 - Ramal: 1169
Central de Regulagdo de Urgéncias (CERU) do SIA Trecho 3, Lote 2090. Brasilia - DF. CEP

SAMU 71.200-030. (61) 3449-4384 (Geréncia)

Centro de Orientagdo Médico-Psicopedagogica
(COMPP)/ Centro de Atengdo Psicossocial CAPS I

(61) 3449-4761 (COMPP)

SMHN Quadra 03, Conjunto 01, Bloco A, (61) 3449-4753 (CAPS I-

Brasilia (CAPS I - BSB) Edificio COMPP. BSB) nnd.hran@gmail.com
Centro Especializado em Diabetes, Obesidade ¢ EQN 208/408, Asa Norte. Brasilia - DF. CEP (61) 3449-4757
Hipertensio (CEDOH) 70.853-450.

SMHN Quadra 3, Conjunto A, Bloco 3. Asa

Fundagdo Hemocentro de Brasilia (FHB) Norte. Brasilia - DF. CEP 70.710-908

(61) 3327-4450

SGAN 601, Lotes O e P, Asa Norte. Brasilia -

Geréncia de Epidemiologia de Campo (GECAMP) DF. CEP 70.830-010

(61) 3449-4437

Asa Sul EQS 508/509 - Asa Sul, Brasilia - DF.

Hospital Dia 70.351-580

(61) 2017-1145 - Ramal: 7665

AENW 3, Lote A, Setor Noroeste. Brasilia - DF.

Hospital de Apoio de Brasilia (HAB) CEP 70.684-831.

(61) 3449-7544/7545 chefiannd.hab@gmail.com

*Unidades produtoras de refeicdes, UAN e UND a serem cedidas para a contratada.
HORARIOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES

REFEICAO PACIENTES INTERNADOS SERVIDORES
DESJEJUM 7:00 as 8:30 7:00 as 8:00
COLACAO 9:30 as 10:00 --
ALMOCO 11:30 as 12:30 11:30 as 13:30
MERENDA 14:30 as 15:30 --
JANTAR 17:30 as 18:30 19:00 as 20:30
CEIA 20:30 as 21:30 21:30 as 23:00
9:30 as 10:30
LANCHE DAS AREAS FECHADAS - 14:30 as 15:30
20:30 as 21:30

4.6.1. A empresa devera cumprir os horarios estabelecidos acima, nido se desobrigando, entretanto, de fornecer alimentos preparados e géneros alimenticios para
complementos de refeigdes a qualquer tempo, quando requisitado por Nutricionista da SES-DF, visto que o servigo deve ser continuo e ininterrupto 24 (vinte e quatro) horas.

4.6.2. Os horarios definidos para fornecimento de refei¢des poderdo ser alterados na Unidade de Saude a critério da Chefia do Nucleo de Nutri¢do e Dietética, em



consonancia com a empresa prestadora de servigo;

4.6.3. A contratante podera solicitar as refei¢des: desjejum, almogo e jantar em até 30 (trinta) minutos apos o horario final estabelecido no quadro acima em caso de
admissoes, retorno de exames e demais situagdes excepcionais, ficando a contratada obrigada a fornecer.

4.7. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

4.7.1. O fornecimento de refei¢des e/ou nutri¢do enteral e formulas infantis para pacientes e refeigdes para acompanhantes se dara da seguinte forma:

4.7.1.1. CABERA AO TECNICO EM NUTRICAO DA SES-DF

Solicitar, pelo sistema eletronico ou por meio de impressos padronizados da SES-DF, as refei¢cdes e/ou géneros alimenticios, prescritos pelo nutricionista da SES-DF, para o
paciente internado e para o paciente em observagdo, da seguinte maneira:

a) O desjejum, colagdo, almogo, merenda, jantar e ceia serdo solicitados em mapa especifico para este fim, em 02 (duas) vias, especificando a Unidade de Saude, a
Clinica, o Tipo de dieta, as Refei¢des e as quantidades das mesmas;

b) As preparagdes e/ou produtos distribuidos pelo Lactario/ Unidade de Nutricdo e Dietética (formulas industrializadas para terapia nutricional enteral e formulas
infantis), deverao ser requisitados no formulario especifico;

c) Deverao ser solicitados no formulario Requisi¢do Extra de Alimentos: Refei¢do para paciente admitido apds entrega do Mapa de Dietas; Alimentos da lista de
"alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de refei¢des" especificando a Unidade da Rede de Satde, a Clinica, o Tipo de dieta, as Refei¢des ¢ as
Quantidades das mesmas;

d) Caso o paciente esteja impossibilitado de receber a refei¢do durante o periodo definido para a distribui¢do, poderao ser requisitadas colagdo, a merenda e a ceia em
Requisi¢do Extra de Alimentos.

Solicitar, pelo sistema eletronico ou por meio de impressos padronizados da SES-DF, as refei¢des a que fazem jus os acompanhantes de pacientes internados, da seguinte
forma:

e) O desjejum, colag@o, almogo, merenda, jantar e ceia serfo solicitados em mapa especifico para este fim, em 02 (duas) vias, especificando a Unidade da Rede
Hospitalar, a Clinica, o Tipo de dieta, as Refei¢des e as Quantidades das mesmas.

4.7.1.2. CABERA AO NUTRICIONISTA DA SES-DF

Conferir e assinar os impressos preenchidos pelo Técnico em Nutri¢do da SES-DF, com as solicitagdes de refei¢des e/ou géneros alimenticios para o paciente internado, para
o paciente em observagdo e para o acompanhante do paciente internado.

47.13. CABERA A CHEFIA DO NUCLEO DE NUTRICAO E DIETETICA

Realizar, pela manha e pela tarde, o levantamento das refei¢des e géneros alimenticios requisitados para pacientes internados, pacientes em observacgdo e acompanhantes.
4.7.2. O fornecimento de refei¢des para os servidores se dara da seguinte forma:

4.7.2.1. CABERA A CHEFIA IMEDIATA DE CADA SERVIDOR

Enviar ao Nucleo de Controle de Escalas ou setor correspondente, a escala de servico mensal, para que os servidores que tenham direito a refeigdes sejam incluidos nas
listagens diarias do Refeitorio;

Emitir expediente carimbado e assinado, contendo o nome do servidor, matricula e setor para autorizar refeigdo no Refeitorio no caso de servidores que estejam dobrando ou
trocando escala por necessidade de servigo;

a) O expediente mencionado no item acima devera ser entregue ao Nucleo de Controle de Escalas ou setor correspondente, em tempo habil para que o servidor seja
incluido na listagem do Refeitorio.

A Chefia imediata que autorizar indevidamente refei¢des ficara com o dever de restituir o valor das mesmas a SES-DF;

Na auséncia da Chefia imediata, ficara a cargo da Chefia de Equipe na area de satide e do Plantdo Administrativo na area administrativa a competéncia para autorizagio de
refeigdes referente a dobra de escala e troca de plantdo por necessidade de servico;

Sera obrigatorio o uso do cracha no momento da assinatura na listagem diaria do Refeitorio, antes do servidor realizar a refei¢do, sendo proibido repassar a refeigdo a
terceiros, bem como assinar por outro servidor.

4.7.3. DOS PROFISSIONAIS NECESSARIOS AO SERVICO A SER DISPONIBILIZADO PELA EMPRESA CONTRATADA:

PERIODO DIURNO/NOTURNO
Nutricionista Gerente de Unidade
Nutricionista

Técnico em Nutrigdo

Supervisora de Copa

Faturista

Motorista

Almoxarife

Auxiliar de Almoxarife
Cozinheiro Geral

Auxiliar Cozinha Geral
Cozinheiro Dietética

Aucxiliar de Cozinha Dietética
Confeiteiro

Auxiliar de confeitaria

Lactarista (copeira interna)
Garcom

Auxiliar de Servigos Gerais
Auxiliar Operacional

Copeiras
4.74. CABERA AO NUTRICIONISTA GERENTE DA CONTRATADA
4.74.1. Planejar, organizar, supervisionar e avaliar a Unidade de Alimentagdo e Nutricdo — UAN;
4.7.4.2. Participar da defini¢do do perfil, dimensionamento, recrutamento, sele¢do e avaliagdo de desempenho dos colaboradores;
4.74.3. Elaborar escalas de trabalho;
4.7.4.4. Participar das atividades de gestdo de custos de produgao;
4.74.5. Participar do planejamento e da supervisdo da implantagdo ou adequacdo de instalagdes fisicas, equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentagdo e
Nutrigdo (UAN);
4.7.4.6. Realizar visitas periddicas aos fornecedores, avaliando o local e registrando os dados;
4.7.4.7. Supervisionar processos de controle microbiologico de alimentos, superficies, utensilios, equipamentos e agua;
4.7.4.8. Organizar a visitagdo de clientes/usuarios as areas relacionadas a produgéo de refeigdes;
4.7.409. Participar do planejamento e da supervisdo das atividades de compras de alimentos, material de higiene, descartaveis e outros;
4.7.4.10. Realizar teste de aceitabilidade de preparagdes/refeigdes;
4.7.4.11. Além das atividades descritas para os nutricionistas;

4.7.4.12. Promover agdes de incentivo ao desenvolvimento sustentavel.



4.7.5. CABERA AO NUTRICIONISTA DA CONTRATADA

4.7.5.1. Elaborar os cardapios, incluindo as informagdes nutricionais estabelecidas em contrato;

4.7.5.2. Coordenar as atividades de recebimento e armazenamento de alimentos, material de higiene, descartaveis e outros;

4.7.53. Elaborar e implantar fichas técnicas das prepara¢des, mantendo-as atualizadas;

4.75.4. Implantar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo, distribuigéo de refei¢des e/ou preparagdes.

4.7.5.5. Elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas, mantendo-o atualizado;

4.7.5.6. Elaborar e implantar os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) especificos da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN), mantendo-os
atualizados;

4.7.5.7. Planejar, executar e avaliar periodicamente o aperfeigoamento e atualizag@o de funcionarios por meio de cursos, palestras e a¢des afins;
4.7.5.8. Promover programas de educagao alimentar e nutricional de forma continuada;

4.7.5.9. Elaborar relatorios técnicos de ndo conformidades e respectivas agdes corretivas;

4.7.5.10. Promover a redugdo das sobras, restos e desperdicios;

4.7.5.11. Monitorar as atividades de selegdo de fornecedores e procedéncia dos alimentos;

4.7.5.12. Supervisionar a montagem das dietas e esquemas dietéticos;

4.7.5.13. Acompanhar processos de controle microbiologico de alimentos, superficies, utensilios, equipamentos e dgua;

4.7.5.14. Fiscalizar diariamente as atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutri¢ao e Dietética.

4.7.6. CABERA AO TECNICO EM NUTRICAO DA CONTRATADA

4.7.6.1. Contribuir na elaboragdo do cardapio e verificar a sua execugdo;

4.7.6.2. Contribuir na elabora¢do do Manual de Boas Praticas e acompanhar sua implantagéo e execugao;

4.7.6.3. Coletar dados e informagdes relacionadas a UAN;

4.7.6.4. Contribuir na elaboragdo dos POP, acompanhar sua implantagio e execucao;

4.7.6.5. Contribuir na elaboragao de relatorios técnicos de ndo conformidades;

4.7.6.6. Acompanhar e monitorar as atividades de sele¢do de fornecedores, procedéncia de alimentos, bem como a logistica de compras;
4.7.6.7. Acompanhar e orientar a execugdo das atividades de recebimento, armazenamento, pré-preparo e preparo de alimentos, porcionamento, distribui¢do e
transporte de refei¢oes;

4.7.6.8. Avaliar as caracteristicas organolépticas dos alimentos, produtos alimenticios e preparagdes culinarias;

4.7.6.9. Supervisionar as atividades de higienizagdo de alimentos, utensilios, equipamentos, ambientes e pessoal;

4.7.6.10. Orientar e monitorar o uso correto de uniformes e de Equipamentos de Protegdo Individual (EPT) correspondentes a atividade;
4.7.6.11. Participar do planejamento, da execucdo e da avaliagdo dos programas de formagdo continuada da equipe;

4.7.6.12. Colaborar para o cumprimento e a aplicagdo das normas de seguranga ocupacional;

4.7.6.13. Monitorar programas de manutengdo preventiva e periddica de funcionamento e conservagdo dos equipamentos;

4.7.6.14. Registrar as atividades previstas no PCMSO dos funcionarios da UAN, de acordo com as normas e manuais vigentes;

4.7.6.15. Auxiliar no planejamento e execugdo dos procedimentos de rotina, como escala de trabalho dos funcionarios, controle de ponto, dentre outros;
4.7.6.16. Acompanhar as atividades de controle de qualidade em todo o processo produtivo;

4.7.6.17. Acompanhar a montagem das dietas e esquemas;

4.7.6.18. Colaborar no desenvolvimento de preparagdes culinarias e respectivas fichas técnicas de preparagdes;

4.7.6.19. Cooperar no controle periddico das sobras, do resto-ingestéo e analise de desperdicio, com vistas ao desenvolvimento sustentavel;
4.7.6.20. Participar do levantamento de dados para os célculos de informagdes nutricionais;

4.7.6.21. Contribuir com o desenvolvimento de a¢des de educagio alimentar e nutricional para a populagio atendida.

4.7.7. CABERA AO FATURISTA DA CONTRATADA

4.7.7.1. Fazer o controle diario do nimero de refei¢des fornecidas para pacientes, acompanhantes, servidores, residentes e internos;
4.7.7.2. Conferir os quantitativos diarios junto com os servidores responsaveis da SES-DF para que ndo haja diferenca de dados;
4.7.7.3. Elaborar relatorios mensais de consumo;

4.7.7.4. Colaborar no processo de emissdo da nota fiscal para que ndo haja atrasos na entrega, bem como ndo ocorra erros nas faturas;
4.7.7.5. Arquivar documentos referentes as faturas.

4.7.8. CABERA AO ALMOXARIFE DA CONTRATADA

4.7.8.1. Recepcionar, conferir e armazenar produtos e matérias em almoxarifado;

4.7.8.2. Controlar entradas e saidas de géneros do estoque;

4.7.8.3. Controlar o prazo de validade dos produtos;

4.7.8.4. Distribuir produtos e materiais a serem expedidos;

4.7.8.5. Organizar o almoxarifado para facilitar a movimentagdo dos itens armazenados e a armazenar;

4.7.8.6. Preservar o estoque limpo e organizado;

4.7.8.7. Empacotar e desempacotar os produtos;

4.7.8.8. Realizar a expedigdo de materiais e produtos, examinando-os, providenciar o despacho de tais itens e auxiliar no processo de logistica;
4.7.8.9. Etiquetar e descartar produtos quando necessario;

4.7.8.10. Realizar o controle de temperatura dos produtos armazenados e do ambiente e registrar nas planilhas adequadamente.

4.7.9. CABERA AO COZINHEIRO GERAL E COZINHEIRO DIETETICA DA CONTRATADA

4.79.1. Organizar e supervisionar os servi¢os na cozinha;

4.7.9.2. Auxiliar no planejamento dos cardapios;

4.7.9.3. Realizar pré-preparo, preparo e distribuigdo dos alimentos;

4.7.9.4. Estabelecer padrdes de cocgdo e qualidade dos alimentos;

4.79.5. Limpar e organizar sua area de trabalho;

4.7.9.6. Coordenar e supervisionar os auxiliares de cozinha;

4.79.7. Trabalhar em conformidade com a legislacdo sanitaria vigente.



4.7.10. CABERA AO AUXILIAR COZINHA GERAL E AUXILIAR DE COZINHA DIETETICA DA CONTRATADA

4.7.10.1. Auxiliar o pré-preparo, preparo e distribui¢do de alimentos;

4.7.10.2. Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, minimizando riscos de contaminagao;

4.7.10.3. Etiquetar e armazenar adequadamente os alimentos;

4.7.10.4. Realizar montagem das dietas; recolher amostra dos alimentos;

4.7.10.5. Limpar e organizar a area de trabalho;

4.7.10.6. Trabalhar em conformidade com a legislacdo sanitaria vigente.

4.7.11. CABERA AO CONFEITEIRO DA CONTRATADA

4.7.11.1. Realizar pré-preparo e preparo de itens de confeitaria como paes, salgados, massas, bolos, doces, biscoitos ou similares;
4.7.11.2. Verificar a qualidade dos géneros alimenticios, minimizando riscos de contaminagao;

4.7.11.3. Etiquetar e armazenar adequadamente os alimentos;

4.7.11.4. Limpar e organizar sua area de trabalho;

4.7.11.5. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

4.7.12. CABERA AO LACTARISTA DA CONTRATADA

4.7.12.1. Realizar higienizagdo, esterilizagdo, preparo e envase de formulas de nutrigdo enteral e formulas infantis de acordo com as prescrigdes dos nutricionistas,
identificar (etiquetar) e armazenar os produtos manipulados na Unidade de Nutrigdo e Dietética;

4.7.12.2. Higienizar e armazenar as mamadeiras;

4.7.12.3. Limpar e organizar sua area de trabalho;

4.7.12.4. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

4.7.13. CABERA AO AUXILIAR DE SERVICOS GERAIS DA CONTRATADA

4.7.13.1. Realizar atividades de limpeza, lavar panelas, utensilios e equipamentos;

4.7.13.2. Colaborar na distribui¢do das refeigdes;

4.7.13.3. Colaborar com almoxarife auxiliando na realizag@o de servigos em geral como recebimento, separagao e distribui¢ao de materiais;
4.7.13.4. Colaborar na conservagéo de instalagdes;

4.7.13.5. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

4.7.14. CABERA AO AUXILIAR OPERACIONAL GERAL DA CONTRATADA

4.7.14.1. Realizar a limpeza e arrumagao de todas as areas do trabalho;

4.7.14.2. Colaborar na higienizagdo e conservagdo do ambiente;

4.7.14.3. Fazer a varredura e lavagem do piso;

4.7.14.4. Limpar e lavar vidros, janelas, paredes e teto;

4.7.14.5. Remover o lixo das lixeiras para posterior coleta;

4.7.14.6. Higienizar e abastecer os banheiros;

4.7.14.7. Limpar canaletas, ventiladores, luminarias e etc;

4.7.14.8. Organizar e limpar o material utilizado;

4.7.14.9. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

4.7.15. CABERA A (0) COPEIRA (O) DA CONTRATADA

4.7.15.1. Realizar montagem dos carrinhos com as dietas;

4.7.15.2. Distribuir refeigdes, dietas e formulas infantis para pacientes e acompanhantes nos leitos;

4.7.15.3. Recolher todos os utensilios utilizados pelos pacientes e acompanhantes;

4.7.15.4. Preencher rétulos e etiquetas de identificacdo de refeigdes e dietas;

4.7.15.5. Lavar, higienizar e armazenar utensilios e equipamentos;

4.7.15.6. Limpar e organizar sua area de trabalho;

4.7.15.7. Recolher o lixo (restos de alimentos);

4.7.15.8. Trabalhar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente.

4.7.16. CABERA AO MOTORISTA DA CONTRATADA

4.7.16.1. Dirigir e manobrar veiculos para o transporte de pessoas, cargas e valores;

4.7.16.2. Realizar verificagdes e manutengdes basicas do veiculo, bem como utilizar equipamentos e dispositivos especiais, tais como: sinalizagdo sonora ¢ luminosa,
software de navegagio e outros;

4.7.16.3. Efetuar pagamentos e recebimentos e, no desempenho das atividades, utilizar capacidades comunicativas;
4.7.16.4. Trabalhar seguindo normas de seguranga, higiene, qualidade e prote¢do ao meio ambiente.

4.7.17. CABERA AO AUXILIAR DE ALMOXARIFE DA CONTRATADA

4.7.17.1. Recepcionar, conferir e armazenar produtos e materiais em almoxarifados, armazéns, silos e depositos;

4.7.17.2. Fazer os langamentos da movimentagao de entradas e saidas e controlar os estoques;

4.7.17.3. Distribuir produtos e materiais a serem expedidos;

4.7.17.4. Organizar o almoxarifado para facilitar a movimentagéo dos itens armazenados ¢ a armazenar, preservando o estoque limpo e organizado;
4.7.17.5. Empacotar ou desempacotar os produtos, realizar a expedi¢do de materiais e produtos, examinando-os, providenciar o despacho de tais itens e auxiliar no
processo de logistica.

4.7.18. CABERA AO SUPERVISOR DE COPA DA CONTRATADA

4.7.18.1. Atender os clientes/pacientes;

4.7.18.2. Realizar o controle do que ¢ servido de alimentos e bebidas;

4.7.18.3. Supervisionar equipes de trabalho, orientando e avaliando desempenho em busca da melhor qualidade no trabalho.
4.7.19. CABERA AO GARCOM DA CONTRATADA

4.7.19.1. Atender os clientes, servem alimentos e bebidas em hospitais.

4.7.19.2. Manipular alimentos e preparam sucos, drinks, e cafés.



4.7.20. DAS DETERMINACOES TECNICAS DOS PROFISSIONAIS NECESSARIOS AO SERVICO

4.7.20.1. A empresa devera garantir numero suficiente de funcionarios qualificados, para cada cargo, incluindo cobertura de folgas, faltas, férias, demissdes, licengas e
qualquer outro afastamento de pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo sempre o quadro de pessoal completo em quantidade suficiente para atender ao
numero de refeigdes, dietas enterais e outros géneros alimenticios nas unidades da Rede de Saude para as quais devera fornecer o servi¢o ininterruptamente, arcando com
todos os custos decorrentes e isentando a Secretaria de Satide do Distrito Federal de qualquer responsabilidade;

4.7.20.2. Garantir, em cada unidade da Rede de Saude, profissional nutricionista qualificado para responder pela produgdo e atendimento do objeto do contrato;
4.7.20.3. A contratada devera manter nutricionistas e técnicos em nutri¢do diariamente a fim de acompanhar e supervisionar o bom andamento dos servigos ¢ a
distribuicdo das diversas refeigdes;
4.7.20.4. A contratada devera disponibilizar copeiras em niimero suficiente para distribuigao das refeigdes, recolhimento e higienizagdo dos utensilios e para distribui¢ao
da nutrigdo enteral e formulas infantis.
4.7.21. DOS UNIFORMES PARA SERVICOS NA UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRICAO (UAN) E NA UNIDADE DE NUTRICAO E
DIETETICA (UND)
FREQUENCIA
CARGO UNIFORMES N. DE MUDAS DE ~ (CfglljliIiN{A?VEilz
REPOSICAO
Calga ou saia e blusa 3 Semestral 6
Nutricionista Touca 3 Scnfcs} ral 6
Mascara descartavel 3 Diaria 1.095
Sapato fechado com antiderrapante 2 Semestral 4
Calga ou saia e blusa 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Técnico em Nutri¢io e Dietética Mascara descartavel 3 Diéria 1.095
Luva descartavel (par) 2 Diaria 730
Sapato fechado com antiderrapante 2 Semestral 4
Calga e blusa 3 Semestral 6
Faturista Touca 3 Semestral 6
Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga e blusa 3 Semestral 6
Copeiro/ Supervisor de Copa Touca 3 Semestral 6
Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga e blusa branca 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Auxiliar de cozinha Méscara descartavel 3 Diér?a 1.095
Luva descartavel (par) 3 Diaria 1.095
Sapato antiderrapante branco ou bota plastica branca 2 Semestral 4
Avental branco 3 Semestral 6
Calga e blusa branca 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Cozinheiro e confeiteiro Mascara 3 D%ér?a 1.095
Luva descartavel (par) 3 Diaria 1.095
Sapato antiderrapante branco ou bota plastica 2 Semestral 4
Avental branco 3 Semestral 6
Calga e blusa ou macacdo 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Auxiliar de servigos gerais Mascara descartavel 3 D%ér?a 1.095
Luva descartével (par) 2 Diaria 730
Bota plastica 2 Semestral 4
Avental de napa (longo) 3 Semestral 6
. - . Calga e blusa 3 Semestral 6
Almoxarife e/ou Auxiliar de almoxarife Tenis branco 5 Semestral 4
Calga ou saia e blusa ou vestido de cor diferente 3 Semestral 6
Touca 3 Semestral 6
Lactarista Mascara descartavel 6 Diaria 2.190
Sapato antiderrapante branco 2 Semestral 4
Capote 2 Semestral 4
. Calga e blusa 3 Semestral 6
Motorista Sapato fechado 2 Semestral 4
Calga preta e blusa branca 3 Semestral 6
Gargom Sapato fechado 2 Semestral 4
Touca 3 Semestral 6
4.7.22. DOS RELATORIOS
4.7.22.1. A contratada devera apresentar aos executores do Contrato, relatorio técnico mensal das atividades (auditoria, custos, analise microbioldgica, treinamento
pessoal e outros que se fizerem necessarios) realizado nas Unidades da Rede de Satde;
4.7.22.2. Apresentar, na fatura, levantamento mensal discriminado com os pregos unitarios, quantitativos e custos das refei¢des fornecidas para pacientes internados,

acompanhantes legalmente instituidos e servidores, das dietas enterais, das formulas infantis e dos alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de cada
unidade de saude;

4.7.22.3. A contratada, juntamente com o faturamento mensal, encaminhara para o executor do contrato, relatorio estatistico de acidentes do trabalho mensal, relativo ao
servigo prestado no més anterior que esta sendo executado para a SES-DF, abrangendo, inclusive, trabalhadores ou trabalhadoras autonomos, de acordo com a planilha
disponibilizada.

4.7.23. DO VINCULO EMPREGATICIO

4.7.23.1. Os profissionais e prepostos da CONTRATADA ndo terdo qualquer vinculo empregaticio com o Estado, correndo por conta exclusiva da CONTRATADA,
todas as obrigacdes decorrentes da legislagdo trabalhista, previdenciaria, dos acidentes de trabalho e das doengas causadas pelo exercicio do trabalho, fiscal, comercial e
outras correlatas, a qual se obriga a saldar na época devida;

4.7.23.2. A CONTRATADA devera manter vinculo, empregaticio ou na forma de contrato de prestagdo de servigos, com todos os profissionais alocados nos servigos
descritos neste Contrato, de forma a garantir a subordinagdo de todos aqueles que trabalhem nas instalagdes da SES-DF as determinagdes emanadas pelo Preposto;

4.7.23.3. A prestagdo dos servigos de que trata este Contrato e seus Apéndices ndo geram vinculo empregaticio entre os empregados da CONTRATADA e a SES-DF,
vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

4.8. PROCEDIMENTOS DE TRANSICAO E FINALIZACAO DO CONTRATO

4.8.1. A Contratada devera apresentar, em até 60 (sessenta) dias antes do encerramento previsto da vigéncia, um Plano de Transi¢iio Detalhado, a ser validado pelo

Gestor do Contrato, visando garantir a continuidade ininterrupta do servigo de alimentagéo hospitalar para a proxima empresa a ser contratada via processo licitatorio regular.

4.8.2. Durante todo o periodo de transigdo, a empresa permanecera obrigada a manter o fornecimento integral dos alimentos e a prestagdo regular dos servigos, nos
mesmos padrdes de qualidade e horarios estabelecidos, até que a nova empresa contratada esteja plenamente apta a iniciar a execugdo do objeto, de modo a impedir qualquer
interrupgdo de continuidade na assisténcia nutricional.

4.8.3. O Plano de Transi¢do devera ser executado nos ultimos 15 (quinze) dias de vigéncia contratual (ou em prazo menor a critério da Administragdo) e devera
contemplar, no minimo:




4.8.3.1. Manutencio da Operacdo: Garantia da prestacdo do servico e fornecimento de todas as dietas e insumos até o exato momento da assunc¢do pela nova
contratada;

4.8.3.2. Inventario de Bens: Conferéncia e entrega dos equipamentos e utensilios pertencentes & SES-DF em perfeito estado de conservagao e higiene;

4.8.3.3. Transferéncia de Dados: Entrega de relatorios técnicos, historicos de dietas e mapas de produgao para a nova contratada;

4.8.34. Logistica de Estoque: Cronograma de retirada de insumos proprios da empresa e transi¢ao dos estoques de géneros alimenticios;

4.8.3.5. Limpeza e Higienizacdo: Entrega das areas de cozinha (UAN) e refeitorios devidamente higienizados conforme normas da vigilancia sanitaria.

4.8.4. Os custos operacionais relativos ao planejamento e execugdo da transi¢do deverdo ser diluidos nos custos indiretos (LDI/BDI) da proposta de pregos, ndo

cabendo qualquer pleito de pagamento adicional ou indenizagao por despesas de desmobilizagdo ap6s o término da vigéncia.

4.8.5. A néo apresentagdo, o descumprimento do Plano de Transi¢do ou a interrupgdo precoce dos servigos sujeitara a empresa as san¢des administrativas previstas
neste Contrato e a retengdo de valores da ultima fatura até a regularizagio total da entrega das areas, equipamentos e finalizagdo da transi¢do operacional.

4.9. RISCOS NA ETAPA DE GESTAO DO CONTRATO

RISCO 8: Descontinuidade do servigo durante a transi¢ao de empresas.

CAUSA DO RISCO: Faltg c{e cpordenagéo entre a empresa atual e a nova contratada, decorrente do prazo exiguo até o fim
da vigéncia contratual.

PROBABILIDADE: () BAIXO [(x) MEDIO [()ALTO

IMPACTOS: () BAIXO | () MEDIO [(x)ALTO

Consequéncia:

Pacientes, acompanhantes e servidores sem alimentagéo durante a transi¢do contratual.

Acio Preventiva Responsavel

Exigéncia de apresenta¢do de Plano de Transi¢do detalhado 15 dias antes do inicio da prestagéo dos servigos no Termo de GESNUT

Referéncia.

Aciio de Contingéncia Responsivel

Notificagdo da contratada para corre¢do imediata. Comissdo de fiscalizagdo

RISCO 9: Queda na qualidade nutricional e higiénica das refei¢des.

CAUSA DO RISCO: Tentativa da empresa de recuperar margens de lucro utilizando insumos de baixa qualidade.
PROBABILIDADE: () BAIXO (x) MEDIO [()ALTO
IMPACTOS: () BAIXO () MEDIO [(x)ALTO
Consequéncia:

Risco de surto de DTA (Doengas Transmitidas por Alimentos) e piora do quadro clinico dos pacientes.

Acio Preventiva Responsavel

Fiscalizagdo didria por nutricionistas da SES e coleta obrigatoria de contraprova das refei¢des. Comissdo de fiscalizagdo

Acdo de Contingéncia Responsavel

Glosa imediata na fatura e emissdo de notificagdo de penalidade. Comissdo de fiscaliza¢do

RISCO 10: Falta de profissionais qualificados (Ex.: nutricionistas, cozinheiros, copeiras, auxiliares de cozinha, etc.).

CAUSA DO RISCO: Rotatividade de pessoal ou ndo cumprimento do quadro técnico minimo necessario.
PROBABILIDADE: () BAIXO [(x)MEDIO [(O)ALTO
IMPACTOS: () BAIXO [ () MEDIO [(x)ALTO
Consequéncia:

Falhas na cadeia de produgio das dietas e baixa qualidade do servigo ofertado.

Aciio Preventiva Responsavel

Conferéncia das escalas de servigos e do cronograma de treinamentos dos colaboradores. Comissao de fiscalizagdo

Acdo de Contingéncia Responsavel

Aplicagdo de instrumento de medigdo de resultados e glosas nas notas fiscais, se necessario. Comissdo de fiscalizagdo

RISCO 11: Danos ao espago publico, equipamentos e moveis cedidos.

CAUSA DO RISCO: Falta de manuteng@o preventiva por parte da contratada ou uso inadequado pela equipe.
PROBABILIDADE: () BAIXO [(x) MEDIO [()ALTA
IMPACTOS: () BAIXO | () MEDIO [(x)ALTO

Inadequagao sanitaria dos espagos, risco microbioldgico no acondicionamento e na produgao dos alimentos, possibilidade de interdigdo pela autoridade sanitaria, alteragdes recorrentes de
cardapios, monotonia de métodos de cocgao, etc.

Acdo Preventiva

Realizagdo de vistoria técnica inicial com registros fotograficos e laudo de recebimento dos espagos fisicos, equipamentos ¢
imoveis

Responsavel

Comissdo de fiscalizagdo

Acio de Contingéncia Responsavel

Aplicagdo de instrumento de medig¢ao de resultados e glosas nas notas fiscais, se necessario. Comissao de fiscalizagdo

Matriz de avaliagdo qualitativa dos riscos identificados na etapa de gestiio do contrato

Risco Probabilidade | Impacto
Risco 8 - Descontinuidade do servigo durante a transigdo de empresas Médio _
Risco 9 - Queda na qualidade nutricional e higiénica das refei¢des. Médio ‘_
Risco 10 - Falta de profissionais qualificados (Ex.: nutricionistas, 2R
A . i : Médio
cozinheiros, copeiras, auxiliares de cozinha, etc.
Risco 11 - Danos ao espago publico, equipamentos e moveis cedidos Médio ‘_
5. CLAUSULA QUINTA - DO VALOR
5.1. O valor total do Contrato é de RS ...ececeeceeceecaecncens , em procedéncia ao Orgamento do Distrito Federal para o corrente exercicio, nos termos da

correspondente Lei Orgamentaria Anual.

TABELA COM VALORES
XXXXXXXX
5.2. O valor acima referido contempla exclusivamente a remuneragao pelos servigos/fornecimentos contratados, ndo incluindo as despesas relativas ao consumo de
energia elétrica, vapor, abastecimento de agua e esgotamento sanitario disponibilizados pela CONTRATANTE.

53. A CONTRATADA ressarcira 8 CONTRATANTE as despesas relativas aos insumos de energia elétrica, vapor, abastecimento de agua e esgotamento
sanitario, mediante aplicagdo do percentual de 2% (dois por cento) sobre o faturamento mensal, calculado com base no valor nominal da fatura apresentada, a titulo de rateio
pro rata.

5.4. Reajuste contratual




54.1. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orgamento estimado, em 06/04/2026.

5.4.2. Apbs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os pregos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagdo, pelo contratante, do
Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) ou qualquer outro indice oficial que venha a sucedé-lo, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e
concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

5.4.3. O reajuste sera realizado por apostilamento.
6. CLAUSULA SEXTA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA
6.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento Geral da Secretaria deste exercicio, na

dotagdo abaixo discriminada:

1 Unidade Or¢amentaria:
X 10.306.6202.4227.0001

n Programa de Trabalho: | 1 50> 6202.4205.0001

11 Natureza de Despesa:

v Fonte de Recursos: 100 e 138

\4 Valor Inicial:

VI Nota de Empenho:

VII Data de Emissédo:

VIII Evento:

IX Modalidade:
6.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagdo da Lei Orgamentaria respectiva e liberagdo dos créditos
correspondentes, mediante apostilamento.
7. CLAUSULA SETIMA — CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO
7.1. Instrumento de Mediciio de Resultados (IMR)
7.1.1. Todos os servigos contratados devem ser executados nos moldes das regras previstas no instrumento convocatorio, proposta, contrato ¢ legislagdo vigente,

conforme estabelecido na Lei n° 14.133/2021. Havendo falhas na execugdo dos servigos (inadimplemento), seja parcial ou total, deverdo ser aplicadas as sangdes previstas em
lei, inclusive com possibilidade de rescisdo contratual, em casos mais extremos;

7.1.2. No caso de alguns tipos de servigos, mesmo ndo havendo inadimplemento na execu¢do, ndo se mostra adequado que o pagamento seja realizado na sua
totalidade quando o servigo ndo ¢ prestado com o nivel de qualidade previsto. Ou seja, o servigo ¢ prestado, mas ao aferir o resultado, a Administragdo constata um nivel de
qualidade na prestagdo menor que o esperado

7.1.3. O pagamento deve ser feito com base nessa analise e, caso a contratada incorra em nivel inaceitavel na prestagdo dos servigos, além de ter o pagamento
redimensionado, serd punida pelas sangdes previstas conforme pontuagdo de inadimplemento;

7.1.4. O IMR esta amparado no Artigo 50, inciso II, item "c¢" da IN n°® 005/2017, sendo uma das ferramentas requisitadas para o ateste da execugdo dos servigos.
Trata-se de um mecanismo que define, em bases compreensiveis, tangiveis, objetivamente observaveis e comprovaveis, os niveis esperados de qualidade da prestacio
do servico, permitindo a Contratante promover as adequacdes de pagamento devidas a Contratada no caso de ndo se verificar o atendimento das metas estabelecidas.
Entretanto, o IMR nio tem carater de san¢io administrativa (carater punitivo),mas sim de redimensionamento do pagamento, visando ajustar o valor devido a
Contratada ao nivel de qualidade efetivamente entregue. Os descontos aplicados via IMR sdo parametros de medi¢do de eficiéncia, garantindo que o pagamento seja
proporcional ao desempenho técnico observado no periodo;

7.1.5. Os responsaveis pela fiscalizagdo do contrato devem avaliar constantemente a execu¢do do objeto e devem utilizar o IMR para afericdo da qualidade da
prestagdo dos servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento da Contratada com base nos indicadores estabelecidos, sempre que essa:

7.1.5.1. Naéo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida, ou em desacordo com as normas, as atividades contratadas;
ou

7.1.5.2. Deixar de utilizar materiais, equipamentos e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utilizad-los com qualidade, quantidade inferior a
demandada ou em desacordo com as normas.

7.1.6. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagdo dos servigos;

7.1.7. Durante a execug@o do objeto, os responsaveis designados pela fiscalizagdo deverdo monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a

sua degeneragdo, devendo intervir para requerer a Contratada a correcdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas, estipulando prazos razoaveis para tanto, mediante
notificagdo por escrito;

7.1.8. O fiscal do contrato devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliagdo da execugao do objeto com a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagao
dos servigos realizada;

7.1.9. O preposto devera apor assinatura no documento, tomando ciéncia da avaliagao realizada;

7.1.10. A Contratada podera apresentar justificativa para a prestagdo do servigo com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal, desde que
comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador;

7.1.11. O fiscal devera realizar a avaliagdo mensal para aferir o desempenho e a qualidade da prestagdo dos servigos;

7.1.12. O fiscal devera apurar o resultado das avaliagdes mensais da execugdo do objeto e, se for o caso, a andlise de desempenho e qualidade da prestagdo dos

servigos realizados em consonéncia com os indicadores e respectivas pontuagdes, por ocorréncia, previstos no IMR, que podera resultar no redimensionamento de valores a
serem pagos a Contratada, decorrentes da aplicagdo das glosas previstas conforme o quadro a seguir.

MODELO DE INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADOS

Pontuagio por Classificacdo da
Total de pontos| classificagdo da  criticidade da ndo
criticidade conformidade

Numero de

Descri¢do das ocorréncias e respectivos itens contratuais Pontuacio P
ocorréncias

Utensilios, equipamentos, mobiliario e infraestrutura

Fornecer copos e canudos biodegradaveis, em atendimento ao estabelecido na Lei n® 6.266 de
29/01/2019.

Fornecer refei¢des acondicionadas em recipientes proprios e individualizados, em bandejas de
alta resisténcia e durabilidade.

03

0,3

Fornecer toalhas de mesa para refeitorios com cobre manchas sobre a toalha ou toalhas de

mesa para refeitorios com jogos americanos descartaveis ou de material resistente e de facil
higienizagao sobre a toalha, além de guardanapos de papel em ambos os casos. As toalhas de 0,3
mesa, os cobres manchas e os jogos americanos deverdo ser substituidos em caso de sujidades,
garantindo a higiene. Baixa

Disponibilizar caixas térmicas plésticas para o fornecimento de alimentos ou refei¢des que
venham a ser transportadas, bem como veiculo apropriado de acordo com a legislagdo vigente 03
¢ utensilios adequados quando se fizerem necessarios.




D formidade dos

Prover os equipamentos, materiais permanentes, utensilios, vidrarias, lougas e quaisquer outros
insumos necessarios a perfeita execugio do objeto contratado, pertencentes as areas de
produgao, refeitdrio, copas, lactario e/ou Unidade de Nutrigdo e Dietética em complemento aos
de propriedade da Unidade de Hospitalar, substituindo imediatamente os que ndo estiverem em
condigdes adequadas para uso.

0,6

Cabera a empresa contratada arcar com todos os 6nus referentes a instalagdo dos materiais
citados no item acima pertencentes a todas as areas relacionadas.

0,6

Fornecer alimentos e refei¢des a pacientes, acompanhantes e servidores em recipientes (copos,
garrafas, jarras para agua, suco e leite, bandejas, sopeiras, legumeiras, pratos, tigelas e xicaras)
de vidro, polipropileno de cor clara, ago inoxidavel ou louga e talheres em ago inoxidavel
adequados aos tipos de preparagdes.

0,6

utensilios equipamentos
e mobilidrio

Fornecer alimentos e refei¢des em utensilios (legumeira, prato, bandeja, copo, talheres e
guardanapos) descartaveis (livres de BPA), resistentes, adequados a manutengdo de
temperatura e com selo da ABNT.

0,6

Possuir sistemas compostos por carros e/ou recipientes com sistema de manutengio de
temperatura (isotérmicos) para transporte ¢ distribui¢do de refeigdes adequados para a estrutura
de cada unidade hospitalar.

0,6

Fornecer os recipientes internos e externos (lixeiras e contéiners ou similares), os carrinhos
para transporte de residuos e os sacos utilizados para acondicionar os residuos, conforme
legislagdo vigente e/ou orientagdes da vigilancia sanitaria.

0,6

Fornecer mamadeiras de material apropriado, livres de BPA, resistentes a esterilizagdo, com os
respectivos bicos de silicone incolor e protetores devidamente esterilizados para fornecimento
de formulas infantis.

0,6

Fornecer bicos de mamadeira especiais adequados para pacientes com patologias que assim
requeiram.

0,6

Substituir as mamadeiras e/ou bicos e/ou protetores que ndo se encontrarem em condigdes
adequadas de uso ou por solicitagdo de nutricionista do NND.

0,6

Obedecer as especificagdes dos manuais e/ou normas técnicas elaboradas pela SES-DF e/ou
legislagdo vigente quanto aos equipamentos, materiais permanentes, utensilios, vidrarias,
lougas e quaisquer outros insumos necessarios a perfeita execu¢do do objeto do Contrato,
pertencentes as areas de produgdo, refeitorio, copas, lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e
Dietética.

0,6

Realizar manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos.

0,6

Repor, imediatamente, os equipamentos e utensilios danificados, inclusive nos finais de
semana ¢ feriados.

0,6

Moderada

Fornecer os talheres para pacientes e acompanhantes acondicionados em sacos plasticos
atoxicos, incluindo guardanapo e palito.

Fornecer alimentos utilizando utensilios adequados a condigao clinica dos pacientes internados.

Fornecer garrafa com agua filtrada (um litro) e copo para cada paciente e para cada
acompanhante, em cada periodo (manhd, tarde, noite) e sempre que solicitado pela SES-DF.

Alta

Desconformidade da
edificacio, instalagdes
fisicas, recursos
energéticos, recursos
hidraulicos e
sustentabilidade

Adquirir todo o gas de cozinha que utilizara na execugdo do fornecimento das refeigdes.

0,6

Garantir a adequagao das areas fisicas, destinadas a execugio do objeto do Contrato. Em caso
de alteragdo de estrutura fisica, a(s) empresa(s) devera(do) submeter o projeto a aprovagdo da
SES-DF.

0,6

Cumprir Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais, ¢ demais orientagdes do 6rgao fiscalizador
e/ou dos executores do contrato, salvo as que infringirem normas legais.

0,6

Moderada

Manter a qualidade e o custo dos servigos durante a execugdo de obras necessarias nas
dependéncias destinadas & empresa (s) contratada(s) (refeitdrio, copas, lactario e/ou Unidade de
Nutri¢do e Dietética).

Alta

Total parcial

Seguranca Alimentar

Modificar as preparagdes ou substituir géneros alimenticios de acordo com as técnicas de

preparo e padrdo de qualidade exigidos.

0,6

Moderada

Fornecer somente géneros alimenticios registrados nos Orgdos Competentes de acordo com o

Desconfor na
qualidade dos insumos

padrdo de identidade e qualidade do produto.

Utilizar géneros alimenticios e produtos sanitizantes devidamente registrados nos orgaos
competentes.

Substituir, imediatamente, géneros alimenticios ou outros materiais fora das especificagdes de
qualidade exigidas pela SES-DF.

Alta

Desconformidade no

Realizar e registrar o controle de temperatura de todos os alimentos transportados (na saida e na
chegada) em legumeira teste.

ar e
controle de temperatura

Distribuir todas as refeigdes e alimentos em temperatura adequada, de acordo com as
determinagdes e legislagdes vigente.

Alta

Desconformidade no
preparo das refei¢des,
controles

Proceder mensalmente o controle do nivel de contaminagdo ambiental (superficies, utensilios e
equipamentos), seguindo legislagdes vigentes.

Realizar semestralmente a anélise de “swab” de maos de 10% dos colaboradores envolvidos na
manipulagdo das refeigdes, formulas infantis e formulas enterais.

Assegurar condig¢des de controle de avaliagdo microbioldgica (coletar contraprova) de todas as
refei¢des, Nutrigdo Enteral e Formulas Infantis manipuladas, conforme legislagdes vigentes.

microbi e
amostras de alimentos e
dietas enterais

Realizar, mensalmente, controle microbioldgico das formulas de Nutrigdo Enteral, Formulas
Infantis e da 4gua utilizada no preparo das refei¢des, consumo humano e preparo das Formulas
Infantis ¢ da Nutrigao Enteral.

Realizar, mensalmente, ou sempre que se fizer necessario, controle microbiologico de ambiente
e equipamentos da Unidade de Nutri¢do e Dietética e Lactario.

Alta

Desconformidade na
higienizacio de
instalagdes,
equipamentos, moveis,
utensilios

Manter todas as instalagdes, areas de trabalho, material de preparo e distribui¢do de alimentos
em perfeito estado de limpeza, sanitizagdo e desinfecgdo, utilizando produtos eficazes e
registrados nos 6rgdos competentes.

0,6

Fornecer material e produtos registrados nos 6rgdos competentes, adequados para desinfecgdo
das mamadeiras.

0,6

Moderada

D formidade nos

Acondicionar o lixo de acordo com as normas da SES-DF, do SLU e da vigilancia sanitaria, em
locais previamente determinados pela SES-DF.

0,6

residuos e controle de
pragas

Lavar e desinfetar o carro de distribuigéio apos o final de cada coleta e os recipientes de lixo
diariamente ou conforme orienta¢do da Comissdo de Residuos de Servigos de Saude e do
Nucleo de Infecgdo Hospitalar. O saco de lixo ndo podera ser esvaziado ou reaproveitado.

0,6

Moderada

Total parcial

Execucio do servigo

Encarregar-se de afixar em local de facil visualizago, no refeitorio, o cardapio do dia com a
descrigdo (ingredientes) das preparagdes.

0,3

Submeter a aprovagdo e liberagdo dos profissionais de Nutrigdo do NND, uma amostra de
todas as preparagdes a serem fornecidas.

0,3

Baixa

Atender as solicitagdes de itens da lista de "alimentos preparados e géneros alimenticios para
complementos de refei¢des" em qualquer horario solicitado pelos NNDs.

0,6

Atender, obrigatoriamente, as solicitagdes de substitui¢do de cardapios para pacientes feitas
pelos nutricionistas do NND, com limite de 4 (quatro) substituigdes por paciente por dia.

0,6

Moderada




Desconformidade nos
cardapios e dietas
hospitalares

Apéndice I (moderada criticidade): Elementos constitutivos das refei¢des e porcionamentos
minimos; Determinagdes técnicas relativas aos elementos constitutivos das refeigdes e
porcionamentos minimos ¢ a lista de alimentos preparados e géneros alimenticios para
complementos ou substitui¢do de refeigdes; Determinagdes técnicas relativas as Formulas
Industrializadas para Terapia Nutricional Enteral, Formulas Especializadas, Suplementos,
Modulos de Nutrientes, Formulas Infantis e Formulas Metabolicas.

0,6

Apéndice I (alta criticidade): Elementos constitutivos das refei¢des e porcionamentos minimos;
Determinagdes técnicas relativas aos elementos constitutivos das refei¢des e porcionamentos
minimos e 4 lista de alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos ou
substitui¢do de refeigdes; Determinagdes técnicas relativas as Formulas Industrializadas para
Terapia Nutricional Enteral, Formulas Especializadas, Suplementos, Médulos de Nutrientes,
Formulas Infantis ¢ Férmulas Metabolicas.

Apresentar, rotineiramente ao NND e sempre que solicitado pelos Nutricionistas da SES-DF, as
fichas técnicas de todas as preparagdes incluindo discriminagdes dos componentes, modo de
preparo, rendimento ¢ demais informagdes pertinentes.

Elaborar, semestralmente, cardapios obedecendo aos elementos constitutivos e quadros de
incidéncia.

Apresentar para aprovagdo o cardapio e respectivas fichas técnicas de todas as preparagdes para
cada semestre com no minimo 60 (sessenta) dias de antecedéncia para serem avaliados e
aprovados pelo NND.

Comunicar imediatamente ao Nucleo de Nutrigdo e Dietética, por escrito, qualquer
anormalidade técnico-operacional de carater urgente, que impega ou comprometa a perfeita
execugdo do Contrato e prestar os esclarecimentos e assisténcia necessaria, se for o caso, em no
méximo 24 horas.

Realizar anélises da composig¢do quimica (macro e micronutrientes: ferro, sodio, potassio,
célcio, Vitamina A, C e fibra) de 04 (quatro) dias dos cardapios de cada uma das dietas,
devendo ser entregues a0 NND com no minimo 45 dias de antecedéncia.

Encarregar-se de fornecer os cardapios com descrigdo detalhada (ingredientes e cortes de
carnes) das preparagdes e as fichas técnicas ao NND apés aprovagdo pelo NND.

Obedecer rigorosamente os cardapios aprovados pelo NND. Toda e qualquer modificagdo
devera ser comunicada ao NND com 24 horas de antecedéncia, por escrito, sendo necessaria a
aprovagio da mesma.

Elaborar cardapios diferenciados por ocasido de datas comemorativas.

Possibilitar aos servidores a substitui¢éo do prato principal por ovo ou omelete.

Disponibilizar opgdes proteicas para o cardapio do refeitério, da seguinte maneira: quando o
prato principal for constituido de peixe ou ave devera haver opgdo de carne bovina; quando for
constituido de carne bovina, visceras e suina, a op¢do devera ser de carne branca ou massa
recheada com molho ou proteina de soja texturizada.

Alta

Desconformidade no

Distribuir refeigdes e alimentos com meios proprios, de forma que sejam servidos garantindo a
boa apresentagio.

0,6

Recolher, em até 2 horas apos o inicio da distribuigdo das refei¢des, todos os utensilios
retornaveis utilizados pelos pacientes e acompanhantes.

0,6

Montar as refei¢des para fornecimento a todos os pacientes valendo-se de profissionais
devidamente treinados e exclusivos da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo, ndo sendo
permitido que executem essa tarefa as copeiras que realizam o fornecimento das refeigdes
diretamente aos pacientes.

0,6

Moderada

Fornecer as refei¢des no refeitorio pelo sistema self-service com porcionamento do prato
principal/opgdo proteica ¢ da sobremesa, servida em bandeja lisa, com a temperatura adequada,
de acordo com as normas vigentes.

por
distribui¢io de refeicdes,
recolhimento e horirios

Fornecer as refei¢des para pacientes com distribui¢do no leito, seguindo os elementos e
porcionamentos.

Cumprir os horarios de distribuigdo das refeigdes.

Cumprir os horarios estabelecidos ndo se desobrigando, entretanto, de fornecer alimentos
preparados e géneros alimenticios para complementos de refei¢des a qualquer tempo, quando
requisitado por Nutricionista da SES-DF, visto que o servigo deve ser continuo e ininterrupto
24 (vinte e quatro) horas.

Atender solicitagdes da Contratante para as refeigdes: desjejum, almogo e jantar
em até 30 (trinta) minutos apds o horario final estabelecido no quadro acima em
caso de admissdes, retorno de exames e demais situagdes excepcionais,
ficando a contratada obrigada a fornecer.

Alta

Desconformidade no
fornecimento de agua

Fornecer garrafa com agua filtrada (um litro) e copo para cada paciente e para cada
acompanhante, em cada periodo (manh, tarde, noite) e sempre que solicitado pela SES-DF.

Alta

Desconformidade no
lactario/unidade de
nutricio e dietética

Fornecer frascos descartaveis (livres de BPA) apropriados e acompanhados de equipo, ambos
com certificado de qualidade.

0,3

Disponibilizar profissional Nutricionista para realizar visita técnica mensal e aplicar check list
estabelecido pela legislagdo vigente, juntamente com nutricionista da SES-DF,
preferencialmente membro da Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional, ao lactario/
Unidade de Nutri¢do e Dietética, sendo obrigatoria a apresentagdo do plano de agdo corretivo,
quando necessario, baseado no resultado do check-list.

0,3

Baixa

Manter diariamente copeiras devidamente treinadas, permanentes ¢ exclusivas, nas areas
internas do lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética, inclusive no periodo noturno,
adequadamente uniformizadas, em condigdo de satide que atenda as legislagdes vigentes
pertinentes a esta area, para higienizagdo, esterilizagao, preparo e envase de formulas enterais.

0,6

Manter copeiras nas areas externas do lactario e/ou Unidade de Nutrigdo e Dietética,
diariamente e em todos os turnos, para higienizago e distribuigdo de formulas enterais.

0,6

Moderada

Utilizar etiqueta adesiva autocolante para identificagdo das formulas enterais. Os rétulos
deverdo ser preenchidos pelo funcionério da contratada responsavel pelo lactario e em acordo a
legislagdo vigente.

Os nutricionistas da contratada ficardo responsaveis ndo so pelo controle das atividades
desenvolvidas na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo como também pela fiscaliza¢do diaria
das atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutrigéo ¢ Dietética.

Garantir o controle de qualidade da Nutri¢do Enteral manipulada. Os procedimentos de
controle de qualidade deverdo obedecer as legislagdes vigentes e manuais elaborados pela
Geréncia de Servigos de Nutrigdo.

Alta

Desconformidade na
documentagio, registro
da UAN e na
Responsabilidade
técnica da contratada

Elaborar e executar o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saude (PGRSS),
dos setores e fornecimentos executados pela(s) empresa contratada, conforme o estipulado pela
Resolugdo da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA (RDC n° 222, de 28 de
margo de 2018) e a Resolugdo CONAMA (358 de 29 de Abril de 2005) e outras que
substituirem ou complementarem as vigentes. O PGRSS devera ser elaborado especificamente
para cada unidade da rede de satide. O mesmo devera ser apresentado e aprovado pela
Comissdo de Residuo de Servigos de Satide da respectiva Unidade.

0,6

Elaborar e manter atualizados o0 Manual de Boas Praticas de Produg@o e os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs) da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN, de acordo
com a legislagao vigente, apresentando-os a0 NND em um prazo maximo de 30 dias, a partir
do inicio da execugdo do Contrato.

0,6

Moderada

Contar com nutricionista (s) Responsavel (eis) Técnico(s) pela UAN e Unidade de Nutri¢do e
Dietética e quadro técnico compativel para realizar todas as atribuigdes pertinentes a atuagao
profissional conforme legislagdo vigente.

Alta

Total parcial

Maio de obra




Desconformidade no
cumprimento das
legislacdes trabalhistas

A Contratada podera fazer seguro de seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho,
caso os empregados desejarem, conforme a clausula 11° da Convengdo Coletiva (77411684),
responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais ¢
comerciais, resultantes da execugao do contrato.

0,6

Fornecer vale-refeigdo/vale alimentagdo aos seus empregados e demais beneficios previstos em
acordos ou convengao coletiva da categoria.

0,6

Moderada

Cumprir com o disposto na Portaria n° 915, de 31/07/2019, do Ministério da Economia, que
estabelece os termos e as definigdes comuns as Normas Regulamentadoras - NR relativas a
seguranga e satide no trabalho.

Cumprir as disposi¢des normativas acerca da protecdo a saude e a seguranga dos trabalhadores
que laboram em servigos de satude. (Conforme item 32.9 da Norma Regulamentadora n® 32 do
Ministério do Trabalho e Emprego e item 16 da Recomendag@o n° 17.176/2014 do Ministério
Publico do Trabalho).

Observar a legislagdo pertinente aos servigos especializados em engenharia de seguranga e em
medicina do trabalho, relativos aos trabalhadores sob o contrato, responsabilizando-se
integralmente por eventuais ocorréncias inerentes a matéria.

Em caso de substitui¢ao de funciondrio, em eventual auséncia, ndo sera permitida a
prorrogagdo da jornada de trabalho (dobra).

Manter controle de frequéncia/pontualidade de seus empregados.

Fornecer Assisténcia Médica aos seus empregados.

Apresentar as folhas de pagamento, carteiras de trabalho, guias de recolhimento dos encargos
previdenciarios e quaisquer outros documentos comprobatérios do cumprimento das obrigagdes
sociais, trabalhistas e fiscais relativas ao objeto contratado e prestar todos os esclarecimentos
necessarios, sempre que solicitado pela SES-DF.

Apresentar a Contratante, quando exigido, comprovante de pagamento de saldrios, quitagio de
obrigagdes trabalhistas e previdencidrias relativas aos seus empregados que estejam ou tenham
estado a servigo do Contratante, por forga do contrato, e o comprovante de pagamento de
apolices de seguros contra acidente de trabalho, caso os empregados desejarem, conforme a
clausula 11° da Convengdo Coletiva (77411684).

A contratada deve observar a legislacao trabalhista, inclusive quanto a jornada de trabalho ¢ a
outras disposi¢des previstas em normas coletivas da categoria profissional.

A contratada deverd comunicar ao executor do contrato, pelo meio mais répido e confiavel, a
ocorréncia de qualquer acidente de trabalho, com ou sem lesdo, envolvendo sua equipe,
seguido de um relatorio preliminar com copia da Comunicagio de Acidente de Trabalho
(CAT), dentro de, no méaximo, 48 (quarenta e oito) horas, seguintes a ocorréncia do acidente,
sendo de sua inteira responsabilidade o atendimento, transporte e primeiros socorros do
acidentado, bem como o registro da CAT junto ao INSS.

A contratada devera investigar os casos de acidente de trabalho grave, fornecendo ao executor
do contrato, no prazo de 7 (sete) dias uteis, relatorio criterioso informando suas causas e
medidas para o controle ou eliminagao de outros acidentes.

O relatorio mencionado acima devera conter: Identificagdo da contratada; Local do trabalho ou
local onde ocorreu o acidente, ou a ocorréncia grave; Data e hora do acidente; Identificagdo do
acidentado ou da acidentada; Cargo e data de nascimento do acidentado ou da acidentada;
Natureza do ferimento; Data e hora da entrada no hospital; Descri¢ao completa da ocorréncia
sob a dtica da Seguranga do Trabalho; Causa ou natureza do acidente ou da ocorréncia grave;
Providéncias tomadas; Plano de A¢do para evitar a repeti¢do da ocorréncia.

Cabe a contratada controlar e arquivar todos os registros requeridos pela legislagdo e outros
requisitos aplicaveis e aqueles requeridos por estas exigéncias.

Cumprir com o disposto no Decreto n® 39.736, de 28/03/2019, que dispde sobre a Politica de
Governanga Publica e Compliance no 4mbito da Administragdo Direta, Autarquica e
Fundacional do Poder Executivo do Distrito Federal.

Encaminhar, com antecedéncia minima de 30 dias, a relagdo dos empregados ou empregadas
que entrardo de férias, com previsdo de pagamento.

Cumprir as Normas Regulamentadoras n° 07, 09, 10 ¢ outras do Ministério do Trabalho,
acatando as recomendagdes feitas neste sentido pela SES-DF.

Alta

Desconformidade na

Comunicar a contratante toda vez que ocorrer afastamento, substitui¢do ou inclusdo de
qualquer componente da equipe que esteja prestando servigos ao contratante.

0,3

Baixa

Responsabilizar-se pela disciplina de seus empregados durante a jornada de trabalho e
comprometer-se que eles manterdo o devido respeito e cortesia, no relacionamento com o
pessoal da contratante, observando o controle do regimento de trabalho, acompanhando e
comprovando sua saude fisica e mental.

0,6

Comunicar a contratante, quando da transferéncia e/ou retirada e substituigdo de funcionario
dos servigos.

0,6

Adotar as providéncias que se fizerem necessarias para evitar rotatividade de pessoal.

0,6

Disponibilizar copeiras em niimero suficiente para distribuigéo das refeigdes, recolhimento e
higienizagdo dos utensilios e para distribuigdo da nutrigdo enteral e formulas infantis.

0,6

Moderada

Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragao praticada por seus empregados nas
dependéncias da SES-DF.

Assegurar que todo empregado que cometer falta disciplinar qualificada como de natureza
grave ndo devera ser mantido em servigo.

Atender, de imediato, as solicitagdes do contratante quanto as substitui¢des de empregados ndo
qualificados ou entendidos como inadequados para a prestagao dos servigos.

Substituir imediatamente o empregado que for considerado inconveniente a boa ordem e as
normas disciplinares da SES-DF.

Para atender a tal necessidade, a contratada devera dispor de um nimero de profissionais
suficientes para substitui¢des dos efetivos, de forma que fique assegurada a normalidade do
Servigo.

A empresa devera repor toda mao de obra, independentemente do motivo da falta, ou eventual
auséncia, de forma a ndo prejudicar a prestagdo do servigo.

Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragéo ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo 6rgao interessado.

Responsabilizar-se por quaisquer multas sanitarias, quando for o caso, acidentes devidamente
comprovado ser de sua autoria ou responsabilidade, durante a execugdo do contrato.

Manter, durante toda vigéncia do contrato, preposto, para representa-la sempre que for

equipe de profissionais
da terceirizada ou
desconformidades
praticados por seus
empregados

10.

Responsabilizar-se por todos os atos praticados por seus empregados/empregadas e/ou
preposto, ficando obrigada ao ressarcimento de quaisquer danos ou prejuizos e lucros cessantes
que venham a causar a SES-DF e/ou a terceiros, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou acompanhamento feito pela SES-DF. Néo o fazendo, estara
a SES-DF autorizada a descontar de quaisquer créditos da Contratada a importancia necessaria
a cobertura de tais danos ou prejuizos e lucros cessantes. Nao havendo consenso quanto ao
valor, passando o caso a ser submetida & apreciagao judicial, a SES-DF se resguarda ao direito
de reter os valores pleiteados pela vitima, depositando-os em juizo.

Assumir a defesa em quaisquer reclamagdes ou agdes que venham a ser apresentadas contra a
SES-DF, por seus empregados/empregadas e/ou terceiros, decorrentes de atos que sejam
imputéveis direta ou indiretamente a Contratada, arcando com todas as despesas processuais
que advenham desses procedimentos.

Alta




Caso seja caracterizado o desvio, desaparecimento, furto e/ou roubo de quaisquer bens das
instalagdes da SES-DF por parte de seus empregados/empregadas, a Contratada devera
responsabilizar-se pela reposigao do bem por outro necessariamente novo (sem uso) ¢ com as
mesmas caracteristicas de marca, tipo, modelo e cor, no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
partir da data do registro da ocorréncia e apuragdo do ocorrido pela SES-DF em conjunto com
a Contratada.

Néo divulgar nem fornecer dados ou informagdes obtidas em razdo do contrato, e ndo utilizar o
nome da SES-DF para fins comerciais ou em campanhas e material de publicidade, salvo com
autorizagdo prévia da autoridade maxima competente.

A empresa devera garantir nimero suficiente de funcionarios qualificados, para cada cargo,
incluindo cobertura de folgas, faltas, férias, demissdes, licengas e qualquer outro afastamento
de pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo sempre o quadro de pessoal
completo em quantidade suficiente para atender ao niimero de refeigdes, dietas enterais e
outros géneros alimenticios nas unidades da Rede de Saude para as quais devera fornecer o
servigo ininterruptamente, arcando com todos os custos decorrentes e isentando a Secretaria de
Satide do Distrito Federal de qualquer responsabilidade.

Garantir, em cada unidade da Rede de Satde, profissional nutricionista qualificado para
responder pela produgdo e atendimento do objeto do contrato.

A contratada devera manter nutricionistas e técnicos em nutrigdo diariamente a fim de
acompanhar e supervisionar o bom andamento dos servigos e a distribui¢io das diversas
refeigdes.

Desconformidade na
qualificacio e
treinamento

Manter em servigo somente profissionais capacitados, portando uniforme com a identificag¢do e
a fungdo do funcionario.

0,3

Garantir que todo profissional recém contratado tenha treinamento adequado em sua area de
atuagdo, estando qualificado para o cargo.

0,3

Baixa

Selecionar e capacitar rigorosamente os empregados que irdo prestar os servigos,
encaminhando a contratante os funcionarios com fungdes legalmente registradas em suas
carteiras de trabalho.

Apresentar 8 CONTRATANTE, a cada 6 meses, cronograma de treinamento periodico de todos
os funcionarios, com o contetido programatico, a carga horaria total e os profissionais que irdo
ministrar o treinamento.

Qualquer substituigéo de profissionais, independente do motivo, devera ser feita por
profissionais habilitados.

Nos casos de férias e demais afastamentos previstos em lei, o substituto ou substituta devera ter
treinamento adequado em sua area de atuagdo, estando qualificado para a fungao.

Responsabilizar-se em fornecer todas as instrugdes aos seus empregados ou empregadas, com
relagdo aos servigos a executar, quando estes forem iniciar a fun¢do ou fazer uma substituigéo.

Alta

Desconformidade na
identificacdo, uniformes
e EPIs

Fornecer as copeiras do Lactéario e/ou Unidade de Nutrigéo e Dietética vestudrio que atenda
rigorosamente as especificagdes do item “Vestuario”, constante do Manual de Boas Praticas
para Nutrigdo Enteral e para Lactario da SES-DF.

0,6

Moderada

Fornecer a seus empregados uniforme que atenda a todas as especificagdes técnicas da
legislagdo vigente, bem como responsabilizar-se por todas e quaisquer despesas decorrentes do
fornecimento e substitui-los sempre que necessario, submetendo-os previamente a aprovagdo
do contratante, sem Onus para seus empregados.

Responsabilizar-se pelo fornecimento, orientagdo do uso adequado, manutengdo da qualidade e
apresentagdo dos uniformes e EPIs de seus empregados durante a vigéncia do Contrato, sem
Onus para os mesmos, de acordo com o disposto na respectiva Convengédo Coletiva de Trabalho
da categoria.

Fornecer uniforme com identificagdo do funcionario e sua fungao.

Os uniformes deverdo estar sempre limpos e em perfeitas condi¢des de uso, hipotese em que
deverdo ser substituidos no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, a partir da solicitagdo da
SES-DF, por escrito, sem custo adicional a SES-DF.

Os EPIs deverdo atender aos requisitos dispostos no Item Uniformes para servigos na Unidade
de alimentagdo e Nutrigdo (UAN), sendo substituidos sempre que ndo estiverem em condigdes
ideais de utilizagdo e/ou quando sua validade expirar.

Oferecer a quantidade de pegas de roupas para cada funcionario conforme tabelado Aviso de
Contratagao Direta.

Alta

Desconformidade no que
se refere a seguranga e
saiide do colaborador

Quando envolver danos graves sofridos por empregados ou empregadas, ao patriménio, a
propriedade e a equipamentos ou qualquer outra ocorréncia grave, a comunicagio devera ser
imediata seguida de relatorio de levantamento de causas e plano de agdo de medidas corretivas
apos os atendimentos legais e obrigatorios.

A Contratada devera realizar exames médicos pré-admissionais e periodicos de todos os
empregados ou empregadas, com médico do Trabalho devidamente credenciado.

Alta

Total parcial

Fiscalizacdo do contrato

Descumprimento das
solicitagdes realizadas
nas fiscalizacdes de
orgios competentes

Devera oferecer todos os meios necessarios aos seus empregados para obtengdo de extrato de
recolhimento sempre que solicitado pela fiscalizagdo.

Alta

Descumprimento das

Cumprir Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais, e demais orientagdes do orgao fiscalizador
e/ou dos executores do contrato, salvo as que infringirem normas legais.

0,6

Atender aos cronogramas estabelecidos pela SES-DF, executando, eventualmente, quando para
tal for solicitado, servigos que estejam diretamente relacionados com o objeto desta
contratagio.

0,6

Apresentar a escala diaria e mensal dos funcionarios do servigo a chefia do Nucleo de Nutrigdo
e Dietética, obedecendo as normas pertinentes ao Direito do Trabalho.

0,6

Moderada

Submeter-se a fiscalizagdo permanente dos executores do contrato designados pela SES-DF.

solicitagoes realizad.
pelo executor de
contrato

Prestar esclarecimentos ao executor do Contrato sobre eventuais atos ou fatos noticiados que
envolvam qualquer irregularidade observada em fungdo da prestagio dos servigos contratados.

Prestar todos os esclarecimentos solicitados pela SES-DF, de forma clara, concisa e logica,
bem como atender, prontamente, as reclamagdes levadas ao seu conhecimento por parte do
executor do Contrato, cuidando imediatamente das providéncias necessarias para a corregdo,
evitando reincidéncias.

Adotar as providéncias que a SES-DF julgar necessarias, durante a prestagdo dos servigos,
visando o perfeito cumprimento do Contrato.

Os servidores responsaveis pela fiscalizagdo terdo livre acesso aos locais de trabalho.

Alta

Descumprimento na
apresentaciio de
documentos exigidos no

A contratada devera apresentar aos executores do Contrato, relatorio técnico mensal das
atividades (auditoria, custos, analise microbiologica, treinamento pessoal e outros que se
fizerem necessarios) realizado nas Unidades da Rede de Saude.

Apresentar, na fatura, levantamento mensal discriminado com os pregos unitarios, quantitativos
e custos das refei¢des fornecidas para pacientes internados, acompanhantes legalmente
instituidos e servidores, das dietas enterais, das formulas infantis e dos alimentos preparados e
géneros alimenticios para complementos de cada unidade de saude.

A contratada, juntamente com o faturamento mensal, encaminhara para o executor do contrato,
relatorio estatistico de acidentes do trabalho mensal, relativo ao servigo prestado no més
anterior que esta sendo executado para a SES-DF, abrangendo, inclusive, trabalhadores ou
trabalhadoras autdnomos, de acordo com a planilha disponibilizada.

Dar ciéncia, imediatamente e por escrito qualquer anormalidade em desacordo com o Termo de
Referéncia, bem como, prestar esclarecimentos que forem solicitados pela SES-DF.




Aviso de Contrata¢io |Permitir 2 SES-DF, por intermédio dos executores do contrato, o acesso diario ao controle de Alta
Direta, nio manuten¢io frequéncia dos empregados.
das condi¢des que
culminaram em sua
habilita¢do/ qualificacdo

Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condigdes que culminaram em sua habilitagdo/qualificagdo na fase de 1
licitag@o.

A contratada, nos termos da legislagdo trabalhista e previdenciaria, deve proceder as anotagdes
e registros pertinentes a todos os empregados que atuarem nos servigos, assumindo
exclusivamente todas as obrigagdes advindas de eventuais demandas judiciais ajuizadas em 1
qualquer juizo que versarem sobre pleitos trabalhistas e/ou previdenciarios propostos por
empregados ou terceiros que alegarem vinculo com a contratada.

Apresentar, obrigatoriamente, copias dos documentos (com excegdo da declaragio de ndo
acidentes).

Os comprovantes de realizagdo dos exames pré-admissionais e periddicos deverdo ser
encaminhados a Area de Gestdo Contratual da SES-DF, conforme prazos constantes do 1
contrato.

Total parcial

Legislagdo, normas e

Cumprir a Legislagdo Brasileira, impl do as Boas Praticas de Manipulagdo ¢ o sistema de 03

Anilise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC. ’

Cumprir a legislagao vigente e as normas, manuais e rotinas de Boas Praticas de Preparagdo de Baixa
Nutri¢do Enteral (BPPNE) elaboradas pela SES-DF, respeitando as atribuigdes e 03

responsabilidades especificas da empresa contratada.

Cumprir a Legislagdo Brasileira, impl do as Boas Praticas de Manipulagao e o sistema de 0.6

Anilise de Perigos ¢ Pontos Criticos de Controle - APPCC.

Cumprir a legislagao vigente e as normas, manuais e rotinas de Boas Praticas de Preparagdo de
Nutrigdo Enteral (BPPNE) elaboradas pela SES-DF, respeitando as atribuigdes e 0,6
responsabilidades especificas da empresa contratada.

Cumprir com o disposto na Lei n° 6.679, de 24/09/2020, que dispde sobre a exigéncia de
garantia de equidade salarial entre homens e mulheres nas empresas que contratam com o 0,6
Poder Piblico do Distrito Federal.

Cumprir com o disposto na Lei n® 6.112, de 02/02/2018, que dispde sobre a obrigatoriedade da
implanta¢do do Programa de Integridade nas empresas que contratarem com a Administra¢do 0,6
Publica do Distrito Federal.

Cumprir com o disposto na Lei n° 8.078, de 11/11/1990, que estabelece normas de protegéo e
defesa do consumidor, de ordem publica e interesse social, nos termos dos arts. 5°, inciso 0,6 Moderada
XXXII, 170, inciso V, da Constitui¢do Federal ¢ art. 48 de suas Disposi¢des Transitorias.

Cumprir com o disposto no Decreto n° 39.736, de 28/03/2019, que dispde sobre a Politica de

Descumprimento da | Governanga Piblica e Compliance no ambito da Administragdo Direta, Autirquica e 0,6
legislagdo, normas e |Fundacional do Poder Executivo do Distrito Federal.
manuais

Cumprir com o disposto no Decreto 9.178, de 23/10/2017, que altera o Decreto n°® 7.746, de
05/06/2012, que regulamenta o art. 3° da Lei n°® 8.666, de 21/06/1993, que estabelece critérios,
praticas e diretrizes para a promogdo do desenvolvimento nacional sustentavel nas contratagdes
realizadas pela administragao publica federal direta, autarquica e fundacional e pelas empresas
estatais dependentes, e institui a Comissdo Interministerial de Sustentabilidade na
Administragdo Piblica - CISAP.

Cumprir com o disposto na Portaria n° 356, de 29/07/2019, da Controladoria Geral do Distrito
Federal, a empresa participante devera apresentar, na fase da licitagdo com vistas a habilitagdo 0,6
juridica e no ato da assinatura do Contrato.

0,6

Cumprir com o disposto na Portaria n° 915, de 31/07/2019, do Ministério da Economia, que
estabelece os termos e as definigdes comuns as Normas Regulamentadoras - NR relativas a 1
seguranga e saude no trabalho.

Cumprir rigorosamente as normas da ABNT, ANVISA, CREA e Ministério do Trabalho e
Emprego, especialmente quanto as Normas de Medicina e Seguranga do Trabalho incluindo a
Portaria n® 2.914/2011-MS, Portaria n® 82/2000-MS e Resolugdo RDC n® 11/2014-ANVISA e 1

demais normas e regulamentos pertinentes aos servigos objeto deste Termo de Referéncia que Alta
ndo tenham sido citadas.
Cumprir as disposi¢des normativas acerca da protegdo a satde e a seguranca dos trabalhadores
que laboram em servigos de satude. (Conforme item 32.9 da Norma Regulamentadora n° 32 do
Ministério do Trabalho e Emprego ¢ item 16 da Recomendagao n° 17.176/2014 do Ministério !
Publico do Trabalho).
Total parcial
Total geral
7.1.13. Os descontos a serem aplicados sobre o valor mensal faturado seguem critérios de proporcionalidade e razoabilidade, baseados no acimulo de pontos que
refletem a gravidade das ocorréncias (Baixa, Moderada ou Alta), conforme a tabela abaixo:
Pontuagdo acumulada Previsio de desconto
segundo o IMR
0 a 4 pontos Zero
4,1 a 8 pontos Notificagdo
8,1 a 12 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 1% do valor mensal faturado
12,1 a 16 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 2% do valor mensal faturado
16,1 a 20 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 3% do valor mensal faturado
20,1 a 24 pontos Notificagao + Glosa correspondente a 4% do valor mensal faturado
24,1 a 28 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 6% do valor mensal faturado
28,1 a 32 pontos Notificagdo + Glosa correspondente a 8% do valor mensal faturado
32.1 pontos ou mais Notificagdo + Glosa correspondente a 8% e encaminhamento a Assessoria
- P de Anélise e Instrugdo de Sangdes em Contratagdes (ASSAIS)
7.1.14. Quando do inicio do més subsequente ao més de realizagdo do servigo, o fiscal ira apurar no IMR o somatdrio da pontuagdo decorrente das ocorréncias
registradas;
7.1.15. O fiscal notificara formalmente a Contratada quando o somatoério da pontuag@o observada no IMR for igual ou superior a 4,1 pontos;
7.1.16. As notificagdes geradas devem ser assinadas pela Contratada para ciéncia dos resultados e tomada de providéncias;
7.1.17. Os resultados de pontuagdo acumulada segundo o IMR maiores ou iguais a 8,1 geram glosa na fatura do més de ocorréncia dos registros, conforme
apresentado no item 7.1.13;
7.1.18. Quando a pontuagdo acumulada no IMR for igual ou superior a 32,1 pontos, o fiscal do contrato devera encaminhar relatério fundamentado a SAIS para

avaliacdo de abertura de processo sancionatorio. Para fins de proporcionalidade e para evitar a sobreposi¢do punitiva, eventuais glosas ja aplicadas via IMR deverdo ser
deduzidas ou consideradas na dosimetria de multa administrativa que venha a ser aplicada em decorréncia dos mesmos fatos geradores.

7.1.19. A pontuagdo acumulada em um més ndo ¢ cumulativa com outros meses, isto é, cada més tera sua pontuagdo conforme as ocorréncias nesse registradas;

7.1.20. Para o preenchimento do IMR devera ser utilizado o Manual de Orienta¢des para Uso do Instrumento de Medi¢ao de Resultados (IMR) elaborado pela SES-
DF.

7.2. DO CRITERIO DE GLOSAS

7.2.1. A Glosa ¢ uma recusa de pagamento de um servico ou procedimento prestado, e pode ser parcial ou total. Casos excepcionais poderdo ser revistos,

considerando que ndo ¢ possivel esgotar todas as situagdes possiveis. Os principais motivos de glosas estdo listados abaixo:




7.2.1.1. Apresentagdo de cobranga por servigo ndo prestado;

7.2.1.2. Cobranga com valor indevido;

7.2.1.3. Cobranga inadequada.

7.2.2. A Contratada disponibilizara a documentagdo de comprovagdo dos servigos prestados, assim como a cobranga destes, no més subsequente ao da prestagdo do
servigo.

7.2.3. A Contratante devera verificar a lisura das contas prestadas pela Contratada. Havendo, na conta, algum item ou valor divergente, a Contratante devera

apresentar a Contratada, por escrito, o relatério de Glosa.

7.2.4. A aplicagdo de glosas fundamentadas no IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de penalidades administrativas previstas em lei, desde que a infragdo
contratual transcenda a mera falha de performance e configure descumprimento grave de obrigagdo, garantindo-se sempre a fundamentagdo individualizada e a ndo
cumulacdo desproporcional de descontos e multa.

7.3. DO RECEBIMENTO

7.3.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, mensalmente, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o
cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo;

7.3.2. O prazo da disposi¢do acima sera contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda da Contratada com a comprovagdo da prestacdo dos servigos a
que se referem a parcela a ser paga;

7.3.3. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias
de caréter técnico;

7.3.4. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisorio do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das
exigéncias de carater administrativo;

7.3.5. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisorio sob o ponto de vista técnico e administrativo;

7.3.6. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagdes da

execu¢do do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos (IMR), que
poderai resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.3.7. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Gltimo;

7.3.8. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorregdes resultantes da execug@o ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo néo atestar a ultima e/ou tnica medi¢@o de servigos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio;

7.3.9. A fiscalizagdo ndo efetuara o ateste da Gltima e/ou unica medi¢do de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser
apontadas no Recebimento Provisorio;

7.3.10. O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis;
7.3.11. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Contrato e na proposta, sem prejuizo da

aplicagdo das penalidades;

7.3.12. Quando a fiscalizagéo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na
execugdo do contrato, em relagdo & fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminhd-los ao gestor do contrato para
recebimento definitivo;

7.3.13. Os servicos serio recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) tteis, contados do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela
autoridade competente, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.3.13.1. Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagdes
assumidas pela Contratada, com meng¢do ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos (IMR), e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes, conforme regulamento;

7.3.13.2. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentagao apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impegam a liquidagdo e o pagamento
da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a Contratada, por escrito, as respectivas corregoes;

7.3.13.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatorios e documentagdes apresentadas; e

7.3.13.4. Comunicar a empresa para que emita a nota fiscal com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo, com base no IMR;

7.3.13.5. Enviar a documentagéo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela
fiscalizagdo e gestdo;

7.3.14. Observar, em caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, o teor do art. 143 da Lei n® 14.133/2021,
comunicando-se a empresa para emissdo de nota fiscal no que for pertinente a parcela incontroversa da execugdo, para efeito de liquidagdo e pagamento;

7.3.15. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucgdo, pela Contratada, de inconsisténcias verificadas na execug@o do objeto ou no instrumento
de cobranga;

7.3.16. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servigo nem a responsabilidade ético-profissional
pela perfeita execucdo do contrato.

7.4. DA LIQUIDACAO

74.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias titeis para fins de liquidagao;

7.4.2. Para fins de liquidagéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento,
tais como:

74.2.1. O prazo de validade;

7.42.2. A data da emisséo;

7.4.2.3. Os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

7424, O periodo respectivo de execugdo do contrato;

7.4.2.5. O valor a pagar; e

7.4.2.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.4.3. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstiancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a comprovagio da regularizagdo da situagdo, sem Onus a contratante;

7.4.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF
ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021;

7.4.5. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:

7.4.5.1. Verificar a manuteng@o das condigdes de habilitagdo exigidas no Aviso de Contratagdo Direta;

7.45.2. Identificar possivel razdo que impega a participagdo em licitagdo, no d&mbito do 6rgdo ou entidade, proibi¢do de contratar com o Poder Publico, bem como

ocorréncias impeditivas indiretas.

7.4.6. Constatando-se, junto ao SICAF, a situag@o de irregularidade da Contratada, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco)
dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante;



7.4.7. Nédo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Contratante devera comunicar aos Orgdos responsaveis pela fiscalizagdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da Contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e
necessarios para garantir o recebimento de seus créditos;

7.4.8. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente,
assegurada ao contratado a ampla defesa;

7.4.9. Havendo a efetiva execuc@o do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado nao
regularize sua situagdo junto ao SICAF.

7.5. DO PRAZO DE PAGAMENTO

7.5.1. No dever de pagamento pela Administragdo, sera observada a ordem cronoldgica para pagamentos das compras/contratagdes da pasta;

7.5.2. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias uteis, contados da finalizagao da liquidacdo da despesa, conforme segdo anterior;

7.5.3. No caso de atraso pela Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até¢ a data de
sua efetiva realizagdo, mediante aplicagdo do Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA de corre¢do monetaria.

7.6. DA FORMA DE PAGAMENTO

7.6.1. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado;

7.6.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento;

7.6.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributéria prevista na legislagdo aplicavel,

7.6.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais

estabelecidos na legislagdo vigente;

7.6.4. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrera a retengéo tributaria quanto aos
impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio de documento oficial, de que
faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

7.7. DA CESSAO DE CREDITO

7.7.1. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicio financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na IN 82, de 21 de
Fevereiro de 2025, conforme as regras deste presente topico;

7.7.2. A eficacia da cessao depende de prévia aprovagdo da Administracdo e da celebragdo de Termo Aditivo;

7.7.3. O crédito a ser pago a cessionaria ¢ exatamente aquele que seria destinado a contratada, permanecendo integralmente aplicaveis os descontos de multas, glosas

por servigos ndo executados e prejuizos causados a Administragao;

7.7.4. A cessdo de crédito ndo altera a responsabilidade da contratada pela execugdo integral do objeto, nem retira da Administragdo o poder de fiscalizagdo e
aplicagdo de sangdes.

8. CLAUSULA OITAVA — DO PRAZO DE VIGENCIA

8.1. A vigéncia da presente contratagdo emergencial tera inicio na data de sua assinatura e permanecera vigente até o prazo maximo de 1 (um) ano, contado da
ocorréncia do fato emergencial (12/08/2026), nos termos do art. 75, inciso VIII, da Lei n° 14.133/2021, visando garantir a continuidade do servigo publico essencial até a
conclusdo do processo licitatorio regular em curso.

8.2. Em estrita observancia ao Art. 75, VIII, da Lei n° 14.133/2021, ¢ terminantemente vedada a prorrogag¢io deste contrato, bem como a recontratagido da mesma
empresa com base no referido dispositivo legal.

8.3. A vigéncia contratual esta vinculada a permanéncia da situagdo de emergéncia.

8.4. O presente contrato emergencial também automaticamente se resolvera entre as partes, mesmo antes da vigéncia maxima inicial de 1 ano, na data da conclusao

e assinatura dos contratos administrativos do processo licitatorio regular SEI n® 00060-00344005/2025-94, sem que a contratada possa reclamar nenhum direito adquirido ou
indenizagdo pelo prazo faltante.

9. CLAUSULA NONA — DA GARANTIA

9.1. Sera exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133/2021, no valor de RS ....ceeeuveruvcsnvucnnene , percentual de 3% (trés
por cento) do valor contratual, conforme regras previstas no contrato, conforme faculdade prevista nos Artigos 96 ¢ 98 da Lei n° 14.133/2021.

9.2. A garantia nas modalidades caugdo e fianga bancaria devera ser prestada em até 05 dias tteis, contados da assinatura do contrato.

9.3. No caso de seguro-garantia sua apresentagdo devera ocorrer, no maximo, até a data de assinatura do contrato, de forma que o marco para inicio da contagem

do prazo ¢ a data da homologagao da contratagao direta, por entendimento analogo ao explicito no §3° do art. 145, da Lei n® 14.133/2021.

10. CLAUSULA DECIMA — DA RESPONSABILIDADE DO DISTRITO FEDERAL

10.1. CABERA A CONTRATANTE

10.1.1. Efetuar o pagamento a empresa) contratada) mediante faturas e nota fiscal devidamente atestada pelos setores competentes (executores locais do contrato
designados pela SES-DF e publicado no DODF);

10.1.2. Ceder a empresa contratada, mediante Termo de Permissdo de Uso, conforme modelo padrdo n.° 18/2002, aprovado pelo Decreto n.® 23.287/2002, com as

devidas adaptagdes, com clausula que o vincule a sua vigéncia com a do futuro contrato de prestagdo de servigos para as Unidades da Rede de Saude da SES-DF, objeto
desta dispensa de licitacao;

10.1.3. Autorizar a titulo precario, o uso das areas fisicas (imoveis) destinadas ao funcionamento da Unidade de Alimentagdo e Nutricdo (UAN) (areas de
armazenamento, produgao, higienizagao, refeitorio, copas de distribui¢@o) e da Unidade de Nutricdo e Dietética (UND) e/ou lactario durante toda a vigéncia do contrato;

10.1.4. Disponibilizar, durante a eventual execugdo de obras nas dependéncias destinadas a Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) (areas de armazenamento,
produgdo, higienizagdo, refeitorio, copas de distribuigdo) e a Unidade de Nutrigdo e Dietética (UND) e/ou lactario, area provisoria necessaria a continuidade do servigo de
fornecimento de alimentagao;

10.1.5. Fornecer energia elétrica, vapor, agua e esgoto, mediante o pagamento do percentual de 2% sobre o faturamento mensal, a titulo de ressarcimento pro rata de
tais despesas realizadas pela SES-DF, definido neste instrumento. O ressarcimento sera efetuado proporcionalmente com base no valor nominal da fatura apresentada pela
contratada;

10.1.6. Disponibilizar o levantamento de refeigdes, alimentos preparados ¢ géneros alimenticios para complemento ou substitui¢do de refei¢des, formulas para terapia
nutricional enteral adulto, férmulas especializadas adulto, formulas para terapia nutricional enteral infantil, suplementos nutricionais, modulos de nutrientes, formulas
infantis, formulas metabolicas, equipos e frascos destinados a assisténcia nutricional que serdo fornecidos, por meio do setor competente de cada uma das Unidades da Rede
de Satde da SES-DF;

10.1.7. Fiscalizar a manutengao efetuada pela empresa contratada das areas fisicas, equipamentos, materiais permanentes e utensilios em geral por meio dos setores
competentes da SES-DF;

10.1.8. Glosar o faturamento dos itens contratuais (refeigdes, alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substituigdo de refeigdes, formulas
para terapia nutricional enteral adulto, formulas especializadas adulto, formulas para terapia nutricional enteral infantil, suplementos nutricionais, modulos de nutrientes,
formulas infantis, formulas metabolicas, equipos, frascos de dieta enteral) que ndo obedegam as condigdes contratuais estabelecidas ou que ndo tenham sido solicitados;

10.1.9. Analisar e fiscalizar, por intermédio da Comissdo de Gerenciamento de Residuos Sélidos em Satde de cada unidade hospitalar, o Plano de Gerenciamento de



Residuos de Servigos de Satde (PGRSS) elaborado pela Contratada;

10.1.10. Receber, ao término do Contrato, as instala¢des fisicas nas condi¢des que disponibilizou no inicio do contrato;

10.1.11. Receber, ao término do Contrato, os equipamentos, utensilios e moveis pertencentes ao patrimoénio da SES-DF que tenham sido cedidos a Contratada para
utilizag@o a titulo precario nas condi¢des em que disponibilizou no inicio do contrato.

10.2. CABERA A GERENCIA DE SERVICOS DE NUTRICAO - GESNUT/DASIS/COASIS/SAIS/SEAS/SES

10.2.1. Propor ao Secretario de Estado de Saude do Distrito Federal as normas técnicas para o fornecimento de refei¢des na SES-DF;

10.2.2. Emitir parecer técnico final quanto a conformidade das formulas enterais apresentadas pela Contratada, as quais deverdo atender aos descritivos constantes da

relagdo de férmulas industrializadas para terapia nutricional enteral, formulas especializadas, suplementos, modulos de nutrientes, formulas infantis e formulas metabdlicas,
mediante a analise da documentagdo apresentada pela empresa proponente, incluindo, para cada descritivo, o respectivo nome comercial da féormula, sua ficha técnica e o
layout do rétulo, como condig@o para aquisi¢do dos produtos;

10.2.3. Supervisionar a execugdo contratual junto aos executores locais das Unidades da Rede de Saude da SES-DF e prestar orientagdes quando necessario;

10.2.4. Analisar e compilar o consolidado mensal do faturamento das Unidades da Rede de Satde da SES-DF com finalidade de monitoramento e avaliagdo técnica;
10.2.5. Acompanhar os relatorios de execugdo do contrato enviados mensalmente pelas Unidades da Rede de Satide da SES-DF e tomar as devidas providéncias
cabiveis quando necessario.

10.3. CABERA AOS SUPERINTENDENTES

10.3.1. Controlar a quantidade de itens contratuais faturados, os custos e as despesas do servigo prestado, conjuntamente com a Chefia do Nucleo de Nutri¢do e

Dietética (NND) e a Geréncia de Apoio Operacional das Unidades de Atenc¢do Especializada (GAOESP) da Unidade de Saude ou Setor Administrativo correspondente e
designado pelo Superintendente (Executor do Contrato);

10.3.2. Atestar as faturas e notas fiscais relacionadas ao més de execugao do objeto contratado, previamente conferidas e assinadas pelo Gerente de Apoio Operacional
das Unidades de Atengdo Especializadas (GAOESP) ou gerente de Setor Administrativo correspondente e Nucleo de Nutri¢do e Dietética (Executores do Contrato).

10.4. CABERA AOS NUCLEOS DE NUTRICAO E DIETETICA (NND)

10.4.1. Fiscalizar diariamente a produgao e distribui¢ao das refeigdes;

10.4.2. Fiscalizar diariamente a higienizagdo das areas, equipamentos, materiais utilizados e higiene pessoal dos funcionarios, de acordo com a Legislagdo Sanitaria
Federal e do Distrito Federal;

10.4.3. Conferir junto a empresa contratada, a lista de equipamentos, utensilios e outros materiais pertencentes a SES-DF que estardo sendo cedidos;

10.4.4. Fiscalizar a manutencdo, efetuada pela empresa contratada, das areas fisicas, equipamentos, materiais permanentes e utensilios em geral;

10.4.5. Inspecionar os géneros adquiridos pela empresa contratada, podendo recusar aqueles que ndo sejam de primeira qualidade. Para tanto, os Nutricionistas e 0s
Técnicos em Nutri¢do da SES-DF terdo acesso aos géneros, ao balanco de consumo mensal da unidade, notas fiscais, e outros;

10.4.6. Exigir a substituicdo imediata de qualquer material ou género alimenticio que nio atenda as exigéncias do Contrato;

10.4.7. Exigir e fiscalizar o cumprimento do Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saude (PGRSS) elaborado pela empresa contratada, em conjunto

com a Comissdo de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saude;

10.4.8. Exigir a substitui¢do, devidamente justificada, de qualquer empregado ou preposto da empresa contratada que assumir atitudes inconvenientes ao ambiente do
trabalho ou atitudes contrarias as clausulas contratuais;

10.4.9. Cancelar o fornecimento de qualquer refei¢do, complemento ou item de nutri¢do enteral antes da sua disponibiliza¢do ao beneficiario (paciente, acompanhante
ou servidor), sem 6nus para a SES-DF, sempre que constatado o descumprimento das exigéncias contratuais pela Contratada. Nas situagdes em que a ndo conformidade seja
identificada apos a distribui¢ao da refeigdo, do complemento ou do item de nutri¢do enteral, o referido item sera glosado da fatura, sem prejuizo das demais sangdes previstas
contratualmente;

10.4.10. Cancelar, quando necessario, as refei¢des solicitadas, até uma hora antes do inicio da distribuicéo;

10.4.11. Disponibilizar o levantamento das refei¢des, dietas enterais e outros géneros alimenticios que serdo fornecidos para pacientes internados e acompanhantes
legalmente instituidos;

10.4.12. Fazer o controle do custo e despesa da fatura, sendo responsavel pelo controle estatistico e apresentagdo de relatorios mensais ao Superintendente/Diretor
Administrativo/Diretor Hospitalar e a Geréncia de Servigos de Nutri¢o;

10.4.13. Emitir relatorios mensais sobre as fiscalizagdes e controles realizados, documentando e encaminhando para a Geréncia de Servigos de Nutrigdo quaisquer
irregularidades detectadas na supervisdo dos fornecimentos executados pela empresa contratada;

10.4.14. Acompanhar a coleta de amostras para controle microbiologico das férmulas de Nutrigdo Enteral e Formulas Infantis e da agua utilizada no preparo das
refeigdes, consumo humano, Formulas Infantis e Nutri¢do Enteral;

10.4.15. Auvaliar, alterar e aprovar os cardapios elaborados pela empresa contratada;

10.4.16. Atestar as faturas e notas fiscais relacionadas ao més de execugdo do objeto contratado, previamente conferidas e assinadas pelo Gerente de Apoio Operacional

das Unidades de Atengdo Especializadas (GAOESP/ gerente de Setor Administrativo correspondente.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

11.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes neste documento, seus Apéndices e sua proposta, assumindo, como exclusivamente seus, 0s riscos e
as despesas decorrentes da perfeita execugdo do objeto.

11.2. Executar os servigos de acordo com as especificagdes estabelecidas neste Contrato e Apéndices.

11.3. QUANTO A GESTAO DE RESIDUOS E SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL:

11.3.1. Elaborar, implementar e manter atualizado o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Satde (PGRSS) referente as atividades e aos residuos

gerados pelos servigos de alimentagdo executados pela Contratada em cada unidade de satide da rede SES/DF, em conformidade com a Resolug@o da Diretoria Colegiada da
ANVISA n° 222, de 28 de margo de 2018, a Resolugdo CONAMA n° 358, de 29 de abril de 2005, e demais normas federais e distritais aplicaveis ou que venham a substitui-
las ou complementa-las. O PGRSS devera ser elaborado especificamente para cada unidade da rede de satide. O mesmo devera ser apresentado e aprovado pela Comissao de
Residuo de Servigos de Saude da respectiva Unidade;

11.3.2. Fornecer copos e canudos biodegradaveis, em atendimento ao estabelecido na Lei n® 6.266 de 29/01/2019;

11.3.3. Fornecer os recipientes internos e externos (lixeiras e contdiners ou similares), os carrinhos para transporte de residuos e os sacos utilizados para acondicionar
os residuos, conforme legislagao vigente e/ou orientagdes da vigilancia sanitaria;

11.3.4. Acondicionar o lixo de acordo com as normas da SES-DF, do SLU e da vigilancia sanitaria, em locais previamente determinados pela SES-DF;

11.3.5. Lavar e desinfetar o carro de distribuicdo apos o final de cada coleta e os recipientes de lixo diariamente ou conforme orientagdo da Comissdo de Residuos de
Servigos de Saude e do Nucleo de Infecgao Hospitalar. O saco de lixo ndo podera ser esvaziado ou reaproveitado;

11.3.6. A Contratada devera observar as diretrizes de sustentabilidade ambiental previstas na Lei n.® 14.133/2021, bem como as seguintes:

I- Menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

1II- Preferéncia por materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

11 - Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;

IV - Maior geragdo de empregos, preferencialmente com méo de obra local;



V- Maior vida til e menor custo de manutenc¢ao do bem;
VI - Uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais;
VII-  Origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servigos e nas obras;

VIII - Utilizagdo de produtos florestais madeireiros e ndo madeireiros originarios de manejo florestal sustentavel ou de reflorestamento.

11.3.7. A Contratada devera seguir também as legislagdes do Servigo de Limpeza Urbana do Distrito Federal (SLU).

11.4. QUANTO A SEGURANCA ALIMENTAR E BOAS PRATICAS DE MANIPULACAO:

11.4.1. Cumprir a Legislagdo Brasileira, implantando as Boas Praticas de Manipulagio;

11.4.2. Elaborar e manter atualizados o Manual de Boas Praticas de Produgdo e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) da Unidade de Alimentagdo e
Nutri¢ao (UAN), de acordo com a legislagdo vigente, apresentando-os ao NND em um prazo maximo de 30 (trinta) dias, a partir do inicio da execugdo do Contrato;

11.4.3. Fornecer somente géneros alimenticios registrados nos Orgdos Competentes de acordo com o padrio de identidade e qualidade do produto;

11.4.4. Utilizar géneros alimenticios e produtos sanitizantes devidamente registrados nos 6rgaos competentes;

11.4.5. Substituir, imediatamente, géneros alimenticios ou outros materiais fora das especificagdes de qualidade exigidas pela SES-DF;

11.4.6. Manter todas as instalagdes, areas de trabalho, material de preparo e distribui¢do de alimentos em perfeito estado de limpeza, sanitizagdo e desinfecgdo,
utilizando produtos eficazes e registrados nos 6rgidos competentes;

11.4.7. Proceder mensalmente o controle do nivel de contaminagdo ambiental (superficies, utensilios e equipamentos), seguindo legislagdes vigentes e/ou pareceres
técnicos elaborados pela Geréncia de Servigos de Nutrigdo e/ou Orgdo de Vigilancia Sanitaria do Distrito Federal;

11.4.8. Realizar semestralmente a analise de “swab” de maos de 10% dos colaboradores envolvidos na manipulagdo das refei¢des, formulas infantis e formulas
enterais;

11.4.9. Assegurar condigdes de controle de avaliagdo microbiologica (coletar contraprova) de todas as refei¢Ses, Nutri¢do Enteral ¢ Formulas Infantis manipuladas,
conforme legislagdes vigentes e pareceres técnicos elaborados pela Geréncia de Servigos de Nutrigdo e/ou Orgdo de Vigilancia Sanitaria do Distrito Federal;

11.4.10. Modificar as preparagdes ou substituir géneros alimenticios de acordo com as técnicas de preparo e padrao de qualidade exigidos;

11.4.11. Submeter a aprovagdo e liberagdo dos profissionais de Nutrigdo do NND, uma amostra de todas as prepara¢des a serem fornecidas.

11.5. QUANTO A INFRAESTRUTURA, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS:

11.5.1. Prover os equipamentos, materiais permanentes, utensilios, vidrarias, lougas e quaisquer outros insumos necessarios a perfeita execug¢do do objeto contratado,

pertencentes as areas de produgdo, refeitorio, copas, lactario e/ou Unidade de Nutri¢io e Dietética em complemento aos de propriedade da Unidade de Hospitalar,
substituindo imediatamente os que ndo estiverem em condi¢des adequadas para uso. As relagdes de Equipamentos e Utensilios minimos do Apéndice II sdo sugestivas,
devendo a empresa contratada avaliar eventuais itens complementares e assumir total responsabilidade pela boa execugdo do Contrato;

11.5.2. Arcar com todos os Onus referentes a instalagdo dos equipamentos e mobiliario citados no item acima, pertencentes a todas as areas relacionadas;

11.5.3. Os equipamentos e moveis pertencentes a carga patrimonial da SES-DF constantes no Apéndice II que estejam em condigdes de uso serdo colocados a
disposi¢ao da Contratada durante a vigéncia do contrato e poderao ser vistoriados por ocasido da visita técnica;

11.54. Obedecer as especificagdes dos manuais e/ou normas técnicas elaboradas pela SES-DF e/ou legislagdo vigente quanto aos equipamentos, materiais
permanentes, utensilios, vidrarias, lougas e quaisquer outros insumos necessarios a perfeita execugdo do objeto do Contrato, pertencentes as areas de producao, refeitorio,
copas, lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética;

11.5.5. Adquirir todo o gas de cozinha que utilizara na execug@o do fornecimento das refei¢oes;

11.5.6. Realizar manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos;

11.5.7. Garantir a adequagdo das areas fisicas, destinadas a execug¢@o do objeto do Contrato. Em caso de alteragdo de estrutura fisica, a empresa devera submeter o
projeto a aprovacgdo da SES-DF;

11.5.8. Repor, imediatamente, os equipamentos ¢ utensilios danificados, inclusive nos finais de semana e feriados;

11.5.9. Manter, durante toda a vigéncia do Contrato, as instala¢des fisicas em perfeito estado de conservagéo;

11.5.10. Entregar, ao término do Contrato, a area fisica e os equipamentos pertencentes ao patriménio da SES-DF, que tenham sido colocados a sua disposi¢ao, em

perfeito estado de conservagéo, conforme laudo de vistoria emitido pelo setor competente da SES-DF, acompanhando a revogagéo da autorizagdo de uso dada pela SES-DF;

11.5.11. Manter a qualidade ¢ o custo dos servigos durante a execugdo de obras necessarias nas dependéncias destinadas a empresa contratada (refeitorio, copas,
lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética). Durante a execugdo de obras ou situagdes excepcionais que impossibilitem a utilizagdo da estrutura fisica da Unidade de
Alimentagdo e Nutri¢do das Unidades de Satdes, a empresa contratada devera, sob sua responsabilidade, mediante aprovagdo e supervisdo da SES-DF, dar continuidade ao
servi¢o, mantendo o mesmo padro de qualidade e cumprindo as legislagdes vigentes.

11.6. QUANTO A DISTRIBUICAO DE REFEICOES E MATERIAIS DE CONSUMO:

11.6.1. Fornecer alimentos e refei¢des a pacientes, acompanhantes e servidores em recipientes (copos, garrafas, jarras para agua, suco e leite, bandejas, sopeiras,
legumeiras, pratos, tigelas e xicaras) de vidro, polipropileno de cor clara, ago inoxidavel ou louga e talheres em aco inoxidavel adequados aos tipos de preparagdes. Os
recipientes deverdo possuir tampas adequadas para manutengdo da temperatura do alimento, devendo estes serem compativeis com o fornecimento de alimentos conforme
per capita estabelecidos no Apéndice I. Os recipientes e utensilios utilizados na distribuigdo de refei¢des, nutricdo enteral e formulas infantis deverdo ser previamente
aprovados pelo NND;

11.6.2. Fornecer alimentos e refeigdes em utensilios (legumeira, prato, bandeja, copo, talheres e guardanapos) descartaveis (livres de BPA), resistentes, adequados a
manuten¢do de temperatura ¢ com selo da ABNT, nas refeigdes transportadas e aos pacientes portadores de moléstias infectocontagiosas, pacientes do Pronto Socorro,
Unidade de Terapia Intensiva, queimados, transplantados, pacientes em isolamento, em Quimioterapia, em dialise (hemodialise e dialise peritoneal), pacientes sob escolta,
pacientes psiquiatricos e seus acompanhantes. Os recipientes deverdo possuir tampas transparentes ¢ adequadas para manutengdo da temperatura do alimento, devendo estes
serem compativeis para o fornecimento de alimentos conforme per capita estabelecidos no Apéndice I. Os recipientes e utensilios utilizados na distribui¢do de refei¢des
deverao ser previamente aprovados pelo NND, conforme Formulario de Avaliagdo de Descartaveis - Apéndice IIT;

11.6.3. Fornecer os talheres para pacientes e acompanhantes acondicionados em sacos plasticos atoxicos, incluindo guardanapo e palito. As clinicas pediatricas e
psiquiatricas ndo deverdo receber palitos;

11.6.4. Fornecer alimentos utilizando utensilios adequados a condigéo clinica dos pacientes internados;

11.6.5. Fornecer refei¢des acondicionadas em recipientes proprios e individualizados, em bandejas de alta resisténcia e durabilidade. Aos pacientes portadores de

moléstias infectocontagiosas, pacientes do Pronto Socorro, Unidade de Terapia Intensiva, queimados, transplantados, pacientes em isolamento, em Quimioterapia, em dialise
(hemodidlise e dialise peritoneal), pacientes sob escolta, pacientes psiquiatricos e sempre que solicitadas pelo NND, as refei¢des deverdo ser acondicionadas em bandejas
descartaveis e legumeiras descartaveis (livres de BPA), de material resistente, adequados a manuten¢@o de temperatura, com divisdo de compartimentos e com o selo da
ABNT. Os recipientes e utensilios utilizados na distribuigéo de refei¢des deverdo ser previamente aprovados pelo NND;

11.6.6. Fornecer garrafa com agua filtrada (um litro) e copo para cada paciente e para cada acompanhante, em cada periodo (manha, tarde, noite) e sempre que
solicitado pela SES-DF. Para os pacientes portadores de moléstias infectocontagiosas, pacientes de Pronto Socorro, pacientes de Unidades de Transplantados, Unidade de
Terapia Intensiva, Queimados, em dialise (hemodialise e dialise peritoneal) e em quimioterapia, pacientes sob escolta e pacientes psiquiatricos, para as unidades dos CAPs e
demais unidades que recebem refei¢des transportadas fornecer 1 litro de agua por paciente e para cada acompanhante, em cada periodo, em recipientes descartaveis (livres de
BPA) com tampa, acompanhados de copos descartaveis (livres de BPA), ambos com selo da ABNT;

11.6.7. Distribuir refei¢des e alimentos com meios proprios, de forma que sejam servidos garantindo a boa apresentagao;

11.6.8. Possuir sistemas compostos por carros e/ou recipientes com sistema de manutengdo de temperatura (isotérmicos) para transporte e distribuicdo de refeigdes
adequados para a estrutura de cada unidade hospitalar. Os sistemas deverdo ser previamente aprovados pelo NND;

11.6.9. Fornecer as refei¢des para pacientes com distribui¢do no leito, seguindo os elementos e porcionamentos do Apéndice I;



11.6.10. Recolher, em até 2 horas apos o inicio da distribui¢do das refei¢des, todos os utensilios retornaveis ou descartaveis utilizados pelos pacientes e acompanhantes;

11.6.11. Disponibilizar caixas térmicas plasticas para o fornecimento de alimentos ou refeicdes que venham a ser transportadas, bem como veiculo apropriado de
acordo com a legislagdo vigente e utensilios adequados quando se fizerem necessarios;

11.6.12. Realizar e registrar o controle de temperatura de todos os alimentos transportados (na saida e na chegada) em legumeira teste;

11.6.13. Distribuir todas as refei¢des e alimentos em temperatura adequada, de acordo com as determinagdes e legislagdes vigente.

11.7. QUANTO A OPERACIONALIZACAO DO REFEITORIO E SERVICOS ESPECIAIS:

11.7.1. Fornecer toalhas de mesa para refeitorios com cobre manchas sobre a toalha ou toalhas de mesa para refeitorios com jogos americanos descartaveis ou de

material resistente e de facil higienizagdo sobre a toalha, além de guardanapos de papel em ambos os casos. As toalhas de mesa, os cobres manchas e os jogos americanos
deverdo ser substituidos em caso de sujidades, garantindo a higiene;

11.7.2. Fornecer as refeigdes no refeitorio pelo sistema self-service com porcionamento do prato principal/opgdo proteica e da sobremesa, conforme Apéndice I,
servida em bandeja lisa, devendo ser servidas com a temperatura adequada, de acordo com as normas vigentes;

11.7.3. Possibilitar aos servidores a substituigdo do prato principal por ovo ou omelete;

11.7.4. Disponibilizar opgdes proteicas para o cardapio do refeitorio, da seguinte maneira: quando o prato principal for constituido de peixe ou ave devera haver op¢ao

de carne bovina; quando for constituido de carne bovina, visceras e suina, a opgéo devera ser de carne branca ou massa recheada com molho ou proteina de soja texturizada;

11.7.5. Atender as solicitagdes de itens da lista de "alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substitui¢ao de refeicdes" em qualquer horario
solicitado pelos NNDs de cada unidade, como por exemplo, em caso de retorno de exames e admissdo de pacientes nas clinicas fora dos horarios estabelecidos para o
fornecimento de refei¢des, etc;

11.7.6. Atender, obrigatoriamente, as solicitagdes de substituigdo de cardapios para pacientes feitas pelos nutricionistas do NND, com limite de 4 (quatro)
substitui¢des por paciente por dia.

11.8. QUANTO AO SERVICO DE NUTRICAO ENTERAL:

11.8.1. Fornecer mamadeiras de material apropriado, livres de BPA, resistentes a esterilizagéo, com os respectivos bicos de silicone incolor e protetores devidamente
esterilizados para fornecimento de formulas infantis;

11.8.2. Fornecer bicos de mamadeira especiais adequados para pacientes com patologias que assim requeiram;

11.8.3. Substituir as mamadeiras e/ou bicos e/ou protetores que ndo se encontrarem em condigdes adequadas de uso ou por solicitagdo de nutricionista do NND;
11.8.4. Fornecer material e produtos registrados nos 6rgdos competentes, adequados para desinfec¢do das mamadeiras;

11.8.5. Manter diariamente copeiras devidamente treinadas, nas areas internas do lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética, inclusive no periodo noturno,

adequadamente uniformizadas, em condigdo de saude que atenda as legislagdes vigentes pertinentes a esta area, para higienizacao, esterilizagdo, preparo e envase de formulas
enterais;

11.8.6. Manter copeiras nas areas externas do lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética, diariamente e em todos os turnos, para higienizagdo e distribui¢do de
formulas enterais;

11.8.7. Utilizar etiqueta adesiva autocolante para identificagdo das formulas enterais. Os rotulos deverdo ser preenchidos pelo funcionario da contratada responsavel
pelo lactario e em acordo a legislagdo vigente;

11.8.8. Os nutricionistas da contratada ficardo responsaveis ndo s6 pelo controle das atividades desenvolvidas na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo como também
pela fiscalizagdo diaria das atividades desenvolvidas no lactario e/ou Unidade de Nutrigdo e Dietética;

11.8.9. Fornecer frascos descartaveis (livres de BPA) apropriados e acompanhados de equipo, ambos com certificado de qualidade;

11.8.10. Garantir o controle de qualidade da Nutricdo Enteral manipulada. Os procedimentos de controle de qualidade deverdo obedecer as legislagdes vigentes e

manuais elaborados pela Geréncia de Servigos de Nutri¢ao;

11.8.11. Realizar, mensalmente, controle microbiologico das férmulas de Nutrigdo Enteral, Formulas Infantis e da dgua utilizada no preparo das refei¢des, consumo
humano e preparo das Formulas Infantis e da Nutricdo Enteral. Os insumos utilizados para coleta das amostras analisadas serdo custeados pela contratada, ndo havendo
nenhum custo para a contratante;

11.8.12. Realizar, mensalmente, ou sempre que se fizer necessario, controle microbioldgico de ambiente e equipamentos da Unidade de Nutri¢do e Dietética e Lactario;

11.8.13. Disponibilizar profissional Nutricionista para realizar visita técnica mensal e aplicar check list estabelecido pela legislagdo vigente, juntamente com
nutricionista da SES-DF, preferencialmente membro da Equipe Multiprofissional de Terapia Nutricional, ao lactario/ Unidade de Nutri¢do e Dietética, sendo obrigatoria a
apresentagdo do plano de agdo corretivo, quando necessario, baseado no resultado do check-list;

11.8.14. Cumprir a legislagdo vigente ¢ as normas, manuais e rotinas de Boas Praticas de Preparagdo de Nutricdo Enteral (BPPNE) elaboradas pela SES-DF,
respeitando as atribuigdes e responsabilidades especificas da empresa contratada;

11.8.15. Fornecer as copeiras do Lactario e/ou Unidade de Nutri¢do e Dietética vestuario que atenda rigorosamente as especificagdes do item “Vestuario”, constante do
Manual de Boas Praticas para Nutri¢do Enteral ¢ para Lactario da SES-DF.

11.9. QUANTO AO PLANEJAMENTO NUTRICIONAL DOS CARDAPIOS:

11.9.1. Apresentar, rotineiramente ao NND e sempre que solicitado pelos Nutricionistas da SES-DF, as fichas técnicas de todas as preparagdes incluindo

discriminagdes dos componentes, modo de preparo, rendimento e demais informagdes pertinentes;

11.9.2. Elaborar, semestralmente, cardapios obedecendo aos elementos constitutivos e quadros de incidéncia do Apéndice I, respeitando os principios nutricionais
para uma alimentagdo equilibrada e saudavel, os principios de Nutri¢do e Dietética, o Manual de Orientacdes para Elaboragdo de Cardapio e as clausulas do Contrato. A
empresa contratada devera apresentar cardapios para dietas normais, especiais e com alteragdes de consisténcia, de acordo com as necessidades apresentadas por cada NND;

11.9.3. Apresentar para aprovagdo o cardapio e respectivas fichas técnicas de todas as preparagdes para cada semestre com no minimo 60 (sessenta) dias de
antecedéncia para serem avaliados e aprovados pelo NND, podendo este alterar o prazo minimo de antecedéncia, conforme necessidade, devendo o primeiro cardapio ser
apresentado 15 dias corridos apos a assinatura do contrato;

11.9.4. Realizar analises da composi¢do quimica (macro e micronutrientes: ferro, sédio, potassio, calcio, Vitamina A, C e fibra) de 04 (quatro) dias dos cardapios de
cada uma das dietas, devendo ser entregues ao NND com no minimo 45 dias de antecedéncia;

11.9.5. Encarregar-se de fornecer os cardapios com descri¢ao detalhada (ingredientes e cortes de carnes) das preparagdes e as fichas técnicas ao NND apds aprovagao
pelo NND;

11.9.6. Obedecer rigorosamente os cardapios aprovados pelo NND. Toda e qualquer modificagdo devera ser comunicada ao NND com 24 horas de antecedéncia, por
escrito, sendo necessaria a aprovagdo da mesma;

11.9.7. Encarregar-se de afixar em local de facil visualizagdo, no refeitorio, o cardapio do dia com a descri¢do (ingredientes) das preparagdes;

11.9.8. Elaborar cardapios diferenciados por ocasido de datas comemorativas, incluindo nos cardapios prepara¢des e/ ou alimentos tais como: peixe, bacalhau em

substitui¢do ao prato principal na Semana Santa; peru e pernil, compotas variadas, rabanada, frutas, farofa especial, arroz com passas, salpicdo, ou maionese em Véspera de
Natal, Natal, Véspera de Ano Novo e dia 01 de janeiro; canjica, bolo de fuba, de mandioca, pamonha e doces tipicos em junho. Estes cardapios deverdo ser aprovados
previamente pelo NND.

11.10. QUANTO AOS RECURSOS HUMANOS E A GESTAO DE PESSOAL:

11.10.1. Montar as refei¢des para fornecimento a todos os pacientes valendo-se de profissionais devidamente treinados e exclusivos da Unidade de Alimentagdo e
Nutri¢@o, ndo sendo permitido que executem essa tarefa as copeiras que realizam o fornecimento das refei¢des diretamente aos pacientes;

11.10.2. Apresentar a escala diaria e mensal dos funcionarios do servigo a chefia do Nucleo de Nutri¢do e Dietética, obedecendo as normas pertinentes ao Direito do
Trabalho;

11.10.3. Contar com nutricionista(s) Responsavel(eis) Técnico(s) pela UAN e Unidade de Nutrigdo e Dietética e quadro técnico compativel para realizar todas as



atribui¢des pertinentes a atuagdo profissional conforme legislagao vigente;

11.10.4. Cumprir com o disposto na Lei n® 6.679, de 24/09/2020, que dispde sobre a exigéncia de garantia de equidade salarial entre homens e mulheres nas empresas
que contratam com o Poder Publico do Distrito Federal;

11.10.5. Selecionar e capacitar rigorosamente os empregados que irdo prestar os servigos, encaminhando a contratante os funcionarios com fungdes legalmente
registradas em suas carteiras de trabalho;

11.10.6. Manter em servigo somente profissionais capacitados, portando uniforme com a identificagdo e a fungo do funcionario;

11.10.7. Responsabilizar-se pela disciplina de seus empregados durante a jornada de trabalho e comprometer-se que eles manterdo o devido respeito e cortesia, no

relacionamento com o pessoal da contratante, pacientes e acompanhantes, observando o controle do regimento de trabalho, acompanhando e comprovando sua saude fisica e
mental;

11.10.8. A Contratada podera fazer seguro de seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho, caso os empregados desejarem, conforme a Convengao Coletiva
vigente, responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, resultantes da execug@o do contrato;

11.10.9. Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus empregados nas dependéncias da SES-DF; Garantir que todo profissional recém
contratado tenha treinamento adequado em sua area de atuagdo, estando qualificado para o cargo;

11.10.10. Apresentar a Contratante, a cada 6 meses, cronograma de treinamento peridédico de todos os funcionarios, com o contetido programatico, a carga horaria total e
os profissionais que irdo ministrar o treinamento;

11.10.11. Assegurar que todo empregado que cometer falta disciplinar qualificada como de natureza grave ndo devera ser mantido em servigo;

11.10.12. Apresentar as folhas de pagamento, carteiras de trabalho, guias de recolhimento dos encargos previdenciarios e quaisquer outros documentos comprobatorios

do cumprimento das obrigagdes sociais, trabalhistas e fiscais relativas ao objeto contratado e prestar todos os esclarecimentos necessarios, sempre que solicitado pela SES-
DF;

11.10.13. Substituir imediatamente o empregado que for considerado inconveniente & boa ordem e as normas disciplinares da SES-DF;
11.10.14. Qualquer substituicdo de profissionais, independente do motivo, devera ser feita por profissionais habilitados;
11.10.15. Nos casos de férias e demais afastamentos previstos em lei, o substituto ou substituta devera ter treinamento adequado em sua area de atuagdo, estando

qualificado para a fungao;

11.10.16. Nos termos da legislagdo trabalhista e previdenciaria, proceder as anotagdes e registros pertinentes a todos os empregados que atuarem nos servigos,
assumindo exclusivamente todas as obrigacdes advindas de eventuais demandas judiciais ajuizadas em qualquer juizo que versarem sobre pleitos trabalhistas e/ou
previdenciarios propostos por empregados ou terceiros que alegarem vinculo com a contratada;

11.10.17. Observar a legislagdo trabalhista, inclusive quanto a jornada de trabalho e a outras disposi¢des previstas em normas coletivas da categoria profissional;
11.10.18. Responsabilizar-se em fornecer todas as instru¢des aos seus empregados ou empregadas, com relagdo aos servigos a executar, quando estes forem iniciar a
fungdo ou fazer uma substitui¢do;

11.10.19. Oferecer todos os meios necessarios aos seus empregados para obtengdo de extrato de recolhimento sempre que solicitado pela fiscalizagdo;

11.10.20. Em se tratando da prestagdo de servigos, manter-se adimplente as suas obrigagdes. Em caso contrario, fica a Administracdo Publica autorizada a realizar os

descontos e respectivos pagamentos de salarios diretamente aos empregados, bem como das respectivas contribui¢cdes Previdenciarias e do FGTS, quando esses nao forem
honrados pelas empresas;

11.10.21. A Contratada devera observar e cumprir rigorosamente as diretrizes e regras relativas a prevengdo e ao enfrentamento do assédio moral e sexual no ambito da
administra¢do publica, conforme estabelecido no Decreto Distrital n® 46.174/2024, promovendo um ambiente de trabalho pautado no respeito e na dignidade, devendo ainda
orientar e capacitar seus empregados alocados na execugdo do contrato sobre as vedagdes e os canais de dentincia cabiveis.

11.11. QUANTO A SAUDE E SEGURANCA DO TRABALHO:

11.11.1. Cumprir com o disposto na Portaria n° 915, de 31/07/2019, do Ministério da Economia, que estabelece os termos e as defini¢gdes comuns as Normas
Regulamentadoras - NR relativas a seguranga e satide no trabalho;

11.11.2. Cumprir rigorosamente as normas da ABNT, ANVISA, CREA e Ministério do Trabalho e Emprego, especialmente quanto as Normas de Medicina e
Seguranga do Trabalho incluindo a Portaria de Consolidagdo GM/MS n° 5/2017 e demais normas e regulamentos pertinentes aos servigos objeto do contrato que ndo tenham
sido citadas;

11.11.3. Cumprir as disposi¢des normativas acerca da protegdo a saude e a seguranga dos trabalhadores que laboram em servigos de saude (Conforme item 32.9 da
Norma Regulamentadora n° 32 do Ministério do Trabalho ¢ Emprego e item 16 da Recomendagdo n° 17.176/2014 do Ministério Publico do Trabalho);

11.11.3.1. A ndo observancia por parte da Contratada do dispositivo do item anterior devera ser notificada pela SES-DF para a sua regularizagdo urgente, sob pena de
rescisdo contratual (Conforme item 32.9 da Norma Regulamentadora n°® 32 do Ministério do Trabalho e Emprego e item 17 da Recomendagdo n® 17.176/2014 do Ministério
Publico do Trabalho);

11.11.4. Observar a legislagdo pertinente aos servigos especializados em engenharia de seguranga e em medicina do trabalho, relativos aos trabalhadores sob o contrato,
responsabilizando-se integralmente por eventuais ocorréncias inerentes a matéria,

11.11.5. Ocorrendo quaisquer acidentes de que possam ser vitimas seus trabalhadores, trabalhadoras e/ou terceiros, decorrentes da prestagdo de servigos ou em conexao
com ela, adotar todas as providéncias legais cabiveis, ratificando a inexisténcia de vinculo empregaticio entre seu trabalhador ou trabalhadora e a SES-DF,
independentemente da existéncia e verificagdo de culpa ou dolo;

11.11.6. Enviar mensalmente 4 Area de Gestdo Administrativa Contratual da SES-DF, juntamente com o faturamento, copias das Comunicagdes de Acidente de
Trabalho (CAT) referentes aos acidentes ocorridos no periodo ou uma declara¢do da ndo ocorréncia de acidentes;

11.11.7. Comunicar ao fiscal do contrato, pelo meio mais rapido e confiavel, a ocorréncia de qualquer acidente de trabalho, com ou sem lesdo, envolvendo sua equipe,
seguido de um relatorio preliminar com copia da Comunicacgdo de Acidente de Trabalho (CAT), dentro de, no maximo, 48 (quarenta e oito) horas, seguintes a ocorréncia do
acidente, sendo de sua inteira responsabilidade o atendimento, transporte e primeiros socorros do acidentado, bem como o registro da CAT junto ao INSS;

11.11.7.1. Quando envolver danos graves sofridos por empregados ou empregadas, ao patrimonio, a propriedade e a equipamentos ou qualquer outra ocorréncia grave, a
comunicagdo devera ser imediata seguida de relatorio de levantamento de causas e plano de agdo de medidas corretivas apos os atendimentos legais e obrigatorios;

11.11.8. Investigar os casos de acidente de trabalho grave, fornecendo ao executor do contrato, no prazo de 7 (sete) dias Uteis, relatorio criterioso informando suas
causas e medidas para o controle ou eliminag@o de outros acidentes;

11.11.8.1. Entender-se-a por acidente de trabalho grave aquele que acometer o empregado ou empregada a um afastamento de suas atividades laborais por um periodo
superior a 15 (quinze) dias;

11.11.8.2. O relatorio mencionado acima devera conter:

I- Identificagdo da contratada;

II- Local do trabalho ou local onde ocorreu o acidente, ou a ocorréncia grave;
1II - Data e hora do acidente;

v - Identificacdo do acidentado ou da acidentada;

V- Cargo e data de nascimento do acidentado ou da acidentada;

VI - Natureza do ferimento;

VII-  Data ¢ hora da entrada no hospital;

VIII- Descri¢do completa da ocorréncia sob a otica da Seguranga do Trabalho;

IX - Causa ou natureza do acidente ou da ocorréncia grave;



X- Providéncias tomadas;
XI- Plano de Agdo para evitar a repetigdo da ocorréncia.

11.11.9. Responsabilizar-se pelo fornecimento, orientagdo do uso adequado, manutengdo da qualidade e apresentagdo dos uniformes e EPIs de seus empregados
durante a vigéncia do Contrato, sem 6nus para os mesmos, de acordo com o disposto na respectiva Convengao Coletiva de Trabalho da categoria;

11.11.10. Fornecer uniforme com identificagao do funcionario e sua fungao;

11.11.10.1.  Os uniformes deverdo estar sempre limpos e em perfeitas condi¢des de uso, hipotese em que deverdo ser substituidos no prazo maximo de 10 (dez) dias
corridos, a partir da solicitagdo da SES-DF, por escrito, sem custo adicional a SES-DF;

11.11.10.2.  Os EPIs deverdo atender aos requisitos dispostos relativos aos uniformes para servicos na Unidade de alimenta¢@o e Nutrigdo (UAN), sendo substituidos
sempre que nao estiverem em condigdes ideais de utilizagdo e/ou quando sua validade expirar;

11.11.11. Cumprir as Normas Regulamentadoras n° 07, 09, 10 e outras do Ministério do Trabalho, acatando as recomendagdes feitas neste sentido pela SES-DF;
11.11.12. Realizar exames médicos pré-admissionais e periodicos de todos os empregados ou empregadas, com Médico do Trabalho devidamente credenciado;

11.11.12.1.  Os comprovantes de realizagdo dos exames pré-admissionais e periodicos deverdo ser encaminhados a Area de Gestio Contratual da SES-DF, conforme prazos
constantes do contrato.

11.12. QUANTO AO COMPLIANCE, A GOVERNANCA E A RESPONSABILIDADE CIVIL:

11.12.1. Cumprir com o disposto na Lei Distrital n° 6.112/2018 ¢ o Decreto n° 40.388/2020, que dispde sobre a implementagdo de Programa de Integridade em
pessoas juridicas que firmem relagéio contratual de qualquer natureza com a administragdo publica do Distrito Federal em todas as esferas de poder e da outras providéncias;
11.12.2. Cumprir com o disposto na Lei n° 8.078, de 11/11/1990, que estabelece normas de protegdo e defesa do consumidor, de ordem publica e interesse social, nos
termos dos arts. 5°, inciso XXXII, 170, inciso V, da Constitui¢do Federal e art. 48 de suas Disposi¢des Transitorias;

11.12.3. Cumprir com o disposto no Decreto n® 39.736, de 28/03/2019, que dispde sobre a Politica de Governanga Publica e Compliance no ambito da Administragéo
Direta, Autarquica e Fundacional do Poder Executivo do Distrito Federal;

11.12.4. Cumprir com o disposto no Decreto 44.330, de 16/03/2023, que regulamenta a Lei n® 14.133, de 1°/4/2021, que estabelece estabelece normas gerais de
licitagdo e contratagdo para as Administragdes Publicas diretas, autarquicas e fundacionais da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios;

11.12.5. Cumprir com o disposto na Portaria n° 356, de 29/07/2019, da Controladoria Geral do Distrito Federal, que estabelece que a empresa participante devera
apresentar a declaragdo constante no anexo unico, na fase da licitagdo com vistas a habilitagdo juridica e no ato da assinatura do Contrato;

11.12.6. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas no
ato convocatorio;

11.12.7. Responsabilizar-se por quaisquer danos pessoais e/ ou materiais, causados por técnicos (empregados) e acidentes causados por terceiros, bem como pelo
pagamento de salarios, encargos sociais e trabalhistas, tributos e demais despesas eventuais, decorrentes da prestagéo dos servigos;

11.12.8. Responsabilizar-se das eventuais despesas para execug@o do servigo solicitado, qualquer que seja o valor, e cumprir todas as obrigagdes constantes no Ato
Convocatodrio;

11.12.9. O néo atendimento das determinagdes constantes da Lei n® 5.087/2013 implica a abertura de processo administrativo para rescisdo unilateral do contrato pela

Administragdo Publica (Lei Distrital n° 5.087/2013);

11.12.10. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas no Aviso de Contrata¢do Direta, sob pena de rescisdo do
contrato e da execucdo de garantia, para ressarcimento do erario, além das penalidades ja previstas na lei;

11.12.11. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administrag@o ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo do contrato, ndo excluindo
ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou ao acompanhamento pelo 6rgéo interessado;

11.12.12. Responsabilizar-se por quaisquer multas sanitarias, quando for o caso, acidentes devidamente comprovado ser de sua autoria ou responsabilidade, durante a
execugdo do contrato;

11.12.13. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des que culminaram em sua
habilitagao/qualificagdo na fase de dispensa de licitagdo;

11.12.14. Responsabilizar-se por todos os atos praticados por seus empregados/empregadas e/ou preposto, ficando obrigada ao ressarcimento de quaisquer danos ou
prejuizos e lucros cessantes que venham a causar & SES-DF e/ou a terceiros, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou acompanhamento feito pela
SES-DF. Nao o fazendo, estara a SES-DF autorizada a descontar de quaisquer créditos da Contratada a importancia necessaria a cobertura de tais danos ou prejuizos e lucros
cessantes. Nao havendo consenso quanto ao valor, passando o caso a ser submetida a apreciagao judicial, a SES-DF se resguarda ao direito de reter os valores pleiteados pela
vitima, depositando-os em juizo;

11.12.15. Assumir a defesa em quaisquer reclamagdes ou agdes que venham a ser apresentadas contra a SES-DF, por seus empregados/empregadas e/ou terceiros,
decorrentes de atos que sejam imputéveis direta ou indiretamente a Contratada, arcando com todas as despesas processuais que advenham desses procedimentos;

11.12.16. Caso seja caracterizado o desvio, desaparecimento, furto e/ou roubo de quaisquer bens das instalagdes da SES-DF por parte de seus empregados/empregadas, a
Contratada devera responsabilizar-se pela reposicdo do bem por outro necessariamente novo (sem uso) e com as mesmas caracteristicas de marca, tipo, modelo e cor, no
prazo maximo de 15 (quinze) dias, a partir da data do registro da ocorréncia e apuragido do ocorrido pela SES-DF em conjunto com a Contratada;

11.12.17. Naio divulgar nem fornecer dados ou informagdes obtidas em razdo do contrato, e ndo utilizar o nome da SES-DF para fins comerciais ou em campanhas e
material de publicidade, salvo com autoriza¢do prévia da autoridade maxima competente;

11.12.18. Pagar todos os beneficios incluidos em planilhas de custos, que serdo rigorosamente fiscalizados pela SES-DF.

11.13. QUANTO A FISCALIZACAO E RELACAO COM A ADMINISTRACAO (SES-DF):

11.13.1. Comunicar imediatamente ao Nucleo de Nutri¢do e Dietética, por escrito, qualquer anormalidade técnico-operacional de carater urgente, que impeca ou

comprometa a perfeita execu¢do do Contrato e prestar os esclarecimentos e assisténcia necessaria, se for o caso, em no maximo 24 horas;

11.13.2. Fornecer, no caso das Unidades ja informatizadas, a impressdo dos mapas de solicitagdo de dietas, requisi¢des extras, esquemas de dietas, mapas de setores
para o fornecimento de lanches dos setores fechados e etiquetas de identificagdo de legumeiras, rotulos de formulas enterais e agua e complementag@o por via oral e seguir
rigorosamente as dietas e solicitagdes estabelecidas nos referidos documentos;

11.13.3. Cumprir fielmente o Contrato de modo que o servigo se realize com esmero e perfeigdo, executando-os sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

11.13.4. Cumprir Instrugdes, Normas Técnicas, Manuais, ¢ demais orientagdes do 6rgdo fiscalizador e/ou dos executores do contrato, salvo as que infringirem normas
legais;

11.13.5. Dar ciéncia, imediatamente e por escrito, sobre qualquer anormalidade em desacordo com o Contrato, bem como prestar esclarecimentos que forem solicitados
pela SES-DF;

11.13.6. Submeter-se 4 fiscalizagdo permanente dos fiscais do contrato designados pela SES-DF;

11.13.7. Manter, durante toda vigéncia do contrato, preposto para representa-la sempre que for necessario;

11.13.8. Controlar e arquivar todos os registros requeridos pela legislagdo e outros requisitos aplicaveis e aqueles requeridos por estas exigéncias;

11.13.9. Prestar esclarecimentos ao fiscal do Contrato sobre eventuais atos ou fatos noticiados que envolvam qualquer irregularidade observada em fungdo da prestagao

dos servigos contratados;

11.13.10. Prestar todos os esclarecimentos solicitados pela SES-DF, de forma clara, concisa e légica, bem como atender, prontamente, as reclamagdes levadas ao seu
conhecimento por parte do fiscal do Contrato, cuidando imediatamente das providéncias necessarias para a corregdo, evitando reincidéncias;

11.13.11. Atender aos cronogramas estabelecidos pela SES-DF, executando, quando for solicitado, servigos que estejam diretamente relacionados com o objeto desta
contratacao;



11.13.12. Adotar as providéncias que a SES-DF julgar necessarias, durante a prestagao dos servigos, visando o perfeito cumprimento do Contrato.

11.14. QUANTO AS OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

11.14.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razio do procedimento
de contrata¢do direta ou da execugdo contratual, a partir da apresentagdo da proposta de pregos, independentemente de declaragdo ou de aceitagdo expressa, no que couber.
11.15. QUANTO AS OBRIGACOES PERTINENTES AO PROGRAMA DE INTEGRIDADE

11.15.1. A contratada, ap6s a assinatura do contrato, devera implementar o Programa de Integridade no ambito de sua pessoa juridica, conforme previsto nas Leis n°

6.112/2018, n°® 6.308/2019, no Decreto n°® 40.388/2020 e no Guia Pratico para Andlise dos Programas de Integridade Privada, da Controladoria-Geral do Distrito Federal.

11.15.2. A implementagdo do Programa de Integridade observara as diretrizes estabelecidas no Guia Pratico para Analise dos Programas de Integridade Privada, Versdo
2.0 de abril de 2026 - Guia Pratico da CGDF, aplicando-se integralmente as pessoas juridicas que firmem relag@o contratual com a Administragao Publica do Distrito Federal
com prazo de validade ou de execugdo igual ou superior a 180 dias, quando o valor global desses contratos for igual ou superior a R$ 7.000.000,00 (sete milhdes de reais). O
§ 2° da mesma lei prevé que a exigéncia se aplica integralmente se o prazo da relagdo contratual for de 180 dias ou mais.

11.15.3. A exigéncia decorre do disposto na Lei n.° 6.112, de 02 de fevereiro de 2018, que institui a obrigatoriedade de implementagao de Programa de Integridade por
pessoas juridicas que mantenham relagdo contratual com o Distrito Federal. Sendo obrigatoria sua adogdo, assim como das condutas previstas no Codigo de Conduta
Anticorrupgao e na Lei Anticorrupgao (12.846/2013).

11.15.4. A empresa contratada devera, no minimo:

I- Realizar mapeamento de riscos de integridade, aplicar treinamentos periodicos de integridade, elaborar os relatorios conforme os ciclos previstos e criar medidas
disciplinares e de responsabilizagao interna.

11.15.5. Deverdo ser observadas ainda as diretrizes estabelecidas na Politica de Governanga Publica e Compliance, nos termos do Decreto N° 39.736, de 28 de marco
de 2019, bem como o Decreto N° 40.388, de 14 de janeiro de 2020, que regulamenta a avaliagdo dos Programas por meio de formularios e relatorios especificos. A contratada
devera:

I- Atender simultaneamente aos critérios de existéncia e efetividade.

II- Apresentar toda a documentagao e evidéncias dos programas (treinamentos, relatorios, auditorias, investigagdes, politicas, organograma etc.).

I - Permitir inspegdes, analises e auditorias dos Programas pela Administra¢ao Publica.

v - Realizar prontamente as adequagdes, caso a avaliagdo identifique insuficiéncias.

V- Inserir critérios de governanga e compliance na contratagéo de terceiros.

VI - Aceitar que o resultado influencie a sele¢do ou execugdo contratual.

VII -  Padronizar suas praticas de Governanga ¢ Compliance.

11.15.6. Para a efetiva implantagdo do Programa de Integridade, os custos e despesas necessarios correrdo exclusivamente as expensas da empresa contratada, nao

cabendo ao o6rgdo contratante qualquer onus ou ressarcimento - contudo - deverd ser designada na estrutura da contratada a unidade responsavel pelo compliance da
instituigdo, sendo esta o ponto focal de comunicagdo nessa tematica.

11.15.7. A Politica e seus programas de governanga e compliance deverdo ser adotados junto a todos os Orgdos/entidades do DF, fortalecendo as estruturas de
governanga e compliance internas e implementando/aperfeigoando a Gestéo de Riscos, O Controle Interno e os Mecanismos de Integridade.

11.15.8. Para fins de verificagdo e conformidade, a empresa devera apresentar o Formulario de Avaliagdo de Programa de Integridade, Relatorio de Perfil e o Relatorio
de Conformidade, nos termos do Anexo I do Decreto N° 40.388/2020, bem como articular-se com 6rgdos centrais de governanga do DF.

11.15.8.1. A documentagdo da clausula 11.15.8 devera ser apresentada a contratante no prazo maximo de 3 (trés) dias uteis, contados a partir da solicitagdo inicial de
documentag@o para celebragdo, prorrogagao ou renovagdo da relagao contratual.

11.15.9. Os programas de integridade e compliance terdo validade minima de 180 dias, devendo ser renovados ao término desse periodo.

11.15.10. Deve ser observada ainda a implantagdo de mecanismos de controle, monitoramento e auditoria periddica, no minimo ao final de cada ciclo.

11.15.11. Todas as empresas que pretendam atender as exigéncias apostas neste Edital, deverdo implementar e manter canal de denuncias funcional e seguro.

11.15.12. A contratada que ja atenda a todos os requisitos, se aplicavel, devera apresentar declaracdo formal informando sua existéncia e o atendimento pleno as

exigéncias.

11.15.12.1.  Poderdo ser solicitadas evidéncias de implementagao e efetividade.

11.15.13. A contratada que possua erros nas Demonstragdes Contabeis "furo de caixa", deve entender que a existéncia do erro é motivacdo suficiente para sua
desacreditagao.

11.16. E EXPRESSAMENTE VEDADO A EMPRESA CONTRATADA:

11.16.1. Utilizar, sob qualquer pretexto, servigos e dependéncias da SES-DF que ndo para as finalidades previstas no Contrato;

11.16.2. Transferir a terceiros, no todo ou em parte, as obrigagdes assumidas, sem prévia anuéncia da SES-DF;

11.16.3. Manter, contratar ou utilizar em seu quadro, servidores da SES-DF, sob qualquer pretexto, na execugdo dos servigos.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA ALTERACAO CONTRATUAL

12.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021.

12.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte

e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

12.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado
do termo de contrato.

12.4. Registros que ndo caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por simples apostila, dispensada a celebrag@o de termo aditivo, na forma do art. 136
da Lein® 14.133, de 2021.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS PENALIDADES

13.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento dos servigos ptiblicos ou ao interesse coletivo;
c) der causa a inexecug@o total do contrato;

d) deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame;

e) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

f) nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;
g) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

h) apresentar declaragdo ou documentagéo falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa durante a dispensa eletronica ou execug@o do contrato;

i) fraudar a contratag¢do ou praticar ato fraudulento na execug@o do contrato;
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i) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

k) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da contratacao;

) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

13.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas acima descritas as seguintes sang¢des:

13.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposigéo de penalidade mais grave (art. 156,
§2°, da Lei);

13.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas b, c, d, e, f e g do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se
justificar a imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §4°, da Lei);

13.2.3. Declaragiio de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas h, i, j, k e 1 do subitem acima deste Contrato, bem
como nas alineas b, ¢, d, e, fe g, que justifiquem a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei)

13.2.4. Multa:

13.2.4.1. Sangéo prevista de Multa, ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado ou
celebrado com contratagdo direta e serd aplicada ao responséavel por qualquer das infra¢des administrativas previstas no art. 155 desta Lei.

13.2.4.2. A aplicagdo das san¢des previstas neste Contrato ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparagdo integral do dano causado a Contratante (art. 156,
§9°).

13.2.4.3. Todas as sangdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art. 156, §7°).

13.2.4.4. Antes da aplica¢do da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao (art. 157)

13.2.4.5. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda

desse valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°).

13.2.5. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento
previsto no caput e nos paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar.

13.2.6. Na aplicagdo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°):

I- a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

II- as peculiaridades do caso concreto;

11 - as circunstancias agravantes ou atenuantes;

v - os danos que dela provierem para o Contratante;

V- a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgdos de controle.

13.2.7. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagdes e contratos da Administragdo Publica que também

sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade
competente definidos na referida Lei (art. 159).

13.2.8. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos
atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus
administradores e socios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito,
com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160).

13.2.9. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de aplicagdo da sangdo, informar e manter atualizados os dados relativos as
sangdes por ele aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep),
instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161).

13.2.10. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da
Lein® 14.133/21.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA EXTINCAO E RESCISAO CONTRATUAL

14.1. A rescis@o do Contrato se dara nos termos dos Artigos 137, 138 e 139 da Lei n® 14.133/2021;

14.2. No procedimento de rescisdo contratual, serdo assegurados o contraditorio e a ampla defesa, sendo que, depois de encerrada a instrugéo inicial, a Contratada
tera o prazo de 5 (cinco) dias Uteis para se manifestar e produzir provas, sem prejuizo da possibilidade de a Contratante adotar, motivadamente, providéncias acauteladoras.
14.3. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obriga¢des nele estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137
da Lein® 14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

14.4. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 ¢ 139 da mesma Lei.

14.5. A alteragao social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a extingdo se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.
14.6. Se a operagéo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alteragdo subjetiva.

14.7. O termo de extingao, sempre que possivel, serd precedido:

14.7.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

14.7.2. Relagao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

14.7.3. Indenizagdes e multas.

A extingdo do contrato ndo configura obice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-financeiro, hipotese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo
indenizatorio (art. 131, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado fungdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles
seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS DEBITOS PARA COM A FAZENDA PUBLICA

15.1. Os débitos da CONTRATADA para com o Distrito Federal, decorrentes ou ndo do ajuste, serdo inscritos em Divida Ativa e cobrados mediante execugdo na
forma da legislagdo pertinente, podendo, quando for o caso, ensejar a rescisdo unilateral do Contrato.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA COMISSAO EXECUTORA

16.1. Os gestores e fiscais do contrato serdo designados pela autoridade maxima da SES/DF, a serem indicados pela Geréncia de Nutrigdo da Subsecretaria de
Atencdo Integral a Saude, em conformidade com o art. 7° da Lei n® 14.133/2021 e art. 10 do Decreto Distrital n° 44.330/2023, de forma que serdo anexados ao processo SEI
vinculado a esta contratagdo as publicagdes dos atos de designagdo dos agentes publicos para o exercicio dessas fungdes.

16.2. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

16.2.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n® 14.133/2021, e cada parte respondera
pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial (Lei 14.133/2021, art.115, caput);
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16.2.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila (Lei 14.133/2021, art.115, §5°);

16.2.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de
mensagem eletronica para esse fim;

16.2.4. O orgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato;

16.2.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade convocara o representante da empresa contratada para reunido inicial para

defini¢do do cronograma de execugdo, bem como plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das
estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre
outros.

16.2.6. Preposto

16.2.6.1. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em
relacdo a execugdo do objeto contratado;

16.2.6.2. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto durante o periodo da vigéncia contratual indicada neste Contrato;

16.2.6.3. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutengio do preposto da empresa, hipotese em que a Contratada designara outro
para o exercicio da atividade.

16.2.7. Fiscalizagido Técnica

16.2.7.1. Acompanhamento do Contrato com o objetivo de avaliar a Execugdo do Objeto nos moldes contratados e, se for o caso, aferir se a Quantidade, a Qualidade, o

Tempo e Modo da Prestagdo ou da Execugdo do Objeto estdo compativeis com os Indicadores estabelecidos no Aviso de Contratagdo Direta, para fins de Pagamento,
conforme o resultado pretendido pela Administragdo, com o eventual auxilio da Fiscalizagdo Administrativa.

16.2.8. Fiscalizacio Administrativa

16.2.8.1. Acompanhamento dos aspectos administrativos contratuais quanto as obrigagdes Previdenciarias, Fiscais e Trabalhistas e quanto ao controle do Contrato
administrativo no que se refere a Revisdes, a Reajustes, a Repactuagdes e a Providéncias Tempestivas nas hipoteses de Inadimplemento.

16.2.9. Gestor do Contrato

16.2.10. Coordenacao das atividades relacionadas a Fiscalizagdo Técnica e Administrativa e dos atos preparatorios a instrugdo processual e ao encaminhamento da
documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos relativos a Prorrogagdo, a Alteracdo, ao Reequilibrio, ao Pagamento, a Eventual
Aplicagdo de Sangdes e a extingdo dos Contratos, entre outros.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - DOS CASOS OMISSOS

17.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposigdes contidas na Lei n° 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - DA PUBLICACAO E DO REGISTRO

18.1. Incumbird ao contratante divulgar o presente instrumento: no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de
2021; no sitio oficial na Internet, em atengdo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021; bem como a publicagdo do extrato da contratagdo no Diario Oficial do Distrito
Federal (DODF), conforme art. 33 do Decreto n® 32.598/2010 (com redag@o dada pelo Decreto n® 44.330/2023).

19. CLAUSULA DECIMA NONA - DO FORO

19.1. Fica eleito o foro de Brasilia, Distrito Federal, para dirimir quaisquer diividas relativas ao cumprimento do presente Contrato.

19.2. Havendo irregularidades neste instrumento, entre em contato com a Ouvidoria de Combate a Corrupgdo, no telefone 0800-6449060.

19.3. E, por estarem de acordo, apds lido e achado conforme, o presente instrumento € assinado eletronicamente pelas partes, para que produza seus efeitos juridicos
e legais.

APENDICE I
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS DAS REFEICOES E PORCIONAMENTOS MINIMOS
1.1 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE

Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica, composta por seis refeigdes, destinada a pacientes internados na Rede de Saude da SES-DF.

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU Sucos 1 porgdo
Leite e preparagdes lacteas 1 porgdo
Paes e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgdo
Frutas e substitutos 1 porgdo

COLACA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

SUCOS OU frutas e substitutos 1 por¢do
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A e hortaliga B com ou sem hortaliga C, COM tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, COM 1 saché de 100g
4 ou 5ml de azeite de oliva extra virgem e 1 saché de 4 ou 5 ml de vinagre ou limao
ou
Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de
soja (20%) 200ml
Carnes 1 porgio
Guarnigoes 1 porgdo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijao tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos (exceto coquetéis) OU Sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgdo
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MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas N

. 1 por¢éo
OU sucos OU frutas e substitutos
Pies e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgio
OouU
Ovo cozido ou mexido 1 unidade
OouU
Queijo minas, mugarela ou ricota 40g

1.2. DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA PACIENTE

Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composigdo quimica, composta de seis refeigdes, contendo alimentos ricos em acidos graxos essenciais, vitaminas, minerais,
compostos bioativos e antioxidantes, além de moderado a baixo indice glicémico e compostos anti-inflamatorios. E restrita em alimentos processados, 6leo de soja, agucar,

adocante, carne vermelha e farinha branca, destinada a pacientes internados na Rede de Satide da SES-DF.
DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS

PORCAO

Bebidas quentes

1 por¢io DIETA ANTI-INFLAMATORIA

Sucos 1 porgio DIETA ANTI-INFLAMATORIA
Paes e substitutos 1 porgio dieta ANTI-INFLAMATORIA
ou
Banana da terra cozida ou grelhada 100g
ou
Mandioca cozida OU batata doce OU Cara cozido 100g
Manteiga e substitutos 1 por¢io DIETA ANTI-INFLAMATORIA
Frutas e substitutos 1 porgdo
Ovo cozido 1 unidade
ou
Ovo Mexido no azeite com agafrao 1 unidade
ou
Togurte natural sem lactose OU coalhada preparada sem lactose 140 a 180g (1 unidade)
ou
Vitamina de frutas preparada com leite pasteurizado integral sem lactose 300ml
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Frutas e substitutos 1 porgao
Castanha de caju OU Castanha do Brasil OU Améndoas 30g
ALMOCO E JANTAR
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Shot digestivo (4gua, beterraba, abacaxi e gengibre) NO ALMOCO
ou 50ml
Shot anti-inflamatério (vinagre de maga, cenoura, suco de laranja 100%, canela em p6) NO JANTAR
Salada com hortaliga A e hortaliga B com ou sem hortaliga C, com tomate, com ou sem leguminosa, COM 1 saché de 4 ou 5 ml de azeite de oliva 100g
extravirgem puro e vinagre ou limao
ou
Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa (sem alimento proteico) 200ml

Carnes

1 porgdo DIETA ANTI-INFLAMATORIA

Hortaligas A, B cozidos no vapor ou refogados ou assados (repolho com cenoura ralados refogados OU brocolis cozido no vapor OU Couve
refogada OU Couve-flor OU repolho refogado OU abobrinha refogada OU berinjela assada com orégano) OU batata doce OU Cara OU Inhame

OU batata inglesa OU milho (grdos) OU cozidos ou assados ou grelhados OU Puré de banana da terra (feito com agua) OU puré de abobora (feito 100g
com 4gua)
Arroz integral preparado 150g
Feijao tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) ou grdo de bico cozido com ervas 100g
Frutas e substitutos (exceto creme de frutas e coquetel de frutas) 1 porgdo
MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Shot antioxidante (dgua, suco de limdo 100%, maga, agafrdo e mel) 50ml
SOMENTE NA MERENDA
Bebidas quentes OU frutas e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgdo
Ovo cozido OU mexido com agafrdo 1 unidade
ou
Mandioca cozida OU Banana da terra cozida OU milho cozido 100g
ou
logurte natural sem lactose OU coalhada preparada sem lactose 140 a 180g (1 unidade)
ou

Vitamina de frutas preparada com leite pasteurizado integral sem lactose

300ml

1.3 DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO REDUZIDO PARA PACIENTE

Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composigdo quimica, composta por seis refei¢des, destinada a pacientes internados na Rede de Satide da SES-DF.




DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU sucos OU leite e preparagdes lacteas 1 porgdo
Pies e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgdo
Frutas e substitutos 1 porgdo

COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A e hortaliga B com ou sem hortalica C, COM tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, 60
COM 1 saché de 4 ou 5 ml de azeite de oliva extra virgem e 1 saché de 4 ou 5 ml de vinagre ou liméo s
ou
Sopa de hortaligas A, B e/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou 120ml

proteina de soja (20%)

1 porgao para DIETA COM VALOR

Camnes ENERGETICO REDUZIDO

Guarnigdes 1 porgdo para dieta COM VALOR
ENERGETICO REDUZIDO

Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 100g

Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 60g

Frutas e substitutos I porgdo

g(?bremesas 1 porgao para DIETA COM VALOR
ENERGETICO REDUZIDO

Sucos 1 porgdo

MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas OU sucos OU frutas e substitutos 1 porgéo

Pies, biscoito e substitutos 1 porgéo

Manteiga e substitutos 1 porgdo

oU

Ovo cozido ou mexido 1 unidade

ou

Queijo minas, mugarela ou ricota 40g

1.4 DIETA PARA INTRODUCAO ALIMENTAR PARA PACIENTE

Dieta com consisténcia de papa amassada, sem a utilizagdo de peneiras e liquidificadores, sem adi¢@o de sal de cozinha, composta de cinco refei¢des, destinada a pacientes

que estejam em fase de introdugdo de alimentagdo complementar internados na Rede de Satide da SES-DF.

COLACAO, MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Frutas e substitutos (APENAS FRUTAS) amassados 1 porg¢ao
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Azeite de oliva extra virgem 1 saché de 4 ou Sml
Carne bovina sem osso moida ou ave sem osso desfiada 40g
ouU
Ovo cozido 1 unidade
Papa 1: Hortalica A, BOU C 40g
Papa 2: Hortalica A, BOU C 40g
Arroz tipo extra preparado papa OU arroz tipo 1 preparado papa OU arroz integral preparado papa OU macarrdo cozido 40g
Feijdo tipo 1 preparado papa (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) OU gréo de bico papa OU lentilha papa OU ervilha papa 40g

1.5. DIETA LiQUIDA PARA PACIENTE

Dieta de consisténcia liquida, com ou sem alteragdo de composigdo quimica, composta de seis refeigdes para os pacientes internados na Rede de Saude da SES-DF.

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Leite (de qualquer um dos tipos descritos no quadro de leite e preparagdes lacteas) caramelizado OU com canela OU com achocolatado a 8% OU com café 300ml
OU Ché de ervas ou frutas em infusdo
Leite e preparagdes lacteas (APENAS PREPARACOES ACRESCIDAS DE FARINHAS VARIADAS) 1 porgio DIETA LIQUIDA
Creme de frutas 200g
ou
Coquetel de frutas 300ml




COLACAO

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS

PORCAO

Leite e preparagdes lacteas
ou

1 porgdo DIETA LIQUIDA

Creme de frutas 200g
ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sopa de hortalicas A, B e C com ou sem leguminosa, com massa ou cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%) 500ml
Azeite de oliva extra virgem 10ml
Creme de frutas 200g
ouU
Sobremesas 1 porgdo DIETA LIQUIDA
Sucos 1 porgdo

MERENDA E CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Leite e preparagdes com leite

ou

Preparag@o lactea com suplemento alimentar indicado para a faixa etaria do paciente, adicionado ou ndo de sacarose, com a presenga de todos os
macronutrientes em sua composicao.

1 porgio DIETA LIQUIDA

300ml com 40g de suplemento

Sucos

OouU

Creme de frutas
ouU

Coquetel de frutas

1 porgio DIETA LIQUIDA
200g

300ml

1.6. DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE:

Dieta sem alterag@o de consisténcia e com alteragdo de composi¢do quimica, composta de trés refei¢des, indicada para os acompanhantes de pacientes menores de 18 anos e
maiores de 60 anos, acompanhantes de pacientes com deficiéncia e pacientes terminais, acompanhantes de parturientes durante o periodo de trabalho de parto, parto e pos-

parto imediato, acompanhantes de pacientes internados em Unidades de Terapia Intensiva, que permanegam com o paciente nas Unidades da Rede de Satide 24 horas/dia.

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas Quentes 1 porgdo
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pé integral a 15% OU leite em po desnatado a 20% OU leite caramelizado OU leite com canela 200ml
Pdo doce OU péo francés OU pao integral OU pao de forma 50g
Manteiga (com ou sem sal) OU creme vegetal (com ou sem sal) 10g

ALMOCO E JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A e hortaliga B com ou sem hortaliga C, COM tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, COM 1 saché de 4 ou 5ml 100g
de azeite de oliva extra virgem puro e 1 saché de 4 ou 5ml de vinagre ou limdo
Carnes 1 porgdo
Guarnigdes 1 porgdo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Sucos 1 porgdo

1.7. DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE:

Dieta com ou sem alteragdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica, composta por seis refeigdes para acompanhantes gestantes ou que estejam amamentando ou portadores

de Diabetes Mellitus e que permanegam com o paciente na Unidade da Rede de Satide da SES-DF por 24 horas/dia.

DESJEJUM
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes 1 porgdo
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em pé integral a 15% OU leite em p6 desnatado a 20% OU leite caramelizado OU leite com canela 200ml
Pao doce OU pao francés OU pao integral OU pao de forma OU paes especiais 50g
Manteiga (com ou sem sal) 10g
ou
Creme vegetal (com ou sem sal) 10g
Frutas e substitutos 1 porgdo
COLACAO
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Sucos OU frutas e substitutos 1 porgdo

ALMOCO E JANTAR




ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A e hortaliga B com ou sem hortalica C, COM tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, COM 1 saché de 4 ou 5ml 100g
de azeite de oliva extra virgem puro e 1 saché de 4 ou 5 ml vinagre ou limao
OouU
Sopa de hortali¢as A, B ¢ C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%) 200ml
Carnes 1 porgao
Guarnigdes 1 porgdo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijdo tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos OU sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgao

MERENDA E CEIA

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes OU leite e preparagdes lacteas OU suco OU frutas e substitutos 1 porgdo
Pies, biscoitos e substitutos 1 porgdo
Manteiga e substitutos 1 porgdo

1.8. REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDOR

Dieta sem alteragdo de consisténcia e/ou composi¢do quimica destinada aos servidores quando em regime de plantdo de 12 OU 18 horas, aos residentes médicos e néo-
médicos e aos internos.

DESJEJUM

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Bebidas quentes 1 porgéo
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po integral a 15% OU leite em p6 desnatado a 20% OU leite caramelizado OU leite com 200ml
canela
ou 150ml
Leite (de qualquer um dos tipos citados acima) para misturar com café em infusdo
Pao doce OU péo francés OU pao integral OU pdo de forma OU pées especiais 50g
Manteiga (com ou sem sal) OU creme vegetal (com ou sem sal) 10g
Frutas e substitutos 1 porgdo

ALMOCO

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A (2 tipos) e hortaliga B, com ou sem hortaliga C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa, COM molho 100g
caseiro (a parte)
Carnes 1 porgdo
Guarnigdes 1 por¢édo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo 1 preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijao tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e Substitutos OU Sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgdo

JANTAR

ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO
Salada com hortali¢a A (2 tipos) e hortaliga B, com ou sem hortali¢a C, com tomate, com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa COM molho 100g
caseiro (a parte)
Sopa de hortaligas A, B ¢ C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%) 200ml
Carnes 1 porgdo
Guarnigdes 1 por¢éo
Arroz tipo extra preparado OU arroz tipo | preparado OU arroz integral preparado 150g
Feijao tipo 1 preparado (carioca, preto, mulatinho ou roxinho) 100g
Frutas e substitutos OU sobremesas 1 porgdo
Sucos 1 porgdo

CEIA
ELEMENTOS CONSTITUTIVOS PORCAO

Sopa de hortaligas A, B ¢/ou C com ou sem leguminosa, com ou sem massa, com ou sem cereal, COM carne bovina (20%) ou de ave (20%) ou proteina de soja (20%) 200ml




Cachorro quente OU sanduiche de carne bovina OU de aves OU de hamburguer OU de queijo OU de queijo e presunto COM ou SEM salada composto de:

Pao de forma OU pao integral OU pdo de hamburguer OU péo careca ou pao francés ou baguete
COM

Carne bovina ou aves ou hamburguer de carne ou aves
ou

Presunto e queijo minas, mugarela ou ricota
ou

Queijo minas, mugarela ou ricota
ouU

Salsicha de frango ou suina

1 unidade

50g

80g

40g

40g

1 unidade ou 50g

COM ou SEM
Manteiga OU creme vegetal
COM ou SEM 10g
Salada de hortalicas A ¢ B
oU 50g
l(’)llzjza 1 unidade brotinho
ou 200g
Torta salgada OU panqueca OU crepe recheado com carne bovina ou ave com ou sem queijo, ou ricota temperada ou queijo e presunto, com ou sem hortali¢as, com molho a
parte OU risoto de carne bovina ou ave ou carne suina, com ou sem hortaligas, com ou sem queijo, OU de hortali¢as (2 ou mais), com queijo parmeséo (a parte) OU macarrdo, 250
ou nhoque com molho ao sugo, ou a bolonhesa, ou branco ou a base de queijo, com queijo parmesdo (a parte) OU lasanha ou canelone ou rondelli, recheado com carne g
bovina ou ave com ou sem queijo, ou ricota temperada ou queijo e presunto, com ou sem hortaligas, com molho, com queijo parmesdo (a parte)
Bebidas quentes 1 porgdo
Frutas e substitutos 1 porgdo
Leite e preparagdes lacteas OU Sucos 1 porgdo
Com o intuito de facilitar o entendimento, os elementos constitutivos foram distribuidos nos quadros de “equivalentes” abaixo.
Quadro A2.1. Bebidas quentes.
BEBIDAS QUENTES
. PORCAO DIETA
BEBIDA PORCAO ANTI-
INFLAMATORIA
Café em infusdo (p6 8%) 100 ml 50ml
Cha de ervas ou frutas em infusdo 200 ml 200ml
Quadro A2.2. Leite e preparagdes lacteas.
LEITE E PREPARACOES LACTEAS
< < PORCAO DIETA
PREPARACAO PORCAO LIQUIDA
Leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po integral OU leite em po desnatado OU
formula a base de soja integral em p6 OU foérmula a base de soja light em p6 OU leite de cabra OU leite reduzido ou 200ml 300ml
sem lactose
. . . . . 5 Q0
Ig:flée (de qualquer um dos tipos descritos acima) caramelizado OU com canela OU com achocolatado a 8% OU com 200ml 300ml
Leite fermentado com lactobacilos 100g ou 1 unidade 200g ou 2 unidades
Togurte natural integral OU iogurte natural desnatado 170511? dﬁgf a 340g a 360g (2 unidades)
Iogurte df’ frutas integral OU iogurte de frutas desnatado OU iogurte dietético OU iogurte light OU iogurte a base de 100g ou 1 unidade 200g ou 2 unidades
soja OU iogurte sem lactose
Vitamina de frutas preparada com leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po integral
OU leite em p6 desnatado OU formula a base de soja integral em p6 OU formula a base de soja light em po OU leite 200ml 300ml
de cabra OU leite reduzido ou sem lactose COM ou SEM farinhas variadas
Milk shake (50% de sorvete dietético ou normal e 50% de qualquer um dos tipos de leite descritos acima) 200ml 300ml
Coalhada preparada COM leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po integral OU 170g a 180g (1
leite em p6 desnatado OU formula a base de soja integral em p6 OU formula a base de soja light em p6 OU leite de ugni da de)g 340g a 360g (2 unidades)
cabra OU leite reduzido ou sem lactose
Mingau de farinhas variadas, preparado com leite pasteurizado integral, leite pasteurizado desnatado, leite em po 200ml 300ml

integral, leite em po desnatado, formula a base de soja ou leite de cabra com agucar ou adogante artificial

Quadro A2.3. Pées e substitutos.

PAES E SUBSTITUTOS




PORCAO DIETA
ALIMENTO PORCAO ANTI-
INFLAMATORIA
Pao doce Ol~J pao frfinces OI~J péo integral OU pao de forma OU pao de forma integral OU paes especiais OU pao de 50¢ NAO SE APLICA
batata OU pao de leite OU pao careca
Biscoito doce OU biscoito agua OU biscoito dgua e sal OU biscoito integral 35g ou 8 unidades NAO SE APLICA
Biscoito caseiro ou biscoito de polvilho ou peta ou broa 40g (ou 5 unidades) NAO SE APLICA
35g ou 3 unidades
Torrada doce OU torrada salgada OU torrada integral . granc_ies. (torrada NAO SE APLICA
industrializada) ou 6
fatias (torrada caseira)
Pio de queijo OU Biscoito de queijo 80g ou 4 unidades NAO SE APLICA
médias
Beiju 70g 50g
Cuscuz de milho 130g 100g
Bolos e salgados variados 70g NAO SE APLICA
Cereal matinal de milho COM ou SEM agucar 50g NAO SE APLICA
Arroz doce ou canjica preparadas com leite pasteurizado integral OU leite pasteurizado desnatado OU leite em po
integral OU leite em p6 desnatado OU formula a base de soja integral em p6 OU formula a base de soja light em po 200 ml NAO SE APLICA
OU leite de cabra OU leite reduzido ou sem lactose
Granola 40g 60g (sem agucar)
Milho cozido (espiga) NAO SE APLICA 100g
Quadro A2.4. Manteiga e substitutos.
MANTEIGA E SUBSTITUTOS
’ ; PORCAO DIETA
GENERO ALIMENTICIO PORCAO ANTI-
INFLAMATORIA
Manteiga (com ou sem sal) 10g 10g
Creme vegetal (com ou sem sal) 10g NAO SE APLICA
Mel de abelha 15¢g 10g
Geléia comum ou dietética de sabores variados 15g 15g (sem agiicar ou com
adogante)
Quadro A2.5. Frutas e substitutos.
FRUTAS E SUBSTITUTOS
ALIMENTO PORCAO

Magad OU goiaba OU tangerina OU laranja OU caqui OU manga a francesa OU péra

130g ou 1 unidade média

Banana

90g ou 1 unidade média

Mamio a francesa OU abacaxi a francesa OU meldo a francesa OU morango OU uva OU melancia a francesa

130g

Melancia com casca e semente OU meldo com casca

300g ou 1 fatia média

Salada de frutas 200g
Creme de frutas 200g
Coquetel de frutas 200ml

Quadro A2.6. Sucos.

SUCOS
PORCAO
BEBIDA PORCAO DIETA PORCAO DIETA ANTI-INFLAMATORIA
LiQUIDA
Suco natural de frutas 20% (limao, maracuja e tamarindo) 200 ml 300 ml NAO SE APLICA
Suco natural de frutas 100% (laranja) 200 ml 300 ml NAO SE APLICA




Suco natural de frutas 40% (demais frutas) 200 ml 300 ml NAO SE APLICA

Agua de coco 200 ml 300 ml NAO SE APLICA

Suco verde natural de frutas 40% - maracuja, couve, magd e gengibre OU caju, X %
N . . . . S NAO SE NAO SE
hortela e gengibre OU pepino, abacaxi e gengibre OU couve, abacaxi, limdo OU 200 ml
> . R . APLICA APLICA
cenoura, laranja e gengibre OU couve, abacaxi, limao e gengibre

Observagdo: quando o cardapio contemplar suco misto e uma das frutas for laranja, usar o suco de laranja com concentragio a 100% e a outra fruta na diluigao de 20% ou 40%, conforme o quadro
acima.

Quadro A2.7. Carnes.

CARNES
PORCAO PARA .
B DIETA COM PORCAO DIETA
CARNE PORCAO VALOR ANTI-
ENERGETICO INFLAMATORIA
REDUZIDO
Bovina com 0sso 300g - NAO SE APLICA
Bovina sem osso 150g 75g NAO SE APLICA
Ave com 0ss0 220g 110g 200g
Ave sem 0850 150g 75g 150g
Peixe filé 150g 75¢g 200g
Peixe em posta 200g - NAO SE APLICA
Visceras 150g 75¢g NAO SE APLICA
Carne suina com 0sso 300g - NAO SE APLICA
Carne suina sem 0sso 150g - NAO SE APLICA
Omelete (de atum OU de manjericio e tomate) NAO SE APLICA | NAO SE APLICA 150g
Ovos cozidos ou mexidos no azeite com agafrao NAO SE APLICA NAO SE APLICA 3 unidades
Hamburguer de grio de bico NAO SE APLICA | NAO SE APLICA 200g
Quadro A2.8. Guarnigdes.
PORCAO PARA
B B DIETA COM
PREPARACAO PORCAO VALOR
ENERGETICO
REDUZIDO
Hortaligas A, B e/ou C refogadas OU grelhadas OU cozidas OU assadas OU purés OU suflés 100g 60g
Tortas 150g 90g
Massas 100g 60g
Pirdo 150g 80g
Farofas 60g 40g
Polenta 100g 60g
Quadro A2.9. Sobremesas.
PORCAO PARA
PREPARACAO PORCAO Poiﬁéglgf“ DH\ZITA:&? M
ENERGETICO
REDUZIDO
Doces industrializados (liquidificado ou nao) 80g 80g -
Doces caseiros (liquidificado ou néo) 80 g 80g -
Tortas doces 90g - -
Pudins 100 g - -
Doces folhados 9g - -
Gelatina dietética ou ndo 100 g 100 g 60 g
Sagu COM ou SEM creme 100 g - 60 g




Geleia caseira dietética ou nao - 100 g -
Geleia de mocoto dietética ou nao - 100 g 60 g
Quadro A2.10. Incidéncia para os principais itens do cardapio dos pacientes.
INCIDENCIA
ITEM DO ALIMENTOS FORMA DE PREPARO
CARDAPIO (refeicdes/més)
Salada*ou Hortaligas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa Crua ou Qma/Coz1da 62
sopa Creme/Canja/Consomes
*A salada deverda ser priorizada no cardapio, podendo ser utilizado sopa no jantar ou em dietas especificas.
Bifes/Carnes fracionadas
Alcatra /Contra Filé grelhadas/Espetinhos/ 16
Escalopinhos/Medalhdo
Carne bovina Carnes ensopadas/Carnes
Lagarto/Patinho/Coxdo mole assadas/Carnes moidas/Empanado 06
Coxao duro/Acém/ Paleta Carnes picadas/Carnes cozidas 06
. . Assado/Cozido/Grelhado/
Aves Frango (coxa, sobrecoxa, peito, filé de peito)/Chester/Peru 24
Empanado
Peixes Dourada/Corvina/Pescada/Surubim/ Filhote/ Merluza/Cagao/Congro rosa/Badejo/Namorado Assado/ Cozido/ Grelhado/ Empanado 10
Guarnigio Hortalicas variadas, massas, pirdo, farofa e polenta Cozidos/suflés/farofa/ /purés/tortas 62
Branco / integral Cozido 56
Arroz
Com legumes ou leguminosas ou passas Cozido 06
Carioca Cozido 42
Feijao
Preto ou roxinho ou mulatinho Cozido 20
Frutas Fatiadas/porcionadas 42
Sobremesa Doces caseiros, doces industrializados, tortas doces, pudins, doces folhados, gelatina dietética } 20
ou ndo, sagu COM ou SEM creme de leite ou creme branco ou queijo branco
Quadro A2.11. Incidéncia para os principais itens do cardapio do almogo e jantar do refeitorio dos servidores.
INCIDENCIA
ITEM DO ALIMENTOS FORMA DE PREPARO
CARDAPIO (refei¢des/més)
Salada Hortalicas A, B e C com ou sem leguminosa, com ou sem fruta, com ou sem massa Crua ou Crua/Cozida 62
Sopa Hortaligas A, B ¢ C com ou sem Leguminosas, com ou sem massas, com ou sem cereais Creme/Canja/Consomes 31
Bifes/Carnes fracionadas
Alcatra /Contra Filé grelhadas/Espetinhos/ 14
Escalopinhos/Medalhao
Carne bovina Carnes ensopadas/Carnes
Lagarto/Patinho/Coxo mole assadas/Carnes moidas/Empanado 06
Coxao duro/Acém/ Paleta Carnes picadas/Carnes cozidas 04
Carne de . . . .
aves Frango (coxa, sobrecoxa, peito, filé¢ de peito)/Chester/Peru Assado/Cozido/Grelhado/Empanado 20
C;g?;ecsle Dourada/Corvina/Pescada/Surubim/ Filhote/ Merluza/Cagao/Congro rosa/Badejo/Namorado Assado/ Cozido/ Grelhado/ Empanado 10
Visceras Figado Grelhado/Cozido 02
Carne suina Lombo/Pernil/Bisteca Assado/Grelhado 04
Soja Proteina texturizada de soja Cozida 02
Guarnigao Hortalicas variadas, massas, pirdo, farofa e polenta Cozidos/suflés/farofa/ /purés/tortas 62
Branco / integral Cozido 56
Arroz
Com legumes ou leguminosas ou passas Cozido 06
Carioca Cozido 42
Feijao
Preto ou roxinho ou mulatinho Cozido 20
Frutas Fatiadas/porcionadas 62
Sobremesa Doces caseiros, doces industrializados, tortas doces, pudins, doces folhados, gelatina dietética ) 30

ou ndo, sagu COM ou SEM creme de leite ou creme branco ou queijo branco




2. DETERMINACOES TECNICAS RELATIVAS AOS ELEMENTOS CONSTITUTIVOS DAS REFEICOES E PORCIONAMENTOS MIiNIMOS E A LISTA
DE ALIMENTOS PREPARADOS E GENEROS ALIMENTICIOS PARA COMPLEMENTOS OU SUBSTITUICAO DE REFEICOES.

2.1 A empresa(s) contratada(s) devera(do) fornecer dieta especial individualizada, mediante esquema dietético prescrito pelo Nutricionista da SES-DF a qualquer paciente
internado na Unidade de Saude da SES-DF.

2.1.1 Serdo considerados esquemas dietéticos tanto os esquemas padronizados pelos Nucleos de Nutri¢do e Dietética (NND) quanto os calculados individualmente para cada
paciente pelo Nutricionista.

2.1.2 O pagamento dos esquemas dietéticos respeitara:

a. Esquemas com menos de 1.500Kcal corresponderdo a DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO REDUZIDO PARA PACIENTES;
b. Esquemas com mais de 1.500Kcal corresponderdo a DIETA FRACIONADA PARA PACIENTES.
2.2 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) fornecer, quando solicitada pelos nutricionistas do NND, dietas ou complementos alimentares especificos para o preparo de
exames, obedecendo as rotinas do NND das Unidades de Saiude da SES-DF.
2.3 A(s) empresa(s) contratada(s) ndo podera(ao) utilizar temperos industrializados no preparo de refeigdes para pacientes.
2.4 Para os itens que apresentam porgao especificada em unidade ou grama/mililitro, devera ser sempre considerada a opgao que apresentar maior quantidade.
2.5 Para refeigdes fornecidas aos pacientes, a(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) retirar a pele do frango e a gordura aparente da carne vermelha antes do preparo.
2.6 O preparo dos alimentos devera seguir as normas da Técnica Dietética para cada tipo de dieta: normal, branda, pastosa, liquida-pastosa e liquida.

2.7 Os paes especiais deverdo ser preparados para atender necessidades especiais dos pacientes, tais como: pdo com redugdo de sddio para os pacientes com dieta hipossodica
prescrita; pdo sem agtcar e pao sem agucar com acréscimo de fibras para os pacientes diabéticos; pdo com adigdo de fibras para os pacientes com constipagdo intestinal e pao
sem gluten para pacientes celiacos.

2.8 Os leites e formulas em p6 deverdo ser preparados conforme diluigdo indicada pelo fabricante.

2.9 A empresa devera fornecer, necessariamente, preparagdo com suplemento (conforme descrito nos quadros de elementos constitutivos apresentadas acima) na merenda ou
ceia da Dieta Liquida para pacientes.

2.10 Define-se como coquetel de frutas a bebida preparada com agua e frutas (duas ou mais), em consisténcia mais espessa que a de um suco comum.

2.11 Define-se como creme de frutas a bebida preparada com ou sem agua (em pequena quantidade) e uma ou mais frutas, em consisténcia semelhante a “papa”.

2.12 Os iogurtes fornecidos pela(s) empresa(s) contratada(s) deverdo ser industrializados e ndo poderao ser bebida lactea.

2.13 O agucar utilizado pela(s) empresa(s) contratada(s) para adogar as preparagdes devera ser do tipo cristal.

2.14 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) utilizar, para o preparo das refei¢des, somente 6leos de origem vegetal (soja, azeite de oliva, milho, arroz, girassol ou canola).

2.15 O azeite de oliva utilizado nas preparagdes que vao ao forno/fogdo devera ser virgem puro ou extra virgem e o azeite utilizado nas preparagdes cruas e no refeitorio
devera ser o extra virgem.

2.16 Em preparagdes como feijoada, galinhada, carreteiro ou cozido/ensopado, deverdo ser servidos 250g de preparacdo por pessoa, sendo 150g de carnes diversas,
considerando-se o peso liquido preparado.

2.17 Em preparagdes como lasanha, panqueca, torta salgada, quibe de forno e “fritada” (de carne, peixe ou de frango), deverdo ser servidas com peso de 250g, considerando-
se o peso liquido preparado.

2.18 Preparagdes servidas como prato principal deverdo apresentar no minimo 40% de carne, ave ou peixe.
2.19 Quando o cardapio da sobremesa do refeitorio for doce, a(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) fornecer uma opgao de fruta.
2.20 Fica proibida toda e qualquer requisigdo de refei¢des ou géneros alimenticios que ndo constarem em cardapios e ANEXOS do contrato.

2.21 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(do) fornecer, no almogo e no jantar, em substituigdo a salada, sopa liquidificada ou ndo, para as dietas pastosa, liquida pastosa e
liquida, ou quando solicitado pelos nutricionistas do Nucleo de Nutrigdo e Dietética.

2.22 A empresa(s) contratada(s) devera respeitar os seguintes percentuais de dilui¢ao das preparagdes liquidas:

a.  Mingau (200ml):

INGREDIENTE PRINCIPAL % INGREDIENTE PRINCIPAL % DE ACUCAR
Aveia 10 5
Fuba 6 5
Maisena 8 5

Os demais cereais e farinaceos utilizados no preparo de mingaus deverdo seguir a dilui¢do padrdo indicada pelo fabricante no rétulo do produto.

b. Vitamina (200ml): deverdo utilizar 60g de fruta e caso seja utilizado farindceos, seguir os percentuais abaixo:

FARINHA % DE FARINHA % DE ACUCAR

Aveia 3 3

Os demais cereais e farinaceos utilizados no preparo de vitaminas deverdo seguir a dilui¢do padrdo indicada pelo fabricante no rotulo do produto.

2.23 Cabera a(s) empresa(s) contratada(s) fornecer dieta individualizada para o servidor no refeitério, respeitando as quantidades e determinagdes prescritas por Nutricionista,
desde que haja prescri¢do de Nutricionista do NND. Para isso, o servidor deverd informar mensalmente a escala diaria para a(s) empresa(s) contratada(s), bem como seu
telefone para contato. Em caso da ocorréncia de duas ou mais faltas ndo justificadas, o servidor perdera o direito de receber a dieta individualizada.

2.24 Bebidas que totalizem 200ml deverao ser fornecidas em copos descartaveis (livres de BPA) com tampa, com selo da ABNT de 300ml.
2.25 Bebidas que totalizem 300ml deverdo ser fornecidas em copos descartaveis (livres de BPA) com tampa, com selo da ABNT de 500ml.

2.26 Aos servidores que precisarem permanecer em atividade, sem condi¢des de deslocamento, nos setores fechados definidos pela legislagdo vigente, que regulamenta o
fornecimento de refei¢des na SES-DF, sera fornecido um lanche composto por: 50ml de café (infusdo a 8%) com adogante artificial ou aglcar ou puro, 150ml de leite
pasteurizado integral, 50g de pdo francés ou pao doce e 10g de manteiga. Tais itens deverdo ser requisitados na lista “alimentos preparados e géneros alimenticios para
complementos de refeigdes”.

2.27 Os lanches dos servidores das areas citadas no item acima deverao ser servidos pela(s) empresa(s) contratada(s), nos horarios determinados neste Contrato.
2.28 O lanche dos setores fechados devera ser fornecido em material descartavel livre de BPA, com selo da ABNT.

2.29 O fornecimento dos lanches das areas fechadas se dard mediante a apresentacdo de lista confeccionada, conforme escala de servigo de cada setor, pela diretoria
administrativa ou setor administrativo correspondente de cada unidade da rede hospitalar.




2.30 Quando for necessario o fornecimento de lanche e/ou refeigdo para areas externas as unidades de satide, a(s) empresa(s) contratada(s) devera(ao) servi-los em material
descartavel livre de BPA, com selo da ABNT e devera transporta-los em caixas térmicas de plastico.

2.31 Aos doadores de sangue e as doadoras de leite materno, em dias de coleta de sangue e ordenha de leite, quando houver solicitagdo, sera servido 01 (um) lanche
composto de: 1 sanduiche de queijo (50g de pao francés ou de forma ou integral + 10g manteiga + 40g de queijo minas ou mugarela) ou 1 sanduiche de carne ou frango (50g
de péo francés ou de forma ou integral + 10g de manteiga + 50g de carne ou frango), 400 ml de suco de frutas, 1 banana, 1 maga, 50 ml de café, 150 ml de leite pasteurizado
integral e 35g de biscoito 4gua ou 4dgua e sal. Tais itens deverdo ser requisitados da lista “alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de refeigdes.

2.32 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(do) fornecer opgdo diaria de molho para a salada no refeitorio, com identificagdo e lista dos ingredientes, ndo podendo este ser
industrializado.

2.33 A(s) empresa(s) contratada(s) devera(do) disponibilizar no refeitério azeite extra virgem (em sua embalagem original), farinha, pimenta e sachés de sal, agucar e
adogante.

2.34 Os itens da lista “alimentos preparados e géneros alimenticios para complementos de refei¢cdes” deverdo ser requisitados utilizando-se o codigo “CP” seguido do ntimero
do item solicitado, bem como a quantidade, de acordo com a unidade de requisi¢do (gramas, mililitros ou unidade).

3. DETERMINACOES TECNICAS RELATIVAS AS FORMULAS INDUSTRIALIZADAS PARA TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL, FORMULAS
ESPECIALIZADAS, SUPLEMENTOS, MODULOS DE NUTRIENTES, FORMULAS INFANTIS E FORMULAS METABOLICAS.

3.1 As formulas enterais deverdo ser fornecidas de acordo com o descritivo apresentado na relagdo de formulas industrializadas para terapia nutricional enteral, formulas
especializadas, suplementos, médulos de nutrientes, formulas infantis e formulas metabdlicas. A Geréncia de Servigos de Nutrigéo emitira parecer final se o produto atende
ao descritivo para proceder a aquisi¢do, ap0s apresentagdo do nome comercial das formulas a serem fornecidas em cada descritivo.

3.2 Caso a contratada necessite solicitar substituicdo de produtos, esta devera avisar a GESNUT com antecedéncia minima de 3 dias.
3.3 O prego a ser utilizado para julgamento devera ser calculado em mililitro (ml), grama (g) ou saché, de acordo com a apresentagao do produto.

3.4 As férmulas deverdo ser requisitadas e faturadas em mililitro (ml), grama (g) ou saché, de acordo com a apresentagdo do produto, somente na quantidade a ser utilizada
por horario por paciente, ndo podendo ser requisitadas a lata, caixa ou “pack” do produto.

3.5 As embalagens das formulas deverdo ser higienizadas conforme legislagdo vigente antes de sua entrada no Lactario e/ou Unidade de Nutricdo e Dietética. Nao sera
permitida a entrada de embalagem aberta ou violada.

3.6 A Geréncia de Servigos de Nutri¢do/SES-DF podera, a qualquer momento, solicitar alteragdes ou substituigdes na relagdo de formulas industrializadas para terapia
nutricional enteral, formulas especializadas, suplementos, modulos de nutrientes, formulas infantis e formulas metabodlicas e da relagdo de equipos e frascos, caso alguma
férmula apresente:

3.6.1 Problemas de apresentagdo, diluicdo ou aceitagdo pelos pacientes (nesse ultimo caso, devera ser apresentado relatorios médico e/ou nutricional
comprovando a necessidade de troca do produto para aquele paciente);

3.6.2 Desabastecimento nacional, regional e/ou local;
3.6.3 Alteragdes realizadas pela industria em sua composicao;
3.6.4 Substitui¢do do mercado por novo produto;
3.6.5 Descontinuidade de fabricagdo do produto.
3.7 Todas as formulas fornecidas pela CONTRATADA deverdo estar registradas em 6rgdo competente.

3.8 Os itens da das formulas industrializadas para terapia nutricional enteral, formulas especializadas, suplementos, modulos de nutrientes, formulas infantis, formulas
metabolicas, equipos e frascos deverdo ser requisitados utilizando-se o codigo seguido do numero do produto, bem como a quantidade, de acordo com a unidade de requisi¢ao
(gramas, ml ou unidade).

3.9 Para os descritivos que nélo apresentam consumo regular, porém séo indispensaveis em caso de internagdes de pacientes portadores de determinadas patologias, tais como
as Formulas Metabolicas, foi apresentado quantitativo mensal minimo, a fim de que as Licitantes possam apresentar a cotagdo de prego e que esses produtos possam estar
disponiveis em caso de necessidade.

APENDICE I
RELACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Quadro A3.1. Relagdo de equipamentos e utensilios minimos sugeridos para as unidades de saide do Hospital Regional da Asa Norte (HRAN); COMPP/CAPS I Brasilia; CAPS 11
Brasilia; CAPS AD III Brasilia; Fundacio Hemocentro de Brasilia (FHB); Central de Regulacio de Urgéncias do SAMU; Hospital Dia; Centro Especializado em
Diabetes, Obesidade e Hipertensdo (CEDOH); Geréncia de Epidemiologia de Campo (GECAMP) e no Hospital de Apoio de Brasilia (HAB).

REGIAO CENTRAL DE SAUDE

EQUIPAMENTO/MOVEL HAB HRAN UTENSILIO HAB HRAN

Aparelho telefonico 1 3 Abridor combinado 2 3
Ar condicionado 2 3 Agucareiro 6 0
Armarios diversos 2 25 Assadeiras diversas 12 30
Balanga de precisdo para lactario 1 2 Bandejas Plasticas 90 314
Balanga digital para cozinha 1 3 Caixa plastica isotérmica 1 160
Balanga plataforma 1 1 Caixas plasticas diversas 10 4
Balcao de inox térmico com cubas 2 2 Caldeirdes diversos 0 1
Balcdo Frigorifico em inox 2 portas 0 1 Canecas diversas 50 108
Bancada em ago inox 1 19 Chapa 1 0
Banho maria 2 2 Colher de café 20 50
Batedeira 1 1 Colher de cha 20 105
Cadeira para refeitorio 40 144 Colher de sobremesa 120 220
Cafeteira 2 3 Colher de sopa 120 225
Caldeirdo a vapor ou a gas 0 2 Colher para Arroz 8 10
Carro cagamba 0 5 Conchas diversas 5 12
Carro esqueleto para estufa elétrica com 12 planos 0 4 Copos diversos 130 280
Carro esqueleto para estufa elétrica com 15 planos 0 5 Descascador de legumes 2 0
Carro gabinete fechado com porta de correr 0 2 Escorredores diversos 3

Carro gabinete fechado sem porta de correr 0 1 Escumadeiras diversas 14 19
Carro para distribui¢ao 4 30 Espatulas diversas 5

Carro plataforma 1 2 Facas de mesa 120 385
Container para acondicionamento de residuos 1 2 Facas de sobremesa 60 180




Cortador de legumes cabrita 2 2 Facas para cortes de carnes, legumes e frutas 10 20
Embalador de filme 0 3 Farinheira 2 1

Enceradeira industrial 0 1 Garfos de mesa 120 385
Estrado de polietileno 10 21 Garfos de sobremesa 60 170
Estufa 2 8 Garrafas térmicas diversas 10 38
Extrator de sucos 1 2 Jarras diversas 10 46
Fogdo elétrico de mesa 0 3 Lixeiras com Pedal - tamanho diversos 12 28
Fogao industrial 1 3 Mamadeiras tamanhos diversos 0 35
Forno combinado 1 1 Panelas de Pressdo tamanhos diversos 5 6

Forno industrial 4 1 Panelas diversas 25 70
Freezer horizontal 4 6 Pas tipo remo de altileno tamanho diversos 2 4

Freezer vertical 0 1 Pegadores de Salada/Massa diversos 8 15
Impressora 1 5 Peneiras diversas 5 6

Lavadora de piso industrial 1 0 Pires diversos 50 145
Lava-lougas 0 1 Pratos de sobremesa 120 195
Liquidificador 3 4 Pratos fundos 90 115
Mesa para refeitorio 9 39 Pratos rasos 140 360
Microcomputador 1 3 Rechaud completo 2 15
Microondas 2 0 Saladeiras tamanhos diversos 0 7

Mixer vertical para o lactario 1 0 Saleiro 9 0

Moedor de Carnes 0 1 Tabua altileno tamanhos diversos 6 12
Porta cdmara Frigorifera 0 4 Xicaras de café 20 60
Processador de alimentos 1 1 Xicaras de cha 90 136
Refresqueira 1 2 - -
Refrigerador 4 10 - -—- -

Quadro A3.2. Relagdo de equipamentos e utensilios pertencentes a carga patrimonial da SES/DF em boas condigdes de uso nas unidades de saude da Regido Central da Rede SES/DF.

REGIAO CENTRAL DE SAUDE

EQUIPAMENTO/MOVEL | HAB! HRAN?
Bancada em ago inox 0 17
Banho maria 0 4
Coifa 0 3
Estufa 2 0
Estantes diversas 0 5
Mesas diversas 0 5
Refrigerador 0 1

1 Informagao atualizada conforme Despacho - SES/HAB/DAS/GAMAD/NND (196985126), margo/2026.
2 Informagao atualizada conforme Despacho - SES/SRSCE/HRAN/GAMAD/NND ( 197329059), margo/2026.

1. LEGUMEIRAS DESCARTAVEIS

Marca:

APENDICE 111

FORMULARIO DE AVALIACAO DE DESCARTAVEIS

Modelo:

Atende

Niao
atende

Justificativa em caso de nio atendimento

Constituida de material seguro para alimentos

Constituida de material livre de BPA

Constituida de material resistente

Nao permite o vazamento de alimentos

Possui tampa transparente constituida de material resistente

Facil de abrir e fechar sem risco de rompimento da embalagem

Nao apresenta gosto ou odor indesejados

Nao altera o sabor dos alimentos

Permite o empilhamento

Mantém a temperatura adequada dos alimentos

Possui pelo menos 3 compartimentos

Possui tamanho compativel com os per capita estabelecidos no Aviso de Contratagao Direta

Apresenta selo de seguranga da ABNT




Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado

2. PRATOS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de nio atendimento

Apresenta tamanho adequado para servir refeigdes

Constituido de material livre de BPA

Constituido de material resistente

Firme e resistente o suficiente para armazenar alimentos sem deformar, inclusive
alimentos quentes

Nao apresenta gosto ou odor indesejados

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado

3. COPOS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nao atende

Justificativa em caso de ndo atendimento

Tem capacidade adequada para servir a quantidade desejada de liquidos

Resistente a vazamentos e nao deforma quando cheio

Possui tampa transparente constituida de material resistente

Naéo apresenta gosto ou odor indesejados

Nao altera o sabor dos alimentos

Permite o empilhamento

Apresenta selo de seguranga da ABNT

*Para alimentos quentes ou gelados:

Possui propriedade isotérmica, ou seja, ¢ capaz de manter a temperatura do alimento.

Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado

4. TALHERES DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de ndo atendimento

Constituido de material resistente, que ndo se quebra facilmente durante o uso

Tem ergonomia confortavel para facilitar o manuseio

Nao apresenta gosto ou odor indesejados

*Para almogo e jantar:

Possui pelo menos 18 cm de comprimento e a faca apresenta serra que permita o
corte de carnes diversas.

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado

5. GUARDANAPOS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de ndo atendimento

De tamanho adequado para a higiene das maos e uso durante as refeigcdes: *Grande
para almogo e jantar *Pequeno para desjejum, lanche e ceia

Absorventes o suficiente para limpar as maos ¢ boca sem rasgar




De facil dispensagdo e manuseio

Parecer final: () Aprovado () Ndo aprovado

6. BANDEJAS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nio atende

Justificativa em caso de nido atendimento

Adequada para servir simultaneamente todas as por¢des de alimentos e bebidas que
compde cada refei¢do

Resistente e ndo se quebra facilmente

Possui bordas que ajudam a evitar derramamentos durante o transporte

Parecer final: () Aprovado () Ndo aprovado

7. EMBALAGENS DE SALADAS/SOBREMESAS DESCARTAVEIS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nao atende

Justificativa em caso de nio atendimento

Adequada para servir saladas e sobremesas

Néo permite o vazamento de alimentos

Possui tampa transparente constituida de material resistente

Constituida de material seguro para alimentos

Constituida de material livre de BPA

Constituida de material resistente

Facil de abrir e fechar sem risco de rompimento da embalagem

Naéo apresenta gosto ou odor indesejados

Nao altera o sabor dos alimentos

Permite o empilhamento

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado

8. POTES PARA SOPAS/CALDOS

Marca:

Modelo:

Requisito

Atende

Nao
atende

Justificativa em caso de niao atendimento

Adequada para servir os alimentos

Néo permite o vazamento de alimentos

Possui tampa constituida de material resistente

Constituida de material seguro para alimentos

Constituida de material livre de BPA

Constituida de material resistente

Facil de abrir e fechar sem risco de rompimento da embalagem

Naéo apresenta gosto ou odor indesejados

Nao altera o sabor dos alimentos

Permite o empilhamento

Apresenta selo de seguranga da ABNT

Possui propriedade isotérmica, ou seja, ¢ capaz de manter a temperatura do alimento.

Parecer final: () Aprovado () Nao aprovado




Data:

Assinatura do profissional responsavel pela avaliagio:

Observacio: O ndo atendimento de qualquer um dos itens elencados em cada material descartavel podera ensejar na sua reprovagdo pelo Nicleo de Nutrigdo e Dietética ou
setor correspondente.

ANEXO 1V
PLANILHA CONSOLIDADA DE PRECOS

TOTAL
ITEM POR ITEM
Refei¢des Nao Transportadas e Refeigdes Transportadas RS
¢ P ¢ p 1.422.072,21
Complementos - alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substitui¢do de refeigcdes 232 }8{’:;5 591
Formulas para terapia nutricional enteral adulto, formulas especializadas adulto, formulas para terapia nutricional enteral infantil, suplementos R$
nutricionais, modulos de nutrientes, formulas infantis, formulas metaboélicas, equipos e frascos 216.363,28
RS
Valor Total Mensal 1.871.311.40
RS
Valor Total Anual 22.455.736.82

o Refeicdes Niao Transportadas e Refei¢oes Transportadas

REFEICOES NAO TRANSPORTADAS

C()DIGO TIPO DE VALOR DE TOTAL POR
ITEM e TIPO DE DIETA REFEeGAo  UMDADE  QUANTIDADE  iabOROr ALY
! 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE DESJEJUM Refeicio 5.589 RS 12,92 RS 72.204.29
2 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE COLACAO Refeicio 5387 RS 6,30 RS 33.914,94
3 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE ALMOCO Refeigdo 6.092 RS 24,51 RS 149.300,91
4 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE MERENDA Refeicio 5.607 RS 8,70 RS 48.784.26
5 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE JANTAR Refeigao 5.770 RS 24,32 RS 140.345,44
6 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE CEIA Refeicio 5.520 RS 9,40 RS 51.888,00
DIETA FRACIONADA ANT[—INFLAMATOR[A PARA C
7 3697 A AN DESIEJUM Refeicio 2 RS 11,53 RS 23,07
3 3697 DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA COLACAO Refeicio P RS 8,49 RS 16,97
PACIENTE
0 397 DIETAFRACIONADA ANTLINFLAMATORIAPARA 5/ vioco Refeicio 5 RS 2782 RS 55.64
PACIENTE
" o7 DIETAFRACIONADA ANTLINFLAMATORIA PARA /oo Refeicio 5 RS 1452 RS 29.63
PACIENTE
DIETA FRACIONADA ANT[—INFLAMATOR[A PARA
1 3697 PACIENTE JANTAR Refeicio 2 RS 26,92 RS 53,85
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA -
12 3697 A AN CEIA Refeicio 2 RS 14,65 RS 29,29
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO s
13 3697 D AL ! DESJEJUM Refeicio 100 RS 11,52 RS 1.151,50
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO " -
14 3697 O R N COLACAO Refeigio 99 RS 6,78 RS 671,64
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO .
s 3697 A O Ok B! ALMOCO Refeigio 106 RS 22,68 RS 2.40423
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO -
16 3697 A O Y ALOR ! MERENDA Refeicio 106 RS 8,61 RS 912,32
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO s
17 3697 D AL ! JANTAR Refeicio 105 RS 22,94 RS 2.408,95
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO -
18 3697 O R N CEIA Refeicio 104 RS 9,43 RS 980,55
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO R .
19 3697 D e INTRODY COLACAO Refeigio 2 RS 6,28 RS 12,55
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO -
20 3697 A O ADA D INTRODY ALMOCO Refeicio 2 RS 12,70 RS 25,40
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO s
21 3697 O I TPy MERENDA Refeicio 2 RS 6,99 RS 13,98
» 3697 DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO JANTAR Refeigio 2 RS 15,23 RS 30,46

ALIMENTAR PARA PACIENTE




DIETA FRACIONADA DE INTRODUGAO

23 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE CEIA Refei¢do 2 RS$ 7,37 RS 14,73
24 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE DESJEJUM Refeigdo 545 R$ 8,71 RS 4.746,95
25 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE COLACAO Refei¢do 540 R$ 8,17 RS$ 4.412,77
26 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE ALMOCO Refeigao 263 R$ 20,77 R$ 5.463,43
27 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE MERENDA Refei¢do 580 RS 8,69 R$ 5.042,35
28 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE JANTAR Refeigdo 281 R$ 20,90 RS 5.872,79
29 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE CEIA Refeigdo 612 RS 8,80 RS 5.383,64
30 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE DESJEJUM Refei¢do 4.511 RS$ 11,16 RS 50.326,97
31 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE ALMOCO Refeigdo 4.591 R$ 33,64 RS 154.441,24
32 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE JANTAR Refeigdo 4.462 RS 29,44 RS 131.352,36
33 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE DESJEJUM Refeigdo 258 RS 13,98 RS 3.607,25
34 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE COLACAO Refei¢do 261 RS 8,29 R$ 2.163,09
35 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE ALMOCO Refeigdo 263 R$ 23,76 RS 6.249,48
36 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE MERENDA Refei¢do 262 RS 12,16 R$ 3.185,11
37 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE JANTAR Refeigao 262 RS 24,03 RS 6.296,07
38 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE CEIA Refei¢do 260 R$ 10,17 RS 2.645,06
39 3697 REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES DESJEJUM Refeigdo 1429 RS$ 12,17 RS 17.388,36
40 3697 REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES ALMOCO Refeigdo 9.872 RS 24,12 RS 238.158,05
41 3697 REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES JANTAR Refei¢do 1.203 RS 29,26 R$ 35.198,10
42 3697 REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES CEIA Refeigdo 2.930 R$ 20,92 RS 61.302,34
Valor Total de Refei¢des Nao Transportadas - Mensal R$ 1.248.508,00
REFEIC(.)ES TRANSPORTADAS
“ TIPO DE VALOR DE TOTAL POR
ITEM CODIGO BR TIPO DE DIETA REFEICAO UNIDADE QUANTIDADE REFERENCIA ITEM
43 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE DESJEJUM Refei¢do 1423 RS 12,99 RS 18.478,22
44 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE COLACAO Refeigao 1 R$ 6,43 R$ 6,43
45 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE ALMOCO Refei¢do 1225 RS 26,56 R$ 32.536,00
46 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE MERENDA Refeigao 1235 R$ 10,07 R$ 12.43324
47 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE JANTAR Refeigdo 540 R$ 26,56 RS 14.342,40
48 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE CEIA Refeigdo 548 R$ 10,20 R$ 5.588,89
49 3697 DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA b pgiping Refeigio 1 RS 13,00 RS 13,00
PACIENTE
50 3697 DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA COLACAO Refeigio 1 RS 9.24 RS 9.24
PACIENTE
5] 3697 DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA ALMOCO Refeicio 1 RS 30.48 RS 30.48
PACIENTE
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA .~
52 3697 PACIENTE MERENDA Refei¢do 1 RS 14,91 RS 14,91
53 3697 DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA JANTAR Refeicio 1 R$ 32,37 R$ 32,37
PACIENTE
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA ..
54 3697 PACIENTE CEIA Refeigdo 1 R$ 15,08 R$ 15,08
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO .
55 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE DESJEJUM Refeigao 264 R$ 11,63 R$ 3.071,32
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO x .
56 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE COLACAO Refeigao 1 R$ 5,69 R$ 5,69
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO .
57 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE ALMOCO Refeigdo 51 R$ 30,59 R$ 1.560,09
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO s
58 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE MERENDA Refei¢do 276 R$ 10,46 R$ 2.885,80
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO .
59 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE JANTAR Refei¢do 1 R$ 30,34 R$ 30,34
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO .
60 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE CEIA Refeigao 1 R$ 11,59 R$ 11,59
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO X .
61 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE COLACAO Refeigdo 1 R$ 6,71 R$ 6,71
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO s
62 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE ALMOCO Refei¢do 1 R$ 22,57 R$ 22,57
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO .
63 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE MERENDA Refei¢do 1 RS 8,68 RS 8,68
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO .
64 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE JANTAR Refeigao 1 R$ 22,58 R$ 22,58
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO .
65 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE CEIA Refeigdo 1 R$ 9,62 R$ 9,62
66 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE DESJEJUM Refeigdo 1 RS 8,28 R$ 8,28
67 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE COLACAO Refeigdo 1 R$ 8,29 R$ 8,29
68 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE ALMOCO Refei¢do 1 R$ 21,90 R$ 21,90
69 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE MERENDA Refeigdo 1 R$ 9,00 R$ 9,00
70 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE JANTAR Refei¢do 1 R$ 21,90 R$ 21,90




71 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE CEIA Refei¢do 1 R$ 9,26 R$ 9,26
72 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE DESJEJUM Refei¢do 1 R$ 13,06 R$ 13,06
73 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE ALMOCO Refei¢do 1 R$ 29,23 R$ 29,23
74 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE JANTAR Refeigdo 1 R$ 29,73 R$ 29,73
75 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE DESJEJUM Refei¢do 1 R$ 13,88 R$ 13,88
76 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE COLACAO Refeigdao 1 RS 5,44 RS 5,44
77 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE ALMOCO Refei¢do 1 R$ 24,42 R$ 24,42
78 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE MERENDA Refeigao 1 R$ 12,53 R$ 12,53
79 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE JANTAR Refei¢do 1 R$ 24,94 R$ 24,94
80 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE CEIA Refeigdo 1 R$ 11,30 R$ 11,30
81 3697 REFEIGOES PARA SERVIDORES DESJEJUM Refei¢do 367 R$ 11,39 R$ 4.178,88
82 3697 REFEICOES PARA SERVIDORES ALMOCO Refei¢do 2511 R$ 21,90 R$ 54.990,90
83 3697 REFEICOES PARA SERVIDORES JANTAR Refeigdo 106 R$ 25,58 R$2.711,20
84 3697 REFEIGOES PARA SERVIDORES CEIA Refei¢do 972 R$ 20,89 R$20.304,79
Valor Total de Refei¢des Transportadas - M 1 RS 173.564,20
Valor Total Mensal - Refei¢des Niao Transportadas e Refeicoes Transportadas RS 1.422.072,21
Valor Total Anual - Refeicées Nao Transportadas e Refeicoes Transportadas R$ 17.064.866,47
e Complementos - alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substitui¢fio de refeicdes
COMPLEMENTOS
ITEM C%%ISO CO]]})II{GO ESPECIFICACAO UNIDADE QUANTIDADE R:E]ll?él({)gN]zj]iA TO}‘?ENI;OR
CP1 - - Agucar Cristal Grama 26 R$ 0,01 R$ 0,20
CP2 - - Agua de Coco ml 24.549 R$ 0,03 R$ 640,73
CP3 - - Amido de Milho Grama 32 R$ 0,03 R$ 0,84
CP4 - - Azeite de Oliva Extra Virgem ml 3 R$ 0,08 R$ 0,25
CPS5S - - Banana, qualquer variedade (unidade de 115 a 120g) Unidade 6566 R$ 1,33 R$ 8.718,99
CPo6 - - Biscoito Agua ou Agua e Sal ou Doce Grama 273548 R$ 0,04 R$ 10.941,92
CcP7 R : Café (infusdo a 8%) com ac,‘l;:;;ou com adogante natural ou ml 967.633 RS 0,02 RS 23.126,43
s S ClodeCameonde Lo il comeonitiniars 77
CP9 ~ R Cha de Ervas ou de rflr;:zlirsa;:(;?;g;i;ar ou com adogante ml 21.645 RS 0,01 RS 22727
CP 10 - - Coquetel ou Creme de Frutas ml 18.194 R$ 0,03 R$ 531,26
CP 11 - - Farelo de Aveia Grama 11 R$ 0,06 R$ 0,61
CP 12 - - Gelatina Dietética Preparada Grama 7.643 R$ 0,08 RS 634,37
CP 13 - - Gelatina Preparada Grama 247 R$ 0,08 R$ 19,27
CP 14 - . Iogum;daézﬁoizfi?ol f;edfgg?ids%goiﬁﬁizg factose Unidade 97 R$ 4,17 R$ 404,74
CP 15 R ) Leite em po integral ou desnatado instantaneo com ou sem Grama 235 RS 0,05 RS 12.85
lactose
CP 16 - - Leite pasteurizado integral ou desnatado com ou sem lactose ml 1.452.061 R$ 0,01 R$ 14.375,40
CP 17 - - Maga (aproximadamente 130g) Unidade 6212 R$ 2,76 R$ 17.122,76
CP 18 - - Mamao Grama 5.792 R$ 0,02 RS 115,84
CP 19 - - Manteiga com ou sem sal Grama 17 R$ 0,12 R$ 2,07
CP 20 - - Melancia a francesa Grama 3.231 R$ 0,02 R$ 51,05
Mingau de farinhas variadas (3 a 35% de farinha), preparado
com leite pasteurizado integral ou desnatado ou com leite em
CP 21 - - po integral ou desnatado ou com formula a base de soja ml 69.239 R$ 0,05 R$ 3.441,18
integral em po ou com férmula a base de soja light em po
com agucar ou com adogante natural ou puro
CP 22 - - Ovo mexido ou cozido ou frito Unidade 360 R$ 1,56 R$ 563,22
CP23 - - Picolé de frutas variadas Unidade 6 R$ 2,50 RS 14,98
Produto a base de arroz ou de milho pré-cozido com ou sem
CP24 - - agucar, adicionado de vitaminas e sais minerais para preparo Grama 87 R$ 0,07 R$ 5,76
instantineo
CP25 - - Péo frances "“C{’)";‘l’ Sszzrzurgjﬁtg; g"g‘;;“ pio integral Unidade 10.716 RS 1,48 RS 15.821,10
Sanduiche de queijo (50g de pao francés ou de forma ou
CP 26 - - integral + 5g de manteiga + 40g de queijo minas, mugarela Unidade 3529 R$ 5,00 R$ 17.645,00
ou ricota)
Sanduiche de carne ou de frango (50g de pao francés ou de
CP 27 - - forma ou integral + 5g de manteiga + 50g de carne ou de Unidade 3113 R$ 9,48 R$ 29.506,57
frango) + salada crua (45g)
CP 28 - - Normal ou dietético Grama 258 R$ 0,01 R$ 2,50
CP 29 - - Sopa de legumes com carne ou frango (liquidificada ou nio) ml 19.772 R$ 0,02 R$ 423,12
CP 30 - - Suco de fruta a 40% com agucar ou adogante natural ou puro ml 3.078.826 R$ 0,03 RS 87.746,54
CP 31 - - Suco de fruta a 100% ml 1.139 R$ 0,01 R$ 13,10
CP 32 - - Laranja, qualquer variedade (unidade de 135 a 150g) Unidade 41 R$ 1,21 R$ 49,61




CP 33 - - Torrada doce ou salgada Grama 70 R$ 0,05 R$ 3,21
Valor Total Mensal - Complementos RS 232.875,91
Valor Total Anual - Complementos R$ 2.794.510,96

e Formulas para terapia nutricional enteral infantil, suplementos nutricionais, médulos de nutrientes, formulas infantis, formulas metabélicas,
equipos e frascos

ITEM C("SDEISGO Céll;)llzco
1 - 404944
2 - 445958
3 - 404426
4 - 461709
5 - 404435
6 - 404966
7 - 404432
8 - 447099

FORMULAS PARA TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL ADULTO (FTNEA)

ESPECIFICACAO

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicag¢do no &mbito da SES-DF: indicada para individuos em terapia
nutricional enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais:

foérmula polimérica, sem adig¢do de sacarose, isento de gluten, com

quantidade néo significativa de lactose (menor que 500mg por 100 ml do

alimento pronto para o consumo); sem fibras; normocalérica (densidade

energética entre 0,9 kcal por ml e 1,2 kcal por ml) e normoprotéica (teor

proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor energético total
- de fonte animal e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: po (gramas).

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicag¢do no ambito da SES-DF: indicada para individuos em terapia
nutricional enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais:

sem adicdo de sacarose, isento de gliten; com quantidade nao
significativa de lactose (menor que 500 mg por 100ml do produto pronto
para consumo); com fibras; normocalérica (densidade energética entre
0,9 kcal por ml e 1,2 kcal por ml) e normoprotéica (teor proteico maior ou
igual a 10% e menor que 20% do valor energético total - de fonte animal
e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: liquida (mililitros).

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL
(SISTEMA FECHADO). Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para
individuos em terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias para
administragdo na modalidade sistema fechado. Caracteristicas
Adicionais: sem adigdo de sacarose, isento de gluten, com quantidade ndo
significativa de lactose (menor que 500 mg por 100ml do produto pronto
para consumo); com fibras; normocalorica (densidade energética entre
0,9 kcal por ml e 1,2 kcal por ml) e normoprotéica (teor proteico maior ou
igual a 10% e menor que 20% do valor energético total - de fonte animal
e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: liquida (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF. Aplica¢do no dmbito da SES-DF:
indicada para individuos em terapia nutricional enteral via sondas ou
ostomias. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢@o de sacarose; isento de
glaten; com quantidade néo significativa de lactose (menor que S00mg
por 100ml do produto pronto para consumo); com ou sem fibras,
hipercalorica (densidade energética maior ou igual a 1,5kcal/ml) e
normoprotéica (teor proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do
valor energético total - de fonte animal e/ou vegetal). Forma de
apresentagdo: liquida (mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL
(SISTEMA FECHADO), Aplicagdo no ambito da SES-DF. Aplicagdo no
ambito da SES-DF: indicada para individuos em terapia nutricional
enteral via sondas ou ostomias para administragdo na modalidade sistema
fechado. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢@o de sacarose; isento de
gluten, com quantidade nao significativa de lactose (menor que 500 mg
por 100ml do produto pronto para consumo); com ou sem fibras,
hipercaldrica (densidade energética maior ou igual a 1,5kcal/ml) e
normoprotéica (teor proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do
valor energético total - de fonte animal e/ou vegetal). Forma de
apresentacdo: liquida (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTR[CAO ENTERAL E ORAL.
Aplicag@o no ambito da SES-DF: indicada para individuos em terapia
nutricional enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais:
sem adicdo de sacarose, fibras, arginina e glutamina; isenta de lactose e
glaten; com densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal e menor ou
igual a 1,2 kcal por ml e hiperproteica (teor proteico maior ou igual a

20% do valor energético total - de fonte animal e/ou vegetal). Forma de

apresentagdo: liquida (mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicag¢do no dmbito da SES-DF: indicada para individuos em terapia
nutricional enteral via sondas ou ostomias com necessidades aumentadas
de energia e proteinas, para administragio na modalidade sistema
fechado. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢@o de sacarose; isento de
gluten, com quantidade ndo significativa de lactose (menor que 500 mg
por 100ml do produto pronto para consumo); com ou sem fibras,
hipercaldrica (densidade energética maior a 1,2kcal/ml) e hiperprotéica
(teor proteico maior ou igual a 20% do valor energético total - de fonte
animal e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: liquida (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicada para pacientes com sindromes
disabsortivas em terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias.
Caracteristicas Adicionais: formula oligomérica, isento de gluten, sem
fibras, sem adigdo de sacarose, com quantidade néo significativa de
lactose (menor que 500mg por 100ml do produto pronto para consumo),
de densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal/ml e quantidade de
proteinas maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor energético
total. Forma de apresentag@o: liquida (mililitros).

Grama

ml

ml

ml

ml

ml

ml

ml

UNIDADE QUANTIDADE

2482

1.731

6.167

326.258

1.000

19.370

2.556

463.405

VALOR DE
REFERENCIA

R$ 0,07

R$ 0,07

R$ 0,06

R$ 0,03

R$ 0,04

R$ 0,18

R$ 0,07

R$ 0,13

TOTAL POR
ITEM

RS 173,74

R$ 112,52

RS 354,60

RS 10.831,77

R$ 40,00

RS 3.443,99

RS 183,01

R$ 62.420,65




ITEM

ITEM

CODIGO
SES

CODIGO
SES

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL
(SISTEMA FECHADO). Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para
pacientes com disturbios disabsortivos em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias para administragdo na modalidade sistema fechado.
Caracteristicas Adicionais: formula oligomérica, isento de gliten, sem
fibras, sem adi¢éo de sacarose,com quantidade ndo significativa de
lactose (menor que 500 mg por 100ml do produto pronto para consumo),
de densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal/ml e quantidade de
proteinas maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor energético
total. Forma de apresentac@o: liquida (mililitros).

405019 ml 15.944

Valor Total - Formulas para Terapia Nutricional Enteral Adulto (FTNEA)

FORMULAS ESPECIALIZADAS ADULTO (FEA)

CODIGO

BR ESPECIFICACAO

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagao de uso na SES-DF: indicada para pacientes hepatopatas em
risco de encefalopatia hepatica. Caracteristicas Adicionais: hipossodica
(quantidade de sodio inferior ou igual a 50mg/100 kcal), de densidade
energética superior a 1,2 kcal por ml na dilui¢do padrido e normoproteica
(teor proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor energético
total). Forma de apresentagdo: po (gramas).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES/DF: indicada para pacientes
imunossuprimidos e em periodo perioperatdrio em terapia nutricional
enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula
polimérica ou oligomérica, adicionada de nutrientes imunomoduladores,
tais como: arginina e nucleotideos, com quantidade ndo significativa de ml

lactose (menor que 500 mg por 100 ml do alimento pronto para o
consumo), com ou sem adigdo de sacarose, com ou sem fibras, densidade
energética maior ou igual a 0,9 kcal por ml, hiperprotéica (teor proteico
maior ou igual a 20% do valor energético total). Forma de apresentagao:
liquida (mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIC;\O ENTERAL E ORAL.
Aplicag@o no ambito da SES-DF: indicada para pacientes portadores de
doengas inflamatdrias intestinais em fase ativa. Caracteristicas
Adicionais: formula polimérica, isento de lactose, isenta de gliten, com
ou sem adigdo de sacarose, com adigdo de triglicerideos de cadeia média,
com ou sem fibras, densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal por ml
e quantidade de proteinas maior ou igual a 10% do valor energético total.
Forma de apresentagdo: po.

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: formula para pacientes com fungao
renal comprometida, em tratamento conservador, em terapia nutricional
enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula

polimérica ou oligomérica, densidade energética superior a 1,2 kcal por ml
ml; quantidade de proteina inferior a 10% do valor energético total; teores

menores ou iguais a 100mg de sddio e 150mg de potassio por 100kcal do

alimento pronto para o consumo. Forma de apresentagao: liquida
(mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL OU ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicada para portadores de doenga
renal crénica em tratamento dialitico,em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, densidade calorica maior ou igual a 1.5 kcal por ml e ml
quantidade de proteina maior ou igual a 15% do valor energético total,
isento de gliten, teores menores ou iguais a 100mg de sédio, 125mg de
potassio e 60mg de fosforo por 100kcal do alimento pronto para o
consumo. Forma de apresentagdo: liquido (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL.

Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para pacientes com lesdes por

pressdo ou para cicatrizagdo de feridas em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, acrescido de arginina, alto teor de vitamina A (maior ou
igual a 60 mcg RE por 100 kcal), vitamina C (maior ou igual a 4,6 mg
por 100 kcal), vitamina E (maior ou igual a 1 mg por 100 kcal), zinco ( ml
maior ou igual a 0,7 mg por 100 kcal), cobre (maior ou igual a 90 mcg

por 100 kcal) e selénio (maior ou igual a 3,4 mcg por 100 kcal), sem
adi¢@o de sacarose, sem sabor, com ou sem fibras, de densidade
energética maior ou igual a 0,9 Kcal por ml, quantidade de proteina maior
ou igual a 20% do valor energético total. Forma de apresentagdo: liquido
(mililitro).

405013 Grama 1.160

438115 1.500

404934 Grama 10.317

435252 2.044

404992 26.741

435237 32.332

Valor Total - Férmulas Especializadas Adulto (FEA)

FORMULAS PARA TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL INFANTIL (FTNEI)

CODIGO

BR ESPECIFICACAO

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES E CRIANCA DE PRIMEIRA INFANCIA
DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS
ESPECIFICAS. Aplicagdo d&mbito da SES-DF: indicado para lactentes
desde o nascimento, com necessidades caldrica e proteica aumentadas.
Caracteristicas adicionais: a base de leite de vaca, densidade calorica
maior ou igual a 1 keal por ml. Sem adigao de sacarose e isenta de gluten.
Forma de apresentacdo: po (gramas).

432316 Grama 400

UNIDADE QUANTIDADE

UNIDADE QUANTIDADE

R$ 0,13 R$ 2.004,16
R$ 79.564,43
VALOR DE TOTAL POR
REFERENCIA ITEM
R$ 0,33 R$ 377,23
R$ 0,34 R$ 509,25
R$ 0,78 R$ 8.040,04
R$ 0,07 R$ 132,86
R$ 0,14 RS 3.762,46
R$ 0,10 R$ 3.223,50

R$ 16.045,34

VALOR DE
REFERENCIA

R$ 0,45

TOTAL POR
ITEM

R$ 180,16




20

ITEM

21

22

23

24

25

26

CODIGO
SES

464185

403904

405985

404934

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para criangas menores de 10
anos de idade em terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica, isenta de gliten, com
quantidade ndo significativa de lactose (menor que 500 mg por 100 ml do
alimento pronto para o consumo), com ou sem adigdo de sacarose, sem
fibras, densidade energética maior que 1 kcal por ml e quantidade de
proteinas maior ou igual a 10% do valor energético total. Forma de
apresentagdo: po (gramas).

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRIGAO ENTERAL OU ORAL
(SISTEMA FECHADO). Aplicagdo no dmbito da SES/DF: indicada para
criangas menores de 10 anos de idade em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias para administragdo na modalidade sistema fechado.
Foérmula polimérica, isenta de gliten, com ou sem adi¢do de agticar, com
quantidade ndo significativa de lactose (menor que 500 mg por 100 ml do
alimento pronto para o consumo), densidade energética maior que 1 kcal
por ml e proteina maior ou igual a 10% do valor energético total. Forma
de apresentagdo: liquida (mililitro).

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicag¢do no ambito da SES-DF: indicado para criangas menores de 10
anos de idade com sindromes disabsortivas. Caracteristicas Adicionais:
formula hidrolisada (a base de peptideos), com ou sem adigdo de
sacarose, com ou sem fibras, isenta de gliten, isenta de lactose, densidade
energética maior ou igual a 1 kcal por ml e quantidade de proteinas maior
ou igual a 10% do valor energético total. Forma de apresentagdo: po
(gramas).

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRIGCAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para criangas com epilepsia
refrataria a medicamentos e outras condi¢des que requerem terapia
nutricional com dieta cetogénica. Caracteristicas adicionais: proporgdo de
4 (quatro) gramas de gorduras para 1 (um) grama de carboidratos e
proteinas. Isento de gliten. Forma de apresentagdo: po (gramas).

Valor Total - Formulas para Terapia Nutricional Enteral Infantil (FTNEI)

CODIGO
BR

436327

404968

404430

436348

435237

404431

SUPLEMENTOS (S)
ESPECIFICACAO

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL OU ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para suplementagéo oral de
individuos desnutridos ou com necessidades caloricas e/ou proteicas
aumentadas. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, com adigao de sacarose, com ou sem fibras, de densidade
energética entre 0,9 e 1,5 Kcal por ml e quantidade de proteinas maior ou
igual a 10% e menor que 20% do valor energético total. Forma de
apresentacdo: po (gramas).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL OU ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF:indicada para suplementagao oral de
individuos diabéticos quando desnutridos e/ou em risco nutricional.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou oligomérica, isento de
gliten, sem adigdo de sacarose, acrescida de fibras soliveis isoladas ou
associadas a fibras insoliveis, densidade energética maior ou igual a 0,9
Kecal por ml, quantidade de carboidratos menor que 50% do valor
energético total do produto, com alto teor de gorduras monoinsaturadas -
MUFAS (quantidade maior ou igual a 20% do valor energético total do
produto), quantidade de proteina maior ou igual a 10% do valor
energético total do produto. Forma de apresentagdo: liquido (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para suplementagéo oral de
individuos desnutridos ou com necessidades caléricas ou proteicas
aumentadas. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, com sacarose, com ou sem fibras, de densidade energética
maior ou igual a 1,2 e menor ou igual a 1,9 Kcal por ml, quantidade de
proteinas maior ou igual a 10% do valor energético total do produto.
Forma de apresentagao: liquido (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para suplementagéo oral de
individuos desnutridos ou com necessidades proteicas aumentadas.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica, com ou sem adi¢ado
sacarose, com ou sem fibras, isenta de sabor, de densidade energética
maior ou igual a 0,9 kcal/ml na diluig¢do padrdo, quantidade de proteinas
maior ou igual a 20% do valor energético total do produto. Forma de
apresentagdo: pé (gramas).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para suplementagéo oral de
pacientes com lesdes por pressdo ou epidermolise bolhosa congénita.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou oligomérica, acrescido
de arginina, alto teor de vitamina A (maior ou igual a 60 mcg RE por 100
kcal), vitamina C (maior ou igual a 4,6 mg por 100 kcal), vitamina E
(maior ou igual a 1 mg por 100 kcal), zinco ( maior ou igual a 0,7 mg por
100 kcal), cobre (maior ou igual a 90 meg por 100 kcal) e selénio (maior
ou igual a 3,4 mcg por 100 kcal), com ou sem adi¢do de sacarose, com ou
sem fibras, de densidade energética maior ou igual a 0,9 Kcal por ml,
quantidade de proteina maior ou igual a 20% do valor energético total,
com sabor. Forma de apresentagao: liquido (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para suplementagéo oral de
individuos desnutridos ou com necessidades caloricas e proteicas
aumentadas. Caracteristicas Adicionais: adicionado ou nio de sacarose,
com ou sem fibras, de densidade energética maior ou igual a 1,5 Kcal por
ml e quantidade de proteina igual ou superior a 20% do valor energético
total. Forma de apresentagao: liquido (mililitro).

Grama

ml

Grama

Grama

UNIDADE QUANTIDADE

Grama

ml

ml

Grama

ml

ml

400

500

883

400

800

67.946

39.846

800

291.945

177.344

R$ 0,14 RS 55,56
R$ 0,13 RS 67,10
RS 0,52 RS 456,95
RS 1,20 RS 478,92
RS 1.238,69
VALOR DE TOTAL POR
REFERENCIA ITEM

RS$ 0,13 RS 105,92
RS 0,08 RS 5.422,09
RS 0,04 RS 1.761,19
R$ 0,18 RS 142,48
RS 0,08 RS 23.355,60
R$ 0,08 RS 13.371,74




FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.

Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para suplementagéo oral de

criangas menores de 10 anos de idade desnutridas ou com necessidades
caldricas e/ou proteicas aumentadas. Caracteristicas Adicionais: formula

polimérica ou oligomérica, isento de gluten, com ou sem fibras, com
adigio de sacarose, densidade energética maior ou igual a 1,2 kcal por ml
e quantidade de proteinas necessarias para atender a faixa etaria a qual o
produto se destina . Forma de apresentagao: liquido (mililitro).

27 - 444163

Valor Total - Suplementos

MODULOS DE NUTRIENTES (MN)

CODIGO CODIGO ~
ITEM SES BR ESPECIFICACAO
ESPESSANTE PARA ALIMENTOS A BASE DE AMIDO DE MILHO
MODIFICADO. Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para criangas
menores de 36 meses com disfagia. Caracteristicas adicionais: espessante
alimentar instantaneo a base de amido de milho modificado. Forma de
apresentacdo: po (gramas).

28 - 403936

ESPESSANTE PARA ALIMENTOS A BASE DE GOMA(S). Aplicagio
no ambito da SES: indicado para pacientes maiores de 36 meses com
disfagia. Caracteristicas adicionais: espessante alimentar instantaneo a

base de goma(s), sem adi¢@o de outro ingrediente para espessar. Produto

final inodoro, insipido, homogéneo. Forma de apresentagdo: po (gramas).

MODULO DE LIPIDIOS A BASE DE TRIGLICER{DEOS DE
CADEIA MEDIA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL. Aplicagio
no ambito da SES-DF: indicado para pacientes com necessidades
caldricas aumentadas provenientes de lipideos de facil absor¢@o.
Caracteristicas Adicionais: acrescido de acidos graxos essenciais e
antioxidantes. Forma de apresentagdo: liquido (mililitros).

MODULO DE LIPIDIOS A BASE DE TRIGLICERIDEOS DE
CADEIA MEDIA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL. Aplicagio
no ambito da SES-DF: indicado para pacientes com necessidades
calodricas aumentadas provenientes de lipideos de facil absor¢ao.
Caracteristicas Adicionais: acrescido de antioxidantes e SEM de 4cidos
graxos essenciais e . Forma de apresentacao: liquido (mililitros).

MODULO DE PROTEINAS PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para pacientes com
necessidades protéicas elevadas. Caracteristicas adicionais: composta por
proteina intacta de origem animal, que atenda a quantidade de
aminoacidos essenciais por grama de proteina conforme valores minimos
estabelecidos a proteina de referéncia. Forma de apresentagio: po
(gramas).

MODULO DE CARBOIDRATO PARA NUTRIGAO ENTERAL E
ORAL A BASE DE MALTODEXTRINA. Aplicagio no ambito da SES-
DF: indicado para pacientes com necessidades caloricas elevadas.
Caracteristicas Adicionais: modulo exclusivo de maltodextrina, isento de
sabor. Forma de apresentagdo: po (gramas).

MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS E INSOLUVEIS PARA
NUTRIGAO ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no ambito da SES-DF:
indicado para regularizagdo do transito gastrointestinal. Caracteristicas
Adicionais: composta por fibras soluveis e insoluveis. Forma de
apresentagdo: pé (gramas).

MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS PARA NUTRICAO ENTERAL E
ORAL . Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para regulariza¢do do
transito gastrointestinal e/ ou controle glicémico. Caracteristicas
Adicionais: devera conter pelo menos um tipo destas fibras (isoladas ou
associadas entre si): fruto- oligossacarideos (FOS) ¢/ ou inulina e/ ou
polidextrose e/ ou pectina. Forma de apresentagdo: po (gramas).

MODULO DE GLUTAMINA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para manutengio da
integridade da mucosa intestinal. Caracteristicas Adicionais: modulo
exclusivo de glutamina. Forma de apresentagdo: po (gramas).

SUPLEMENTO ALIMENTAR EM PO DE PROBIOTICOS. Aplicagio
no ambito da SES: para melhora do funcionamento do trato
gastrointestinal. Caracteristicas Adicionais: suplementos a base de
probidticos, com 4 a 6 cepas probioticas. Forma de Apresentagio: po
(saché).

Valor Total - Modulos de Nutrientes (MN)

29 - 437054

30 - 435201

31 - 435201

32 - 403935

403932

34 - 404750

35 - 404750

36 - 403933

466491

FORMULAS INFANTIS (FI)

CODIGO CODIGO i
ITEM SES BR ESPECIFICACAO
FORMULA INFANTIL PARA RECEM-NASCIDOS PRE-TERMO
E/OU DE ALTO RISCO. Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para
recém-nascidos pré- termo (com menos de 37 semanas de idade
gestacional), ou de alto risco que nasce prematuro de muito baixo peso
(com menos de 34 semanas de idade gestacional) ou de muito baixo peso
ao nascer (peso inferior a 1.500 gramas), ou aquele que nasce com ou
logo apds o nascimento e apresenta doenga que necessita de tratamento
intensivo. Caracteristicas Adicionais: a base de leite de vaca, isenta de
sacarose e gliten, acrescida de LC-PUFAS. Forma de apresentagdo: po
(gramas).

38 - 444377

ml

UNIDADE

Grama

Grama

ml

ml

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Unidade

UNIDADE

Grama

2.133

QUANTIDADE

475

5.037

450

450

27.390

387

970

5.659

952

593

QUANTIDADE

400

R$ 0,10 R$ 220,98
RS 44.380,00
VALOR DE TOTAL POR
REFERENCIA ITEM
R$ 0,17 RS 79,66
R$ 0,52 R$2.602,11
R$ 0,22 RS 96,75
R$ 0,22 R$ 98,37
R$ 031 RS 8.490,90
R$ 0,06 R$ 24,34
R$ 0,19 RS 182,94
R$ 0,38 RS 2.122,69
R$ 0,29 RS 280,36
R$ 1,83 R$ 1.085,37

R$ 15.063,50

VALOR DE TOTAL POR
REFERENCIA ITEM
R$ 0,42 R$ 167,36




39 -

40 -

4 .

43 .

44 .

45 -

46 -

49 -

CODIGO

ITEM SES

436337

442636

432636

432316

432316

405978

434219

435949

435254

403959

453646

CODIGO

BR

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES A BASE DE LEITE DE
VACA. Aplicagdo no &mbito da SES-DF: indicada para lactentes desde o
nascimento até o sexto més de vida. Caracteristicas Adicionais: a base de
leite de vaca com outros ingredientes comprovadamente adequados para
alimentag@o de lactentes até o sexto més de vida, contendo DHA e/ou
ARA, sem indicagdes dietoterapicas especificas. Forma de apresentagéo:
po (gramas).

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E
CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA A BASE DE LEITE DE
VACA. Aplicagdo: indicada para lactentes maiores de 6 meses.
Caracteristicas Adicionais: a base de leite de vaca com outros
ingredientes comprovadamente adequados para alimentagao de lactentes
a partir do sexto més de vida, contendo DHA e/ou ARA, sem indicagdes
dietoterapicas especificas. Forma de apresentagdo: po (gramas).

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E
CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA A BASE DE SOJA. Aplicago:
indicada para lactentes maiores de 6 meses de idade, com
intolerancia/alergia ao leite de vaca ou erros inatos do metabolismo.
Caracteristicas Adicionais: fonte proteica proveniente da soja, sem adi¢do
de sacarose e isento gliten. Forma de Apresentagdo: po (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES A BASE DE LEITE DE
VACA. Aplicagdo no ambito da SES: indicada para lactentes de 0 a 6
meses que necessitem de fibras prebioticas para um melhor
funcionamento intestinal. Caracteristicas Adicionais: isenta de sacarose e
gluten, acrescida de prebidticos (frutooligossacarideos - FOS e
galactooligossacarideos - GOS). Forma de apresentagdo: po (gramas).

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E
CRIANGAS DE PRIMEIRA INFANCIA A BASE DE LEITE DE
VACA. Aplicagdo no ambito da SES: indicada para lactentes maiores de
6 meses de idade que necessitem de fibras prebioticas para um melhor
funcionamento intestinal. Caracteristicas Adicionais: isenta de sacarose e
gluten, acrescida de prebidticos (frutooligossacarideos -FOS e
galactooligossacarideos - GOS). Forma de apresentago: po (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES A BASE DE LEITE DE VACA. Aplicagdo no
ambito da SES-DF: indicada para lactentes de 0 a 12 meses, para reduzir
episodios de regurgitacdo. Caracteristicas Adicionais: com amido pré-
gelatinizado ou gomas, isenta de sacarose e gliten. Forma de
apresentagdo: pé (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA
DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
COM PROTEINA LACTEA EXTENSAMENTE HIDROLISADA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para lactentes desde o
nascimento, com alergia alimentar ao leite de vaca e/ou leite de soja e que
ndo apresentem sintomatologia gastrointestinal. Caracteristicas
Adicionais: a base de proteina extensamente hidrolisada de soro de leite,
sem adigdo de sacarose e frutose, isenta de gliiten, com ou sem adigéo de
prebidticos e com lactose. Forma de apresentagdo: po (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA
DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
COM PROTEINA LACTEA EXTENSAMENTE HIDROLISADA.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicada para lactentes desde o
nascimento, com alergia alimentar ao leite de vaca e/ou leite de soja.
Caracteristicas Adicionais: a base de proteina extensamente hidrolisada
de soro de leite, sem adigdo de sacarose e frutose, isenta de gluten, com
ou sem adig@o de prebidticos e isenta de lactose. Forma de apresentagao:
po (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES DESTINADA A NECESSIDADES
DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS COM RESTRICAO DE LACTOSE
A BASE DE AMINOACIDOS LIVRES. Aplicagio no dmbito da SES:
indicada para lactentes desde o nascimento, com alergia ao leite de vaca
e/ou leite de soja. Caracteristicas Adicionais: formula a base de
aminoacidos livres, sem adi¢do de sacarose, isento de lactose e gliiten.
Forma de apresentag@o: po (gramas).

FORMULA DE NUTRIENTES PARA RECEM-NASCIDOS DE ALTO
RISCO. Aplicagdo: indicada a suplementagdo nutricional de recém-
nascidos de alto risco. Caracteristicas Adicionais: composta de
maltodextrina, gorduras, proteina do soro do leite parcialmente
hidrolisada, vitaminas e minerais, isenta de sacarose e gliten. Forma de
apresentagdo: po (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES DESTINADA A NECESSIDADES
DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS COM RESTRIGCAO DE
LACTOSE. Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicada para lactentes de
0 a 12 meses, com intolerancia a lactose. Caracteristicas: a base de leite
de vaca, isenta de sacarose, lactose e gluten. Forma de apresentagéo: po
(gramas).

Valor Total - Férmulas Infantis (FI)

FORMULAS METABOLICAS (FM)

ESPECIFICACAO

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

UNIDADE

3.960 RS 0,07 R$ 270,47
400 R$ 0,06 RS 22,84
400 RS 0,10 RS 41,92
400 RS 0,07 RS$ 28,16
400 RS 0,08 RS 33,44
400 RS 0,09 R$ 36,00
400 RS 0,24 R$ 96,00
400 R$ 0,40 RS 159,64
400 R$ 0,41 RS 165,88
248 R$ 221 RS 548,90
400 R$ 0,08 RS 32,76

RS 1.603,37
QUANTIDADE _ VALORDE TOTAL POR

REFERENCIA ITEM




50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

410626

410627

410628

404760

404760

404761

404762

410618

404756

410622

410625

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRIGAO DE FENILALANINA.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: que inclua lactentes de 0 a 1 ano de
idade* portadores de fenilcetontria, Caracteristicas Adicionais: isento de
fenilalanina e lipidios, contendo uma mistura de aminoécidos,
carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos. Forma de
Apresentagdo: p6 (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRIGAO DE FENILALANINA.
Aplicacdo no dmbito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas de 1 a
8 anos de idade* portadoras de fenilcetontria, Caracteristicas Adicionais:
isento de fenilalanina e lipidios, contendo uma mistura de aminoécidos,
carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos. Forma de
Apresentagdo: p6 (gramas). *O ajuste da faixa etdria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA.
Aplicag@o no ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas a partir
de 8 anos de idade* portadoras de fenilcetontria, Caracteristicas
Adicionais: isento de fenilalanina e lipidios, contendo uma mistura de
aminodcidos, carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos. Forma
de Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar
a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
ACIDEMIAS ORGANICAS (METILMALONICA OU PROPIONICA)
COM RESTRIGAO DE METIONINA, TREONINA, VALINA E
RESTRICAO/BAIXO TEOR DE ISOLEUCINA. Aplicagdo no ambito
da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas de 0 a 1 ano de idade*
portadoras de acidemias organicas (metilmalonica ou propidnica).
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais isenta de
metionina, treonina, valina e com baixo teor de isoleucina. Forma de
Apresentagio: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
ACIDEMIAS ORGANICAS (METILMALONICA OU PROPIONICA)
COM RESTRICAO DE METIONINA, TREONINA, VALINA E
RESTRICAO/BAIXO TEOR DE ISOLEUCINA. Aplicagio no ambito
da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas maiores de 1 ano de idade*
portadoras de acidemias orgéanicas (metilmalonica ou propidnica),
Caracteristicas Adicionais: Mistura de aminoécidos essenciais isenta de
metionina, treonina, valina e com baixo teor de isoleucina. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
TIROSINEMIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA E
TIROSINA. Aplicagdo no &mbito da SES-DF: inclua a indicag@o para
criangas de 0 a 1 ano de idade*, portadoras de tirosinemia. Caracteristicas
Adicionais: mistura de aminoécidos essenciais isenta de fenilalanina e
tirosina. Forma de Apresentagdo: p6 (gramas). *O ajuste da faixa etaria
devera considerar a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
TIROSINEMIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA E
TIROSINA. Aplicagdo no d&mbito da SES-DF: inclua a indicag&o para
criangas maiores de 1 ano de idade*, portadoras de tirosinemia.
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais isenta de
fenilalanina e tirosina. Forma de Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da
faixa etaria devera considerar a Resolugao Anvisa N° 976, de 5 de junho
de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
LEUCINOSE (DOENCA DO XAROPE DE BORDO NA URINA) COM
RESTRICAO DE LEUCINA, ISOLEUCINA E VALINA. Aplicagio no

ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criancas de 0 a 1 ano de
idade* portadoras de Leucinose (Doenga do Xarope de Bordo na urina).
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais isenta de
leucina, isoleucina e valina. Forma de Apresentagdo: po (gramas). *O
ajuste da faixa etdria deveré considerar a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5
de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
LEUCINOSE (DOENCA DO XAROPE DE BORDO NA URINA) COM
RESTRICAO DE LEUCINA, ISOLEUCINA E VALINA . Aplicagio no
ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas a partir de 1 ano* de
idade, portadoras de Leucinose (Doenga do Xarope de Bordo na urina),
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais isenta de
leucina, isoleucina e valina. Forma de Apresentagao: p6 (gramas). *O
ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolu¢do Anvisa N° 976, de 5
de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HOMOCISTINURIA COM RESTRICAO DE METIONINA. Aplicagio
no ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas de 0 a 1 ano de
idade* portadoras de homocistinuria. Caracteristicas Adicionais: mistura
de aminoacidos essenciais isenta de metionina. Forma de Apresentagio:
po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugéo
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HOMOCISTINURIA COM RESTRICAO DE METIONINA. Aplicagio
no ambito da SES-DF: inclua a indica¢@o para criangas acima de 1 ano de
idade* portadoras de homocistinuria. Caracteristicas Adicionais: mistura
de aminoacidos essenciais isenta de metionina. Forma de Apresentagao:

po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugéo
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

500

500

500

400

500

400

500

500

500

500

500

R$ 0,88

R$ 0,74

R$ 0,69

R$ 2,47

R$ 4,09

RS 2,41

RS 4,31

R$ 4,31

R$ 3,58

R$ 3,10

R$ 3,59

RS 442,35

R$ 370,00

R$ 342,70

RS 989,48

R$ 2.042,80

R$ 965,16

R$ 2.155,25

R$ 2.156,05

R$ 1.787,80

R$ 1.549,05

R$ 1.795,30




FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
DISTURBIOS DO CICLO DA UREIA COM RESTRICAO DE
AMINOACIDOS NAO ESSENCIAIS. Aplicagio no ambito da SES-DF:
inclua a indicagdo para criangas de 0 a 1 ano de idade*, portadoras de
disturbios do ciclo da uréia. Caracteristicas Adicionais: mistura de
aminoacidos essenciais. Forma de Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste
da faixa etaria devera considerar a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de
junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
DISTURBIOS DO CICLO DA UREIA COM RESTRIGAO DE
AMINOACIDOS NAO ESSENCIAIS. Aplicagio no ambito da SES-DF:
inclua a indicagdo para criangas maiores de 1 ano de idade*, portadoras
de distarbios do ciclo da uréia. Caracteristicas Adicionais: mistura de
aminoacidos essenciais. Forma de Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste
da faixa etaria devera considerar a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de
junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HIPERLEUCINEMIA COM RESTR[CAO DE LEUCINA. Aplicagdo no
ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criancas de 0 a 1 ano de
63 - 404754 idade*, portadoras de hiperleucinemia. Caracteristicas adicionais: mistura Grama 500 R$ 4,94
de aminoacidos essenciais isenta de leucina. Forma de Apresentagdo: po
(gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugdo Anvisa
N°976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HIPERLEUCINEMIA COM RESTRICAO DE LEUCINA. Aplicagdo no
ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas maiores de 1 ano de
64 - 404755 idade*, portadoras de hiperleucinemia. Caracteristicas Adicionais: Grama 500 R$ 5,06
mistura de aminoacidos essenciais isenta de leucina. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE ACIDURIA
GLUTARICA COM RESTRICAO DE LISINA E RESTRICAO/BAIXO
TEOR DE TRIPTOFANO. Aplicag¢do no ambito da SES-DF: inclua a
indicagdo para criangas de 0 a 1 ano de idade*, portadoras de aciduria
glutarica. Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais
isenta de lisina e restri¢do/baixo teor de triptofano. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE ACIDURIA
GLUTARICA COM RESTRIGAO DE LISINA E RESTRICAO/BAIXO
TEOR DE TRIPTOFANO. Aplica¢do no ambito da SES-DF: inclua a
indicagdo para criangas maiores de 1 ano de idade*, portadoras de
aciduria glutarica. Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoécidos
essenciais isenta de lisina e restrigao/baixo teor de triptofano. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

61 - 404763 Grama 500 R$ 3,88

62 - 404764 Grama 500 R$ 4,57

65 - 410620 Grama 500 R$ 5,05

66 - 410621 Grama 500 R$ 4,96

RS 1.938,05

R$ 2.285,00

R$ 2.471,20

R$ 2.530,45

R$ 2.525,00

RS 2.480,65

Valor Total - Férmulas Metabélicas (FM) RS 28.826,29

EQUIPOS E FRASCOS

ITEM COS];ISGO CO:;);GO ESPECIFICACAO UNIDADE QUANTIDADE
Equipo para nutri¢do enteral do tipo gravitacional. Material em PVC,
atoxico, de cor azul ou lilas translicido, de comprimento minimo de
120cm. Caracteristicas: Estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com ponta
perfurante que facilite a introdug@o em recipiente de solugdes sem risco
de desconectar durante o seu uso, com protetor adequado, com filtro de
67 - 462239 ar, com camara gotejadora transparente que ndo permita vazamento em Unidade 1009 R$ 2,52
suas jungdes, com regulador de fluxo tipo rolete que 270,9garanta
perfeito controle de gotejamento com suavidade, com terminal distal do
tipo escalonado que permita perfeita adaptagdo a sonda de nutri¢do, com
tampa protetora de facil remog¢do. Embalagem individual, que permita a
abertura técnica asséptica.

Equipo para nutrigdo enteral do tipo gravitacional, dupla-via, para
administragdo de 4gua e nutrigdo enteral em sistema fechado. Material em
PVC, atoxico, de cor azul ou lilas, translicido, de comprimento minimo
de 120cm. Caracteristicas: Estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com
uma ponta compativel com a dieta em sistema fechado e outra ponta que
possibilite a conexdo no recipiente de gua, sem risco de desconectar
durante o seu uso, com protetor adequado, com camara gotejadora
transparente que ndo permita vazamento em suas jungdes, com regulador
de fluxo tipo rolete que garanta perfeito controle de gotejamento com
suavidade, com terminal distal do tipo escalonado que permita perfeita
adaptagdo a sonda de nutri¢do, com tampa protetora de facil remogao.
Embalagem individual, que permita a abertura técnica asséptica.

68 - 462239 Unidade 2 R$ 6,53

Equipo para administragdo de dieta por via enteral, compativel com as
bombas de infusdo utilizadas na SES-DF e de acordo com legislagdo
vigente. Material em PVC, atoxico, de cor azul ou lilas translucido.
Caracteristicas: estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com ponta
perfurante que facilite a introdugéo em recipiente de solugdes sem risco
de desconectar durante o seu uso, com protetor adequado, com filtro de
ar, com camara gotejadora transparente que ndo permita vazamento em
suas jungdes, com terminal distal do tipo escalonado que permita perfeita
adaptacdo a sonda de nutrigao, com tampa protetora de facil remogao.
Embalagem individual, que permita a abertura técnica asséptica.

69 - 465750 Unidade 283 R$ 41,09

VALOR DE
REFERENCIA

TOTAL POR
ITEM

R$ 2.540,06

RS 13,05

R$ 11.629,06




Equipo para administra¢do de dieta por via enteral em sistema fechado,
compativel com as bombas de infusdo utilizadas na SES-DF, sistema
fechado e legislagdo vigente. Material em PVC, atoxico, de cor azul ou
lilas, translucido. Caracteristicas: estéril, apirogénico, flexivel, atoxico,
com ponta perfurante que facilite a introdugdo em recipiente de solugdes

70 - 465750 sem risco de desconectar durante o seu uso, com protetor adequado, com Unidade 119 R$ 35,31 RS 4.201,35
filtro de ar, com camara gotejadora transparente que néo permita
vazamento em suas jung¢des, com terminal distal do tipo escalonado que
permita perfeita adaptagdo a sonda de nutri¢do, com tampa protetora de
facil remog@o. Embalagem individual, que permita a abertura técnica
asséptica.
Frasco para acondicionamento e administragdo de nutri¢do enteral, de
material plastico resistente,livre de BPA, translucido, incolor.
71 - 395529 Tamanho/Capacidade de 100 ml, de uso unico, com dispositivo em alga Unidade 3.247 R$ 0,88 RS 2.848,92
na base, com tampa rosqueével de forma a ndo permitir vazamentos, com
lacre, embalado individualmente em saco plastico descartavel e graduado
Frasco para acondicionamento e administragdo de nutrigdo enteral, de
material plastico resistente,livre de BPA, translucido, incolor.
7 B 395537 Tamanho/Capacidade de 390 ml, de uso l'mif:o, com‘dlispositivo em alca Unidade 8.747 RS 0,94 RS 8.219,56
na base, com tampa rosqueavel de forma a néo permitir vazamentos, com
lacre, embalado individualmente em saco plastico descartavel e graduado.
Frasco para acondicionamento e administragdo de nutri¢do enteral, de
material plastico resistente, livre de BPA, translucido, incolor.
73 - 395527 Tamanho/Capacidade de 500 ml, de uso unico, com dispositivo em alga Unidade 174 R$ 1,09 RS 189,66
na base, com tampa rosqueavel de forma a ndo permitir vazamentos, com
lacre, embalado individualmente em saco plastico descartavel e graduado.
Valor Total - Equipos e Frascos R$ 29.641,66
Valor Total M 1 - Formulas; Supl tos; Modulos de Nutrientes; Equipos e Frascos RS 216.363,28
Valor Total Anual - Formulas; Supl tos; Médulos de Nutrientes; Equipos e Frascos RS$ 2.596.359,39
ANEXOV
CARTA DE APRESENTACAO DE PROPOSTA COMERCIAL
Dispensa Eletronica N° 120__
(em papel timbrado da empresa)
CcOD B TOTAL
ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE | QUANTIDADE | POR
BR
ITEM
Contratagdo de empresa especializada para o fornecimento ininterrupto de alimentagdo especialmente
preparada para pacientes, respectivos acompanhantes legalmente instituidos e servidores autorizados no
1 3697 HRAN, COMPP/CAPS I Brasilia, CAPS II Brasilia, CAPS AD III Brasilia, FHB, Central de Regulagdo de Servico 1 RS
Urgéncias do SAMU, Hospital Dia, CEDOH, GECAMP ¢ HAB. O fornecimento envolve todo o processo: ¢
aquisi¢do, armazenamento, pré-preparo, preparo e distribuicdo até a entrega ao destinatario final,
considerando o fato de a Rede de Saude funcionar durante 24 horas por dia.
TOTAL GERAL ANUAL R$
ITEM TOTAL POR ITEM
Refei¢oes Nao Transportadas e Refeigdes Transportadas RS
Complementos - alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substitui¢do de refeigcdes R$
Férmulas para terapia nutricional enteral adulto, féormulas especializadas adulto, formulas para terapia nutricional enteral infantil, RS
suplementos nutricionais, modulos de nutrientes, formulas infantis, formulas metabdlicas, equipos e frascos
Valor Total Mensal R$
Valor Total Anual R$
o Refeicdes Niao Transportadas e Refeicoes Transportadas
REFEICOES NAO TRANSPORTADAS
CODIGO TIPO DE VALOR DE TOTAL POR
ITEM BR TIPO DE DIETA REFE]C/&O UNIDADE QUANTIDADE REFERENCIA ITEM
1 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE DESJEJUM Refeigdo 5.589
2 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE COLACAO Refei¢do 5.387
3 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE ALMOCO Refei¢do 6.092
4 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE MERENDA Refeigdo 5.607




5 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE JANTAR Refei¢do 5.770
6 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE CEIA Refeigdo 5.520
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA L
7 3697 PACIENTE DESJEJUM Refei¢do 2
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA X -
8 3697 PACIENTE COLACAO Refei¢do 2
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA s
9 3697 PACIENTE ALMOCO Refeigdo 2
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA s
10 3697 PACIENTE MERENDA Refeicdo 2
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA L
11 3697 PACIENTE JANTAR Refei¢do 2
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA o
12 3697 PACIENTE CEIA Refei¢do 2
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO s
13 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE DESJEJUM Refeigdo 100
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO X s
14 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE COLACAO Refei¢do 99
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO L
15 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE ALMOCO Refei¢do 106
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO o
16 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE MERENDA Refei¢do 106
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO s
17 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE JANTAR Refeigdo 105
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO s
18 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE CEIA Refei¢do 104
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO X L
19 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE COLACAO Refeigio 2
20 3697 DIETA FRACIONADA DE INTRODUGCAO ALMOCO Refeigdo 2
ALIMENTAR PARA PACIENTE
DIETA FRACIONADA DE INTRODUGCAO s
21 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE MERENDA Refeigdo 2
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO s
= 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE JANTAR Refeigio 2
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO L
2 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE CEIA Refeigio 2
24 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE DESJEJUM Refeigdo 545
25 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE COLACAO Refei¢do 540
26 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE ALMOCO Refeigao 263
27 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE MERENDA Refei¢do 580
28 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE JANTAR Refeigdo 281
29 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE CEIA Refei¢do 612
30 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE DESJEJUM Refeigdo 4.511
31 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE ALMOCO Refei¢do 4.591
32 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE JANTAR Refei¢do 4.462
33 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE DESJEJUM Refeigdo 258
34 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE COLACAO Refei¢do 261
35 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE ALMOCO Refeigdo 263
36 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE MERENDA Refei¢do 262
37 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE JANTAR Refeigdo 262
38 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE CEIA Refei¢do 260
39 3697 REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES DESJEJUM Refei¢do 1429
40 3697 REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES ALMOCO Refeigdo 9.872
41 3697 REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES JANTAR Refei¢do 1.203
42 3697 REFEICOES REFEITORIO PARA SERVIDORES CEIA Refeigdo 2.930
Valor Total de Refeicdes Nao Transportadas - Mensal RS
REFEICOES TRANSPORTADAS
. TIPO DE VALOR DE TOTAL POR
ITEM CODIGO BR TIPO DE DIETA REFEICAO UNIDADE QUANTIDADE REFERENCIA ITEM
43 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE DESJEJUM Refei¢do 1423
44 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE COLAC;\O Refeigdo 1
45 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE ALMOCO Refei¢do 1225
46 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE MERENDA Refeigdo 1235
47 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE JANTAR Refeigio 540
48 3697 DIETA FRACIONADA PARA PACIENTE CEIA Refeigdo 548
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA .
49 3697 PACIENTE DESJEJUM Refei¢do 1
50 3697 DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA COLACAO Refeigio 1

PACIENTE




DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA

51 3697 PACIENTE ALMOCO Refeicdo 1
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA ..
52 3697 PACIENTE MERENDA Refei¢do 1
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA s
53 3697 PACIENTE JANTAR Refeigao 1
DIETA FRACIONADA ANTI-INFLAMATORIA PARA .
54 3697 PACIENTE CEIA Refeicdo 1
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO .
55 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE DESJEJUM Refei¢do 264
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO % ..
56 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE COLACAO Refeigdo 1
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO s
7 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE ALMOCO Refeicio 31
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO .
58 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE MERENDA Refeicdo 276
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO .
59 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE JANTAR Refei¢do 1
DIETA FRACIONADA COM VALOR ENERGETICO ..
60 3697 REDUZIDO PARA PACIENTE CEIA Refeigio !
DIETA FRACIONADA DE INTRODUGCAO X s
61 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE COLAGAO Refeicdo !
DIETA FRACIONADA DE INTRODUGCAO .
62 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE ALMOCO Refeigdo !
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO .
63 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE MERENDA Refei¢do 1
DIETA FRACIONADA DE INTRODUCAO s x
64 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE JANTAR Refeigao !
DIETA FRACIONADA DE INTRODUGCAO s
65 3697 ALIMENTAR PARA PACIENTE CEIA Refeico !
66 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE DESJEJUM Refeigdo 1
67 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE COLACAO Refeigdo 1
68 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE ALMOCO Refei¢do 1
69 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE MERENDA Refei¢ao 1
70 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE JANTAR Refei¢do 1
71 3697 DIETA LIQUIDA PARA PACIENTE CEIA Refeigao 1
72 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE DESJEJUM Refei¢do 1
73 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE ALMOCO Refei¢ao 1
74 3697 DIETA PADRONIZADA PARA ACOMPANHANTE JANTAR Refei¢do 1
75 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE DESJEJUM Refei¢do 1
76 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE COLACAO Refeicao 1
71 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE ALMOCO Refei¢do 1
78 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE MERENDA Refeigdo 1
79 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE JANTAR Refei¢do 1
80 3697 DIETA FRACIONADA PARA ACOMPANHANTE CEIA Refei¢ao 1
81 3697 REFEICOES PARA SERVIDORES DESJEJUM Refei¢do 367
82 3697 REFE]COES PARA SERVIDORES ALMOCO Refeigdo 2511
83 3697 REFEICOES PARA SERVIDORES JANTAR Refeigdo 106
84 3697 REFEICOES PARA SERVIDORES CEIA Refei¢do 972
Valor Total de Refei¢cdes Transportadas - Mensal R$
Valor Total Mensal - Refei¢6es Nio Transportadas e Refeicoes Transportadas RS
Valor Total Anual - Refei¢des Nio Transportadas e Refeicoes Transportadas RS
e Complementos - alimentos preparados e géneros alimenticios para complemento ou substituicfio de refeicdes
COMPLEMENTOS
CODIGO CODIGO < VALOR DE TOTAL POR
ITEM SES BR ESPECIFICACAO UNIDADE QUANTIDADE REFERENCIA ITEM
CP1 - - Acucar Cristal Grama 26
CP2 - - Agua de Coco ml 24.549
CP3 - - Amido de Milho Grama 32
CP4 - - Azeite de Oliva Extra Virgem ml 3
CP5 - - Banana, qualquer variedade (unidade de 115 a 120g) Unidade 6566
CP6 - - Biscoito Agua ou Agua e Sal ou Doce Grama 273548
P o .
CcP7 R : Café (infusdo a 8%) com agticar ou com adogante natural ou ml 967.633
puro
P8 R : Caldo de Carne ou d§ Leg}lmf:s (ca}df) com conslstenma rala ml 13.902
e coado para dieta liquida minima em residuos)
CP9 R ; Cha de Ervas ou de frutas com agucar ou com adogante ml 21.645

natural ou puro




CP 10 - - Coquetel ou Creme de Frutas ml 18.194
CP11 - - Farelo de Aveia Grama 11
CP 12 - - Gelatina Dietética Preparada Grama 7.643
CP 13 - - Gelatina Preparada Grama 247
logurte natural integral ou desnatado com ou sem lactose .
Cri4 adogado ou ndo (de 160 a 180g a unidade) Unidade o7
CP 15 _ R Leite em po integral ou desnatado instantaneo com ou sem Grama 235
lactose
CP 16 - - Leite pasteurizado integral ou desnatado com ou sem lactose ml 1.452.061
CP 17 - - Maga (aproximadamente 130g) Unidade 6212
CP 18 - - Mamao Grama 5.792
CP 19 - - Manteiga com ou sem sal Grama 17
CP 20 - - Melancia a francesa Grama 3.231
Mingau de farinhas variadas (3 a 35% de farinha), preparado
com leite pasteurizado integral ou desnatado ou com leite em
CP21 - - po integral ou desnatado ou com formula a base de soja ml 69.239
integral em po ou com férmula a base de soja light em po
com aglicar ou com adogante natural ou puro
CP22 - - Ovo mexido ou cozido ou frito Unidade 360
CP23 - - Picol¢ de frutas variadas Unidade 6
Produto a base de arroz ou de milho pré-cozido com ou sem
CP 24 - - agucar, adicionado de vitaminas e sais minerais para preparo Grama 87
instantdneo
CP 25 R : Pio francés ou pao doce ou pao d§ forma ou péo integral Unidade 10716
com ou sem manteiga (50g)
Sanduiche de queijo (50g de pao francés ou de forma ou
CP 26 R : integral + 5g de manteiga + A}Og de queijo minas, mugarela Unidade 3529
ou ricota)
Sanduiche de carne ou de frango (50g de pdo francés ou de
CP 27 - - forma ou integral + 5g de manteiga + 50g de carne ou de Unidade 3113
frango) + salada crua (45g)
CP 28 - - Normal ou dietético Grama 258
CP 29 - - Sopa de legumes com carne ou frango (liquidificada ou ndo) ml 19.772
CP 30 - - Suco de fruta a 40% com agucar ou adogante natural ou puro ml 3.078.826
CP 31 - - Suco de fruta a 100% ml 1.139
CP 32 - - Laranja, qualquer variedade (unidade de 135 a 150g) Unidade 41
CP 33 - - Torrada doce ou salgada Grama 70
Valor Total Mensal - Complementos R$
Valor Total Anual - Complementos R$
e Formulas para terapia nutricional enteral infantil, suplementos nutricionais, médulos de nutrientes, formulas infantis, formulas metabélicas,
equipos e frascos
FORMULAS PARA TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL ADULTO (FTNEA)
CODIGO  CODIGO x VALOR DE TOTAL POR
ITEM SES BR ESPECIFICACAO UNIDADE QUANTIDADE REFERENCIA ITEM
FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicada para individuos em terapia
nutricional enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais:
formula polimérica, sem adigdo de sacarose, isento de gliten, com
1 - 404944 quantidade ndo significativa de lactose (menor que 500mg por 100 ml do Grama 2.482
alimento pronto para o consumo); sem fibras; normocalérica (densidade
energética entre 0,9 kcal por ml e 1,2 keal por ml) e normoprotéica (teor
proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor energético total
- de fonte animal e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: po (gramas).
FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicada para individuos em terapia
nutricional enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais:
sem adi¢do de sacarose, isento de gluten; com quantidade ndo
2 - 445958 significativa de lactose (menor que 500 mg por 100m! do produto pronto ml 1.731
para consumo); com fibras; normocalérica (densidade energética entre 0,9
keal por ml e 1,2 kcal por ml) e normoprotéica (teor proteico maior ou
igual a 10% e menor que 20% do valor energético total - de fonte animal
e/ou vegetal). Forma de apresentagao: liquida (mililitros).
FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL
(SISTEMA FECHADO). Aplicag¢do no ambito da SES-DF: indicada para
individuos em terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias para
administragdo na modalidade sistema fechado. Caracteristicas Adicionais:
3 . 404426 sem adicao de sacarose, isento de gluten, com quantidade ndo ml 6.167

significativa de lactose (menor que 500 mg por 100ml do produto pronto
para consumo); com fibras; normocalérica (densidade energética entre 0,9
keal por ml e 1,2 kcal por ml) e normoprotéica (teor proteico maior ou
igual a 10% e menor que 20% do valor energético total - de fonte animal
e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: liquida (mililitro).




ITEM

CODIGO
SES

461709

404435

404966

404432

447099

405019

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF. Aplica¢do no &mbito da SES-DF:
indicada para individuos em terapia nutricional enteral via sondas ou
ostomias. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢@o de sacarose; isento de
glaten; com quantidade ndo significativa de lactose (menor que 500mg
por 100ml do produto pronto para consumo); com ou sem fibras,
hipercalorica (densidade energética maior ou igual a 1,5kcal/ml) e
normoprotéica (teor proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do
valor energético total - de fonte animal e/ou vegetal). Forma de
apresentacdo: liquida (mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL
(SISTEMA FECHADO), Aplicag¢do no &mbito da SES-DF. Aplica¢do no
ambito da SES-DF: indicada para individuos em terapia nutricional
enteral via sondas ou ostomias para administragdo na modalidade sistema
fechado. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢do de sacarose; isento de
gluten, com quantidade néo significativa de lactose (menor que 500 mg
por 100ml do produto pronto para consumo); com ou sem fibras,
hipercalorica (densidade energética maior ou igual a 1,5kcal/ml) e
normoprotéica (teor proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do
valor energético total - de fonte animal e/ou vegetal). Forma de
apresentagdo: liquida (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para individuos em terapia
nutricional enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais:
sem adigdo de sacarose, fibras, arginina e glutamina; isenta de lactose e
gluten; com densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal e menor ou

igual a 1,2 kcal por ml e hiperproteica (teor proteico maior ou igual a 20%
do valor energético total - de fonte animal e/ou vegetal). Forma de
apresentacdo: liquida (mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para individuos em terapia
nutricional enteral via sondas ou ostomias com necessidades aumentadas
de energia e proteinas, para administragdo na modalidade sistema
fechado. Caracteristicas Adicionais: sem adi¢do de sacarose; isento de
gluten, com quantidade ndo significativa de lactose (menor que 500 mg
por 100ml do produto pronto para consumo); com ou sem fibras,
hipercalorica (densidade energética maior a 1,2kcal/ml) e hiperprotéica
(teor proteico maior ou igual a 20% do valor energético total - de fonte
animal e/ou vegetal). Forma de apresentagdo: liquida (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicag¢do no dmbito da SES-DF: indicada para pacientes com sindromes
disabsortivas em terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias.
Caracteristicas Adicionais: formula oligomérica, isento de gluten, sem
fibras, sem adi¢do de sacarose, com quantidade ndo significativa de
lactose (menor que 500mg por 100ml do produto pronto para consumo),
de densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal/ml e quantidade de
proteinas maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor energético
total. Forma de apresentagdo: liquida (mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL
(SISTEMA FECHADO). Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para
pacientes com distirbios disabsortivos em terapia nutricional enteral via

sondas ou ostomias para administragdo na modalidade sistema fechado.

Caracteristicas Adicionais: formula oligomérica, isento de gluten, sem
fibras, sem adigéo de sacarose,com quantidade ndo significativa de lactose

(menor que 500 mg por 100ml do produto pronto para consumo), de
densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal/ml e quantidade de
proteinas maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor energético
total. Forma de apresentagdo: liquida (mililitros).

Valor Total - Férmulas para Terapia Nutricional Enteral Adulto (FTNEA)

CODIGO
BR

405013

438115

404934

ml

ml

ml

ml

ml

ml

FORMULAS ESPECIALIZADAS ADULTO (FEA)

ESPECIFICACAO

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo de uso na SES-DF: indicada para pacientes hepatopatas em
risco de encefalopatia hepética. Caracteristicas Adicionais: hipossodica
(quantidade de sodio inferior ou igual a 50mg/100 kcal), de densidade
energética superior a 1,2 kcal por ml na diluigdo padrdo e normoproteica
(teor proteico maior ou igual a 10% e menor que 20% do valor energético
total). Forma de apresentag@o: po (gramas).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES/DF: indicada para pacientes
imunossuprimidos e em periodo perioperatorio em terapia nutricional
enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula
polimérica ou oligomérica, adicionada de nutrientes imunomoduladores,
tais como: arginina e nucleotideos, com quantidade néo significativa de
lactose (menor que 500 mg por 100 ml do alimento pronto para o
consumo), com ou sem adi¢do de sacarose, com ou sem fibras, densidade
energética maior ou igual a 0,9 kcal por ml, hiperprotéica (teor proteico
maior ou igual a 20% do valor energético total). Forma de apresentagao:
liquida (mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTR]CAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para pacientes portadores de
doengas inflamatérias intestinais em fase ativa. Caracteristicas
Adicionais: formula polimérica, isento de lactose, isenta de gliten, com
ou sem adigdo de sacarose, com adigdo de triglicerideos de cadeia média,
com ou sem fibras, densidade energética maior ou igual a 0,9 kcal por ml
e quantidade de proteinas maior ou igual a 10% do valor energético total.
Forma de apresentagdo: po.

UNIDADE

Grama

ml

Grama

326.258

1.000

19.370

2.556

463.405

15.944

RS

VALOR DE
REFERENCIA

TOTAL POR

QUANTIDADE ITEM

1.160

1.500

10.317




ITEM

20

ITEM

21

- 435252

- 404992

- 435237

CODIGO CODIGO
SES BR

- 432316

- 464185

- 403904

- 405985

- 404934

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicacdo no dmbito da SES-DF: formula para pacientes com fungio
renal comprometida, em tratamento conservador, em terapia nutricional
enteral via sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula
polimérica ou oligomérica, densidade energética superior a 1,2 kcal por
ml; quantidade de proteina inferior a 10% do valor energético total; teores
menores ou iguais a 100mg de sédio e 150mg de potassio por 100kcal do
alimento pronto para o consumo. Forma de apresentagdo: liquida
(mililitros).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL OU ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para portadores de doenga
renal crénica em tratamento dialitico,em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou

oligomérica, densidade calorica maior ou igual a 1.5 kcal por ml e
quantidade de proteina maior ou igual a 15% do valor energético total,
isento de gluten, teores menores ou iguais a 100mg de sédio, 125mg de

potassio e 60mg de fosforo por 100kcal do alimento pronto para o

consumo. Forma de apresentagdo: liquido (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicag¢do no ambito da SES-DF: indicado para pacientes com lesdes por
pressdo ou para cicatrizagdo de feridas em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, acrescido de arginina, alto teor de vitamina A (maior ou
igual a 60 mcg RE por 100 kcal), vitamina C (maior ou igual a 4,6 mg por
100 kcal), vitamina E (maior ou igual a 1 mg por 100 kcal), zinco ( maior
ou igual a 0,7 mg por 100 kcal), cobre (maior ou igual a 90 mcg por 100
kcal) e selénio (maior ou igual a 3,4 mcg por 100 kcal), sem adi¢do de
sacarose, sem sabor, com ou sem fibras, de densidade energética maior ou
igual a 0,9 Kcal por ml, quantidade de proteina maior ou igual a 20% do
valor energético total. Forma de apresentagdo: liquido (mililitro).

Valor Total - Formulas Especializadas Adulto (FEA)

ml 2.044
ml 26.741
ml 32332

FORMULAS PARA TERAPIA NUTRICIONAL ENTERAL INFANTIL (FTNEI)

ESPECIFICACAO

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES E CRIANGA DE PRIMEIRA INFANCIA
DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS.
Aplicagdo ambito da SES-DF: indicado para lactentes desde o
nascimento, com necessidades calorica e proteica aumentadas.
Caracteristicas adicionais: a base de leite de vaca, densidade calorica
maior ou igual a 1 kcal por ml. Sem adi¢do de sacarose e isenta de gliten.
Forma de apresentagdo: po (gramas).

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para criangas menores de 10
anos de idade em terapia nutricional enteral via sondas ou ostomias.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica, isenta de gliten, com
quantidade ndo significativa de lactose (menor que 500 mg por 100 ml do
alimento pronto para o consumo), com ou sem adigdo de sacarose, sem
fibras, densidade energética maior que 1 kcal por ml e quantidade de
proteinas maior ou igual a 10% do valor energético total. Forma de
apresentagdo: po (gramas).

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO ENTERAL OU ORAL
(SISTEMA FECHADO). Aplicagéo no ambito da SES/DF: indicada para
criangas menores de 10 anos de idade em terapia nutricional enteral via
sondas ou ostomias para administragdo na modalidade sistema fechado.
Formula polimérica, isenta de gliten, com ou sem adigdo de agucar, com
quantidade nao significativa de lactose (menor que 500 mg por 100 ml do
alimento pronto para o consumo), densidade energética maior que 1 kcal
por ml e proteina maior ou igual a 10% do valor energético total. Forma
de apresentagdo: liquida (mililitro).

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTR[CAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para criangas menores de 10
anos de idade com sindromes disabsortivas. Caracteristicas Adicionais:
formula hidrolisada (a base de peptideos), com ou sem adi¢do de sacarose,
com ou sem fibras, isenta de gluten, isenta de lactose, densidade
energética maior ou igual a 1 kcal por ml e quantidade de proteinas maior
ou igual a 10% do valor energético total. Forma de apresentagdo: po
(gramas).

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicacdo no dmbito da SES-DF: indicado para criangas com epilepsia
refrataria a medicamentos e outras condi¢des que requerem terapia
nutricional com dieta cetogénica. Caracteristicas adicionais: proporgdo de
4 (quatro) gramas de gorduras para 1 (um) grama de carboidratos e
proteinas. Isento de gluten. Forma de apresentagéo: p (gramas).

Valor Total - Formulas para Terapia Nutricional Enteral Infantil (FTNEI)

CODIGO CODIGO
SES BR

- 436327

SUPLEMENTOS (S)
ESPECIFICACAO

FORMULA PADRAO PARA NUTRICAO ENTERAL OU ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para suplementagéo oral de
individuos desnutridos ou com necessidades caloricas e/ou proteicas
aumentadas. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, com adi¢do de sacarose, com ou sem fibras, de densidade
energética entre 0,9 e 1,5 Kcal por ml e quantidade de proteinas maior ou
igual a 10% e menor que 20% do valor energético total. Forma de
apresentagdo: po (gramas).

RS
VALOR DE TOTAL POR
UNIDADE QUANTIDADE REFERENCIA ITEM
Grama 400
Grama 400
ml 500
Grama 883
Grama 400
RS
VALOR DE TOTAL POR
UNIDADE QUANTIDADE REFERENCIA ITEM

Grama 800




22 -

23 -

25 -

CODIGO

ITEM SES

29 -

30 -

31 -

CODIGO

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRIGAO ENTERAL OU ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF:indicada para suplementagdo oral de
individuos diabéticos quando desnutridos e/ou em risco nutricional.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou oligomérica, isento de
gluten, sem adigdo de sacarose, acrescida de fibras soltveis isoladas ou
404968 associadas a fibras insoltiveis, densidade energética maior ou igual a 0,9

Kcal por ml, quantidade de carboidratos menor que 50% do valor
energético total do produto, com alto teor de gorduras monoinsaturadas -
MUFAS (quantidade maior ou igual a 20% do valor energético total do
produto), quantidade de proteina maior ou igual a 10% do valor
energético total do produto. Forma de apresentagéo: liquido (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para suplementagdo oral de
individuos desnutridos ou com necessidades caloricas ou proteicas
aumentadas. Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou
oligomérica, com sacarose, com ou sem fibras, de densidade energética
maior ou igual a 1,2 e menor ou igual a 1,9 Kcal por ml , quantidade de
proteinas maior ou igual a 10% do valor energético total do produto.
Forma de apresentagdo: liquido (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para suplementagdo oral de
individuos desnutridos ou com necessidades proteicas aumentadas.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica, com ou sem adi¢ao
sacarose, com ou sem fibras, isenta de sabor, de densidade energética
maior ou igual a 0,9 kcal/ml na dilui¢@o padrio, quantidade de proteinas
maior ou igual a 20% do valor energético total do produto. Forma de
apresentago: po (gramas).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para suplementagdo oral de
pacientes com lesdes por pressdo ou epidermoélise bolhosa congénita.
Caracteristicas Adicionais: formula polimérica ou oligomérica, acrescido
de arginina, alto teor de vitamina A (maior ou igual a 60 mcg RE por 100
kcal), vitamina C (maior ou igual a 4,6 mg por 100 kcal), vitamina E
(maior ou igual a 1 mg por 100 kcal), zinco ( maior ou igual a 0,7 mg por
100 kcal), cobre (maior ou igual a 90 mcg por 100 kcal) e selénio (maior
ou igual a 3,4 mcg por 100 kcal), com ou sem adigdo de sacarose, com ou
sem fibras, de densidade energética maior ou igual a 0,9 Kcal por ml,
quantidade de proteina maior ou igual a 20% do valor energético total,
com sabor. Forma de apresentacao: liquido (mililitro).

FORMULA MODIFICADA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para suplementagao oral de
individuos desnutridos ou com necessidades caldricas e proteicas
404431 aumentadas. Caracteristicas Adicionais: adicionado ou ndo de sacarose,
com ou sem fibras, de densidade energética maior ou igual a 1,5 Kcal por
ml e quantidade de proteina igual ou superior a 20% do valor energético
total. Forma de apresentagao: liquido (mililitro).

FORMULA PEDIATRICA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL.

Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para suplementagdo oral de
criangas menores de 10 anos de idade desnutridas ou com necessidades
caldricas e/ou proteicas aumentadas. Caracteristicas Adicionais: formula

polimérica ou oligomérica, isento de gliten, com ou sem fibras, com
adigdo de sacarose, densidade energética maior ou igual a 1,2 kcal por ml
e quantidade de proteinas necessarias para atender a faixa etaria a qual o
produto se destina . Forma de apresentagao: liquido (mililitro).

404430

436348

435237

444163

Valor Total - Suplementos

MODULOS DE NUTRIENTES (MN)

BR ESPECIFICACAO
ESPESSANTE PARA ALIMENTOS A BASE DE AMIDO DE MILHO
MODIFICADO. Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para criangas

403936 menores de 36 meses com disfagia. Caracteristicas adicionais: espessante

alimentar instantdneo a base de amido de milho modificado. Forma de

apresentagdo: po (gramas).

ESPESSANTE PARA ALIMENTOS A BASE DE GOMA(S). Aplicagio

no ambito da SES: indicado para pacientes maiores de 36 meses com

437054 disfagia. Caracteristicas adicionais: espessante alimentar instantaneo a
base de goma(s), sem adi¢do de outro ingrediente para espessar. Produto
final inodoro, insipido, homogéneo. Forma de apresentagdo: po (gramas).

MODULO DE LIPIDIOS A BASE DE TRIGLICERIDEOS DE CADEIA
MEDIA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL. Aplicagdo no 4mbito
da SES-DF: indicado para pacientes com necessidades caloricas
aumentadas provenientes de lipideos de facil absor¢do. Caracteristicas
Adicionais: acrescido de acidos graxos essenciais e antioxidantes. Forma
de apresentagdo: liquido (mililitros).

MODULO DE LIPIDIOS A BASE DE TRIGLICERIDEOS DE CADEIA
MEDIA PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL. Aplicagio no dmbito
da SES-DF: indicado para pacientes com necessidades caloricas
aumentadas provenientes de lipideos de facil absor¢o. Caracteristicas
Adicionais: acrescido de antioxidantes e SEM de acidos graxos essenciais
e . Forma de apresentagao: liquido (mililitros).

MODULO DE PROTEINAS PARA NUTRICAO ENTERAL E ORAL.
Aplicag¢do no dmbito da SES-DF: indicado para pacientes com
necessidades protéicas elevadas. Caracteristicas adicionais: composta por
403935 proteina intacta de origem animal, que atenda a quantidade de
aminoacidos essenciais por grama de proteina conforme valores minimos
estabelecidos a proteina de referéncia. Forma de apresentagio: po
(gramas).

435201

435201

ml

ml

Grama

ml

ml

ml

UNIDADE

Grama

Grama

ml

ml

Grama

67.946

39.846

800

291.945

177.344

2.133

QUANTIDADE

475

5.037

450

450

27.390

RS

VALOR DE
REFERENCIA

TOTAL POR
ITEM




MODULO DE CARBOIDRATO PARA NUTRICAO ENTERAL E
ORAL A BASE DE MALTODEXTRINA. Aplicagdo no dmbito da SES-
33 - 403932 DF: indicado para pacientes com necessidades caldricas elevadas. Grama 387
Caracteristicas Adicionais: médulo exclusivo de maltodextrina, isento de
sabor. Forma de apresentagdo: po (gramas).

MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS E INSOLUVEIS PARA
NUTRIGAO ENTERAL E ORAL. Aplicagio no ambito da SES-DF:
34 - 404750 indicado para regulariza¢do do transito gastrointestinal. Caracteristicas Grama 970
Adicionais: composta por fibras soluveis e insoliiveis. Forma de
apresentacgdo: po (gramas).

MODULO DE FIBRAS SOLUVEIS PARA NUTRICAO ENTERAL E
ORAL . Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para regularizagdo do
transito gastrointestinal ¢/ ou controle glicémico. Caracteristicas
Adicionais: devera conter pelo menos um tipo destas fibras (isoladas ou
associadas entre si): fruto- oligossacarideos (FOS) e/ ou inulina e/ ou
polidextrose e/ ou pectina. Forma de apresentagio: po (gramas).

MODULO DE GLUTAMINA PARA NUTRIGAO ENTERAL E ORAL.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: indicado para manutengo da
integridade da mucosa intestinal. Caracteristicas Adicionais: modulo
exclusivo de glutamina. Forma de apresentago: p6 (gramas).

SUPLEMENTO ALIMENTAR EM PO DE PROBIOTICOS. Aplicagio
no ambito da SES: para melhora do funcionamento do trato
37 - 466491 gastrointestinal. Caracteristicas Adicionais: suplementos a base de Unidade 593
probidticos, com 4 a 6 cepas probidticas. Forma de Apresentagdo: po
(sacheé).

Valor Total - Médulos de Nutrientes (MN) R$

35 - 404750 Grama 5.659

36 - 403933 Grama 952

FORMULAS INFANTIS (FI)

ITEM COS]:]::ISG 0 CO]]})]I{GO ESPECIFICACAO UNIDADE QUANTIDADE

VALOR DE TOTAL POR
REFERENCIA ITEM

FORMULA INFANTIL PARA RECEM-NASCIDOS PRE-TERMO
E/OU DE ALTO RISCO. Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicado para
recém-nascidos pré- termo (com menos de 37 semanas de idade
gestacional), ou de alto risco que nasce prematuro de muito baixo peso
(com menos de 34 semanas de idade gestacional) ou de muito baixo peso
ao nascer (peso inferior a 1.500 gramas), ou aquele que nasce com ou
logo apds o nascimento ¢ apresenta doenga que necessita de tratamento
intensivo. Caracteristicas Adicionais: a base de leite de vaca, isenta de
sacarose e gliten, acrescida de LC-PUFAS. Forma de apresentagio: po
(gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES A BASE DE LEITE DE
VACA. Aplicagdo no &mbito da SES-DF: indicada para lactentes desde o
nascimento até o sexto més de vida. Caracteristicas Adicionais: a base de
39 - 436337 leite de vaca com outros ingredientes comprovadamente adequados para Grama 3.960
alimentagdo de lactentes até o sexto més de vida, contendo DHA e/ou
ARA, sem indicagdes dietoterapicas especificas. Forma de apresentagao:
po (gramas).

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E
CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA A BASE DE LEITE DE
VACA. Aplicagdo: indicada para lactentes maiores de 6 meses.
40 - 442636 Caracteristicas Adicionais: a base de leite de vaca com outros ingredientes Grama 400
comprovadamente adequados para alimentagao de lactentes a partir do
sexto més de vida, contendo DHA e/ou ARA, sem indicagdes
dietoterapicas especificas. Forma de apresenta¢do: p6 (gramas).

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E
CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA A BASE DE SOJA. Aplicagio:
indicada para lactentes maiores de 6 meses de idade, com
intolerancia/alergia ao leite de vaca ou erros inatos do metabolismo.
Caracteristicas Adicionais: fonte proteica proveniente da soja, sem adigdo
de sacarose e isento gluten. Forma de Apresentagdo: pé (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES A BASE DE LEITE DE
VACA. Aplicagio no dmbito da SES: indicada para lactentes de 0 a 6
meses que necessitem de fibras prebiodticas para um melhor
funcionamento intestinal. Caracteristicas Adicionais: isenta de sacarose e
gluten, acrescida de prebidticos (frutooligossacarideos - FOS e
galactooligossacarideos - GOS). Forma de apresentagdo: p6 (gramas).

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E
CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA A BASE DE LEITE DE
VACA. Aplicagdo no dmbito da SES: indicada para lactentes maiores de 6
meses de idade que necessitem de fibras prebidticas para um melhor Grama 400
funcionamento intestinal. Caracteristicas Adicionais: isenta de sacarose e
glaten, acrescida de prebioticos (frutooligossacarideos -FOS e
galactooligossacarideos - GOS). Forma de apresentagdo: po (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES A BASE DE LEITE DE VACA. Aplicagio no
ambito da SES-DF: indicada para lactentes de 0 a 12 meses, para reduzir
episodios de regurgitagdo. Caracteristicas Adicionais: com amido pré-
gelatinizado ou gomas, isenta de sacarose e gluten. Forma de
apresentacgdo: po (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA
DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
COM PROTEINA LACTEA EXTENSAMENTE HIDROLISADA.
Aplicag¢@o no ambito da SES-DF: indicada para lactentes desde o
nascimento, com alergia alimentar ao leite de vaca e/ou leite de soja e que
nao apresentem sintomatologia gastrointestinal. Caracteristicas
Adicionais: a base de proteina extensamente hidrolisada de soro de leite,
sem adigdo de sacarose e frutose, isenta de gluten, com ou sem adigdo de
prebidticos e com lactose. Forma de apresentagdo: po (gramas).

38 - 444377 Grama 400

41 - 432636 Grama 400

42 - 432316

Grama 400

43 - 432316

44 - 405978 Grama 400

45 - 434219 Grama 400




46

47

48

49

ITEM

50

51

52

53

54

55

- 435949

- 435254

- 403959

- 453646

CODIGO CODIGO

SES BR

- 410626

- 410627

- 410628

- 404760

- 404760

- 404761

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES E CRIANCAS DE PRIMEIRA INFANCIA
DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
COM PROTEINA LACTEA EXTENSAMENTE HIDROLISADA.
Aplicag¢do no ambito da SES-DF: indicada para lactentes desde o
nascimento, com alergia alimentar ao leite de vaca e/ou leite de soja.
Caracteristicas Adicionais: a base de proteina extensamente hidrolisada de
soro de leite, sem adigdo de sacarose e frutose, isenta de gluten, com ou
sem adigdo de prebidticos e isenta de lactose. Forma de apresentagio: po
(gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES DESTINADA A NECESSIDADES
DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS COM RESTRICAO DE LACTOSE
A BASE DE AMINOACIDOS LIVRES. Aplicagio no dmbito da SES:
S . . . Grama
indicada para lactentes desde o nascimento, com alergia ao leite de vaca
e/ou leite de soja. Caracteristicas Adicionais: formula a base de
aminodcidos livres, sem adigdo de sacarose, isento de lactose e gluten.
Forma de apresentagdo: po (gramas).

FORMULA DE NUTRIENTES PARA RECEM-NASCIDOS DE ALTO
RISCO. Aplicagao: indicada a suplementagéo nutricional de recém-
nascidos de alto risco. Caracteristicas Adicionais: composta de
maltodextrina, gorduras, proteina do soro do leite parcialmente
hidrolisada, vitaminas e minerais, isenta de sacarose ¢ gliten. Forma de
apresentacgdo: po (gramas).

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES E DE SEGUIMENTO
PARA LACTENTES DESTINADA A NECESSIDADES
DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS COM RESTRIGAO DE
LACTOSE. Aplicagdo no ambito da SES-DF: indicada para lactentes de 0 Grama
a 12 meses, com intolerancia a lactose. Caracteristicas: a base de leite de
vaca, isenta de sacarose, lactose e gluten. Forma de apresentagdo: po
(gramas).

Grama

Grama

Valor Total - Formulas Infantis (FI)

FORMULAS METABOLICAS (FM)

400

400

248

400

RS

VALOR DE TOTAL POR

ESPECIFICACAO UNIDADE QUANTIDADE REFERENCIA ITEM

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: que inclua lactentes de 0 a 1 ano de
idade* portadores de fenilcetontria, Caracteristicas Adicionais: isento de
fenilalanina e lipidios, contendo uma mistura de aminoécidos,
carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA.
Aplicagdo no dmbito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas de 1 a 8
anos de idade* portadoras de fenilcetonuria, Caracteristicas Adicionais:
isento de fenilalanina e lipidios, contendo uma mistura de aminoécidos,
carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos. Forma de
Apresentag@o: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
FENILCETONURIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA.
Aplicagdo no ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas a partir
de 8 anos de idade* portadoras de fenilcetontria, Caracteristicas
Adicionais: isento de fenilalanina e lipidios, contendo uma mistura de
aminoacidos, carboidratos, vitaminas, minerais e oligoelementos. Forma
de Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar
a Resolug@o Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
ACIDEMIAS ORGANICAS (METILMALONICA OU PROPIONICA)
COM RESTRICAO DE METIONINA, TREONINA, VALINA E
RESTRICAO/BAIXO TEOR DE ISOLEUCINA. Aplicagio no ambito da
SES-DF: inclua a indicagéo para criangas de 0 a 1 ano de idade*
portadoras de acidemias organicas (metilmalonica ou propidnica).
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais isenta de
metionina, treonina, valina e com baixo teor de isoleucina. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
ACIDEMIAS ORGANICAS (METILMALONICA OU PROPIONICA)
COM RESTRIGAO DE METIONINA, TREONINA, VALINA E
RESTRIGCAOQ/BAIXO TEOR DE ISOLEUCINA. Aplicagio no &mbito da
SES-DF: inclua a indicagdo para criangas maiores de 1 ano de idade*
portadoras de acidemias organicas (metilmalonica ou propidnica),
Caracteristicas Adicionais: Mistura de aminodcidos essenciais isenta de
metionina, treonina, valina e com baixo teor de isoleucina. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
TIROSINEMIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA E
TIROSINA. Aplicagdo no dmbito da SES-DF: inclua a indica¢o para
criangas de 0 a 1 ano de idade*, portadoras de tirosinemia. Caracteristicas Grama
Adicionais: mistura de aminoécidos essenciais isenta de fenilalanina e
tirosina. Forma de Apresentagdo: p6 (gramas). *O ajuste da faixa etdria
devera considerar a Resolugéo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

500

500

500

400

500

400
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57

58

59

60
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63

64

65

66

ITEM

CODIGO
SES

404762

410618

404756

410622

410625

404763

404764

404754

404755

410620

410621

CODIGO
BR

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
TIROSINEMIA COM RESTRICAO DE FENILALANINA E
TIROSINA. Aplicagdo no dmbito da SES-DF: inclua a indica¢io para
criangas maiores de 1 ano de idade*, portadoras de tirosinemia.
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoécidos essenciais isenta de
fenilalanina e tirosina. Forma de Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da
faixa etaria devera considerar a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho
de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
LEUCINOSE (DOENCA DO XAROPE DE BORDO NA URINA) COM
RESTRICAO DE LEUCINA, ISOLEUCINA E VALINA. Aplicagio no
ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas de 0 a 1 ano de
idade* portadoras de Leucinose (Doenga do Xarope de Bordo na urina).
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoécidos essenciais isenta de
leucina, isoleucina e valina. Forma de Apresentagdo: po (gramas). *O
ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolu¢do Anvisa N° 976, de 5
de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
LEUCINOSE (DOENCA DO XAROPE DE BORDO NA URINA) COM
RESTRICAO DE LEUCINA, ISOLEUCINA E VALINA.Aplicagio no
ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas a partir de 1 ano* de
idade, portadoras de Leucinose (Doenga do Xarope de Bordo na urina),
Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoécidos essenciais isenta de
leucina, isoleucina e valina. Forma de Apresentagdo: pd (gramas). *O
ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolu¢do Anvisa N° 976, de 5
de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HOMOCISTINURIA COM RESTRICAO DE METIONINA. Aplicagio
no ambito da SES-DF: inclua a indicag@o para criangas de 0 a 1 ano de
idade* portadoras de homocistinuria. Caracteristicas Adicionais: mistura
de aminoacidos essenciais isenta de metionina. Forma de Apresentagdo:
po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugdo
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HOMOCISTINURIA COM RESTRICAO DE METIONINA. Aplicagio
no ambito da SES-DF: inclua a indicagio para criangas acima de 1 ano de
idade* portadoras de homocistinuria. Caracteristicas Adicionais: mistura
de aminoacidos essenciais isenta de metionina. Forma de Apresentagao:

po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugao
Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
DISTURBIOS DO CICLO DA UREIA COM RESTRIGCAO DE
AMINOACIDOS NAO ESSENCIAIS. Aplicagio no dmbito da SES-DF:
inclua a indicag¢do para criangas de 0 a 1 ano de idade*, portadoras de
distarbios do ciclo da uréia. Caracteristicas Adicionais: mistura de
aminoacidos essenciais. Forma de Apresentacdo: p6 (gramas). *O ajuste
da faixa etaria devera considerar a Resolugéo Anvisa N° 976, de 5 de
junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
DISTURBIOS DO CICLO DA UREIA COM RESTRIGAO DE
AMINOACIDOS NAO ESSENCIAIS. Aplicagio no dmbito da SES-DF:
inclua a indicagdo para criangas maiores de 1 ano de idade*, portadoras de
distarbios do ciclo da uréia. Caracteristicas Adicionais: mistura de
aminoacidos essenciais. Forma de Apresentagdo: p6 (gramas). *O ajuste
da faixa etaria devera considerar a Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de
junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HIPERLEUCINEMIA COM RESTRICAO DE LEUCINA. Aplicagio no
ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas de 0 a 1 ano de
idade*, portadoras de hiperleucinemia. Caracteristicas adicionais: mistura
de aminoacidos essenciais isenta de leucina. Forma de Apresentagéo: pd
(gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugdo Anvisa
N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE
HIPERLEUCINEMIA COM RESTRIGAO DE LEUCINA. Aplicagio no
ambito da SES-DF: inclua a indicagdo para criangas maiores de 1 ano de
idade*, portadoras de hiperleucinemia. Caracteristicas Adicionais: mistura
de aminoacidos essenciais isenta de leucina. Forma de Apresentagdo: po
(gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a Resolugdo Anvisa

N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE ACIDURIA
GLUTARICA COM RESTRICAO DE LISINA E RESTRICAO/BAIXO
TEOR DE TRIPTOFANO. Aplicagido no ambito da SES-DF: inclua a
indicagdo para criangas de 0 a 1 ano de idade*, portadoras de acidiria
glutérica. Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos essenciais
isenta de lisina e restri¢do/baixo teor de triptofano. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

FORMULA DIETOTERAPICA PARA PORTADORES DE ACIDURIA
GLUTARICA COM RESTRICAO DE LISINA E RESTRICAO/BAIXO
TEOR DE TRIPTOFANO. Aplicagido no ambito da SES-DF: inclua a
indicagfo para criangas maiores de 1 ano de idade*, portadoras de
aciduria glutarica. Caracteristicas Adicionais: mistura de aminoacidos
essenciais isenta de lisina e restri¢do/baixo teor de triptofano. Forma de
Apresentagdo: po (gramas). *O ajuste da faixa etaria devera considerar a
Resolugdo Anvisa N° 976, de 5 de junho de 2025.

Valor Total - Formulas Metabdlicas (FM)

EQUIPOS E FRASCOS

ESPECIFICACAO

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

Grama

UNIDADE QUANTIDADE

500

500

500

500

500

500

500

500

500

500

500

RS

VALOR DE
REFERENCIA

TOTAL POR
ITEM




Equipo para nutri¢ao enteral do tipo gravitacional. Material em PVC,
atoxico, de cor azul ou lilas translicido, de comprimento minimo de
120cm. Caracteristicas: Estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com ponta
perfurante que facilite a introdugao em recipiente de solugdes sem risco de
desconectar durante o seu uso, com protetor adequado, com filtro de ar,
67 - 462239 com camara gotejadora transparente que ndo permita vazamento em suas Unidade 1009

jungdes, com regulador de fluxo tipo rolete que 270,9garanta perfeito
controle de gotejamento com suavidade, com terminal distal do tipo
escalonado que permita perfeita adaptagdo a sonda de nutri¢do, com
tampa protetora de facil remogdo. Embalagem individual, que permita a
abertura técnica asséptica.

Equipo para nutri¢do enteral do tipo gravitacional, dupla-via, para
administragdo de dgua e nutrigdo enteral em sistema fechado. Material em
PVC, atoxico, de cor azul ou lilas, translucido, de comprimento minimo
de 120cm. Caracteristicas: Estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com
uma ponta compativel com a dieta em sistema fechado e outra ponta que
possibilite a conexdo no recipiente de agua, sem risco de desconectar

68 - 462239 durante o seu uso, com protetor adequado, com camara gotejadora
transparente que ndo permita vazamento em suas jungdes, com regulador
de fluxo tipo rolete que garanta perfeito controle de gotejamento com
suavidade, com terminal distal do tipo escalonado que permita perfeita
adaptagdo a sonda de nutri¢do, com tampa protetora de facil remogao.
Embalagem individual, que permita a abertura técnica asséptica.

Unidade 2

Equipo para administragdo de dieta por via enteral, compativel com as
bombas de infusdo utilizadas na SES-DF e de acordo com legislagao
vigente. Material em PVC, atdxico, de cor azul ou lilas translucido.
Caracteristicas: estéril, apirogénico, flexivel, atoxico, com ponta
perfurante que facilite a introdugdo em recipiente de solugdes sem risco de Uni
nidade 283
desconectar durante o seu uso, com protetor adequado, com filtro de ar,
com camara gotejadora transparente que ndo permita vazamento em suas
jungdes, com terminal distal do tipo escalonado que permita perfeita
adaptagdo a sonda de nutri¢do, com tampa protetora de facil remogao.
Embalagem individual, que permita a abertura técnica asséptica.

69 - 465750

Equipo para administragdo de dieta por via enteral em sistema fechado,
compativel com as bombas de infusio utilizadas na SES-DF, sistema
fechado e legislagdo vigente. Material em PVC, atoxico, de cor azul ou
lilas, translicido. Caracteristicas: estéril, apirogénico, flexivel, atoxico,
com ponta perfurante que facilite a introdugdo em recipiente de solugdes
70 - 465750 sem risco de desconectar durante o seu uso, com protetor adequado, com Unidade 119

filtro de ar, com camara gotejadora transparente que ndo permita
vazamento em suas jung¢des, com terminal distal do tipo escalonado que
permita perfeita adapta¢do a sonda de nutri¢do, com tampa protetora de
facil remogdo. Embalagem individual, que permita a abertura técnica
asséptica.

Frasco para acondicionamento e administragdo de nutrigdo enteral, de
material plastico resistente,livre de BPA, translicido, incolor.
71 - 395529 Tamanho/Capacidade de 100 ml, de uso tnico, com dispositivo em al¢a Unidade 3.247
na base, com tampa rosqueéavel de forma a ndo permitir vazamentos, com
lacre, embalado individualmente em saco plastico descartavel e graduado

Frasco para acondicionamento e administragdo de nutri¢do enteral, de
material plastico resistente,livre de BPA, translucido, incolor.
72 - 395537 Tamanho/Capacidade de 300 ml, de uso tnico, com dispositivo em alga Unidade 8.747
na base, com tampa rosqueavel de forma a ndo permitir vazamentos, com
lacre, embalado individualmente em saco plastico descartavel e graduado.

Frasco para acondicionamento e administragdo de nutri¢do enteral, de
material plastico resistente, livre de BPA, translucido, incolor.
73 - 395527 Tamanho/Capacidade de 500 ml, de uso tnico, com dispositivo em alga Unidade 174
na base, com tampa rosqueavel de forma a ndo permitir vazamentos, com
lacre, embalado individualmente em saco plastico descartavel e graduado.

Valor Total - Equipos e Frascos R$
Valor Total M ] - Férmulas; Supl tos; Modulos de Nutrientes; Equipos e Frascos R$
Valor Total Anual - Formulas; Suplementos; Médulos de Nutrientes; Equipos e Frascos R$

OBS: Incluséo na Proposta das seguintes informagdes:

e Descri¢do detalhada do item, COM INDICACAO de todas as caracteristicas dos produtos cotados, com especificagdes claras e detalhadas, nome comercial.

e Inclusdo de toda e qualquer observagdo necessaria ao conhecimento da SES-DF que complementem as especificagdes minimas requeridas referentes aos produtos
cotados.

e Preco unitario e total da proposta em moeda corrente nacional, expressos em algarismos e por extenso.

e Declaragdo expressa de que nos pregos propostos estdo incluidas todas as despesas diretas e indiretas, inclusive tributos, embalagens, encargos sociais, frete, seguro e
quaisquer outras despesas que incidam ou venham a incidir sobre o objeto desta licitagdo, inclusive para a entrega dos materiais no enderego indicado no Edital.

e Declaragdo expressa de estar de pleno acordo com todas as condigdes e obrigagdes constantes do edital e seus anexos.
e Prazo de validade da Proposta nao inferior a 90 dias.

e Prazo de entrega ndo superior a ( ) dias corridos, contados da data de recebimento da Nota de Empenho.

e Razdo social, endereco completo, telefone, da empresa proponente, CNPJ, nome do banco, agéncia e n° da conta bancaria onde deseja receber os seus créditos.

e Juntar todos os documentos solicitados no item Critérios de Aceitagdo da Proposta.

PRECO TOTAL DA PROPOSTA RS$: (valor por extenso)
VALIDADE DAPROPOSTA: _~ /  /_ (Nao inferior a 90 dias)
RAZAO SOCIAL:

ENDERECO:

TELEFONE: E-MAIL:

BANCO: _ AGENCIA: CONTA CORRENTE:

de de

>




- carimbo padronizado de CNPJ -

Assinatura do responsavel pela empresa

"Brasilia - Patriménio Cultural da Humanidade"
SRTVN Quadra 701 Lote D, 1° e 2° andares, Ed. PO700 - Bairro Asa Norte - CEP 70719-040 - DF
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