> INDUSTRIA DE MATERIAL BELICO DO BRASIL - IMBEL®
®
MEL Vinculada ao Ministério da Defesa por intermédio do

Comando do Exército

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 2026PR000101

PREGAO ELETRONICO N° 90101/2026 (SRP)
CONTRATACAO XXX/2026

INDUSTRIA DE MATERIAL BELICO DO BRASIL - IMBEL, Empresa Publica Federal, vinculada ao
Ministério da Defesa, por intermédio do Comando do Exército, constituida pela Lei n° 6.227, de 14/07/1975,
com seu Estatuto Social aprovado pela Assembleia Geral Extraordinaria n°® 01/2026, realizada em 28/01/2026,
registrado perante a Junta Comercial, Industrial e Servicos do Distrito Federal - JUCISDF, em 19/02/2026,
conforme NIRE 53500000275 ¢ sob n° 2968375, publicado no Diario Oficial Unido de 24/02/2026, Secéao 1,
paginas 15 a 21, arquivado e publicado na JUCISDF sob n° 2978251, em 27/02/2026, regida pela Lei n° 13.303,
de 30/06/2016, Lei n° 6.404, de 15/12/1976, Decreto n° 8.945, de 27/12/2016, e demais legislagdes aplicaveis,
classificada como Empresa Publica Dependente, nos termos do art. 2°, III, da Lei Complementar n° 101, de
04/05/2000 e da Portaria n°® 289, de 29/05/2008, da Secretaria do Tesouro Nacional - STN, publicada no DOU,
Secdo I, de 30/05/2008, com capital integralmente subscrito pela UNIAO, inscrita no CNPJ/MF sob n°
00.444.232/0001-39, com SEDE e foro na cidade de Brasilia - Distrito Federal, localizada no Quartel General do
Exército, Bloco “H”, 3° Pavimento, Setor Militar Urbano - SMU, Brasilia - Distrito Federal, CEP: 70630-901 ¢
por sua Filial, denominada Fabrica de Itajuba, inscrita no CNPJ/MF sob o n° 00.444.232/0007-24, Inscrigdo
Estadual n° 324.219.741.0138, com capital integralmente subscrito pela UNIAO, por intermédio de seu
Pregoeiro designado pela Portaria n°® 557-CH FI, de 29 de abril de 2026, realizara licitagdo na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, tipo MAIOR DESCONTO DO GRUPO, com o fim de escolher a
proposta mais vantajosa e realizar o Registro de Pre¢os para CONCESSAO ONEROSA DE USO DE AREA
FISICA DE APROXIMADAMENTE 902 M:? (NOVECENTOS E DOIS METROS QUADRADOS),
SITUADA NAS DEPENDENCIAS DA INDUSTRIA DE MATERIAL BELICO DO BRASIL — IMBEL,
FABRICA DE ITAJUBA (IMBEL FI), DESTINADA A EXPLORACAO COMERCIAL DE SERVICOS
DE ALIMENTACAO POR EMPRESA ESPECIALIZADA, COMPREENDENDO A PRODUCAO,
PREPARACAO, FORNECIMENTO E COMERCIALIZACAO DE REFEIC()ES NAS MODALIDADES
SELF-SERVICE POR QUILOGRAMA E SELF-SERVICE SEM BALANCA, nos termos da lei n® 13.303,
de 30 de junho de 2016, do decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, decreto n° 11.462 de 31 de margo de
2023, da instrug¢do normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da instrugdo normativa SEGES/MP n°
03, de 26 de abril, de 2018, da Instrucdo Normativa n° 73, de 05 de agosto de 2020 , da lei complementar n°® 123,
de 14 de dezembro de 2006, da lei n® 11.488, de 15 de junho de 2007, do decreto n® 8.538, de 06 de outubro de
2015, Regulamento de Licitagdes e Contratos da Imbel — aprovado na 368" reunido do CA/Imbel, aplicando-se,
subsidiariamente, a lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, ¢ as exigéncias estabelecidas neste edital.

STTTTRAT DATA EDI-]E:OBl}{AARSIi(I)‘I(ZFICIAL
DATA E HORARIO PARA INICIO DE CADASTRO DE PROPOSTAS 29/10/2026 — 08:00
DATA E HORARIO LIMITES PARA CADASTRO DE PROPOSTAS 23/11/2026 — 09:00
DATA E HORARIO PARA INICIO DA SESSAO PUBLICA 23/11/2026 — 09:01

ENDERECO ELETRONICO: www.gov.br/compras - UASG: 16.8005

Contato: (35) 3629-9423 - evelin.fi@imbelgov.br



http://www.gov.br/compras

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo ¢ a escolha da proposta mais vantajosa para CONCESSAO ONEROSA
DE USO DE AREA FiSICA DE APROXIMADAMENTE 902 M? (NOVECENTOS E DOIS METROS
QUADRADOS), SITUADA NAS DEPENDENCIAS DA INDUSTRIA DE MATERIAL BELICO DO
BRASIL - IMBEL, FABRICA DE ITAJUBA (IMBEL FI), DESTINADA A EXPLORACAO
COMERCIAL DE SERVICOS DE ALIMENTACAO POR EMPRESA ESPECIALIZADA,
COMPREENDENDO A PRODUCAO, PREPARACAO, FORNECIMENTO E COMERCIALIZACAO
DE REFEICOES NAS MODALIDADES SELF-SERVICE POR QUILOGRAMA E SELF-SERVICE
SEM BALANCA, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste edital e seus anexos.

1.2. A licita¢do sera em 1 (um) unico grupo com 02 (dois) itens, conforme tabela constante do Termo de
Referéncia, devendo o licitante ofertar proposta para todos os itens que o compdem;

1.3. O critério de julgamento adotado sera o maior desconto do grupo, sendo porém obrigatéria a analise dos
precos/custos unitarios, observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes
do objeto.

2. DO CREDENCIAMENTO

2.1. O Credenciamento ¢ o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a participagdo dos
interessados na modalidade licitatoria Pregdo, em sua forma eletronica.

2.2. O credenciamento exigido nos arts. 9° a 11 do Decreto n. 10.024, de 2019, constitui-se em cadastro
prévio de identificacdo, com a finalidade de agilizar o procedimento e permitir a efetiva participagdo dos
interessados no certame — Parecer n. 129/2011/DECOR/CGU/AGU.

2.3. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
www.gov.br/compras, por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira
— ICP — Brasil.

2.4. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu
representante legal e a presungdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transagdes inerentes a este
Pregao.

2.5. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume
como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da
licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.6. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e manté-los
atualizados junto aos orgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a
alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados. A ndo observancia
deste disposto podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitagao.

3. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

3.1. Poderao participar deste Pregdo somente os interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

3.2. Os licitantes deverdo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

3.3. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n° 11.488, de 2007, para o agricultor familiar, o
produtor rural pessoa fisica ¢ para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n° 123, de 2006.

3.4. Nao poderdo participar desta licitacdo os interessados:

3.4.1. proibidos de participar de licitacdes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislagdo
vigente;

3.4.2. que nao atendam as condic¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.4.3. Estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para receber
citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.4.4. que se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 38 ¢ 44 da Lei n® 13.303, de 2016;

3.4.5. que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de dissolugdo ou
liquidagao;

3.4.6. entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;



3.4.7. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigdo (Acérdao n°
746/2014-TCU-Plenario).

3.5. Como condigdo para participacdo no Pregdo, a licitante assinalara “sim” ou “ndo” em campo proprio do
sistema eletronico, relativo as seguintes declaragdes:

3.5.1. que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°® 123, de 2006, estando
apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49;

3.5.1.1. nos itens exclusivos para participacdo de microempresas ¢ empresas de pequeno porte, a
assinalacdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame;

3.5.1.2. nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento
favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno
porte.

3.5.2. que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

3.5.3. que cumpre os requisitos para habilitacdo definidos no Edital e que a proposta apresentada estd em
conformidade com as exigéncias editalicias;

3.5.4. que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores;

3.5.5. que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII,
da Constituicao;

3.5.6. que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrugdo Normativa SLTI/MP
n° 2, de 16 de setembro de 2009.

3.5.7. que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forgado,
observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1° € no inciso III do art. 5° da Constitui¢do Federal;

3.5.8. que os servicos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de
acessibilidade previstas na legislacdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n° 8.213, de 24 de julho de 1991.

3.5.9. que cumpre os requisitos do Decreto n. 7.174, de 2010, estando apto a usufruir dos critérios de
preferéncia em caso de fornecimento de bens de informatica.

3.5.10. A declaracdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigdo sujeitara o licitante as sanc¢des
previstas em lei e neste Edital.

4. DA ABERTURA E APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

4.1. A sessdo publica deste Pregdo Eletronico sera aberta as 09 h e 01 min, do dia 23 de NOVEMBRO de
2026 (horario de Brasilia-DF).

4.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com 0s
documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descrigdo do servigo ofertado e o preco, até a data
e horério estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de
envio dessa documentagao.

4.3. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste Edital, ocorrera por
meio de chave de acesso e senha.

4.4. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem do SICAF,
assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

4.5. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacao de habilitagao,
ainda que haja alguma restricao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n® 123, de
2006.

4.6. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do
Pregdo, ficando responsavel pelo onus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

4.7. Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ¢ os documentos de
habilitagdo anteriormente inseridos no sistema;

4.8. Nao sera estabelecida, nesta etapa do certame, ordem de classificagdo entre as propostas apresentadas, o
que somente ocorrera apds a realizagdo dos procedimentos de negociagdo e julgamento da proposta.

4.9. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado somente serdo
disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apos o encerramento do envio de lances.



5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes
campos:

5.1.1 Valor do desconto sobre os precos unitarios maximos estabelecidos na cldusula 1.1 do Termo de
referéncia, para os itens 1 e 2 descritos.
5.1.2. Descri¢ao detalhada do objeto, contendo as informagdes da especificacdo do Termo de Referéncia.

5.2 Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucgdo do
contrato.

5.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacao de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

5.5 Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a cotagdo
adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos doze meses.

5.6 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte os
percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

5.7 Na presente licitacdo, a Microempresa ¢ a Empresa de Pequeno Porte poderao se beneficiar do regime de
tributagdo pelo Simples Nacional.

5.8 A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas,
em conformidade com o que dispde o Projeto Basico/Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual,
promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.

5.9 O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentagao.

5.10. O licitante devera declarar, para cada item, em campo proprio do sistema COMPRASGOV, se o
produto ofertado ¢ manufaturado nacional beneficiado por um dos critérios de margem de preferéncia, indicados
no Termo de Referéncia.

5.11. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratagdes
publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

5.11.1 Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o prego ja decorrente da aplicacdo do
desconto ofertado devera respeitar os precos unitarios maximos estabelecidos na clausula 1.1 do Termo de
referéncia, para os itens 1 e 2 descritos.

5.12. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos contratados pode
ensejar a fiscalizagdo do Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adog¢do das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos
termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da
CONTRATADA ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobrepreco na execugao do contrato.

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE
LANCES

6.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessdo publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

6.2 O sistema disponibilizarda campo proprio para troca de mensagens entre o Agente de
Contratacao/Comissao ¢ os licitantes.

6.3 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

6.4 O lance devera ser ofertado pelo percentual de desconto do item

6.5 Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo e as
regras estabelecidas no Edital.

6.6 O licitante somente poderad oferecer lance percentual de desconto superior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.



6.7 O intervalo minimo de diferenca de valores percentuais entre os lances, que incidird tanto em relagao aos
lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta deverd ser de 0,01% (um
centésimo por cento).

6.8 O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos
apods o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.9 O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa ABERTO

6.10 O envio de lances na licitagdo no modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardo lances publicos e
sucessivos, com prorrogagoes.

6.10.1 A etapa de lances da sess@o publica tera duragdo de dez minutos e, apos isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos tltimos dois minutos do periodo de duragao da
sessdo publica.

6.10.2 A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois minutos
e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso
de lances intermediarios.

6.10.3 Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-
se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de classificagao.

6.10.4 Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo lugar
for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Agente de contratagdo/Comissdo, auxiliado pela equipe de apoio,
podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocagdes.

6.10.5 Apods o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermedidrios.

6.10.6 Apods o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

6.10.7 Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

6.11 Durante o transcurso da sessdao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

6.12 No caso de desconex@o com o Agente de Contratacdo/Comissdo, no decorrer da etapa competitiva da
licitagdo, o sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

6.13 Quando a desconexdo do sistema eletronico para o Agente de Contratagdo/Comissdo persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apos decorridas vinte e quatro horas
da comunicagdo do fato pelo Agente de Contratacdo/Comissdo aos participantes, no sitio eletrdnico utilizado
para divulgagio.

6.14 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.15 Em relacdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas ¢ empresas de pequeno porte,
uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagao automatica, junto a Receita Federal, do porte da
entidade empresarial. O sistema identificard em coluna propria as microempresas € empresas de pequeno porte
participantes, procedendo a comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n°® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538, de 2015.

6.15.1 Nessas condigdes, as propostas de microempresas ¢ empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 10% (dez por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas
empatadas com a primeira colocada.

6.15.2 A melhor classificada nos termos do subitem anterior terd o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados ap6s a comunicag¢ao automatica para tanto.

6.15.3 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno
porte que se encontrem naquele intervalo de 10% (dez por cento), na ordem de classificacéo, para o exercicio do
mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

6.15.4 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para
que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.15.5 Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto
no art. 55 da Lein® 13.303. de 2016 e no art. 60 da Lei n® 14.133. de 2021, nesta ordem:
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6.15.5.1 disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta
em ato continuo a classifica¢ao;

6.15.5.2 avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagdes
previstos nesta Lei;

6.15.5.3 desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no
ambiente de trabalho, conforme regulamento;

6.15.5.4 desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos
orgdos de controle.

6.15.6 Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servicos

produzidos ou prestados por:

6.15.6.1 empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou
entidade da Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por 6rgao ou
entidade de Municipio, no territdrio do Estado em que este se localize;

6.15.6.2 empresas brasileiras;

6.15.6.3 empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

6.15.6.4 empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

6.15.6.5 Caso os critérios de desempate acima elencados ndo sejam suficientes para que seja
alcancado o desempate, sera utilizada a funcionalidade de “Sorteio” do Compras.GOV, implementada em 14 de
outubro de 2024, em atendimento &8 INSTRUCAO NORMATIVA SEGES/MGI N° 79, DE 12 DE SETEMBRO
DE 2024.

6.16 Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipotese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagdo, o Agente de
Contratacdo/Comissao podera negociar condi¢cdes mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

6.16.1 A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apos a negociacdo, for desclassificado em razdo
de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administragao.

6.16.2 A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

6.16.3 O resultado da negociagdo serd divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatorio.

6.16.4 O Agente de Contratagdo/Comissao solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de
2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo realizada, acompanhada,
se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmagido daqueles exigidos neste Edital
e ja apresentados.

6.16.5 E facultado ao Agente de Contratagio/Comissdo prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.17 Apods a negociagdo do prego, o Agente de Contratagdo/Comissdo iniciard a fase de aceitagdo e
julgamento da proposta.

7. DA HABILITACAO

7.1. Como condi¢do prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das condi¢des de participacéo,
especialmente quanto a existéncia de sangdo que impeca a participagcdo no certame ou a futura contratagdo,
mediante a consulta aos seguintes cadastros:

7.2. SICAF;

7.2.1. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido (https://certidoes-
apf.apps.tcu.gov.br/)

7.3. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante ¢ também de seu socio majoritario,
por forca do artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela
pratica de ato de improbidade administrativa, a proibi¢do de contratar com o Poder Publico, inclusive por
intermédio de pessoa juridica da qual seja sdcio majoritario.

7.3.1. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatorio de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas.



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/lei/l12187.htm#:~:text=LEI%20N%C2%BA%2012.187%2C%20DE%2029%20DE%20DEZEMBRO%20DE%202009.&text=Institui%20a%20Pol%C3%ADtica%20Nacional%20sobre,PNMC%20e%20d%C3%A1%20outras%20provid%C3%AAncias.
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/lei/l12187.htm#:~:text=LEI%20N%C2%BA%2012.187%2C%20DE%2029%20DE%20DEZEMBRO%20DE%202009.&text=Institui%20a%20Pol%C3%ADtica%20Nacional%20sobre,PNMC%20e%20d%C3%A1%20outras%20provid%C3%AAncias.

7.3.2. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

7.3.3. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificagdo.

7.3.4. Constatada a existéncia de san¢ao, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de condi¢do
de participacdo.

7.3.5. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate
ficto, previsto nos arts. 44 ¢ 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.

7.4. Caso atendidas as condigdes de participagdo, a habilitagdo do(s) licitante(s) sera verificada por meio do
SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relagdo a habilitagao juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a
qualificagdo econOmica financeira e habilitagdo técnica, conforme o disposto na Instrug¢do Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018.

7.4.1. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de
2018 mediante utilizacdo do sistema, devera atender as condi¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o
terceiro dia 1til anterior & data prevista para recebimento das propostas;

7.4.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do SICAF para que estejam
vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em conjunto com a apresentacdo da proposta, a
respectiva documentacdo atualizada.

7.4.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do licitante, exceto se a consulta aos
sitios eletronicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(oes)
valida(s), conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.

7.4.4. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares, necessarios a
confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera convocado a encaminha-los, em
formato digital, via sistema, no prazo de 2 horas, sob pena de inabilitacao.

7.5. Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante apresentagdo
dos documentos originais nao-digitais quando houver divida em relagdo a integridade do documento digital.

7.6. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

7.7. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

7.7.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de ntmeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento
dessas contribuigdes.

7.7.2. Ressalvado o disposto no item 8.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste Edital, a
documentagao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagao:

7.8. Habilitacio juridica:
7.8.1. No caso de empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

7.8.2. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condi¢ao de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no
sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

7.8.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato
constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhado de documento comprobatorio de seus administradores;

7.8.4. Inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde
tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

7.8.5. No caso de sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de prova da indica¢@o dos seus administradores;

7.8.6. No caso de cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 1971;

7.8.7. No caso de agricultor familiar: Declaragdo de Aptidio ao PRONAF — DAP ou DAP-P valida, ou,
ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento
Agrario, nos termos do art. 4°, §2° do Decreto n. 7.775, de 2012.




7.8.8. No caso de produtor rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a
qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instrugdo Normativa RFB n. 971, de 2009 (arts. 17
al9e165).

7.8.9. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagao;

7.8.10. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo
respectiva;

7.9. Regularidade fiscal e trabalhista:

7.9.1. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

7.9.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributdrios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU)
por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°
1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

7.9.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

7.9.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho, mediante a apresentacao
de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

7.9.5. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual, relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

7.9.6. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante, relativa a atividade
em cujo exercicio contrata ou concorre, cumprindo informar que o artigo 193 do CTN preceitua que a prova da
quitagdo de todos os tributos devidos dar-se-a4 no ambito da Fazenda Publica interessada, relativos a atividade
em cujo exercicio contrata ou concorre. A comprovagao de inscricdo no cadastro de contribuinte e regularidade
fiscal correspondente (estadual ou municipal) considerara a natureza da atividade, objeto da licitagdo. A
exigéncia de inscri¢ao no cadastro estadual decorre do ambito da tributagdo incidente sobre o objeto da licitagio;
quando se tratando de compras incide o ICMS, tributo estadual;

7.9.7. Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto licitatorio,
devera comprovar tal condicdo mediante declaracdo da Fazenda Estadual do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei, conforme dispde a Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 3, de 2018, que: “Art. 13.
“A Regularidade Fiscal Estadual, Distrital ¢ Municipal, junto ao SICAF, do fornecedor considerado isento dos
tributos estaduais ou municipais, serd comprovada mediante a insercdo no sistema da declaragdo da Fazenda
Estadual ou da Fazenda Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei”;

7.9.8. Caso o licitante detentor do menor prego seja qualificado como microempresa ou empresa de
pequeno porte devera apresentar toda a documentagao exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal,
mesmo que esta apresente alguma restri¢ao, sob pena de inabilitagao.

8. Qualificacio Econdmico-Financeira

8.1. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica;

8.2. Balango patrimonial e demonstra¢des contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na
forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa, vedada a sua substitui¢cao por balancetes ou
balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da
data de apresentacdo da proposta;

8.2.1. Quando for o caso de fornecimento de bens para pronta entrega, ndao serd exigido da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, a apresentacdo de balango patrimonial do ultimo
exercicio financeiro. (Art. 3° do Decreto n° 8.538, de 2015);

8.2.2. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacdo de balango
patrimonial e demonstragdes contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

8.2.3. E admissivel o balanco intermediério, se decorrer de lei ou contrato social/estatuto social.

8.2.4. Caso o licitante seja cooperativa, tais documentos deverao ser acompanhados da ultima auditoria
contabil-financeira, conforme dispde o artigo 112 da Lei n°® 5.764, de 1971, ou de uma declaragdo, sob as penas
da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador;

8.3. A comprovacdo da situagdo financeira da empresa serd constatada mediante obtencdo de indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um) resultantes da
aplicacdo das formulas:



Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG= - - - —
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
3G = Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
LC= Ativo Circulante

Passivo Circulante

8.3.1. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar, considerados os
riscos para a Administragdo, e, a critério da autoridade competente, o capital minimo ou o patriménio liquido
minimo de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagdo ou do item pertinente.

9. Qualificaciao Técnica

9.1. Comprovagdo de aptiddo para a execugdo do contrato em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentagdo de atestados
fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

9.1.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos
executados de acordo com as caracteristicas do objeto.

9.2. A CONTRATADA devera apresentar, no momento da habilitacdo a documentagdo comprobatoria que for
aplicavel de Qualificagdo Técnica conforme TR.

a) Os documentos de qualificacdo técnica deverdo demonstrar experiéncia compativel em caracteristicas,
complexidade e natureza com o objeto da contratagdo, ndo sendo exigida identidade integral entre os servigos
anteriormente executados e o objeto licitado;

9.3. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado(a) da prova de
inscri¢ao nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentagdo do balango patrimonial e das
demonstracdes contabeis do ultimo exercicio. A apresentagdo do Certificado de Condigdo de
Microempreendedor Individual — CCMEI supre as exigéncias de inscri¢do nos cadastros fiscais, na medida em
que essas informagdes constam no proprio Certificado.

9.4.1. A existéncia de restricao relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a
todas as demais exigéncias do edital.

9.4.1.1. A declaragdo do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a fase de
habilitacdo.

9.5. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou empresa de
pequeno porte, € uma vez constatada a existéncia de alguma restrigdo no que tange a regularidade fiscal e
trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, apés a declaragdo do vencedor,
comprovar a regularizacdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administrag@o publica,
quando requerida pelo licitante, mediante apresentagdo de justificativa.

9.5.1. A nao-regularizagdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretard a
inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo facultada a convocacdo dos
licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de classificacdo, seguir-se outra

microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restricdo na
documentagdo fiscal e trabalhista, serd concedido o mesmo prazo para regularizagao.

9.6. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera a
sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.

9.7 Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos
documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

9.8. Nos itens ndo exclusivos a microempresas ¢ empresas de pequeno porte, em havendo inabilitagdo, havera
nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n°
123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

9.9. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro item, ficara
obrigado a comprovar os requisitos de habilitacdo cumulativamente, isto ¢, somando as exigéncias do item em



que venceu as do item em que estiver concorrendo, € assim sucessivamente, sob pena de inabilitacdo, além da
aplicag@o das sangdes cabiveis.
9.9.1. Nao havendo a comprovacao cumulativa dos requisitos de habilitagdo, a inabilitagdo recaira sobre
o(s) item(ns) de menor(es) valor(es) cuja retirada(s) seja(m) suficiente(s) para a habilitacdo do licitante nos
remanescentes.
9.10. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante serd declarado
vencedor.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 02 (duas) horas, a
contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletronico e devera:

10.2. Ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem emendas, rasuras,
entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu
representante legal.

10.3. Conter a indicagao do banco, nimero da conta e agéncia do licitante vencedor, para fins de pagamento.

10.4. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideracdo no decorrer da
execugdo do contrato e aplicacdo de eventual sangdo a Contratada, se for o caso.

10.5. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta.

10.6. Os valores, os pregos ¢ os custos utilizados terdo como expressdo monetaria a moeda corrente nacional,
ressalvado o disposto no art. 52 desta Lei; (art. 12°, Inciso I da Lei n°® 14.133/21).

10.6.1 Os precos deverao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitdrio em algarismos e o
valor global em algarismos e por extenso, no maximo duas casas decimais.

10.7. Ocorrendo divergéncia entre os pregos unitarios e o prego global, prevalecerao os primeiros; no caso de
divergéncia entre os valores numéricos ¢ os valores expressos por extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.8. A oferta deverd ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem conter
alternativas de preco ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais de um resultado, sob pena
de desclassificagao.

10.9. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada aquela que
ndo corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabelega vinculo a proposta de outro licitante.

10.10. As propostas que contenham a descri¢ao do objeto, o valor e os documentos complementares estardo
disponiveis na internet, apds a homologacao.

11. DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagdo fiscal e trabalhista da licitante qualificada
como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o prazo de no minimo (10) dez
minutos, para que qualquer licitante manifeste a inten¢do de recorrer em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem manifeste inten¢ao de recurso, o sistema aceitara automaticamente.

11.2.1 A partir do cadastro de intengdo de recurso, o recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de trés dias
para apresentar as razodes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para,
querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema eletronico, em outros trés dias, que comecardo a
contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a
defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.
11.4 Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no endereco constante neste
Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a realizagdo da
sessao publica precedente ou em que seja anulada a propria sessdo publica, situagdo em que serdo repetidos os
atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagdo do prego melhor classificado ou quando o licitante declarado
vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou ndo comprovar a regularizacao fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n° 123/2006. Nessas hipoteses, serdo adotados os procedimentos
imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessdo reaberta.



12.2.1. A convocagdo se dara por meio do sistema eletronico (“chat”), e-mail, ou, ainda, fac-simile, de
acordo com a fase do procedimento licitatorio.

12.2.2. A convocacao feita por e-mail ou fac-simile dar-se-a4 de acordo com os dados contidos no SICAF,
sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO
13.1. O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso ndo
haja interposicao de recurso, ou pela autoridade competente, apos a regular decisdo dos recursos apresentados.
13.2. Apo6s a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente
homologara o procedimento licitatorio.

14 DA GARANTIA DE EXECUCAO
14.1. Nao havera exigéncia de garantia de execugao para a presente contratagao.

15. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

15.1. Apds a homologacio da licitagdo, em sendo realizada a contratacdo, serd firmado Termo de Contrato ou
emitido instrumento equivalente.

15.1.1. O teor do Art. 156 do Regulamento de Licitagdes e Contratos da IMBEL, aplicavel
subsidiariamente & modalidade pregdo, o termo de contrato ¢ facultativo nas contratagcdes com valor de até
50.000,00 (cinquenta mil reais), e nos casos de compra com entrega imediata e integral dos bens adquiridos.
Assim, ndo havendo termo de contrato, este podera ser substituido por outros instrumentos habeis, como carta
contrato, nota de empenho de despesa ou autorizagdo de compra, nos quais deve constar expressamente a
vinculagdo a proposta e aos termos do edital de licitacao.

15.2. O adjudicatario tera o prazo de 05 (cinco) dias tuteis, contados a partir da data de sua convocagdo, para
assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta
Contrato/Autorizagdo), sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste
Edital.

15.3. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a assinatura do Termo
de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, a Administracdo podera encaminhd-lo para assinatura ou
aceite da Adjudicataria, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletronico,
para que seja assinado ou aceito no prazo de 05 (cinco) dias, a contar da data de seu recebimento.

15.4. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo
justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

15.5. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa adjudicada, implica no
reconhecimento de que:

15.5.1. A referida Nota esté substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negdcios ali estabelecida as
disposigoes da Lei 13.303/2016, Lei n°® 14.133/2021 e Regulamento de Licitagdes e Contratos da IMBEL;

15.5.2. a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus anexos;

15.5.3. a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sdo aquelas previstas na clausula 19 do
contrato e reconhece os direitos da Administragao previstos na mesma clausula contratual.

15.6. O prazo de vigéncia da Contratacdo ¢ de 12 meses prorrogavel conforme previsdo no instrumento
contratual ou no termo de referéncia.

15.7. Previamente a contratacdo a Administragdo realizard consulta ao SICAF para identificar possivel
suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibi¢ao de contratar com o
Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo
Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 6°, III, da Lei n° 10.522, de 19 de julho de 2002,
consulta prévia ao CADIN.

15.7.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato, ¢ o fornecedor nido
estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratagao.

15.7.2. Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera regularizar a sua situagao
perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, sob pena de aplicagdo das penalidades previstas no edital
€ anexos.

15.7.3. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovagdo das
condi¢des de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do
contrato ou da ata de registro de pregos.



15.8. Na hipotese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢des de habilitagdo consignadas no edital
ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a Administragao, sem prejuizo da aplicagdo das
sang¢Oes das demais cominagOes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a
ordem de classifica¢do, para, apoés a comprovacdo dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e
eventuais documentos complementares e, feita a negociago, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.

16. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL
16.1. A avenga a ser firmada podera sofrer reajuste de pregos, obedecendo a seguinte regra:

16.1.1. o primeiro reajustamento podera ocorrer apds decorridos 12 (doze) meses, contados a partir da data
efetiva da proposta de precos;

16.1.2. os reajustes subsequentes ocorrerdo decorridos 12 (doze) meses, a contar da data do primeiro
reajustamento;

16.1.3. serd admitido pela Administracdo o reajustamento com base no indice do IPCA, sobre o valor
praticado no contrato;

16.4. caso ocorra a extingdo do indice fixado pela Administragdo, as partes em comum acordo, elegerdao
novo indice para reajuste;

16.1.5. o preco contratado serd reajustado para mais ou para menos, de acordo com a variacao do indice
indicado no item 18.1.3. com base na férmula abaixo, vedada a periodicidade de reajuste inferior a um ano (12
meses), contados da data limite para apresentacdo da proposta (redacdo dada pelo Decreto n° 1.110, de
13/04/1994) - Decreto n° 1054, de 07/02/1994:

I-To
R=V , onde:
Io

R = valor do reajuste procurado;

V = valor contratual do fornecimento, obra ou servico a ser reajustado;

Io = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para
entrega da proposta da licitagao;

I= indice relativo a data do reajuste

16.1.6. Fica ressalvada a possibilidade de alteragdo das condigdes para a concessdo de reajustes em face da
superveniéncia de normas federais aplicaveis a espécie.

17 DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
17.1. As obrigagoes da Contratante ¢ da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia.

17.2 Das obrigacdes da Contratada

17.2.1 Nomear e manter preposto, durante o periodo de vigéncia do contrato, para representd-lo na
execugdo do mesmo.

17.2.2 Atender prontamente quaisquer orientagdes e exigéncias do fiscal do contrato, inerentes a execucao
do objeto contratual.

17.2.3 Responder pelos danos causados diretamente ao CONTRATANTE ou a seus bens, ou ainda a
terceiros, independentemente de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato

17.2.4 Cuidar para que o preposto mantenha permanente contato com a unidade responsavel pela
fiscalizacdo do contrato, adotando as providéncias requeridas.

17.2.5 Manter, durante a vigéncia do contrato, todas as condi¢gdes de habilitacao exigidas.

17.2.6 O ndo cumprimento das condigdes de habilitacdo previstas no item anterior, podera ensejar a
rescisdo do contrato, além de san¢des disciplinares, garantido o contraditdrio e ampla defesa.

17.3 Das Obrigacdes da Contratante:

17.3.1. Nomear Gestor do Contrato e Fiscal do Contrato Titular e Substituto, conforme o Art. 172 do
Regulamento de Licitagdes e contratos da IMBEL, para acompanhar, fiscalizar todas as tratativas de ordem
administrativas e técnicas inerentes ao contrato, bem como todos os acordos firmados em decorréncia da
execucdo do contrato.

17.3.2. Cumprir os prazos e obrigacdes financeiras estabelecidas no Termo de Referéncia e seus anexos,
desde que cumpridas todas as formalidades e exigéncias por parte da Contratada.



17.3.3. Gerenciar e fiscalizar a execucdo do contrato, de forma a garantir o fiel cumprimento de suas
clausulas.

17.3.4. Aplicar a Contratada, se necessario, as sangdes administrativas e contratuais cabiveis, garantida a
ampla defesa e contraditorio.

17.3.5. Manter o historico de gerenciamento do contrato nos autos do processo de fiscalizagdo, contendo
registros formais de todas as ocorréncias positivas e negativas da execucdo do contrato, por ordem cronoldgica.

17.3.6. Prestar as informagdes € os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser solicitados pela
Contratada.

17.3.7. Promover o acompanhamento ¢ a fiscaliza¢do do objeto, sob o aspecto quantitativo e qualitativo,
anotando em livro de registro das ocorréncias as falhas detectadas.

17.3.8. Fornecer atestados de capacidade técnica, quando solicitado, desde que atendidas as obrigacgdes
contratuais.

18. DO PAGAMENTO

18.1 As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

18.2 O pagamento devera ser mensal, através de GRU (Guia de Recolhimento da Unido) emitida pela
CONTRATANTE, que devera ter seu pagamento efetuado até sua devida data de vencimento

18.3 A concessdo tera carater oneroso, sendo devido pela CONTRATADA o pagamento mensal do valor
estabelecido no instrumento convocatorio e no contrato.

18.4 Fica estabelecido que o valor mensal da concessdo onerosa sera de R$ 8.740,93 o qual sera
reajustado a cada 12 meses, enquanto durar o contrato, com base na varia¢do positiva do IGP-M e conforme
valores disponiveis na Calculadora do Cidadao, no sitio eletronico do Banco Central do Brasil.

18.5 O pagamento da concessdo estabelecida no item 8.3 do Termo de Referéncia sera independente da
quantidade de refeicdes comercializadas pela CONTRATADA.

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
19.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.024, em seu art. 49, o licitante/adjudicatario
que:

19.1.1. Nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente, quando convocado
dentro do prazo de validade da proposta;

19.1.2. Nao assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;

19.1.3. Apresentar documentagao falsa;

19.1.4. Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

19.1.5. Ensejar o retardamento da execugao do objeto;

19.1.6. Nao mantiver a proposta;

19.1.7. Cometer fraude fiscal;

19.1.8. Comportar-se de modo inidoneo;

19.1.9. As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro reserva, em pregdo para
registro de precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

19.1.10. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as condi¢des de
participacdo. Quanto ao enquadramento como ME/EPP ou conluio entre os licitantes, em qualquer momento da
licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

19.1.11. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens anteriores
ficard sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancdes:

19.1.12. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos
significativos ao objeto da contratacao.

19.1.20. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o o6rgdo, entidade ou Unidade
Administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos.

19.1.21. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF, pelo prazo de
até cinco anos.

19.1.22. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados.

19.1.23. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.



19.1.24. Se durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo 2 Administragcdo Publica
nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo, necessarias a apuragdo da responsabilidade da
empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ci€ncia e decisdo
sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo —
PAR.

19.1.25. A apurag@o e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo & Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013,
seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

19.1.26. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato
lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

19.1.27. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo
Civil.

19.1.28. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na
Lein® 13.303/2016, Lei 10.024/2021, e subsidiariamente na Lei n°® 9.784, de 1999.

19.1.29. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o
principio da proporcionalidade.

19.1.30. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

20.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica, qualquer pessoa
podera impugnar este Edital.

20.2. A impugnacdo podera ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail: evelin.fi@imbel.gov.br /
evelin.salcfi@gmail.com ou por peticdo dirigida ou protocolada na IMBEL/FI, no endereco Avenida Coronel
Aventino Ribeiro n° 1.099, Bairro Imbel, Itajuba-MG, Secao de Aquisi¢des e Licitagdes (Telefone: (35) 3629-
9423).

20.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragdo deste Edital e seus anexos, decidir
sobre a impugnag@o no prazo de até dois dias uteis contados da data de recebimento da impugnagio.

20.4. Acolhida a impugnagao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

20.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverdo ser enviados ao Pregoeiro,
até 03 (trés) dias tuteis anteriores a data designada para abertura da sessdo publica, exclusivamente por meio
eletronico via internet, no endere¢o indicado no Edital.

20.6. O pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de dois dias uteis, contado da data de
recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboragido do edital e dos
anexos.

20.7. As impugnagoes ¢ pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

20.8. A concessdo de efeito suspensivo a impugnagdo ¢ medida excepcional e devera ser motivada pelo
pregoeiro, nos autos do processo de licitagdo.

20.9. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vinculardo os
participantes e a administrag@o.

21. DAS DISPOSICOES GERAIS

21.1 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do certame
na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia Util subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

21.2 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o horario de
Brasilia — DF.

21.3 No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que nao alterem
a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado
em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagdo e classificacao.



21.4 A homologacdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacao.

21.5 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa
entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo, o principio da isonomia, a
finalidade e a seguranca da contratagdo.

21.6 Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo ou do
resultado do processo licitatorio.

21.7 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-
se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragao.

21.8 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde
que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

21.9 Em caso de divergéncia entre disposi¢oes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem
0 processo, prevalecerd as deste Edital.

21.10 O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico www.gov.br/compras, ¢ também
poderdo ser lidos e/ou obtidos no endereco Avenida Coronel Aventino Ribeiro n° 1.099, Bairro Imbel, Itajuba-
MG, Secdo de Aquisi¢des e Licitagdes, nos dias uteis, no horario das 08 horas as 16 horas, mesmo endereco e
periodo no qual os autos do processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

21.10.1. Quaisquer informac¢des complementares sobre o presente EDITAL e seus anexos poderdo ser
obtidas pelo telefone (35) 3629-9423 no horario das 08:00 hs as 11:30 hs e das 13:30 hs as 15:30 hs e/ou pelo E-
mail: evelin.fi@imbel.gov.br / evelin.salcfi@gmail.com.

25.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

ANEXO 1 Termo de Referéncia.

ANEXO II Modelo de Proposta de Precos

ANEXO III Modelo de Termo de Concessdo/Contrato
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ANEXO 1
TERMO DE REFERENCIA

T OBJIETO ettt ee et et e et et eeeeeeeeeeae e e eeeeeeeeaeeeeeeseet e easeseeeaeaeaeeseseaeeaseeeseseaseasanenens
2. FUNDAMENTACAO LEGAL E NORMATIVA.......oiueieeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeseseesesseessssesses s es s s
3. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONCESSAO ONEROSA DE USO.....oveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseaens
4. EXECUCAO/DESCRICAO PORMENORIZADA DO OBJETO........cooieuieeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeesseeees
5. CRITERIO DE JULGAMENTO......eeeeueeeeeeeeeeee e eeeeeeeeetee e eeeeeeseesesesaeseesessssesesssaeesesesessasseseseseseeesseaens
6. AUSENCIA DE QUANTITATIVO MINIMO E DE GARANTIA DE FATURAMENTO....................
7. CONCESSAO ONEROSA DE USO DA AREA....oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eseeeeseeseseeses s seseseesesessesesees
8. MANUTENCAO DA AREA, INVESTIMENTOS, EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E

IMOBILIARIO. ...ttt ettt ee et eeeeeesetetetaseseeesetetetes et et atetesases et et etat et et etet et aeetaeaeaeesetesaeaeaeeeeeaeaeeeeeaeaeaens
9. DESPESAS OPERACIONATIS. ...t ee e eee et ee e eeeeeeeeeeeseseeeseeseseseseseeesseseseseseaseseseseseseasasesesesens
10. GESTAO DE PESSOAL...eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteee e e eeeeseseeeseseeseesessesesasesesssesessssasssesssessssesesasssessaseseesaes
11. PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS — POP.......oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e,
12. REQUISITOS PARA CONCESSAO ONEROSA DE USO....eevieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeseseseeseesesene
13. VISTORIA PARA A LICITACGAO. ...ttt es s se s s seas s e s en s
14. ATENDIMENTO AO USUARIO ...ttt eeee et eeseeees e eeseeeesesaseeesessesesesesessesasesesesesessaens
15, COMITIVAS. .ot ee et e e eeee e e seseseee s s e eesesees s eseseseseasseseseseeseseseseseeeasaseseseeeeeaseseseseseasaeen
16. OBRIGACOES DA CEDENTE.......couiuieiieeeeeeeeseeeeeeees s eesesesessesessesessesesessessssassssesssessassesassesesssens
17. OBRIGACOES DA CESSIONARIA. ......oueeeeeeeeeeeeeeee et e s eeeesees s ess s s seeseesseeseseenan
18. FASES DE IMPLEMENTAGAO E PRAZOS.......oooiueeeeeeeeeeeeeeeseseeseeseseesessesseses s essesessessassssessssssens
19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS. ... oueieeeeeeteeeeseeeeeeeeeseeeeeeeseesesseseesesssessesssesseesesaseesessesessaens
20. EXTINCAO DO CONTRATO.......ovieeeeeeeeeeeeeeees e eeseeee e ses st st sssessssssassssassssessssesssessassenes
21. APROVACAO MOTIVADA . ... eeeeeeeeeeeeee et eee et ee e es e ees s eses et esseseesesesessesesseeessaseeneseas

1. OBJETO

1.1. Constitui objeto do presente Termo de Referéncia a concessdo onerosa de uso de area fisica de
aproximadamente 902 m? (novecentos e dois metros quadrados), situada nas dependéncias da Industria de
Material Bélico do Brasil — IMBEL, fabrica de Itajuba (IMBEL FI), destinada a exploracdo comercial de
servigos de alimentacdo por empresa especializada, compreendendo a producdo, preparagdo, fornecimento e
comercializagdo de refeigdes nas modalidades self-service por quilograma e self-service sem balanga, conforme
as condigoes, especificagdes técnicas e obrigagdes estabelecidas neste Termo de Referéncia e em seus anexos.

Para fins deste instrumento, a IMBEL — Fabrica de Itajuba sera denominada CEDENTE, e a empresa a
qual for outorgado o direito de uso da area fisica sera denominada CESSIONARIA.

1.2. ESPECIFICACAO DO OBJETO

Preco
Item |Descricio CATSER |Unidade Unitario
Maximo

Exploracdo comercial de servicos de alimentagdo na
modalidade self-service por quilograma, compreendendo a
1 producdo, preparagdo, fornecimento e comercializacdo de|15210 Quilograma |R$ 74,93
refeicdes aos usuarios, conforme as condicdes estabelecidas
neste Termo de Referéncia.

Exploracdo comercial de servicos de alimentagdo na
modalidade self-service sem balanca, compreendendo a
2 produgdo, preparagdo, fornecimento e comercializagdo de|3697 Refei¢ao R$ 33,73
refeicdes aos usuarios, conforme as condi¢des estabelecidas
neste Termo de Referéncia.




1.3. O servigo destina-se ao atendimento de empregados civis e militares, PTTCs, estagiarios, menores
aprendizes, empregados de empresas terceirizadas, prestadores de servigos, visitantes e demais pessoas
autorizadas pela IMBEL.

1.4. A contratacdo compreendera a disponibilizacdo, instalagdo, operagdo, conservagdo, limpeza,
manutengdo e gestdo integral do restaurante, incluindo mao de obra, equipamentos, mobiliarios e utensilios nao
disponibilizados pela IMBEL, insumos, materiais de consumo e demais recursos necessarios a adequada
execucdo dos servicos.

1.5. A contratagdo sera regida pela Lei n° 13.303/2016, pelo Regulamento de Licitacdes e Contratos da
IMBEL, pelo instrumento convocatério, pelo contrato e pelas demais normas aplicaveis.

1.6. A contratagdo seré estruturada de modo que a CESSIONARIA explore economicamente o servigo de
alimentacdo por sua conta e risco, mediante comercializagdo direta das refeicdes aos usuarios, ndo havendo
garantia de quantitativo minimo de refei¢cdes ou faturamento minimo por parte da IMBEL.

1.7. Para efeito de andlise por parte das empresas interessadas, salienta-se que o efetivo de funcionarios
da IMBEL FI ¢ de aproximadamente 570 pessoas. Atualmente, a Se¢do de Preparagdo de Alimentos da IMBEL
FI, em processo de desativagdo, fornece cerca de 500 refeigcdes diarias aos colaboradores.

1.8. Os pregos unitarios maximos estabelecidos no quadro acima constituirdo os pregos de referéncia
para julgamentos das propostas.

1.9. Nao sera estabelecido quantitativo minimo de refeigoes para qualquer dos itens.

2. FUNDAMENTACAO LEGAL E NORMATIVA

2.1. A contratagdo observara, no que couber:

a. Lein® 13.303/2016 — Lei das Empresas Estatais;

b. Regulamento de Licitagcdes e Contratos da IMBEL — RLC/IMBEL,;

c. legislagdo sanitaria federal, estadual e municipal aplicavel,

d. Resolugdo RDC ANVISA n°® 216/2004 — Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de
Alimentacdo;

e. Resolucdo RDC ANVISA n® 275/2002;

f. legislagdo trabalhista, previdenciaria e de seguranga e saide no trabalho aplicavel aos empregados da
CESSIONARIA;

g. normas do Corpo de Bombeiros aplicaveis as instalagdes e atividades desenvolvidas;

h. legislagdo ambiental e de gerenciamento de residuos aplicavel,

i. legislagdo de protecdo e defesa do consumidor;

j- normas de acessibilidade aplicaveis;

k. demais normas técnicas e sanitarias aplicaveis a atividade.

2.2. A CESSIONARIA devera cumprir a legislagdo vigente durante toda a execugio contratual, inclusive
alteragdes, substitui¢des ou novas normas que venham a disciplinar a atividade de servigos de alimentacao.

2.3. ARDC n° 216/2004 estabelece requisitos de Boas Praticas para Servigos de Alimentacdo e se aplica,
dentre outros estabelecimentos, para restaurantes, bufé€s, cozinhas industriais e cozinhas institucionais, devendo
ser integralmente respeitada pela CESSIONARIA.

2.4. A legislagdo sanitaria estadual e municipal que estabelecer requisitos complementares ou mais
restritivos devera igualmente ser observada e respeitada.

3. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

3.1. A presente concessdo onerosa de uso justifica-se em razdo do encerramento das atividades da Se¢éo
de Preparagdo de Alimentos da IMBEL, tornando necessaria a disponibilizagdo de alternativa para o
fornecimento de refei¢des nas dependéncias da empresa.

3.1.1. A concessdo de uso do espaco fisico destinado a exploragdo dos servigos de restaurante
visa assegurar a continuidade da oferta de alimentacdo adequada, com qualidade, seguranca e conveniéncia, aos
empregados civis e militares, aos Prestadores de Tarefa por Tempo Certo (PTTCs), estagiarios, menores
aprendizes, empregados de empresas terceirizadas, prestadores de servigo e, mediante autorizacdo do Chefe da
Divisdo Administrativa, aos visitantes que se encontrem nas dependéncias da empresa.

Além de proporcionar maior comodidade aos usudarios, a manutencdo do servigo de restaurante no interior da
IMBEL contribui para a otimizagdo do intervalo destinado as refei¢des, facilitando as medidas administrativas
relacionadas a logistica alimentar dos(as) colaboradores(as). Isso porque reduz os deslocamentos externos
durante a jornada de trabalho e refor¢a as medidas de seguranca Institucional, minimizando a circulagdo de



pessoal para fora da Unidade e permitindo maior controle de acesso e permanéncia nas dependéncias da
empresa.

3.1.2. Nesse contexto, a IMBEL utiliza-se do instituto da concessdo de uso de espago fisico
pertencente a esta empresa publica Federal para a exploracdo dos servigos de restaurante, possibilitando a
prestacdo do servigo por particular, sem Onus para a Administragio quanto a operagdo do restaurante,
assegurando aos usudrios uma op¢do de alimentacdo nas dependéncias da empresa, observados os principios da
eficiéncia, da economicidade e do interesse publico.

3.2. Informa-se que a Unidade conta com uma circulagio média diaria de aproximadamente 600
(seiscentas) pessoas, entre empregados, prestadores de servicos, visitantes e demais usuarios. Desse total, cerca
de 500 (quinhentas) pessoas utilizam diariamente o restaurante proprio da IMBEL para realizacdo das refeigoes.

3.2.1. Ressalta-se que tais informagdes possuem carater meramente informativo, destinando-se a
subsidiar os licitantes na avaliagdo do potencial de demanda da concessdo, nao constituindo garantia de consumo
minimo ou maximo, tampouco gerando a CEDENTE qualquer obrigacao de assegurar quantidade de usuarios ou
de refeigdes durante a vigéncia do contrato.

3.2.2. Adicionalmente, destaca-se que os empregados da empresa recebem beneficio de vale-
refeicdo/alimentagdo, podendo utiliza-lo livremente no estabelecimento de sua preferéncia. Desta forma, a
utilizacdo do restaurante instalado nas dependéncias da empresa é de escolha dos usuarios, ndo havendo
obrigatoriedade de realizacdo das refei¢cdes no local. Em razdo dessa liberdade de escolha, a demanda pelo
restaurante podera variar ao longo da vigéncia contratual, ndo cabendo a CEDENTE qualquer responsabilidade
por eventual oscilagdo no nimero de refei¢des comercializadas ou no faturamento da CESSIONARIA.

3.2.3. A CESSIONARIA poderad adotar estratégias de divulgagdo, conforme autorizagio da
CEDENTE, para maximizar a utilizagdo dos servigos de restaurante.

3.3. Cabera tnica e exclusivamente 8 CESSIONARIA prever a variagio do nimero de comensais na
composi¢do de seus custos, bem como para o quantitativo de refeigdes a serem servidas diariamente.

3.3.1. Nos periodos de redugdo das atividades da empresa, especialmente durante o recesso de
final de ano e no més de janeiro, quando normalmente ocorrem férias concentradas de grande numero de
funcionarios(as) ou situagdes que impliquem diminuigdo significativa do niimero de pessoas nas dependéncias
da Unidade, podera haver redugdo da demanda pelas refei¢oes ofertadas.

3.3.2. Verificada a inviabilidade operacional da manuten¢@o do funcionamento do restaurante em
razdo da reducdo expressiva da demanda, podera ser autorizado, mediante prévio acordo entre a CESSIONARIA
¢ a CEDENTE, por intermédio do Fiscal do Contrato, o recesso temporario das atividades do restaurante, pelo
periodo estritamente necessario, sem que tal medida gere direito a recomposicdo do equilibrio econémico-
financeiro e/ou indenizagdo. Entretanto, podendo haver, mediante requerimento formal e devidamente justificado
da CESSIONARIA, abatimento de 50% no valor mensal do aluguel contratado.

Neste caso, ficando certo que a retomada das atividades ocorrera na data previamente estabelecida pela
Administragio, observadas as necessidades da Unidade e mediante comunicagio &8 CESSIONARIA.

3.4. A outorga de uso de espago fisico de propriedade da IMBEL, destinado a exploracdo dos servigos de
restaurante, serd formalizada por meio de concessdo de uso, por se tratar de instrumento adequado para permitir
a exploragao econdmica do bem por particular, observada a sua destinacao e preservado o interesse publico.

3.4.1. Considerando a existéncia de condigdes de competicdo entre os interessados, a selegdo da
CESSIONARIA devera ser precedida de procedimento licitatério, em conformidade com as disposi¢des da Lei
n° 13.303, de 30 de junho de 2016, e do Regulamento Interno de Licitagdes e Contratos da IMBEL, assegurando
a observancia dos principios da isonomia, da impessoalidade, da publicidade, da moralidade, da eficiéncia, da
competitividade e da obtencdo da proposta mais vantajosa para a Administragao.

3.4.2. A concess@o de uso constitui instrumento juridico por meio do qual a Administragdo
Publica confere a terceiro o direito de utilizar, de forma privativa e por prazo determinado, bem integrante de seu
patrimonio, para exploracdo compativel com sua destinagdo, mediante as condi¢des estabelecidas no edital e no
respectivo contrato, permanecendo resguardado o interesse publico e o poder de fiscalizagdo da Administragao.

4. EXECUCAO/DESCRICAO PORMENORIZADA DO OBJETO

4.1. A solugdo do objeto consiste na exploracao de restaurante nas dependéncias da IMBEL FI, com
fornecimento de refei¢des em duas modalidades, ambas incluindo oferta de proteina, arroz, feijao, guarnicao,
saladas, sobremesa, suco e demais itens previstos no cardapio minimo:

a. Self-service por quilograma: Refeicdo cujo preco sera calculado com base no peso dos
alimentos efetivamente servidos pelo/a usuario;



b. Self-service sem balanga: Refeicdo comercializada por preco fixo unitario, observada as
porcdes e composicdo estabelecidas neste Termo de Referéncia.

4.2. As duas modalidades deverdo apresentar padrdo equivalente de qualidade, seguranga alimentar,
variedade e condi¢des higiénico-sanitarias.

4.3. A CESSIONARIA deverd manter estrutura suficiente para atendimento da demanda efetivamente
apresentada pelos usuarios, sem que isso implique garantia de quantitativo minimo de refeicdes comercializadas
por parte da IMBEL.

4.4. A CESSIONARIA devera manter estrutura suficiente para atendimento da demanda efetivamente
apresentada pelos usudrios, sem que isso implique garantia, por parte da IMBEL, de quantitativo minimo de
refeicdes comercializadas.

4.5. O funcionamento devera ocorrer de segunda a sexta-feira, das 11h as 13:30h. Nos meses de
dezembro e janeiro, quando adotado o regime de férias concentradas, ajustes nos horarios poderao ser realizados,
tendo em vista reducdo do fluxo de usuérios, preservando-se a continuidade do atendimento e a viabilidade
operacional da atividade

4.6. A CESSIONARIA disponibilizara o servigo de restaurante, ininterruptamente, conforme segue:

4.6.1. De segunda a sexta-feira: almoco das 11h as 13:30h horas.

4.6.2. Os horarios acima poderdo ser alterados e novos horarios poderdo ser fixados, a critério
da CEDENTE e sendo a CESSIONARIA devidamente comunicada, para melhor atender os usuarios do
restaurante, com antecedéncia minima de 3 (trés) dias, mediante fiscais do contrato. O horario de almogo no
periodo das férias concentradas podera ser reduzido, conforme autorizacdo da CEDENTE.

47. A CESSIONARIA devera manter, nos dias de funcionamento, de forma fixa e permanente, no
minimo:

a. nutricionista com registro ativo no Conselho Regional de Nutri¢do (CRN), na condic¢do de responsavel
técnico pelos servigos de alimentagdo, devendo atuar durante todo o periodo de funcionamento do restaurante,
assegurando o cumprimento das normas sanitarias e profissionais aplicaveis;

4.8. A licitante devera apresentar, no momento da habilitagdo a documentagdo comprobatdria que for
aplicavel de Qualificagdo Técnica:

a) A licitante deverd apresentar Alvara de Funcionamento e Localizagdo, ou documento equivalente
expedido pelo orgdo competente, que comprove a regularidade da empresa para o exercicio de atividade
compativel com o objeto da presente contratacao.

b) Comprovacdo de que a licitante possui autorizagdo, licenga ou alvard sanitario, ou documento
equivalente, expedido pelo 6rgdo competente, para o exercicio de atividade compativel com o objeto da
contratagdo, observada a legislacdo sanitaria vigente;

¢) Comprovagdo de registro ou cadastro da pessoa juridica perante o Conselho Regional de
Nutricionistas — CRN competente, quando exigivel, em atividade compativel com o objeto da contratacio;

d) Comprovagdo de que a licitante dispde para a execucdo do objeto, de profissional nutricionista
legalmente habilitado, que atuard como Responsavel Técnico pelo servigo, observadas as normas do Conselho
Federal e do Conselho Regional de Nutricionistas competentes;

e) A comprovagao do vinculo do nutricionista com a licitante podera ser realizada mediante apresentagao
do contrato social, quando o profissional for socio; registro em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social —
CTPS ou do contrato de trabalho;

f) Comprovagdo da capacidade técnico profissional do nutricionista indicado, mediante apresentacdo de
atestado de capacidade técnica ou documento equivalente, emitido por pessoa juridica de direito publico ou
privado e devidamente registrado ou acompanhado do respectivo registro perante o Conselho Regional de
Nutricionistas competente, quando exigivel, que demonstre experiéncia na prestagdo de servigos de alimentagdo
coletiva, contemplando atividades compativeis com o objeto da contratagdo, tais como preparo, fornecimento e
distribuicdo de refei¢des, elaboragdo de cardapios e acompanhamento/fiscalizacdo da producdo e fornecimento
de refeigoes;

g) Os documentos de qualificag@o técnica deverdo demonstrar experiéncia compativel em caracteristicas,
complexidade e natureza com o objeto da contratagdo, ndo sendo exigida identidade integral entre os servigos
anteriormente executados e o objeto licitado;

h) A concessiondria devera observar, durante toda a execugdo contratual, a legislagdo sanitaria vigente
aplicavel aos servigos de alimentacdo, especialmente a Resolu¢ao-RDC n°® 216, de 15 de setembro de 2004, da
Anvisa, bem como as demais normas federais, estaduais e municipais aplicaveis;



i) A concessionaria devera manter, durante toda a execug¢do do contrato, nutricionista legalmente
habilitado como Responsavel Técnico, em conformidade com as normas do Sistema CFN/CRN e demais
legislagGes aplicaveis.

4.9. Os alimentos deverdo ser preparados observando padrdes higi€nico-sanitarios adequados, em
conformidade com a legislacdo aplicavel, especialmente a Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA, o Codigo
de Defesa do Consumidor e demais normas federais, distritais e sanitarias pertinentes a seguranca alimentar.

4.10. O pagamento das despesas realizadas pelos usuarios sera efetuado, por cada usuario, diretamente a
CESSIONARIA no caixa para isso destinado, em moeda corrente nacional ou por meios eletronicos de
pagamento admitidos, tais como PIX, cartdo de débito e cartio de crédito. A CESSIONARIA devera possuir
credenciamento ativo junto as operadoras dos cartdes de beneficios (vale-refeicdo) disponibilizados aos
empregados da CEDENTE, garantindo a aceitacdo das respectivas bandeiras: MASTERCARD, ELO E
PLUXEE, durante toda a execugio contratual. A CESSIONARIA devera também manter valores fracionados em
espécie, suficientes para a prestacdo de troco, quando necessario.

4.11. A CEDENTE ndo se responsabilizara por quaisquer débitos assumidos pelos usuarios do
restaurante com a CESSIONARIA, sendo de total responsabilidade da CESSIONARIA a cobranca dos usuarios
pelos consumos realizados.

4.12. A CESSIONARIA devera manter durante toda a execugdo contratual, em local de facil visualizago
e acesso aos usudrios, tabela de pregos impressa, em formato de cartaz, contendo, no minimo, o valor da refeicao
na modalidade self-service por quilograma, self-service sem balanca, bem como os pregos de todas as porcdes,
complementos, bebidas, sobremesas e demais itens comercializados de forma avulsa ou adicional. Os pregos
deverdo estar permanentemente atualizados, legiveis e serem coerentes com os praticados no mercado, estando
sujeitos a fiscalizagdo pela CEDENTE.

4.13. A CESSIONARIA podera oferecer marmitas individuais, de tamanhos/porcdes variadas, para
venda, cumprindo os mesmos requisitos do item 4.12 acima.

4.14. A CEDENTE disponibilizard & CESSIONARIA, para utilizagdo durante a execugio contratual, os
equipamentos, mobiliarios, utensilios e instalagdes existentes no refeitorio, tais como fogdes, forno, caldeirdo
industrial, camaras frias, bancadas, balcdes de distribuicdo de refeicdes quentes e frias, mesas, cadeiras entre
outros bens que integram a estrutura do espago concedido, no estado de conservagado e funcionamento em que se
encontrarem na data da assinatura do Termo de Entrega.

4.14.1 A relagdo de equipamentos e mobilidrios disponibilizados & CESSIONARIA ser4
formalizada por meio de relagdo patrimonial devidamente oficializada por ocasido da celebragdo do contrato. O
estado de conservacdo e funcionamento dos itens também serd objeto de verificagdo por meio de Termo de
Vistoria.

4.14.2. Caso a CESSIONARIA entenda que os equipamentos ou mobiliarios disponibilizados
ndo atendem as suas necessidades operacionais, poderad substitui-los, total ou parcialmente, as suas expensas,
sem qualquer direito a indenizacdo, reembolso ou compensacdo por parte da CEDENTE.

4.14.3. Os equipamentos e mobiliarios pertencentes a CEDENTE que ndo forem utilizados pela
CESSIONARIA deverdo permanecer nas dependéncias do imével, em local previamente definido pela
fiscalizacdo do contrato, sendo vedada sua retirada, alienagdo ou descarte sem autorizagdo expressa da
CEDENTE.

4.14.4. A CESSIONARIA podera utilizar equipamentos e mobiliarios de sua propriedade para
complementar ou substituir os disponibilizados pela CEDENTE, desde que tal substitui¢do ndo comprometa a
integridade das instalagdes e seja previamente comunicada a fiscalizagdo do contrato e devidamente autorizada.
Os bens de propriedade da CESSIONARIA permanecerdo sob sua exclusiva responsabilidade durante toda a
vigéncia contratual e deverdo ser retirados ao término da concessao.

4.15. Servigo do Restaurante:

4.15.1. As refeigdes deverdo ser servidas imediatamente apds o preparo, nas modalidades self-
service por quilograma e self-service sem balanca, cabendo ao usudrio escolher a op¢do que melhor lhe atenda.



Devem ser disponibilizadas, diariamente, no minimo, 03 (tr€s) opgdes de preparagdes proteicas concomitantes.
Estas op¢des deverdo ser obrigatoriamente alternadas ao longo dos dias da semana a partir de um rol fixo de 07
(sete) vertentes, compreendendo: 1 (uma) preparacdo de carne bovina, 1 (uma) preparacdo de carne suina, 1
(uma) preparagdo de ave, 1 (uma) preparacdo de peixe, 1 (uma) preparagdo vegetariana, 1 (uma) opcao de carne
bovina em bifes na chapa/grelha e 1 (uma) opgdo de ave em filé de peito na chapa/grelha. Salienta-se que,
diariamente, devera ser oferecida (1) preparagcdo vegetariana.

4.15.2. Todas as preparagdes deverdao permanecer disponiveis durante todo o periodo de almogo,
das 11h as 13:30h, assegurando-se a reposicdo continua dos alimentos, de modo a preservar a variedade e a
qualidade do atendimento ao publico.

4.15.3. Os tipos de proteina admitidos no preparo dos pratos principais deverdo corresponder, no
minimo, aos especificados no Termo de Referéncia, ndo sendo aceitos cortes ou matérias-primas de qualidade
inferior aos ali indicados, devendo a CESSIONARIA observar rigorosamente os padrdes de qualidade, higiene,
apresentacao e seguranga alimentar estabelecidos pela Administragdo e pelas Normas vigentes.

Composi¢ao do Cardapio

4.15.4. Os cardapios deverdo ser divulgados semanalmente. A CESSIONARIA devera apresentar
a Fiscaliza¢do do Contrato, até o ultimo dia util de cada semana, o cardapio detalhado da semana subsequente.
Os cardapios deverdo ser elaborados de maneira a evitar a monotonia alimentar, garantindo pratos variados,
cores diferentes e combinagdes criativas para que as refeicdes ndo fiquem repetitivas ou desinteressantes para os
comensais.

ALMOCO Self-serche Self-service sem
por quilo balanca
Prato Base Self-service Self-service
Carne bovina
Carne suina
Carne branca ave A vontade, Porcionadas e
Prato Principal Carne branca peixe 3 preparagoes c.o.nforme emp.ratadas,
(Conforme 4.13.1) . (conforme item | solicitado pelo respeitando as
o Vegetariana 4.13.4.1.1) usuério gramaturas minimas
Bife bovino grelhado estabelecidas
Bife de filé de peito de
frango grelhado
Guarnicao 1 preparagdo Self-service Self-service
Salada 3 preparagoes Self-service Self-service
Sobremesa 1 porgédo de fruta Servido Servido

a. Especificagdo do Prato Base:
1) O prato base devera ser composto, obrigatoriamente, por trés preparagdes, disponibilizadas
diariamente em regime de self-service, para livre consumo pelo comensal, sendo elas:
* Arroz branco tipo 1;
* Arroz integral tipo 1;
* Feijao tipo 1.
2) Devera ser disponibilizada diariamente uma opg¢ao de feijao, podendo haver rodizio entre as seguintes
variedades: tutu de feijdo, feijdo-tropeiro ou outras variedades de feijdo, desde que mantido feijdo-carioca com

caldo como opgao.

b. Especificacdo do Prato Principal:



1) O prato principal deverd ser composto por preparagdes a base de proteinas, devendo a
CESSIONARIA disponibilizar, diariamente, no minimo trés opgdes, assim distribuidas:

* Duas opgoes de proteinas de origem animal, podendo consistir em carne bovina, carne suina, carne de aves,
pescado ou outras preparagdes equivalentes, elaboradas por diferentes métodos de cocgdo. A CESSIONARIA
devera incluir no cardapio, no minimo uma vez por semana, 01 (uma) preparagdo a base de pescado, sem
espinhas, de boa procedéncia e adequado ao consumo que deverd ser servido em conformidade com a gramatura
minima estabelecida para carnes sem 0sso € carnes com 0sso;

* Uma opgdo de preparagdo vegetariana, nutricionalmente adequada, como alternativa ao prato principal. As
preparagdes vegetarianas a base de ovos, tais como omelete, ovos mexidos ou preparacdes similares, ficam
limitadas a, no maximo, duas vezes por semana, devendo a CESSIONARIA diversificar as demais opgdes
vegetarianas, utilizando outras fontes de proteina vegetal ou preparagdes equivalentes, elaborada a base de
legumes, verduras, cereais, leguminosas, queijos, proteina texturizada de soja, grao-de-bico, lentilha, cogumelos
de forma a atender aos usudrios que optem por alimentacdo sem carne.

c. Gramaturas Minimas das Preparagdes — Apds o preparo e prontas para 0 consumo

As preparagdes do prato principal para atender o self-service sem balanca, deverdo observar, no minimo, as
seguintes gramaturas por por¢des:

* Carnes com osso: minimo de 180 g (cento e oitenta gramas) por por¢ao;

* Carnes sem osso: minimo de 130 g (cento e trinta gramas) por por¢ao;

* Preparagdo vegetariana: minimo de 150 g (cento e cinquenta gramas) por por¢ao;

1) Poderdo ser oferecidas preparagdes especiais ou variagcdes do cardapio, em substituicdo a uma das
opgdes de carne ou complementagdo as preparagdes habituais, desde que previamente aprovadas pela
fiscalizacdo do contrato, tais como lasanha, feijoada, canjiquinha, dobradinha, escondidinho, massas, pratos
tipicos regionais e outras similares, observada a sazonalidade, a exemplo da oferta de canjiquinha e outros pratos
quentes durante o periodo de inverno. Nestas preparagdes especiais, a por¢ao servida devera conter no minimo
200 g (duzentas gramas) de proteina de origem animal, considerando a quantidade efetiva de carnes que
compdem a preparagdo. A gramatura minima estabelecida refere-se exclusivamente a porg¢do de proteina
integrante da preparacdo, devendo os demais ingredientes ser fornecidos em quantidade compativel com a
receita.

d. Exemplos de Cortes de Carnes e Preparacdes

Cortes que devem ser incluidos no cardapio, com pelo menos 1 (uma) opcao de carne branca e 1 (uma) de
carne vermelha e 1 (uma) opcao vegetariana:

Carne Bovina Carne bovina de primeira qualidade.
Carne Suina Lombo, filé mignon suino, pernil e costelinha suina.
Carne Branca Ave coxa, sobrecoxa, peito de frango sem 0sso.
Carne Branca Peixe (filé, posta ou por¢ao) Pescado de primeira qualidade.
. Lasanha, escondidinho, estrogonofe, legumes recheados,
Vegetariana ~ .
entre outras opgoes vegetarianas.

Observacio: As carnes deverdo ser assadas, grelhadas ou cozidas. Fritura permitida apenas 1 vez na semana.

1) O comensal devera optar por um unico tipo de prato principal para compor a sua refeicdo (opgdo de
carne/variagdo OU prato vegetariano).

2) Seré facultado 8 CESSIONARIA a permissdo de servir, para um mesmo comensal, dois tipos de prato
principal, respeitando o quantitativo, em proporg¢des do tipo meio-a-meio.

e. Guarnigdes:

1) Deverao ser disponibilizadas em regime self-service, no minimo, 01 (uma) op¢ao diéria, observada a
variedade do cardapio e a adequada combinagdo com os demais componentes da refeicdo, podendo ser ofertadas,
entre outras, as seguintes preparacoes:



2) Vegetais refogados, cozidos, salteados, guisados ou gratinados;

3) Tubérculos como, batatas inglesa, baroa, batata-doce, mandioca, — em formas variadas, como puré,
sauté, suflé, refogado, etc;

4) Massas: diversos tipos como raviolli, rondelli, cannelloni, nhoque e outras;

5) Farofas;

6) Preparagdes a base de milho, como polenta e creme de milho;

7) Bolinhos, tortas salgadas variadas e outras preparacdes de qualidade e caracteristicas equivalentes.

f. Saladas:

1) Devera ser disponibilizada diariamente, em regime de self-service, no minimo, 03 (trés) opgdes de
saladas com variedade de cores, textura e preparagoes.

As opgdes deverdo contemplar pelo menos 02 (dois) grupos distintos, sendo obrigatdria a oferta de preparagdes
pertencentes aos Grupos A e¢ B, de forma a assegurar diversidade nutricional e adequada composi¢do das
refeigdes.

As saladas deverao ser preparadas com ingredientes frescos, higienizados e proprios para consumo, observando
as boas praticas de manipulacdo de alimentos, a legislagdo sanitiria vigente e padrdes adequados de
apresentacdo, textura, sabor e conservagao.

2) Grupo A — Vegetais: compreende os vegetais com até 5% de carboidratos, que poderdo ser oferecidos
crus ou cozidos, observadas as caracteristicas de qualidade, sazonalidade e adequada apresentagao.
Enquadram-se nesse grupo, exemplificativamente: Alface, rucula, agrido, acelga, couve, espinafre, brdocolis,
couve-flor, repolho, tomate, pepino, pimentdo, rabanete, palmito, aspargo e demais vegetais de composicdo
nutricional equivalente.

3) Grupo B — Vegetais: compreende os vegetais com teor de carboidratos entre 5% e 10%, que poderdo
ser oferecidos crus ou cozidos, observadas as caracteristicas de qualidade, sazonalidade e adequada
apresentagao.

Enquadram-se nesse grupo, exemplificativamente: Abobora, abobrinha, cenoura, beterraba, chuchu, vagem,
ervilha torta, quiabo, jild, nabo, berinjela e outros vegetais de composi¢do nutricional equivalente.

4) Poderdo ser disponibilizadas, como complemento as opc¢des de saladas, preparagdes a base de
leguminosas, tais como lentilha, grao-de-bico, feijao-fradinho, feijao-branco, ervilha e outras preparacdes
similares.

Fonte/Referéncia: Classificacdo nutricional das hortalicas por teor aproximado de carboidratos (Grupos A, B ¢
C), com base em referéncias de composi¢ao de alimentos, como TACO/TBCA. A classificagdo podera variar
conforme a fonte, variedade e forma de preparo do alimento.

g. Bebidas:

1) A CESSIONARIA podera ofertar bebidas ndo alcodlicas, tais como agua, sucos, refrigerantes e outras
bebidas similares, para comercializagdo a parte, com precos individualizados informados ao comensal e
compativeis com os praticados no mercado local.

2) A CESSIONARIA podera oferecer bebidas, somente durante o horario das refei¢des, observando o
fiel cumprimento do item 4.12 deste documento.

3) A CESSIONARIA podera promover campanhas para estimular os clientes a trazerem suas proprias
canecas ou copos, como um ato de promoc¢ao da sustentabilidade ambiental.

4) A empresa poderd, a seu critério, oferecer cafezinho como cortesia aos comensais.

h. Sobremesas:

1) A CESSIONARIA devera disponibilizar, diariamente, pelo menos uma porgdo de fruta como parte
integrante da refeicdo, sem cobranga adicional, em atendimento as exigéncias nutricionais aplicaveis do
Programa de Alimentag@o do Trabalhador (PAT).

2) A CESSIONARIA Podera ofertar outras opgdes de sobremesas, inclusive doces, gelatinas, tortas,
mousses ¢ outras similares, para comercializagdo a parte, com pregos individualizados informados ao comensal e
compativeis com os praticados no mercado local.

3) A CESSIONARIA podera oferecer sobremesas a parte do cardapio, somente durante o horario das
refei¢des, observando o fiel cumprimento do item 4.12 deste documento.

1. Temperos:



1) Deverao ser disponibilizados diariamente, em quantidade suficiente ¢ em condi¢des adequadas de
higiene e conservagdo, para utilizagdo pelos comensais, incluindo, no minimo, os seguintes temperos e
complementos:

2) Sal, vinagre, limdo e azeite composto;

3) Poderdo ser ofertadas saladas a base de legumes, massas e outras preparacdes similares, podendo ser
apresentadas previamente temperadas. Quando houver adi¢ao de temperos, molhos ou outros condimentos, estes
deverdo ser incorporados as preparagdes somente momentos antes da distribui¢do, de modo a preservar as
caracteristicas sensoriais, a qualidade e a adequada conservagdo dos alimentos.

4.16. A CESSIONARIA devera estabelecer procedimentos de boas praticas para o desenvolvimento das
atividades necessarias ao cumprimento do objeto desta concessdo, a fim de garantir as condigdes higiénico-
sanitarias do alimento preparado.

4.16.1. As refei¢des deverdo estar acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a
temperatura dos alimentos até a sua entrega.

4.16.2. Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas
para servir do primeiro ao ultimo usuario comensal.

4.17. A CESSIONARIA devera afixar diariamente os cardapios do almogo na entrada do refeitério.

) 4.17.1. Os cardapios deverdo ser elaborados pela (o) nutricionista responsavel da empresa
CESSIONARIA. Deve ser incluida a composicdo média dos cardapios (Calorias, Proteinas, Carboidratos,
Lipidios, Sodio e Fibras).

4.17.2. A elaboracdo da alimentagdo deve ser dentro do melhor padréo técnico alimenticio no
que se refere a:

a. Valor energético;

b. Tipos de alimentos e preparagdes;

c. Considerar o valor nutricional dentro dos binémios variedade e equilibrio;
d. Considerar a safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade;
e. Considerar o clima e as preparagdes servidas quanto a digestibilidade.

4.17.3. A CESSIONARIA podera inserir no cardapio didrio uma quantidade de alimentos,
segundo demanda a ser levantada, e apds analise e verificacao da viabilidade por ambas as partes, de opgoes de
alimentacdo, do tipo “dieta”, para pessoas com restri¢des alimenticias, respeitando especificagdes estabelecidas
por nutricionista. Esta situacao, ndo podera, em hipdtese nenhuma, onerar o preco das refeigoes.

4.17.4. Os alimentos deverao ser selecionados e inspecionados a fim de eliminar e recusar lotes
ndo conformes, corpos estranhos e/ou insetos que eventualmente possam ter de alguma forma se alojado nos
alimentos.

a. Do Preparo:

1) As refeigcdes a serem fornecidas deverdo ser preparadas conforme padroes de qualidade nutricional
compativeis com a promogao da satude, devendo ser observados os teores de calorias, gordura saturada, gordura
trans, agucar livre, sal, e nutrientes, além de obedecer a norma RDC N° 216 de 15 de setembro de 2004 ¢ demais
legislagdes pertinentes.

2) A CESSIONARIA devera arcar com a despesa de consumo de gés, ficando o abastecimento, controle
e estoque e, ainda, a manutencdo ¢ adequagdo das instalagcdes dos equipamentos, sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade.

3) Os funcionarios encarregados de realizar o preparo ¢ a manipulacdo dos utensilios devem utilizar
mascara e luvas, principalmente ao retirar restos de alimentos e talheres.

b. Do transporte:

1) As refeigdes, casos preparadas, nas dependéncias da CESSIONARIA, externas as dependéncias da
CEDENTE, deverao ser transportadas, pela CESSIONARIA, em conformidade com a Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA e demais normas sanitarias aplicaveis, utilizando recipientes térmicos ou veiculos
apropriados, higienizados e exclusivos ou devidamente segregados para alimentos, garantindo a manutencéo das
temperaturas de conservagdo, a protecao contra contaminagao, a integridade das embalagens e a rastreabilidade



das preparagoes até a entrega ao consumidor, mantendo registros de controle de tempo e temperatura para fins de
fiscalizagdo.

c. Servico e reposi¢ao dos alimentos:

1) Durante a distribuicéo, os alimentos quentes deverdo ser mantidos em temperatura superior a 60 °C,
durante toda a distribuicdo. As preparagdes frias, incluindo saladas, sobremesas e demais alimentos que
necessitem de refrigeragdo, deverdo ser mantidas em temperatura inferior a 5 °C, durante toda a distribuigao,
mediante utilizagdo de equipamentos adequados de conservagdo. As temperaturas deverdo ser monitoradas e
registradas periodicamente, de forma a garantir a seguranga higiénico-sanitaria dos alimentos.

2) O atendimento tera distribuicdo realizada no sistema de “semi-autoatendimento”, ou seja, os itens do
grupo “Proteinas” (Prato principal), poderdo ser servidas por um atendente, ¢ os demais itens serdo servidos em
regime “self-service” por quilograma ou sem balanga.

3) A CESSIONARIA devera manter quantidade per capita suficiente prevista para os diversos tipos de
itens do cardapio, a cada dia, no local de prestagdo dos servigos.

4) A CESSIONARIA devera manter em local visivel a tabela de pregos e relagio do pessoal que opera na
prestagdo dos servigos.

5) Sera obrigatéria a fixagdo do cardapio do dia em local designado para esse fim no exterior do
refeitorio, para apreciagdo dos usuarios.

6) A CESSIONARIA devera disponibilizar ferramenta de opinido diaria para os usurios manifestarem
suas reclamagdes ou sugestoes, através de pesquisa e caderno de sugestoes.

7) A CESSIONARIA responsabilizar-se-4 pela manutengdo da higienizagdo diaria nas dependéncias do
refeitorio, durante todo o periodo da prestacdo do servico, inclusive mesas e cadeiras.

8) As operagdes de higienizagdo devem ser realizadas diariamente garantindo a manutengao dessas
condi¢des e minimizando o risco de contaminag@o dos alimentos.

9) Todos os alimentos constantes do cardapio diario deverdo estar disponibilizados durante todo o
horario de atendimento.

10) A reposigdo das preparagdes expostas para consumo devera ser feita antes de seu término, de modo
que nunca fique recipiente vazio e que o cardapio minimo seja sempre obedecido.

11) A reposicdo devera ser feita através da troca das cubas por outras ja preparadas e organizadas na
cozinha. Assim, ndo sera permitida a reposi¢do com o deposito dos alimentos diretamente nas cubas do balcdo de
distribuicdo de alimentos.

12) A area das mesas ¢ cadeiras, refeitorio, deve sempre estar bem limpa e organizada; os equipamentos
(balcdes de distribuicdo de refei¢des quentes e frias, pass-through quente e frio, maquina de sucos, bebedouros,
etc.) devem estar conservados, limpos e funcionando perfeitamente.

4.18. A CESSIONARIA ser4 responsavel pelo adequado manejo dos residuos gerados pela operagio.

4.18.1. Os residuos deverdo ser:

a. segregados;

b. acondicionados adequadamente;

c. armazenados temporariamente de forma segura;
d. retirados regularmente;

e. destinados conforme legislaga@o aplicavel.

4.18.2. A CESSIONARIA deveré dispor o lixo adequadamente em recipientes de facil limpeza,
em sacos plasticos (devem ser providos com tampas acionadas por pedal e serem descartados conforme
orientacdes da IMBEL e da Lei 12.305/2010.

4.18.3. A CESSIONARIA devera separar o lixo organico do lixo seco, de forma ecologicamente
correta. Assim, a empresa devera providenciar recipiente e sacos de lixo de cor diferente para cada tipo de lixo.

4.18.4. Gerenciamento de residuos solidos e 6leo de cozinha usado:

a. A CESSIONARIA sera integralmente responsavel pela segregacio, acondicionamento, armazenamento
temporario, coleta, transporte e destinagdo final ambientalmente adequada dos residuos gerados em decorréncia
de suas atividades, observando a legislagdo ambiental e sanitaria vigente. Os residuos orgénicos deverdo ser
acondicionados em recipientes apropriados, identificados, com tampa e acionamento ndo manual, sendo
recolhidos em frequéncia suficiente para evitar acimulo, odores, proliferagao de vetores e riscos a saude publica.
O o6leo e a gordura residual provenientes do preparo de alimentos deverdo ser armazenados em recipientes
estanques, identificados e mantidos em local adequado, sendo vedado o seu descarte na rede de esgoto, galerias
pluviais, solo ou corpos hidricos. A destinacdo do 6leo residual devera ser realizada por empresa legalmente



habilitada, mediante emissao de comprovantes de coleta e destinagdo, os quais deverdo permanecer a disposi¢ao
da fiscalizacdo durante toda a vigéncia contratual.

4.18.5. A CESSIONARIA devera fornecer lixeiras para material organico e coleta seletiva,
conforme legislagdo vigente, para toda area do estabelecimento e de acordo com as normas internas da IMBEL,
sendo a separacio e o descarte correto de residuos inteira responsabilidade da CESSIONARIA.

4.18.6. O acondicionamento apropriado dos residuos e/ou restos alimentares bem como o
transporte até o local indicado pela IMBEL, corre as expensas da CESSIONARIA.

4.18.7. Os residuos secos reciclaveis (papel, papeldo, plasticos, metais, vidros e materiais
correlatos) gerados pela CESSIONARIA deverdo ser devidamente segregados na origem, acondicionados em
recipientes apropriados e mantidos na area destinada ao armazenamento temporario de residuos disponibilizada
pela CEDENTE. O recolhimento desses residuos sera realizado pela empresa publica municipal responsavel pelo
servico de coleta seletiva, cabendo a CESSIONARIA manter os materiais organizados, limpos, devidamente
acondicionados e separados dos residuos organicos, de forma a ndo comprometer as condi¢cdes de higiene,
seguranga e reciclagem.

4.18.8. A Prefeitura Municipal de Itajuba — PMI realiza a coleta de residuos nas dependéncias da
IMBEL, podendo haver alteragdo nesse cronograma, de acordo com contrato entre a PMI e a CESSIONARIA.

4.19. A CESSIONARIA devera cumprir integralmente a legislagdo sanitaria aplicavel a atividade.

4.19.1. A RDC n° 216/2004 devera ser observada em todas as etapas, desde o recebimento das
matérias-primas até a preparagdo, armazenamento, exposi¢cdo, distribuicdo e consumo dos alimentos. Deverao
ser observados, entre outros:

a. higiene das instalagdes;

b. higiene dos equipamentos;

c. higiene dos mdveis e utensilios;
d. higiene dos manipuladores;

e. controle de temperatura;

f. controle de validade;

g. prevengdo de contaminacdo cruzada;
h. controle de pragas;

1. manejo de residuos;

j. controle da qualidade da agua;
k. sele¢do de fornecedores;

1. recebimento de matérias-primas;
m. armazenamento;

n. preparagao;

o. distribuicao;

p. exposicao dos alimentos;

g. documentagdo e registros.

4.19.2. O Manual de Boas Praticas e os Procedimentos Operacionais Padronizados deverao
permanecer atualizados e disponiveis para fiscalizagdo.

4.19.3. ARDC n° 216/2004 exige que os servigos de alimentac¢ao disponham de Manual de Boas
Praticas e POPs e estabelece requisitos para higiene, instalagdes, manipuladores, matérias-primas e
documentagao.

4.20. O restaurante devera funcionar nos dias e horarios estabelecidos pela IMBEL, conforme

necessidade da Unidade.

4.20.1. O horario inicialmente estabelecido sera:
Dias: De segunda-feira a sexta-feira
Horario: Das 11:00 h as 13:30 horas

4.20.2. A CESSIONARIA devera manter o restaurante preparado para iniciar o atendimento no
horario determinado.

4.21. O servigo de restaurante devera assegurar aos usuarios a oferta de refei¢des nas modalidades self-
service por quilo e self-service sem balanga (prego fixo), em conformidade com o cardapio minimo estabelecido
neste Termo de Referéncia.

4.21.1. As refei¢des deverdo ser preparadas, manipuladas, armazenadas, transportadas (quando
aplicavel), expostas e servidas em estrita observancia as Boas Praticas para Servigos de Alimentagao, atendendo



as condi¢des higiénico-sanitarias exigidas pela Resolucdo da Diretoria Colegiada — RDC n°® 216, de 15 de
setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), bem como as demais normas
sanitarias federais, estaduais e municipais aplicaveis, garantindo a qualidade, a seguranc¢a dos alimentos ¢ a
protecdo da saude dos usuérios.

4.21.2. A CESSIONARIA sera integralmente responsavel pelo cumprimento da legislagdo
sanitaria vigente, devendo manter, durante toda a execu¢do contratual, as licencas, autorizacdes e demais
documentos exigidos pelos orgdos competentes, além de adotar procedimentos de controle de qualidade e
seguranga dos alimentos compativeis com a natureza dos servigos prestados.

4.22. A execugdo dos servigos sera iniciada em até 15 (quinze) dias uteis apds a celebragdo do contrato.
Em caso fortuito, forga maior ou interesse da administracdo, o inicio da execucdo do contrato podera ser alterado
pela CEDENTE, o licitante vencedor sera informado com antecedéncia, € o objeto seguira a dinamica conforme
topicos abaixo.

4.22.1. Deverdo ser observadas as regras internas de funcionamento da CEDENTE sobre a
utilizacdo das dependéncias e horarios estipulados.

4222. A CESSIONARIA devera zelar pelo funcionamento das instalagdes e ainda de
equipamentos e utensilios utilizados que por ventura sejam de propriedade da CEDENTE, ficando por sua conta
a manuten¢do preventiva e corretiva desses, assim como a reposi¢do em caso de descaminho ou extravio.

4.22.3. A CESSIONARIA devera repor, com qualificagdo idéntica ou superior, bem patrimonial
desaparecido ou com defeito insanavel, decorrente do uso inadequado ou por falta de manutengio e que esteja
sob a guarda e responsabilidade da empresa.

4.22.4. Qualquer dano nas instalagdes ou nos equipamentos deverdo ser imediatamente
informados a CEDENTE, por meio do fiscal do contrato. O fiscal devera realizar o registro da ocorréncia, em
instrumento proprio, € encaminhar a ocorréncia para apuragdo e providéncias administrativas, previstas neste
Termo de Referéncia e na legislagdo vigente.

4.22.5. Sera expedido, ao final da Vistoria, um Termo de Responsabilidade pela Guarda,
Manutengio e uso dos Equipamentos de Propriedade da IMBEL para a CESSIONARIA.

4.22.6. A CESSIONARIA DEVERA conferir os equipamentos disponibilizados pela CEDENTE,
mediante assinatura de Termo de Vistoria com as alteragcdes que julgar pertinentes. Os equipamentos que nao
estiverem em condicdo ou sejam rejeitados, deverdo ser providenciados pela CESSIONARIA para a plena
execucdo do contrato.

4.22.7. As atividades exercidas pela CESSIONARIA nio poderdo prejudicar as atividades ou o
funcionamento das atividades exercidas pela CEDENTE.

4.22.8. A CESSIONARIA devera apresentar as instalagdes fisicas de maneira adequadas de
forma a possibilitar um fluxo ordenado ¢ a facilitar as operagdes de manutengao, limpeza e desinfeccéo.

4.22.9. A CESSIONARIA devera permitir o livre acesso de funcionarios da CEDENTE e de
orgdos ou entidades federais, estaduais e municipais, devidamente identificados, independentemente de
comunicacdo prévia das visitas, objetivando a fiscalizacdo do cumprimento das clausulas desse Contrato e das
normas legais relacionadas com as atividades desenvolvidas.

4.22.10. A CESSIONARIA devera corrigir, dentro do prazo estabelecido pela fiscalizagdo da
CEDENTE, ou pelos 6rgaos federais, estaduais € municipais, as imperfei¢cdes encontradas.

4.22.11. A CESSIONARIA devera comunicar imediatamente a CEDENTE, por meio do Fiscal
de Contrato, qualquer alteracdo no funcionamento do imoével que possa, de alguma forma, interferir no
funcionamento do servigo objeto deste contrato.

4.23. Do Programa de Alimentagdo do Trabalhador — PAT

423.1. A CESSIONARIA devera observar e cumprir, durante toda a execugdo contratual, as
disposicdes legais e regulamentares aplicdveis ao Programa de Alimentacdo do Trabalhador — PAT,
responsabilizando-se pelo atendimento das exigéncias pertinentes a preparacdo, fornecimento e qualidade
nutricional das refei¢des, no que couber a execugdo dos servigos objeto desta contratagdo.

4.23.2. Caberda 3 CESSIONARIA manter, durante toda a vigéncia contratual, as condigdes,
registros, documentos e¢ demais requisitos eventualmente exigidos pela legislagdo do PAT para o regular
desempenho das atividades sob sua responsabilidade, devendo apresenta-los a CEDENTE sempre que solicitado.

4.23.3. A CESSIONARIA ser4 responsavel pelo cumprimento das obrigagdes relativas ao PAT
que, em razao da natureza dos servigos contratados, sejam atribuiveis a empresa fornecedora ou prestadora de
servigos de alimentag@o coletiva, sem prejuizo das obrigagdes que legalmente competirem a CEDENTE.

5. CRITERIO DE JULGAMENTO



5.1. O critério de julgamento sera o de MAIOR DESCONTO sobre os pregos unitirios maximos
estabelecidos na clausula 1.1 deste Termo de referéncia, para os itens 1 e 2 descritos.

5.2. O percentual de desconto devera ser unico, uniforme ¢ linear, devendo ser aplicado igualmente e
obrigatoriamente aos pregos unitarios maximos de ambos os itens: self-service por kg e self-service sem balanga.

5.3. Sera vedada a apresentacdo de percentuais de desconto distintos para os itens 1 e 2.

5.4. O preco unitario efetivamente praticado sera obtido mediante aplicagdo do percentual de desconto
vencedor sobre o respectivo prego unitario maximo.

5.5. Exemplo meramente ilustrativo:

Item Preco Unitario Maximo Desconto Preco Contratado
Vencedor
Self-service por kg RS 74,93 15% RS 63,69/kg
Self-service sem balanca RS 33,73 15% RS 28,67/Refeiciao

6. AUSENCIA DE QUANTITATIVO MINIMO E DE GARANTIA DE FATURAMENTO

6.1. A IMBEL FI ndo garantira quantitativo minimo de refeigdo, faturamento minimo, nimero minimo
de usuarios ou receita minima 8 CESSIONARIA.

6.2. A utilizacdo do restaurante pelos funcionarios da IMBEL FI sera facultativa, conforme decisdo
pessoal de cada funcionario, sendo certo que a qualidade e o valor do servigo oferecido poderdo ser fatores
decisivos para a sua aceitagao.

6.3. Os usuarios poderdo utilizar os servicos do restaurante da CESSIONARIA ou de outros
estabelecimentos, conforme sua conveniéncia. No entanto, s6 realizardo suas refeicoes no refeitério da
CESSIONARIA aquelas pessoas que adquirirem refei¢io da CESSIONARIA.

6.4. A CESSIONARIA assumird integralmente os riscos comerciais inerentes & exploragio do
restaurante.

6.5. A auséncia de quantitativo minimo néo exime a CESSIONARIA da obrigagdo de manter estrutura
operacional compativel com o funcionamento regular do restaurante.

7. CONCESSAO ONEROSA DE USO DA AREA

7.1. A IMBEL disponibilizara 8 CESSIONARIA 4area fisica de aproximadamente 902 m2, localizada em
suas dependéncias, para utilizagdo exclusiva na execugdo do objeto.

7.2. A concessio tera carater oneroso, sendo devido pela CESSIONARIA o pagamento mensal do valor
estabelecido no instrumento convocatorio € no contrato.

7.3. Fica estabelecido que o valor mensal da concessdo onerosa serda de R$ 2.622,28, o qual sera
reajustado a cada 12 meses, enquanto durar o contrato, com base na varia¢do positiva do IGP-M e conforme
valores disponiveis na Calculadora do Cidadao, no sitio eletronico do Banco Central do Brasil.

7.3.1 O valor mensal de RS 2.622,28 corresponde a 30% do Laudo de Avaliacdo de Aluguel em
anexo, no valor total de R$ 8.740,93. Para tanto, considerando que o servigo oferecido neste TR:

- O valor total expresso no laudo de avaliagdo foi calculado pela metragem do estabelecimento comercial nos
bairros circunvizinhos, porém, além da IMBEL/FI néo visar lucro na cobranca do valor de aluguel, o restaurante
ndo funcionara no horario comercial, sendo que o fornecimento de alimentagdo estara limitado ao dmbito da
unidade da empresa, o que justifica a redugdo do valor total de forma proporcional;

- tem como objetivo melhor atendimento aos funcionarios da IMBEL FI;

- 0 estabelecimento destina-se exclusivamente ao atendimento do publico interno da IMBEL — Fabrica de Itajuba
(FD), diferentemente dos restaurantes localizados nos bairros vizinhos, cujo atendimento ndo estd sujeito a essa
restri¢do de publico;

- ¢ de interesse da IMBEL FI, permitindo maior comodidade e melhor planejamento da logistica alimentar dos
seus colaboradores, haja vista a inexisténcia de restaurantes nas proximidades da empresa. Desta feita,
disponibilizando uma op¢do de almogo sem necessidade de deslocamentos externos do(a) funcionario(a);



- permite maior controle e fiscalizagdo por parte da IMBEL FI em relagdo a qualidade e seguranga alimentar dos
seus colaboradores;

- permite a disponibilizagdo de uma opg¢do mais econOmica para alimentagdo do colaborador IMBEL FI.

7.3.2. Sera cobrada mensalmente, at¢ o 5° (quinto) dia til do més subsequente, o valor da
concessao, via Guia de Recolhimento da Unido (GRU).

7.3.3. O ndo pagamento do valor mensal da concessdo no prazo estipulado acarretara multa por
atraso de 2% (dois por cento) ao més e juros de 0,033% (zero virgula zero trinta trés por cento) ao dia, calculado
sobre o valor do débito apurado, via GRU (Guia de Recolhimento da Unido) fornecida pela DVADM — Divisdo
Administrativa e financeira da IMBEL.

7.3.4. A vigéncia do valor da concessdo comecara a partir da liberacdo do espago para a
execugdo do servigo, por meio do Termo de Liberagdo para Ocupacao.

7.3.5. A CONCESSIONARIA deverd entregar mensalmente a copia do comprovante do
recolhimento - GRU ao fiscal do contrato.

7.3.6 Caso a CONCESSIONARIA seja reincidente na falta de quitagio de sua obrigagdo de
pagar pela utilizagdo do espago decorrente da concessao onerosa, por dois meses consecutivos ou trés alternados,
estara sujeita a rescisdo do contrato e demais penalidades aplicaveis.

7.4. O pagamento da concessdo estabelecida no item 7.3 sera independente da quantidade de refeigdes
comercializadas pela CESSIONARIA.

7.5. A CESSIONARIA nio podera utilizar a area para finalidade diversa da prevista no contrato sem
autorizagdo formal da IMBEL.

7.6. A CESSIONARIA sera responsavel pela conservagio e adequada utilizagdo da area durante toda a
vigéncia contratual.

8. MANUTENCAO DA AREA, INVESTIMENTOS, EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E MOBILIARIO

8.1 Cabera integralmente a CESSIONARIA fornecer, instalar, manter, substituir e retirar, quando do término
contratual, os equipamentos, utensilios, mobiliarios e demais bens que julgar necessarios a execugdo do servigo,
salvo aqueles expressamente disponibilizados pela IMBEL e devidamente formalizados em Relacdo de
Inventario Patrimonial ¢ Termo de Vistoria, a ser confeccionado por ambas as partes por ocasido da celebracdo
do contrato.

8.2 Equipamentos, utensilios e mobiliarios disponibilizados pela IMBEL.:

a. fogoes;

b. forno;

c. caldeirdo industrial;

d. camaras frigorificas de refrigeragdo e congelamento;
e. balcOes térmicos;

f. balcdes refrigerados;

g. balcoes de distribuigao;

h. balancas;

1. equipamentos de processamento;

Jj. equipamentos de exaustio;

k. pratos, talheres, copos e demais utensilios de mesa;
1. equipamentos e materiais de higienizagao;

m. mobiliario necessario ao atendimento dos usuarios;
n. demais equipamentos indispensaveis a execugéo do objeto.

8.3 Serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA as manutengdes preventivas e corretivas dos
equipamentos, instalagdes e bens utilizados na operagdo do restaurante e que estejam sob sua responsabilidade.

8.3.1. A manuten¢do compreenderd, dentre outros equipamentos utilizados na operagao:
a. equipamentos de coc¢ao;
b. equipamentos de refrigeracao;
¢. equipamentos de distribuicao;



d. sistemas de exaustio;

e. equipamentos elétricos;

f. equipamentos hidraulicos de uso exclusivo;
g. balangas;

h. equipamentos de processamento;

1. mobiliario;

j. demais equipamentos utilizados na operagao.

8.3.2. A CESSIONARIA devera manter registros das manutengdes realizadas, disponibilizando-
os a fiscalizacdo sempre que solicitado.

8.3.3. Os equipamentos de medi¢do deverdo ser calibrados ou verificados periodicamente,
conforme sua natureza e legislagdo aplicavel, estando tais procedimentos a cargo da CESSIONARIA, a partir da
celebragdo do contrato.

8.4 A CESSIONARIA sera responsavel pela conservagdo e manutengio decorrentes do uso ordinario da
area concedida, sendo certo que, por ocasido da ocupacdo do imodvel, também sera confeccionado Termo de
Vistoria registrando, com fotos, a situagdo do mesmo.

8.4.1. Incluem-se nessa obrigagao:

a. pequenos reparos;

b. conservagao de pisos e revestimentos;

¢. conservacao de paredes e tetos;

d. conservagdo de portas e esquadrias;

e. conservagdo de bancadas;

f. desobstru¢ao de ralos e tubulag¢des decorrentes da operagao;
g. reparos decorrentes de mau uso;

h. pintura de areas cuja deterioragao resulte do uso da atividade;
1. demais servigos de conservagdo decorrentes da operagdo.

8.4.2. As intervengdes estruturais de responsabilidade da proprietaria do imovel deverdo ser
previamente e devidamente informadas a IMBEL, para avaliagdo e posterior realizacao.

8.5. Havendo a necessidade de adequacdo e/ou reforma dos espacos cedidos, seja para atender a
Vigilancia Sanitaria ou para melhorar o fluxo de atendimentos dos comensais, a CESSIONARIA devera
apresentar A CEDENTE, por meio do Fiscal do Contrato, um Plano de Contingéncia, a fim de obter sua
autorizacdo e evitar a descontinuidade da prestacdo de servico objeto desta licitagdo, bem como evitar a
interferéncia no funcionamento dos outros servigos pertencentes 8 CEDENTE.

8.5.1. Sdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA a elaboragio e execugio do projeto de
instalacdo dos equipamentos e estes deverdo estar de acordo com o manual da Associagdo Brasileira das
Empresas de Refeigoes Coletivas (ABERC), atendendo as exigéncias da Vigilancia Sanitaria.

8.5.2. A CESSIONARIA devera utilizar mio de obra qualificada para os servi¢os de adequagio e
reformas que se fizerem necessarios, correndo todas as despesas por sua conta. Exceto para aqueles servicos
previamente comunicados e aprovado pela IMBEL FI como sendo de responsabilidade da CEDENTE.

8.5.3. So6 poderdo ser efetuadas benfeitorias no espaco fisico mediante solicitagdo prévia por
escrito e apos analise e autorizagdo da IMBEL FI.

8.5.4. A CESSIONARIA devera apresentar também o projeto de instalagio dos equipamentos a
serem utilizados nas dependéncias do Refeitorio, constando localizagcdo e especificagdo, antes do inicio das
atividades, para ser submetido a aprovagao da IMBEL FI.

8.5.5. A CESSIONARIA devera responder integralmente por manutencdes e reparos na area do
imovel sob concessdo, tais como: desentupimento de ralos, esgotos, reparos de eletrodutos, conexdes, lampadas,
disjuntores, reatores, interruptores ¢ GLP (valvulas, conexdes, etc.), realizando imediatamente a reparacdo de
danos verificados, causados por usuarios sob sua responsabilidade, com consentimento do Fiscal do Contrato,
devendo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais e acabamentos.

8.5.6. As manutengOes realizadas de acordo com o item anterior ndo serdo descontadas no valor
do aluguel. Exceto se envolverem manutengdes sob responsabilidade da IMBEL FI e desde que tenham sido
previamente autorizadas.

8.6. Quaisquer benfeitorias realizadas no espaco cedido deverdo ser previamente autorizadas pela
CEDENTE.



8.6.1. As adequacdes dos espacos cedidos e as respectivas benfeitorias realizadas pela
CESSIONARIA ficardo incorporadas ao imével, sem que lhe assista o direito de retengdo ou reclamar
indenizagdo a qualquer titulo.

8.7. E de responsabilidade da CESSIONARIA néo deixar expostos no local: caixas, embalagens ou
quaisquer outros objetos que comprometam a higiene e boa aparéncia do local; ndo afixar e ndo permitir que
qualquer pessoa afixe cartazes, folders, ou qualquer tipo de propaganda nas paredes externas do Refeitério.

8.7.1. E proibido o fornecimento de todo e qualquer tipo de: bebida alcodlica, tabaco,
medicamento ou produto quimico-farmacéutico.

8.7.2. E proibido no interior do Refeitorio: fumar; varrer a seco; permitir a entrada ou a
permanéncia de quaisquer animais; ter em deposito substancias nocivas a saude ou que possam servir para
alterar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos (saneantes, desinfetantes e produtos similares).

8.8. A CESSIONARIA devera atender as exigéncias da legislagio vigente quanto a seguranga e
acondicionamento estabelecido, apresentando o atestado sanitario emitido pelo Orgdo competente.

8.8.1. A CESSIONARIA se responsabilizara por danos causados a terceiros, equipamentos,
instalacdes, acessorios, mercadorias, estoques e demais itens do patriménio da CEDENTE, em razao de roubo,
furto, desvios, apropriacdes indébitas, mau uso, intempéries, for¢ca maior, acidentes, falta de pagamento ou
outros motivos decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato.

8.8.2. A CEDENTE sera responsavel pela vigilancia ou guarda de bens de responsabilidade da
CESSIONARIA.

8.8.3. A CESSIONARIA se responsabilizard tnica e exclusivamente pela movimentagdo e
guarda de valores monetarios, decorrentes da atividade do restaurante.

8.8.4. A CESSIONARIA deverd manter a sua relagdo de equipamentos e materiais proprios,
atualizada junto ao fiscal do contrato.

8.9. A CESSIONARIA devera realizar a¢des eficazes e continuas de controle integrado de vetores e
pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, abrigo, acesso e ou proliferacdo dos mesmos.

8.9.1. A CESSIONARIA devera dedetizar pelo menos 1 (uma) vez a cada 6 (seis) meses os
espacos destinados a prestagdo dos servigos, contra ratos, insetos voadores e rasteiros, ou quando a IMBEL
julgar necessario, com empresas qualificadas e que tenham registro em todos os 6rgdos necessarios para
execucdo do servico. Ademais, devera ser realizado, conforme necessidade, o controle de passaros e pombos.

8.9.2. As atividades de desinsetizagcdo e desratizacdo deverdo ser notificadas previamente e
somente serdo autorizadas em dias ¢ horarios permitidos pelo Fiscal do contrato, de modo a ndo interferir no
desenvolvimento das atividades administrativas e industrial ou colocar em risco os usuarios da IMBEL.

8.9.3. As empresas responsaveis pelo servico deverdo apresentar os certificados de execugao
de controle de pragas emitidos por ela, com validade e produtos usados. Dever também prestar informagdes
seguras sobre o uso de inseticidas utilizados, especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local.
Os responsaveis pela aplicacdo desses inseticidas deverao usar uniformes e outros equipamentos de acordo com
a legislagdo em vigor.

8.9.4. A CESSIONARIA devera instruir os seus funcionarios quanto aos procedimentos para nio
realizar o lancamento de residuos solidos do processamento dos alimentos ou da limpeza dos utensilios na rede
de esgoto. Ademais, devera providenciar a contratagdo de empresa devidamente capacitada a realizar a coleta de
residuos orgénicos e ndo-organicos decorrentes da sua atividade.

8.9.5. A CESSIONARIA devera realizar vistoria e limpeza periédica das caixas de gordura do
restaurante.

8.9.6. A CESSIONARIA devera realizar a limpeza e desinfecdo dos reservatorios de agua
destinado ao abastecimento do restaurante.

8.9.7. A érea locada da IMBEL FI possui 07 (sete) caixas d’agua, com capacidade de 500 litros
cada, e 1 caixa d’agua, com capacidade de 250 litros. Todas deverao ser limpas e higienizadas no minimo a cada
6 meses, ou em periodicidade inferior quando houver necessidade, em conformidade com as orientacdes do
Ministério da Satde, da ANVISA, da Vigilancia Sanitaria ¢ demais normas aplicaveis, mantendo os respectivos
registros e comprovantes de execucao a disposicao da fiscalizagdo

8.9.8. A limpeza e a desinfecgdo das instalagdes, refeitorio, banheiros, cozinha etc, pertencentes
ao restaurante, sdo de responsabilidade da CESSIONARIA.

9. DESPESAS OPERACIONAIS

9.1. Serdio de inteira responsabilidade da CESSIONARIA todas as despesas necessérias a execugdo do
Servigo.

9.2. Estdo inclusas, neste aspecto:



a. géneros alimenticios necessarios para confec¢ao dos cardapios;

b. bebidas necessarias para confec¢do dos cardapios;

c¢. materiais de limpeza;

d. materiais descartaveis;

e. produtos saneantes;

f. gés (a ser abastecido em espago exclusivo e devidamente identificado — espaco ja existente);

g. energia elétrica (incluso no valor do aluguel, considerando uso normal e exclusivo para as atividades previstas
neste TR);

h. 4gua (incluso no valor do aluguel, considerando uso normal e exclusivo para as atividades previstas neste TR);
1. telefonia e internet;

j. manutencao de equipamentos e da area, conforme item 8§;

k. mao de obra para execucao dos servigos;

1. uniformes;

m. equipamentos de protecdo individual,;

n. controle de pragas;

0. manutencao e higienizacdo de reservatorios de agua;

p. transporte eventual de géneros;

g. tributos;

r. encargos trabalhistas e previdencidrios;

s. demais despesas necessarias ao funcionamento do restaurante.

10. GESTAO DE PESSOAL

10.1. A CESSIONARIA sera integralmente responsavel pelos empregados utilizados na execugio do
servico.

10.2. N#o havera nenhum vinculo empregaticio entre os empregados da CESSIONARIA e a IMBEL.

10.3. Cabera a CESSIONARIA cumprir integralmente a legislagdo trabalhista, previdenciaria e de
seguranga e saude no trabalho.

10.4. Seréo de responsabilidade da CESSIONARIA:

a. salarios;

b. encargos trabalhistas;

c. encargos previdenciarios;
d. FGTS;

e. férias;

f. décimo terceiro salario;
g. beneficios;

h. exames ocupacionais;

1. uniformes;

j- EPIs;

k. treinamentos;

1. demais obrigagdes legais.

10.5. A CESSIONARIA devera alocar empregados em quantidade adequada ao bom desempenho dos

servicos, executando todas as tarefas inerentes ao objeto da contratagao.

10.5.1. A quantidade de trabalhadores devera ser compativel com o volume efetivo de
atendimento e com as atividades de produgdo, distribuicdo, limpeza e administragao.

10.5.2. A CESSIONARIA devera designar responsavel pela operagio do servigo de alimentagio,
devidamente capacitado, observadas as exigéncias legais relativas a responsabilidade técnica, quando aplicaveis.

10.5.3. Todas as pessoas que trabalharem no refeitorio deverdo estar identificadas com cracha da
empresa (contendo nome e func¢do), constantemente asseados e com vestuario adequado a natureza do servigo,
sendo expressamente vedado o uso de chinelos, sandalias, bermudas, camisas sem manga, entre outras
proibi¢des das normas sanitarias.

10.5.4. E responsabilidade da CESSIONARIA manter a disciplina de seus empregados durante a
jornada de trabalho, zelando pelo respeito e cortesia no relacionamento entre colegas, com os usudrios e
funcionarios da CEDENTE.

10.5.5. Néo ¢ permitido 8 CESSIONARIA empregar, sob qualquer regime ou alegagio, pessoa
que mantenha vinculo empregaticio com a IMBEL.



10.5.6. A CESSIONARIA fica obrigada a exigir de seus empregados, as suas expensas, exame
médico de admissdo, bem como periddicos, pelo menos 1 (uma) vez ao ano, de acordo com a legislagdo,
apresentando os resultados a Fiscalizagdo do Contrato sempre que solicitado.

10.5.7. E responsabilidade da CESSIONARIA a substitui¢io de empregados faltantes, inclusive
no caso de férias, licencas e outros afastamentos e desligamentos, para que o fornecimento das refeicdes nao seja
interrompido ou prejudicado.

10.5.8. A CESSIONARIA devera providenciar funciondrios que serdo responsaveis pelas
atividades de limpeza e higienizacdo do ambiente cedido, compreendendo também, piso e paredes, € esses
deverdo usar uniforme apropriado e diferenciado daqueles utilizados na manipulagdo de alimentos, e ndo devem
exercer outras atividades que incluam contatos com alimentos.

10.5.9. Sdo responsabilidades da CESSIONARIA, todas e quaisquer agdes judiciais,
reivindicagdes ou reclamagdes de seus empregados que tenham participado na execugdo do objeto desse
contrato, sendo a licitante vencedora, em quaisquer circunstancias, considerada como unica e exclusiva
empregadora e responsavel por quaisquer 6nus decorrentes.

10.5.10. A CESSIONARIA ¢é a ftnica responsavel pelos encargos fiscais, comerciais,
previdenciarios e obrigacdes sociais previstos na legislacao social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-
los na época propria, uma vez que os seus empregados ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com a
CEDENTE.

10.5.11. Nao permitir que os seus empregados se pronunciem em nome da CEDENTE.

10.5.12. Capacitar a equipe de profissionais alocada aos servicos desta contratagdo sempre que
se fizer necessario, considerando a evolugdo ou mudanca metodoldgica ou tecnoldgica.

10.5.13. Manter os profissionais alocados nos postos de servigos, devidamente identificados e
uniformizados, fornecendo os equipamentos de prote¢ao individual (EPI) e coletiva (EPC) necessarios.

10.5.14. Responder por quaisquer prejuizos que seus empregados ou prepostos causarem a
CEDENTE ou a terceiros, decorrentes de acdo ou omissdo, procedendo imediatamente os reparos ou
indenizagoes cabiveis e assumindo o 6nus e responsabilidade decorrentes.

10.5.15. Os manipuladores de alimentos devem ser comprovadamente submetidos a cursos de
capacitagdo, abordando, no minimo, os seguintes temas: contaminantes alimentares, doengas transmitidas por
alimentos, manipulagdo higiénica dos alimentos e boas praticas.

10.5.16. A CESSIONARIA devera realizar o pagamento dos salarios dos seus funcionarios,
preferencialmente em conta salario, nao sendo permitido o pagamento de salarios em espécie dentro da IMBEL.

10.6. Todas as pessoas do servigo de cozinha e limpeza deverao trajar uniformes conservados e limpos e
estes uniformes deverdo ser:

a. camisa de manga, com a logomarca da empresa;

b. calgas compridas;

c. avental;

d. protecdo para o cabelo (gorro ou touca);

e. luvas e mascaras;

f. botas/calgados fechados com saltos baixos ¢ com solado antiderrapante;
g. EPD’s necessarios.

10.6.1. Todos esses itens deverdo estar em bom estado de conservacdo, com boa aparéncia e
limpos, para isso deverdo ser substituidos com periodicidade adequada de acordo com o uso.

10.6.2. Todas as pessoas do servigo de distribuicdo nos balcdes deverdo trajar uniformes
conservados e limpos e estes uniformes deverdo ser:

a. camisa de manga, com a logomarca da empresa;
b. calgas compridas;

c. avental;

d. protecdo para o cabelo (gorro ou touca);

e. luvas e mascaras;

f. cal¢ados fechados com saltos baixos.

10.6.3. Todos esses itens deverdo estar em bom estado de conservagdo, com boa aparéncia e
limpos, para isso deverao ser substituidos com periodicidade adequada de acordo com o uso.



10.6.4. As pessoas que manipularem alimentos, do preparo ao servico de distribuicdo, ndo
poderdo usar qualquer tipo de maquiagem ou acessorios como: relogios, bijuterias e/ou joias, que possam vir a se
misturar ou contaminar os alimentos manipulados.

10.6.5. Os manipuladores devem usar cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro
acessorio apropriado para esse fim e, caso haja, barba aparada. As unhas devem estar curtas e sem esmalte ou
base.

10.6.6. Nao devera ser permitido o uso de “bonés” como protecdo para cabelos, bem como o uso
de calgas jeans como uniforme.

11. PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS - POP

11.1. A CESSIONARIA devera elaborar, implementar ¢ manter POPs compativeis com as atividades
desenvolvidas.

11.2. Deverao ser contemplados, no minimo, procedimentos relativos a:

a. higienizacdo das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios;
b. controle integrado de vetores e pragas;

c. higiene e saide dos manipuladores;

d. controle da agua;

e. manejo de residuos;

f. manuteng¢do preventiva e calibracdo dos equipamentos;

g. selecdo e recebimento de matérias-primas, ingredientes ¢ embalagens;
h. armazenamento;

1. preparagao dos alimentos;

j. controle de temperatura;

k. demais procedimentos necessarios a seguranca dos alimentos.

12. REQUISITOS PARA CONCESSAO ONEROSA DE USO

12.1. O Restaurante somente podera funcionar apds a obtencdo, pela CESSIONARIA, de todos os
alvaras, registros, licengas e outras formalidades necessarias para funcionamento legal, ficando a IMBEL
totalmente isenta dessas responsabilidades.

12.2. Os servigos especificados no objeto desta licitagdo ndo excluem outros que porventura se facam
necessarios a boa execucio da tarefa estabelecida pela IMBEL, obrigando-se a CESSIONARIA a executa-los
prontamente como parte integrante de suas obrigagoes.

12.3 A CESSIONARIA devera arcar com todos os dnus resultantes da exploragdo da atividade, inclusive
os custos operacionais de funcionamento da infraestrutura necessaria para a operagdo do Refeitorio como:
telefone, géas, material de limpeza, impostos e taxas, solu¢do de esgoto, manutencao dos equipamentos
permanentes, dentre outros.

12.4. Na formulagdo das propostas para as refei¢des, o licitante deve considerar todos os custos
necessarios a fiel execugdo do contrato, inclusive o valor mensal da concessao de uso do imével, descrito nesse
Termo de Referéncia.

12.5 O prego inicial das refei¢des servidas (Itens 1 e 2), durante a execucdo do contrato, somente podera
ser reajustado apos 12 (doze) meses da celebragdo do contrato e/ou da renovagao contratual:

12.5.1 O reajuste citado no item 18.5 devera ser previamente comunicado a IMBEL FI para
aprovacao, nao podendo ser superior ao indice medido pelo IPCA (IBGE) nos ultimos 12 meses.

12.6 Durante os 12 (doze) meses seguintes ao inicio do contrato e/ou renovagio, a CESSIONARIA
podera oferecer aos consumidores, de acordo com seu interesse, descontos e promogdes que resultem em um
valor menor da refeicdo.

12.7 A CESSIONARIA ¢ a unica responsavel pelos encargos fiscais, comerciais, previdenciarios e
obrigacdes sociais previstos na legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época
propria, uma vez que os seus empregados nao manterdo nenhum vinculo empregaticio com a CEDENTE.

12.8. A CESSIONARIA deveré apresentar Declaragdo do licitante de que tem pleno conhecimento das
condi¢Oes necessarias para a prestacao do servico.

12.9 As obrigagdes da CESSIONARIA e CEDENTE estdo previstas neste Termo de Referéncia.

13. VISTORIA PARA A LICITACAO



13.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria
nas instalagdes do local de execucdo dos servigos, acompanhado por empregado IMBEL designado para esse
fim, de segunda a sexta-feira, de 9:00 as 11:00 e de 13:00 as 15:00 h. Devendo o agendamento ser efetuado
previamente pelo seguinte e-mail: “lucymara nutricionista.fi@imbel.gov.br”.

13.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia ttil seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se
até o terceiro dia util anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

13.3. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado,
apresentando:

13.3.1. Documento de identidade civil que contenha foto.

13.4. O Termo de Vistoria sera entregue ao licitante apos visita de campo.

13.5. Considerando a importancia do reconhecimento das instalagdes que serdo disponibilizadas para a
CESSIONARIA, a VISTORIA ¢ recomendada. A nio realizagio da vistoria ndo poderd embasar posteriores
alegacdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestacdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

13.6. Conforme Termo correspondente, a licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as
informacdes e das condi¢des locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo.

14. ATENDIMENTO AO USUARIO

14.1. A CESSIONARIA devera prestar atendimento cordial, eficiente e respeitoso.

14.2. Os funcionarios deverao estar devidamente uniformizados e identificados.

14.3. Os precos deverdo permanecer claramente visiveis aos usuarios.

14.4. A CESSIONARIA devera disponibilizar meios adequados para recebimento de reclamagdes e
sugestoes.

14.5. A IMBEL FI podera realizar pesquisa de satisfacdo junto aos usuarios do restaurante, com o
objetivo de avaliar a qualidade dos servigos prestados pela CESSIONARIA, considerando, entre outros aspectos,
a qualidade e variedade das refei¢des, temperatura dos alimentos, higiene, atendimento, organizacdo e
cumprimento do cardapio.

14.5.1. A pesquisa sera realizada mediante questionario disponibilizado aos usuarios, adotando-
se escala de avaliagdo com as opg¢des: “muito satisfeito”, “satisfeito”, “regular”, “insatisfeito” e “muito
insatisfeito”.

14.5.2. Sera considerado satisfatorio o resultado em que, no minimo, 70% (setenta por cento)
dos respondentes avaliem o servigo como “satisfeito” ou “muito satisfeito”.

14.5.3. Para fins de validade da pesquisa, devera ser obtida participagdo quantitativa minima de
50% dos usudrios regulares do restaurante. Quantitativo baseado na média didria de refei¢cGes comercializadas no
més anterior a pesquisa.

14.5.4. Caso o indice de satisfagdo seja inferior a 70% (setenta por cento), a CESSIONARIA
serd formalmente comunicada dos aspectos considerados insatisfatorios e devera apresentar, no prazo de 5
(cinco) dias uteis, plano de a¢do contendo as medidas corretivas a serem adotadas.

14.5.5. A obtencdo de indice de satisfag@o inferior a 70% em duas pesquisas consecutivas, apos
oportunizada & CESSIONARIA a adogio das medidas corretivas cabiveis, podera caracterizar desempenho
insatisfatorio da execucdo contratual, sujeitando-a as medidas e sangOes previstas neste Termo de Referéncia e
no contrato, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

15. COMITIVAS
15.1. Frequentemente, a IMBEL FI recebe autoridades e comitivas diversas em visita as suas instalagoes,
celebragdo de parcerias e acordos comerciais, etc.

15.1.1. Em razdo da natureza diferenciada das comitivas e eventos institucionais, o almogo
podera ser servido em restaurante distinto, localizado no Pavilhdo Administrativo da prépria IMBEL FI
(denominado Refeitorio A), mas com o mesmo cardapio diario do restaurante principal.

15.1.2. Nestas situagdes, a CESSIONARIA sera previamente comunicada a respeito das
caracteristicas do evento e efetivos, de maneira a preparar quantitativo de refei¢des correspondentes para
atendimento da comitiva.

15.1.3. Importante salientar que, nestes casos, todo o servico de atendimento no Refeitorio A
ficara a cargo da CEDENTE, o que inclui linhas de servir, utensilios e pessoal para servir. Ficard a cargo da
CESSIONARIA somente disponibilizar a refeigio, a0 mesmo custo e com as mesmas variagdes e cardapio
praticados no restaurante principal.



15.1.4. Acerca do pagamento pelas refeicdes, caberd & CESSIONARIA disponibilizar meios de
pagamento no refeitorio A (conforme item 4.10), haja vista que o pagamento pelas refeicdes serd realizado
individualmente por cada um dos participantes do evento.

16. OBRIGACOES DA CEDENTE

16.1. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado,
anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias
cabiveis.

16.2. Notificar a CESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugéo dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se
que as solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

16.3. Nio praticar atos de ingeréncia na administragio da CESSIONARIA, tais como:

16.3.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da CESSIONARIA, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o
atendimento direto, tais como nos servigos de recepcao e apoio ao usuario;

16.3.2. Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Cessionarias;

16.3.3. Considerar os trabalhadores da CESSIONARIA como colaboradores eventuais do
proprio o6rgao ou entidade responsavel pela contratagdo, especialmente para efeito de concessdo de didrias e
passagens.

16.4. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do
contrato.

16.5. Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos, apos seu recebimento.

16.6. Permitir acesso dos empregados da CESSIONARIA ao local de execugdo dos servigos.

16.7. Impedir que terceiros estranhos ao contrato executem o servigo.

16.8. Nomear EMPREGADO para atuar como fiscal do contrato titular e um funcionario como fiscal
substituto. A responsabilidade dos fiscais sera acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato, determinando as
acoes necessarias e pertinentes para o desenvolvimento das atividades a contento da CEDENTE.

16.9. Comunicar a CESSIONARIA as irregularidades relacionadas com a execucdo dos servigos,
determinando o que for necessario para sua corregao.

16.10. Fiscalizar e acompanhar a execucdo do objeto contratado, podendo sustar, recusar, mandar fazer
ou desfazer qualquer servico que ndo esteja de acordo com as condigdes e exigéncias especificadas.

16.10.1. Verificar diariamente as condi¢des de higiene, de limpeza e de asseio dos equipamentos,
do ambiente e dos funcionarios onde sdo preparados os alimentos, bem como de todas as instala¢Ges,
determinando o que for necessario para sanar as falhas ou irregularidades verificadas.

16.10.2. Examinar a quantidade e a qualidade das refei¢des preparadas pela empresa,
determinando o que for necessario para sanar as falhas verificadas.

16.10.3. Avaliar antecipadamente ao preparo das refeigdes, os cardapios elaborados pela
nutricionista da CESSIONARIA, para fins de sua aprovagio ou recusa.

16.10.4. Exigir, a qualquer tempo, a comprovacao das condi¢des da empresa que ensejaram sua
contratagdo, notadamente no tocante a autorizacdo de funcionamento.

16.10.5. Realizar, a qualquer momento e sem prévia comunicagio 3 CESSIONARIA, vistorias
no local cedido, a fim de verificar a perfeita prestacdo dos servigos, nos termos do edital e seus anexos, bem
como pesquisa de satisfagdo dos clientes, para levantamento de falhas ou faltas cometidas pela CESSIONARIA,
para determinacdo das correcdes necessarias ou aplicacdo de penalidades, caso as incorregcdes apontadas nio
sejam corrigidas no prazo determinado pelo Fiscal do contrato, imputando, inclusive, em rescisdo contratual.

17. OBRIGACOES DA CESSIONARIA

17.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com
alocagcdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas contratuais, além de fornecer e
utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas
especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta.

17.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da
execucdo ou dos materiais empregados.

17.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a CEDENTE, devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua integralidade.



17.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

17.5. Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissao ou fun¢do de confianca no 6rgdo CEDENTE, nos termos do artigo 7° do Decreto
n° 7.203, de 2010.

17.6. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, a empresa CESSIONARIA devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia
trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos:

a. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

b. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

c. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou
sede do contratado;

d. Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e

e. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "¢" do item 10.2 do Anexo VIII-
B da IN SEGES/MP n. 5/2017.

17.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convencdo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia nao transfere a responsabilidade 8 CEDENTE.

17.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

17.9. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pela CEDENTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucdo do empreendimento.

17.10. Paralisar, por determinacdo da CEDENTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

17.11. Promover a guarda, manutencdo ¢ vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execugdo dos servicos, durante a vigéncia do contrato.

17.12. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo
determinado.

17.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos ¢ nas melhores condigdes de
seguranga, higiene e disciplina.

17.14. Submeter previamente, por escrito, a CEDENTE, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas
nos métodos executivos que fujam as especificagdes nesse edital.

17.15. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho de menor de dezoito anos, independentemente do
horario.

17.16. Manter durante toda a vigé€ncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas,
todas as condicdes de habilitacao e qualificacdo exigidas na licitagdo.

17.17. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

17.18. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranga da CEDENTE.

17.19. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as
recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao.

17.20. Providenciar, antes do inicio das atividades, todas as licencas, necessarias para a operagao legal
dos servigos, junto aos 6rgaos publicos competentes, apresentando as mesmas a IMBEL FI, inclusive os Laudos
de liberagdo da Vigilancia Sanitaria para funcionamento do refeitorio.

17.21. Apresentar comprovante de Registro no CRN, através do documento CRQ (Certidao de Registro e
Quitag¢ao), evidenciando a inscrigdo e situacdo regular da pessoa juridica junto ao CRN.

17.22. Apresentar comprovante de que houve contratacdo de seguros, notadamente apolice que cubra
prejuizos decorrentes de explosao, incéndio, furto e acidentes pessoais, além daqueles que, porventura, sejam
obrigatorios por lei.

17.22.1. Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a CESSIONARIA respondera
pelos danos e prejuizos que eventualmente causar a IMBEL, propriedade ou pessoa de terceiros em decorréncia



da execugdo dos servigos, correndo as suas expensas 0s ressarcimentos ou indenizagdes que tais prejuizos
venham causar.

17.22.2. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servi¢o a cargo da CESSIONARIA tera esta,
independentemente da cobertura do seguro, um prazo de 5 (cinco) dias tteis, a partir da notificagdo da IMBEL,
para dar inicio a reparagdo do dano.

17.22.3. As apolices e certificados de seguros deverdo ser providenciados e apresentados pela
CESSIONARIA a IMBEL, para aprovagéo, antes da data de inicio da execugdo dos servigos

17.23. Cumprir e fazer cumprir, por seus empregados, todas as normas de seguranca existentes na
IMBEL FI, incluindo, especialmente, as normas de seguranca no controle de acesso a Fabrica e as suas
instalacoes.

18. FASES DE IMPLEMENTACAO E PRAZOS

18.1. O prazo de vigéncia do instrumento de cessdo onerosa de uso sera de 12 (doze) meses contados a
partir da data de sua assinatura, podendo ser renovado por igual periodo até o limite de 60 (sessenta) meses,
desde que haja interesse da CEDENTE.

Encerrado o prazo de vigéncia, a CESSIONARIA devera restituir 8 CEDENTE a area objeto de cesséo,
livre e desocupada, nas condigdes estabelecidas neste instrumento. As benfeitorias ¢ melhorias incorporaveis ao
imovel, previamente autorizadas pela CEDENTE, passardo a integrar o patrimoénio desta, sem que caiba a
CESSIONARIA direito a indeniza¢do, ao reembolso dos valores despendidos ou a retengdo do imovel,
observadas as disposi¢des deste instrumento.

18.2. A CONCESSIONARIA terd prazo méximo de até 10 (dez) dias uteis, apos a celebragdo do
contrato, para realizar todo o seu processo de implantacdo de mobilidrios e equipamentos e iniciar o
fornecimento de refei¢cdes. Em caso fortuito, forca maior ou interesse da administragdo, o inicio da execugdo do
contrato podera ser alterado pela CEDENTE e o licitante vencedor sera informado com antecedéncia.

18.3. O inicio do funcionamento condiciona-se a apresentacdo das licengas, alvaras, autorizagdes ou
equivalentes dos 6rgaos de fiscalizag@o sanitaria e do corpo de bombeiros.

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

19.1. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes assumidas pela CESSIONARIA, bem como o
atraso injustificado no cumprimento das obrigagdes estabelecidas no instrumento de cessdo onerosa de uso e em
seus anexos, sujeitard a CESSIONARIA & aplicagio das san¢des administrativas cabiveis, observadas as
disposigoes dos arts. 82 e 83 da Lei n° 13.303/2016, do Regulamento Interno de Licitagdes e Contratos da
IMBEL e demais normas aplicaveis, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

19.2. Pela inexecugdo total ou parcial das obrigagdes assumidas, poderdo ser aplicadas a
CESSIONARIA, conforme a natureza e a gravidade da infragdo, as seguintes san¢des, sem prejuizo da obrigacio
de reparar eventuais danos causados 8 CEDENTE:

19.2.1. Adverténcia: Aplicada por escrito, em casos de faltas leves ou descumprimento de
obrigagdes contratuais secundarias que ndo causem prejuizo direto a operacao do restaurante ou ao atendimento
dos usuarios.

19.2.2. Multa de:

19.2.2.1. 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento), por dia sobre o
valor mensal de concessdo de uso de espago fisico vigente, em caso de atrasos na execugdo dos servigos,
limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de
execugdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipotese,
inexecugdo total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

19.2.2.2. 0,1% (um décimo por cento) até¢ 10% (dez por cento) sobre o valor mensal de
concessdo de uso do espago fisico vigente, em caso de atraso na execugdo do objeto, por periodo superior ao
previsto no subitem acima, ou de inexecugdo parcial da obrigagdo assumida;

19.2.2.3. 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor mensal
de concessao de uso do espago fisico vigente, em caso de inexecucao total da obrigagdo assumida;

19.2.2.4 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor da taxa de concessao de uso do espaco fisico
vigente, conforme detalhamento constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

19.2.2.5. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

19.2.3. Suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
IMBEL, pelo prazo previsto no art. 83, inciso III, da Lei n® 13.303/2016, observado o limite legal de até 2 (dois)
anos.



19.2.4. San¢do de impedimento de licitar e contratar com 6rgaos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.
19.2.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a CESSIONARIA ressarcir a
CEDENTE pelos prejuizos causados.
19.2.6. As sangdes poderdo ser aplicadas isolada ou cumulativamente, nos termos da legislacdo
aplicavel, mediante regular processo administrativo e assegurada a prévia defesa da CESSIONARIA.
19.2.7. As sancdes administrativas previstas no inciso III do art. 188 do Regulamento de
Licita¢des ¢ Contratos da IMBEL, poderdo de igual forma ser aplicadas as empresas ou aos profissionais que,
em razdo dos contratos regidos por este Regulamento, garantindo o direito ao contraditério e a ampla defesa:
19.2.7.1. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticarem, por meios dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;
19.2.7.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo; e
19.2.7.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a empresa publica ou a
sociedade de economia mista em virtude de atos ilicitos praticados.

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal da taxa de concessdo de uso do espaco fisico vigente.
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal da taxa de concessdo de uso do espaco fisico vigente.
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal da taxa de concessdo de uso do espaco fisico vigente.
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal da taxa de concessao de uso do espaco fisico vigente.
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal da taxa de concessao de uso do espaco fisico vigente.
Tabela 2
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU

1 Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou| 05
consequéncias letais, por ocorréncia;

2 Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os servigcos 04
contratuais pordiae por unidade de atendimento;

3 Manter funcionario sem qualificagdo para executar os servicos contratados, por empregado e 03
por dia;

4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servigo e por dia; 02

Para os itens a seguir, deixar de:

5 Cumprir determinacdo formal ou instrugdo complementar do orgdo fiscalizador, por| 02
ocorréncia;

6 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades| 01
do servigo, por funcionario e por dia;

7 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao previstos nesta tabela de multas, 03
apos reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgdo fiscalizador, por item e por ocorréncia;

8 Indicar e manter durante a execucdo do contrato os prepostos previstos no edital; 01

9 Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relagéo de obrigagdes| 01
da CESSIONARIA




20. EXTINCAO DO CONTRATO

20.1. O contrato podera ser extinto antecipadamente nas hipoteses previstas na legislagao aplicavel e nas
condigOes estabelecidas no instrumento contratual.

20.2. A CEDENTE podera promover a extingdo unilateral do contrato nas hipdteses legalmente
previstas, especialmente em caso de inadimplemento das obrigagdes assumidas pela CESSIONARIA,
assegurados o contraditorio e a ampla defesa, quando cabiveis.

20.3. A CESSIONARIA poderé solicitar a extingdo antecipada do contrato quando, por circunstincias
supervenientes devidamente justificadas, tornar-se inviavel ou excessivamente onerosa a continuidade da
prestacdo dos servigos, mediante comunicacdo formal & CEDENTE com antecedéncia minima de 60 (sessenta)
dias, permanecendo responsavel pela regular execucdo dos servigos durante esse periodo, salvo se a CEDENTE
autorizar prazo diverso.

20.4. A solicitacao prevista no item anterior devera ser devidamente fundamentada e ndo implicara
extingdo automatica do contrato, ficando sujeita a analise da CEDENTE e a formalizacdo da extingdo
consensual, quando presentes os requisitos legais.

20.5. A extingdo antecipada ndo afastard a apuracdo de eventuais responsabilidades decorrentes de
obrigacdes anteriormente assumidas ou de descumprimentos contratuais.

ANEXO II — Modelo de Proposta de pregos
PROPOSTA COMERCIAL
(em papel timbrado da proponente)
A Industria de Material Bélico do Brasil — Fabrica de Itajuba
Prezados Senhores,



1. A empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n° , sediada

na Rua n° , Bairro , ha cidade - Estado
____, por seu representante legal infra-assinado e qualificado, vem por meio desta apresentar sua proposta de
precos para o Pregdo Eletronico N° 90101/2026, em conformidade com a Sessdo Publica de lances ofertados por
meio eletrdbnicoem  / / , DECLARANDO AINDA, sob as penas da Lei, ter pleno conhecimento do teor

do respectivo edital, subordinando-se ao contido no mesmo, cujos dispositivos reconhece, para todos os efeitos,
terem carater contratual.

De acordo com o Termo de Referéncia:

Item Descricio Unidade Prec¢o Unitario

Produgdo e fornecimento de refeigdes na modalidade
self-service por quilograma, mediante concessao .

I onerosa de uso de area de 902,11 m?, nas dependéncias Quilograma R$
da IMBEL - Fébrica de Itajuba.
Producgdo e fornecimento de refeigdes na modalidade

5 self-service sem balanca, mediante concessdo onerosa Refeicio RS
de uso de area de 902,11 m? nas dependéncias da ¢
IMBEL - Fabrica de Itajuba.

DE UTILIZACAO
x TAXA MENSAL
ESPECIFICACAO DE UTILIZACAO

Cesséo de Uso do Patriménio Imobilidrio da Unido Jurisdicionado a Industria de
Material Bélico do Brasil- Fabrica de Itajuba destinado para exploragao de servigo
de alimentacdo, compreendendo a producdo, preparacdao, fornecimento e
comercializacdo de refei¢des nas modalidades self-service por quilograma e self-
service sem balanga, mediante concessdo onerosa de uso de area fisica de RS 2.622,28
aproximadamente 902 m? (novecentos e dois metros quadrados), situada nas
dependéncias da Industria de Material Bélico do Brasil- Fabrica de Itajuba no
enderego Av. Cel Aventino Ribeiro, 1099, Bairro Imbel, Cep 37501-345 — Itajuba
MG

3. Validade da proposta: O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias corridos,
contados da data de sua apresentacao.

4. Declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condig¢des estabelecidas no Edital e seus Anexos, bem
como aceitamos todas as obrigacgdes e responsabilidades constantes das especificacdes.

5. Declaramos que possuimos aptidao financeira para a execucao do contrato e dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de condutas vigentes na data de entrega das
propostas.

6. Dados do Representante Legal da Empresa: nome, endereco, CEP, cidade, UF, CPF/MF, Cargo/Funcdo, n°
RG, naturalidade, nacionalidade, telefone.




%g"’ﬁiﬂ-@ TERMO DE CONCESSAO DE USO DE IMOVEL N° 001/SEPAT/2026.

TERMO DE CONCESSAO DE USO DE IMOVEL QUE
ENTRE SI CELEBRAM A INDUSTRIA DE MATERIAL
BELICO DO BRASIL - IMBEL® E A
EMPRESA

Pelo presente instrumento particular de locacdo, de um lado a INDUSTRIA DE MATERIAL BELICO DO
BRASIL - IMBEL, Empresa Publica Federal, vinculada ao Ministério da Defesa, por intermédio do Comando
do Exército, constituida pela Lei n° 6.227, de 14/07/1975, com seu Estatuto Social aprovado pela Assembleia
Geral Extraordinaria n°® 01/2026, realizada em 28/01/2026, registrado perante a Junta Comercial, Industrial e
Servicos do Distrito Federal - JUCISDF, em 19/02/2026, conforme NIRE 53500000275 e sob n® 2968375,
publicado no Diario Oficial da Unido de 24/02/2026, Secdo 1, paginas 15 a 21, arquivado e publicado na
JUCISDF sob n° 2978251, em 27/02/2026, regida pela Lei n° 13.303, de 30/06/2016, Lei n° 6.404, de
15/12/1976, Decreto n° 8.945, de 27/12/2016, e demais legislacdes aplicaveis, classificada como Empresa
Publica Dependente, nos termos do art. 2°, III, da L.ei Complementar n° 101, de 04/05/2000 e da Portaria n° 289,
de 29/05/2008, da Secretaria do Tesouro Nacional - STN, publicada no DOU, Secdo I, de 30/05/2008, com
capital integralmente subscrito pela UNIAO, inscrita no CNPJ/MF sob o n° 00.444.232/0001-39, com SEDE e
foro na cidade de Brasilia — Distrito Federal, localizada no Quartel General do Exército, Bloco “H”, 3°
Pavimento, Setor Militar Urbano - SMU, Brasilia — Distrito Federal, CEP: 70.630-901, e com sua FILIAL
denominada, FABRICA DE ITAJUBA — MG, inscrita no CNPJ/MF sob o n° 00.444.232/0007-24, localizada
na Avenida: Coronel Aventino Ribeiro, n° 1.099, Bairro: IMBEL, CEP 37.501-345 - ITAJUBA(MG), neste ato
representado pelo Sr. OMAR TUMAS, Chefe de Fabrica, Carteira de Identidade n° 020.104.163-9 MD/EB, CPF
n° 808.844.827.-15; nomeado através da Portaria n° 48-DRADM/22 de 24/01/2022, publicado no DOU n° 19,
Secdo 2, pagina 9 de 27/01/2022; e pelo Sr. CARLOS EDUARDO DEL GALLO JUNIOR, Chefe da Divisao
Administrativo-Financeira, Carteira de Identidade n° 010.062.965-8 MD/EB, CPF n° 336.110.668-00, nomeado
através da Portaria n° 207-UA IMBEL/2024 de 22/03/2024; legitimo proprietdrio e possuidor do imével descrito
na Clausula Primeira deste instrumento, doravante denominada CEDENTE, e, de outro

lado, , inscrita no CNPJ sob 0 n° .oeevvovvnnnnnne , com sede
1<) o0 R , Na cidade de ........eevveveveeeeeenns , doravante denominado CESSIONARIA, neste
ato representado pelo(a) Sr.(a) ..cccecveeerreereeerseeennnen. , portador(a) da Carteira de Identidade n° ........ccccceeeveeennenne ,
expedida pela (0) .cceeveeevvveeecieeeieeeieenae , € CPF N° i, , tendo em vista o que consta no
Processo N° ....eeeveeeeeeeeeeiiiiieiieeieieenenenenn, e com fundamento na Lei n° 13.303, de 30 de junho de 2016 — Lei das

Empresas Estatais, acordam firmar o presente Termo de Cessdao de Uso de Imdvel, decorrente do Pregdo n°
00101/2026 - , mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O presente instrumento tem por objeto a concessdo onerosa do direito de uso de area fisica de aproximada-
mente 902 m?, integrante do imével de propriedade da Industria de Material Bélico do Brasil - IMBEL®, situ-
ada na Avenida Coronel Aventino Ribeiro, n° 1099, Bairro Imbel, Itajubd — Minas Gerais, nas dependéncias da
Fébrica de Itajubd, incluindo as instalagcdes, os equipamentos e os utensilios disponibilizados pela CEDENTE,
conforme relacdo patrimonial devidamente oficializada, destinados a instalagdo e ao funcionamento de restauran-
te, para exploracao de servicos de alimentacdo, compreendendo a produgdo, preparacdo, fornecimento e comerci-
alizacdo de refei¢oes nas modalidades self-service por quilograma e self-service sem balanca, em conformidade
com as condic¢Oes estabelecidas no Termo de Referéncia e os demais documentos integrantes do processo.



CLAUSULA SEGUNDA - DO PRECO DA REFEICAO E DA TAXA DE CONCESSAO

2.1. As despesas relativas ao consumo das refei¢des serdao de responsabilidade dos respectivos usudrios,
que efetuardo o pagamento diretamente 3 CESSIONARIA, pelos precos definidos na proposta vencedora,
conforme as modalidades self-service por quilo e self-service sem balanga.

2.2. Os precos contemplam a composicdo minima das refei¢cdes, conforme cardapio, por¢des e demais
especificagoes estabelecidas no Termo de Referéncia.

2.3. Os precos praticados deverdo ser afixados em local visivel aos usudrios, de forma clara e legivel,
sendo vedada a cobranca de valores superiores aos contratualmente estabelecidos para as modalidades de
refeicdo previstas neste instrumento.

2.4. Os produtos e itens opcionais ndo incluidos na composicdo minima das refeicdes, tais como bebidas
e sobremesas adicionais, poderdo ser comercializados separadamente, desde que seus precos sejam previamente
informados aos usuarios, afixados em local visivel e compativeis com os praticados no mercado local.

2.5. Nos precos das refeicdes estdo incluidas todas as despesas diretas e indiretas necessarias a execugao
contratual, inclusive tributos, impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
incidentes, taxa de administracdo, frete, seguros, e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da
contratagao.

2.6. Serdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA todas as despesas necessdrias a execugdo do
servico, incluindo:

a. géneros alimenticios necessarios para confeccao dos cardéapios;

b. bebidas necessérias para confeccao dos cardapios;

c. materiais de limpeza;

d. materiais descartaveis;

e. produtos saneantes;

f. gés (a ser abastecido em espacgo exclusivo e devidamente identificado — espaco ja existente);

g. energia elétrica (incluso no valor do aluguel, considerando uso normal e exclusivo para as atividades previstas
neste TR);

h. 4gua (incluso no valor do aluguel, considerando uso normal e exclusivo para as atividades previstas neste TR);
j. telefonia e internet;

k. manutencdo de equipamentos e da area (exceto manutencao estrutural);

1. mdo de obra para execucdo dos servicos;

m. uniformes;

n. equipamentos de protecdo individual;

0. controle de pragas;

p. manutencao e higienizacao de reservatérios de agua;

g. transporte eventual de géneros;

r. tributos;

s. encargos trabalhistas e previdenciarios;

t. demais despesas necessarias ao funcionamento do restaurante.

2.8. Pela utilizacio onerosa da é4rea fisica e dos bens disponibilizados, a CESSIONARIA pagara a
IMBEL o valor mensal de R$ 2.622,28, mediante Guia de Recolhimento da Unido (GRU), até o xxxx dia ttil de
cada més, sob pena de aplicacdo das penalidades previstas no edital e neste contrato.



2.9. O valor mensal sera reajustado a cada 12 meses, enquanto durar o contrato, com base na variacdo
positiva do IGP-M e conforme valores disponiveis na Calculadora do Cidadao, no sitio eletrénico do Banco Cen-
tral do Brasil.

CLAUSULA TERCEIRA - DO PRAZO

3.1. O presente Termo de Concessdo de Uso tem seu prazo de vigéncia convencionado em 12 (doze)
meses a contar da data de sua assinatura, podendo ser renovado por igual periodo até o limite de 60 meses. Findo
o qual a CESSIONARIA devera devolver os iméveis cedidos sem direito a quaisquer indenizacdes ou
solicitagbes com referéncias a servicos ou benfeitorias realizadas, as quais passardo a integrar imével.

3.2. A execucdo dos servicos serd iniciada em até 10 (dez) dias tteis ap6s a celebracdo do contrato. Em
caso fortuito, forca maior ou interesse da administracdo, o inicio da execucdo do contrato podera ser alterado
pela CEDENTE e o licitante vencedor sera informado com antecedéncia.

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DA CESSIONARIA
4.1. SAO OBRIGACOES DA CESSIONARIA, além daquelas previstas no edital, de seus anexos e do

Pregao Eletronico referenciado neste instrumento, as seguintes:

4.2. Executar os servicos conforme especificacoes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com
alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e uti-
lizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas espe -
cificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta.

4.3. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecées resultantes da exe-
cucao ou dos materiais empregados.

4.4, Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a CEDENTE, devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua integralidade.

4.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

4.6. Vedar a utilizagao, na execugdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente puiblico ocu-
pante de cargo em comissdo ou funcdo de confianca no érgdo CEDENTE, nos termos do artigo 7° do Decreto n°
7.203, de 2010.

4.7. Quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SI-
CAF, a empresa CESSIONARIA devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacio do contrato, até o dia
trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, os seguintes documentos:

a. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

b. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

c. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do
contratado;

d. Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e

e. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN
SEGES/MP n. 5/2017.



4.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigages previstas em Acordo, Convencao, Dissidio Co-
letivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas,
sociais, previdencidrias, tributdrias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo trans-
fere a responsabilidade a CEDENTE.

4.9. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servicos.

4.10. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pela CEDENTE ou por seus prepostos, garan-
tindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execucao do
empreendimento.

4.11. Paralisar, por determinacdo da CEDENTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

4.12. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execucao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

4.13. Promover a organizacao técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e efi-
cientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo
determinado.

4.14. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagoes dos Poderes Puiblicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condicdes de
seguranga, higiene e disciplina.

4.15. Submeter previamente, por escrito, a CEDENTE, para andlise e aprovacdo, quaisquer mudancas
nos métodos executivos que fujam as especificacdes nesse edital.

4.16. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho de menor de dezoito anos, independentemente do
horario.

4.17. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢Ges assumidas, to-
das as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagao.

4.18. Guardar sigilo sobre todas as informagoes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

4.19. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranca da CEDENTE.

4.20. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomenda-
¢Oes aceitas pela boa técnica, normas e legislacdo.

4.21. Providenciar, antes do inicio das atividades, todas as licencas, necessarias para a operacao legal dos
servigos, junto aos 6rgdos publicos competentes, apresentando as mesmas a IMBEL FI, inclusive os Laudos de
liberacdo da Vigilancia Sanitaria para funcionamento do refeitério.

4.22. Apresentar comprovante de Registro no CRN, através do documento CRQ (Certiddo de Registro e

Quitacdo), evidenciando a inscrigao e situacao regular da pessoa juridica junto ao CRN.



4.23. Apresentar comprovante de que houve contratagao de seguros, notadamente apdlice que cubra pre-
juizos decorrentes de explosdo, incéndio, furto e acidentes pessoais, além daqueles que, porventura, sejam obri-
gatorios por lei.

4.23.1. Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a CESSIONARIA responderé
pelos danos e prejuizos que eventualmente causar a IMBEL, propriedade ou pessoa de terceiros em decorréncia
da execucdo dos servicos, correndo as suas expensas 0s ressarcimentos ou indenizacdes que tais prejuizos ve-
nham causar.

4.23.2. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da CESSIONARIA ter4 esta, inde-
pendentemente da cobertura do seguro, um prazo de 5 (cinco) dias titeis, a partir da notificacdo da IMBEL, para
dar inicio a reparacao do dano.

4.23.3. As apdlices e certificados de seguros deverdo ser providenciados e apresentados pela
CESSIONARIA a IMBEL, para aprovacdo, antes da data de inicio da execucéo dos servicos.

4.24. Cumprir e fazer cumprir, por seus empregados, todas as normas de seguranca existentes na IMBEL

FI, incluindo, especialmente, as normas de seguranca no controle de acesso a Fabrica e as suas instalagoes.

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRIGACOES DO CEDENTE

5.1. SAO OBRIGACC)ES DO CEDENTE, além daquelas previstas no edital, de seus anexos e do
Pregao Eletronico referenciado neste instrumento, as seguintes:

5.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor especialmente designado,
anotando em registro préoprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabi-
veis.

5.3. Notificar a CESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou irregulari-
dades constatadas no curso da execucao dos servicos, fixando prazo para a sua correcdo, certificando-se que as
solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

5.4. Néo praticar atos de ingeréncia na administracio da CESSIONARIA, tais como:

5.4.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da CESSIONARIA, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendi-
mento direto, tais como nos servigos de recepgao e apoio ao usuario;

5.4.2. Direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas contratadas;

5.4.3. Considerar os trabalhadores da CESSIONARIA como colaboradores eventuais do préprio
6rgdo ou entidade responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concessdo de didrias e passagens.

5.5. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servicos objeto do con-

trato.

5.6. Realizar avaliacGes periddicas da qualidade dos servicos, apds seu recebimento.
5.7. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia Regional da IMBEL/FI para adogdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento das obriga¢des pela CESSIONARIA.

5.8. Permitir acesso dos empregados da CESSIONARIA ao local de execucio dos servicos.



5.9. Impedir que terceiros estranhos ao contrato executem o servico.

5.10. Nomear EMPREGADO para atuar como fiscal do contrato titular e um funcionario como fiscal
substituto. A responsabilidade dos fiscais sera acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato, determinando as
acOes necessdrias e pertinentes para o desenvolvimento das atividades a contento da CEDENTE.

5.11. Comunicar a CESSIONARIA as irregularidades relacionadas com a execucéo dos servicos, deter-
minando o que for necessario para sua corregao.

5.12. Fiscalizar e acompanhar a execucao do objeto contratado, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou
desfazer qualquer servigo que ndo esteja de acordo com as condi¢des e exigéncias especificadas.

5.12.1. Verificar diariamente as condi¢des de higiene, de limpeza e de asseio dos equipamentos,
do ambiente e dos funcionérios onde sdo preparados os alimentos, bem como de todas as instalactes, determi-
nando o que for necessario para sanar as falhas ou irregularidades verificadas.

5.12.2. Examinar a quantidade e a qualidade das refeicdes preparadas pela empresa, determinan-
do o que for necessario para sanar as falhas verificadas.

5.12.3. Avaliar antecipadamente ao preparo das refeicoes, os cardapios elaborados pela nutricio-
nista da CESSIONARIA, para fins de orientacdo e melhoria.

5.12.4. Exigir, a qualquer tempo, a comprovacao das condi¢des da empresa que ensejaram sua
contratacdo, notadamente no tocante a autorizacdo de funcionamento.

5.12.5. Realizar, a qualquer momento e sem prévia comunicacio 8 CESSIONARIA, vistorias no
local cedido, a fim de verificar a perfeita prestacdo dos servigos, nos termos do edital e seus anexos, bem como
pesquisa de satisfacdo dos clientes, para levantamento de falhas ou faltas cometidas pela CESSIONARIA, para
determinagdo das correcdes necessarias ou aplicacdo de penalidades, caso as incorre¢oes apontadas ndo sejam

corrigidas no prazo determinado pelo Fiscal do contrato, imputando, inclusive, em rescisdo contratual.

CLAUSULA SEXTA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

6.1. As sanc¢Oes administrativas estdo previstas no Edital do Pregdo Eletronico acima referenciado e seus
anexos.

CLAUSULA SETIMA - DAS ALTERACOES E PUBLICACAO

7.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 72 da Lei n° 13.303, de 30 de
junho de 2016.

7.2. Incumbird a CEDENTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por Extrato, no Diario Oficial
da Unido, no prazo previsto na Lei n° 13.303, de 2016.

CLAUSULA OITAVA - DA RESCISAO
8.1. O contrato podera ser extinto antecipadamente nas hipdteses previstas na legislacdo aplicavel e nas

condigGes estabelecidas no instrumento contratual.

8.2. A CEDENTE podera promover a exting¢ao unilateral do contrato nas hip6teses legalmente previstas,
especialmente em caso de inadimplemento das obrigacdes assumidas pela CESSIONARIA, assegurados o con-
traditdrio e a ampla defesa, quando cabiveis.

8.3. A CESSIONARIA poders solicitar a extincdo antecipada do contrato quando, por circunstancias su-

pervenientes devidamente justificadas, tornar-se inviavel ou excessivamente onerosa a continuidade da prestacao



dos servicos, mediante comunicacdo formal a CEDENTE com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias, per-
manecendo responsavel pela regular execucdo dos servicos durante esse periodo, salvo se a CEDENTE autorizar
prazo diverso.

8.4. A solicitagdo prevista no item anterior devera ser devidamente fundamentada e nao implicaréd extin-
¢do automatica do contrato, ficando sujeita a andlise da CEDENTE e a formalizagdo da extin¢do consensual,
quando presentes os requisitos legais.

8.5. A extingdo antecipada ndo afastara a apuracdo de eventuais responsabilidades decorrentes de obriga-

¢Oes anteriormente assumidas ou de descumprimentos contratuais.

CLAUSULA NONA - LEI GERAL DE PROTECAO DE DADOS PESSOAIS — LGPD
9.1. As PARTES declaram que estdo cientes dos direitos, obrigacdes e penalidades aplicaveis e constan-
tes da Lei Federal n° 13.709/2018 (Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais - LGPD), e se comprometem a ado-
tar todas as medidas razodveis para garantir, por si, bem como por seu pessoal, colaboradores, empregados e sub-

contratados, que os Dados Protegidos sejam utilizados na extensdo autorizada na referida legislacdo.

CLAUSULA DECIMA - TERMO DE REFERENCIA

Este contrato estd baseado no Termo de Referéncia constante do Processo n° 2026PR000101 cujas
clausulas devem ser integralmente respeitadas e cumpridas por ambas as partes.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO FORO:

11.1. Para dirimir todas as questdes resultantes deste Termo de Concessdao de Uso serd competente o
Foro da Justica Federal de Pouso Alegre, Minas Gerais, renunciando expressamente a qualquer outro por mais
privilegiado que seja.
E, por estarem assim, justos e contratados, CEDENTE e CESSIONARIO, assinam este documento em 03 (trés)
vias de igual teor e forma, para os devidos efeitos, na presenca das testemunhas abaixo, que também assinam.

Itajubd/MG, de de 2026.

INDUSTRIA DE MATERIAL BELICO DO BRASIL — IMBEL®

INDUSTRIA DE MATERIAL BELICO DO BRASIL — IMBEL®

CESSIONARIO

Este Contrato foi examinado e

aprovado pela ARI/ em
/ /
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