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1

Chapa Elétrica Profissional

Corpo e estrutura em aço inoxidável 304. Superfície de cocção 
em aço carbono e espessura mínima da chapa de cocção de 
12,7(+/- 0,5) mm, com bordas laterais e fundo para contenção de 
respingos. Potência nominal mínima de 8.000 W, tensão 220 V 
bifásico, com cabos de alimentação de isolamento termoplástico 
resistente a altas temperaturas. Controle de temperatura por 
termostato analógico ou digital com lâmpada piloto indicadora. 
Gaveta coletora de resíduos frontal em aço inox 304, removível. 
Base em estrutura tubular de aço inox 304 com pés niveladores 
reguláveis. Largura: 70 a 90 cm. Profundidade: 70 a 90 cm. 
Altura: 85 a 90 cm. Alimentação elétrica 220 V bifásica;

 und 1 -                    

2

Fogão a Gás (8 bocas)

Construído em aço inoxidável 304, com 8 bocas equipadas com 
queimadores duplos, em sistema de baixa pressão, alimentação 
a gás GLP. É admitida a composição por módulos (ex.: 2 
unidades de 4 bocas), desde que totalize 8 bocas. Com grelhas 
removíveis, registros individuais e bandeja coletora de resíduos  
Largura: 144 a 180 cm. Profundidade: 70 a 90 cm. Altura: 85 a 90 
cm. Apoiado sobre estrutura tubular em aço inoxidável.

 und 1

3

Forno Industrial Convencional

Alimentação a gás GLP.  Para uso profissional em cozinha 
industrial, com estrutura externa em aço inoxidável 304. Câmara 
interna com isolamento térmico, capacidade compatível com 
formas comerciais padrão, porta com visor ou abertura frontal, 
sistema de aquecimento a gás de baixa pressão, acompanhado 
de grelha removível e apoio inferior para movimentação de 
formas. Largura: 70 a 90 cm. Profundidade: 70 a 90 cm. Altura: 
85 a 90 cm.

 und 1

4

Mesa de Apoio

Integralmente em aço inoxidável 304, sobre estrutura tubular.
Largura: 40 a 45 cm. Profundidade: 70 a 90 cm. Altura: 85 a 90
cm.

 und 1

- 

Validade da proposta: 60 (sessenta) dias

(local) (data)

Assinatura:
Identificação:

Declaro estar ciente de todas as condições estabelecidas no Termo de Referência anexo ao Aviso de Dispensa Eletrônica

Proposta Padrão

Aquisição de equipamentos para refeitório , organizados em lote, conforme especificações constantes neste Termo de Referência.


