PREGAO ELETRONICO N° 90012-2026

Data de Abertura: 09/06/2026

TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 10* REGIAO
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EDITAL

Horario: 14:00

Processo SEI: 0000926-
62.2025.5.10.8000

Local: Portal de Compras do
Governo Federal

- https://www.gov.br/compras/pt-
br

SUMARIO

Objeto

Cessao, a titulo precario e oneroso, do uso das dependéncias e instalagdes do Foro Trabalhista de Brasilia

Valor Estimado/Maximo

R$13.447,10 (taxa de ocupagdo)

Sistema de Registro de

A Pt Oerboced PP
Critério de Julgamento Precos (SRP)? Amostras? Vistoria Prévia?
MAIOR LANCE OFERTA
(MAIOR TAXA DE NAO NAO SIM
OCUPACAO)

Beneficios ME/EPP (arts.
42 a 49 da LC 123/06)?

Licit. Exclusiva ME/EPP?

Bens/Servicos de

Informatica (Decreto Instrumento Contratual

7.174/10)?
NAO (art. 49 da LC X TERMO DE CESSAO DE
SIM 123/06) NAO USO
Regime de G ia de P
Execuciio/Forma de Garantia Contratual do arantia de Proposta Garantia de Execucio
Fornecimento? Objeto? (art. 58, NLLC)? (arts. 96 a 102, NLLC)
- NAO NAO SIM

Documentos de Habilitagio (ver topico "DA HABILITACAO")



https://www.gov.br/compras/pt-br

Requisitos Basicos: Requisitos Especificos:

- SICAF (ou documentos equivalentes): habilitacdo - Qualificagdo Econdmico-Financeira (CS nao inferior a
juridica; regularidade fiscal, social e trabalhista; 10% do valor estimado da contratacdo - art. 69, §4°, da
qualificacdo econdmico-financeira. NLLC).

- Qualificagao Técnico-Operacional

Pedidos de Esclarecimentos e Impugnagoes

Até as 19h do dia 03/06/2026, exclusivamente por meio eletrénico, e-mail: licitacao@trt10.jus.br

Observacoes Gerais

- A disputa dar-se-a pelo modo ABERTO e FECHADO (ver topico "DO MODO DE DISPUTA").

- Sera verificado, preliminarmente ao julgamento da proposta, se o licitante provisoriamente vencedor possui sangdes
impeditivas no SICAF, bem as certiddes negativas: CEIS e CNEP do Portal da Transparéncia; CNIA do CNJ;
Inidéneos do TCU (ver topico "DA VERIFICACAO DE OCORRENCIAS IMPEDITIVAS").

- A apresentacdo dos documentos de habilitagdo somente sera exigida do licitante provisoriamente vencedor, ¢ no
efetivo momento da fase de habilitagio (ver topico "DA HABILITACAQ").

1. DO OBJETO DA LICITACAO

1.1. Cessao de uso, a titulo oneroso e precario, de espago fisico localizado nas dependéncias do
Foro Trabalhista de Brasilia para empresa especializada na prestacao de servi¢os continuos de lanchonete
e restaurante, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos, em
especial no Termo de Referéncia (Anexo I).

2. DA LEGISLACAO APLICAVEL

2.1. A legislagdo aplicdvel ao presente certame encontra-se explicitada no topico "DA
LEGISLACAO APLICAVEL" do Termo de Referéncia - TR, Anexo I deste Edital.

3. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

3.1 O ajuste decorrente desta licitagdo nao implica despesa para a Administracio, por se
tratar de cessdo onerosa de uso; a cessao gera receita ao TRT-10, a titulo de taxa de ocupacio mensal
(TU), apurada conforme as regras deste edital.

3.2 Os Valores Estimados/Maximos da presente contratacdo encontram-se no Apéndice II do
Termo de Referéncia - TR, Anexo I deste Edital.

4. DAS IMPUGNACOES E DOS PEDIDOS DE ESCLARECIMENTO

4.1. Até 3 (trés) dias uteis antes da data fixada para abertura da sessdo publica, qualquer pessoa
podera impugnar este Edital por irregularidade na aplicagao da Lei n® 14.133/2021 ou para solicitar
esclarecimento sobre os seus termos, exclusivamente por meio eletronico, para o e-mail
licitacao@trt10.jus.br., at¢ as 19 horas, no horario oficial de Brasilia-DF.

4.2. O Pregoeiro, auxiliado pelo setor técnico competente, decidira sobre a impugnagdo e/ou
respondera os pedidos de esclarecimentos.

4.3. Acolhida a impugnagdo, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame,
exceto quando, inquestionavelmente, a alteracao nao afetar a formulacao das propostas.

4.4, As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame.
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4.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo ¢ medida excepcional e devera ser
motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitacao.

4.5. As respostas as impugnagdes e aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas no sistema
eletronico, no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia til anterior a data da abertura do
certame.

4.6. As respostas aos pedidos de esclarecimentos vinculario os participantes € a Administragao.
5. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

5.1. Poderao participar deste Pregdo os interessados cujo ramo de atividade seja compativel

com o objeto desta licitacdo, e que estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compra),
por meio de Certificado Digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP - Brasil.

5.2.

5.3.

5.1.1. Os interessados deverao atender as condigdes exigidas no cadastramento no SICAF até
o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

5.1.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema
ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

5.1.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior € manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela

informagdo, devendo proceder, imediatamente, & corre¢do ou a alteragdo dos registros tdo logo
identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

5.1.4. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar inabilitagdo do licitante
no momento oportuno.

Também poderao participar deste Pregdo:

5.2.1. As pessoas juridicas reunidas em consorcio, desde que observadas as normas previstas
no art. 15 da Lei n® 14.133/2021.
52.2. Os profissionais organizados sob a forma de cooperativa, desde que observadas as

normas previstas no art. 16 da Lei n° 14.133/2021.

5.2.2.1. Estendem-se as cooperativas os beneficios previstos para as microempresas e
empresas de pequeno porte quando atenderem ao disposto no art. 34 da Lei n°® 11.488/2007.

Nio poderio participar deste Pregdo, nos termos do art. 14 da Lei n°® 14.133/2021:

5.3.1. Autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitacdo versar sobre obra, servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados
(observadas as ressalvas constantes dos §§2° a 4° do art. 14 da NLLC);

53.2. Empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente,
controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto,
responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre obra, servigos ou fornecimento
de bens a ela necessarios (observadas as ressalvas constantes dos §§2° a 4° do art. 14 da NLLC);

5.3.3. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdao, impossibilitada de
participar da licitagdo em decorréncia de san¢do que lhe foi imposta;

5.3.3.1. O impedimento do item anterior também sera aplicado ao licitante que atue em
substitui¢do a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangdo a
ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente
comprovado o ilicito ou a utiliza¢ao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.
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5.34. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgao ou entidade contratante ou com agente
publico que desempenhe funcio na licitagio ou atue na fiscalizacio ou na gestao do contrato, ou
que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau;

5.3.5. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404/1976,
concorrendo entre si;

5.3.6. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao do edital,
tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragao de trabalho infantil, por
submissdo de trabalhadores a condi¢des analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes
nos casos vedados pela legislacdo trabalhista.

5.4. Também nao poderiao participar deste Pregao:

54.1. Agentes publicos do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as
situagdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apos o exercicio do cargo ou
emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n.°
14.133/2021.

54.1.1. As vedagdes de que trata este subitem estendem-se a terceiro que auxilie a
condu¢do da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional
especializado ou funcionério ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

54.2. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP e outras entidades
congéneres, atuando nessa condi¢do (Acordio n°® 746/2014-TCU-Plenério);

6. DO TRATAMENTO FAVORECIDO

6.1. Sera concedido o tratamento favorecido previsto nos arts. 42 a 49 da LC n° 123/2006
(exceto a exclusividade do art. 48) para as microempresas e empresas de pequeno porte (ME/EPP).

6.2. Nao sera concedido o tratamento favorecido previsto nos arts. 42 a 49 da LC n°
123/2006 as microempresas e empresas de pequeno porte (ME/EPP) que., no ano-calendario de
realizacdo da licitacio, tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados
extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno
porte (art. 3°, II, da LC n°® 123/2006), devendo a licitante apresentar declaracio de observancia desse
limite na licitacao, conforme art. 4°, §2° da Lei n°® 14.133/2021 (NLLC).

6.3. Nas contratagdes com prazo de vigéncia superior a 1 (um) ano, serd considerado o valor
anual do contrato na aplicacdo dos limites previstos nos itens anteriores (art. 4°, §3°, da NLLC).

6.4. O tratamento favorecido previsto nos arts. 42 a 49 da LC n° 123/2006 também se
estende para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos
limites previstos da Lei Complementar n°® 123/2006.

7. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA INICIAL

7.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta
com o prego ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a
data e o horario estabelecidos para abertura da sessio publica, quando entdo encerrar-se-a
automaticamente a fase de recebimento de propostas.

7.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta anteriormente inserida no sistema,
até a abertura da sessao publica.

7.3. Nao havera ordem de classificacio na etapa de apresentacdo da proposta, o que ocorrera
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somente apos os procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de envio de lances.

7.4. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apos a fase de envio de lances.

7.5. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operacdes no
sistema eletronico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de
negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administragcdo ou de sua desconexao.

7.6. O licitante deverd comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.
7.7. O envio da proposta implica aceitacio plena deste Edital e de seus anexos;
7.8. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema,
que:

7.8.1. Esta ciente ¢ concorda com as condigdes contidas no edital ¢ seus anexos, bem como

de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua
entrega em definitivo € que cumpre plenamente os requisitos de habilitacio definidos no
instrumento convocatorio;

7.8.2. Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de aprendiz, nos termos do
artigo 7°, XXXIII, da Constituigao;

7.8.3. Nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou
for¢cado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1° € no inciso III do art. 5° da Constitui¢ao
Federal;

7.8.4. Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para

reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei € em outras normas especificas.

7.8.5. No caso de licitante organizado em cooperativa, que cumpre 0s requisitos
estabelecidos no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.8.6. No caso de licitante enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49,
observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

7.8.6.1. No item exclusivo para participacdo de microempresas € empresas de pequeno
porte, a assinalacdo do campo “nao” impedirad o prosseguimento no certame, para aquele item;

7.8.6.2. Nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo “nao” apenas produzirda o efeito de o
licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de
2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

7.8.7. A falsidade da declaracido de que trata o item anterior sujeitara o licitante as sangdes
previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital e seus anexos, em especial no Termo de Referéncia
(Anexo I).

7.9. E facultado ao licitante, quando do cadastramento da proposta, parametrizar o seu valor
final minimo ou o seu percentual de desconto final maximo, observadas a regras do art. 19 da IN n°
73/2022 - SEGES/ME.

7.10. Com intuito de fornecer pardmetro aos interessados para elaboragdo da proposta, nos
termos do que dispoe o item 2.2 do Apéndice III do TR anexo ao Edital:

Média
Item Descrigao Unid. Diéria
(pessoas)




Bufé do
1 Almocgo kg 190
Lanche da
2 Manha ke 27
Lanche da
3 Tarde ke 27
4 Sobremesa kg 15
7.11. Os quantitativos e valores estimados apresentados possuem cariter meramente

referencial, destinando-se exclusivamente ao planejamento da contrata¢cdo ¢ ao dimensionamento da
proposta, ndo configurando obrigagdo minima de consumo, fornecimento ou faturamento, nem
vinculando a Administra¢ao ou o futuro cessionario.

8. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
8.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico,
dos seguintes campos:
8.1.1. Valor total do Item,; ;
8.1.2. Descri¢ao do objeto, contendo as informagdes similares a especificagdo do Termo de
Referéncia (Anexo I)
8.2. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, contados da data de
abertura da sessdo publica estabelecida no preambulo deste Edital.
8.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
8.4. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos

previdencidrios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execucao do objeto.

8.5. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegagdo de
erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

8.6. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des
nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execugado contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.

8.7. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

8.7.1. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja decorrente da
aplicacao do desconto ofertado devera respeitar os pregos maximos.

8.8. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo
legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocdo das medidas necessarias ao
exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constitui¢do; ou condenacao dos agentes
publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erdrio, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobreprego na execucao do contrato.

9. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES
9.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 automaticamente em sessdao publica, por meio de

sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.



9.2. O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis,
ilegalidades ou ndo apresentem as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia.

9.2.1. Também serd desclassificada a proposta que identifique o licitante.
9.2.2. A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.
9.2.3. A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de julgamento da proposta.
9.3. O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participarao da fase de lances.
94. O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.
9.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por

meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

9.5.1. _ O critério de julgamento adotado sera o MAIOR OFERTA DA TAXA DE
OCUPACAO, conforme definido neste Edital e seus anexos.

9.5.2. Os lances deverao ser ofertados pelo percentual de desconto sobre 100 (cem), que sera
convertido no valor da taxa mensal de utilizacdo da area cedida, sendo o percentual de desconto
ofertado levado a efeito para a fase de lances.

9.5.2.1. Nao sera aceito percentual de desconto menor que R$ 13.447,10, referente ao
valor minimo da taxa de ocupagdo constante do item 5, Apéndice III do Termo de Referéncia,
sob pena de desclassificacdo da proposta.

9.5.2.2. O percentual de desconto ofertado sera convertido no valor da taxa mensal de
utilizagdo da area cedida, conforme formula a seguir:

TU = (D x R$1.000,00) x 1000)
Em que:

TU = taxa mensal de utiliza¢ao

D = percentual de desconto ofertado

9.5.2.3. A fim de esclarecer o modelo adotado para este Pregdo, seguem exemplos de
lances ofertados e seu significado pratico:

a) Percentual de desconto ofertado de 1,34471% (menor desconto aceito):
TU = (1,34471/100 x R$1.000,00) x 1000

TU =RS$ 13.447,10

b) Percentual de desconto ofertado de 1,5%:

TU = (1,5/100 x R$1.000,00) x 1000

TU =RS§ 15.000,00

9.6. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

9.7. O licitante poderd, uma unica vez,excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de
quinze segundos apos o registro no sistema, na hipdtese de lance inconsistente ou inexequivel.

9.8. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

9.9. Caso o licitante nao apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

9.10. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do



valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

9.11. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o
sistema eletronico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

9.12. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o Pregoeiro persistir por tempo superior
a 10 (dez) minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas 24 (vinte e
quatro) horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para
divulgagdo (art. 27 da IN n°® 73/2022 - SEGES/ME).

10. DO MODO DE DISPUTA

10.1. Serad adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa ABERTO E
FECHADO, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado
(art. 24 da IN n°® 73/2022 - SEGES/ME).

10.2. A etapa de envio de lances tera duragao de quinze minutos. Encerrado o referido prazo, o
sistema encaminhard o aviso de fechamento iminente dos lances e, transcorrido o periodo de até dez
minutos, aleatoriamente determinado, a recepgao de lances serd automaticamente encerrada.

10.3. Ap0s a etapa de que trata o item anterior, o sistema abrird a oportunidade para que o autor
da oferta de valor mais baixo ou de maior percentual de desconto e os autores das ofertas subsequentes
com valores ou percentuais até dez por cento superiores ou inferiores aquela, conforme o critério
adotado, possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, que sera sigiloso até¢ o
encerramento deste prazo.

10.3.1. Na auséncia de, no minimo, trés ofertas nas condi¢des de que o item anterior, os
autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés, poderdo
oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, que sera sigiloso até o encerramento do
prazo.

10.3.2. O licitante podera optar por manter o seu ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar
melhor lance.

10.4. Encerrados os prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances em ordem crescente, quando adotado o critério de julgamento por menor prego ou em ordem
decrescente, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

11. DOS CRITERIOS DE DESEMPATE

11.1. Em relacdo a itens ndo exclusivos, as propostas de microempresas e empresas de pequeno
porte beneficiarias do tratamento favorecido previsto nos arts. 42 a 49 da LC n° 123/2006 (vide: art.
4° §§1° a 3°, da NLLC) que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor
proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

11.1.1. Uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna propria as
microempresas € empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparacdo com os valores
da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para
o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123/2006, regulamentada pelo Decreto n°
8.538/2015.

11.1.2. A beneficiaria melhor classificada terd o direito de encaminhar uma ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apos a comunica¢ao automatica para tanto.

11.1.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e
empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem



de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no item anterior.

11.1.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderd apresentar melhor oferta.

11.2. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

11.3. Em caso de empate entre duas ou mais propostas (ou lances finais fechados), serdo
utilizados os seguintes critérios de desempate, nesta ordem (art. 60 da NLLC):

11.3.1. Disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova
proposta em ato continuo a classificacdo;

11.3.2. Avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigagdes previstos nesta Lei;

11.3.3. Desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no
ambiente de trabalho, conforme regulamento;

11.3.4. Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagcdes dos
orgdos de controle.

11.4. Em igualdade de condigdes, se nao houver desempate, serd assegurada preferéncia,
sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou prestados por (art. 60, §1°, da NLLC):

11.4.1. Empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgao ou
entidade da Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por
orgao ou entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

11.4.2. Empresas brasileiras;
11.4.3. Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
11.4.4. Empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n° 12.187/2009.
12. DA NEGOCIACAO
12.1. Concluida a fase de lances, no caso de o preco da proposta provisoriamente vencedora estar

acima do estimado pela Administracao, o Pregoeiro podera negociar condi¢des mais vantajosas (art. 61 da
NLLC).

12.1.1. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelas
demais licitantes.

12.1.2. E vedada a negociagiio em pardmetros diferentes das previstas neste Edital.

12.2. A negociacdo poderd ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apods a negociacao, for desclassificado em
razio de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administracio.

12.3. Em qualquer caso, concluida a negociacao, o resultado serd registrado na ata da sessao
publica.

13. DA VERIFICACAO DE OCORRENCIAS IMPEDITIVAS

13.1. Preliminarmente a fase de julgamento da proposta, o Pregoeiro verificara o eventual

descumprimento das condi¢cdes de participacdo do licitante provisoriamente vencedor, especialmente
quanto a existéncia de san¢ao que impeca a participa¢ao no certame ou a futura contratagao (art. 14, III,
da NLLC), mediante a consulta aos seguintes cadastros:

13.1.1. SICAF (Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores);
13.1.2. CEIS (Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas) e CNEP (Cadastro



Nacional de Empresas Punidas) mantidos no Portal da Transparéncia;

13.1.3. CNCIA (Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa) mantido pelo CNJ;
13.1.4. Lista de Inidéneos mantida pelo TCU;

13.2. A Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU (https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/)

supre a necessidade de consulta individualizada aos cadastros CEIS, CNEP, CNCIA e Lista de Inidoneos.

13.3. A consulta aos cadastros CEIS e CNCIA devera ser realizada em nome daempresa
licitante ¢ também de seu sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n® 8.429/1992, que preve,
dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a
proibi¢do de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
majoritario (Acordao TCU n° 628/2019 Plenario).

13.4. Caso na consulta ao SICAF se constate a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

13.4.1. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.
13.4.2. O licitante serd convocado para manifestacao previamente a sua desclassificagdo.

13.5. Constatada a existéncia de sanc¢ao impeditiva, o Pregoeiro reputara o licitante

desclassificado, por falta de condicao de participagdo.

13.5.1. Se a proposta ou lance provisoriamente vencedor for desclassificado, o Pregoeiro
examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacgao.

13.5.2. Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente,
havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44
e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

13.6. O pregoeiro, preventivamente, também verificard a regularidade do licitante
provisoriamente vencedor perante o Cadastro Informativo de Créditos nao Quitados do Setor Publico
Federal (Cadin).

13.6.1. O registro no CADIN constitui fator impeditivo a celebragdo de contratos
administrativos que envolvam desembolso, a qualquer titulo, de recursos publicos (art. 6°-A da Lei
10.522/2002, incluido pela Lei n.° 14.973/2024).

13.6.2. O licitante devera providenciar a regularizacdo das eventuais pendéncias perante o
Cadin até o prazo final para assinatura do termo de contrato ou aceite do instrumento
equivalente.

14. DO JULGAMENTO

14.1. Concluida a etapa de verificacdo de ocorréncias impeditivas, o Pregoeiro solicitard ao

licitante provisoriamente vencedor que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao
ultimo lance ofertado, acompanhada, se for o caso, das planilhas de custos e/ou dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

14.1.1. E facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

14.1.2. O envio de anexo com as especificagdes, planilha de custos e/ou documentagdes
complementares, quando solicitado, ¢ condi¢@o indispenséavel a classifica¢do do licitante.

14.1.3. O nao envio, acompanhado da inércia, no sentido de se manifestar sobre a solicitacao
referida, configurara a ndo manutengdo da proposta e ensejard a aplicacdo das sanc¢des previstas no
Termo de Referéncia, Anexo I deste Edital.

14.2. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos
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custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacao de Precos elaborada pela Administragdo, o
licitante provisoriamente vencedor sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os
respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de ndo aceita¢dao da proposta.

14.3. Erros no preenchimento da planilha nao constituem motivo para a desclassificagdo da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo
haja majoragao do preco.

14.3.1. O ajuste se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas;
14.3.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao a indicacao de
recolhimento de impostos e contribui¢cdes na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse
regime.

14.4. O Pregoeiro examinara a proposta quanto quanto a compatibilidade do preco ofertado

com o valor estimado/maximo e a compatibilidade da proposta com as especificagdes técnicas do objeto.

14.4.1. O Pregoeiro, sempre que necessario, poderd solicitar auxilio ao setor técnico
competente, para confirmagao do atendimento das especificacdes técnicas do objeto.

14.4.2. Caso o licitante provisoriamente vencedor tenha usufruido do tratamento favorecido
previsto nos artigos 44 e 45 da Lei Complementar n° 123/2006, o Pregoeiro verificara o efetivo
enquadramento do licitante na categoria de microempresa ou empresa de pequeno porte.

14.5. Sera desclassificada a proposta provisoriamente vencedora que (art. 59 da NLLC):
14.5.1. Contiver vicios insanaveis;
14.5.2. Nao obedecer as especificagdes técnicas pormenorizadas neste Edital e seus anexos;
14.5.3. Apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do orcamento
estimado/maximo para a contratacao;
14.5.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;
14.5.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital e seus

anexos, desde que insanavel.

14.6. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspendera a sessdo, informando no chat a nova data e horario para sua continuidade.

14.7. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta

14.8. A realizagdo de diligéncias para afericdo da exequibilidade, aceitabilidade, legalidade das
propostas, inclusive mediante solicitacdo de envio de documentagdes complementares, bem como
eventuais suspensdes da sessdo publica por tal motivo, observara o disposto no tépico "DAS
DILIGENCIAS" deste Edital.

14.9. Se a proposta ou lance provisoriamente vencedor for desclassificado, o Pregoeiro
examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

14.10. Nos itens nao exclusivos para a participacio de microempresas e empresas de pequeno
porte, sempre que a proposta ndo for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente, haverd nova
verificacao, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 ¢ 45 da LC n°
123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

15. DAS AMOSTRAS

15.1. Nao se exigira a apresentacdo de amostra do(s) produto(s) ofertado(s).

16. DA HABILITACAO



16.1. Concluida a fase de julgamento da proposta, o Pregoeiro solicitard ao licitante
provisoriamente vencedor que, no prazo de2 (duas) horas, envie a documentacdo de habilitaciao

exigida neste Edital e seus Anexos, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares,
quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos e ja apresentados.

16.1.1. E facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

16.2. Os requisitos ordinarios para habilitacdo do licitante provisoriamente vencedor,
estabelecidos nos arts. 62 a 70 da NLLC, serdo verificados por meio do SICAF, nos documentos por ele
abrangidos em relacdo a habilitacdo juridica, a regularidade fiscal, social e trabalhista, e a
qualificacdo-economico financeira, conforme o disposto na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de
2018.

16.2.1. O interessado, para efeitos de habilitacio prevista na Instrucdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, devera atender as condi¢des exigidas no
cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das
propostas;

16.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do SICAF
para que estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em conjunto com
a apresentacio da proposta, a respectiva documentacio atualizada.

16.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilita¢ido do licitante, exceto se a
consulta aos sitios eletronicos oficiais emissores de certidoes feita pelo Pregoeiro, a titulo de
diligéncias, lograr éxito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s) (art. 39, §6°, da IN n° 73/2022 -
SEGES/ME).

16.3. O Pregoeiro verificara a veracidade da declaragdo exigida no item IV do art. 63 da Lei
14.133 de 2021 por meio da consulta ao sitio https://certidoes.sit.trabalho.gov.br/

16.4. Em razdo das peculiaridades do objeto da contratagdo, para fins de habilitacao juridica,
também sera exigida a apresentacdo do alvara sanitario e/ou licenca de funcionamento para servigos
de alimentacio, expedido pela Vigilancia Sanitaria do Distrito Federal nos termos da Lei n® 6.437/1977 e
da RDC n° 275/2002 da ANVISA. conforme item 17.1.1 do Termo de Referéncia - TR, Anexo I deste
Edital

16.5. As exigéncias adicionais/especiais de Qualificacio = Econoémico-Financeira
e/ou Qualifica¢do Técnica estdo disciplinadas nos topicos a seguir, denominados "DA QUALIFICACAO
ECONOMICO FINANCEIRA" e "DA QUALIFICACAO TECNICA".

16.6. Tratando-se de licitante cooperativa serdo, ainda, exigidas as seguintes documentagdes
complementares:

16.6.1. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscri¢do e a comprovacao de que
estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI,
21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764/1971,

16.6.2. A declaracdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

16.6.3. A comprovagado do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a
prestagdo do servico;

16.6.4. O registro previsto na Lei n. 5.764/71, art. 107,

16.6.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados

que executarao o contrato;

16.6.6. Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa:
a) ata de fundagdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; ¢) regimento dos fundos
instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocagdo das trés ultimas
assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o
contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados
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autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacdo; e

16.6.7. A tltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da
Lei n. 5.764/1971 ou uma declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo
orgao fiscalizador.

16.7. Tratando-se de licitantes reunidas em consdrcio, serdo, ainda, exigidas as seguintes
documentacdes complementares:

16.7.1. Comprovacao da existéncia de compromisso publico ou particular de constituicdo de
consorcio, subscrito pelas empresas que dele participardo, com indicagdo da empresa-lider, que
devera possuir amplos poderes para representar os consorciadas no procedimento licitatério € no
instrumento contratual, receber e dar quitacdo, responder administrativa e judicialmente, inclusive
receber notificacdo, intimagao e citagao;

16.7.2. Apresentacdo da documentacdo de habilitacdo especificada no edital por empresa
consorciada;
16.7.3. Comprovacao da capacidade técnica do consorcio pelo somatorio dos quantitativos de

cada consorciado, na forma estabelecida neste edital;

16.7.4. Demonstracao, por parte do consorcio, pelo somatério dos valores de cada
consorciado, na propor¢ao de sua respectiva participagcdo, do atendimento aos indices contdbeis
definidos neste edital, com o acréscimo de 10 % (dez por cento), para fins de qualificacdo
econdmico-financeira, na propor¢do da respectiva participagdo (art. 15, §1°, da NLLC);

16.7.4.1. Quando se tratar de consoOrcio composto em sua totalidade por micro e
pequenas empresas, ndo sera necessario cumprir esse acréscimo percentual na qualificagdo
economico-financeira;

16.7.5. Responsabilidade solidaria das empresas consorciadas pelas obrigagdes do consorcio,
nas fases de licitagdo e durante a vigéncia do contrato;

16.7.6. Obrigatoriedade de lideranca por empresa brasileira no consoércio formado por
empresas brasileiras e estrangeiras;

16.7.7. Constitui¢ao e registro do consorcio antes da celebracao do contrato; e

16.7.8. Proibicdo de participagdo de empresa consorciada, na mesma licitagdo, por intermédio

de mais de um consorcio ou isoladamente.

16.8. Todos os documentos de habilitacio encaminhados deverao estar em nome do licitante,
com indicagdo do numero de inscricdo no CNPJ, e o respectivo endereco atualizado.

16.8.1. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

16.8.2. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, ¢ se
o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica (se for o caso), e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

16.8.3. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de nimeros
de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribuigdes.

16.9. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123/2006, estara dispensado da
prova de inscri¢ao nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

16.10. A existéncia de restri¢do relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a
licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma
vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

16.10.1. A declaragao do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de
habilitagao.



16.11. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa
ou empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, € uma vez constatada a existéncia de
alguma restri¢do no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma serd convocada para, no prazo
de 5 (cinco) dias uteis, apos a declaracio do vencedor, comprovar a regularizacao (art. 43, §1°, da LC
n°® 123/2006).

16.11.1. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragdo publica,
quando requerida pelo licitante, mediante apresentacdo de justificativa.

16.11.2. A ndo-regularizagdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior
acarretard a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo facultada
a convocagao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacao.

16.11.3. Se, na ordem de classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa equiparada com alguma restricdo na documentacdo fiscal e
trabalhista, sera concedido o mesmo prazo para regularizagao.

16.12. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspenderi a sessdo, informando no chat a nova data e horario para sua continuidade.

16.13. A realizagao de diligéncias para afericdo da habilitacdo do licitante, inclusive mediante
solicitacdo de envio de documentagdes complementares, bem como eventuais suspensdes da sessdo
publica por tal motivo, observara o disposto no topico ""DAS DILIGENCIAS" deste Edital.

16.14. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar
tempestivamente quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

16.14.1. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em
havendo inabilitacdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n°® 123/2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para
aceitacdo da proposta subsequente.

16.15. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que eventualmente estiver
concorrendo em outro item, ficara obrigado a comprovar os requisitos de habilitacdo cumulativamente,
isto ¢, somando as exigéncias do item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim
sucessivamente, sob pena de inabilitacdo, além da aplicagdo das sanc¢des cabiveis.

16.15.1. Nao havendo a comprovacdo cumulativa dos requisitos de habilitacdo, a inabilitagao
recaird sobre o(s) item(ns) de menor(es) valor(es) cuja retirada(s) seja(m) suficiente(s) para a
habilitagao do licitante nos remanescentes.

17. DA QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

17.1. O licitante devera encaminhar, ainda, a seguinte documentagdo comprobatdria de
QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA, conforme item 19 do Termo de Referéncia - TR,
Anexo I deste Edital:

17.1.1. Comprovacao de capital social (CS) ndo inferior a 10% (dez por cento) do valor
estimativo da contratagdo (art. 69, §4°, da NLLC), quando qualquer dos indices Liquidez Geral,
Liquidez Corrente e Solvéncia Geral, informados pelo SICAF, for igual ou inferior a 1.

17.1.1.1. Nas contratagdes com prazo de vigéncia superior a 12 meses, a referida
comprovagao de capital social (CS) minimo limita-se ao valor estimado da contratacio para
o periodo de 12 meses (Acordio 1335/2010-Plendrio, Acérdao 1214/2013-TCU-Plendrio,
Acorddo 2763/2016-TCU-Plenario, Acérdiao 2268/2022-Plenario, Acdrddo 592/2016-TCU-
Plenario, Acérdao 499/2020-Plenério).

18. DA QUALIFICACAO TECNICA


https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/documento/acordao-completo/1335%25252F2010/%252520/DTRELEVANCIA%252520desc%25252C%252520NUMACORDAOINT%252520desc/0/%252520
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/doc/acordao-completo/1214/2013/Plen%25C3%25A1rio
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/doc/acordao-completo/2763/2016/Plen%25C3%25A1rio
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/documento/acordao-completo/%25252216%25252C66%252525%252522/%252520/DTRELEVANCIA%252520desc%25252C%252520NUMACORDAOINT%252520desc/1/%252520
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/doc/acordao-completo/592/2016/Plen%25C3%25A1rio
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/documento/acordao-completo/499%25252F2020/%252520/DTRELEVANCIA%252520desc%25252C%252520NUMACORDAOINT%252520desc/1/%252520

18.1. O licitante deverd encaminhar, ainda, a seguinte documentacdo comprobatéria de
Qualificacdo Técnico-Operacional, conforme item 20 do Termo de Referéncia - TR, Anexo I deste
Edital:

18.1.1. Registro ou inscrigdo do fornecedor na entidade profissional d o fornecedor na
entidade profissional, Conselho Regional de Nutricio (CRN) da respectiva jurisdi¢do,, em plena
validade (art. 67, V, da NLLC);

18.1.2. Comprovacao de aptidao para a execugdo de servico de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo, por meio da apresentagdo de
certidoes ou atestados, limitados a 50% do quantitativo previsto para o servico (art. 67, §2°, da
NLLC), e regularmente emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo
conselho profissional competente, quando for o caso (art. 67, II, §§°1 e 2°, da NLLC). Para fins da
comprovagao de que trata este subitem, os atestados, deverdo dizer respeito a contratos executados
com as seguintes caracteristicas minimas:

18.1.2.1. Atestado emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que
comprove que a licitante executa ou executou a prestacido dos servicos de preparo e
fornecimento de, pelo menos 129 refeicoes, sendo ao menos 95 referentes ao almoco, por
dia, ininterruptos ou nao.

18.1.2.2. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou
decorrido no minimo 1 (um) ano do inicio de sua execug¢do, exceto se houver sido firmado para
ser executado em prazo inferior.

18.1.2.3. Sera admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a
apresentacao e o somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante, pois
essa situacdo equivale, para fins de comprovagdo de capacidade técnico-operacional, a uma
unica contratacao, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n°® 5/2017,
aplicavel por for¢a da IN SEGES/ME n° 98/2022.

18.1.2.4. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz
ou da filial da empresa licitante (ou fornecedora).

18.1.2.5. O licitante (ou o fornecedor) disponibilizara todas as informagdes necessarias a
comprovacao da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela
Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual da contratante
e local em que foi executado o objeto do contrato, entre outros documentos.

18.1.2.6. Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade
econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

18.1.2.7. A apresentagdo de certiddoes ou atestados de desempenho anterior emitido em
favor de consodrcio do qual tenha feito parte sera admitido, desde que atendidos os requisitos
do art. 67, §§ 10 e 11, da Lei n° 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

18.2. O Ilicitante deverd encaminhar, ainda, a seguinte documentacdo comprobatoria de
Qualificacdo Técnico-Profissional, conforme item 20.3 do Termo de Referéncia - TR, Anexo I deste
Edital:

18.2.1. Apresentagdo do(s) profissional(is) abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no
conselho profissional competente, detentor de atestado de responsabilidade técnica por execugdo
de objeto de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado(s):

18.2.1.1. Comprovante fornecido pela licitante de que possui em seu quadro de pessoal,
pelo menos, 1 (um) profissional da drea de nutricdo, devidamente registrado no Conselho de
Nutri¢do, detentor (a) de 1 (um) ou mais atestado (s) de responsabilidade técnica relativo(s) a
elaboragdo de cardapio e fiscalizagdo de preparo e fornecimento de refeicdes em caracteristicas
compativeis com as do objeto, mediante apresentagdo de carteira de trabalho, contrato de
prestacao de servigos ou outro documento que venha comprovar a vinculagdo entre profissional
¢ a empresa.

18.3. A critério do Pregoeiro podera ser exigida a apresentagdo de documentos que
comprovem a legitimidade dos atestados, tais quais, copia do contrato que deu suporte a contratagao,



endereco atual da contratante, local em que foram prestados os servigos, vistoria in loco entre outros.

18.3.1. O(s) profissional(is) indicado(s) na forma supra devera(ao) participar da execuc¢ao do
objeto do contrato, e serd admitida a sua substitui¢do por profissionais de experiéncia equivalente ou
superior, desde que aprovada pela Administragdo (§ 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021).

18.3.2. Niao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na
forma de regulamento, tenham dado causa a aplica¢dao das sancdes previstas nos incisos III e IV do
caput do art. 156 desta Lei em decorréncia de orientacdo proposta, de prescricdo técnica ou de
qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

18.3.3. O licitante (ou o fornecedor) devera apresentar, ainda, a relacio de compromissos por
ele assumidos, que importem em diminuicio da disponibilidade do pessoal técnico apresentado
para fins de qualificagdo técnico-profissional (art. 67, §8°, da NLLC).

19. DA VISTORIA PREVIA

19.1. A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos ¢ imprescindivel para o conhecimento
pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, devendo o licitante/contratante atestar que
conhece o local e as condigdes de realizacdao do servigo, nos termos previstos no item 21 do Termo de
Referéncia - TR, Anexo I deste Edital.

19.2. Conforme art. 18 da Resolugdao do Conselho Nacional de Justiga n® 114/2010, a declarag¢ao
da licitante de que conhece as condigdes locais para a execucdo do objeto e de que assume todas as
consequéncias que poderdo advir, mesmo durante a execucao do contrato, do ndo conhecimento detalhado
do escopo desta licitagdo, supre a necessidade de visita técnica.

20. DAS DILIGENCIAS

20.1. O Pregoeiro podera, no julgamento das propostas e na habilitacdo, sanar erros ou falhas
que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante decisao
fundamentada, registrada em ata e acessivel aos licitantes, e lhes atribuird validade e eficacia para fins de
habilitagao e classificacao.

20.1.1. Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizacdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento de que trata o item anterior, o seu reinicio somente podera
ocorrer mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, 24 (vinte e quatro) horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata (art. 43 da IN n°® 73/2022 - SEGES/ME).

20.2. O Pregoeiro poderd realizar diligéncias para aferir a exequibilidade das propostas ou
exigir dos licitantes que ela seja demonstrada (art. 59, §2°, da NLLC).

20.2.1. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita.

20.3. Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios simbdlicos,
irrisorios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos
respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo nao tenha estabelecido limites minimos,
exceto quando se referirem a materiais e instalacdes de propriedade do proprio licitante, para os
quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracio.

20.3.1. No caso de bens e servicos em geral, ¢ indicio de inexequibilidade das propostas
valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢ado pela Administragao.

20.3.1.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, s6 sera considerada apos
diligéncia do pregoeiro, que comprove que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta e
que inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.



20.4. Ap0s a entrega dos documentos para habilitacdo, nio sera permitida a substitui¢do ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (art. 64 da NLLC):

20.4.1. Complementacdo de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame;

20.4.2. Atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apos a data de recebimento
das propostas.

20.5. O Pregoeiro poderd convocar o licitante para enviar documentos complementares, em
formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de desclassificagdo ou inabilitagao,
vedada a substituicio ou inclusido posterior de informacées ou documentos que ja deveriam ter sido
apresentados para fins de classificacio e habilitacao.

20.5.1. E facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
20.6. Consoante fundamentos do voto condutor do Acérddo TCU 1.211/2021 - Plenario, de

26/05/2021 (ratificado pelos acordaos TCU 2903/2021-P, 156/2022-P, 2.673/2021-P, 2568/2021-P,
2.528/2021-P, 2443/2021-P, 15.244/2021-2C, 2213/2021-P, 193/2021-P, 1819/2021-P, 1636/2021-P), para
fins de delineamento isondmico da amplitude legalmente viavel para os procedimentos de diligéncia
neste certame, registre-se que:

20.6.1. "O edital de licitagdo constitui instrumento para a consecu¢do das finalidades do
certame licitatorio, quais sejam, assegurar a contrata¢do da proposta mais vantajosa para a
Administragdo e a igualdade de oportunidade de participag¢do dos interessados, (...). Dessa maneira,
a interpretagdo e a aplicacdo das regras estabelecidas devem ter por norte o atingimento dessas
finalidades, evitando-se o apego a formalismos exagerados, irrelevantes ou desarrazoados, que ndo
contribuam para esse desiderato".

20.6.2. "A vedag¢do a inclusdo de documento "que deveria constar originariamente da
proposta”, (...), deve se restringir ao que o licitante ndo dispunha materialmente no momento da
licitagdo. Caso o documento ausente se refira a condicdo atendida pelo licitante quando
apresentou sua proposta, e ndo foi entregue juntamente com os demais comprovantes de
habilitacdo ou da proposta por equivoco ou falha, havera de ser solicitado e avaliado pelo
pregoeiro.”

20.6.3. "Admitir a juntada de documentos que apenas venham a atestar condi¢cdo pre-
existente a abertura da sessdo publica do certame ndo fere os principios da isonomia e igualdade
entre as licitantes e o oposto, ou seja, a desclassificagdo do licitante, sem que lhe seja conferida
oportunidade para sanear os seus documentos de habilita¢do, resulta em objetivo dissociado do
interesse publico, com a prevaléncia do processo (meio) sobre o resultado almejado (fim)."

20.6.4. "O dispositivo [art. 64 da NLLC] reproduz a vedag¢do a inclusdo de novos
documentos, prevista no art. 43, §3°, da Lei 8.666/1993; porém, deixa salvaguarda a possibilidade
de diligéncia para a complementagdo de informagoes necessarias a apura¢do de fatos existentes a
época da abertura do certame, o que se alinha com a interpretacio de que é possivel e necessdria a
requisicdo de documentos para sanear os comprovantes de habilitacdo ou da proposta, atestando
condicdo pré-existente a abertura da sessdo publica do certame."”

20.6.5. "Assim, nos termos dos dispositivos citados, inclusive do art. 64 da Lei 14.133/2021,
entendo ndo haver vedagcdo ao envio de documento que ndo altere ou modifique aquele
anteriormente encaminhado. Por exemplo, se ndo foram apresentados atestados suficientes para
demonstrar a habilita¢do técnica no certame, talvez em razdo de conclusdao equivocada do licitante
de que os documentos encaminhados ja seriam suficientes, poderia ser juntado, apos essa verificagdo
no julgamento da proposta, novos atestados de forma a complementar aqueles ja enviados, desde
que ja existentes a época da entrega dos documentos de habilita¢do."

20.7. Somente havera a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais nao-digitais quando houver davida em relagdo a integridade do
documento digital.


https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/documento/acordao-completo/*/KEY:ACORDAO-COMPLETO-2463271/NUMACORDAOINT%20asc/0

21. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA E SEUS ANEXOS AO
TRT

21.1. Constatado o atendimento das exigéncias de aceitabilidade/julgamento da proposta e de
habilitagdo fixadas no Edital, o licitante sera declarado vencedor.

21.2. A proposta final do licitante declarado vencedor, juntamente com os seus anexos, devera
ser encaminhada no prazo (prorrogéavel) de 2 (duas) horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema
eletronico e devera:

21.2.1. Ser encaminhada via sistema, com os arquivos compactados, e, quando necessaria a
elaboracdo de planilhas, estas deverdo ser encaminhadas no formato usualmente utilizado;
21.2.2. Observar o Modelo de Proposta, Anexo II deste Edital;
21.2.3. Atentar, na composi¢ao de pregos da proposta, para os seguintes parametros, sob pena
de desclassificacio.
21.2.3.1. Fixacdo da taxa de ocupacdo em, no minimo, R$13.447,10 (treze mil
quatrocentos e quarenta e sete reais e dez centavos);
21.2.3.2. Fixagdo dos precos maximos do self-service, conforme consta da Tabela 1 do
Apéndice III - Requisitos da Contratagao:
Item Descricdo Und. Prego Maximo (RS)
1 Bufé do Almocgo/Refeicdo - self-service kg 48,14
2 Bufé do Lanche da Manha - self-service kg 42,55
3 Bufé do Lanche da Tarde - self-service kg 42,55
4 Sobremesa - self-service kg 40,95
21.2.4. Ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem

emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais
rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

21.2.5. Fazer mencao ao nimero deste Edital, conter a razao social do licitante, nimero do
CNPJ, endereco fisico completo, endereco eletronico (e-mail) e dados bancarios.

21.3. A proposta final devera ser documentada nos autos e serd levada em consideragdo no
decorrer da execucao do contrato e aplicacdo de eventual san¢do a licitante/contratada, se for o caso.

21.4. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta, tais como marca, modelo, tipo,
fabricante e procedéncia, vinculam a licitante/contratada.

21.5. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso.

21.5.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitdrios € o preco global, prevalecerdo os
primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por extenso,
prevalecerdo estes ultimos.

21.6. A oferta deverd ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de preco ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais de um
resultado.

21.7. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada
aquela que nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro
licitante.

22. DOS RECURSOS NA LICITACAO

22.1. Declarado o vencedor (e decorrida a fase de regularizagdo fiscal e trabalhista do licitante
qualificado como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso), o Pregoeiro abrira prazo nao



inferior a 10 (dez) minutos, durante o qual qualquer licitante podera, de forma imediata e motivada, em
campo proprio do sistema, manifestar sua intengdo de recurso, sob pena de preclusio.

22.1.1. A apreciagdo do recurso apresentado em virtude do disposto no art. 165, I,
"b" (julgamento das propostas) e "c" (ato de habilitagdo ou inabilitacao de licitante) da NLLC dar-se-
a em fase Unica.

22.2. O recurso sera dirigido ao Pregoeiro que tiver editado o ato ou proferido a decisdo
recorrida, que, se ndo reconsiderar o ato ou a decisdo no prazo de 3 (trés) dias tteis, encaminhara o
recurso com a sua motivacao a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo
de 10 (dez) dias 1teis, contado do recebimento dos autos.

22.3. O acolhimento do recurso implicard invalidacdo apenas de ato insuscetivel de
aproveitamento.

22.4. O prazo para apresentacdo de contrarrazoes serda 0 mesmo do recurso e terd inicio na data de
intimacgao pessoal ou de divulgacdo da interposi¢ao do recurso.

22.5. Sera assegurado ao licitante/contratado vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus
interesses.

22.6. O recurso tera efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdao

final da autoridade competente.

22.7. Na elaboragdo de suas decisdoes, a autoridade competente podera solicitar auxilio da
unidade de assessoramento juridico, que deverda dirimir duvidas juridicas e subsidid-la com as
informagodes necessarias (art. 168, p. tinico, da NLLC).

23. DA HOMOLOGACAO
23.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos administrativos, o
processo licitatorio sera encaminhado a autoridade superior, que podera (art. 71 da NLLC):
23.1.1. Determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades;
23.1.2. Revogar a licitagdo por motivo de conveniéncia e oportunidade;
23.1.3. Proceder a anulacdo da licitagdo, de oficio ou mediante provocacdo de terceiros,
sempre que presente ilegalidade insanavel;
23.14. Adjudicar o objeto e homologar a licitagao.
23.2. Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicard expressamente os atos com vicios

insanaveis, tornando sem efeito todos os subsequentes que deles dependam, e dara ensejo a apuracdo de
responsabilidade de quem lhes tenha dado causa.

23.3. O motivo determinante para a revogacao do processo licitatorio devera ser resultante de fato
superveniente devidamente comprovado.

23.4. Nos casos de anulacdo e revogacdo, deverd ser assegurada a prévia manifestagdo dos
interessados.

23.5. A homologacio do resultado desta licitacdo nao implicara direito a contratacao.

24, DAS DISPOSICOES FINAIS

24.1. As regras relativas a ; convocac¢do para assinatura do termo de contrato ou aceite do

instrumento equivalente (conforme o caso); o prazo de vigéncia do contrato (conforme o caso); os
requisitos da contratacio; o modelo de execucdo do objeto, 0 cronograma fisico-financeiro (se for o
caso), os materiais a serem disponibilizados (se for o caso), os uniformes (se for o caso); os critérios
de medicdo dos resultados; o modelo de gestio do contrato, a subcontratacdo, a fiscalizacio, o



recebimento do objeto,(se for o caso); as garantias de proposta, de execucio e do produto (conforme
0 caso); o ; as sancées administrativas, entre outros, estdo disciplinadas no Termo de Referéncia,
Anexo I deste Edital.

24.2. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliaciio da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracao, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagao.

24.3. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

24.4. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagdo do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia
util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja comunicagdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

24.5. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacao de suas propostas € a
Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao
ou do resultado do processo licitatorio.

24.6. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do
inicio e incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administragao.

24.7. Em caso de divergéncia existente entre as especificagdes deste objeto descritas no sistema
eletronico e as especificagcdes constantes deste Edital, prevalecerdo as ultimas.

24.8. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e do Termo de Referéncia (TR),
prevalecerao as deste Edital nos temas relativos as regras de conducdo do certame, e prevalecerdo as
daquele TR nos temas relativos as especificacdes técnicas e execugdo do objeto.

24.9. O prazo de validade da documentacdo apresentada/exigida dos licitantes serd o nele
expresso, ou estabelecido em lei, admitindo-se como validos, no caso de omissao, aqueles emitidos a
menos de 90 (noventa) dias.

24.10. Os atos essenciais do Pregdo serdo documentados no processo respectivo, com vistas a
afericdo de sua regularidade pelos agentes de controle.

24.11. Excetuados os processos de carater sigiloso, nos moldes do que prevé o art. 10 da Lei n°
12.527/2011 (Lei de Acesso a Informacao), os interessados poderdo obter vista eletronica dos autos do
processo de contratacdo mediante solicitacdo por meio do endereco de e-mail licitacao@trt10.jus.br.

24.12. O CNPJ do TRT da 10* Regido ¢ 02.011.574/0001-90.

24.13. E eleito o Forod aJustica Federal em Brasilia/DF, Secio Judiciaria do Distrito
Federal, para dirimir os litigios que decorrerem desta contratacdo, que ndo puderam ser solucionados pela
via administrativa, com exclusiao de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

25. DOS ANEXOS
25.1. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
25.1.1. ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA
25.1.1.1. APENDICE I DO TR - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
25.1.1.2. APENDICE~ I DO TR - ORCAMENTO ESTIMADO DA
CESSAO/CONTRATACAO

25.1.1.3. APENDICE III DO TR - REQUISITOS DA CONTRATACAO
25.1.1.4. APENDICE IV DO TR - MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
25.1.1.5. APENDICE V DO TR - PESQUISA DE PRECOS MAXIMOS DO SELF-
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SERVICE
25.1.1.6. APENDICE VI DO TR - PLANILHA DE CALCULO MENSAL DE

RATEIO
25.1.2. ANEXO II - MODELO DE PROPOSTA
25.1.3. ANEXO III - MINUTA DE TERMO DE CONTRATO
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TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 10* REGIAO
SEPN 513, Blocos B e C, Lotes 2/3 - CEP 70760-530 - Brasilia - DF - www.trt10.jus.br

TERMO DE REFERENCIA - SE // SC

SUMARIO

Objeto

Cessado, a titulo precario e oneroso, do uso das dependéncias ¢ instalagdes do Foro Trabalhista de Brasilia

Forma de Sele¢cao do Fornecedor

LICITACAO (Pregio Eletronico)

S Sistema de Registro de 5 . . £t
Critério de Julgamento Precos (SRP)? Amostras? Vistoria Prévia?
MAIOR LANCE/OFERTA (MAIOR 5 x
TAXA DE OCUPACAO) NAO NAO SIM
Garantia Garantia de Garantia de Execucao
Regime de Execucao? Contratual Assisténcia Proposta (art. 58, (arts. 96 a 102,
Técnica do Objeto? NLLC)? NLLC)
- NAO NAO SIM

Instrumento Contratual

TERMO DE CESSAO

Unidade Fiscalizadora da Contratacao

DIAFB

Observacoes Gerais

Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto.

SECAOI-DO OBJETO E SUAS ESPECIFICACOES

1. DO OBJETO

1.1. Cessao de uso, a titulo oneroso e precario, de espaco fisico localizado nas dependéncias do
Foro Trabalhista de Brasilia para empresa especializada na prestacdo de servigos continuos de lanchonete
e restaurante, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

UNIDADE
ITEM DESCRICAO DE QUANTIDADE
MEDIDA




Cessdo de uso de espaco fisico, a titulo oneroso
e precario, composto por saldo, cozinha,
GLOBAL deposito, banheiros masculino e feminino,
localizado na SEPN 513, Bloco B, Lotes 2 € 3,
1 |Brasilia - DF, bem como de equipamentos, M2 262,28
maquinario e mobilidrio relacionados, para
exploracdo dos servigos continuos de
lanchonete e restaurante nas dependéncias e
instalagdes do Foro Trabalhista de Brasilia.

2. DA NATUREZA DO OBJETO

2.1. Trata-se de cessdo de uso onerosa e precaria de espago fisico, ndo se caracterizando como
contratacdo de servigos continuados. As atividades de alimentagdo a serem desenvolvidas no local
constituem prestagdo de servicos de responsabilidade exclusiva da cessionaria, por sua conta € risco, nao
se confundindo com o objeto da contratacao.

2.2. A cessao visa a exploracao de atividade de interesse da Administracdo, cabendo a
cessionaria assegurar o adequado funcionamento do servi¢o, nos termos deste Termo de Referéncia.

3. DA FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

3.1 A fundamentacao da cessao de uso de espago fisico, com a descrigdo da necessidade da
contratacdo e demais elementos que caracterizam o problema a ser resolvido sob a perspectiva do interesse
publico, sua melhor solucdo e a viabilidade da contratacdo, encontra-se explicitada na instrugao
preparatéria, em especial no Estudo Técnico Preliminar (ETP) - APENDICE I deste Termo de Referéncia.

4. DA DESCRICAO DA SOLUCAO

4.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada no Estudo Técnico
Preliminar (ETP) - APENDICE I deste Termo de Referéncia.

4.2. A solugdo escolhida tém por objeto a execugdo por terceiros de atividades materiais
acessorias, instrumentais ou complementares aos assuntos que constituem area de competéncia legal deste
Regional, enquadrando-se, portanto, nos pressupostos do art. 48, caput, da NLLC e do art. 3°, §1°, do
Decreto n° 9.507/2018, e ndo recaindo em quaisquer das vedagdes constantes dos incisos I a VI do art. 48
da NLLC e dos incisos I a IV do art. 3° do Decreto n® 9.507/2018.

3. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Os requisitos da presente contratagdo encontram-se especificados no APENDICE III deste
Termo de Referéncia.

6. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE E ACESSIBILIDADE

6.1. A presente contratacao observa a promog¢ao do desenvolvimento nacional sustentdvel, nos
termos do artigo 5°, “caput”, da Lei 14.133/2021.

6.2. Os servigos prestados deverdo estar em consonancia com o disposto na Resolucdo CSJT n°
310/2021 (GUIA DE CONTRATACOES SUSTENTAVEIS DA JUSTICA DO TRABALHO - 3% edi¢fo),
em especial:

6.2.1. Promover o respeito a diversidade e a equidade, de forma a combater a discriminagao
que se baseie em preconceito e envolva distingdo, exclusdao e preferéncia que tenham o efeito de
anular a igualdade de tratamento ou oportunidades;

6.2.2. Contribuir para a erradica¢ao do trabalho infantil e para proteger o adolescente do
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6.3.

6.4.

trabalho ilegal;
6.2.3. Contribuir para a eliminacao de todas as formas de trabalho for¢ado ou compulsoério;
6.2.4. Promover a saude ocupacional e prevenir riscos e doengas relacionados ao trabalho;

6.2.5. Comprovar como condigdo prévia a assinatura do contrato e durante a vigéncia
contratual, sob pena de rescisdo contratual, o atendimento das seguintes condigdes:

6.2.5.1. Nao possuir inscricdo no cadastro de empregadores flagrados explorando
trabalhadores em condi¢des andlogas as de escravo, instituido pela Portaria Interministerial
MTPS/MMIRDH n° 04/2016;

6.2.5.2. Nao ter sido condenado, a cessiondria ou seus dirigentes, por infringir as leis de
combate a discriminacao de raga ou de género, ao trabalho infantil e ao trabalho escravo, em
afronta ao previsto: Nos artigos 1°, 3° (inciso 1V), 7° (inciso XXXIII) e 170 da Constituicdo
Federal de 1988; Nos artigo 149, 203 e 207 do Codigo Penal Brasileiro;, No Decreto n°
5.017/2004 (promulga o Protocolo de Palermo); Nas Convengdes da OIT n°® 29 e n° 105; No
Capitulo IV do Titulo III (Da Prote¢ao do Trabalho do Menor) do Decreto-Lei n°® 5.452/1943
(CLT); Nos arts. 60 a 69 da Lei n° 8.069/1990 (ECA), que trata do Direito a Profissionalizagdo
e a Protecdo no Trabalho; No Decreto n° 6.481/2008, o qual trata da proibigdo das piores
formas de trabalho infantil e agdo imediata para sua eliminagao.

6.2.6. Obedecer as normas técnicas, de saude, higiene e de seguranga do trabalho,
fornecendo aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessdrios para a
execugdo de servigos e fiscalizando o seu uso, conforme consta da Norma Regulamentadora MTE n°
06;

A CONTRATADA devera:

6.3.1. Oferecer opcao de alimentacdo organica, comprovada pelo selo "Produto Organico
Brasil";

6.3.2. Adotar a coleta seletiva de lixo e proceder ao recolhimento do 6leo usado, que devera
ser destinado a reciclagem, com total proibicao de que este seja despejado na rede de esgoto;

6.3.2.1. Adquirir, preferencialmente, sacos de lixo fabricados a partir de plastico
biodegradavel ou de fontes renovaveis;

6.3.2.2. Adquirir produtos biodegradaveis, priorizando a aquisi¢do daqueles menos
agressivos ao meio ambiente e, preferencialmente, concentrados e/ou fornecidos em refil;

6.3.3. Indicar medidas visando reduzir o desperdicio de insumos e a geragao de residuos sem
reaproveitamento;

Promover, nos trés primeiros meses de contrato, cursos sobre as praticas definidas na

politica de responsabilidade socioambiental do 6rgdo, acerca de saude; normas de seguranca do trabalho;
redu¢do no consumo de energia, agua e demais recursos naturais; gestao de residuos sélidos no ambiente
onde se prestar o servi¢o; demais assuntos pertinentes, a serem cedidos pelo CEDENTE;

6.4.1. Os cursos deverdao contemplar, também, temas afetos a prevencdo e combate a
violéncia no trabalho, notadamente quanto as formas de assédio;

6.4.2. Os cursos deverdo ser repetidos toda vez que 25% do efetivo presente nas
dependéncias do CEDENTE for constituido de trabalhadores novos, seja por substitui¢do, seja por
aumento no quantitativo;

6.4.3. Os cursos deverdo ocorrer dentro da jornada de trabalho dos terceirizados, com carga
horaria total minima de 6 (seis) horas, ministrados em eventos parcelados de 2 (duas) horas cada,
em dia e horario previamente autorizados pela Administragdo deste TRT-10" Regido;

6.4.4. Cabera a CONTRATADA comprovar documentalmente, perante o Fiscal de Execucao
Contratual designado pelo TRT da 10* Regido, a realizagdo desses cursos educacionais, sob pena de
incidir nas sangdes contratuais e legais aplicaveis;

6.4.5. Proceder ao recolhimentos de todos os residuos descartados, promovendo sua
destinagdo final ambientalmente adequada, de acordo com a Lei n° 12.305/2010 e o Decreto n°



5.940/2006.

7. DO MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

7.1. A presente contratacao sera executada sob o regime de cessdo de uso onerosa e precaria de
espaco publico, ndo se aplicando os regimes de execugdo indireta de obras e servigos previstos na Lei n°
14.133/2021.

7.2 A remunera¢do da Administragdo dar-se-4 por meio do pagamento, pela cessionaria, de
valor mensal pela ocupacdao do espago, conforme proposta vencedora do certame, adotando-se como
critério de julgamento de MAIOR TAXA DE OCUPACAO, nos termos definidos neste Termo de
Referéncia.

7.3. Inicio da execugdo do objeto: 20 (vinte) dias a partir do recebimento do Termo de Cessdo
assinado por ambas as partes.

7.4. O modelo de execugdo do objeto encontra-se especificado no APENDICE IV deste Termo
de Referéncia.

8. DA SUBCONTRATACAO

8.1. Nio sera admitida a SUBCONTRATACAO do objeto contratual.

9. INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

9.1. O licitante vencedor recebera as dependéncias mediante Termo de Cessdo de Uso, apos

prévia vistoria detalhada, empreendida no local pelas partes interessadas, seguida de lavratura de Termo
de Vistoria, com as observagdes que se fizerem necessarias;

9.2. A area destinada a Cessionaria para a exploracao das atividades de lanchonete e restaurante
mede aproximadamente 262,28 m2;

9.3. A Relagao dos Equipamentos e Bens disponibilizados compde o Apéndice III deste Termo
de Referéncia;

94. A Cessionaria se responsabilizard pela guarda e responsabilidade dos bens constantes no
Apéndice III do Termo de Referéncia e os devolverd no fim do prazo de vigéncia da Cessdo, em perfeito
estado de conservagdo, fazendo a reposicdo dos objetos perdidos ou danificados por outros da mesma
marca e qualidade

9.5. A Cessionaria recebera relagdo completa de todos os moéveis, equipamentos e utensilios de
propriedade do CEDENTE, colocados para seu uso, pelo que deverd, também, assinar Termo de
Recebimento e Responsabilidade, obrigando-se a devolvé-los no mesmo estado em que foram recebidos,
ressalvado, entretanto, o desgaste pelo uso normal dos bens;

9.6. A CESSIONARIA devera realizar a limpeza dos aparelhos de ar-condicionado e apresentar
ao CEDENTE, periodicamente a cada 90 dias, declaragdo emitida por empresa ou profissional habilitado,
atestando a execuc¢ao do servigo;

9.7. E da responsabilidade da CESSIONARIA a guarda, conservagdo e manutengdo de todos os
bens destinados a execucdo dos servigos, sejam os de sua propriedade, sejam os de propriedade do
CEDENTE, nd3o se responsabilizando este por eventual avaria, desaparecimento, inutilizagdo,
fragmentacao, deterioragdo ou perecimento;

9.8. Cabe a Cessionaria a responsabilidade pelas instalagdes propriamente ditas, tais como pisos,
paredes, torneiras, pias, tomadas, lampadas, calhas, ralos etc., arcando com as despesas de suas
manutengdes preventiva e corretiva.

10. DOS CRITERIOS DE MEDICAO DOS RESULTADOS



10.1. O descumprimento das condicdes e critérios de qualidade, abaixo listados, sujeitard a
cessionaria aos efeitos disciplinados no item 12 deste Termo de Referéncia.

PONTOS A
ITEM IRREGULARIDADES SEREM
DESCONTADOS

Nao cumprir o cardapio apresentado e
1 autorizado, atentando-se para o rodizio, ou 2
ndo dispor de minimo exigido para bebidas

Nao afixar o cardapio semanal em lugar
visivel ou ndo envia-lo ao e-mail dos
membros da Comissdo de Fiscalizagdo, na
forma estabelecida no Termo de Referéncia

Deixar de fazer as manutengdes preventivas
ou corretivas em maquinas, equipamentos
ou instalagdes sempre que necessario ou
apos notificacdo de fiscalizacdo

Deixar de apresentar lista atualizada com
4 nomes dos funcionarios e suas respectivas 2
fungdes

Falta ou inadequacdo de
5 |placas/etiquetas de identificacao das 2

LEVES preparagoes

Descumprimento dos horarios de abertura e
fechamento da lanchonete ou restaurante

Ineficiéncia na reposicao das preparagdes
durante as refei¢oes

Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta
ou couvert

Deixar de emitir cupom fiscal dos produtos
9 comercializados quando solicitado pelo 2
usuario

Deixar de manter lista de precos em lugares

10 L
visiveis

Deixar de responder, no prazo fixado, a
solicitacdo ou requisi¢do do setor de
fiscalizacao

11

Deixar de providenciar os contéineres
limpos, fechados e em niimero suficiente
12 | para o acondicionamento do lixo, bem 2
como deixar de observar as disposicdes de
sustentabilidade

Deixar de elaborar diario de ocorréncia
onde serdo anotados todos os fatos dignos
de mengdo para conhecimento do
CEDENTE

Funcionarios ndo identificados ou trajando
uniformes sujos, ndo adequados a fungdo ou
em desacordo com o previsto no Termo de
Referéncia

13

14

Desorganizagao e/ou higienizag¢ao

15 inadequada dos banheiros do refeitorio

Inadequag@o no armazenamento de géneros

16 . . .
alimenticios e produtos de limpeza




MEDIAS

17

Deixar de manter profissional nutricionista
nas dependéncias do restaurante durante a
preparagdo das refeicdes e em todo o
periodo destinado para servir o almogo

18

Desorganizagdo e/ou higienizagdo
inadequada de paredes, pisos,
equipamentos, mesas e cadeiras do
refeitorio

19

Utilizagao inadequada de produtos proprios
para a higienizacdo de hortaligas, frutas,
utensilios e equipamento

20

Cobrar pregos maiores do que os fixados na
lista de pregos maximos, ou servir por¢oes
em quantidade/peso inferiores aos fixados

21

Reutilizar géneros preparados e ndo
servidos em cardapio de dia subsequente

22

Deixar de fornecer utensilios de cozinha,
lanchonete e restaurantes, tais como pratos,
travessas, rechauds, talheres, copos, xicaras,
galheteiro, jogos americanos, guardanapos,
paliteiros, palito, guardanapo de papel, sem
prejuizo de outros materiais, além dos
demais equipamentos complementares, ndo
fornecidos pelo TRT, mas necessarios de
perfeito funcionamento do restaurante e
exceléncia na presta¢do dos servigos

23

Deixar de disponibilizar as balangas para
pesagem das refeigdes, caixa ou meios de
pagamento especificos no Termo de
Referéncia

24

Comercializar bebida alcoodlica

25

Nao providenciar o fornecimento de
utensilios de copa e cozinha, das roupas de
copa ou de mesa, de uniformes, de seus
funcionarios ou dos demais pertences
necessarios ao pleno funcionamento do
restaurante e da lanchonete, em
complemento aos bens disponibilizados
pelo CEDENTE

26

Nao dispor de quadro de pessoal com o
efetivo minimo necessario para qualidade
do servigo prestado

27

Deixar de elevar o quantitativo minimo de
funcionarios previsto, sem 6nus para
Cedente, no caso de eventuais deficiéncias
na prestacdo dos servigos ou aumento na
demanda de usudrios

GRAVES

28

Nao realizar a desinsetizagdo mensal

29

Suspender ou interromper, salvo motivo de
for¢a maior ou caso fortuito, os servigcos
contratuais por dia e por unidade de
atendimento

30

Utilizar as dependéncias do TRT 10 para
fins diversos do objeto do Contrato de
Cessao




Nao recolher o lixo, sempre que necessario,
31 e/ou ndo acondiciona-lo de maneira 5
adequada, realizando a separagado do lixo

organico € seco

32 | Ndo pagar em dia a taxa de ocupacdo 5

33 Nao pagar em dia o rateio das despesas 5
condominiais

34 Presenga de preparagdes prontas € nao 5

servidas armazenadas em qualquer area

Nao coletar e/ou acondicionar
35 adequadamente amostra diaria de todas as 7
preparagdes servidas

Presenca de insetos nas areas de produgdo e
36 armazenamento de alimentos o nos 7
alimentos preparados

Exposi¢do de preparagdes nos balcdes de

37 distribuicdo com temperaturas inadequadas 7
Presenca de alimentos com prazo de
38 . . 7
validade vencido
i 39 Servir alimento com prazo de validade 7
GRAYVISSIMAS vencido
40 Ocorréncia de casos de intoxicagdes 7

alimentares

Deixar de cumprir obrigacdes trabalhistas
(como, por exemplo, o registro de
funcionarios e o pagamento em dia de

41 salarios e demais verbas, previdenciaria ou 7
para com o FGTS dos funcionarios
alocados a prestagdo de servigos perante o
Foro Trabalhista de Brasilia)

1. DA GESTAO DO CONTRATO E MONITORAMENTO DE DESEMPENHO / DOS
DESCONTOS SOBRE A TAXA MENSAL DE UTILIZACAO
11.1. A qualidade da prestacdo dos servicos e o acompanhamento do cumprimento das

obrigacdes da CESSIONARIA serio medidos mensalmente por meio de Avaliagdes Técnico-
administrativas realizadas pelos membros da Comissdo de Fiscalizagdo e/ou por servidores designados
pela Secretaria de Administragdo, apontando as possiveis irregularidades constatadas, se houver, conforme
as Planilhas indicadas no item 11 deste Termo de Referéncia. Cada membro da Comissao de Fiscalizagao
e/ou servidor designado pela Secretaria de Administracdo fard pelo menos uma Avaliagdo Técnico-
administrativa por més, sem limite de quantidade, apontando as possiveis irregularidades, se constatadas,
de acordo com as Planilhas indicadas no item 11. As referidas avaliagdes deverdao ser realizadas
individualmente e preferencialmente na companhia de preposto da CESSIONARIA, em datas distintas e
nao conhecidas previamente por esta;

11.2. As irregularidades serdo classificadas em leves, médias, graves e gravissimas, com as
respectivas pontuagdes negativas, conforme as Planilhas indicadas no item 11.

11.3. Ao descumprimento de obrigagdes previstas no Edital de Licitacdo e seus anexos ou no
Contrato ndo especificadas nas Planilhas indicadas no item 11, serd atribuida pontuagdo negativa mediante
classificagdo (leve, média, grave e gravissima) realizada pela Comissao de Fiscalizagdo e Avaliacao;

11.4. A CESSIONARIA receberda documento contendo o resultado da Avaliacdo Técnico-
administrativa realizada e tera um prazo de cinco dias para recorrer, contado a partir do recebimento do
documento. A reconsideracao sera avaliada pela Secretaria de Contratagdes e Patrimonio - SECOP, por



igual prazo. Haverd a possibilidade de recurso junto a Diretoria-Geral - DIGER, no mesmo prazo, contado
do recebimento do resultado da reconsideragao;

11.5. As Avaliagdes Técnico-administrativas realizadas serao condensadas até o dia 20 (vinte) de
cada més, para definicdo da Nota Geral da Avaliacdo Técnica - NATA, a qual sera obtida da seguinte
forma:

11.6. NATA =100 - (Xpd)/n

11.7. Onde:

11.8. Ypd = somatorio dos pontos descontados os relativos as irregularidades apontadas em
todas as avaliacoes realizadas durante o més;

11.9. n = nimero de avaliacoes feitas durante o més;

11.10. O resultado da Nota Geral da Avaliagdo Técnica - NATA - implicara, dependendo do caso,

concessao ou retirada de desconto sobre o valor da taxa mensal de ocupagdo durante o periodo de validade
da avaliagdo, de acordo com os parametros abaixo estabelecidos:

Nota Geral da Avaliagcao Técnica Administrativa (NATA) |Desconto (%)

95a100 100

90 a 94,99 90

85 a 89,99 80

80 a 85,99 70

75a79,99 60

70 a 74,99 50

65 a 69,99 40

60 a 64,99 30

55 a 59,99 20

50 a54,99 10
0a49,99 0

11.11. O desconto incidird sobre a diferenca entre a taxa mensal de ocupacdo consignada na

proposta da licitante vencedora e o limite minimo de RS 13.447,10 (treze mil quatrocentos e quarenta e
sete reais e dez centavos), conforme a seguinte formula:

11.12. TU = taxa mensal de utilizacdo durante o periodo de validade da avaliagao;

11.13. TP = taxa mensal de utilizagdo consignada na proposta da licitante vencedora;

11.14. D = taxa de desconto (em %) constante deste anexo

11.15. O resultado da Nota Geral da Avaliacdo Técnica - NATA - de um més serd empregado para

a definicdo do valor da taxa de ocupagdao para o més subsequente, exceto nos casos em que a
CESSIONARIA for autorizada a efetuar a quitagdo com base no valor fixado para a taxa minima, no
importe de RS 13.447,10 (treze mil quatrocentos e quarenta e sete reais e dez centavos). Nesses casos,
o resultado da avaliacdo ndo influenciara na defini¢do da taxa mensal.

11.16. A CESSIONARIA participara do rateio das despesas mensais com agua/esgoto e energia
elétrica, se ndo individualizadas, e com vigilancia, brigada de incéndio e limpeza/conservacao das areas
comuns, na propor¢ao da area/metragem por ela ocupada em relacdo a area total da edificagdo em que
estiver situada.

11.17. Caso pretenda utilizar as redes de voz e dados do CEDENTE, a CESSIONARIA devera



encaminhar lhe solicitacdo oficial, a qual serd submetida tanto a Unidade Responsavel, para anélise de
disponibilidade e viabilidade técnicas, quanto a Diretoria-Geral, para deliberagdo e, conforme o caso,
fixacdo do critério de rateio das despesas com telefonia e internet atribuiveis a CESSIONARIA.

11.18. Pelo espago fisico relacionado no item 1.1, respondera a CESSIONARIA, com base no
quociente area ocupada/area total, pelos seguintes percentuais das faturas/notas fiscais afetas as despesas
que lhe sejam imputaveis: 1,19% (um inteiro e dezenove centésimos por cento) das faturas de energia
elétrica e agua/esgoto; 0,15% (quinze centésimos por cento) da fatura de limpeza e conservagao (referente
a limpeza e conservagdo das areas comuns); 1,19% (um inteiro e dezenove centésimos por cento) das
faturas de vigilancia armada e brigada de incéndio.

11.19. O pagamento da taxa de ocupagdo devera ser efetuado em moeda corrente nacional até o
décimo dia til do més ao qual se refere, obrigando-se a CESSIONARIA a apresentar, no mesmo prazo, as
Guias de Recolhimento da Unido - GRU, comprobatoérias do recolhimento dos valores devidos;

11.20. A reincidéncia de irregularidades gravissimas ou a obten¢do de Nota Geral da Avaliagao
Técnica inferior a 70, no periodo de um ano, poderd ensejar o descumprimento parcial ou total da
obriga¢do, podendo a Administragio do TRT da 10.* Regido sujeitar a CESSIONARIA as sangdes
administrativas, no termos da legislacao vigente;

11.21. Nos meses em que ficar estabelecido que a CESSIONARIA pagara a taxa de ocupagio
minima, as Avalia¢des Técnico-administrativas deverao ser realizadas normalmente, a titulo de verificacao
do cumprimento das clausulas estabelecidas neste Termo de Referéncia, bem como da reincidéncia dos
descumprimentos.

SECAO II - DO VALOR ESTIMADO E ORCAMENTO DA CONTRATACAO

12. DO VALOR ESTIMADO DA CONTRATACAO

12.1. As estimativas do valor da contratacdo, incluindo precos referenciais, memorias de calculo
e parametros utilizados, encontram-se consignadas em Planilha Estimativa de Precos, APENDICE II deste
Termo de Referéncia.

12.1.1. A elaboracdo do orgamento estimado observara a legislacdo aplicavel ao caso, e
explicitara a metodologia utilizada, a analise critica realizada, e o responsavel pela estimativa.

12.2. O valor estimado sera publico e representard o valor maximo admitido para a contratagao.
12.2.1. Ainda que eventualmente adotado critério de julgamento por grupo de itens ou
global, o valor estimado para cada item também representard, respectivamente, o valor maximo
admitido.

13. DA ADEQUACAO ORCAMENTARIA

13.1. Nao hé previsdo no SIGEO-JT nem de dotacdo orcamentdria especifica, uma vez que a

execugao do objeto nao implica despesa para a Administragao.

SECAO III - DA SELECAO DO FORNECEDOR

14. DA FORMA DE SELECAO

14.1. A selegio do contratado se dara por intermédio de LICITACAO, na modalidade PREGAO,
conforme art. 28, I, da Lei n.° 14.133/2021.

14.2. O critério julgamento adotado sera: MAIOR LANCE/OFERTA (MAIOR TAXA DE

OCUPACAO).



14.2.1. O critério de julgamento adotado, conforme item precedente, encontra-se justificado
no Estudo Técnico Preliminar (ETP) - APENDICE I deste Termo de Referéncia.

15. DA GARANTIA DE PROPOSTA

15.1. Nao se exigira Garantia de Proposta dos interessados na licitagdo ou contratagdo direta.

16. DAS AMOSTRAS

16.1. Nao serao exigidas AMOSTRAS do(s) objeto(s) da contratagao.

17. DOS CRITERIOS DE SELECAO

17.1. Os requisitos ordindrios para habilitagdo, estabelecidos nos arts. 62 a 70 da NLLC, serao

verificados por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relagdo a habilitagao juridica, a
regularidade fiscal, social e trabalhista, e a qualificacio-econdomico financeira, conforme o disposto
na Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

17.1.1. Em razdo das peculiaridades do objeto da contratacdo, para fins de habilitagdo juridica,
também sera exigida a apresentagdo do alvara sanitario e/ou licenca de funcionamento para servigos
de alimentagdo, expedido pela Vigilancia Sanitdria do Distrito Federal nos termos da Lei n°
6.437/1977 e da RDC n° 275/2002 da ANVISA.

17.2. As exigéncias adicionais/especiais de Qualificacio Econémico-
Financeira e¢/ou Qualificacdo Técnica estdo disciplinadas nos topicos a seguir, denominados "DA
QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA" e "DA QUALIFICACAO TECNICA".

18. DA QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

18.1. Serdo exigidos, conforme justificativas constantes no Estudo Técnico Preliminar (ETP) -
APENDICE I deste Termo de Referéncia, os seguintes requisitos adicionais de Qualificagdo Econdmico-
Financeira:

18.1.1. Comprovacao de capital social (CS) ndo inferior a 10% (dez por cento) do valor
estimativo da contratagdo (art. 69, §4°, da NLLC), quando qualquer dos indices Liquidez Geral,
Liquidez Corrente e Solvéncia Geral, informados pelo SICAF, for igual ou inferior a 1. [exigéncia
adicional vedada para aquisi¢do de bens com entrega imediata - art. 18, §4°da NLLC)

18.1.1.1. Nas contratagdes com prazo de vigéncia superior a 12 meses, a referida
comprovagdo de capital social (CS) minimo limita-se ao valor estimado da contratagdo para o
periodo de 12 meses (Acorddo 1335/2010-Plendrio, Acérdao 1214/2013-TCU-Plenério,
Acordao 2763/2016-TCU-Plenario, Acordao 2268/2022-Plenario, Acordao 592/2016-TCU-
Plenario, Acordao 499/2020-Plenério).

19. DA QUALIFICACAO TECNICA

19.1. Serdo exigidos, conforme justificativas constantes no Estudo Técnico Preliminar (ETP) -
APENDICE 1 deste Termo de Referéncia, os seguintes requisitos especiais de Qualificacdo Técnico-
Operacional:

19.1.1. Registro ou inscricdo do fornecedor na entidade profissional, Conselho Regional de
Nutrigcdo (CRN) da respectiva jurisdi¢do,, em plena validade (art. 67, V, da NLLC);

19.1.2. Comprovacao de aptidao para a execugao de servigo de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratagdo, por meio da apresentacdo de
certidoes ou atestados, limitados a 50% do quantitativo previsto para o servico (art. 67, §2° da
NLLC), e regularmente emitidos por pessoas juridicas de direito ptblico ou privado, ou pelo conselho
profissional competente, quando for o caso (art. 67, II, §§°1 e 2° da NLLC). Para fins da


https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/documento/acordao-completo/1335%25252F2010/%252520/DTRELEVANCIA%252520desc%25252C%252520NUMACORDAOINT%252520desc/0/%252520
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/doc/acordao-completo/1214/2013/Plen%25C3%25A1rio
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/doc/acordao-completo/2763/2016/Plen%25C3%25A1rio
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/documento/acordao-completo/%25252216%25252C66%252525%252522/%252520/DTRELEVANCIA%252520desc%25252C%252520NUMACORDAOINT%252520desc/1/%252520
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/doc/acordao-completo/592/2016/Plen%25C3%25A1rio
https://pesquisa.apps.tcu.gov.br/#/documento/acordao-completo/499%25252F2020/%252520/DTRELEVANCIA%252520desc%25252C%252520NUMACORDAOINT%252520desc/1/%252520

19.2.

comprovacdo de que trata este subitem, os atestados, deverdo dizer respeito a contratos executados
com as seguintes caracteristicas minimas:

Atestado emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove que a

licitante executa ou executou a prestacdo dos servicos de preparo e fornecimento de, pelo menos 129
refei¢des, sendo ao menos 95 referentes ao almogo, por dia, ininterruptos ou nao.

19.2.0.1. Sera admitida, para fins de comprovacao de quantitativo minimo, a apresentacao
e o somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante, pois essa situacdo
equivale, para fins de comprovagao de capacidade técnico-operacional, a uma unica
contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n°® 5/2017, aplicavel
por forca da IN SEGES/ME n° 98/2022.

19.2.0.2. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz
ou da filial da empresa licitante (ou fornecedora).

19.2.0.3. O licitante (ou o fornecedor) disponibilizara todas as informagdes necessarias a
comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela
Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual da contratante
e local em que foi executado o objeto do contrato, entre outros documentos.

19.2.0.4. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade
econOmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

19.2.0.5. A apresentacdo de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em
favor de consorcio do qual tenha feito parte sera admitido, desde que atendidos os requisitos do
art. 67, §§ 10 e 11, da Lei n° 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

19.3. Serao exigidos, conforme justificativas constantes no Estudo Técnico Preliminar (ETP) -
APENDICE 1 deste Termo de Referéncia, os seguintes requisitos especiais de Qualificagdo Técnico-
Profissional:

19.3.1. Apresentagdo do(s) profissional(is) abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no

conselho profissional competente, detentor de atestado de responsabilidade técnica por execugdo de
objeto de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado(s):

19.3.1.1. Comprovante fornecido pela licitante de que possui em seu quadro de pessoal,
pelo menos, 1 (um) profissional da area de nutricdo, devidamente registrado no Conselho de
Nutricao, detentor (a) de 1 (um) ou mais atestado (s) de responsabilidade técnica relativo(s) a
elaboragdo de cardapio e fiscalizagdo de preparo e fornecimento de refeigdes em caracteristicas
compativeis com as do objeto, mediante apresentacao de:

19.3.1.2. Carteira de Trabalho, ou;

19.3.1.3. Contrato de Prestacao de Servigos, ou;

19.3.1.4. Outro documento que venha a comprovar a vinculacdo entre profissional e a
empresa.

19.3.1.5. A critério do Pregoeiro podera ser exigida a apresentacdo de documentos que

comprovem a legitimidade dos atestados, tais quais, copia do contrato que deu suporte a
contratagdo, endereco atual da contratante, local em que foram prestados os servigos, vistoria
in loco entre outros.

19.3.2. O(s) profissional(is) indicado(s) na forma supra devera(ao) participar da execugdao do
objeto do contrato, e serd admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou
superior, desde que aprovada pela Administragdo (§ 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021).

19.3.3. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na
forma de regulamento, tenham dado causa a aplicagdao das sancdes previstas nos incisos III e IV do
caput do art. 156 desta Lei em decorréncia de orientagdo proposta, de prescricdo técnica ou de
qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

19.3.4. O licitante (ou o fornecedor) devera apresentar, ainda, a relagdo de compromissos por
ele assumidos, que importem em diminui¢cdo da disponibilidade do pessoal técnico apresentado para



fins de qualificagdo técnico-profissional (art. 67, §8°, da NLLC).

20. DA VISTORIA PREVIA

20.1. A avaliagao prévia do local de execugdo dos servigos € imprescindivel para o conhecimento
pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, devendo o licitante (ou o
fornecedor) atestar que conhece o local e as condi¢des de realizagdo do servigo, sob pena de
inabilitagdo (art. 63, §2°, da NLLC).

20.1.1. Sera assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria
prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 13 horas as
19 horas, devendo o agendamento ser efetuado previamente pelo telefone (61) 3348-1513.

20.1.2. O prazo para vistoria iniciar-se-4 no dia util seguinte ao da publica¢do do Edital,
estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

20.1.3. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria
prévia.

20.1.4. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar

devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitagdo para a realizacdo da vistoria

20.1.5. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracao formal
assinada pelo responsavel técnico do licitante (ou do fornecedor) acerca do conhecimento pleno das
condigdes e peculiaridades da contratagdo (art. 63, §3°, da NLLC).

20.1.6. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestacao dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

21. DA ASSINATURA DO TERMO DE CONTRATO OU ACEITE DO
INSTRUMENTO EQUIVALENTE
21.1. Na forma do art. 90 da NLLC, a Divisdo de Contratos (DICONT) convocara o adjudicatario

para assinar o Termo de Cessdo no prazo de 10 (dez) dias uteis, contados do recebimento da
convocacao, sob pena de decair do direito a CESSIONARIA, sem prejuizo das sangdes previstas neste
Termo de Referéncia.

21.1.1. O prazo previsto no item anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitagdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.
21.1.2. A assinatura do contrato se dara mediante login e senha de acesso ao Sistema
Eletronico de Informagao-SEI do TRT da 10® Regido.
21.1.3. Havendo falha no referido Sistema, devidamente comprovada pela Area Técnica deste
Tribunal, serd restituido o prazo a empresa convocada.
21.1.4. O login e a senha serdo fornecidos por este Tribunal.

21.2. No caso de contratacdao precedida de licitagdo, serd facultado a Administragdo, quando o

convocado nao assinar o termo de contrato ou nao aceitar ou nao retirar o instrumento equivalente
no prazo e nas condi¢des estabelecidas, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo,
para a celebragdo do contrato nas condi¢des propostas pelo licitante vencedor (art. 90 da NLLC).

21.2.1. Na hipétese de nenhum dos licitantes aceitar a contratacdo nos termos do subitem
anterior, a Administragdo, observados o valor estimado e sua eventual atualizagdo nos termos do
edital, podera:



21.2.1.1. Convocar os licitantes remanescentes para negociagdo, na ordem de
classificagdo, com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do preco do
adjudicatario;

21.2.1.2. Adjudicar e celebrar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes

remanescentes, atendida a ordem classificatoria, quando frustrada a negocia¢do de melhor
condigao.

21.3. A recusa injustificada do adjudicatdrio em assinar o contrato ou em aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo caracterizard o descumprimento
total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades legalmente estabelecidas e, se for o caso, a
imediata perda da garantia de proposta em favor deste 6rgao licitante/contratante.

21.4. No caso de contratacdo precedida de licitacdo, a regra do subitem anterior ndo se
aplica aos licitantes remanescentes convocados para negociagao.

21.5. Decorrido o prazo de validade da proposta sem convocagdo para a contratagdo, ficardo os
proponentes liberados dos compromissos assumidos.

21.6. Previamente a assinatura do contrato ou ao aceite do instrumento equivalente, serd
exigida a comprovacao das condigdes de habilitacdo consignadas neste Termo de Referéncia, que deverao
ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato (art. 91, §4°, da NLLC).

21.6.1. A situacgao irregular quando da assinatura do termo de contrato ou do aceite do
instrumento equivalente caracterizard, para todos os fins, ato de recusa em assinar ou aceitar tais
instrumentos no prazo estabelecido, sujeitando o adjudicatario as sancdes administrativas
legalmente estabelecidas.

21.7. As partes da presente relagao contratual vinculam-se ao edital de licitagdo e seus anexos e a
proposta do licitante vencedor ou ao ato que tiver autorizado a contratagdo direta e a respectiva proposta,
conforme o caso, independentemente de transcrigao (art. 92, II, da NLLC).

21.8. Incumbira ao TRT-10° REGIAO divulgar otermo de contrato ou instrumento
equivalente, bem como seus eventuais aditamentos, no Portal Nacional de Contratagdes (PNCP), na forma
e prazos previstos no art. 94 da Lei n°® 14.133/2021.

22. DA VIGENCIA DA CONTRATACAO

22.1. A contratagdo tera vigéncia inicial de 5 (cinco) anos, a contar da assinatura do Termo de
Cessao, nos termos do art. 106 da NLLC c/c art. 34 da Portaria da Presidéncia 144/2023, podendo ser
prorrogada sucessivamente até o limite de 10 (dez) anos, consoante art. 107 da NLLC, observados, ainda,
0s seguintes requisitos:

22.1.1. Seja juntado relatorio que discorra sobre a execu¢do do contrato, com informagdes de
que os servigos tenham sido prestados regularmente;
22.1.2. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracio mantém
interesse na realizagao do servico;
22.1.3. Seja comprovado que as condigdes e 0s precos permanecem vantajosos para a
Administragao;
22.14. Haja manifestacdo expressa e irretratdvel da cessiondria informando o interesse na
prorrogacao;
22.1.5. Seja comprovado que a cessiondria mantém as condicdes iniciais de habilitacdo;
22.1.6. Haja autorizacao formal da autoridade competente.

22.2. A Administragdo terd a opgdo de extinguir o contrato, sem Onus, quando ndo dispuser de

créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato nao mais lhe oferece
vantagem (art. 106, III, da NLLC).

22.2.1. A extingdo mencionada no item acima ocorrera apenas na proxima data de aniversario
do contrato e ndo podera ocorrer em prazo inferior a 2 (dois) meses, contado da referida data (art.



106, §1°, da NLLC)

22.3. A cessionaria nao tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.
22.4. A prorrogagdo de contrato devera ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo.
22.5. Os prazos de entrega/execucdo do objeto e para recebimento provisorio/definitivo do

objeto estdo disciplinados, respectivamente, nos topicos "DO MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO"
e "DO RECEBIMENTO DO OBJETO" deste Termo de Referéncia - TR.

23. DA FISCALIZACAO DA CONTRATACAO

23.1. O GESTOR CONTRATUAL sera o(a) Senhor(a) Sérgio Pollazzon, titular da Divisdo de
Apoio ao Foro de Brasilia (DIAFB).

23.2. Na forma prevista no art. 104, 111, ¢/c art. 117, da Lei n.° 14.133/2021, o TRT-10* REGIAO

designa uma Comissdo de Fiscalizacao, integrada por 1 (um) representante de cada uma das seguintes
Unidades: DIAFB, STMRL, SEGBSB e STPER, para acompanhar e fiscalizar a execu¢do contratual,
incluindo, dentre outras atribui¢des:

23.2.1. Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato,
determinando o que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados, nos
termos do art. 117, §1°, da NLLC;

23.2.1.1. Os langamentos das referidas ocorréncias deverao ser registrados em documento
criado especificamente para este fim, no processo principal da contratacdo, denominado
"Registro de Ocorréncias Contratuais" (disponivel no SEI), sucessivamente atualizado em face
de eventuais novas ocorréncias.

23.2.2. Informar a seus superiores, em tempo habil para ado¢do das medidas convenientes, a
situacao que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia.

24. DA GARANTIA DE EXECUCAO

24.1. Sera exigida a garantia de execugao da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da
Lein® 14.133, de 2021, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial do contrato.

24.2. A garantia, nas modalidades caucdo e fianca bancaria, devera ser prestada em até 10 dias
uteis apds a assinatura do contrato.

24.3. Em caso de opgdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no
maximo, até 1 (um) més contado da homologacdo do certame e antes da assinatura do contrato (art. 96,
§3°, da NLLC).

24 3.1. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apolice devera ter validade durante a
vigéncia do contrato e por mais 90 (noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia,
permanecendo em vigor mesmo que o contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

24.3.2. A apdlice do seguro garantia devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia
do contrato principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

24.3.3. Sera permitida a substituicao da apolice de seguro-garantia na data de renovagao ou de
aniversario, desde que mantidas as condigdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique
descoberto, ressalvado na hipotese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da
Administragao.

24.4. Na hipotese de suspensao do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o
contratado ficard desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de
reinicio da execucdo ou o adimplemento pela Administragao.

24.5. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

24.5.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do nao adimplemento



das demais obrigacdes nele previstas;

24.5.2. Multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administra¢do a contratada; e
24.5.3. Obrigagdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS,
nao adimplidas pelo contratado, quando couber.
24.6. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados
no item anterior, observada a legislagdo que rege a matéria.
24.7. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia
devera ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratacao.
24.8. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
24.8.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo contratante

quanto ao inicio de processo administrativo para apura¢do de descumprimento de clausulas
contratuais (art. 137, § 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021).

24.8.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizagdo e comunicac¢ao poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando
fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao
contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

24.9. Extinguir-se-a a garantia com a restitui¢do da apolice, carta fianga ou autorizagdo para a
liberacao de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo do
contratante, mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as clausulas do contrato;

24.10. A garantia somente serd liberada ou restituida apos a fiel execucao do contrato ou apds a
sua extingdo por culpa exclusiva da Administragio e, quando em dinheiro, serd atualizada
monetariamente.

24.11. O garantidor ndo ¢ parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sang¢des a contratada.

24.12. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
neste Contrato.

24.13. A garantia de execucdo ¢ independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista
especificamente no Termo de Referéncia.

25. DO SEGURO DE BENS

26. Observados os mesmos prazos e sangdes validos para a prestacdo da garantia de execugdo
constante do item 28 deste TR, devera a CONTRATADA apresentar apdlice de seguro para a prote¢ao dos
bens do TRT DA 10* REGIAO que lhe forem custodiados.

27. DO EQUILIiBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

27.1. Este topico objetiva, preventivamente, caracterizar o equilibrio econdmico-financeiro inicial
do contrato, em termos de 6nus financeiro decorrente de eventos supervenientes a data da proposta do
contratado.

27.1.1. A data de apresentacao da proposta consubstancia o marco legal-temporal para fins
de verificacdo do carater superveniente dos fatos/atos apontados como causadores de desequilibrio
econdmico-financeiro contratual.

27.1.1.1. Para contratagdes precedidas de licitacdo, registre-se que a "data de apresentacao
da proposta", para fins de marco legal-temporal, corresponde a "data limite para apresentagdo
da proposta" (art. 3°, §1°, da Lei n® 10.192/2001).

27.1.2. O conteido e valor da proposta consubstancia o parametro inicial do equilibrio
econdmico-financeiro contratual, servindo como base comparativa dos elementos referenciais, legais
e obrigacionais existentes a época de sua apresentagao, inclusive em relagdo ao or¢gamento estimado
da Administragdo para a contratacao.



27.2. Sdo hipoteses que justificam o restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro inicial,
0s seguintes eventos supervenientes:

27.2.1. For¢a maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculdveis, que inviabilizem a execug¢do do contrato
tal como pactuado (4lea extraordinaria), respeitada, em qualquer caso, a reparticdo objetiva de risco
estabelecida no contrato (art. 124, II, "d", da NLLC).

27.2.1.1. O restabelecimento do equilibrio econdomico-financeiro, nesta hipotese,
dependera de comprovagdo robusta e conclusiva da ocorréncia superveniente de alea
econdmica extraordinaria, e sera formalizada mediante termo aditivo.

27.2.1.2. O desequilibrio econdmico-financeiro ndo pode ser constatado a partir da
variagdo de precos de apenas um ou alguns servicos ou insumos integrante do contrato,
fazendo-se necessaria a comprovagdo do impacto no equilibrio global do contrato (Acordao
1.466/2013-TCU-Plenario; Acordao 2408/2009-TCU-Plenario; Acordao TCU 1604/2015-
Plenério).

27.2.1.3. A exclusdo do regime tributdrio do simples nacional por ato voluntario do
contratado ou por superagao dos limites de receita bruta anual de que cuida o art. 30 da LC n°
123/2006, nao enseja o reequilibrio econdomico-financeiro do contrato administrativo (ON
AGU n° 61/2020).

27.2.14. O valor do contrato abaixo do de mercado ndo ¢ causa suficiente para justificar
seu reequilibrio econdmico-financeiro, uma vez que essa situacdo pode decorrer, por exemplo,
de estratégia empresarial, de condi¢des oferecidas na licitagdo ou de aumento de custos
provocado pela variagao normal de mercado, ndo se inserindo na alea econdmica extraordinaria
e extracontratual (Acorddo TCU 2795/2013-Plendrio; Acorddo TCU 7249/2016-Segunda
Camara; Acordao TCU 3011/2014 - Plenario).

27.2.1.5. Nas contratag¢des cujo o equilibrio global esteja diretamente atrelado ao valor do
Dolar EUA, considera-se presente a alea extraordindria quando, no periodo de 1 (um) més-
calendario, o valor da referida moeda estrangeira para venda apurado pelo Banco Central do
Brasil sofrer variagdo, positiva ou negativa, superior a 10% (dez por cento) (art. 1° do Decreto
n°® 8.451/2015).

27.2.2. Alteragdes unilaterais determinadas pela Administragdo, nas hipdteses do inciso I do
caput do art. 124 da NLLC (art. 124, I, c/c art. 103, §5°, I, ambos da NLLC);

27.2.2.1. O equilibrio econdmico-financeiro inicial da contratacdo, nesta hipotese, serd
apurado e formalizado concomitantemente com a respectiva instru¢do processual e
formalizagdo da alteragdo unilateral determinada pela Administragdo, mediante termo aditivo
(art. 130 da NLLC).

27.2.3. Criacdo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a
superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercussao sobre os pregos contratados (art.
134 c/c art. 103, §5°, II, ambos da NLLC).

27.2.3.1. Nas contratacdes de natureza continuada (fornecimentos ou servigos
continuados), o restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro, nesta hipotese, podera ser
formalizado mediante apostilamento, concomitantemente com os ajustes financeiros cabiveis
quando do reajuste em sentido estrito ou repactuacio da contratacio.

27.3. Nao sera admitido, para fins de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro
inicial da contratagao:

27.3.1. Modificar a proporcionalidade do "desconto" ofertado pela proposta inicial em
comparagdo com o orcamento estimado da contratagdo elaborado, a época, por este Tribunal.

27.3.2. Incluir elementos, encargos, entre outros custos, quando ja existentes a época da
apresentacao da proposta inicial mas nela nao inseridos.

27.4. O pedido de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro devera ser formulado
durante a vigéncia do contrato ¢ antes de eventual prorrogacio nos termos do art. 107 da NLLC.



27.4.1. A superveniéncia da extin¢do do contrato ndo configurara obice para o reconhecimento
do desequilibrio econdmico-financeiro, tempestivamente requerido pelo contratado, hipotese em que
sera concedida indenizagao por meio de termo indenizatorio.

27.5. Os requerimentos de reequilibrio econdomico-financeiro, concluida a instru¢ao processual,
serdo respondidos/decididos pela Administracdo, preferencialmente, no prazo de 1 (um) més, admitida a
prorrogagdo motivada por igual periodo (art. 92, XI e §6° ¢/c art. 123, §unico).

28. DO REAJUSTE EM SENTIDO ESTRITO

28.1. O preco das refeicdes e do lanches, do objeto desta CESSAO, desde que observado o
interregno minimo de 12 (doze) meses, contados da data do orcamento estimado (art. 25, §7°, da
NLLC) ou, nos reajustes subsequentes ao primeiro, da data de inicio dos efeitos financeiros do tltimo
reajuste ocorrido, podera ser reajustado utilizando-se o indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo
- IPCA/IBGE - Item Alimentacdo Fora do Domicilio no Brasil, acumulado em 12 (doze) meses, adotando-
se a seguinte formula:

Pr=P+ (P x V), onde:

a) para o primeiro reajuste:

Pr = preco reajustado, ou pre¢o novo;
P = preco atual (antes do reajuste);

V = variacdo percentual obtida na forma do primeiro item desta cldusula, de modo
que (P x V) significa o acréscimo ou decréscimo de preco decorrente do reajuste.

b) para os reajustes subsequentes:
Pr = preco reajustado, ou pre¢o novo;
P = prego dos servigos atualizado até o ultimo reajuste efetuado;

V = variacdo percentual obtida na forma do primeiro item desta clausula, de modo
que (P x V) significa o acréscimo ou decréscimo de preco decorrente do reajuste.

28.2. Os reajustes deverao ser precedidos de requerimento do contratado.
28.3. Haverd preclusio do direito disponivel de o contratado requerer o reajuste:
28.3.1. Com a assinatura da prorroga¢ao da vigéncia contratual, sem ressalva-lo;
28.3.2. Com o encerramento do contrato;
28.3.3. Quando da aquisi¢@o de novo direito de reajuste.
28.4. O reajuste terd seus efeitos financeiros iniciados a partir da data de aquisi¢do do direito do

contratado, nos termos do primeiro item desta clausula.

28.5. Os requerimentos de reajuste, concluida a instrucdo processual, serdo
respondidos/decididos pela Administragdo, preferencialmente, no prazo de 1 (um) més, admitida a
prorrogacao motivada por igual periodo (art. 92, XI e §6° c¢/c art. 123, §unico).

28.6. O valor da menor taxa de utilizagdo e o valor da taxa de utilizagdo proposta pela licitante
vencedora sofrerdo reajustes anuais de acordo com o IGP-M/FGV, contados da data do orcamento
estimado (art. 25, §7°, da NLLC) ou, nos reajustes subsequentes ao primeiro, da data de inicio dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste ocorrido.

29. DAS ALTERACOES CONTRATUAIS

29.1. As eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 a 133 e 136 da
Lein® 14.133/2021.

29.1.1. Nas alteragdes unilaterais a que se refere o art. 124, I, da NLLC, o contratado ¢



obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, acréscimos ou supressoes de até 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato que se fizerem nas obras, nos servigos ou nas
compras, e, no caso de reforma de edificio ou de equipamento, o limite para os acréscimos sera de
50% (cinquenta por cento).

29.1.2. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

29.1.3. Os acréscimos e as supressoes do objeto contratual devem ser sempre calculados sobre
o valor inicial do contrato atualizado, aplicando-se de forma isolada os limites percentuais previstos
em lei ao conjunto de acréscimos e supressoes, vedada a compensacio de acréscimos e supressoes
entre itens distintos, ndo se admitindo que a supressdao de quantitativos de um ou mais itens seja
compensada por acréscimos de itens diferentes ou pela inclusdo de novos itens (ON AGU n° 50/2014
- Redacao dada pela Portaria AGU n°® 140/2021; Acérdao TCU n° 1536/2016-Plenario - Resposta a
Consulta).

29.1.4. No ambito do mesmo item, o restabelecimento parcial ou total de quantitativo
anteriormente suprimido ndo representa compensagdo vedada, desde que sejam observadas as
mesmas condigdes e precos iniciais pactuados, ndo haja fraude ao certame ou a contratacdo direta,
jogo de planilha, nem descaracterizagdo do objeto, sendo juridicamente possivel, além do
restabelecimento, a realiza¢ao de aditamentos para novos acréscimos ou supressdes, observados
os limites legais para alteracdes do objeto em relacdo ao valor inicial e atualizado do contrato (ON
AGU n° 50/2014 - Redacao dada pela Portaria AGU n° 140/2021; Acérdao TCU n°® 66/2021-Plenario
- Resposta a Consulta).

29.2. A formalizagdo do termo aditivo ¢ condicdo para a execucdo, pelo contratado, das
prestacdes determinadas pela Administragdo no curso da execug¢do do contrato, salvo nos casos de
justificada necessidade de antecipagao de seus efeitos, hipotese em que a formalizagdo devera ocorrer no
prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da NLLC).

29.3. E admissivel a ALTERACAO SUBJETIVA do contratado, em razdo de a fusiio, cisio
ou incorporag¢ido com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica
todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e
condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado; e haja a anuéncia expressa da
Administragao a continuidade do contrato.

30. DOS DIREITOS, OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DAS PARTES
30.1. Séo obrigacdes do TRT-10* REGIAO:
30.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo
com este Termo de Referéncia;
30.1.2. Receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia;
30.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no

objeto fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as
suas expensas;

30.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;

30.1.5. Aplicar ao Contratado as sang¢des previstas na lei e neste Termo de Referéncia;

30.1.6. Cientificar o 6rgao de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para

adocao das medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

30.1.7. Explicitamente emitir decisdao sobre todas as solicitagdes e reclamacdes relacionadas a
execucdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste.

30.1.8. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.



30.1.9. Comunicar o Contratado na hipdtese de posterior alteragdo do projeto pelo
Contratante, no caso do art. 93, §3°, da Lei n® 14.133, de 2021.

30.1.10. A Administracio ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo
Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execu¢do do contrato, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

30.2. Sdo obrigagdes do CONTRATADO:

30.2.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus
anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos € as despesas decorrentes da boa e perfeita
execuc¢ao do objeto.

30.2.2. Informar e manter atualizado o seu endereco fisico e eletronico para recebimento das
comunicagoes e intimacgoes oficiais deste TRT-10* REGIAO;

30.2.3. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade
superior (art. 137, II) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

30.2.4. Comunicar ao fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

30.2.5. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigo para representd-lo na
execucao do contrato.

30.2.5.1. A indicagdo ou a manutenc¢ao do preposto da empresa podera ser recusada pelo
orgao ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para
o exercicio da atividade.

30.2.6. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas deste
contrato, com habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as
recomendacdes de boa técnica e a legislagdo de regéncia;

30.2.7. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

30.2.8. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, de acordo
com o Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano
causado a Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o
acompanhamento da execuc¢do contratual pelo Contratante, que ficard autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

30.2.9. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou
gestor do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo nico, da Lei n° 14.133, de 2021;

30.2.10. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, o contratado deverd entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do
contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, os seguintes documentos: 1)
prova de regularidade relativa & Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais
e a Divida Ativa da Unido; 3) certidoes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal
ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; ¢ 5)
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

30.2.11. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo,
Convengao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato,
por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributirias e as demais previstas em
legislagao especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante;

30.2.12. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execu¢do do empreendimento.



30.2.13. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de
terceiros.

30.2.14. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, ¢ tudo o que
for necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

30.2.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente,
cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e
nas melhores condi¢des de seguranga, higiene e disciplina.

30.2.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovagdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou
instrumento congénere.

30.2.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

30.2.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condigdes exigidas para habilitagcdo na licitacao;

30.2.19. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem
como as reservas de cargos previstas na legislacdo (art. 116);

30.2.19.1. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas
(art. 116, paragrafo tinico);

30.2.20. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;
30.2.21. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos

quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e
incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio
para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no
art. 124, 11, d, da Lei n°® 14.133, de 2021;

30.2.22. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranga do Contratante;

31. DA EXTINCAO DO CONTRATO

31.1. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes
do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133/21, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

31.1.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 ¢ 139 da mesma Lei.
31.1.2. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo
ensejara a extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.
31.1.2.1. Se a operagdao implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser
formalizado termo aditivo para alteragao subjetiva.
31.2. O termo de extin¢do, sempre que possivel, sera precedido:
31.2.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
31.2.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
31.2.3. Indenizacdes e multas.
31.3. A extingdo do contrato ndo configura Obice para o reconhecimento do desequilibrio

econOmico-financeiro, hipotese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatorio (art.



131, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021).

31.4. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade
contratante ou com agente publico que tenha desempenhado funcdo na licitagdo ou atue na fiscalizacao ou
na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

SECAO V - DAS SANCOES, RECURSOS E RESSARCIMENTOS

32. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

32.1. O licitante ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pela pratica de
quaisquer das infracdes previstas no art. 155 da NLLC.

32.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infracdes administrativas de que trata o item anterior
as seguintes sancoes (arts. 156 e 162 da NLLC):

32.2.1. Adverténcia, exclusivamente pela pratica da infracdo administrativa prevista art. 155,
I, da NLLC, quando nao se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave;

32.2.2. Multa Moratéria, pelo atraso injustificado na execucao do contrato, no percentual de
0,5% (cinco décimos percentuais) por dia de atraso injustificado, sobre o valor da parcela
inadimplida, limitada ao montante de 10% (dez por cento);

32.2.2.1. Apés 020° (vigésimo) dia de atraso, a unidade competente devera,
considerando as eventuais justificativas apresentadas pelo contratado, avaliar em manifestagao
fundamentada se persiste o interesse em manter a contratacao.

32.2.2.2. A aplica¢dao da multa de mora ndo impedird que a Administragdo a converta em
compensatdria e promova a extin¢ao unilateral do contrato com a aplicagdo cumulada de outras
san¢des previstas neste Termo de Referéncia e na NLLC.

32.2.3. Multa Compensatéria, pela pratica de quaisquer das infracdes administrativas
previstas no art. 155 da NLLC, no percentual de 0,5% (cinco décimos por cento) a 30% (trinta por
cento) do valor do contrato licitado ou celebrado com contratagao direta;

32.2.3.1. A aplicacdo da multa compensatéria independe da efetiva demonstracao de
prejuizos, todavia, ndo excluird, em hipdtese alguma, a obrigagdo de reparagado integral do dano
causado, valendo, neste caso, como valor minimo de indenizagdo, competindo a Administra¢ao
apurar e provar o prejuizo excedente (art. 156, §9°, da NLLC c/c art. 416 do CC).

32.2.4. Impedimento de Licitar e Contratar, pela pratica das infragdes administrativas
previstas no art. 155, II, III, IV, V, VI e VII, da NLLC, quando ndo se justificar a imposi¢do de
penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar ou contratar no Ambito da Uniao, pelo
prazo maximo de 3 (trés) anos.

32.2.5. Declaracio de Inidoneidade para Licitar ou Contratar, pela pratica das infragdes
administrativas previstas no art. 155, VIII, IX, X, XI e XII, da NLLC, bem como pelas infra¢des

administrativas previstas no art. 155, II, III, IV, V, VI e VII, da NLLC que justifiquem a imposicao de
penalidade mais grave que a sang¢do prevista no subitem anterior (impedimento de licitar e contratar),
e impedira o responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracao Publica direta e
indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis)

anos.
32.3. As sangdes de multa poderdo ser cumuladas com quaisquer das sangdes previstas neste
topico (§7° do art. 156 da NLLC).

32.4. O somatoério das sangdes de multa aplicadas ndo poderao superar o montante de 30%

(trinta por cento) do valor do contrato licitado ou celebrado com contratagdo direta.



32.5. A aplicagdo de quaisquer das sangdes administrativas ndo exclui, em hipotese alguma, a
obriga¢do de reparacao integral do dano causado a Administracao (§6° do art. 156 da NLLC).

32.6. A aplicacdo de quaisquer das san¢des administrativas, bem como a respectiva apuragao dos
danos eventualmente causados a Administragdo, realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa, observando-se os procedimentos previstos no Capitulo XI
da Portaria da Presidéncia n® 160/2023.

32.6.1. E dever do licitante ou do contratado informar e manter atualizado o seu endereco
fisico e eletronico para recebimento das comunica¢des e intimagdes oficiais deste TRT-10*
REGIAO, valendo para todos os efeitos legais as intimagdes com aviso de recebimento enviadas para
o ultimo endereco fisico e eletronico informado, correndo o processo sancionador a sua revelia caso
ndo apresente defesa, podendo ingressar no feito a qualquer tempo, no estado em que este se
encontrar.

32.6.2. Havendo garantia de execucao (art. 96 da NLLC), os emitentes das garantias
deverdao ser notificados pela Administracdo quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de cldusulas contratuais (art. 137, §4°, da NLLC).

32.6.3. Durante a tramitacdo do processo administrativo sancionador, a Administracao,
mediante decisdo fundamentada, podera glosar cautelarmente dos valores eventualmente devidos
pela Administragdo ao contratado, o montante correspondente parcial ou integralmente ao valor
preliminarmente apurado da multa moratoria, da multa compensatoéria ou dos danos causados a
Administragao (art. 45 da Lei n® 9.784/1999).

32.7. Na aplicacdo das sangdes serdo considerados (dosimetria):
32.7.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida;
32.7.2. As peculiaridades do caso concreto;
32.7.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;
32.7.4. Os danos que dela provierem para a Administracao;
32.7.5. A implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientacdes dos 6rgaos de controle.

32.8. Na elaboragdo de suas decisdes, a autoridade competente podera solicitar auxilio da
unidade de assessoramento juridico, que devera dirimir duvidas juridicas e subsidid-la com as
informagdes necessarias (art. 168, p. tnico, da NLLC).

32.8.1. A aplicacdo da sancdo de "declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar" sera
obrigatoriamente precedida de andlise juridica da unidade de assessoramento juridico (art. 156,
§6°, da NLLC).

32.9. A cobranga e pagamento das multas aplicadas e indeniza¢des cabiveis em favor da
Administragdo observardo o disposto no topico "DOS RESSARCIMENTOS" deste Termo de
Referéncia.

33. DOS RECURSOS

33.1. Dos atos da Administragdo, relativos a aplicacdo da legislagdo de licitagdes e contratos
administrativos, cabem recurso ou pedido de reconsideragio, no prazo de 3 (trés) dias uteis, na forma,
prazos e hipoteses previstos no art. 165, I (recurso) e I (pedido de reconsideragdo), da NLLC.

33.2. Quanto ao recurso apresentado em virtude do disposto no art. 165, I, "b" (julgamento das
propostas) e "c" (ato de habilitagdo ou inabilitacdo de licitante) da NLLC, serdo observadas as seguintes
disposicdes:

33.2.1. A intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de
preclusdo, e o prazo para apresentagdo das razdes recursais previsto art. 165, I, da NLLC (3 [trés]
dias tteis) sera iniciado na data de intimagao ou de lavratura da ata de habilitagdao ou inabilitagao ou,
na hipétese de adogao da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da NLLC, da ata de julgamento;
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33.2.2. A apreciagdo dar-se-4 em fase unica.

33.3. O recurso de que trata o art. 165, I, da NLLC (recurso) sera dirigido a autoridade que tiver
editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, que, se ndo reconsiderar o ato ou a decisdo no prazo de 3
(trés) dias uteis, encaminhara o recurso com a sua motivagao a autoridade superior, a qual devera proferir
sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

33.4. O acolhimento do recurso implicard invalidacdo apenas de ato insuscetivel de
aproveitamento.

33.5. O prazo para apresentacdo de contrarrazoes serda 0 mesmo do recurso e terd inicio na data de
intimacgao pessoal ou de divulgacdo da interposi¢do do recurso.

33.6. Sera assegurado ao licitante/contratado vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus
interesses.

33.7. Da aplicacdo das sanc¢des previstas no art. 156, I (adverténcia), II (multa moratoéria e

compensatdria) e III (impedimento de licitar e contratar) da NLLC caberéd recurso no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data da intimagao (art. 166 da NLLC).

33.7.1. O recurso de que trata o item anterior serd dirigido a autoridade que tiver proferido a
decisao recorrida, que, se nao a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias uteis, encaminhard o recurso
com sua motiva¢do a autoridade superior, a qual deverd proferir sua decisdo no prazo maximo de 20
(vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

33.8. Da aplicacdo da sang¢do prevista no art. 156, IV (declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar), da NLLC cabera apenas pedido de reconsideracio, que devera ser apresentado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data da intimagdo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis,
contado do seu recebimento.

33.9. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdao
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

33.10. Os processos administrativos de que resultem sangdes poderdo ser revistos, a qualquer
tempo, a pedido ou de oficio, quando surgirem fatos novos ou circunstincias relevantes suscetiveis de
justificar a inadequacio da sanc¢ao aplicada (art. 65 da Lei n® 9.784/1999).

33.10.1. Da revisdo do processo sancionador ndo podera resultar agravamento da sangdo.

33.11. Na elaboragdo de suas decisdes, a autoridade competente poderd solicitar auxilio da
unidade de assessoramento juridico, que deverd dirimir dividas juridicas e subsidid-la com as
informacgodes necessarias (art. 168, p. tinico, da NLLC).

34. DOS RESSARCIMENTOS

34.1. O contratado serd responsavel pelosdanos causados diretamente a Administracdo ou a
terceiros em razao da execugdo do contrato, e ndo excluira nem reduzird essa responsabilidade a
fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo contratante (art. 120 da NLLC).

34.2. A aplicacdo de qualquer das san¢des administrativas ndo exclui, em hipdtese alguma, a
obrigacdo de reparacao integral do dano causado & Administracdo (§6° do art. 156 da NLLC).

34.3. A aplicagdo de qualquer das san¢des administrativas, bem como a respectiva apuracao dos
danos eventualmente causados a Administragdo, realizar-se-4 em processo administrativo especifico,
que assegurara o contraditorio e a ampla defesa, observando-se os procedimentos previstos na Lei n°
14.133/2021 (NLLC), e, subsidiariamente, na Lei n® 9.784/1999.

34.3.1. Havendo garantia de execucdo (art. 96 da NLLC), os emitentes das garantias
deverdo ser notificados pelo Administragdo quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais (art. 137, §4°, da NLLC).

34.3.2. Durante a tramitagdo do processo administrativo sancionador, a Administracao,
mediante decisdo fundamentada, podera glosar cautelarmente dos valores eventualmente devidos
pela Administragdo ao contratado, o montante correspondente parcial ou integralmente ao valor
preliminarmente apurado da multa moratoria, da multa compensatoria ou dos danos causados a
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Administragao (art. 45 da Lei n® 9.784/1999).

34.4. As multas aplicadas e indenizagdes cabiveis (perdas e danos) serdo cobradas e/ou quitadas
mediante os seguintes procedimentos sucessivos:

34.4.1. Desconto nos pagamentos devidos pela Administracao ao contratado;

34.4.2. Recolhimento por meio de Guia de Recolhimento da Unido - GRU;

34.4.3. Desconto no valor da garantia prestada, se houver;

34.4.4. Inscri¢do no Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados do Setor Publico Federal -

CADIN;

34.4.5. Inscri¢do na Divida Ativa da Unido - DAU e/ou cobrados judicialmente, se for o caso.
34.5. Inexistindo pagamentos devidos pela Administragdo, ou sendo eles insuficiente para a

quitagdo dos débitos, o contratado sera notificado para proceder ao recolhimento dos valores devidos por
intermédio de GRU, no prazo de cinco dias uteis a contar da confirmagdo do recebimento da respectiva
notificacao.

34.6. Transcorrido o prazo do item anterior sem que haja pagamento dos valores devidos, e
havendo garantia de execucao (art. 96 da NLLC), sera a seguradora ou a fiadora notificada para proceder
ao pagamento dos valores devidos ou, conforme o caso, serd levantado o valor caucionado ou serao
resgatados os titulos da divida publica.

34.7. Nao ocorrendo a quitagdo dos valores correspondentes as multas aplicadas e indenizagdes
cabiveis (perdas e danos) nos moldes previstos nos itens anteriores, serd a empresa inscrita no Cadastro
Informativo de Créditos nao Quitados do Setor Publico Federal - CADIN.

34.8. Nao ocorrendo a quitagdo dos valores devidos apds os procedimentos dos itens anteriores,
serdo oficiadas a Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional - PGFN ou a Advocacia-Geral da Unido - AGU
para que adotem as medidas pertinentes.

34.8.1. Nao sera encaminhada solicitagdo de inscrigdo em divida ativa da Unido a PGFN
quando o valor consolidado de créditos da mesma natureza ja definitivamente constituidos em face do
mesmo devedor for igual ou inferior a RS 1.000,00 (mil reais), apds incidéncia de atualizagdo
monetaria, juros e multa de mora, nos termos do artigo 84 da Lei n® 8.981/1995 e do art. 1° da
Portaria MF n°® 75/2002 (PORTARIA PGFN/ME n° 6.155/2021).

34.9. O s débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizacdes, ndo inscritos em divida ativa, poderido ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgio ora contratante, na
forma da Instrugao Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

SECAO VI - DAS DISPOSICOES FINAIS

35. DA LEGISLACAO APLICAVEL

35.1. O processo de licitacdo e contratacdo serd regido pela Lei n® 14.133/2021 (nova lei de
licitagdes e contratos - NLLC); IN n° 73/2022 SEGES/ME (pregdo ou concorréncia eletronica pelo critério
menor pre¢o ou maior desconto); pelos preceitos de Direito Publico e disposi¢cdes do Decreto-Lei n°
4.657/1942 (LINDB); e, supletivamente, pelos principios da Teoria Geral das Obrigagdes e dos Contratos
e disposi¢des do Direito Privado.

35.2. Enquanto ndo expedidas as regulamentagdes previstas na Lei n° 14.133/2021, em
observancia ao principio da recep¢iao normativa, e visando assim conferir maxima eficdcia a nova
legislagdao vigente, as normas infralegais relativas a Lei n°® 8.666/93 serao recepcionadas e aplicadas a Lei
n°® 14.133/2021 naquilo em que materialmente compativeis.
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36. DO FORO

36.1. E eleito o Foro da Justica Federal em Brasilia/DF, Secdo Judiciaria do Distrito Federal,
para dirimir os litigios que decorrerem desta contratagdo, que ndo puderam ser solucionados pela via
administrativa, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

37. DOS APENDICES
37.1. Integram este Termo de Referéncia - TR, para todos os fins e efeitos, os seguintes
apéndices:
37.1.1. APENDICE I - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
37.1.2. APENDICE II - ORCAMENTO ESTIMADO DA CESSAO/CONTRATACAO
37.1.3. APENDICE III - REQUISITOS DA CONTRATACAO
37.14. APENDICE IV - MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
37.1.5. APENDICE V - PESQUISA DE PRECOS MAXIMOS DO SELF-SERVICE
37.1.6. APENDICE VI - PLANILHA DE CALCULO MENSAL DE RATEIO

Documento assinado eletronicamente por SERGIO POLLAZZON, Chefe de Divisao, em 28/04/2026
as 16:36, conforme art. 1°, III, "b", da Lei 11.419/2006.
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TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 10* REGIAO
SAS Quadra 1, Bloco - Bairro Setor de Autarquias Sul - CEP 70097-900 - Brasilia - DF - www.trt10.jus.br
Praga dos Tribunais Superiores

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR (ETP)

1- DESCRICAO DA NECESSIDADE DE CONTRATACAO

11 - QUAL A NECESSIDADE DA ADMINISTRACAO (PROBLEMA A SER RESOLVIDO SOB A PERSPECTIVA DO INTERESSE
PUBLICO)? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

A demanda ¢ necessaria, face a proximidade do término do Termo de Cessio de Uso n° 109/2020 (Encaminhamento 2742271 - SEI 0012174-
35.2019.5.10.8000), pois dara continuidade a disponibilizagdo no Foro Trabalhista de Brasilia de um espaco adequado para refeigdes e lanches aos publico interno
(servidores, magistrados, terceirizados, estagiarios, advogados e demais usuarios do TRT) e geral. No caso, o objeto consiste na cessdo de uso de espago fisico, a titulo
oneroso e precario, composto por saldo, cozinha, deposito, banheiros masculino e feminino, localizado na SEPN 513, Bloco B, Lotes 2 e 3, Brasilia — DF, bem como de
equipamentos, maquinario e mobiliario relacionados, para exploragdo de lanchonete e restaurante no Foro Trabalhista de Brasilia, do Tribunal Regional do Trabalho da 10*
Regido (TRT-10).

Sob a otica do interesse publico, o problema a ser solucionado consiste na necessidade de garantir condicdes minimas de alimentacido e apoio aos
usuarios do Foro, incluindo magistrados, servidores, terceirizados, estagiarios, advogados e demais cidaddos, de modo a preservar a rotina administrativa e
jurisdicional, a qualidade do ambiente de trabalho ¢ a eficiéncia da prestaciio jurisdicional.

A cessdo de uso de espaco fisico, a titulo oneroso e precario, destinado a exploragdo de lanchonete e restaurante, configura solugdo adequada e
economicamente vantajosa, pois viabiliza a oferta do servigo sem geragio de despesa para a Administracéo, assegurando a ocupagiio racional do patriménio piblico e
a continuidade do atendimento aos usudrios.

1.2 - A NECESSIDADE DECORRE DE DETERMINACAO LEGAL? INDIQUE/JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao decorre de nenhuma exigéncia legal.

1.3 - A NECESSIDADE POSSUI NATUREZA CONTINUADA? OU VISA SUPRIR UMA NECESSIDADE ESPECIFICA E PONTUAL?
JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim. Trata-se de servigo continuo, sem mao de obra exclusiva, porquanto seus padroes de desempenho e qualidade podem ser definidos objetivamente pelo
edital, por meio de especificagdes usuais de mercado. Esse servigo visa a manutengo da atividade administrativa, atendendo as necessidades permanentes ou prolongadas.

O TRT-10 néo dispde de recursos proprios (pessoal especializado) para realizar as atividades previstas, o que obriga a Administragdo a recorrer a estrutura
de terceiros para garantir a disponibilizagdo de um local adequado para a realizagdo de refeigdes e lanches, com qualidade e pregos compativeis com o mercado local.

Atualmente, existe um contrato de Termo de Cessao de Uso n® 109/2020 (id: 1509531), cuja vigéncia expira em 23/09/2025.

Portanto, para viabilizar a continuidade na gestao administrativa adequada, ¢ necessaria a contratagdo de servicos comuns de restaurante e lanchonete para o
fornecimento de refeigdes para o publico interno e geral do TRT-10.

Além disso, o fornecimento das refei¢des devera ser realizado de maneira que atenda as necessidades de servidores, magistrados, terceirizados, estagiarios,
advogados e demais usuarios do TRT, garantindo qualidade, pontualidade e conformidade com os requisitos de higiene e seguranga alimentar, conforme as especificagdes do
edital.

Nesse sentido, os servigos comuns de restaurante e lanchonete sdo essenciais. A auséncia de opgdes alimenticias nas proximidades do Tribunal dificulta o
acesso rapido a refei¢des, o que pode prejudicar o cumprimento dos horarios e impactar negativamente a pontualidade e organizagdo das atividades. A implementagdo de um
restaurante nas dependéncias do Foro Trabalhista de Brasilia (FTBSB) proporcionaria maior conforto e satisfagdo para servidores, magistrados, terceirizados, estagiarios,
advogados e demais usuarios, permitindo uma alimentagdo adequada durante o expediente, o que resultaria em aumento da produtividade, redu¢do do estresse e
aprimoramento na qualidade dos servigos prestados.

11 - PREVISAO NO PLANO ESTRATEGICO INSTITUCIONAL, PLANO DE LOGISTICA SUSTENTAVEL (PLS) E PLANO DE CONTRATACOES ANUAL

(PCA)

2.1 - A DEMANDA ALINHA-SE COM OS OBJETIVOS DO PLANO ESTRATEGICO INSTITUCIONAL (Planejamento Estratégico do TRT10 - 2021 a 2026)?

L0E{ED Contr:(t):;\:l;'ﬁo selalintiz N.° Nome do Objetivo Estratégico (OE) Perspectivas
() 1 Fortalecer a comunicagio e as parcerias institucionais P
(X) 2 Promover o trabalho decente e a sustentabilidade N
() 3 Garantir a razoavel duragdo do processo
() 4 Promover a integridade e a transparéncia em rela¢éo aos atos de gestdo praticados
() 5 Assegurar o tratamento adequado dos conflitos trabalhistas l;:l ternos
O 6 Garantir a efetividade do tratamento das demandas repetitivas
(X) 7 Aperfeicoar a Governanga, a Gesto Estratégica e a Gestdo Administrativa
@) 8 Aperfeigoar a Gestdo Orgamentdria ¢ Financeira Aprendizado
() 9 Desenvolver e implementar modelo de gestdo de pessoas e
@) 10 Aprimorar a Governanga de TIC e a protegdo de dados Crescimento

2.2 - A DEMANDA ALINHA-SE COM OS OBJETIVOS DO PLANO DE LOGISTICA SUSTENTAVEL ( Plano de Logistica Sustentivel do TRT10 - 2021 a
2026)?

Fsta Contrs(t]angl:?o se alinha N° Nome do Objetivo de Desenvolvimento Sustentavel (ODS)
() 1 Erradicagdo da pobreza
() 2 Fome zero e agricultura sustentavel
[€9) 3 Satde e Bem-Estar
O 4 Educagdo de qualidade
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() 5 Igualdade de género

() 6 Agua potavel e saneamento

() 7 Energia limpa e acessivel

(x) 8 Trabalho decente e crescimento econdmico
(x) 9 Industria, inovagdo e infraestrutura

() 10 Redugdo das desigualdades

O 11 Cidades e comunidades sustentdveis
(x) 12 Consumo e produgio responsaveis

() 13 Agdo contra a mudanca global do clima
() 14 Vida na agua

() 15 Vida terrestre

(x) 16 Paz, Justica e Institui¢des Eficazes

(x) 17 Parcerias e meios de implementagdo

2.3 - ADEMANDA ESTA PREVISTA NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL (PCA)? FOI LANCADA NO SIGPLAC?

Nao. A presente demanda ndo esta prevista no Plano de Contratagdes Anual (PCA), tendo em vista que se trata de um termo de cessdo de uso, celebrado a
titulo oneroso e em carater precario. Por sua natureza juridica e especificidade, esse tipo de instrumento ndo se enquadra nas contratagdes tipicas previstas no PCA, como
aquisi¢do de bens ou contratagdo de servigos, sendo considerado uma excegdo a regra de planejamento anual.

III - REQUISITOS DA CONTRATACAO E CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE E ACESSIBILIDADE

3.1 - REQUISITOS DO OBJETO
3.1.1 - QUAIS AS ESPECIFICACOES MINIMAS DO OBJETO DA CESSAO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sem prejuizo dos naturais aperfeicoamentos e detalhamentos quando da elaboragdo do Termo de Referéncia, sdo especifica¢des minimas para que o objeto
possa atender satisfatoriamente a necessidade da Administragao:

3.1.1.1. PRECOS MAXIMOS

Os precos dos produtos a serem comercializados no espago objeto da cessdo serdo livremente fixados pela Cessionaria, observadas as condigdes de
mercado, excetuando-se os itens elencados na Tabela 1 — Precos Maximos do Self-Service, para os quais foram estabelecidos valores maximos de
referéncia.

Os pregos a serem praticados para tais itens deverdo ser informados previamente ao CEDENTE, por ocasido da licitagdo, conforme o modelo de
planilha/tabela abaixo, constituindo limites maximos admissiveis, sem prejuizo da livre concorréncia para oferta de valores inferiores.

TABELA 1 - Precos Maximos do Self-Service

Item | Discriminacéio Und. | Preco Maximo (RS)
1 Bufé do Almogo/Refeicao - self-service | Kg. 39,13
2 Bufé do lanche da Manha - self-service |Kg. 38,86
3 Bufé do lanche da Tarde - self-service |Kg. 38,86
4 Sobremesa self-service Kg. 32,18

MEMORIA DE CALCULO

Para a defini¢do dos pregos maximos acima, foi realizada pesquisa de pregos publicos em contratos administrativos de objetos semelhantes, celebrados no
ambito do Tribunal Regional do Trabalho da 10* Regido — TRT10 (doc. 3026297), do Ministério da Educagdo — MEC (doc. 2824513) e do Superior
Tribunal de Justiga — STJ (doc. 2824513).

METODOLOGIA ADOTADA

Os valores coletados foram consolidados e submetidos a aplicacdo da média aritmética simples, resultando nos precos maximos ora adotados, conforme
demonstrado no Apéndice V — Pesquisa de Pregos Maximos do Self-Service (doc. 3027164).

JUSTIFICATIVA PARA A FIXACAO DE PRECOS MAXIMOS

A fixagdo de pregos maximos mostra-se necessaria e adequada para resguardar o interesse publico, tendo em vista que a exploragdo comercial ocorrera
nas dependéncias da Administragdo e destina-se, predominantemente, ao atendimento do publico interno. Essa medida visa assegurar a modicidade e
razoabilidade dos precos praticados, evitar cobrangas excessivas, conferir transparéncia e previsibilidade ao certame e permitir o adequado
dimensionamento das propostas pelos licitantes, sem prejuizo da livre concorréncia para a pratica de valores inferiores aos limites estabelecidos.

PREVISAO DE REAJUSTE

Ressalte-se, por fim, que sera admitido o reajuste dos precos das refeicdes e dos lanches, com vistas a adequac@o aos pregos de mercado, desde que
observado o interregno minimo de 12 (doze) meses, contado da data da proposta ou do or¢gamento a que esta se referir, ou do ltimo reajuste, nos mesmos
moldes adotados no contrato anterior, conforme previsto no respectivo Termo de Referéncia/Edital (doc. 1434528 - PA 0012174-35.2019.5.10.8000).
Para fins de reajuste, ser4 utilizado o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA, item Alimentagio Fora do Domicilio , divulgado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE, quando aplicavel.

3.1.1.2. OUTRAS INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

QUANTIDADES ESTIMADAS COM BASE NO HISTORICO DE CONSUMO



A estimativa das quantidades informadas na tabela abaixo foi elaborada com base no histérico de consumo do contrato anterior
de cessiio de uso deste Regional (doc. 3026297), considerando a média diaria de atendimentos, bem como os dias Uteis de funcionamento.

Com base nesses pardmetros, foram projetadas as estimativas mensais e anuais relativas ao consumo dos servigos de self-service, conforme demonstrado
nas tabelas a seguir.

ESTIMATIVA DE CONSUMO - SELF-SERVICE

Premissas adotadas:

21 dias uteis/més

Consumo médio informado em gramas por pessoa, convertido para kg

Estimativa anual = estimativa mensal x 12

Conversoes utilizadas

e 225¢=0225kg
e 500 g=0,500 kg

TABELA 2 — Estimativa de Consumo (kg)

Estimativa | Estimativa | Estimativa
Item Descricao Unidade Média didria Cons;lmo médio lel(sumo médio diaria mensal anual
(pessoas) (g/pessoa) (kg/pessoa) (kg) ke) (ke)
1 Bufé do Almo¢o kg 190 500 g 0,500 95 1.995 23.940
2 Lanche da Manha kg 27 225¢g 0,225 6,075 127,575 1.530,9
3 Lanche da Tarde kg 27 225¢g 0,225 6,075 127,575 1.530,9
4 Sobremesa kg 15 225¢g 0,225 3,375 70,875 850,5
Totais

Total diario: 110,52 kg
Total mensal: 2.321,02 kg
Total anual: 27.852,3 kg

TABELA 3 — Quantidade de Atendimentos (pessoas)

Ttem Descricao Média diaria (atendimentos) | Mensal (21 dias) | Anual (252 dias) | 60 meses (1.260 dias)
12 Bufé do Almogo 190 3.990 47.880 239.400
13 | Lanche da Manha 27 567 6.804 34.020
14 Lanche da Tarde 27 567 6.804 34.020
11 Sobremesa 15 315 3.780 18.900
Premissas:

21 dias uteis/més
252 dias tuteis/ano
1.260 dias uteis em 60 meses

Totais (por tipo de atendimento)

Total diario: 259 atendimentos

Total mensal: 5.439 atendimentos

Total anual: 65.268 atendimentos

Total em 60 meses: 326.340 atendimentos

CARATER REFERENCIAL DOS QUANTITATIVOS

Os quantitativos e valores estimados apresentados possuem carater meramente referencial, destinando-se exclusivamente ao planejamento da
contratacdio ¢ ao dimensionamento da proposta, ndo configurando obrigagdo minima de consumo, fornecimento ou faturamento, nem vinculando a
Administragdo ou o futuro cessionario.

Tais estimativas representam mera expectativa de demanda, sujeita a variagdes, nio assegurando volume minimo de atendimentos ou consumo.

Excepcionalmente, vinculam-se a presente contratacdo apenas os valores maximos estimados, em quilogramas, relativos ao Bufé do Almoco/Refeicio
self-service, a0 Bufé do Lanche da Manhi e da Tarde self-service ¢ 4 Sobremesa self-service, conforme disposto na Tabela 3 — Valores Maximos do
Self-Service.

VALORES TOTAIS ESTIMADOS REFERENTE AO CONSUMO

Considerando os precos maximos estimados dos servigos de self-service, bem como os quantitativos estimados, conforme detalhado nos itens anteriores,
apresentam-se, na tabela a seguir, os valores totais estimados, os quais possuem carater meramente referencial, destinando-se exclusivamente ao
planejamento da contratagdo e ao dimensionamento das propostas, ndo gerando obrigagdo de consumo ou faturamento.

Ressalte-se, por fim, que os valores unitarios e totais decorrentes da pesquisa de pregos encontram-se detalhados no Apéndice V — Pesquisa de Pregos



Maximos do Self-Service (doc. 3027164)

Tabela 4 — Valores Estimados do Self-Service (R$)

Valor mensal | Valor anual | Valor estimado | Valor estimado
Preco max.
Item Discriminacdo Und. (RS/kg) estimado estimado — 60 meses — 120 meses
g
(R$) RS) (R$) (R$)
1 Bufé do Almogo / Refeigdo self-service kg 39,13 78.064,35 936.772,20 4.683.861,00, 9.367.722,00
2 Bufé do Lanche da Manha - self-service kg 38,86 4.957,56 59.490,78 297.453,90 594.907,80
3 Bufé do Lanche da Tarde - self-service |kg 38,86 4.957,56 59.490,78 297.453,90 594.907,80
4 Sobremesa self-service kg 32,18 2.280,76 27.369,09 136.845,45 273.690,90,
VALORES TOTAIS (R$) 90.260,24| 1.083.122,84 5.415.614,19 10.831.228,38

3.1.2 - SERA NECESSARIA A CONTRATACAO DE SERVICOS DE MANUTENCAO E/OU ASSISTENCIA TECNICA? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao se aplica a cessdo de espago publico em razdo das caracteristicas do objeto.

3.1.3 - NO CASO DE SERVICOS COM MAO DE OBRA EXCLUSIVA (SCMOE):

3.1.3.1 - FORAM IDENTIFICADAS AS NORMAS COLETIVAS (ACT/CCT) VIGENTES DAS RESPECTIVAS CATEGORIAS DE TRABALHADORES DAS
LOCALIDADES NAS QUAIS SERAO PRESTADOS OS SERVICOS? INDIQUE OS DOCUMENTOS SEL

Nao se aplica.

3.1.3.2 - O SALARIO DEFINIDO PELA UNIDADE RESPONSAVEL ESTA DE ACORDO COM O PISO DA NORMA COLETIVA? INFORME O SALARIO.

Naio se aplica.

3.1.3.2.1 - NO CASO DE FIXACAQ DE SALARIO ACIMA DO PISO DA CATEGORIA, APRESENTE AS JUSTIFICATIVAS PARA TANTO, MEDIANTE ANALISE

CRITICA DOS REQUISITOS, RESPONSABILIDADES E/OU COMPLEXIDADES ADICIONAIS NECESSARIAS PARA O ATENDIMENTO SATISFATORIO DAS
NECESSIDADES DESTE TRT10.

Nao se aplica.

3.1.3.2.2 - APRESENTE AS JUTIFICATIVAS PARA O VALOR FIXADO PARA O REFERIDO SALARIO ACIMA DO PISO, MEDIANTE PESQUISA E ANALISE
CRITICA DOS SALARIOS ATUALMENTE PRATICADOS NO MERCADO PARA TAIS ATIVIDADES DIFERENCIADAS, OBSERVANDO SER VEDADA A

FIXACAO DO SALARIO MEDIANTE SIMPLES ATUALIZACAO DOS VALORES ADOTADOS EM CONTRATACAO SIMILAR ATE ENTAO VIGENTE NESTE
REGIONAL.

Naio se aplica.

3.1.3.3 - SERA NECESSARIO O DESLOCAMENTOS DOS COLABORADORES COM A CONCESSAQ DE DIARIAS E PASSAGENS? JUSTIFIQUE, INCLUSIVE O
QUANTITATIVO ESTIMADO DE VIAGENS.

Nio se aplica.

3.1.3.4 - CASO NAOQ SEJA POSSIVEL A CONCESSAO DE FERIAS SEM SUBSTITUTO DE FERIAS, APRESENTE AS DEVIDAS JUSTIFICATIVAS.

Naio se aplica.

3.1.35 - CASO NAO SEJA POSSIVEL A CONCESSAO DE FERIAS COLETIVAS DURANTE O RECESSO FORENSE, APRESENTE AS DEVIDAS
JUSTIFICATIVAS.

Naio se aplica.

3.2 - REQUISITOS DE EXECUCAO
3.2.1 - QUAIS AS CARACTERISTICAS MINIMAS DO MODELO DE EXECUCAQ DA CONTRATACAO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sem prejuizo dos naturais aperfeigoamentos e detalhamentos quando da elaboragdo do Termo de Referéncia, sdo caracteristicas minimas do modelo de
execug¢do para que o objeto possa atender satisfatoriamente a necessidade da Administragéo:

A CESSIONARIA prestara, nas dependéncias do CEDENTE, os servigos de fornecimento de café da manha, almogo e de lanche, ambos na modalidade
self-service, a preco por quilograma;

A CESSIONARIA prestara os servigos de preparagio, distribuicio de alimentos e atendimento no restaurante self-service e lanchonete, de segunda a sexta-
feira, das 8h as 18h, ressalvados os dias em que ndo houver expediente no CEDENTE;

Ademais, devera ser providenciado, ainda, junto aos 6rgdos competentes, a obtengao de licengas, autorizagdes de funcionamento e alvara para o exercicio de
suas atividades comerciais, as expensas da empresa que vencer o certame;

O fornecimento das refei¢cdes para o publico interno (servidores, magistrados, terceirizados, estagiarios, advogados e demais usuarios do TRT) ¢
geral, devera ser realizado no refeitorio do TRT, de segunda a sexta-feira, nos dias de expediente, nos seguintes horarios:



Lanche (Café da Manha):

e De 8h a 10h (Publico Interno e Geral);
Refeicao (Almoco):

e De 11h a 14h30 (Publico Interno e Geral);
Lanche (Café da Tarde):

e De 15h a 18h (Publico Interno e Geral);

FUNCIONAMENTO DO RESTAURANTE

Quanto ao Servico de Self-Service para as Refeicdes (Almogo)

As refei¢des deverao ser servidas no restaurante, imediatamente apds o seu preparo, por meio de sistema de pesagem, de acordo com os indicadores basicos

para o cardapio das refei¢des diarias, conforme tabela abaixo:

ITEM REFEICOES

COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA A SER SERVIDA
DIARIAMENTE

1 Salada - 10 Tipos

1 maionese

1 elaborada

3 folhosas

1 leguminosa

2 cozidas

2 cruas

2 Molhos - 2 Tipos

A base de vinagrete - campanha, francés etc.

A base de maionese - rosé, tartaro etc.

Acompanhamentos
3 quentes

Arroz branco

Arroz composto ou risoto (com legumes, a grega, galinhada, arroz
de carreteiro etc.)

Arroz integral

Feijao simples

Feijao com proteina animal (Bacon, linguica etc.)

Pratos Principais

1 opgdo de carne vermelha bovina (sem o0sso) - picanha, filé
mignon, contrafilé, coxdo mole, alcatra, patinho e lagarto

1 op¢do de pescados - posta ou filé - pescada amarela, robalo,
linguado, dourado, surubim, bagre, pintado, abadejo, merluza,

4 Proteicos filhote, piramutaba, salmao, camardo, tilapia, tambaqui, bacalhau
1 opgdo de carne suina ou de carne de aves (coxa, sobrecoxa ou
peito de frango preparado de forma diferente da opgao a baixo)
Filé de peito de frango grelhado
5 Prato vegetariano Prato vegetariano (opgdo macrobiotica)
o~ Minimo de 02 (duas) variedades, diariamente, compostas de
6 Guarnicoes .
(vegetais quentes, tortas etc.)
Minimo de 1 (uma) variedade diariamente (talharim, espaguete,
7 Massas s
rondele, ravioli, nhoque etc.)
Sobremesas Doces elaborados - duas variedades no minimo (pavés, tortas,
servidas em pudins etc.)
embalagem
8 individuais de Doces simples - uma variedade no minimo (gelatina, frutas em

150ml (com tampa)
ou pesadas na
presenca do usuario

calda)

Sobremesas dietéticas - uma variedade no minimo

O Cardéapio devera obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria, proporcionando alimenta¢do saudavel e adequadamente temperada,
respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificagdo — fisicos, quimicos e biologicos — no sentido de




assegurar a prevengdo dos nutrientes;

Naio serdo considerados como pratos principais preparagdes nas quais carnes brancas ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como arroz de
carreteiro, paella, galinhada, lasanha e outros;

As carnes deverdo ser servidas totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas. E vedado o uso de amaciantes industrializados para carnes;

Os molhos para salada ndo poderdo ser elaborados com a inclusdo de farinha de trigo ou amido de milho e deverdo ser preparados com ingredientes frescos,
desidratados ou naturais;

O bufé de frutas, com, no minimo, cinco tipos de frutas descascadas e fatiadas, devera estar disposto no mesmo balcdo das saladas durante o periodo de
almogo, sendo seu prego o mesmo do quilograma da refeigao;

A sobremesa sera paga a parte - por quilograma - pesada na presenca dos usuarios ou disponiveis em embalagens individuais de 150 ml;

Pelo menos uma vez por semana devera ser servida, alternadamente, uma das seguintes opgdes: picanha, filé-mignon, salméo, bacalhau ou camarao;

Toda sexta-feira devera ser servida feijoada;

Deverdo ser disponibilizados galheteiros (vinagre, azeite de oliva extravirgem, molho skoyu, molho de pimenta) durante todo o horario do almogo;

A CESSIONARIA deveré colocar a disposigdo dos usuarios, em cada mesa, guardanapos (de papel ndo reciclado e ndo sedoso) em recipientes apropriados;

Durante o almogo deverdo ser colocados a disposi¢do dos usudrios, sem custo adicional, café, cha, leite com canela, servidos em garrafas térmicas e com
agucar ¢ adogante a parte, assim como agua mineral gelada e natural em garrafio de 20 litros sobre suporte apropriado ou purificador de agua
(natural/gelado).

ITENS NAO COBRADOS

Os seguintes itens serdo fornecidos como cortesia, sem custo adicional aos usuarios:

e Agucar (em saché);

e Adogante dietético (em gotas ou saché);
e Sal (em saché);

Palitos (em saché);

e Guardanapos de papel;

Copos e talheres descartaveis.

Quanto ao Servico de Self-Service para Lanches (Café da Manha e da Tarde):

Itens que deverdo ser disponibilizados pela cessionaria, de forma obrigatoria, ao longo de cada ciclo mensal, de modo que, ainda que alguns itens ndo
estejam presentes diariamente, componham o cardapio da mesa de self-service de lanches em momentos distintos, garantindo diversidade e atendimento as
necessidades alimentares dos usuarios:

Bolo: no minimo dois tipos por dia, sendo um integral;
Pizzas: no minimo dois sabores por dia (fatias);
Torta doce: no minimo um sabor por dia;
Doces variados (pudim, brigadeiro, beijinho, pavé, doce de leite, compotas de frutas, cocada, mousse): no minimo dois por dia;
Ovo cozido ou mexido;
Pido de queijo;
o Salgados em geral (quibe, pastel, coxinha, enroladinho, esfirra, etc.): pelo menos quatro variedades por dia;
o Salgados integrais: pelo menos uma variedade por dia;
¢ Havendo grande demanda dos salgados integrais, deverdo ser fornecidas pelo menos duas variedades por dia;
e Tortas salgadas;
* Pio francés;
e Pio de forma integral;
Pao de forma com farinha de trigo refinada;
Peito de peru defumado fatiado;
Presunto fatiado;
Queijo mussarela ou prato fatiado;
Queijo minas frescal ou ricota;
Salada de frutas (embalagem de 300 ml, com tampa);
Café¢;
Chocolate quente ou frio;
Leite integral;
Leite desnatado;
o Suco de frutas (in natura ou de polpas congeladas);
Refrigerante, inclusive dietético;
e Vitaminas;
e Jogurte natural de diversos sabores;
o Agua mineral com e sem gas;
o Sanduiche natural: sanduiche de péo integral composto com uma combinagéo de, pelo menos, 2 (dois) dos seguintes recheios:
e Atum prensado em 6leo ou agua;
Creme de azeitona;
Geleia de ameixa;
Mussarela;
Ovo cozido;
Peito de frango desfiado;
Presunto de peru defumado;
Ricota;
Salada (alface e tomates picados);
Devera ser disponibilizada pelo menos uma composi¢do de sanduiche natural por dia;
o Crepes e tapiocas com os seguintes recheios: banana, queijo mussarela, frango desfiado, tomate seco, presunto de peru, doce de leite,
chocolate, atum, ovos mexidos e queijo branco light: no minimo 2 (dois) tipos por dia;
e Geleias de frutas: no minimo 1 sabor por dia;
e Manteiga de 1% qualidade;
e Margarina livre de gordura trans;
e Requeijdo cremoso light;
e Bufé de frutas, vendido por peso e exposto em balcio refrigerado:
e No minimo 5 tipos de frutas descascadas e cortadas em fatias ou em unidades;
Aveia em flocos;
Creme de leite /ight;
Granola com e sem agucar (com castanha do Para e castanha de caju em sua composigao);
Mel,
Leite condensado;

Todos os itens do lanche deverdo ser confeccionados por pessoas capacitadas, cuja operagdo de preparo de salgados, pratos rapidos, sanduiches, bolos etc.,



devera ser efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente a venda direta destes produtos aos usudrios;
Todos os itens do lanche self-service, exceto salada de frutas em pote e bebidas, serdo cobrados pelo prego do quilograma;
O prego do quilograma do bufé€ de frutas sera o mesmo do quilograma do lanche, tanto no café da manha como no lanche da tarde;

A CESSIONARIA, a seu critério ou a pedido da fiscalizagdo, devera suspender o fornecimento de qualquer item oferecido, tanto na lanchonete quanto no
restaurante, que nao tenha aceitagdo minima junto aos usuarios;

Os sanduiches deverdo ser preparados com ingredientes de primeira qualidade, devendo, apds o preparo, ser entregues aos usudrios devidamente
acondicionados em sacos de papel ou plastico apropriados;

Os sucos, vitaminas, refrigerantes devem ser servidos em copos de vidro ou, se solicitado pelo usuario, em copos descartaveis de igual capacidade (300 ml);

Sucos de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo estar disponiveis diariamente, podendo serem utilizadas maquinas do tipo refresqueiras
para acondicionar sucos, sendo proibido o uso de po para refrescos ou sucos artificias;

A agua empregada no preparo do suco devera ser filtrada ou potavel de mesa;

A disponibilizagio de sucos nas Refresqueiras ndo exime a CESSIONARIA do dever de preparar as bebidas (de sabores diferentes do disponibilizado) no
momento da solicitagdo do cliente;

A CESSIONARIA devera oferecer, no MINIMO:

o Trés opgdes de sabores de refrigerantes em lata;
Duas opgdes de sabores de refrigerantes dietéticos;
Duas opgdes de refrigerantes em 600ml;

Uma opgao de refrigerantes 1,5L;

Duas opgoes de sucos em lata dietéticos;

Uma opgao de cha em lata;

Uma opg¢ao de agua mineral sem gas;

Uma opgdo de d4gua mineral com gas.

O servigo de lanchonete devera dispor de guardanapos, canudos, agtcar, adogante artificial, bem como de molhos (ketchup, mostarda, maionese, pimenta
etc.) em sachés individuais, bem como de molho de pimenta e azeite de oliva;

A CESSIONARIA podera comercializar itens de bomboniere (balas, doces, salgadinhos, chocolates, etc.) diretamente no caixa, com pregos fixados
livremente, sem a necessidade de solicitagdo prévia de autorizagao.

DISPOSICOES GERAIS:
E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica;

As benfeitorias para serem realizadas pela CESSIONARIA nas dependéncias do restaurante dependerdo de prévia e expressa autorizagio do CEDENTE e
ficardo incorporadas ao imdvel, sem que assista 8 CESSIONARIA o direito de retengdo ou de reclamar indenizagéo a qualquer titulo;

A CESSIONARIA providenciara, a sua conta, as linhas telefonicas que julgar necessarias para seu uso. No entanto, suas instalagdes dependerdo de prévia
autorizacdo da Administragdo, apds anuéncia da area técnica;

A CESSIONARIA nio podera cobrar couvert, a qualquer titulo;

O prazo para instala¢do e inicio das atividades ndo podera exceder a 20 dias corridos, a contar da assinatura do Termo de Cessao, a qual ficara condicionada
ao término dos reparos nas instalagdes do restaurante para atendimento das exigéncias da ANVISA;

A CESSIONARIA devera providenciar, com antecedéncia, toda a documentagao legal para o inicio das atividades;

A inadimpléncia da CESSIONARIA com relagio aos encargos estabelecidos sob sua responsabilidade no transfere a responsabilidade por seu pagamento &
Administragdo do CEDENTE nem podera onerar o objeto desta contratagdo, razao pela qual a CESSIONARIA renuncia expressamente a qualquer vinculo
de solidariedade, ativa ou passiva, para com o CEDENTE.

Justificativa: as disposi¢des supra estabelecidas visam assegurar que a exploragdo do espago objeto da cessdo ocorra de forma compativel com a
finalidade institucional do érgdo, preservando a ordem administrativa, a seguranga, a saide dos usudrios ¢ o patriménio publico. A vedacdo ao
fornecimento de bebidas alcodlicas e a cobranga de couvert decorre da necessidade de manter o ambiente adequado ao funcionamento de um o6rgdo do
Poder Judiciario, evitando praticas incompativeis com o interesse publico. As regras relativas as benfeitorias, instalagdes telefonicas e inicio das atividades
buscam garantir o controle prévio da Administracio sobre intervengdes fisicas e operacionais no imovel, prevenindo danos estruturais, riscos sanitarios e
irregularidades. Ademais, a previsdo de que eventuais inadimplementos da CESSIONARIA néo se transferem ao CEDENTE visa mitigar riscos juridicos
e financeiros, preservando a Administragdo de qualquer responsabilizagdo indevida.

DISPOSICOES COMPLEMENTARES:
Os talheres (garfo, faca e colher) deverdo estar disponiveis em embalagens individuais descartaveis (preferencialmente de papel);
Nio serdo admitidos talheres cuja composi¢do contenha partes em madeira e PVC (plasticos em geral);

Todas as preparagdes devem estar devidamente identificadas por meio de placas ou etiquetas, inclusive contendo indicagdo acerca da presenca de gluten e
lactose;

So sera permitida a utilizagdo de tabuas de polietileno para o corte de carnes e vegetais. As tabuas para carne crua, cozida e de vegetais deverdo ser
separadas;

A CESSIONARIA deve promover reabastecimento de géneros, de forma que, durante o horario de funcionamento, ndo falte nenhuma das opgdes
constantes da tabela de produtos a serem comercializados.

Justificativa: as disposigdes complementares tém por objetivo padronizar praticas operacionais essenciais a adequada prestagdo do servigo de
alimentagdo, assegurando higiene, seguranc¢a alimentar e transparéncia ao consumidor. A exigéncia de talheres embalados individualmente, a vedagido
de materiais inadequados e a identificagdo clara das preparagdes, inclusive quanto a presenga de gliten e lactose, alinham-se as normas sanitarias vigentes
e as boas praticas de manipulagdo de alimentos. A definigdo de critérios para utensilios de corte e para o reabastecimento continuo dos géneros alimenticios
visa garantir qualidade, regularidade e seguranga no atendimento, reduzindo riscos sanitarios e reclamagdes dos usuarios.

NORMAS DE HIGIENE:
Os funcionarios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e na cozinha deverdo usar toucas;
Qualquer funcionario que for transitar pela cozinha devera proteger os cabelos;

Retirar anéis, alianga, relogios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou cair sobre os alimentos;
E terminantemente proibido fumar dentro do refeitorio;

E obrigatorio manter a maxima higiene dentro do refeitorio;



Os uniformes serdo de responsabilidade da CESSIONARIA, bem como todas as despesas com sua manutengdo e reposigio.

Justificativa: as normas de higiene estabelecidas sdo indispensaveis para a protegdo da satde publica e para o atendimento as exigéncias da legislagao
sanitaria, especialmente no que se refere a manipulagdo e ao fornecimento de alimentos. A padroniza¢do do uso de uniformes, equipamentos de protegéo,
cuidados pessoais e a vedagdo de praticas inadequadas, como o fumo em areas de alimentagao, contribuem para a prevengdo de contaminagdes, assegurando
ambiente limpo, seguro e compativel com as atividades desenvolvidas.

DOS UNIFORMES

Os funcionarios deverdo utilizar uniformes de acordo com a respectiva fungdo, conforme a seguinte especificagao:
Os uniformes dos funcionarios que trabalham na produgao deverdo ser brancos;

Sera exigido que os funcionarios que trabalham com a limpeza vistam uniformes de cor clara, diferente do branco;

Sera exigido que os funcionarios que trabalham com o atendimento ao publico vistam uniformes de cor clara, diferente do branco e da cor escolhida para o
uniforme referente ao item anterior.

Deve-se manter o pessoal devidamente uniformizado, com uniforme limpo e bem passado, em total condigéo de higiene, quer no aspecto pessoal, quer no
vestuario e calgado, mantendo necessariamente o rosto barbeado, unhas curtas, cabelos presos, prote¢do para cabelos, ndo utilizando anéis, pulseiras,
relogios e bijuterias;

A CESSIONARIA deveré:

Fornecer cracha com foto e 2 conjuntos completos de uniforme a cada empregado no inicio da execugdo do contrato, com as seguintes caracteristicas:
- camisa ou blusa na cor referente a fungdo do funcionario, de acordo com o item anterior;

- calgas compridas (as calgas dos funcionarios da produgdo e da limpeza deverdo ser de cor branca);

- avental longo na cor branca, em tecido tipo brim de puro algodéo;

- protegao para o cabelo (gorro ou touca);

- luvas de protecao;

- mascaras;

- botas/cal¢ados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante (inclusive para os caixas, atendentes e gar¢ons);

- outros itens determinados em legislagdo especifica;

A partir da data prevista para o inicio da execugdo dos servigos, devera ser substituido 1 (um) conjunto completo de uniforme a cada 6 (seis) meses, ou a
qualquer tempo, caso seja necessario;

A CESSIONARIA devers fornecer uniformes apropriados a empregadas gestantes, substituindo-os sempre que houver necessidade;

Os empregados responsaveis pela limpeza e conservagio deverao receber, além do uniforme especifico, 1 (um) par de botas de borracha, cano médio, na cor
branca;

O uso de luvas descartaveis, mascaras e aventais serd obrigatorio para as etapas de trabalho relativas ao manuseio de alimentos, de material descartavel, de
talheres e copos, durante a montagem da rampa de exposi¢do de alimentos e o posicionamento de refei¢des. A troca das mascaras deve ser efetuada de
acordo com a orienta¢ao do fabricante.

Justificativa: as exigéncias relativas aos uniformes tém como finalidade assegurar identifica¢do funcional, higiene, padronizagio visual e seguranca no
ambiente de trabalho, além de facilitar a fiscalizagdo da execugdo do contrato.

DO PESSOAL UTILIZADO PELA CONTRATADA:

Os empregados da CONTRATADA nio terdo nenhum vinculo empregaticio com o TRT DA 10* REGIAO, sendo de exclusiva responsabilidade daquela as
despesas com a remuneragdo daqueles, seguros de natureza trabalhista vigentes e quaisquer outros que forem devidos, referentes a servigos e empregados;

O eventual inadimplemento pela CONTRATADA dos encargos previstos neste instrumento nio transfere ao TRT DA 10° REGIAO a responsabilidade pelo
seu pagamento, nem podera onerar o objeto deste contrato;

O TRT DA 10* REGIAO reserva-se o direito de solicitar 8 CONTRATADA ou diretamente aos empregados dessa, por meio de método amostral e
aleatorio, possivelmente com base em rodizio, comprovantes de pagamento de salrios, vale-transporte e auxilio-alimentagdo que permitam a verificagdo do
cumprimento dessas obrigagdes.

Justificativa: as disposi¢des relativas ao pessoal utilizado pela CESSIONARIA sdo necessarias para afastar qualquer vinculo empregaticio entre os
empregados da empresa ¢ a Administragdo, em observancia ao ordenamento juridico e a jurisprudéncia consolidada. A atribui¢do exclusiva a
CESSIONARIA das obrigagdes trabalhistas, previdenciarias e securitarias visa mitigar riscos de responsabilizagio subsididria e preservar o equilibrio da
contratag@o. A possibilidade de fiscalizagdo amostral dos comprovantes de pagamento constitui medida de governanga e controle, voltada a verificagdo do
cumprimento das obrigagdes legais, sem ingeréncia direta na gestdo da empresa.

DO RATEIO DAS DESPESAS CONDOMINIAIS:

A CESSIONARIA participara do rateio das despesas mensais com 4dgua/esgoto e energia elétrica, se ndo individualizadas, e com vigildncia, brigada de

incéndio e limpeza/conservagdo das areas comuns. Os percentuais aplicados a area a ser cedida s3o os constantes da tabela presente no Termo de
Referéncia.

A limpeza e conservagdo da area interna do restaurante/lanchonete correra a conta da Cessionaria, que devera dispor de pessoal proprio para essa fungéo;

O CEDENTE, por meio de sua unidade interna a qual for atribuida a fiscalizagdo da execugdo do contrato, informara, mensalmente, a CESSIONARIA a
importancia a ser recolhida;

A importancia informada devera ser recolhida a Conta Unica do Tesouro Nacional, mediante Guia de Recolhimento da Unido — GRU. Codigo da Unidade
Favorecida: 080016. Gestdo da Unidade Favorecida: 00001. Codigo de Recolhimento: 28955-8;

A CESSIONARIA devera promover o recolhimento e entregar o respectivo comprovante ao CEDENTE no prazo de 15 (quinze) dias da notificagio.

Justificativa: O rateio das despesas condominiais decorre da necessidade de atribuir ao particular os custos diretamente relacionados ao uso privativo
do espaco cedido, evitando que despesas decorrentes da exploragdo econdmica do restaurante sejam suportadas pela Administragdo. Tal medida visa
assegurar que os encargos ordinarios associados ao consumo de agua, energia elétrica, vigilancia, brigada de incéndio e limpeza das areas comuns sejam
assumidos por quem efetivamente se beneficia desses servicos, preservando a adequada utilizagdo dos recursos publicos.

Ressalte-se que a previsdo de rateio encontra respaldo na pratica administrativa adotada em contratacdes similares, a exemplo dos contratos vigentes



deste TRT da 10" Regido ¢ do Ministério Piblico Federal — MPF (doc. 2824513), os quais estabelecem a participagdo da cessionaria nas despesas
comuns como condi¢@o para a cessdo onerosa de espagos destinados a exploragdo de servigos de alimentag@o.

3.2.2 - SERA ADMITIDA A SUBCONTRATACAO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE (INCLUSIVE OS LIMITES E PARTES DO OBJETO EM QUE SERA
ADMITIDA).

Naio sera admitida subcontratagdo, em razdo da natureza do servigo, que exige vinculo direto e controle permanente da Administragdo sobre a execucgdo
contratual.

3.3 - REQUISITOS DE SUSTENTABILIDADE

33.1 - QUAIS OS CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE E ACESSIBILIDADE CABIVEIS OU EXIGIVEIS, NO CASO?
JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

1. Fornecer opg¢do de alimentagéo organica, comprovada pelo selo “Produto Organico Brasil”;

2. Realizar coleta seletiva de lixo;

3. Realizar recolhimento do 6leo usado, que devera ser destinado a reciclagem, com a total proibigdo de que este seja despejado na rede de esgoto;
4. Utilizar sacos de lixo fabricados, preferencialmente, a partir de plastico biodegradavel ou de fontes renovaveis;

5. Adquirir produtos biodegradaveis, priorizando a aquisi¢do daqueles menos agressivos ao meio ambiente e, preferencialmente, concentrados e/ou
fornecidos em refil;

6. Indicar medidas visando reduzir o desperdicio de insumos e a geragdo de residuos sem reaproveitamento;
7. Privilegiar o uso de produtos ndo descartaveis;

8. Obedecer as normas técnicas, de saude, higiene e de seguranga do trabalho, fornecendo aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem
necessarios para a execugdo de servigos e fiscalizando o seu uso, conforme consta da Norma Regulamentadora MTE n° 06;

9. Promover cursos sobre as praticas definidas na politica de responsabilidade socioambiental do 6rgdo, acerca de saude; normas de seguranca do trabalho;
reduc@o no consumo de energia, agua ¢ demais recursos naturais; gestdo de residuos sélidos no ambiente onde se prestar o servigo; demais assuntos pertinentes, a serem
cedidos pelo CEDENTE;

10. Proceder ao recolhimentos de todos os residuos descartados, promovendo sua destinagdo final ambientalmente adequada, de acordo com a Lei n°
12.305/2010 ¢ o Decreto n° 5.940/2006.

3.3.2 - CASO NAO APLICAVEIS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE E ACESSIBILIDADES, APRESENTAR AS JUSTIFICATIVAS.

Nao se aplica.

3.3.3 - FOI CONSULTADO O GUIA DE CONSTATAC()ES SUSTENTAVEIS DA JUSTICA DO TRABALHO (CSJT), OU, SUBSIDIARIAMENTE, O GUIA
NACIONAL DE CONTRATACOES SUSTENTAVEIS (AGU)? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim. Foi consultado o Guia de Contratagdes Sustentaveis da Justiga do Trabalho (CSJT), para definigdo dos critérios de sustentabilidade e acessibilidade
aplicaveis ao presente Termo de Cessdo de Uso. A anélise do referido guia permitiu a selegdo de praticas sustentaveis compativeis com a natureza da cessdo, considerando
aspectos ambientais, sociais e de acessibilidade, em conformidade com a legislagdo vigente e com as diretrizes institucionais. Os critérios identificados serdo observados na
elaboragdo do instrumento contratual e nas orientagdes para a execugdo do servigo.

3.4 - REQUISITOS DE GARANTIA

3.4.1 - SERA NECESSARIO E/OU RECOMENDAVEL EXIGIR GARANTIA CONTRATUAL DO OBJETO (GARANTIA ALEM DA LEGAL)?
JUSTIFIQUE/EXPLIQUE (TANTO PARA EXIGI-LA QUANTO PARA DISPENSA-LA).

Nio ser4 exigida garantia contratual do objeto, a qual ndo se confunde com a garantia de execucio contratual.

Embora tenha nomenclatura parecida com a "garantia contratual do objeto", ambas nao se confundem. Esta se refere a garantia o objeto em si, geralmente
um produto (computador com garantia contratual de 5 anos, em vez dos 90 dias do CDC). Ja a garantia de execucdo do objeto visa assegurar maior
compromisso da empresa com a execu¢do do objeto (geralmente uma prestagao de servigos), de modo que, caso durante o curso da execugdo contratual
venha a causar danos a Administragdo, ou descumpra suas obrigagdes contratuais, a Administragdo podera, apds o devido processo legal, acionar a garantia
para se ver ressarcida ou quitadas as eventuais multas aplicadas.

No caso concreto, o objeto da contratagdo consiste na cessio onerosa e precaria de uso de espaco fisico pertencente a Administraciio, destinada a
exploragdo de lanchonete/restaurante. Trata-se, portanto, de contrato em que o TRT figura como credor da taxa de ocupaciio, ndo havendo fornecimento
de bem nem prestagao de servigo em favor da Administracdo que justifique a exigéncia de garantia contratual do objeto.

Além disso, verifica-se que a exigéncia de garantia contratual do objeto ndo é pratica usual no mercado para contratos dessa natureza, tampouco se mostra
adequada sob a Otica da analise de risco e da complexidade contratual. Eventuais descumprimentos contratuais poderdo ser adequadamente tratados por
meio dos instrumentos ordinarios de gestdo contratual, tais como sangdes administrativas, garantia de execugao, rescisdo contratual e cobranga dos valores
devidos, sem prejuizo da observancia do devido processo legal.

Ressalte-se, ainda, que a decisdo de ndo exigir a garantia contratual do objeto encontra respaldo no entendimento exarado no Parecer CONJUR n°
2653160 (abaixo transcrito), segundo o qual a dispensa da garantia deve ser devidamente fundamentada, com base nas especificidades do contrato, o que
se verifica no presente caso.

"a) Nos itens 1.1.1 e 1.1.2 do tépico "Il - REQUISITOS DA CONTRATACAO E CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE E ACESSIBILIDADE", os quais
elencam sobre a garantia contratual do objeto, a UR explicitou que "ndo se aplica” a garantia contratual do objeto. Nesse contexto, necessdrio pontuar
que a escolha de se exigir ou ndo a garantia contratual deve ser fundamentada, considerando as especificidades do contrato. A expressdo "ndo se
aplica” é, de fato, insuficiente para fundamentar a decisdo. E essencial justificar a auséncia da garantia contratual, elucidando as condi¢des especificas da
contratagdo que tornam a garantia dispensavel. Essa justificativa deve incluir uma avalia¢do de risco e complexidade, conforme preceitua a Lei 14.133/21,
arts. 96 a 102." (grifou-se)

Dessa forma, conclui-se que néo se mostra necessaria nem recomendavel a exigéncia de garantia contratual do objeto, por auséncia de pertinéncia
material, econdmica e juridica, considerando a natureza da cessdo de uso, o papel da Administragdo como credora e as praticas usuais de mercado.

34.1.1 - EM CASO POSITIVO, O PRAZO INDICADO PARA A GARANTIA TAMBEM E COMPATIVEL COM AS PRATICAS DE MERCADOQ?
JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Naio havera garantia contratual (garantia maior que a prevista no Codigo de Defesa do Consumidor) pelos motivos supra.



3.4.2 - OS RISCOS OU CARACTERISTICAS DA CONTRATAGCAO TORNAM NECESSARIO E/OU RECOMEN])AVEL A EXIGENCIA DE GARANTIA DE
EXECUCAO CONTRATUAL? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE (TANTO PARA EXIGI-LA QUANTO PARA DISPENSA-LA).

Sim. As caracteristicas e os riscos inerentes a presente contratagdo tornam necessdria e recomendavel a exigéncia de garantia de execucio contratual,
nos termos do art. 96 da Lei n® 14.133/2021.

I - Fundamentagio da necessidade da garantia de execuciio

A contratagdo em analise envolve a cessdo onerosa e precaria de espaco fisico pertencente ao TRT da 10* Regido, incluindo instalagdes e bens publicos
que permanecerdo sob a posse direta da cessionaria durante a vigéncia contratual. Trata-se, portanto, de ajuste que apresenta riscos patrimoniais,
financeiros, operacionais e trabalhistas, os quais demandam instrumentos eficazes de mitigagao.

A exigéncia da garantia de execugdo mostra-se adequada para:
Assegurar o fiel camprimento das obrigacdes contratuais, inclusive quanto a conservagao do espago e dos bens publicos cedidos;

Resguardar o erario contra prejuizos decorrentes de inadimplemento, abandono do contrato, danos ao patriménio piblico ou descumprimento de
obrigagdes legais;

Viabilizar o ressarcimento célere de multas, indenizagdes ¢ demais encargos eventualmente devidos pela contratada, sem necessidade de medidas
judiciais imediatas;

Aumentar o compromisso econdmico da cessionaria com a adequada execugdo do ajuste, reforgando a governanga e a seguranga juridica da
contratacao.

Considerando a natureza continuada da relagdo contratual, o valor econdmico envolvido e a exposigdo do patriménio publico, a exigéncia de garantia
correspondente a 5% do valor total estimado da contrataciio revela-se proporcional, razoavel e compativel com o risco assumido pela Administragao.

II — Compatibilidade com a pratica de mercado e contratagdes similares

A exigéncia de garantia de execugdo mostra-se plenamente compativel com a pratica de mercado e com a atuaciio de outros 6rgios publicos, conforme
demonstram contratagdes similares realizadas por:

Tribunal de Contas da Unidio — TCU (doc. 3024663);
Tribunal Superior do Trabalho — TST (doc. 3024664);
Contrato atualmente vigente no TRT da 10" Regido, que igualmente prevé garantia de execugao.

Tais precedentes evidenciam que a exigéncia de garantia de execugdo ¢ pratica consolidada e aceita em contratagdes de natureza semelhante,
especialmente quando envolvem cessdo de bens publicos e execugdo continuada de obrigagdes.

3.4.3 - SERA NECESSARIO E/OU RECOMENDAVEL EXIGIR GARANTIA ADICIONAL? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE (APENAS PARA OBRAS E SERVICOS
DE ENGENHARIA OU CONTRATACOES COM PAGAMENTO ANTECIPADO).

Nao se aplica.

3.44 - SERA NECESSARIO E/OU RECOMENDAVEL EXIGIR GARANTIA COMPLEMENTAR? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE (APENAS QUANDO O
CONTRATADO SE TORNAR DEPOSITARIO DE BENS DA ADMINISTRACAO).

Sim. Mostra-se necessaria e recomendavel a exigéncia de garantia complementar, consistente na contratagdo de apélice de seguro para protecio dos
bens do CEDENTE que permanecerdo sob a guarda, uso e responsabilidade da CESSIONARIA durante a execugdo contratual. A apélice devera abranger
os bens discriminados no subitem 6.10. RELACAO DE EQUIPAMENTOS E BENS DO RESTAURANTE E LANCHONETE, constante do Apéndice I11
do Termo de Referéncia, observando-se os mesmos prazos e sangdes aplicaveis a garantia financeira principal.

a) Fundamentacio da necessidade da garantia complementar

A presente contratagdo envolve a cessdo onerosa e precaria de espago fisico, acompanhada da disponibilizagdo de bens moveis, equipamentos e instalagdes
pertencentes ao TRT da 10 Regido, os quais ficardo sob a custodia direta da CESSIONARIA para viabilizar a exploragdo da atividade econdmica.

Nessa condigio, a CESSIONARIA assume o papel de depositéria de bens piiblicos, o que acarreta riscos patrimoniais relevantes, tais como:

o danos materiais;

e extravio;

¢ uso inadequado;

o deteriorag@o decorrente de culpa ou dolo;

e sinistros ndo cobertos pela garantia de execugdo contratual.

A exigéncia de garantia complementar especifica para os bens revela-se, portanto, medida adequada, proporcional e juridicamente justificavel, pois:

o assegura protegdo efetiva ao patrimonio publico;

® mitiga riscos que ndo se confundem com o inadimplemento contratual tipico;

e complementa a garantia de execugdo, sem sobreposi¢do de finalidades;

o transfere ao particular o 6nus financeiro compativel com o risco da atividade explorada.

Fundamento: art. 101 da NLLC:

Art. 101. Nos casos de contratos que impliquem a entrega de bens pela Administragdo, dos quais o contratado ficard depositario, o valor desses bens
deverda ser acrescido ao valor da garantia.

b) Compatibilidade com a pritica de mercado
A exigéncia de garantia complementar para prote¢do de bens publicos sob custédia do contratado encontra respaldo na pratica de mercado e em
contratacdes similares realizadas por outros 6rgaos publicos, conforme demonstram no doc. 2824513:

o contrato do Superior Tribunal de Justica — STJ (pag. 66);
e contrato do Tribunal Regional do Trabalho da 10* Regido — TRT10 (pag. 82);



o contrato do Ministério da Educagio — MEC (pag. 104).

3.4.5 - SERA NECESSARIO E/OU RECOMENDAVEL EXIGIR GARANTIA DE PROPOSTA? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Naio sera exigido garantia de proposta.

3.5 - REQUISITOS DE PAGAMENTO

3.5.1 - DIANTE DAS PECULIARIDADES DO OBJETO E DO MERCADO, SERA NECESSARIO REALIZAR PAGAMENTO ANTECIPADO?
JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao. Considerando que ndo ha sensivel economia de recursos eventual antecipagdo de pagamento, bem como nio ¢ condigdo indispensavel para a obtengado
do bem ou para a prestagdo do servigo, ndo havera pagamento antecipado.

3.5.2 - SERA NECESSARIO E/OU RECOMENDAVEL ESTABELECER CRONOGRAMA DE PAGAMENTO OU CRONOGRAMA FiSICO-FINANCEIRO
PARA A CONTRATACAO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao sera necessario.

3.5.3 — NO CASO DE CONTRATACAO DE SERVICOS, QUAIS SAO OS PADROES MINIMOS DE QUALIDADE ESPERADOS E COMO ELES SERAO
AFERIDOS PARA FINS DE PAGAMENTO (OU SEJA, QUAIS AS JUSTIFICATIVAS E PARAMETROS PARA A ELABORACAO DO IMR)?
JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Ao elaborar o IMR, os seguintes aspectos podem ser considerados:

1. Qualidade dos produtos: utilizagdo de ingredientes frescos, cumprimento das normas sanitarias, e oferta de cardapios variados, equilibrados e
nutricionalmente adequados;

2. Atendimento ao publico: cordialidade, tempo de espera razoavel, agilidade no servigo e pronta resolugdo de demandas ou reclamagdes;

3. Higiene e conservac¢io do ambiente: limpeza regular, organizagido do espaco fisico e obediéncia as normas de seguranga alimentar;

4. Infraestrutura e equipamentos: funcionamento adequado de utensilios, equipamentos ¢ instalagdes, de modo a ndo comprometer a operagao;
5. Regularidade no abastecimento: fornecimento continuo ¢ adequado dos itens previstos no cardapio e no contrato;

6. Adequaciio de precos: coeréncia entre os valores cobrados e os produtos oferecidos, de acordo com os limites estabelecidos;

7. Cumprimento de horarios: respeito aos horarios definidos para funcionamento do restaurante e da lanchonete;

8. Avaliacdo periddica: inspe¢des e auditorias para verificar a conformidade com os padrdes estabelecidos;

9. Pesquisa de satisfacdo: coleta de feedback dos usuarios para aferir a qualidade percebida dos servigos prestados;

10. Controle de conformidade: aplicacdo de penalidades em caso de descumprimento contratual ou, eventualmente, bonificagdes por desempenho superior ao
esperado.

3.6 - REQUISITOS AUXILIARES

3.6.1 - DIANTE DAS CARACTERISTICAS DA DEMANDA, REVELA-SE RECOMENDAVEL A UTILIZACAO DO PROCEDIMENTO AUXILIAR DE
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Naio se aplica.

3.6.1.1 - AS JUSTICATIVAS PARA SUA UTILIZACAO SE ALMOLDAM ADEQUADAMENTE AS HIPOTESES DO ART. 3° DO DECRETO 11.462/2023?
EXPLIQUE E INDIQUE O(S) RESPECTIVO(S) INCISO(S).

Naio se aplica.

3.612 - HA EXPECTATIVA DE A DEMANDA ANUAL SE REPETIR NO ANO SEGUINTE (PRORROGACAO DA ARP COM RENOVACAO DE
QUANTITATIVOS), OU A EVENTUAL PRORROGACAO VISARIA APENAS CONCLUIR OS PEDIDOS REMANESCENTES DO ANO ANTERIOR
(PRORROGACAO DA ARP SEM RENOVACAO DE QUANTITATIVOS)? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Naio se aplica.

3.6.2 - DIANTE DAS CARACTERISTICAS DA DEMANDA, REVELA-SE RECOMENDAVEL A UTILIZAGCAO DO PROCEDIMENTO AUXILIAR DE
CREDENCIAMENTO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao se aplica.

3.6.1.1 - AS JUSTICATIVAS PARA SUA UTILIZACAO SE ALMOLDAM ADEQUADAMENTE AS HIPOTESES E REQUISITOS DOS ARTS. 3°, 6°, I, E 9° DO
DECRETO 11.878/2024? EXPLIQUE E INDIQUE O(S) RESPECTIVO(S) DISPOSITIVO(S).

Nao se aplica.

3.7 - REQUISITOS DE SELECAO
3.7.1 - NO CASO DE COMPRAS, PARA O JULGAMENTO ADEQUADO DA PROPOSTA DO FORNECEDOR, SERA NECESSARIO ANALISAR



AMOSTRAS? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Naio se trata de compras, entdo ndo se aplica.

3.7.2 - NO CASO DE SERVICOS, PARA A HABILITACAO TECNICA ADEQUADA DO FORNECEDOR, SERA NECESSARIA VISTORIA PREVIA DO
LOCAL DE EXECUCAO DOS SERVICOS? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim. Embora ndo se trate de contratagdo de servigo direto, mas de cessdo de uso de espago publico, sera exigida a vistoria prévia do local pelas licitantes,
como condig@o para participacdo na selecdo publica. Isso garantira que a futura cessionaria tenha pleno conhecimento das condigdes do espago e possa apresentar proposta
compativel com a infraestrutura existente e as exigéncias previstas no edital.

Os contratos do MEC (doc. 2824513 pag. 90) e do TRT10 (doc. 2824513 pag. 78) preveem a possibilidade de vistoria prévia.

3.7.3 - E NECESSARIO AUTORIZACAQ DO PODER PUBLICO PARA O EXERCICIO DA ATIVIDADE A SER CONTRATADA (HABILITACAO JURIDICA
ESPECIAL)? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim. A empresa interessada na cessdo devera apresentar documentagdo que comprove estar legalmente constituida e autorizada a exercer atividade de
preparo e comercializagdo de alimentos. Isso inclui: alvara de funcionamento, licenga sanitaria, CNPJ com CNAE compativel com o ramo alimenticio e demais registros
exigidos por legislagdo municipal, estadual ¢ federal.

3.7.4 - SERA NECESSARIO EXIGIR QUALIFICACOES ECONOMICO-FINANCEIRAS ADICIONAIS? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE (TANTO PARA EXIGI-
LAS QUANTO PARA DISPENSA-LAS).

3.7.4.1 - CAPITAL SOCIAL (CS) OU PATRIMONIO LiQUIDO (PL) NAO INFERIOR A DETERMINADO PERCENTUAL DO VALOR ESTIMADO DA
CONTRATACAO

Sim, além das exigéncias dos requisitos basicos expressamente previstos no art. 69, incisos I e II, da NLLC, quais sejam, a apresentagdo das demonstragdes
contabeis e da certiddo negativa de feitos sobre faléncia, serd exigido a comprovagdo de capital social (CS) nado inferior a 10% (dez por cento) do valor
estimativo da contratagéo (art. 69, §4°, da NLLC), quando qualquer dos indices Liquidez Geral, Liquidez Corrente e Solvéncia Geral, informados pelo
SICAF, for igual ou inferior a 1.

Tal exigéncia foi requerida em contratos publicos semelhantes, a exemplo do contrato anterior deste Regional (doc. 1434528) e do STJ (doc. 3025541)

3.7.42 - CAPITAL CIRCULANTE LiQUIDO QU CAPITAL DE GIRO (ATIVO CIRCULANTE - PASSIVO CIRCULANTE) DE, NO MINIMO, 16,66% (DEZESSEIS
INTEIROS E SESSENTA E SEIS CENTESIMOS POR CENTOQ) DO VALOR ESTIMADO DA CONTRATACAO PARA O PERIODO DE 12 MESES  (APLICAVEL AS

SCMOE - ACORDAO 592/2016-PLENARIO)

Nao se aplica.

3.7.4.3 - INDICE DE ENDIVIDAMENTO TOTAL MENOR OU IGUAL A 0,6 (ACORDAO 628/2014-PLENARIO).

Nao se aplica.

3.7.4.4 - DECLARACAO DE COMPROMISSOS ASSUMIDOS, DE QUE UM DOZE AVOS DOS CONTRATOS FIRMADOS COM A ADMINISTRACAO PUBLICA

E/OU COM A INICIATIVA PRIVADA VIGENTES NA DATA APRESENTACAO DA PROPOSTA NAO E SUPERIOR AQ PATRIMONIO LiQUIDO DO
INTERESSADO (APLICAVEL AS SCMOE)

Naio se aplica.

375 - SERA NECESSARIO EXIGIR QUALIFICACOES TECNICAS (TE'CNICO-OPERACIONAL E TECNICO-PROFISSIONAL) ESPECIAIS?
JUSTIFIQUE/EXPLIQUE (TANTO PARA EXIGI-LAS QUANTO PARA DISPENSA-LAS).

3.7.5.1 - PROVA DE ATENDIMENTO DE REQUISITOS PREVISTOS EM LEI ESPECIAL

Naio sera exigida prova especifica de atendimento a requisitos previstos em lei especial, uma vez que a regularidade da licitante quanto ao exercicio da atividade
sera aferida por meio dos demais requisitos de qualificag@o técnica previstos neste Estudo Técnico Preliminar, notadamente o registro em entidade profissional
competente e a indicagdo de responsavel técnico habilitado, os quais se mostram suficientes para assegurar a adequada execugdo do objeto.

3.7.5.2 - REGISTRO OU INSCRICAO DO FORNECEDOR EM ENTIDADE PROFISSIONAL

Sim. Sera exigida a comprovacio de registro da licitante no Conselho Regional de Nutri¢io (CRN) da respectiva jurisdi¢do, dentro do prazo de validade,
conforme previsao da Resolugdo CFN n° 378/2005.

Tal exigéncia ¢ necessaria para garantir que a empresa atue regularmente em atividade que demanda supervisdo técnica especializada, assegurando conformidade
legal e sanitaria na execugdo dos servigos. A experiéncia deste Regional demonstra que a exigéncia ndo compromete a competitividade, sendo pratica consolidada
no mercado.

A exigéncia consta do edital do ultimo contrato deste TRT da 10* Regido (doc. 1434528, p. 9), bem como do edital do STJ (doc. 3025541, p. 32), evidenciando
sua compatibilidade com contratagdes similares.

3.7.5.3 - ATESTADOS DE CAPACIDADE TECNICA (LIMITE 50% DO QUANTITATIVO RELEVANTE; EXPERIENCIA MINIMA DE ATE 3 ANOS, SE SERVICO
CONTINUADO)

Sera exigida a apresentagdo de atestado de capacidade técnica, emitido por pessoa juridica de direito piblico ou privado, que comprove que a licitante executa
ou executou servi¢os de preparo e fornecimento de, no minimo, 129 refei¢ées, sendo ao menos 95 referentes ao almoco, por dia, de forma continua ou ndo.

A exigéncia ¢ considerada necessaria para assegurar que a empresa possua experiéncia operacional compativel com a demanda, reduzindo riscos de falhas na
execugdo e garantindo a continuidade e a qualidade dos servigos.

Critério semelhante foi adotado no edital do tltimo contrato deste Tribunal (doc. 1434528, p. 9) e no edital do STJ (doc. 3025541, p. 32), o que demonstra
aderéncia a pratica de mercado.

3.7.5.4 - INSTALACAO DE ESCRITORIO NO LOCAL DA EXECUCAQ

Naio sera exigida a instalagdo de escritorio no local da execugdo, por nio se tratar de requisito indispensavel a adequada prestacdo dos servigos.




3.7.5.5 - DECLARACAO DE QUE O FORNECEDOR TOMOU CONHECIMENTO DE TODAS AS INFORMAQLOES E DAS CONDICOES LOCAIS PARA O
CUMPRIMENTO DAS OBRIGACOES OBJETO DA CONTRATACAOQ (DECLARACAQ DO TOPICO DA VISTORIA PREVIA).

Sim. Conforme tépico TOPICO DA VISTORIA PREVIA, a exigéncia visa assegurar que as licitantes tenham pleno conhecimento das instalagdes e condigdes
operacionais, prevenindo alegagdes futuras de desconhecimento que possam comprometer a execugdo contratual.

3.7.5.6 - APRESENTACAO DE PROFISSIONAL(IS), DEVIDAMENTE REGISTRADO(S) NO CONSELHO PROFISSIONAL COMPETENTE, DETENTOR DE
ATESTADO DE RESPONSABILIDADE TECNICA POR EXECUCAO DE OBJETO DE CARACTERISTICAS SEMELHANTES

Sera exigida a indicagdo de profissional nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN), como responsavel técnico pela
execugdo dos servigos, especialmente no que se refere a elaboragdo de cardapios, supervisdo da producao e manipulagdo dos alimentos, em conformidade com a
legislagdo sanitaria vigente, notadamente a RDC n° 275/2002 da ANVISA e demais normas aplicaveis.

A exigéncia ¢ necessaria para garantir a seguranga alimentar, a observancia das normas sanitdrias e a qualidade dos servigos prestados. Em contratagdes
anteriores, a exigéncia mostrou-se adequada e essencial a boa execugdo contratual.

Tal requisito consta do edital do tltimo contrato deste TRT (doc. 1434528, p. 9) e do edital do STJ (doc. 3025541, p. 32), evidenciando alinhamento com
contratagdes similares.

3.7.5.7 - RELACAO DE COMPROMISSOS POR ELE ASSUMIDOS, QUE IMPORTEM EM DIMINUICAO DA DISPONIBILIDADE DO PESSOAL TECNICO
APRESENTADO PARA FINS DE QUALIFICACAO TECNICO-PROFISSIONAL

Nao sera exigida a apresentacdo de relagdo de compromissos do profissional técnico.

IV - ESTIMATIVAS DE QUANTIDADE

4.1 - QUAL A ESTIMATIVA DE QUANTIDADE A SER CEDIDA ?

Area do espaco objeto da cessio
A area fisica do espago a ser cedido possui aproximadamente 262,28 m?.

4.1.1 - JUSTIFIQUE, APRESENTE A MEMORIA DE CALCULO E OS DOCUMENTOS QUE DAO SUPORTE A QUANTIDADE INDICADA.

A drea area fisica do espago a ser cedido encontra-se informada no contrato anterior, como pode ser visto no Termo de Cessido de Uso n° 109/2020 (doc.
3026297).

4.1.2 - HA EXPECTATIVA DE AUMENTO OU DIMINUICAO DA DEMANDA PARA O FUTURO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao ha previsdo do aumento do espago a ser cedido.

4.1.3 - FORAM CONSIDERADAS AS EVENTUAIS INTERDEPENDENCIAS COM OUTRAS CONTRATACOES, DE MODO A POSSIBILITAR ECONOMIA
DE ESCALA? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim, foram analisadas eventuais interdependéncias com outras contratagdes vigentes ou previstas no ambito da instituigdo, com o objetivo de identificar
oportunidades de ganho de escala, racionalizagdo de recursos e otimizagdo de custos. No entanto, apds essa analise, constatou-se que ndo ha contratagdes
correlatas ou complementares que possam ser integradas ou compartilhadas com o presente objeto. Dessa forma, concluiu-se que ndo ha possibilidade de
economia de escala por meio de integragdo com outras contratagdes.

L TAMENTO DE MERCADO

5.1 - QUAIS SOLUCOES EXISTEM NO MERCADO PARA RESOLVER A NECESSIDADE IDENTIFICADA PELA ADMINISTRACAO? INDIQUE-AS E
INFORME QUAIS AS FONTES UTILIZADAS PARA SE BUSCAR POSSIVEIS SOLUCOES.

Foram consideradas duas formas principais de atendimento da necessidade da Administragao:

I - Execuciio direta

Consiste na implantagdo e operagdo do restaurante institucional pelo proprio 6rgdo, com estrutura, insumos e equipe proprios. Essa alternativa demanda
investimentos significativos em pessoal, equipamentos, controle sanitario e logistica, além de alto custo de manutengao e operagao.

II - Execucdo indireta

Consiste na cessdo de espago fisico pertencente ao TRT para que empresa especializada explore os servigos de restaurante e lanchonete, por sua conta e risco,
mediante contrapartida financeira mensal a Administragdo.

5.2 - FORAM CONSIDERADAS CONTRATACOES SIMILARES FEITAS POR OUTROS ORGAOS E ENTIDADES, COM OBJETIVO DE IDENTIFICAR A
EXISTENCIA DE NOVAS METODOLOGIAS, TECNOLOGIAS OU INOVACOES QUE MELHOR ATENDAM AS NECESSIDADES DA ADMINISTRACAQ?
RELACIONE-AS.

Sim. Foram consideradas contratagdes similares realizadas por outros 6rgaos publicos, para identificar boas praticas e inovagdes aplicaveis a presente cessdo de
uso.

A analise abrangeu os seguintes contratos:



PESQUISA DE PREGOS - RESTAURANTE/LANCHONETE

CESSAO DE USO DE ESPA(

JOSE LUIZ PINHEIRO DE AZEVEDO 14.925.328/0001-23 TERMO DE CESSAO DE USO N° 109/2020 TRT10 NONEROSO E PRECARIO.

MERCADO AUTENTICO LTDA 38.418.220/0001-02 CONTRATO N° 011/2025 MEC CONTRATO DE CESSAO DE Ut
TAIOBA SELF SERVICE LTDA 03.346.671/0001-05 CONTRATO N° 002/2024 STJ CESSAO, A TITULO PRECARIC
MERAKI LTDA 54.191.767/0001-74 TERMO DE CESSAO DE USO N. 01/2024 PRDF TERMO DE CESSAO DE USO (
DMI COMERCIO DE ALIMENTOS E BEBIDAS LTDA 17.008.737/0001-53 CONTRATO N° 001/2025 MME  CONTRATO DE CESSAO DE Ut

5.2.1 - ESPECIALMENTE EM SE TRATANDO DE CONTRATACAO DE TIC, FOI ANALISADO O RISCO DE DESCONTINUACAO DA TECNOLOGIA

UTILIZADA NA SOLUCAO ATUALMENTE ADOTADA? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Naio se aplica.

5.3 - APRESENTE OS PRINCIPAIS PROS E CONTRAS DAS POSSIVEIS SOLUCOES DISPONIVEIS NO MERCADO (TANTO DO PONTO DE VISTA

TECNICO QUANTO ECONOMICO).

I - Execucio direta
Proés:

Controle total sobre a operacido: A Administragdo teria total dominio sobre cardapio, qualidade, precos e equipe, podendo ajustar diretamente conforme a
demanda;

Foco em interesse publico: O servigo pode ser totalmente direcionado para atender ao bem-estar dos servidores e usuarios, sem interesse comercial.

Contras:
Alto custo para implantagio e manutenc¢do: Seria necessario investimento significativo em estrutura fisica, equipamentos, insumos e contratagio de pessoal;
Gestiio complexa e onerosa: Exigiria uma equipe administrativa dedicada, além da criagdo de rotinas de controle de estoque, compras e vigilancia sanitaria;

Burocracia e rigidez: A gestdo publica enfrenta mais limitagdes legais e processuais para compras, contratagdes e ajustes operacionais em comparagdo a
iniciativa privada;

Risco de ineficiéncia: A auséncia de expertise especifica na area de alimentagao coletiva pode comprometer a qualidade ¢ a atratividade do servigo.

Por esses motivos, niio se mostra viavel nem eficiente frente a estrutura atual da Administragéo.

II - Execucio indireta
Proés:

Transferéncia de riscos operacionais para terceiros: O prestador de servico assume responsabilidades como gestdo de insumos, pessoal e manutengio,
reduzindo os riscos para o contratante;

Prego acessivel aos usuarios: A cessdo de uso permite que a Administragdo ofereca alimentag@o no local de trabalho a precos acessiveis ao publico interno, sem
assumir os custos da operagdo, garantindo conveniéncia e economia aos usuarios;

Reducio dos custos recorrentes com o aluguel do espaco: Cessdo do uso do espago pode evitar encargos financeiros diretos para a administragdo publica,
tornando o modelo mais sustentavel a longo prazo;

Redugio da carga administrativa sobre a gestio publica: A terceirizagdo ou concessdo diminui a necessidade de alocagdo de recursos administrativos para
gestao do servico;

Reducio da responsabilidade sobre manutenciio e reposiciio: O operador do servigo fica encarregado pela manutengdo dos equipamentos e infraestrutura,
aliviando encargos financeiros e operacionais para o ente publico.

Contras:

Menor controle sobre a qualidade do servico prestado: A Execugdo fica a cargo da cessionaria, o servico pode perder caracteristicas institucionais ou nao
atender completamente as expectativas do publico-alvo

Possivel variacdo de custos ao longo do tempo: Modelos de concessdo podem apresentar flutuagdes financeiras, exigindo revisdes contratuais para garantir
equilibrio econdmico-financeiro;

Necessidade de acompanh to/fiscalizacdo continua: Sem uma fiscalizagdo continua, podem haver quedas na qualidade do servigo, além do risco de
descumprimento de clausulas contratuais;

Possivel impacto na identidade e padrio do servigo oferecido: Ha o risco de que o servigo prestado ndo reflita completamente os valores, a cultura ou a
qualidade esperada do TRT10.

Portanto, a solugdo mais adequada disponivel no mercado ¢ a cessdo de uso de espaco publico, a titulo oneroso, para que empresa especializada no ramo de
alimentacdo possa explorar comercialmente os servigos de restaurante e lanchonete, nas dependéncias da Administragdo. Essa alternativa permite 8 Administragao
disponibilizar alimentagdo aos usuarios do TRT10, sem assumir os encargos diretos da operagdo, reduzindo custos, responsabilidades operacionais e riscos
contratuais. Todos os contratos analisados optaram por essa forma de contratagdo, o que reforga sua viabilidade técnica, juridica e econdmica.

5.3.1 -NO CASO DE COMPRAS, FOI VERIFICADO SE A OPCAO PELA AQUISICAO E MAIS VANTAJOSA DO QUE OUTRAS ALTERNATIVAS, A

EXEMPLO DA LOCACAO DE BENS (ART. 44 DA LEI N° 14.133/2021)? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.



Naio se aplica.

- ESTIMAT

6.1 - PESQUISA DE PRECOS - ASPECTOS GERAIS
6.1.1 - CADA ITEM DO OBJETO PESQUISADO POSSUI, AO MENOS, TRES PRECOS VALIDOS? INDIQUE O DOCUMENTO SEI.

Sim, o objeto da contratagdo (cessdo de espaco fisico) possui ao menos 3 (trés) precos utilizados para balizar a estimativa do valor da taxa de utilizagao do espago,
conforme demonstrado nos docs. 3026297, 3024664 e 2824513 (paginas 5 ¢ 86).

Registre-se, ademais, que o valor originalmente estabelecido no contrato anterior foi definido a partir de estudo especifico do valor do metro quadrado dos
iméveis e das loca¢des deste Tribunal, conforme consta do Processo Administrativo n° 18.0.000007637-2, tendo sido posteriormente reajustado, nos termos do
6° Termo Aditivo ao Termo de Cessio de Uso n° 109/2020 (doc. 2523444).

6.1.1.1 - CASO NAO TENHA SIDO IDENTIFICADO O MINIMO DE 3 PRECOS, APRESENTE AS RESPECTIVAS JUSTIFICATIVAS?

Naio se aplica.

6.1.2 - FOI PRIORIZADA A PESQUISA POR PRECOS PUBLICOS? INFORME QUAIS FORAM AS FONTES UTILIZADAS E INDIQUE O DOCUMENTO
SEL

Sim, docs. 3026297, 3024664 ¢ 2824513.

6.1.2.1 - CASO A PESQUISA TENHA SIDO REALIZADA APENAS COM PRECOS DE INTERNET OU DE FORNECEDORES (PROPOSTA DE EMPRESAS)
REFORCE AS JUSTIFICATIVAS PARA TANTO (EXCECAO A PRIORIZACAO DOS PRECOS PUBLICOS).

Nao foi realizada apenas com pregos de internet e proposta.

6.2 - PRECOS PUBLICOS
6.2.1 - FOI UTILIZADO O PRECO DO CONTRATO ATUAL DO TRT? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEL

Sim, foi utilizado o contrato atual para estimar a quantidade de consumo médio, bem como para definir o valor da taxa de ocupagdo, como pode ser visto
no Termo Aditivo 6° ao Termo de Cesséo de Uso n° 109/2020 (doc. 2523444).

622 - OS PRECOS PUBLICOS ENCONTRAM-SE DENTRO DO PRAZO MAXIMO DE 1 ANO DA DATA DA
PESQUISA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI.

Sim. Docs. 2823469, 2823471, 2823472, 2824513, 3024663 ¢ 3024664.

623 - CASO NAO, FORAM DEVIDAMENTE ATUALIZADOS PELO IPCA OU POR INDICE PROPRIO, CONFORME O CASO
CONCRETO? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI

Nao se aplica.

6.2.4 - A VIGENCIA CONTRATUAL (EM CASO DE CONTRATOS) OU A DATA DE REALIZACAO DO PREGAO E/OU HOMOLOGACAO (EM CASO DE
PRECOS DO BANCO DE PRECOS) FORAM SINALIZADAS? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI.

Naio se aplica.

6.2.5 - A DESCRICAO DO OBJETO FOI SINALIZADA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEL

Sim.

6.2.6 - A QUANTIDADE FOI SINALIZADA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEL

Sim.

6.2.7 - A UNIDADE DE MEDIDA FOI SINALIZADA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI.

Sim.

6.2.8 - O PRECO A SER UTILIZADO FOI SINALIZADO? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEIL

Sim.

6.2.9 - OS ITENS FORAM NOMEADOS CONFORME O CASO CONCRETO (PP1 - ITEM 1, PP2 - ITEM 1...)? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O
DOCUMENTO SEIL

Sim.

6.2.10 - OS PRECOS FORAM AGRUPADOS CONFORME DEMONSTRADO NOS SUBITENS 5.1.2.7 E 5.1.2.8 DO MANUAL DE PESQUISA DE PRECOS -
PASSO A PASSO - DIAQS? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI.

Sim.

6.3 - PRECOS DE INTERNET

6.3.1 - OS PRECOS ENCONTRAM-SE DENTRO DO PRAZO MAXIMO DE 6 MESES DA DATA DA PESQUISA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O
DOCUMENTO SEI.

Nao foi utilizado prego de internet para definir o valor da taxa de ocupagao.



6.3.2 - A DATA DA PESQUISA FOI SINALIZADA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEIL

Nao foi utilizado preco de internet para definir o valor da taxa de ocupagio.

6.3.3 - A DESCRICAO DO OBJETO FOI SINALIZADA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEL

Nao foi utilizado prego de internet para definir o valor da taxa de ocupag@o.

6.3.4 - A UNIDADE DE MEDIDA FOI SINALIZADA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI.

Nao foi utilizado prego de internet para definir o valor da taxa de ocupagdo.

6.3.5 - OS ITENS FORAM NOMEADOS CONFORME O CASO CONCRETO (PI1 - ITEM 1, PI2 — ITEM 1...)? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O
DOCUMENTO SEIL

Nao foi utilizado preco de internet para definir o valor da taxa de ocupagao.

6.3.6 - OS PRECOS FORAM AGRUPADOS CONFORME DEMONSTRADO NOS SUBITENS 5.1.2.7 E 5.1.2.8 DO MANUAL DE PESQUISA DE PRECOS -
PASSO A PASSO - DIAQS? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI.

Nao foi utilizado prego de internet para definir o valor da taxa de ocupag@o.

6.4 - PRECOS DE PROPOSTAS

6.4.1 - AS PROPOSTAS ENCONTRAM-SE DENTRO DO PRAZO MAXIMO DE VALIDADE (6 MESES DA DATA DA PROPOSTA)?
EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI.

Nao foram utilizadas propostas.

6.4.2 - AS PROPOSTAS POSSUEM AS INFORMACOES ABAIX0? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEI.
a) descri¢ao do objeto, valor unitario e total;

b) nimero do Cadastro de Pessoa Fisica - CPF ou do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ do proponente;

¢) enderegos fisico e eletronico e telefone de contato;

d) dados bancarios;

e) data de emissao; e

f) nome completo e identificagdo do responsavel.

6.4.3 - APRESENTE A RELACAO DOS FORNECEDORES CONSULTADOS, O REGISTRO DAQUELES QUE NAO ENVIARAM RESPOSTA, BEM COMO
AS JUSTIFICATIVAS PARA A ESCOLHA DOS REFERIDOS FORNECEDORES CONSULTADOS. EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO
SEIL

Nao foram utilizadas propostas.

6.5 - OUTROS ASPECTOS ESPECIAIS
6.5.1 - TRATANDO-SE DE CONTRATACAO DE OBRAS E SERVICOS DE ENGENHARIA:

6.5.1.1 - FORAM OBSERVADOS OS PARAMETROS ESPECIAIS PREVISTOS NOS §§2°, 5° E 6° DO ART. 23 DA NLLC, NA IN SEGES/ME N° 91/2022 E NO
DECRETO N° 7.983/2013? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEL

Naio se aplica.

6.5.1.2 - FOI UTILIZADA A TABELA SINAPI COMO BASE DE REFERENCIA? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEL

Nao se aplica.

6.5.1.3 - JUSTIFIQUE A ESCOLHA ENTRE A UTILIZACAO DA TABELA SINAPI - DESONERADO (ACRESCIDO O PERCENTUAL DA CPRB NO BDI) OU A
DA TABELA SINAPI - NAO DESONERADO (EXCLUIDO O PERCENTUAL DA CPRB NO BDI)? EXPLIQUE/DEMONSTRE/INDIQUE O DOCUMENTO SEIL

Naio se aplica.

6.5.2 - TRATANDO-SE DE CONTRATACAO DE SERVICOS COM MAO DE OBRA EXCLUSIVA (SCMOE):

6.5.2.1 - OS CONTRATOS PUBLICOS IDENTIFICADOS ESTAO ACOMPANHADOS DAS RESPECTIVAS PLANILHAS DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS
MAIS ATUALIZADAS DA CONTRATACAO (OBSERVADA A ULTIMA REPACTUACAQ)? INDIQUE OS DOCUMENTOS SEL

Nao se aplica.

6.5.2.2 - FOI REALIZADA PESQUISA DE MERCADO PARA DEFINICAO DOS VALORES A SEREM RESERVADOS PARA ATENDIMENTO DAS DESPESAS
COM UNIFORMES, EQUIPAMENTOS, MATERIAIS, PASSAGENS, ENTRE OUTROS? INDIQUE OS DOCUMENTOS QUE MATERIALIZAM AS PESQUISAS
OBSERVADAS AS REGRAS DE SINALIZACAO, BEM COMO AS RESPECTIVAS PLANILHAS.

Nao se aplica.

6.6 - DEFINICAO DO ORCAMENTO ESTIMADO DA CONTRATACAO

A defini¢iio da versdo final e oficial do orcamento estimado da contratacdo, pautada na pesquisa de pregos delineada neste ETP, mas sem prejuizo de eventuais
ampliagdes e/ou aperfeicoamentos, sera materializada em planilha padronizada, que constituira apéndice do Termo de Referéncia da fututra contratagdo, tudo em
observancia aos requisitos do art. 23 da Lei n° 14.133/2021, e contendo, no minimo, os seguintes elementos:

a) descri¢@o do objeto a ser contratado;
b) identificacdo do(s) agente(s) responsavel(is) pela pesquisa;
¢) caracterizagdo das fontes consultadas;

d) série de pregos coletados;



e) método estatistico aplicado para a definig¢do do valor estimado;

f) justificativas para a metodologia utilizada, em especial para a desconsideragdo de valores inconsistentes, inexequiveis ou excessivamente elevados, se
aplicavel;

g) memoria de calculo do valor estimado e documentos que lhe dio suporte;
h) justificativa da escolha dos fornecedores, no caso da pesquisa direta com, no minimo, 3 (trés) fornecedores;

i) a data de elaboracio (conclusido) do orcamento estimado.

I- DESCRICAO DA SOLU

7.1 - DENTRE AS SOLUCOES DISPONIVEIS, QUAL SE REVELA A MAIS APTA A ATENDER A NECESSIDADE DA ADMINISTRACAO?

Cessdo de uso, a titulo oneroso e precario, de espago fisico localizado nas dependéncias do Foro Trabalhista de Brasilia, para empresa especializada na area de
alimentagdo, por meio de cessdo de uso de espago fisico, a titulo oneroso e precario, para a prestagdo dos servicos continuos de lanchonete e restaurante, nas
dependéncias do Foro Trabalhista de Brasilia.

GLOBAL GRUEG ITEM DESCRICAO UNIDADE DE MEDIDA QU/’\rT)TTl;:)sDE
1 1 Taxa de Ocupagio M2 262,28

7.2 - DETALHE AS JUSTIFICATIVAS TECNICAS E ECONOMICAS PARA A ESCOLHA DA SOLUCAO.

Com o objetivo de atender de forma eficiente 2 demanda identificada neste Estudo Técnico Preliminar, procedeu-se a realizag¢do de pesquisa no Portal de
Compras do Governo Federal, por meio da qual foram identificados diversos processos licitatérios conduzidos no Ambito da Administraciio Piblica
referentes ao fornecimento de refeices e lanches, com caracteristicas similares ao objeto em analise.

Nesse contexto, consideradas as alternativas de solu¢do apresentadas no item V deste documento e observada a natureza especifica do objeto, concluiu-se
que a solucio mais adequada para o atendimento da necessidade administrativa consiste na execu¢io indireta. Assim, optou-se pela cessio de uso de
espaco publico, a titulo oneroso, para que empresa especializada no ramo de alimentaciio explore comercialmente os servicos de restaurante e lanchonete
nas dependéncias da Administracio.

A escolha da solugiio fundamenta-se nas seguintes justificativas técnicas e econdmicas:

I- O TRT da 10* Regido ndo dispde de pessoal pertencente ao seu quadro efetivo com capacitagdo técnica adequada para a prestagdo de servigos de alimentagao
em larga escala, tais como restaurante e lanchonete;

II — Sob o aspecto econdémico, a execugdo indireta mostra-se a alternativa mais vantajosa, uma vez que afasta a necessidade de elevados investimentos iniciais e
custos recorrentes relacionados a implantagdo, manutengéo e operagdo direta desses servigos.

7.3 - NO CASO DE CONTRATACAO DIRETA POR ESCOLHA JUSTIFICADA DO FORNECEDOR (DISPENSAS, EXCETO PEQUENO VALOR, E
INEXIGIBILIDADES), APRESENTE AS JUSTIFICATIVAS PARA TAL ESCOLHA, BEM COMO INDIQUE O ENQUADRAMENTO LEGAL E
DEMONSTRE O CUMPRIMENTO/ATENDIMENTO DOS REQUISITOS ESPECIAIS EXIGIDOS NO RESPECTIVO DISPOSITIVO LEGAL?

Naio se aplica.

VIII - JUSTIFICA' S PARA O PARCELAMENTO (OU NAO)

8.1 - NO CASO DE PARCELAMENTO DO OBJETO (POR ITEM)
8.1.1 - JUSTIFIQUE-O:

Naio se aplica.

8.1.2 - O LEVANTAMENTO DE MERCADO DEMONSTRA SER CARACTEZRI'STICA DE MERCADO O ATENDIMENTO ITEM A ITEM, SEM RESULTAR
PERDA DE ECONOMIA DE ESCALA, BEM COMO PREJUIZOS A GESTAO E FISCALIZACAO CONTRATUAL? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao se aplica.

8.2 - NO CASO DE PARCIAL PARCELAMENTO DO OBJETO (POR GRUPO DE ITENS)
8.2.1 - JUSTIFIQUE-O:

Naio se aplica.

8.2.2 - O LEVANTAMENTO DE MERCADO DEMONSTRA SER CARACTERISTICA DE MERCADO O ATENDIMENTO PELAS EMPRESAS DE TODOS
OS ITENS DE CADA RESPECTIVO GRUPO SIMULTANEAMENTE, SEM RESULTAR EM DESPROPORCIONAL RESTRICAO A
COMPETIVIDADE? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Naio se aplica.

8.3 - NO CASO DE NAO PARCELAMENTO DO OBJETO (GLOBAL)
8.3.1 - JUSTIFIQUE-O:

O nio parcelamento do objeto justifica-se em razdo de sua indivisibilidade, uma vez que se trata de um tnico objeto passivel de cessdo, qual seja, a cessdo de uso
do espago destinado ao restaurante do Foro Trabalhista de Brasilia.

8.3.2 - O LEVANTAMENTO DE MERCADO DEMONSTRA SER CARACTERISTICA DE MERCADO O ATENDIMENTO PELAS EMPRESAS DE TODOS
ITENS GLOBALMENTE  AGRUPADOS SIMULTANEAMENTE, SEM  RESULTAR EM  DESPROPORCIONAL RESTRICAO A
COMPETIVIDADE? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim, em razdo da indivisibilidade do objeto, o mercado adota o nio parcelamento do objeto.




IX - DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

9.1 — QUAIS OS PRINCIPAIS RESULTADOS ESPERADOS COM A CONTRATACAO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

A presente contratagdo visa garantir a continuidade da oferta de alimenta¢do nas dependéncias do TRT, por meio da cessdo de uso a titulo oneroso de espago
fisico, possibilitando o funcionamento de restaurante e lanchonete voltados ao atendimento de servidores, magistrados, terceirizados, estagiarios, advogados e
demais usuarios.

Busca-se proporcionar refei¢des equilibradas, de qualidade, a pregos acessiveis, promovendo condigdes adequadas de alimentagdo e bem-estar durante a jornada
de trabalho. A existéncia de estrutura alimentar nas dependéncias do FTBSB contribui diretamente para a melhoria do clima organizacional, a economia de tempo,
a promogao de habitos alimentares saudaveis e a valorizagdo do publico interno.

Além disso, a contratagdo visa assegurar o cumprimento das normas sanitarias, de acessibilidade e de sustentabilidade ambiental, conforme diretrizes
institucionais e legais vigentes, mantendo o ambiente limpo, seguro e funcional, sem a necessidade de encargos diretos de operagao por parte da Administragdo.

9.1.1 - QUE RESULTADOS SAO ESPERADOS SOB OS CRITERIOS DE ECONOMICIDADE, EFICACIA E EFICIENCIA? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.
Os resultados pretendidos com o contrato no FTBSB sdo:

Economicidade: a medida evita a necessidade de investimento direto por parte da Administragdo na implantagdo e opera¢do de um servigo alimentar, transferindo
0s custos operacionais ao cessionario, o que representa economia de recursos publicos. Além disso, a natureza onerosa da cessdo gera uma receita acessoria ao
Tribunal.

Eficacia: garante a disponibilizagdo continua de refeigdes e lanches em ambiente adequado, promovendo o atendimento as necessidades alimentares de
magistrados, servidores e demais usuarios de forma eficiente e dentro das exigéncias legais e sanitarias.

Eficiéncia: a terceirizagdo da explora¢do do servigo permite & Administragdo concentrar seus recursos ¢ esforcos em suas atividades-fim, mantendo, a0 mesmo
tempo, a qualidade do suporte prestado ao publico interno e externo do Tribunal.

9.12 - A CONTRATACAO CONTRIBUIRA PARA O MELHOR APROVEITAMENTO DE RECURSOS HUMANOS, MATERIAIS E
FINANCEIROS? DESCREVA COMO A CONTRATACAO AJUDARA A RACIONALIZAR OS RECURSOS DISPONIVEIS DA ADMINISTRACAO.

Sob essa perspectiva, os resultados pretendidos sdo:

Recursos Humanos: a Administragdo evita a necessidade de alocar servidores para a gestdo de um servigo que nado ¢ atividade-fim do TRT10, permitindo o
melhor aproveitamento do pessoal em areas estratégicas e técnicas.

Recursos Materiais: a utilizagdo de espago ja existente e estruturado, sem de ampliagdes significativas, promove o aproveitamento racional da infraestrutura
publica.

Recursos Financeiros: ao transferir a responsabilidade pela operagdo, manutencdo e gestdo do restaurante e lanchonete a terceiros, o Tribunal elimina custos com
insumos, pessoal, equipamentos e gestdo, otimizando seu orgamento e gerando retorno financeiro por meio da cessao onerosa.

9.1.3 - A CONTRATACAO CONTRIBUIRA PARA MELHORAR A QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS A SOCIEDADE? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.
Os principais resultados pretendidos sdo:

Melhoria do atendimento aos usuarios do Tribunal: a presenga de restaurante e lanchonete nas dependéncias do FTBSB melhora a experiéncia dos usuarios,
especialmente advogados, partes e servidores, que podem acessar refei¢des de forma rapida e pratica durante o expediente.

Aumento da produtividade e do bem-estar: a oferta de alimentacdo adequada e acessivel no ambiente de trabalho contribui para a saude, a motivagdo ¢ o
rendimento dos profissionais que atuam no Tribunal, refletindo-se positivamente na qualidade dos servigos prestados a sociedade.

Fortalecimento da imagem institucional: a prestacdo de suporte de qualidade ao publico interno e externo demonstra compromisso com a humanizagao do
ambiente de trabalho e com a eficiéncia na prestagao jurisdicional.

X - PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO

101 - QUAIS ACOES PRECISAM SER ADOTADAS PREVIAMENTE PELA ADMINISTRACAO PARA VIABILIZAR A
CONTRATACAQ? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim. Sera necessaria a realizagdo de adequagdes no espago fisico a ser cedido, a fim de garantir condigdes minimas para a instalagdo e funcionamento do
restaurante ¢ da lanchonete. Essas providéncias podem incluir: revisdo das instalagdes elétricas e hidraulicas, verificagdo do sistema de exaustdo, iluminagao,
ventilagdo, acessibilidade, pintura, pequenos reparos estruturais e higienizagdo completa do ambiente. Tais adequagdes sdo essenciais para assegurar o
cumprimento das normas sanitarias e de seguranga alimentar vigentes, além de proporcionar um ambiente funcional e adequado ao atendimento do publico.

10.1.1 — E NECESSARIO ADEQUAR O AMBIENTE FISICO, TECNOLOGICO OU ORGANIZACIONAL ANTES DO INICIO DA EXECUCAO
CONTRATUAL? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim. Serd necessaria a realizagdo de adequagdes no espaco fisico a ser cedido, a fim de garantir condigdes minimas para a instalagdo e funcionamento do
restaurante e da lanchonete. Essas providéncias podem incluir: revisdo das instalagdes elétricas e hidraulicas, verificagdo do sistema de exaustdo, iluminagao,
ventilagdo, acessibilidade, pintura, pequenos reparos estruturais e higienizagdo completa do ambiente. Tais adequagdes sdo essenciais para assegurar o
cumprimento das normas sanitarias e de seguranga alimentar vigentes, além de proporcionar um ambiente funcional e adequado ao atendimento do publico.

10.1.2 - SERA PRECISO CAPACITAR OS SERVIDORES QUE IRAO ATUAR NA FISCALIZACAO E GESTAO CONTRATUAL? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim. Recomenda-se a realizagdo de capacitagdo especifica, ainda que de forma objetiva, voltada a fiscalizagdo contratual em contratos de cessdo de uso com
prestagdo de servigo continuado, especialmente no que se refere aos aspectos sanitarios, de qualidade, atendimento ao publico e sustentabilidade. A capacitagdo
garantira maior efetividade no acompanhamento da execug@o contratual e no cumprimento das clausulas previstas.

XI - CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

11.1 - HA CORRELACAO OU INTERDEPENDENCIA COM OUTRAS CONTRATACOES? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao. A contratagio foi analisada quanto a existéncia de interdependéncias com outros contratos vigentes ou previstos no ambito da institui¢do, e concluiu-se que
nao ha contratagdes correlatas ou complementares que possibilitem integragdo ou compartilhamento de recursos.



11.1.1 - SE SIM:

11.1.1.1 - HA RISCO DE SOBREPOSICAO DE CONTRATACOES SIMILARES OU COM MESMO OBJETO (NO CASO DE CONTRATACAO DIRETA, ISSO
REPRESENTA RISCO DIRETO DE FRACIONAMENTO ILICITO DE DESPESA)? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE

Nao se aplica.

11.1.1.2 - E POSSIVEL, MEDIANTE O AGRUPAMENTO DE TAIS CONTRATACOES EM UM SO CERTAME, AMPLICAR A ECONOMIA DE ESCALA OU O
REDUZIR O USO DE RECURSOS HUMANOS E MATERIAIS, POR EXEMPLO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao se aplica.

11.1.1.3 - SE A INTERDEPENDENCIA FOR CRONOLOQICA (SUCESSAO OU CONCATENACAQ DE CONTRATACOES PARA ATINGIR UM FIM ESPECIFICO
MAIOR), QUAL CRONOGRAMA OU ORDEM DEVERA SER OBSERVADO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Nao se aplica.

XII - DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTO ABIENTAIS

12.1 - ESTA CONTRATACAO PODE GERAR IMPACTOS AMBIENTAIS RELEVANTES? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

A contratagdo podera gerar impactos ambientais relacionados ao consumo de agua, energia elétrica, geragao de residuos solidos (organicos e reciclaveis) e
descarte de embalagens e insumos alimentares. No entanto, tais impactos sdo considerados moderados e tipicos da atividade de servigos de alimentagdo, sendo
passiveis de controle por meio de boas praticas operacionais, conforme exigéncias sanitarias e ambientais vigentes.

1211 - QUAIS MEDIDAS SERAO ADOTADAS PARA REDUZIR OU MITIGAR OS IMPACTOS AMBIENTAIS DA
CONTRATACAO? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Entre as medidas mitigadoras a serem adotadas, destacam-se:

Estimulo a adogdo de praticas sustentaveis pelo cessionario, como o uso de utensilios reutilizaveis ou biodegradaveis daqueles menos agressivos ao meio
ambiente;

Gestdo adequada de coleta de residuos e proceder ao recolhimento do 6leo usado, que devera ser destinado a reciclagem e com separagdo de reciclaveis e
orgénicos;

Adogao de equipamentos com selo de eficiéncia energética;

Incentivo a aquisi¢do de produtos de fornecedores locais e com menor pegada ambiental a partir de plastico biodegradavel ou de fontes renovaveis;
indicar medidas visando reduzir o desperdicio de insumos e a gera¢ao de residuos sem reaproveitamento;

privilegiar o uso de produtos ndo descartaveis.

Essas praticas deverao ser observadas no edital e no contrato, alinhadas as diretrizes de sustentabilidade da Administra¢ao Publica.

12.1.2 — AS MEDIDAS ADOTADAS INCLUEM EXIGENCIAS DE BAIXO CONSUMO DE ENERGIA, RACIONALIZACAO DE RECURSOS E LOGISTICA
REVERSA, QUANDO APLICAVEL? JUSTIFIQUE/EXPLIQUE.

Sim. As medidas previstas contemplam exigéncias voltadas ao baixo consumo de energia, a racionaliza¢io do uso de recursos naturais ¢ a logistica reversa,
quando aplicavel. Nesse sentido, incentiva-se a utiliza¢io de equipamentos com selo de eficiéncia energética, bem como a adogdo de praticas que promovam o
uso racional de Agua e energia elétrica durante a execucao das atividades.

Adicionalmente, prevé-se a gestio adequada dos residuos gerados, incluindo a separacio de residuos reciclaveis e organicos ¢ a destinagio ambientalmente
adequada do 6leo de cozinha usado, mediante recolhimento e encaminhamento para reciclagem, caracterizando pratica de logistica reversa compativel com a
natureza do objeto.

XIII - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUACAO DA CONTRATACAO

131 — A SOLUCAO ESCOLHIDA E VIAVEL, RAZOAVEL E ADEQUADA PARA ATENDER A NECESSIDADE DA ADMINISTRACAO?
EXPLIQUE/JUSTIFIQUE

Sim, a contratagdo para cessdo onerosa e precaria de espaco fisico destinado a exploragdo de lanchonete e restaurante no Foro Trabalhista de Brasilia ¢ adequada,
viavel e razoavel para atender a necessidade da Administragdo. A medida garante a continuidade de um servigo essencial, proporcionando um ambiente adequado
para alimentagdo dos magistrados, servidores, terceirizados, estagiarios, advogados ¢ demais usuarios do TRT10. Considerando que o Tribunal ndo dispoe de
estrutura propria para prestar esse tipo de servigo, a utilizagao do espago por terceiros especializados representa uma solugéo eficiente e de bom custo-beneficio,
assegurando qualidade, higiene, pontualidade e precos compativeis com o mercado. A proposta também contribui para a manutenc@o da produtividade e bem-estar
dos usuarios, alinhando-se aos principios da economicidade, eficiéncia e interesse publico.

RESP AVEL

14.1 - UNIDADE RESPONSAVEL (UNIDADE/SETOR): DIAFB
14.2 - SERVIDOR RESPONSAVEL: Sérgio Pollazzon

14.3 - E-MAIL FUNCIONAL: sergio.pollazzon@trt10.jus.br

14.4 - TELEFONE: (61) 3348-1513

MODELO DE ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - VERSAO 4 (APROVADA EM 13/10/2025)
seil o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por SERGIO POLLAZZON, Chefe de Divisdo, em 11/02/2026, as 10:11, conforme art. 1°, III, "b", da Lei 11.419/2006.
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PODER JUDICIARIO
JUSTICA DO TRABALHO -
TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 10° REGIAO

Processo Administrativo N° 0000926-62.2025.5.10.8000

Objeto: Cessiao, a titulo precirio e oneroso, do uso das dependéncias e i laces do Foro Trabalhista de Brasilia.
Planilha - Orcamento Estimado da Contratacio Metodologia de Descarte para Anilise
COTACOES
- Valor Preco para cilculo do
Quantidade total ¢ VAL WA O R C) Valor de Valor Valor Valor Média dos Coeficiente de Variagio
p . Preco ey Referéncia - Total Total Total Precos |DV - Desvio . LI - Limite LS - Limite Superior (Selecione abaixo a Coeficiente de
i o Iefereriziag periodolde; o s, Prego Prego Prego pﬁbliio 4 |N°de U":ém TAXA DE de de de Piblicos | Padrio |V ‘C,"fﬁ“_"“e oe Inferior (Excessivamente vigéneia mixima da | Variagio Méximo
em jeto ni etod. | Piblico 1 [ <57 (TsT) Piblico 3 (Ministério da| Cot. e OCUPACAO énci énci énci =ARRED( |[=DESVPAD _D“’,'/‘;’wgé”; (Inexequivel) Elevados) contratagdo) (preencher com
(TRT10) (STJ) . Referéncia (Mensal) (RS) (RS) (RS) MEDIA(FT:| (FT:G7) = 1 =(S7)-(S7*UT) =(ST)HST*UT) 0,25, 0,20 ou 0,15)
(RS) (12 meses) (60 meses) (120 meses) 672
(Mensal) V.U V.U V.U V.U (R$) (120 Meses)
Taxa de Ocupagi 262,28 n? 3 51,82 3829 (3 11,96 (3 50,71
1 i de Beupasto @ @ 4 5127 13.447.10 161.365.15 806.825,74 1.613.651.47 5127 079 002 5048 52,06 1.613.65147 015
Quantidades 262 546 1180 584
Documento SEI 3026297 3024664 282452’ pds. 282458’; pd. 13.447,10 161.365,15 806.825,74 1.613.651,47 1.613.651.47
Autor e data |
Autor e data [Pedro Paulo das D. Lopes - 05/01/2026
METODOLOGIA

(3) Nos casos em que temos 3 (trés) ou mais pregos piblicos consistentes, dentre todos os pregos coletados, adotamos a média sancada deles como Prego de Referéncia.
Descartamos os pregos de propostas de empresas e preos de internet, se acaso existirem (Fundamento: arts. 5° § 1° ¢ 6°, §§ 1°, 3° e 4°, da IN n° 65/2021 do Ministério da
Economia; §1° do art. 23 da Lei n° 14.133/2021; Acérddo n° 1445/2015 do Plendrio do TCU - pregos piiblicos “devem ser priorizados”; Acérddo n° 403/2013-TCU da Primeira
Camara do TCU - necessidade de “avaliagio critica dos valores obtidos”; Acérddo n° 2032/2021 do Plendrio do TCU - utilize a "média sancada, ou outro método similar, dos
sa de prego, de modo a se descartar valores que apresentem grandes variagdes em relagiio aos demais”).

ulo da média saneada (quando for o caso) nio houver pregos acima do limite superior (LS) ou abaixo do limite inferior (LI) para
coeficiente de variagiio permanecer acima do percentual indicado na Matriz de Riscos, adotamos como Prego de Referéncia a média do conjunto de pregos

rem descartados e of
stantes.

Obs.: Se no cd

MATRIZ DE RISCOS
PERCENTUAL DE
o )
GRAU DE RISCO 'VALOR REFERENCIAL APLICACAO **
Risco Baixo Até R$ 100.000 25%
. L. De R$ 100.001
Risco Médio até R$ 500.000 20%
Risco Alto Acima de R$ 500.000 15%

* VALOR REFERENCIAL: E o valor que ird definir o percentual da Matriz de Riscos a ser aplicado.

CALCULO DO VALOR REFERENCIAL de acordo com as metodologias constantes do tépico 6.3 (USO E DESCARTE DE PRECOS) deste manual de orientagoes:

METODOLOGIA 1: multiplique o VALOR DO UNICO PRECO PUBLICO do conjunto de preos identificados pela Quantidade que serd contratada para o item (VR = VALOR DO UNICO
PRECO PUBLICO * QUANTITATIVO).

METODOLOGIA 2: multiplique o VALOR DA MEDIA DOS 2 (DOIS) UNICOS PRECOS PUBLICOS do conjunto de precos identificados pela Quantidade que serd contratada para o item
(VR = VALOR DA MEDIA DOS 2 (DOIS) UNICOS PRECOS PUBLICOS * QUANTITATIVO).

METODOLOGIA 3: multiplique o VALOR DA MEDIA DOS 3 (TRES) OU MAIS PRECOS PUBLICOS do conjunto de pregos identificados pela Quantidade que serd contratada para o item

(VR = VALOR DA MEDIA DOS 3 (TRES) OU MAIS PRECOS PUBLICOS * QUANTITATIVO).

METODOLOGIA 9: multiplique 0 VALOR DA MEDIA DOS 3 (TRES) OU MAIS PRECOS DE INTERNET pela Quantidade que serd contratada para o item (VR = VALOR DA MEDIA DOS 3
(TRES) OU MAIS PRECOS DE INTERNET * QUANTITATIVO).

METODOLOGIA 10: multiplique o VALOR DA MEDIA DO UNICO OU DO MENOR PRECO DENTRE AS PROPOSTAS DE EMPRESAS E DO UNICO OU DE TODOS OS PRECOS DE
INTERNET pela Quantidade que serd contratada para o item (VR = VALOR DA MEDIA DO UNICO OU DO MENOR PRECO DENTRE AS PROPOSTAS DE EMPRESAS E DO UNICO OU
DE TODOS OS PRECOS DE INTERNET * QUANTITATIVO).

OBSERVACOES:

*As metodologias 4, 5, 6, 7, 8 e 11 ndo se submetem & Matriz de Riscos;

#Se a adjudicagdo for por prego global, deve-se considerar o valor total da contratagdo ou do grupo para definir o percentual da Matriz de Riscos a ser aplicado;

#Nos casos de servigos continuos, deve-se considerar o valor total - da contratagdo, do grupo ou do item - relativo a vigéncia mdxima permitida, incluindo as possiveis prorrogagées
(exemplo: nos contratos com vigéncia de 30 meses, prorrogdveis por igual periodo, deve-se considerar o valor total para 60 meses).

#Se no cdlculo da média saneada (aplicdvel nas metodologias 3, 9 e 10) ndo houver pregos acima do Limite Superior (LS) ou abaixo do Limite Inferior (LI) para serem descartados ¢ o
Cocficiente de Variagdo (CV) permanecer acima do percentual indicado na Matriz de Riscos, adote como Preco de Referéncia a média do conjunto de preos restantes.




Apéndice |11




TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 10* REGIAO
SAS Quadra 1, Bloco - Bairro Setor de Autarquias Sul - CEP 70097-900 - Brasilia - DF - www.trt10.jus.br
Praga dos Tribunais Superiores

APENDICE

APENDICE III - REQUISITOS DA CONTRATACAO

1. PRECOS MAXIMOS

Os precos dos produtos a serem comercializados no espaco objeto da cessdo serdo livremente fixados pela
Cessionaria, observadas as condigdes de mercado, excetuando-se os itens elencados na Tabela 1 - Pregos
Maximos do Self-Service, para os quais foram estabelecidos valores méaximos de referéncia.

Os pregos a serem praticados para tais itens deverdo ser informados previamente ao CEDENTE, por ocasido da
licitagdo, conforme o modelo de planilha/tabela abaixo, constituindo limites maximo admissiveis, sem prejuizo
da livre concorréncia para oferta de valores inferiores.

TABELA 1 - Precos Maximos do Self-Service

Item | Descri¢do Und. | Preco Maximo (R$)

1 Bufé do Almogo/Refeicdo - self-service | kg 48,14

2 Bufé do Lanche da Manha - self-service | kg 42,55

3 Bufé do Lanche da Tarde - self-service kg 42,55

4 Sobremesa - self-service kg 40,95

1.1. MEMORIA DE CALCULO

Para a defini¢do dos precos maximos acima, foi realizada pesquisa de pregos publicos em contratos
administrativos de objetos semelhantes, celebrados no ambito do Tribunal Regional do Trabalho da 10* Regido
— TRT10 (doc. 3026297), do Superior Tribunal de Justica — STJ (doc. 2824513), do Tribunal Superior do
Trabalho - TST (doc.3024664) e do Superior Tribunal do Militar - STM (doc.3132547).

1.2. METODOLOGIA ADOTADA

Os valores coletados foram consolidados e submetidos a aplicacdo da média saneada, resultando nos pregos
maximos ora adotados, conforme demonstrado no Apéndice V — Pesquisa de Precos Maximos do Self-Service
(doc. 3136745).

1.3. JUSTIFICATIVA PARA A FIXACAO DE PRECOS MAXIMOS

A fixagdo de precos maximos mostra-se necessaria e adequada para resguardar o interesse publico, tendo em
vista que a exploragdo comercial ocorrera nas dependéncias da Administragdo e destina-se,
predominantemente, ao atendimento do publico interno. Essa medida visa assegurar a modicidade e
razoabilidade dos pregos praticados, evitar cobrancas excessivas, conferir transparéncia e previsibilidade ao
certame e permitir o adequado dimensionamento das propostas pelos licitantes, sem prejuizo da livre
concorréncia para a pratica de valores inferiores aos limites estabelecidos.



2. INFORMACOES RELEVANTES PARA DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

2.1. QUANTIDADES ESTIMADAS COM BASE NO HISTORICO DE CONSUMO

A estimativa de quantidades informadas na tabela abaixo foi elaborada com base no historico de consumo do
contrato vigente de cessdo de uso, considerando a média diaria de atendimentos, bem como os dias uteis de
funcionamento.

Com base nesses parametros, foram projetadas as estimativas mensais e anuais relativas ao consumo de
bebidas, embalagens e aos servicos de self-service, conforme demonstrados nas tabelas a seguir.

2.2. ESTIMATIVA DE CONSUMO - SELF-SERVICE

Premissas adotadas:
e 21 dias uteis/més
e Consumo médio informado em gramas por pessoas, convertido para kg

e FEstimativa anual = estimativa mensal x 12

Conversoes utilizadas:
e 225¢=0,225kg

e 500 g=0,500 kg

TABELA 2 — Estimativa de Consumo (kg)

Meédia Consumo | Consumo Estimativa
. . . Médio L 4 Estimativa | Estimativa
Item | Descricdo | Unid. | Diaria Meédio Didria (kg) | Mensal (kg) Anual (kg)
(pessoas) (g/pessoa) (kg/pessoa)
1 Bufe do |, 190 500 g 0,500 95 1.995 23.940
Almocgo
Lanche da
2 Manhi kg 27 225¢g 0,225 6,075 127,575 1.530,9
3 Lanche da |4, | 55 25g 0,225 6,075 127,575 1.530,9
Tarde
4 Sobremesa | kg 15 225¢g 0,225 3,375 70,875 850,5

Totais
e Total diario: 110,52 kg
e Total mensal: 2.321,02 kg

e Total anual: 27.852,3 kg

TABELA 3 — Quantidade de Atendimentos (pessoas)



T Descricio Média diaria Mensal (21 Anual (252 60 meses (1.260
(atendimentos) dias) dias) dias)
1 B G@ 190 3.990 47.880 239.400
Almoc¢o
2 LSO 27 567 6.804 34.020
Manha
3 o UG 27 567 6.804 34.020
Tarde
4 Sobremesa 15 315 3.780 18.900
Premissas:

e 21 dias uteis/més
e 252 dias uteis/ano

e 1.260 dias uteis em 60 meses
Totais (por tipo de atendimento)

o Total diario: 259 atendimentos
o Total mensal: 5.439 atendimentos
o Total anual: 65.268 atendimentos

o Total em 60 meses: 326.340 atendimentos

CARATER ESTIMATIVO DOS QUANTITATIVOS

Os quantitativos e valores estimados apresentados possuem carater meramente referencial, destinando-se
exclusivamente ao planejamento da contratacdo e¢ ao dimensionamento da proposta, nio configurando
obrigacdo minima de consumo, fornecimento ou faturamento, nem vinculando a Administracdo ou o futuro
cessiondrio.

Tais estimativas representam mera expectativa de demanda, sujeita a variagdes, ndo assegurando volume
minimo de atendimentos ou consumo.

Excepcionalmente, vinculam-se a presente contratacdo apenas os valores maximos estimados, em
quilogramas, relativos ao Bufé do Almogo/Refeicao self-service, ao Bufé do Lanche da Manha e da Tarde
self-service ¢ 2 Sobremesa self-service, conforme disposto na Tabela 3 — Valores Maximos do Self-Service ,
a qual estabelece os limites quantitativos admitidos para a execucdo do objeto.

VALORES TOTAIS ESTIMADOS

Considerando os pregos maximos estimados dos servicos de self-service, bem como os quantitativos estimados,
conforme detalhado nos itens anteriores, apresentam-se, na tabela a seguir, os valores totais estimados, os quais
possuem carater meramente referencial, destinando-se exclusivamente ao planejamento da contratagdo e ao
dimensionamento das propostas, nao gerando obrigagdo de consumo ou faturamento.

Ressalte-se, por fim, que os valores unitirios e totais decorrentes da pesquisa de precos encontram-se
detalhados no Apéndice V — Pesquisa de Precos Maximos do Self-Service (doc. 3136745)




Tabela 4 — Valores Estimados do Self-Service (RS)

Valor Valor
Preco Valor Valor estimado estimado
o mensal anual

Item Descri¢ao Und. max. ) ) - 60 -120

(R$/kg) estimado | estimado meses meses

(RS) (RS) (R9) (RS)
T e M | 48,14 96.039,30|1.152.471,605.762.358,00| 11.524.716,00
p (Pl do Lanche da Manhd |\ 42,55| 5.44640| 65356,80| 32678400 653.568,00
3 Ee‘figfviaen"he da Tarde -1, , 42.55| 5.446.40| 65.356.80| 326.784.00| 653.568,00
4 Sobremesa self-service kg 40,95 2.907,42 34.889,40| 174.447,00 348.894,00
VALORES TOTAIS (RS) 109.839,55|1.318.074,60 | 6.590.373,00| 13.180.746,00

3. OUTROS REQUISITOS:

3.1. Deverao ser consideradas, associado ao que se estipula neste Termo de Referéncia, todas as disposigdes
normativas inerentes a concessdes, bem como as normas relativas aos servigos de industrializagdo ¢ a
preparacdo e distribuicdo de alimentos, compreendendo entre outras:

a) Resolugcdo CNNPA n.° 33, de 09 de novembro de 1977;
b) Codigo de Defesa do Consumidor (LEI N°. 8.078 de 11/09/1990);

¢) Resolugdo - RDC N.° 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacao;

d) Normas do INMETRO afetas a matéria;

3.2. Devera ser providenciado, ainda, junto aos 6rgdos competentes, a obtencdo de licengas, autorizagdes de
funcionamento e alvara para o exercicio de suas atividades comerciais, as expensas da empresa que vencer o
certame;

4. DO RATEIO DAS DESPESAS CONDOMINIAIS:

4.1. A CESSIONARIA participara do rateio das despesas mensais com dgua/esgoto e energia elétrica, caso nio
individualizadas, bem como com os servigos de vigilancia, brigada de incéndio e limpeza/conservacdo das areas
comuns. Os percentuais aplicveis a area a ser cedida estdo especificados na tabela constante do APENDICE VI
- PLANILHA DE CALCULO MENSAL DE RATEIO (doc. 2843842), onde constam os valores atualmente
praticados.

4.2. A limpeza e conservagdo da area interna do restaurante/lanchonete correra a conta da Cessionaria, que
devera dispor de pessoal proprio para essa fungao;

4.3. O CEDENTE, por meio de sua unidade interna a qual for atribuida a fiscalizagcdo da execucdo do contrato,
informara, mensalmente, 8 CESSIONARIA a importancia a ser recolhida;

4.4. A importancia informada devera ser recolhida a Conta Unica do Tesouro Nacional, mediante Guia de
Recolhimento da Unido — GRU. Cdédigo da Unidade Favorecida: 080016. Gestdo da Unidade Favorecida:
00001. Codigo de Recolhimento: 28955-8;

4.5. A CESSIONARIA devera promover o recolhimento e entregar o respectivo comprovante ao CEDENTE no
prazo de 15 (quinze) dias da notificagao.

5. TAXA DE OCUPACAO

5.1. A taxa mensal minima de ocupacido foi fixada no valor de R$ 13.447,10 (treze mil quatrocentos e




quarenta e sete reais e dez centavos), apurado a partir da pesquisa de precos praticados em contratos
publicos similares, mediante a identificagdo do valor do metro quadrado ¢ sua aplicacdo a area total do
espaco a ser cedido, conforme demonstrado no Apéndice II — Orcamento Estimado da Cessao/Contratagao
(doc. 3026305).

5.2. A titulo de incentivo, a CESSIONARIA pagara, nos dois primeiros meses da contratagio, o valor fixado
para a taxa minima, isto ¢, R$ 13.447,10, nos respectivos vencimentos;

5.3. Em virtude do fechamento do restaurante no periodo do recesso forense (entre os dias 20 de dezembro de
um ano ¢ o dia 06 de janeiro do ano subsequente) e, ainda, da ocorréncia de férias de grande parte dos
magistrados e servidores no més de janeiro, sera concedido 3 CESSIONARIA o direito de quitar a taxa de
ocupagao mensal referente aos meses de dezembro e janeiro com base no valor fixado para a taxa minima, nos
respectivos vencimentos.

6. INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

6.1. O licitante vencedor receberd as dependéncias mediante Termo de Cessdo de Uso, apos prévia vistoria
detalhada, empreendida no local pelas partes interessadas, seguida de lavratura de Termo de Vistoria, com as
observagdes que se fizerem necessarias;

6.2. A area destinada a Cessionaria para a exploracdo das atividades de lanchonete e restaurante mede
aproximadamente 262,28 m2;

6.3. A Relagdo dos Equipamentos e Bens Disponibilizados estdo descritos no item 6.10

6.4. Os materiais permanentes instalados no Restaurante, descritos no item 6.11, estdo estimados em R$
161.787,21 (CENTO E SESSENTA E UM MIL, SETECENTOS E OITENTA E SETE REAIS E VINTE E UM
CENTAVOS);

6.5. A Cessiondria se responsabilizara pela guarda e responsabilidade dos bens constantes no item 6.10 e os
devolvera no fim do prazo de vigéncia da Cessdo, em perfeito estado de conservagdo, fazendo a reposicao dos
objetos perdidos ou danificados por outros da mesma marca e qualidade;

6.6. A CESSIONARIA recebera relagio completa de todos os moveis, equipamentos e utensilios de
propriedade do CEDENTE, colocados para seu uso, pelo que devera, também, assinar Termo de Recebimento ¢
Responsabilidade, obrigando-se a devolvé-los no mesmo estado em que foram recebidos, ressalvado,
entretanto, o desgaste pelo uso normal dos bens;

6.7. A CESSIONARIA devera realizar a limpeza dos aparelhos de ar-condicionado e apresentar ao CEDENTE,
periodicamente a cada 90 dias, declara¢dao emitida por empresa ou profissional habilitado, atestando a execugao
do servigo.

6.8. E da responsabilidade da CESSIONARIA a guarda, conservagio e manutengdo de todos os bens destinados
a execugdo dos servicos, sejam os de sua propriedade, sejam os de propriedade do CEDENTE, nao se
responsabilizando este por eventual avaria, desaparecimento, inutilizacdo, fragmentacdo, deterioragdo ou
perecimento;

6.9. Cabe a Cessionaria a responsabilidade pelas instalagdes propriamente ditas, tais como pisos, paredes,
torneiras, pias, tomadas, lampadas, calhas, ralos etc., arcando com as despesas de suas manutengdes preventiva
e corretiva.

6.10. Observados os mesmos prazos e sangdes validos para a prestacdo da garantia de execu¢do, constante do
item 28 do Termo de Referéncia, devera a CONTRATADA apresentar apdlice de seguro para a protecao dos
bens do TRT DA 10* REGIAO que lhe forem custodiados.

6.11. RELACAO DE EQUIPAMENTOS E BENS DO RESTAURANTE E LANCHONETE

DESCRICAO VALOR QUANTIDADE | TOTAL

R§

BALCAO EXPOSITOR REFRIGERADO 7.145,89

1 R§ 7.145,89




BALCAO NEUTRO PARA BALANCAS R$ 787,18 1 R$ 787,18

BALCAO NEUTRO DE TEMPEROS E MOLHOS RS 960,24 1 R$ 960,24

BALCAO DE DISTRIBUICAO REFRIGERADO ?3;97 29 1 RS 3.797,79

BALCAO DE DISTRIBUICAO AQUECIDO 2{%87 - 1 R$ 3.087,74

BALCAO DO CAIXA CONFECCIONADO EM

CHAPA DE FIBRA DE MADEIRA DE MEDIA RS

DENSIDADE COM ACABAMENTO MELAMINICO 550,00 1 R$ 2.250,00

COR FAYA BASE EM ACO CARBONO NA COR e

CINZA PADRAO DO TRT/10

BALCAO DO CAIXA EM L CONFECCIONADO EM

CHAPA DE FIBRA DE MADEIRA DE MEDIA RS

DENSIDADE COM ACABAMENTO MELAMINICO 3.950.00 1 R$ 3.250,00

COR FAYA BASE EM ACO CARBONO NA COR e

CINZA PADRAO DO TRT/10

BALCAO NEUTRO PARA BANDEJAS E PRATOS

TALHERES RS 787,19 2 R$ 1.574,38

BALCAO REFRIGERADO RS 1 R$ 7.037,61
7.037,61 e

BALCAO EXPOSITOR AQUECIDO ?Si 97.01 1 R$ 5.197,01

CADEIRA FIXA EMPILHAVEL SEM BRACO RS 170.00 112 R$

MARCA: TRAMONTINA MODELO MONA ’ 19.040,00

COIFA PIRAMIDAL RS 1 R$ 4.016,85
4.016,85 T

ESTANTE GRADEADA R$ 770,80 2 R$ 1.541,60

FORNO COMBINADO GN 10 ELETRICO BANCADA

DE APOIO EM INOX COM RACK PAGA GNS RS RS

LARGURA 795 MM  ALTURA  1000MM 19.965.21 1 19.965.21

PROFUNDIDADE 995MM MARCA WG TR TR

FABRICANTE METALURGICA DABLIOGE

MAQUINA DE LAVAR LOUCAS RS 1 RS
13.490,56 13.490,56

MESA PARA RESTAURANTE - TAMPOS EM RS 555.60 95 RS

MARMORE BRANCO QUADRADO 80X80CM ’ 13.890,00




MESA QUADRADA TAMPOS EM MARMORE
BRANCO QUADRADO 80X80 CM COM 2,00CM DE

ESPESSURA, ESTRUTURA EM ACO COM PES | R$459,00 R$ 3.672,00

ANTI-CORROSIVO

MESA REDONDA TAMPOS EM MARMORE

BRANCO REDONDO MARCA EMBRAMOVEIS R$ 510,00 R$ 510,00

MESA RETANGULAR TAMPOS EM MARMORE

BRANCO RETANGULAR 140X90 CM MARCA | RS 615,00 R$ 615,00

EMBRAMOVEIS

MESA DE ENTRADA PARA MAQUINA DE LAVAR | posaq s RS 538.58

LOUCA

MESA DE SAIDA DA MAQUINA DE LAVAR

LOUCAS RS 538,58 RS 538,58

MESA COM CUBA COM TAMPO SUPERIOR

PROVIDO DE UMA CUBA (500X400X250MM) | RS 884,49 R$ 1.768,98

MEDINDO 1500X600X850MM

MESA COM CUBA COM TAMPO SUPERIOR | ¢

PROVIDO DE UMA CUBA (500X400X250MM) | | -0 o4 R$ 1.470,84

MEDINDO 2200X600X850MM B

MESA PARA COZINHEIRO RS RS 1.400,15
1.400,15 it

PRATELEIRA LISA MEDINDO 3300X40X40MM RS 848,94 RS 848,94

PRATELEIRA LISA MEDINDO 3070X400X40MM R$ 725,16 R$ 725,16

PRATELEIRA MEDINDO 2200X400X40MM RS 565,96 R$ 565,96

PRATELEIRA LISA MEDINDO 1700.X400X40MM R$ 384,69 R$ 384,69

RS
TOTAL GERAL T

6.12. RELACAO DE MATERIAIS PERMANENTES DO RESTAURANTE E LANCHONETE

DESCRICAO VALOR QUANTIDADE | TOTAL
AR CONDICIONADO SPLIT HI WALL ECO INVERTER RS 4 R$
30000 BTU/H 7.028,00 28.112,00
AR CONDICIONADO (CORTINA DE VENTO) R$ 598,52 | 2 llwi 97.04
AR CONDICIONADO SPLIT CASSETE INVERTER | R$ 1 RS
FRIO 13.166,32 13.166,32




AR CONDICIONADO SPLIT CASSETE INVERTER | R$ 1 R$
FRIO 17.200,00 17.200,00
R$ RS
LAVADOR DE AR 86.987,85 ! 86.987,85
RS
TOTAL GERAL 146.663 .21

As quantidades e os valores acima foram informadas pela Unidade Responsavel na Informacgao
DIAFB 3040573.

7. OUTROS REQUISITOS:

7.1. Deverao ser consideradas, associado ao que se estipula neste Termo de Referéncia, todas as disposi¢des
normativas inerentes a concessdes, bem como as normas relativas aos servicos de industrializagdo e a
preparagdo e distribuicdo de alimentos, compreendendo entre outras:

a) Resolucdo CNNPA n.° 33, de 09 de novembro de 1977;
b) Codigo de Defesa do Consumidor (LEI N°. 8.078 de 11/09/1990);

c¢) Resolugdo - RDC N.° 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servi¢os de Alimentagao;

d) Normas do INMETRO afetas a matéria;

7.2. Devera ser providenciado, ainda, junto aos 6rgdos competentes, a obtencdo de licengas, autorizagdes de
funcionamento e alvara para o exercicio de suas atividades comerciais, as expensas da empresa que vencer o
certame.
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TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 10* REGIAO
SAS Quadra 1, Bloco - Bairro Setor de Autarquias Sul - CEP 70097-900 - Brasilia - DF - www.trt10.jus.br
Praga dos Tribunais Superiores

APENDICE

APENDICE IV - MODELO DE EXECUCAO

1. DISPOSICOES GERAIS:

1.1. A CESSIONARIA prestaré, nas dependéncias do CEDENTE, os servigos de fornecimento de café da
manha, almoco e de lanche, ambos na modalidade self-service, a preco por quilograma,;

1.2. A CESSIONARIA prestara os servigos de preparagdo, distribui¢do de alimentos e atendimento no
restaurante self-service e lanchonete, de segunda a sexta-feira, das 8h as 18h, ressalvados os dias em que
nao houver expediente no CEDENTE;

1.3. O fornecimento das refeicdes para o publico interno (servidores, magistrados, terceirizados,
estagiarios, advogados e demais usuarios do TRT) e geral, devera ser realizado no refeitério do TRT, de
segunda a sexta-feira, nos dias de expediente, nos seguintes horarios:

Lanche (Café da Manha):

e De 8h a 10h (Publico Interno e Geral);
Refeicdo (Almogo):

e De 11h a 14h30 (Publico Interno e Geral);
Lanche (Café da Tarde):

e De 15h a 18h (Publico Interno e Geral);

1.4. Nos dias em que o expediente no TRT for restrito apenas ao turno da tarde, a CESSIONARIA seré
avisada, com antecedéncia minima de 48 horas, para suspender o fornecimento do café¢ da manha e
adequar a producdo das quantidades de refeigdes, considerando as circunstancias diarias que geralmente
implicam reducao do numero de frequentadores;

1.5. Em virtude do recesso forense (entre os dias 20 de dezembro e 6 de janeiro) e, ainda, da ocorréncia de
férias de grande parte dos magistrados e servidores no més de janeiro, sera concedido 8 CESSIONARIA o
direito de quitar a taxa de ocupagdo mensal referente aos meses de dezembro e janeiro de forma
proporcional, com total isengdo dos dias do recesso forense e com base no valor fixado para a taxa
minima, nos respectivos vencimentos.

2. FUNCIONAMENTO DO RESTAURANTE

2.1. Quanto ao Servico de Self-Service para as Refeicoes (Almoc¢o):

2.1.1. As refei¢des deverdo ser servidas no restaurante, imediatamente apds o seu preparo, por meio



de sistema de pesagem, de acordo com os indicadores basicos para o cardapio das refei¢des didrias,
conforme tabela abaixo:

Tabela:

ITEM REFEICOES

COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA A SER SERVIDA
DIARIAMENTE

1

Salada — 10 tipos 1 maionese

1 elaborada
3 folhosas

1 leguminosa
2 cozidas

2 cruas

Molhos — 2 tipos A base de vinagrete — campanha, francés, etc
A base de maionese - rosé, tartaro, etc

Acompanhamento Arroz branco

quentes Arroz composto ou risoto (com legumes, a grega, galinhada,
arroz de carreteiro, etc)

Arroz integral

Feijao simples

Feijao com proteina animal (bacon, linguica, etc)

Pratos principais 1 opgdo de carne vermelha bovina (sem 0sso) - picanha, filé
proteicos mignon, contrafilé, coxdo mole, alcatra, patinho e lagarto

1 opcao de pescados — posta ou filé - pescada amarela,
robalo, linguado, dourado, surubim, bagre, pintado, abadejo,
merluza, filhote, piramutaba, salmao, camarao, tilapia,
tambaqui, bacalhau

1 opgdo de carne suina ou carne de aves (coxa, sobrecoxa ou
peito de frango preparado de forma diferente da opcao
abaixo)

Filé de peito de frango grelhado

Prato vegetariano Prato vegetariano (op¢ao macrobiotica)

Guarnicdes Minimo de 2 (duas) variedades, diariamente, compostas de
vegetais quentes, tortas, etc

Massas Minimo de 1 (uma) variedade diariamente (talharim,
espaguete, rondele, ravidli, nhoque, etc)

Sobremesas (servidas em | Doces elaborados — duas variedades no minimo (paveés,
embalagens individuais | tortas, pudins, etc)

de 150 ml — com tampa — | Doces simples — uma variedade no minimo (gelatina, frutas
ou pesadas na presenga | em caldas)

do usudrio Sobremesa dietéticas - uma variedade no minimo

2.1.2. O Cardapio deverd obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culindria,
proporcionando alimentacdo saudavel e adequadamente temperada, respeitando as caracteristicas
proprias de cada ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificagdo — fisicos, quimicos e
biologicos — no sentido de assegurar a prevengao dos nutrientes;

2.1.3. Nao serdo considerados como pratos principais preparacdes nas quais carnes brancas ou
vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como arroz de carreteiro, paella, galinhada, lasanha
e outros;

2.1.4. As carnes deverao ser servidas totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas. E vedado o



uso de amaciantes industrializados para carnes;

2.1.5. Os molhos para salada ndo poderdo ser elaborados com a inclusao de farinha de trigo ou amido
de milho e deverdo ser preparados com ingredientes frescos, desidratados ou naturais;

2.1.6. O bufé de frutas, com, no minimo, cinco tipos de frutas descascadas e fatiadas, devera estar
disposto no mesmo balcdo das saladas durante o periodo de almogo, sendo seu prego o mesmo do
quilograma da refeicao;

2.1.7. A sobremesa serd paga a parte - por quilograma - pesada na presenga dos usudrios ou
disponiveis em embalagens individuais de 150 ml;

2.1.8. Pelo menos uma vez por semana devera ser servida, alternadamente, uma das seguintes opgoes:
picanha, filé-mignon, salmao, bacalhau ou camarao;

2.1.9. Toda sexta-feira devera ser servida feijoada;

2.1.10. A disposi¢ao do balcdao de saladas devera ser antes dos pratos quentes, como incentivo aos
usuarios para que comecem a se servir pelas opcdes mais saudaveis;

2.1.11. Deverao ser disponibilizados galheteiros (vinagre, azeite de oliva extravirgem, molho shoyu,
molho de pimenta) durante todo o horério do almogo;

2.1.12. A CESSIONARIA devera colocar a disposi¢do dos usuérios, em cada mesa, guardanapos (de
papel ndo reciclado e ndo sedoso) em recipientes apropriados;

2.1.13. Durante o almogo deverao ser colocados a disposi¢ao dos usuarios, sem custo adicional, caf¢,
cha, leite com canela, servidos em garrafas térmicas e com agucar e adogante a parte, assim como
agua mineral gelada e natural em garrafao de 20 litros sobre suporte apropriado ou purificador de
agua (natural/gelado);

2.1.14. A CESSIONARIA devera apresentar & Administragdo do Foro de Brasilia cardapio mensal até
0 15° dia do més anterior ao que se refere. A Administragdo, por sua vez, aprovard o cardapio em até
5 dias tuteis ou solicitard alteracdes, conforme composicdo minima exigida e demais critérios
estabelecidos por este Termo de Referéncia;

2.1.15. Caso seja necessario realizar alteragdes no cardapio aprovado, a CESSIONARIA podera fazer
uma solicitacdo a Administracdo até a quinta-feira da semana anterior a que se refere a alteracdao. A
Administragdo aprovard a alteragdo em até 24 horas;

A CESSIONARIA devera encaminhar, até 5* feira, o cardapio da semana subsequente para os e-mails dos
membros da Comissao de Fiscalizagdo e Avaliacdo do Contrato, com vistas a divulga¢do deste na Intranet
deste Tribunal;

2.1.16. Nao sera admitida repeti¢do do cardapio sem antes ser efetivado o ciclo de trés semanas;

2.1.17. O cardéapio semanal deverad ser fixado em locais com visibilidade adequada, devidamente
assinado e carimbado pelo(a) nutricionista;

2.2. Quanto ao Servico de Self-Service para Lanches (Café da Manha e da Tarde):

2.2.1. Itens que deverao ser disponibilizados pela cessionaria, de forma obrigatéria, ao longo de cada
ciclo mensal, de modo que, ainda que alguns itens ndo estejam presentes diariamente, componham o
cardapio da mesa de self-service de lanches em momentos distintos, garantindo diversidade e
atendimento as necessidades alimentares dos usuarios:

e Bolo: no minimo dois tipos por dia, sendo um integral;
e Pizzas: no minimo dois sabores por dia (fatias);
e Torta doce: no minimo um sabor por dia;

e Doces variados (pudim, brigadeiro, beijinho, pavé, doce de leite, compotas de frutas, cocada,
mousse): no minimo dois por dia;



Ovo cozido ou mexido;
Pao de queijo;

Salgados em geral (quibe, pastel, coxinha, enroladinho, esfirra, etc.): pelo menos quatro variedades
por dia;

Salgados integrais: pelo menos uma variedade por dia;

Havendo grande demanda dos salgados integrais, deverdo ser fornecidas pelo menos duas variedades
por dia;

Tortas salgadas;

Péo francés;

Pao de forma integral;

Pao de forma com farinha de trigo refinada;

Peito de peru defumado fatiado;

Presunto fatiado;

Queijo mussarela ou prato fatiado;

Queijo minas frescal ou ricota;

Salada de frutas (embalagem de 300 ml, com tampa);
Café¢;

Chocolate quente ou frio;

Leite integral,

Leite desnatado;

Suco de frutas (in natura ou de polpas congeladas);
Refrigerante, inclusive dietético;

Vitaminas;

Iogurte natural de diversos sabores;

Agua mineral com e sem gés;

Sanduiche natural: sanduiche de pdo integral composto com uma combinacdo de, pelo menos, 2
(dois) dos seguintes recheios:

Atum prensado em 6leo ou 4gua;
Creme de azeitona;

Geleia de ameixa;

Mussarela;

Ovo cozido;



Peito de frango desfiado;

Presunto de peru defumado;

Ricota;

Salada (alface e tomates picados);

Devera ser disponibilizada pelo menos uma composi¢ao de sanduiche natural por dia;

Crepes e tapiocas com os seguintes recheios: banana, queijo mussarela, frango desfiado, tomate
seco, presunto de peru, doce de leite, chocolate, atum, ovos mexidos e queijo branco light: no
minimo 2 (dois) tipos por dia;

Geleias de frutas: no minimo 1 sabor por dia;

Manteiga de 1* qualidade;

Margarina livre de gordura trans;

Requeijao cremoso light;

Bufé de frutas, vendido por peso e exposto em balcao refrigerado:

No minimo 5 tipos de frutas descascadas e cortadas em fatias ou em unidades;

Aveia em flocos;

Creme de leite light;

Granola com e sem agucar (com castanha do Para e castanha de caju em sua composi¢ao);
Mel;

Leite condensado;

2.2.2. Todos os itens do lanche deverao ser confeccionados por pessoas capacitadas, cuja operagao de
preparo de salgados, pratos rapidos, sanduiches, bolos etc., devera ser efetuada, obrigatoriamente, no
dia correspondente a venda direta destes produtos aos usuarios;

2.2.3. Todos os itens do lanche self-service, exceto salada de frutas em pote e bebidas, serdo cobrados
pelo pre¢o do quilograma;

2.2.4. O prego do quilograma do bufé de frutas serd o mesmo do quilograma do lanche, tanto no café
da manha como no lanche da tarde;

2.2.5. A CESSIONARIA, a seu critério ou a pedido da fiscalizagio, devera suspender o fornecimento
de qualquer item oferecido, tanto na lanchonete quanto no restaurante, que nao tenha aceitagdo
minima junto aos usuarios;

2.2.6. Os sanduiches deverao ser preparados com ingredientes de primeira qualidade, devendo, apds o
preparo, ser entregues aos usudrios devidamente acondicionados em sacos de papel ou plastico
apropriados;

2.2.7. Os sucos, vitaminas, refrigerantes devem ser servidos em copos de vidro ou, se solicitado pelo
usudario, em copos descartaveis de igual capacidade (300 ml);

2.2.8. Sucos de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo estar disponiveis
diariamente, podendo serem utilizadas maquinas do tipo refresqueiras para acondicionar sucos, sendo
proibido o uso de p6 para refrescos ou sucos artificias;



2.2.9. A agua empregada no preparo do suco devera ser filtrada ou potavel de mesa;

2.2.10. A disponibilizagio de sucos nas refresqueiras nio exime a CESSIONARIA do dever de
preparar as bebidas (de sabores diferentes do disponibilizado) no momento da solicitagdo do cliente;

2.2.11. A CESSIONARIA devera oferecer, no MINIMO:
e Trés opgoes de sabores de refrigerantes em lata;
e Duas opg¢des de sabores de refrigerantes dietéticos;
e Duas opg¢des de refrigerantes em 600ml;
e Uma opgao de refrigerantes 1,5L;
e Duas opg¢des de sucos em lata dietéticos;
e Uma opg¢ao de cha em lata;
e Uma opg¢ao de 4gua mineral sem gas;

e Uma opg¢ao de dgua mineral com gas.

2.2.12. O servigo de lanchonete devera dispor de guardanapos, canudos, acucar, adocante artificial,
bem como de molhos (ketchup, mostarda, maionese, pimenta etc.) em sachés individuais, bem como
de molho de pimenta e azeite de oliva;

2.2.13. A CESSIONARIA podera comercializar itens de bomboniere (balas, doces, salgadinhos,
chocolates, etc.) diretamente no caixa, com pregos fixados livremente, sem a necessidade de
solicitacdo prévia de autorizagao.

2.2.14. Eventuais inclusdes de itens de lanchonete s6 serdo permitidas apos solicitacdo prévia da
CESSIONARIA e autorizagao expressa da Administragdo, apds verificagdo dos pregos praticados no
mercado;

2.2.15. A solicitagdo devera ser encaminhada a Administragdo do Foro de Brasilia, acompanhada de
copias das notas fiscais dos produtos e dos pregos estimados para a venda.

2.3. Itens nao cobrados

2.3.1. Os seguintes itens serdo fornecidos como cortesia, sem custo adicional aos usuarios:
e Acucar (em saché);
e Adocante dietético (em gotas ou saché);
e Sal (em saché);
e Palitos (em sach¢);
e Guardanapos de papel;

e Copos e talheres descartaveis.

3. OUTRAS DISPOSICOES:
3.1. E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica;

3.2. As benfeitorias para serem realizadas pela CESSIONARIA nas dependéncias do restaurante



dependerao de prévia e expressa autorizagdo do CEDENTE e ficardo incorporadas ao imovel, sem que
assista 8 CESSIONARIA o direito de retengdo ou de reclamar indenizacdo a qualquer titulo;

3.3. A CESSIONARIA providenciara, a sua conta, as linhas telefonicas que julgar necessarias para seu
uso. No entanto, suas instalacdes dependerdo de prévia autorizacdo da Administragdo, apds anuéncia da
area técnica;

3.4. A CESSIONARIA nio podera cobrar couvert, a qualquer titulo;

3.5. O prazo para instalagcdo e inicio das atividades ndo poderd exceder a 20 dias corridos, a contar da
assinatura do Termo de Cessdo, a qual ficard condicionada ao término dos reparos nas instalagdes do
restaurante para atendimento das exigéncias da ANVISA;

3.6. A CESSIONARIA devera providenciar, com antecedéncia, toda a documentagio legal para o inicio
das atividades;

3.7. A inadimpléncia da CESSIONARIA com relagio aos encargos estabelecidos sob sua responsabilidade
ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento a Administragdo do CEDENTE nem podera onerar o
objeto desta contratagdo, razdo pela qual a CESSIONARIA renuncia expressamente a qualquer vinculo de
solidariedade, ativa ou passiva, para com o CEDENTE.

4. DISPOSICOES COMPLEMENTARES:

4.1. Os talheres (garfo, faca e colher) deverdo estar disponiveis em embalagens individuais descartaveis
(preferencialmente de papel);

4.2. Nao serao admitidos talheres cuja composicao contenha partes em madeira ¢ PVC (plésticos em
geral);

4.3. Todas as preparagdes devem estar devidamente identificadas por meio de placas ou etiquetas,
inclusive contendo indicagdo acerca da presenca de gluten e lactose;

4.4. S6 serd permitida a utilizagdo de tdbuas de polietileno para o corte de carnes e vegetais. As tabuas
para carne crua, cozida e de vegetais deverao ser separadas;

4.5. A CESSIONARIA deve promover reabastecimento de géneros, de forma que, durante o horéario de
funcionamento, ndo falte nenhuma das op¢des constantes da tabela de produtos a serem comercializados.

5. NORMAS DE HIGIENE:

5.1. Os funcionarios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e na cozinha
deverdo usar toucas;

5.2. Qualquer funcionério que for transitar pela cozinha devera proteger os cabelos;

5.3. Retirar anéis, alianca, reldgios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou cair sobre os
alimentos;

5.4. E terminantemente proibido fumar dentro do refeitorio;
5.5. E obrigatério manter a maxima higiene dentro do refeitorio;

5.6. Os uniformes serdo de responsabilidade da CESSIONARIA, bem como todas as despesas com sua
manutengdo e reposi¢ao.

6. DOS UNIFORMES

6.1. Os funcionarios deverao utilizar uniformes de acordo com a respectiva funcao, conforme a seguinte
especificagdo:

6.1.1. Os uniformes dos funcionarios que trabalham na producao deverao ser brancos;

6.1.2. Serd exigido que os funcionarios que trabalham com a limpeza vistam uniformes de cor clara,
diferente do branco;



6.1.3. Sera exigido que os funcionarios que trabalham com o atendimento ao publico vistam
uniformes de cor clara, diferente do branco e da cor escolhida para o uniforme referente ao item
anterior.

6.2. Deve-se manter o pessoal devidamente uniformizado, com uniforme limpo ¢ bem passado, em total
condicdo de higiene, quer no aspecto pessoal, quer no vestudrio e calgado, mantendo necessariamente o
rosto barbeado, unhas curtas, cabelos presos, protegdo para cabelos, ndo utilizando anéis, pulseiras,
reldgios e bijuterias;

6.3. A CESSIONARIA devera:

6.3.1. Fornecer cracha com foto e 2 conjuntos completos de uniforme a cada empregado no inicio da
execug¢do do contrato, com as seguintes caracteristicas:

- camisa ou blusa na cor referente a fung¢ao do funcionario, de acordo com o item anterior;

- calcas compridas (as calgas dos funcionarios da produgdo e da limpeza deverdo ser de cor branca);
- avental longo na cor branca, em tecido tipo brim de puro algodao;

- protecao para o cabelo (gorro ou touca);

- luvas de protecao;

- mascaras;

- botas/calcados fechados com saltos baixos e com solado antiderrapante (inclusive para os caixas,
atendentes e garcons);

- outros itens determinados em legislagao especifica;

6.3.2. A partir da data prevista para o inicio da execu¢ao dos servicos, devera ser substituido 1 (um)
conjunto completo de uniforme a cada 6 (seis) meses, ou a qualquer tempo, caso seja necessario;

6.3.3. A CESSIONARIA devera fornecer uniformes apropriados a empregadas gestantes,
substituindo-os sempre que houver necessidade;

6.3.4. Os empregados responsaveis pela limpeza e conservagdo deverdo receber, além do uniforme
especifico, 1 (um) par de botas de borracha, cano médio, na cor branca;

6.3.5. O uso de luvas descartaveis, mascaras e aventais sera obrigatorio para as etapas de trabalho
relativas ao manuseio de alimentos, de material descartavel, de talheres e copos, durante a montagem
da rampa de exposi¢ao de alimentos e o posicionamento de refei¢des. A troca das mascaras deve ser
efetuada de acordo com a orientacao do fabricante.

7. DO PESSOAL UTILIZADO PELA CONTRATADA:

7.1. Os empregados da CONTRATADA nao terdo nenhum vinculo empregaticio com o TRT DA 10*
REGIAO, sendo de exclusiva responsabilidade daquela as despesas com a remuneracao daqueles, seguros
de natureza trabalhista vigentes e quaisquer outros que forem devidos, referentes a servigos e empregados;

7.2. O eventual inadimplemento pela CONTRATADA dos encargos previstos neste instrumento nao
transfere a0 TRT DA 10* REGIAO a responsabilidade pelo seu pagamento, nem podera onerar o objeto
deste contrato;

7.3. O TRT DA 10* REGIAO reserva-se o direito de solicitar 4 CONTRATADA ou diretamente aos
empregados dessa, por meio de método amostral e aleatdrio, possivelmente com base em rodizio,
comprovantes de pagamento de saldrios, vale-transporte e auxilio-alimentagdo que permitam a verificacao
do cumprimento dessas obrigagoes.

8. DA GESTAO DO CONTRATO E MONITORAMENTO DE DESEMPENHO:

8.1 A qualidade da prestacdo dos servicos € o acompanhamento do cumprimento das obrigacdes da
CESSIONARIA serao medidos mensalmente por meio de Avaliagdes Técnico-administrativas realizadas
pelos membros da Comissdo de Fiscalizagdo e/ou por servidores designados pela Secretaria de



Administragdo, apontando as possiveis irregularidades constatadas, se houver, conforme as Planilhas
indicadas no item 11 deste Termo de Referéncia. Cada membro da Comissao de Fiscalizag¢ao e/ou servidor
designado pela Secretaria de Administracdo fard pelo menos uma Avaliagdo Técnico-administrativa por
més, sem limite de quantidade, apontando as possiveis irregularidades, se constatadas, de acordo com as
Planilhas indicadas no item 11. As referidas avaliagdes deverdo ser realizadas individualmente e
preferencialmente na companhia de preposto da CESSIONARIA, em datas distintas e ndo conhecidas
previamente por esta;

8.2. As irregularidades serdo classificadas em leves, médias, graves e gravissimas, com as respectivas
pontuagdes negativas, conforme as Planilhas indicadas no item 11;

8.3. Ao descumprimento de obrigagdes previstas no Edital de Licitagdo e seus anexos ou no Contrato nao
especificadas nas Planilhas indicadas no item 11, sera atribuida pontuagdo negativa mediante classificacao
(leve, média, grave e gravissima) realizada pela Comissao de Fiscaliza¢ao e Avaliagao;

8.4. A CESSIONARIA recebera documento contendo o resultado da Avaliagdo Técnico-administrativa
realizada e terd um prazo de cinco dias para recorrer, contado a partir do recebimento do documento. A
reconsideragdo serd avaliada pela Secretaria de Contratagdes e Patrimonio - SECOP, por igual prazo.
Havera a possibilidade de recurso junto a Diretoria-Geral - DIGER, no mesmo prazo, contado do
recebimento do resultado da reconsideragao;

8.5. As Avaliagdes Técnico-administrativas realizadas serdo condensadas até o dia 20 (vinte) de cada més,
para definicdo da Nota Geral da Avaliagdo Técnica - NATA, a qual sera obtida da seguinte forma:

NATA =100 - (Zpd)/n
Onde:

>pd = somatdrio dos pontos descontados os relativos as irregularidades apontadas em todas as
avaliacOes realizadas durante o més;

n = numero de avalia¢Oes feitas durante o més;

8.6. O resultado da Nota Geral da Avaliagdo Técnica - NATA - implicaré, dependendo do caso, concessao
ou retirada de desconto sobre o valor da taxa mensal de ocupagdo durante o periodo de validade da
avaliacdo, de acordo com os parametros abaixo estabelecidos:

Nota Geral da Avaliacao Técnica
Administrativa (1‘iIATA) Desconto (%)
95a100 100
90 a 94,99 90
85 a 89,99 0
80 a 84,99 70
75a 79,99 60
70 a 74,99 50
65 a 69,99 40
60 a 64,99 30
55a59,99 20
50 a 54,99 10
0a49,99 0

8.7. O desconto incidira sobre a diferenca entre a taxa mensal de utilizacao consignada na proposta da
licitante vencedora e o limite minimo de R$13.447,10 (treze mil quatrocentos e quarenta e sete reais e
dez centavos), conforme a seguinte formula:

Onde:

TU = taxa mensal de utilizacdo durante o periodo de validade da avaliacio;



TP = taxa mensal de utilizacdo consignada na proposta da licitante vencedora;
TU=TP - (TP - R$13.447,10 ) x D;
D = taxa de desconto (em %) constante deste anexo;

8.8. O resultado da Nota Geral da Avaliacdo Técnica - NATA - de um més sera empregado para a
definicio do valor da taxa de ocupacido para o més subsequente, exceto nos casos em que a
CESSIONARIA for autorizada a efetuar a quitaciio com base no valor fixado para a taxa minima, no
importe de R$13.447,10 (treze mil quatrocentos e quarenta e sete reais e dez centavos). Nesses casos,
o resultado da avaliaciao nao influenciara na definicio da taxa mensal;

8.9. O pagamento da taxa de ocupacdo devera ser efetuado em moeda corrente nacional até o décimo dia
itil do més ao qual se refere, obrigando-se a CESSIONARIA a apresentar, no mesmo prazo, as Guias de
Recolhimento da Unido - GRU, comprobatdrias do recolhimento dos valores devidos;

8.10. A reincidéncia de irregularidades gravissimas ou a obtencdo de Nota Geral da Avaliacdo Técnica
inferior a 70, no periodo de um ano, poderd ensejar o descumprimento parcial ou total da obrigacao,
podendo a Administragio do TRT da 10.* Regido sujeitar a CESSIONARIA as san¢des administrativas, nos
termos da legislagdo vigente;

8.11. Nos meses em que ficar estabelecido que a CESSIONARIA pagaré a taxa de ocupagdo minima, as
Avaliagdes Técnico-administrativas deverdo ser realizadas normalmente, a titulo de verificagdo do
cumprimento das clausulas estabelecidas neste Termo de Referéncia, bem como da reincidéncia dos
descumprimentos.

9. DA FISCALIZACAO QUANTO AO RECOLHIMENTO DAS CONTRIBUICOES
PREVIDENCIARIAS

9.1. Obriga-se a CONTRATADA, no prazo de 60 (sessenta) dias, a:

9.1.1. viabilizar o acesso de seus empregados, via internet, por meio de senha propria, aos sistemas da
Previdéncia Social e da Receita Federal, com o objetivo de verificar se as suas contribui¢des
previdencidrias foram recolhidas;

9.1.2. oferecer aos seus empregados todos os meios necessarios para a obtencdo de extratos de
recolhimentos sempre que solicitado pela fiscalizagdo.

9.2. Faculta-se ao TRT DA 10* REGIAO:

9.2.1. solicitar aos empregados da CONTRATADA, por meio de método amostral e aleatdrio,
possivelmente com base em rodizio, que verifiquem se essas contribui¢des estao sendo recolhidas em
seus nomes;

9.2.2. comunicar ao Ministério da Previdéncia Social e a Receita Federal qualquer irregularidade no
recolhimento das contribuigdes previdencidrias.

10. DA FISCALIZACAO QUANTO AO RECOLHIMENTO DO FGTS
10.1. Obriga-se a CONTRATADA, no prazo de 60 (sessenta) dias, a:

10.1.1. viabilizar a emissdo do cartdo cidadao pela Caixa Econdmica Federal para todos os
empregados;

10.1.2. oferecer todos os meios necessarios aos seus empregados para a obtengdo de extratos de
recolhimentos sempre que solicitado pela fiscalizagao;



10.1.3. apresentar extrato de FGTS dos empregados, sempre que solicitado.
10.2. Faculta-se ao TRT DA 10* REGIAO:

10.2.1 solicitar aos empregados da CONTRATADA, por meio de método amostral e aleatdrio,
possivelmente com base em rodizio, extratos da conta do FGTS, com o objetivo de verificar se os
depositos foram realizados pela CONTRATADA;

10.2.2. comunicar ao Ministério do Trabalho qualquer irregularidade no recolhimento do FGTS dos
trabalhadores.

11. OBRIGACOES DO CEDENTE

11.1. Permitir o livre acesso dos funcionarios da CESSIONARIA, desde que devidamente identificados, ao
local dos servigos, respeitadas as normas internas de seguranca e conduta do CEDENTE;

11.2. Colocar a disposi¢io da CESSIONARIA, sendo de sua propriedade, todos os méveis, equipamentos e
utensilios que compdem as instalagdes da lanchonete e restaurante;

11.3. Alterar o horario em que devam ser servidas as refeicdes, mediante simples oficio 8 CESSIONARIA,
no prazo de 24 horas de antecedéncia do novo horério;

11.4. Realizar analises microbioldgicas em amostras coletadas no restaurante e lanchonete, a seu exclusivo
critério, ficando autorizado a cobrar da CESSIONARIA tais despesas;

11.5. Prestar as informacdes € os esclarecimentos atinentes ao objeto que venham a ser solicitados pelos
funcionarios da CESSIONARIA;

13. OBRIGACOES DA CESSIONARIA

13.1. Cumprir integralmente as normas da Consolidac¢do das Leis do Trabalho - CLT e dos respectivos
Acordos e Convengdes Coletivas de Trabalho a que estejam vinculados seus empregados;

13.2. Responsabilizar-se por todas as despesas relacionadas aos seus funcionarios, decorrentes da execucao
dos servicos, objeto do Termo de Cessao, tais como:

13.2.1. Salarios, cujo pagamento deverd ser realizado, obrigatoriamente, em conta-salario;
13.2.2. Seguros de acidente;

13.2.3. Taxas, impostos e contribui¢des;

13.2.4. Indenizagdes;

13.2.5. Vales-refeigao;

13.2.6. Vales-transporte;

13.2.7. Outras que porventura venham a ser criadas e exigidas pela legislacao;

13.3. Manter os seus funcionarios sujeitos as normas disciplinares do CEDENTE, porém sem qualquer
vinculo empregaticio com o 6rgao;

13.4. Manter profissional nutricionista nas dependéncias do restaurante e lanchonete, conforme Parametros
Quantitativos exigidos pelo Conselho Regional de Nutrigao;



13.5. Manter, ainda, os seus funcionarios identificados por cracha com foto quando em trabalho, devendo
substituir imediatamente qualquer um deles ou o preposto que seja considerado inconveniente a boa ordem e
as normas disciplinares do CEDENTE;

13.6. Arcar com a despesa de uso de gas necessario aos equipamentos da lanchonete e restaurante, ficando o
abastecimento e o controle do estoque necessario sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

13.7. Fornecer todos os utensilios de cozinha, lanchonete e restaurante, tais como pratos, travessas, réchauds,
talheres, copos, xicaras, galheteiro, jogos americanos, guardanapos, paliteiros, palito, guardanapo de papel,
sem prejuizo de outros materiais, além dos demais equipamentos complementares, ndo fornecidos pelo TRT,
mas necessarios ao perfeito funcionamento do restaurante e exceléncia na prestacao dos servicos;

13.8. A quantidade de pratos e talheres devera ser suficiente para atender aos usuarios do restaurante durante
o0 horério de almogo, de forma a ndo haver esperas na reposi¢ao destes;

13.8.1.

13.9. Fornecer papel toalha e sabonete liquido antisséptico para o lavatdrio localizado no acesso ao
restaurante. Utilizar toalhas de papel para a secagem de maos, nao sendo permitida, em hipdtese alguma, a
utilizagdo de tecido para esse fim;

13.10. Utilizar os equipamentos instalados na cozinha da lanchonete e restaurantes somente para preparar
refei¢des e lanches a serem servidos nas dependéncias do CEDENTE;

13.11. Retirar, quantas vezes se fizerem necessarias € no horario adequado, o lixo resultante de suas
atividades, devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene,
objetivando evitar a proliferagdo de insetos, roedores, microorganismos e a propaga¢ao de odores
desagradaveis, cabendo 8 CESSIONARIA a aquisigdo de carrinhos e demais materiais necessarios a esses
servicos, bem como de contéineres apropriados e suficientes para acondicionamento de lixo;

13.12. A CESSIONARIA devera separar o lixo organico do lixo seco, de acordo com a orientagdo do projeto
de responsabilidade socioambiental do TRT. Assim, a empresa devera providenciar recipientes e sacos de
lixo de cor diferente para cada tipo de lixo;

13.12.1. A CESSIONARIA devera providenciar os contéineres em nimero suficiente para o
acondicionamento dos lixos seco e organico, no caso da orientacdo do programa mencionado no item
anterior ou para suprir uma necessidade premente;

13.13. A CESSIONARIA devera providenciar para que o 6leo usado nas prepara¢des seja encaminhado para
reciclagem, podendo ser em parceria com o programa de gestao ambiental do TRT, sendo proibido o descarte
pela tubulagdo de esgoto;

13.14. Todas as preparacdes servidas durante o almogo deverdo ser elaboradas exclusivamente nas
instalagdes do CEDENTE;

13.15. Preparar as refeigdes com géneros de primeira qualidade, de acordo com as exigéncias do Termo de
Referéncia e seus anexos, com 6tima apresentacao, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culindrias;

13.16. Disponibilizar, no minimo até as 14h, no almocgo, e até as 17h30, no lanche, todos os itens
programados nos cardapios. Nas eventualidades em que nao seja possivel manter uma mesma preparagao do
inicio ao fim do horario do almogo, a substituicao devera ser similar a substituida, utilizando-se os mesmos
ingredientes basicos;

13.17. Afixar, em locais visiveis, a tabela contendo os precos das refei¢des e dos demais produtos oferecidos,
devidamente aprovada pelo CEDENTE, sendo vedada a inclusao de taxas nos precos das tabelas ou sua
cobranga a parte;

13.18. Afixar o cardapio da semana em local visivel aos usudrios;



13.19. Manter o seu pessoal devida e uniformizado (calgados, calgas, camisas ou camisetas e protecao para
cabelos - toucas e bibicos) e com higiene pessoal adequada (sem barba/bigode, unhas curtas, sem aderecos);

13.19.1. Nao sera permitido o uso de "bonés" como protecdo para cabelos, bem como o uso de calcas
jeans como uniforme;

13.19.2. Para todos os funcionarios do restaurante e lanchonete serd exigido o uso de cal¢ados
fechados, inclusive para os que trabalham com o atendimento direto ao publico;

13.20. Permitir a entrada, nas areas de preparacdo e fornecimento de refei¢cdes, somente dos funcionarios
portadores de carteira de saude atualizada e devidamente uniformizados;

13.21. Manter, ainda, pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de férias,
licenga, falta ao servigo, demissdo de funcionarios ou por qualquer outra razdo, devendo a CESSIONARIA
acatar a sugestdo do CEDENTE quando este constatar que o numero de pessoas estiver insuficiente para o
bom andamento dos servigos;

13.22. Fornecer a Fiscalizagdo do CEDENTE, antes da assinatura do Termo de Cessao, a relagdo nominal,
com a respectiva especializacdo, da equipe responsavel pelos servigos, comunicando previamente, por
escrito, a unidade fiscalizadora do Termo de Cessdo, sempre que houver qualquer alteragdo na equipe,
devendo o substituto ter as mesmas qualificagdes do substituido;

13.23. Apresentar, no inicio de suas atividades e sempre que solicitado, a Carteira/Atestado de Saude, na
forma legal, dos funcionarios designados para os servigos nas dependéncias da lanchonete e restaurante do
CEDENTE, cuja validade sera conferida pela Fiscalizacdo, sendo necessaria a apresentagao das respectivas
carteiras sempre que houver a inclusdo de novos funcionarios;

13.23.1. O inicio das atividades nas dependéncias do restaurante e lanchonete de qualquer funcionério
da empresa CESSIONARIA s6 serd permitido apos a apresentagdo do atestado/carteira de saude;

13.24. Atribuir ao Gerente ou Encarregado Geral e ao Nutricionista as seguintes tarefas: coordenar,
comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos, cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a
apresentacao pessoal dos funcionarios, fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como estar sempre em
contato com a Fiscaliza¢do ou outro Servidor indicado pelo Cedente, incumbidos de fazer a supervisdo dos
Servigos;

13.25. Comunicar a Fiscalizagdo, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, tdo logo verificada
na execug¢ao dos servigos, e prestar os esclarecimentos julgados necessarios;

13.26. Manter, em lugares visiveis aos usuarios do restaurante, quadro com a relacdo nominal com a
respectiva fung¢do e carteira de saude dos funcionarios do restaurante, devidamente atualizada;

13.27. Manter durante toda a execu¢ao do Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes a serem
assumidas, todas as condi¢gdes de habilitagao e qualifica¢do exigidas na licitacdo;

13.28. Arcar com o 6nus decorrente da perda, inutilizacdo ou extravio de crachas magnéticos fornecidos pelo
CEDENTE;

13.29. Disponibilizar ao Servi¢o de Seguranga do CEDENTE, para eventual intervencdo em situagdes
especiais, todas as chaves de abertura das dependéncias do restaurante e lanchonete;

13.30. Recolher, mensalmente, a taxa de utilizagdo pela cessdo, por meio de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU);

13.30.1. As receitas advindas do pagamento da taxa de utilizacdo deverdo ser depositadas a conta das
receitas previstas no or¢amento da Unido do exercicio correspondente;

13.31. Disponibilizar, no minimo, duas balancgas para refeicdo/lanche e uma para sobremesa;



13.32. Disponibilizar aos usudrios, durante todo o periodo de funcionamento do restaurante, o pagamento
das refeigdes por meio eletronico - cartdes de crédito e débito (no minimo em duas "bandeiras" de
operadoras de cartdes), e em espécie, mantendo suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos
consumidores;

13.33. Assumir a responsabilidade por todos os encargos previdenciarios e obrigacdes sociais previstos na
legislacao social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época propria, uma vez que os seus
funciondrios ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com o CEDENTE;

13.34. Assumir, também, a responsabilidade por todas as providéncias e obrigagdes estabelecidas na
legislagdo especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus
funcionarios no desempenho dos servigos ou em conexao com eles, ainda que acontecido em dependéncia do
CEDENTE;

13.35. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionadas a prestacao
dos servigos, originariamente ou vinculada por prevengdo, conexao ou continéncia;

13.36. Arcar com a despesa decorrente de qualquer infracao, desde que praticada por seus funcionarios,
quando da execucdo dos servicos objeto desta Contratacao;

13.37. Assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execugao do
Termo de Cessao;

13.38. Emitir, sempre, o cupom fiscal dos produtos comercializados, independentemente de solicitagao do
usuario;

13.39. Providenciar, por sua conta e risco, a conservagao das refei¢des e dos estoques de alimentos, a
temperatura ambiente e refrigerada, e de materiais necessarios a sua atividade normal;

13.40. Coletar, diariamente, amostra de todas as preparagdes servidas, em recipiente proprio e devidamente
higienizado e conserva-las, por 72 (setenta e duas) horas, dentro das condi¢des técnicas recomendadas. Os
recipientes para coleta de amostras deverdo ser descartaveis ou que permitam a esterilizacdo adequada;

13.41. Responder pelas despesas decorrentes de analises microbioldgicas em amostras coletadas que forem
movidas pelo CEDENTE, independentemente de o resultado apresentar ou ndo qualquer irregularidade no
produto analisado;

13.42. Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia considerado
pelos responsaveis da fiscalizagdo do CEDENTE sem condi¢des de serem consumidos;

13.43. Descartar, impedindo sua utilizagdo em cardapios futuros, os géneros preparados e nao servidos ou
qualquer de seus componentes para confec¢ao de produtos a serem comercializados como lanches, bem
como manté-los em geladeiras, freezers ou camaras;

13.44. Nao manter géneros alimenticios, materiais descartaveis e materiais de limpeza com o prazo de
validade vencido em nenhuma area do restaurante e lanchonete;

13.45. Controlar a temperatura das preparacdes expostas no balcao de distribui¢do durante o almogo, de
forma que ndo esteja acima de 20°C para as preparagdes refrigeradas e abaixo de 60°C para as preparacdes
quentes;

13.46. Arcar com o fornecimento de utensilios de copa e cozinha, as roupas de copa e de mesa, os uniformes
de seus funcionarios e os demais pertences necessarios ao pleno funcionamento do restaurante ¢ da
lanchonete, em complemento aos bens disponibilizados pelo CEDENTE;

13.47. Providenciar a obtencao, sem quaisquer 6nus para o CEDENTE, de licencas, alvaras, autorizagdes,
etc., junto as autoridades competentes, necessarios ao funcionamento do restaurante e da lanchonete;



13.48. Executar revisdes periodicas nas panelas, fogdes, fornos, geladeiras, fritadeiras, balcdes térmicos de
distribuicdo de quentes e frios, exaustores, coifas e demais equipamentos, instalagdes, méveis e utensilios a
sua disposicao para uso, bem como realizar limpeza geral nas pias, tanques, pisos, paredes e depositos
vinculados as atividades do restaurante;

13.49. Realizar a manutengao, por conta propria, das areas de prepara¢ao e manipulag¢do dos alimentos e do
saldo de refeigdes, que devem estar sempre rigorosamente limpos e arrumados, bem como das mesas
(inclusive os suportes horizontais e verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos, tudo
dentro do mais alto padrdo de limpeza e higiene, providenciando a higienizagao, desinfec¢ao e imunizagao
das areas e instalacdes utilizadas, independentemente dos servigos realizados pelo CEDENTE, nao podendo
ser utilizado produto quimico nocivo ao ser humano e preservando os alimentos de qualquer contaminacao;

13.50. Utilizar produtos de limpeza adequados e especificos a natureza dos servigos de armazenamento,
producao e distribuicao de refei¢des industriais, fazendo uso de detergentes com alto poder bactericida e agao
fungicida, de forma a obter ampla higienizacdo do ambiente, dos equipamentos e utensilios que compdem o
ambiente, dos equipamentos e utensilios de cozinha, bem como a higienizagdo adequada das maos dos
funciondrios que manipulam os alimentos;

13.51. Empregar produtos especiais para uso de maquina de lavar e forno combinado e para higienizacao de
géneros alimenticios;

13.51.1. Para a desinfec¢do de vegetais e frutas, sera exigido o uso de um dos seguintes produtos:
Hipoclor ou Sumaveg (Lever) ou Aquatabs (Bayer) ou produtos similares com a mesma qualidade e
atestada pelo CEDENTE;

13.52. Indenizar o CEDENTE ou terceiros por quaisquer danos causados as suas instalagdes, moveis,
utensilios ou equipamentos, resultantes da execugao inadequada dos servigos por seus funcionarios, preposto
ou fornecedores;

13.52.1. Os servigos de manutencdo compreendem reparos e substitui¢des de pecas, obrigando-se a
CESSIONARIA a colocar os equipamentos em perfeito estado de funcionamento no prazo méaximo de
48 (quarenta e oito) horas, contado da detec¢do do defeito; no caso de o reparo nao poder ser efetuado
no prazo estipulado, tal fato devera ser comunicado a Fiscalizagdo do CEDENTE;

13.52.2. Decorrido o prazo estabelecido acima sem a realiza¢do do pertinente reparo e ndo havendo a
comunicagao das razoes ao setor fiscalizador da Contratacao, fica o CEDENTE autorizado a contratar
0s servigos necessarios e a cobrar da CESSIONARIA os custos respectivos;

13.53. Realizar a manuten¢ao dos equipamentos e instalagdes, por firmas especializadas e autorizadas, sem
qualquer 6nus para o CEDENTE, cujos servicos deverdo ser acompanhados pela Fiscalizacdo do CEDENTE,
seguidos da emissao de relatério de manutengdo com descrigao dos servigos realizados pelas empresas;

13.54. A Cessiondria devera seguir as recomendacdes de cada fabricante no tocante & manutengdo preventiva
e corretiva dos equipamentos;

13.55. Com a devida autorizagdo da Administragdo, o CEDENTE poderd, a qualquer tempo, alterar a
localizagdo e instalagdes dos espacos internos do restaurante e lanchonete do TRT, realizar obras de reforma
¢ melhoria das areas do restaurante e lanchonete, alterando o funcionamento dos refeitorios e lanchonete,
podendo a CESSIONARIA participar ou ndo no planejamento da execugdo das obras;

13.56. Em caso de modificagdes de areas fisicas e instalagdes que impecam o armazenamento e producdo de
refei¢des no restaurante e lanchonete do CEDENTE, a CESSIONARIA seré consultada sobre a possibilidade
de serem fornecidas refeigdes transportadas, cujo cardapio serd previamente estabelecido entre o CEDENTE
e a CESSIONARIA;

13.57. O CEDENTE poders, a seu critério, determinar 8 CESSIONARIA que proceda & reposi¢io dos bens e
repare as instalagdes danificadas ou optar pela respectiva indenizagao, devendo ser atendido no prazo que
estabelecer, sem prejuizo das demais penalidades previstas;



13.57.1. Fica reservado ao CEDENTE o direito de determinar a realizagao de vistoria nos bens e
instalacdes objeto da cessdo sempre que entender conveniente, desde que ndo interfira no
funcionamento do restaurante ou da lanchonete;

13.57.2. A critério do CEDENTE e mediante sua solicitacdo, a vistoria podera ser realizada por
empresa especializada, ficando o 6nus da vistoria a cargo do CEDENTE;

13.58. A CESSIONARIA devera comunicar, com antecedéncia, a retirada de qualquer mével, equipamento
ou utensilio de propriedade do CEDENTE para manuten¢do ou reparos fora das instalagdes do TRT. A saida
somente podera ser realizada apds autorizagdo expressa do Divisdo de Apoio ao Foro de Brasilia (DIAFB);

13.59. Observar rigorosamente a legislacao sanitaria do Distrito Federal. Em caso de interdi¢cao das
instalacdes ou paralisagcdo temporaria do servigo por sua conta, em decorréncia de auto de infragdo, o Termo
de Cessao podera ser rescindido de pleno direito;

13.60. Realizar limpeza geral nos ralos da cozinha diariamente e na caixa de gordura localizada no 2°
Subsolo, limpeza a cada dois dias;

13.61. Realizar, mensalmente, por meio de empresa especializada, desinsetizagao e desratizagao de todas as
dependéncias ocupadas, informando a data e horario para ciéncia da comissao de fiscalizag¢do, devendo,
posteriormente, realizar uma limpeza geral na area fisica, equipamentos e utensilios;

13.62. Dos servigos de Dedetizacao:

13.62.1. Deverao ser executados os servicos em estrita conformidade com os requisitos de
licenciamento, procedimentos e praticas operacionais definidos na Resolugdo RDC ANVISA n°
622/2022, destacando-se as metodologias direcionadas para a redugdo do impacto ao meio ambiente, a
saude do consumidor e do aplicador dos produtos;

13.62.2. Os produtos utilizados deverdo ter as seguintes caracteristicas:
13.62.2.1. ndo causarem manchas;
13.62.2.2. serem antialérgicos;
13.62.2.3. tornarem-se inodoros apos 90 (noventa) minutos da aplicagdo;
13.62.2.4. serem inofensivos a saide humana.

13.62.3. Deverao ser apresentadas, mensalmente, copias dos comprovantes da execugdo dos servigos
mencionados;

13.62.4. Combater a presenc¢a de insetos e ratos nas areas dos servigos, de acordo com as normas
fixadas pelo 6rgao competente;

13.63. Elaborar diario de ocorréncia no qual serdo anotados todos os fatos dignos de mencgao para
conhecimento do CONTRATANTE;

13.64. Manter as camaras frigorificas permanentemente em condi¢gdes adequadas de higiene, temperatura e
arrumagdo, armazenando os alimentos em monoblocos de pléstico e conservar adequadamente, por sua conta
e risco, os estoques de géneros alimenticios € materiais necessarios a execucao dos servicos. Nao € permitida
a utilizagdo de embalagens em caixas de papeldo ou de madeira nas camaras frigorificas;

13.65. Credenciar, por escrito, junto ao CEDENTE, um preposto idoneo, com experiéncia no ramo € com
poderes para representar a CESSIONARIA em tudo que se relacione a execugdo dos servigos, inclusive sua
supervisao;

13.66. Dispor de quadro de pessoal efetivo sempre completo para manter a eficacia e a eficiéncia dos
Servigos;



13.66.1. Dentre os profissionais do quadro de pessoal da CESSIONARIA dever haver, a0 menos, um
Nutricionista com inscri¢do no Conselho Regional de Nutrigao;

13.66.2. Devidamente justificado e autorizado pela Administragdo do Foro, a Cessionaria podera
adequar o quantitativo dos profissionais da equipe minima, desde que ndo haja comprometimento da
prestacao dos servicos;

13.66. 3. A CESSIONARIA devera elevar o quantitativo minimo de funcionarios previstos no Termo
de Referéncia, sem 6nus para o Cedente, caso constatado pelo CEDENTE ou pela propria
CESSIONARIA a existéncia de deficiéncias na prestagao dos servigos ou aumento na demanda de
usuarios;

13.67. Contratar funcionarios extras com a finalidade de substituir os que, por eventualidade, estejam
ausentes ou os que se encontrarem de férias;

13.68. Manter documentagao legal atualizada;
13.69. Nao permitir a cobranga de gorjeta pelos servicos prestados;
13.70. Manter horario de funcionamento compativel com o expediente do CEDENTE;

13.71. Observar as normas relacionadas a prestacdo da atividade de apoio e a utilizacdo das dependéncias do
CEDENTE;

13.72. Utilizar o espago cedido exclusivamente para a exploracao do objeto licitado, sendo-lhe vedada a
sublocac¢do ou o exercicio de atividade diversa da autorizada;

13.73. Conservar as instalagdes fisicas das areas cedidas;

13.74. Prover as areas cedidas dos equipamentos de seguranc¢a necessarios, de acordo com as normas
oficiais;

13.75. Fornecer bens ou utensilios necessarios ao pleno funcionamento de sua atividade;

13.76. Manter, por seus proprios meios, as areas e instalacdes dentro dos padrdes de higiene, limpeza e
organizagao;

13.77. Realizar obras de adequacao do espago fisico somente com a expressa anuéncia do CEDENTE;

13.78. Restituir o espaco fisico cedido em perfeitas condi¢cdes de uso, com as benfeitorias realizadas, sem
direito a indenizagao;

13.79. Manter a regularidade fiscal e previdenciaria durante a vigéncia da cessao;

13.80. Obter e manter validas todas as autorizagdes e licencas concedidas pelo Poder Publico para o
exercicio da respectiva atividade;

13.81. Manter, durante a execugao do contrato, todas as condigdes de higiene, qualidade e validade dos
alimentos, disponibilizando todo o ferramental necessario para a execucao dos servicos, apresentando,
sempre que solicitado pelo CEDENTE, documentos que comprovem a procedéncia dos alimentos e
utensilios utilizados, em consondncia com a Resolucdo - RDC n°. 52/2014 da ANVISA;

13.82. Respeitar as normas e procedimentos do CEDENTE quanto a seguranca interna (entrada e saida de
pessoal e material), além das normas de seguranga do trabalho, ficando o acesso dos empregados da
CESSIONARIA restrito a dependéncias do restaurante e lanchonete, responsabilizando-se pelas
consequéncias que advierem de qualquer transgressdo das normas em vigor;

13.83. Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscaliza¢ao por parte da autoridade encarregada de acompanhar a
execucao dos servicos e pela nutricionista da CESSIONARIA;



13.84. Manter no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e organizagdo as mesas do saldo, a cozinha, o
deposito e os banheiros;

13.85. Responsabilizar-se pela colocagdo de freezer nos locais onde ndo houver cdmaras frigorificas e
sempre que se fizer necessario;

13.86. Corrigir, no prazo determinado pelo CEDENTE, as eventuais imperfei¢des no curso de execugdo dos
servigos, a partir da ocorréncia verificada pela fiscalizagdo do contrato.

Documento assinado eletronicamente por SERGIO POLLAZZON, Chefe de Divisao, em 11/02/2026,
as 10:13, conforme art. 1°, III, "b", da Lei 11.419/2006.
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FRIBMUNAL REGIONAL VIRABALME DA 100 RS IAS
Processo Administrativo N° 0000926-62.2025.5.10.8000
Objeto: Cessio, a titulo precirio e oneroso, do uso das d déncias e i 1 do Foro Trabalhista de Brasilia
Planilha - Pregos Méximos do Self-Service Metodologia de Descarte para Analise
COTACOES
VALORES UNITARIOS EM REAIS (RS) Valor Média dos Preco para cileulo do
Quantidade total ¢ ) Unitério Vll“f Total Vﬂlﬂf Total Vﬂlﬂ'l’ Total |\ or Total Estimado| Presos |DV- Desvio |y oeficiente de LI- Limite LS - Limite Superior Coesf:k:m de :ﬂn:hun Cocficiente de
- Objeto referente a0 perfodo de: | Unid, |Metod. [T PO Nede|  \iimo estimado Estimado estimado (120 meses) Piblicos | Padrio Variagio Inferior (Excessivamente (Selecione abaixo a Variagio Miximo
b b e¢o Publico ego ico Prego Prego Cot. v (Mensal) (12 meses) (60 meses) =ARRED( —DVIMédia (Inexequivel) Elevados) vigéncia méxima da (preencher com
1 (TRT10) (STJ) Pablico 3 (TST) | Pablico 4 (STM) stimado RS RS ®RS) (RS) MEDIAGFT:| (FT:GT) =(STS7*UT) =(STHST*UT) contratagiio) 0.25,0,20 ou 0,15)
(A) (B) (RS) G7)32)
(Mensal) V.U V.U V.U V.U (120 Meses)
1 Bufé do Almogo/Refeigo - self-service 1.995 Kg 3 38,41 51,91 60,06 42,19 4 48,14 96.039,30 1.152.471,60 5.762.358,00 11.524.716,00 48,14 9,77 0,20 38,37 57,91 11.524.716,00 0,25
2 Bufé do lanche da Manha - self-service 128 Kg 3 41,61 46,71 48,85 33,04 4 42,55 5.446,40 65.356,80 326.784,00 653.568,00 42,55 7,03 0,17 5850 49,58 653.568,00 0,25
3 Bufé do lanche da Tarde - self-service 128 Kg 3 41,61 46,71 48,85 33,04 4 42,55 5.446,40 65.356,80 326.784,00 653.568,00 42,55 7,03 0,17 5850 49,58 653.568,00 0,25
4 Sobremesa - self-service 71 Kg 3 36,87 45,02 53,93 (3) 28,24 (3) 4 40,95 2.907,45 34.889,40 174.447,00 348.894,00 40,95 5,76 0,14 35,19 46,71 348.894,00 0,25
Documento SEI 3026297 2824513 3024664 3132547 109.839,55 1.318.074,60 6.590.373,00 13.180.746,00 13.180.746,00
Autor e data |Pedr0 Paulo das D. Lopes - 13/05/2026

(A) Prego atualizado pelo IPCA, considerando o periodo de 09/2025 a 03/2026, com indice de corregio de 1,02617170, conforme doc.3136739

(B) Prego atualizado pelo IPCA, considerando o periodo de 07/2024 a 03/2026, com indice de correio de 1,08227680, conforme doc. 3136739

METODOLOGIA

(3) Nos casos em que temos 3 (trés) ou mais pregos piiblicos consistentes, dentre todos os pregos coletados, adotamos a média sancada deles como Prego de Referéncia. Descartamos os pregos de propostas de
empresas ¢ pregos de internet, se acaso existirem (Fundamentos arts. 3% § 1° ¢ 6% §§ 1° 3° ¢ 4°, da IN n° 65/2021 do Ministério da Economia; §1° do art. 23 da Lei n° 14.133/2021; Acérddo n° 14452015 do
Plenério do TCU - pregos publicos “devem ser priorizados™; Acorddo n® 403/2013-TCU da Primeira Cmara do TCU - necessidade de “avaliagdo critica dos valores obtidos™; Acérddo n° 2032/2021 do Plendrio do
TCU - utilize a "média sancada, ou outro método similar, dos valores coletados em pesquisa de prego, de modo a se descartar valores que apresentem grandes variagdes em relagéo aos demais”).

Obs.: Se no célculo da média saneada (quando for o caso) ndo houver pregos acima do limite superior (LS) ou abaixo do limite inferior (LI) para serem descartados ¢ o coeficiente de variagdo permanecer acima do
percentual indicado na Matriz de Riscos, adotamos como Prego de Referéncia a média do conjunto de pregos restantes.

* VALOR REFERENCIAL: E o valor que ird definir o percentual da Matriz de Riscos a ser aplicado,

A

CULO DO VALOR REFERENCIAL de acordo com as metodologias constantes do topico 6.3 (USO E DESCARTE DE PRECOS) deste manual de orientagdes.

METODOLOGIA 1: multiplique o VALOR DO UNICO PRECO PUBLICO do conjunto de pregos identificados pela Quantidade que serd contratada para o item (VR = VALOR DO UNICO PRECO PUBLICO * QUANTITATIVO).
METODOLOGIA 2: multiplique o VALOR DA MEDIA DOS 2 (DOIS) UNICOS PRECOS PUBLICOS do conjunto de pregos identificados pela Quantidade que serd contratada para o item (VR = VALOR DA MEDIA DOS 2 (DOIS) UNICOS
PRECOS PUBLICOS * QUANTITATIVO).

METODOLOGIA 3: multiplique o VALOR DA MEDIA DOS 3 (TRES) OU MAIS PRECOS PUBLICOS do conjunto de pregos identificados pela Quantidade que serd contratada para o item (VR = VALOR DA MEDIA DOS 3 (TRES) OU MAIS
PRECOS PUBLICOS * QUANTITATIVO).

METODOLOGIA 9: multiplique o VALOR DA MEDIA DOS 3 (TRES) OU MAIS PRECOS DE INTERNET pela Quantidade que serd contratada para o item (VR = VALOR DA MEDIA DOS 3 (TRES) OU MAIS PRECOS DE INTERNET *
QUANTITATIVO).

METODOLOGIA 10: multiplique o VALOR DA MEDIA DO UNICO OU DO MENOR PRECO DENTRE AS PROPOSTAS DE EMPRESAS E DO UNICO OU DE TODOS OS PRECOS DE INTERNET pela Quantidade que serd contratada para o
item (VR = VALOR DA MEDIA DO UNICO OU DO MENOR PRECO DENTRE AS PROPOSTAS DE EMPRESAS E DO UNICO OU DE TODOS OS PRECOS DE INTERNET * QUANTITATIVO)

OBSERVACOES:

*As metodologias 4, 5, 6, 7, 8 e 11 ndo se submetem d Matriz de Riscos;

*Se a adjudicagao for por preco global, deve-se considerar o valor total da contratacdo ou do grupo para definir o percentual da Matriz de Riscos a ser aplicado;

*Nos casos de servigos continuos, deve-se considerar o valor total - da contratagdo, do grupo ou do item - relativo a vigéncia mxima permitida, incluindo as possiveis prorrogacdes (exemplo: nos contratos com vigéncia de 30 meses,
prorrogaveis por igual periodo, deve-se considerar o valor total para 60 meses)

*Se no calculo da média saneada (aplicivel nas metodologias 3, 9 e 10) ndo houver precos acima do Limite Superior (LS) ou abaixo do Limite Inferior (LI) para serem descartados e o Coeficiente de Variagdo (CV) permanecer acima do
percentual indicado na Matriz de Riscos, adote como Preco de Referéncia a média do conjunto de precos restantes
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PLANILHA DE CALCULO MENSAL DE RATEIO - RESTAURANTE-FORO BRASILIA

RESTAURANTE (262,28m?)

Area Total do Prédio m?

Area Comum m?

Area Restaurante

Valor Mensal do Rateio

22.101,55 2.750,00 262,28 % do valor mensal
100% 12,44% 1,19%
Contratos (A) (B)=(A)x 12,44% (C)=(B)x 1,19% (D)=(A)x 1,19% (E)=(C)+(D)

Valor Mensal da Fatura Base de Calculo Rateio Area Comum Rateio Area 22.101,55 "
ENERGIA 90.348,70 11.241,70 0 1.072,17 1.072,17 1,19%
AGUA/ESGOTO 17.439,30 2.169,90 0 206,95 206,95 1,19%
VIGILANCIA ARMADA 157.905,65 19.647,52 0 1.873,87 1.873,87 1,19%
LIMPEZA E CONSERVACAO 162.404,30 20.207,26 239,8 0 239,8 0,15%
BRIGADA DE INCENDIO 43.141,22 5.367,87 0 511,96 511,96 1,19%
VALOR PROPORCIONAL MENSAL DO RATEIO (Referéncia Novembro de 2024) 3.904,76 0,83%
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ANEXO 11
MODELO DE PROPOSTA

Razao Social: CNPJ:
Endereco: Telefone/fax:
Representante legal: CPF:
1) Objeto:
. . Valor Valor
Item | Unid uant. Descricao L.
Q ¢ Unitario Total
TOTAL
Observacao:.

2) Prazo de Entrega:

4) Dados Bancérios:

Banco: Agéncia: Conta

Corrente:

Local/Data/Assinatura:

/ /
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TRIBUNAL REGIONAL DO TRABALHO DA 10* REGIAO
SAS Quadra 1 Bloco D - Bairro Asa Sul - CEP 70097-900 - Brasilia - DF - www.trt10.jus.br
Praga dos Tribunais Superiores

MINUTA DE TERMO DE CESSAO DE USO

TERMO DE CESSAO DE USO, EM CARATER ONEROSO E PRECARIO, DE ESPACO FiSICO.

Orgio: TRIBUNAL REGIONAL DO 0 01?;15 j}o .
TRABALHO DA DECIMA REGIAO - TRT10 B 90 )
Enderego: SAS, Quadra 1, Bloco D, Ed. Sede, 1° Telefone:

Andar (61)3348-1170

Brasilia/DF - CEP 70.097-900 (61) 3348-1171

Nomeado pela
Portaria PRE n°
LLLIENIT 131/2014
Publicada no
Representante Legal: DOU, Secao 2,
Pagina 63, em
GILVAN SILVA PEREIRA RAMOS 25/03/14
Secretario de Contratagdes e Patrimonio (SECOP) ~
Delegagao de
Competéncia:
Portaria da
Presidéncia n°
099/2022, de
20/09/2022

Empresa: CNPJ:

Endereco: Telefone:




CESSIONARIA
Conforme

atos
constitutivos
Representante Legal: da empresa

ou
procuragao
apresentada
nos autos.

1. DO OBJETO

1.1. Cessao de uso, a titulo oneroso e precario, de espaco fisico localizado nas dependéncias do
Foro Trabalhista de Brasilia para empresa especializada na prestagcdo de servigos continuos de lanchonete
e restaurante, conforme condic¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

UNIDADE

DESCRICAO DE MEDIDA

QUANTIDADE

Cessao de uso de espaco fisico, a titulo oneroso e precario,
composto por saldo, cozinha, depdsito, banheiros masculino e
feminino, localizado na SEPN 513, Bloco B, Lotes 2 e 3,
Brasilia - DF, bem como de equipamentos, maquindrio e M2 262,28
mobiliario relacionados, para exploragdo dos servigos
continuos de lanchonete e restaurante nas dependéncias e
instalagdes do Foro Trabalhista de Brasilia.

2. DA LEGISLACAO APLICAVEL

2.1. A contratacao serd regida pela Lei n® 14.133/2021 (nova lei de licitacdes e contratos -
NLLC); pelos preceitos de Direito Publico, disposi¢des do Decreto-Lei n°® 4.657/1942 (LINDB), e da Lei
n°® 9.784/1999 (Processo Administrativo Federal), no que couber; e, supletivamente, pelos principios da
Teoria Geral das Obrigagdes e dos Contratos e disposi¢des do Direito Privado, bem como pelo Codigo de
Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078/1990), no que couber.

2.2. Aplica-se, ainda a Resolucdo n. 356/QSJT, de 28,de abril de 2023, do CSJT e as demais
legislagdes explicitadas no topico "DA LEGISLACAO APLICAVEL" do Termo de Referéncia - TR,
parte integrante deste Termo de Contrato, para todos os fins.

3. DA TAXA DE OCUPACAO

3.1. A CESSIONARIA pagara pelo espago ocupado a importancia de R$ XXX mensais,
conforme proposta id. XXX.

3.2. A titulo de incentivo, a CESSIONARIA pagara, nos dois primeiros meses da contratagdo, o
valor fixado para a taxa minima, isto ¢, R$ 13.447,10, nos respectivos vencimentos.

3.3. Em virtude do recesso forense (entre os dias 20 de dezembro e 6 de janeiro) e, ainda, da
ocorréncia de férias de grande parte dos magistrados e servidores no més de janeiro, sera concedido a
CESSIONARIA o direito de quitar a taxa de ocupagdo mensal referente aos meses de dezembro e janeiro
de forma proporcional, com total isencdo dos dias do recesso forense e com base no valor fixado para a
taxa minima, nos respectivos vencimentos.



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Decreto-Lei/Del4657.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l9784.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8078compilado.htm

4. DOS DESCONTOS SOBRE A TAXA DE OCUPACAO

4.1. Os descontos sobre a taxa mensal de ocupacio estio disciplinados no topico "DA GESTAO
DO CONTRATO E MONITORAMENTO DE DESEMPENHO/DOS DESCONTOS SOBRE A TAXA
MENSAL DE UTILIZACAO", do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato,
para todos os fins.

3. DO RATEIO DAS DESPESAS CONDOMINIAIS

5.1. O rateio das despesas condominiais estd disciplinado no tépico "DA GESTAO DO
CONTRATO E MONITORAMENTO DE DESEMPENHO/DOS DESCONTOS SOBRE A TAXA
MENSAL DE UTILIZACAO", do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato,
para todos os fins.

6. DO RECOLHIMENTO DOS VALORES DEVIDOS

6.1. O recolhimento dos valores devidos esta disciplinado no tépico "DA GESTAO DO
CONTRATO E MONITORAMENTO DE DESEMPENHO/DOS DESCONTOS SOBRE A TAXA
MENSAL DE UTILIZACAO", do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato,
para todos os fins.

7. DO SEGURO DE BENS

7.1. Observados os mesmos prazos e sangdes validos para a prestagao da garantia de execugdo
constante do item 28 deste TR, devera a CONTRATADA apresentar ap6lice de seguro para a prote¢ao dos
bens do TRT DA 10* REGIAO que lhe forem custodiados.

8. DOS PRECOS
8.1. Os pregos maximos corresponderdo aqueles fixados no Item 1 do Apéndice III do Termo de
Referéncia.
ITEM DESCRICAO UND. PRECO (R$)

1 Bufé do Almogo/Refeigao - self-service kg

2 Bufé do Lanche da Manha - self-service kg

3 Bufé do Lanche da Tarde - self-service kg

4 Sobremesa - self-service kg
9. DA VIGENCIA
9.1. A contratagdo terd vigéncia inicial de 5 (cinco) anos, a contar da assinatura do Termo de

Cessdo de Uso, nos termos do art. 106 da NLLC c/c art. 34 da Portaria da Presidéncia n° 144/2023. Podera
haver prorrogagao sucessiva do ajuste até¢ o limite de 10 (dez) anos, consoante art. 107 da NLLC,
observados os seguintes requisitos:

9.1.1. Seja juntado relatorio que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagdes de
que os servigos tenham sido prestados regularmente;

9.1.2. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém
interesse na realizagdo do servico;



9.1.3. Seja comprovado que as condi¢des e 0s precos permanecem vantajosos para a
Administragao;

9.1.4. Haja manifestacdo expressa e irretratavel do contratado informando o interesse na
prorrogacao;

9.1.5. Seja comprovado que a contratada mantém as condigdes iniciais de habilita¢do;
9.1.6. Haja autorizacao formal da autoridade competente.
9.2. A Cessionario ndo tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.

9.3. A prorrogacao de Termo de Cessao de Uso devera ser promovida mediante celebragdao de
termo aditivo.

10. DO REGIME DE EXECUCAO

10.1. O regime de execucdo do servigo estd disciplinado no tépico "DO MODELO DE
EXECUCAO DO OBJETO" do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato,
para todos os fins.

11. DO MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

11.1. O modelo de execucao do objeto, os respectivos prazos e locais de execugdo, bem como dos
equipamentos disponibilizados pelo Cedente, estdo disciplinados nos topicos "DO MODELO DE
EXECUCAO DO OBJETO", e "INSTALACOES E EQUIPAMENTOS" do Termo de Referéncia - TR,
parte integrante deste Termo de Contrato, para todos os fins.

12. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

12.1. Os requisitos da contratagdo encontram-se disciplinados no toépico "DOS REQUISITOS
DA CONTRATACAO" do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato, para
todos os fins.

13. DA FISCALIZACAO DA CONTRATACAO

13.1. O GESTOR CONTRATUAL serd o Senhor Sérgio Pollazzon, titular da Divisdo de
Apoio ao Foro de Brasilia (DIAFB).

13.2. Na forma prevista no art. 104, III, ¢/c art. 117, da Lei n.° 14.133/2021, o TRT-10* REGIAO

designa uma Comissdo de Fiscalizacao, integrada por 1 (um) representante de cada uma das seguintes
Unidades: DIAFB, STMRL, SEGBSB e STPER, para acompanhar e fiscalizar a execugdo contratual,
incluindo, dentre outras atribuigdes:

13.2.1. Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato,
determinando o que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados, nos
termos do art. 117, §1°, da NLLC;

13.2.1.1. Os langamentos das referidas ocorréncias deverao ser registrados em documento
criado especificamente para este fim, no processo principal da contratacdo, denominado
"Registro de Ocorréncias Contratuais" (disponivel no SEI), sucessivamente atualizado em
face de eventuais novas ocorréncias.

13.2.2. Informar a seus superiores, em tempo habil para ado¢cdo das medidas convenientes, a
situacdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia.

13.3. Nas auséncias ou impedimentos dos titulares, responderdo pela gestao/fiscalizagdo os
respectivos substitutos imediatos.

13.4. A eventual alteracao dos servidores designados no curso da execugdo contratual, por nao
caracterizar alteragdo do contrato, serd registrada mediante simples apostila (art. 136 da NLLC).



14. DO RECEBIMENTO DO OBJETO

14.1. As regras e prazos para o recebimento provisorio e definitivo do objeto estdo disciplinados
no topico "DO RECEBIMENTO DO OBJETO" do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste
Termo de Contrato, para todos os fins.

15. DA GARANTIA DE EXECUCAO

15.1. Sera exigida garantia de execucdo contratual, conforme topico "DA GARANTIA DE
EXECUCAQ" do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato, para todos os
fins.

16. DO REAJUSTE EM SENTIDO ESTRITO

16.1. O reajustamento dos precos da contrata¢do estd disciplinado no topico "DO REAJUSTE
EM SENTIDO ESTRITO" do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato, para
todos os fins.

17. DO EQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

17.1. As regras e parametros para fins de eventual restabelecimento do equilibrio econémico-
financeiro inicial da contratacdo estdo disciplinados no topico "DO EQUILIBRIO ECONOMICO-
FINANCEIRQO" do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato, para todos os
fins.

18. DOS DIREITOS, OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DAS PARTES

18.1. Os direitos, obrigagdes e responsabilidades das partes estdo disciplinados no tdpico "DOS
DIREITOS, OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DAS PARTES" do Termo de Referéncia - TR,
parte integrante deste Termo de Contrato, para todos os fins.

18.2. Sem prejuizo as obrigagdes estabelecidas no Termo de Referéncia, o Contratado
compromete-se a:

18.2.1. Caso possua 100 (cem) ou mais empregados, deverad preencher de 2% (dois por cento)
a 5% (cinco por cento) dos seus cargos com beneficiarios reabilitados ou pessoas portadoras de
deficiéncia, inclusive pessoas com Sindrome de Down, na seguinte propor¢ao:

I - até 200
EMNPTEZAAOS. .o uevieeeiieeieiie ettt e eteeeitteeeteeeeteeesseeesseeesseeensseeensseeensseennns 2%
II - de 201 a
500ttt ettt et e enreereeneas 3%;
I - de 501 a
LL000.. ..ttt ettt et nes 4%;
v - de 1.001 em diante.
......................................................................................... 5%.

18.2.2. Comprovar, no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, sempre que solicitado pelo Fiscal da

Execugdo Contratual designado pelo TRT DA 10° REGIAO, o cumprimento da politica de
empregabilidade mencionada no item anterior.

18.2.3. Assegurar, durante a vigéncia do contrato, capacitacdo a todos os trabalhadores em
saude e seguranga no trabalho, bem como orientacao ¢ ambientagao dos trabalhadores as politicas de
responsabilidade socioambiental adotadas no Tribunal, dentro da jornada de trabalho, com carga
horéria minima de 2 (duas) horas mensais, conforme a Resolugao n° 98/2012 do CSJT.



18.2.4. Os cursos deverao contemplar, também, temas afetos a prevencdo e combate a
violéncia no trabalho, notadamente quanto as formas de assédio.

18.2.5. Caberd ao Contratado comprovar documentalmente, perante o Fiscal da
Execucdo Contratual designado pelo TRT DA 10* REGIAOQO, a realizacdo desses cursos
educacionais, sob pena de incidir nas sangdes contratuais e legais aplicaveis.

19. DA PROTECAO DE DADOS PESSOAIS (LGPD)

19.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a
todos os dados pessoais a que tenham acesso em razao do certame ou do contrato administrativo que
eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento de contratacao,
independentemente de declaragcdo ou de aceitacao expressa.

19.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu
acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

19.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses
permitidas em Lei.

19.4. Administragdo deverd ser informada no prazo de 5 (cinco) dias tteis sobre eventuais
contratos de suboperacao firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

19.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, ¢é dever do contratado
elimina-los, com excecao das hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade
de guarda de documentagao para fins de comprovacao do cumprimento de obrigacdes legais ou contratuais
€ somente enquanto ndo prescritas essas obrigagoes.

19.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

19.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados, caso haja, o cumprimento
dos deveres da presente cldusula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

19.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo
o Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovacdo formulados.

19.9. O Contratado deverd prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel
justificadamente, quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive
quanto a eventual descarte realizado.

19.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que
se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com
registro individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e
registro da finalidade, para efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

19.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a
fim de garantir a reutilizacao desses dados pela Administragao nas hipoteses previstas na LGPD.

19.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas
ou recomendacoes, editadas na forma da LGPD.

19.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a
autoridade nacional.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1. As san¢des administrativas cabiveis, inclllsive os valores das multas e suas bases de calculo,
estdo disciplinadas no topico "DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS, RECURSOS E
RESSARCIMENTOS" do Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato, para



todos os fins.

21. DOS RESSARCIMENTOS

21.1. As formas de ressarcimento estdo disciplinadas no topico "DOS RESSARCIMENTOS" do
Termo de Referéncia - TR, parte integrante deste Termo de Contrato, para todos os fins.

22. DA EXTINCAO DO CONTRATO

22.1. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes
do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133/21, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

22.1.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.
22.1.2. A alteracao social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa nao
ensejard a extingao se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.
22.1.2.1. Se a operacdo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, deverd ser
formalizado termo aditivo para alteragdo subjetiva.
22.2. O termo de extingdo, sempre que possivel, serd precedido:
22.2.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
22.2.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
22.2.3. Indenizagdes e multas.
22.3. A extingdo do contrato ndo configura Obice para o reconhecimento do desequilibrio

econdmico-financeiro, hipétese em que serd concedida indeniza¢do por meio de termo indenizatorio (art.
131, caput, da Lei n.® 14.133, de 2021).

22.4. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade
contratante ou com agente publico que tenha desempenhado fung¢ao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou
na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

23. DA DIVULGACAO

23.1. Incumbira ao CEDENTE divulgar o presente Termo de Cessdo de Uso e seus eventuais
aditamentos no Portal Nacional de Contratagdes (PNCP), na forma e prazos previstos no art. 94 da Lei n°
14.133/2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atencdo ao art. 8°, §1°, IV, e §2°, da Lei
n°® 12.527/2011.

23.2. Em atendimento ao disposto no art. 17 da Resoluc¢do n. 356/CSJT, de 28 de abril de 2023,
do CSJT, o CESSIONARIO divulgara em sua pagina eletronica, no campo denominado Transparéncia, a
relacdo atualizada das areas cedidas, inclusive na forma de compartilhamento, contendo, no minimo, nome
e CNPJ do cessionario ou 6rgao cliente, a atividade principal exercida, a area cedida e o valor ajustado.

24. DO FORO

24.1. E eleito o Foro da Justica Federal em Brasilia/DF, Se¢do Judiciaria do Distrito Federal, para
dirimir os litigios que decorrerem desta cessao, que nao puderem ser solucionados pela via administrativa,
com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

25. DAS DISPOSICOES FINAIS



25.1. Assinado o Termo de Cessdo de Uso, o C devera realizar as gestdes necessarias junto a
fiscalizacdo, a fim de ajustar o inicio dos servi¢os/fornecimento.

25.2. A assinatura deste instrumento desobriga 0 TRT-10° REGIAO de enviar a nota de
empenho a contratada, uma vez que os dados desta encontram-se neste instrumento.

25.3. Declaram as Partes que este contrato corresponde a manifestagdo final, completa e
exclusiva do acordo entre eles celebrado.

25.4. As eventuais alteragdes contratuais serdo, obrigatoriamente, formalizadas por meio de
Termo Aditivo ao contrato, que passara a integra-lo para todos os efeitos, regulando as ocorréncias
futuras.

25.5. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei
n® 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des
contidas na Lei n°® 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do Consumidor — € normas e principios gerais dos
contratos.

E assim, por estarem de acordo, ajustados e contratados, apds lido e achado conforme, as
partes a seguir firmam o presente Termo.

Documento assinado eletronicamente por ANTONIO CARLOS PEREIRA DOS SANTOS, Chefe de
Divisao, em 09/04/2026, as 19:38, conforme art. 1°, III, "b", da Lei 11.419/2006.
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