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Olá boa tarde, Jean.

Encaminho em anexo a proposta bem como o formulário assinado conforme solicitado.

Fico à disposição

.

Em seg., 19 de ago. de 2024 às 07:57, Cerimonial do Supremo Tribunal Federal
<cerimonial@stf.jus.br> escreveu:

Prezados(as), bom dia!

 

Trata-se de solicitação de proposta de preços para fornecimento de refeição para almoço
institucional no dia 20/08, 12h.

 

Solicitamos, por gentileza, confirmar recebimento desta mensagem, bem como o interesse, ou
não, em participar deste processo de contratação.

 

Caso afirmativo, solicitamos o preenchimento do
"Formulario_de_Proposta_de_Precos_Almoco_Institucional_20_08.docx” (anexo), e o envio
de cópia digitalizada para o e-mail cerimonial@stf.jus.br. Destacamos a importância da
assinatura do responsável e a data da proposta.

 

Agradecemos antecipadamente pela atenção dispensada, e nos colocamos à disposição para
sanar eventuais dúvidas.

 

Atenciosamente,

 



Jean Mary Almeida Soares

Assessoria de Cerimonial

Gabinete da Presidência
Supremo Tribunal Federal – STF

Ed. Sede, 3º Andar - Brasília (DF) – 70175-900

(: (61) 3217-4583

*: cerimonial@stf.jus.br

 

-- 

Jaqueline Barbosa 
                           (61) 9 9935-2292 







 
 

 

Ao, 
STF 

 
É um prazer oferecer essa proposta, agradecemos a oportunidade.O menu foi 
desenvolvido pelo chef Marcelo Petrarca. Estamos à disposição para qualquer 

dúvida ou alteração. 

 
Data: 20 de agosto de 2024 
Horário: 12h 
Local: dependências do Supremo Tribunal Federal 

Tipo de serviço: Menu 
Número de pessoas: 18 pessoas 

 

GASTRONOMIA 
 

Coquetel volante 

Servido volante 

Pastel de queijo cremoso 

Croquete de cupim com aioli de ervas 

Crostini de tomate assado com boursin 

Bruschetta de rosbife com pesto de manjericão 

Bolinho de bacalhau com gremolata de limão siciliano 

 
 

Couvert da casa 

Brioche 
Foccacia 
Grissinis 

Boursin de ervas 
Azeite temperado 

 

Menu Degustação 

servido a francesa em etapas 

• 
Entrada 

Salada Caprese 

  Ou 

 
Mix de folhas com tomates assados, molho de mostarda , queijo de cabra e amêndoas



Principais 
 

 Bacalhau confitado com mousseline de mandioquinha  

. 

Rigatoni alla putanesca de bacalhau 

Ou 

Filet ao molho roti com nhoque de baroa na fonduta de queijo 
 

                                                                                 Ou 

Rigattoni na fonduta de queijo  
 

   Ou 
 

⁠Filet  ao poivret com batata saúte 
 

  

 

Sobremesas 

Bolo de chocolate com calda de brigadeiro 
 

E 

Abacaxi com raspas de limão siciliano 
 

Bebidas 
passadas pelos garçons durante toda festa 

Coca Cola normal 
Coca Cola Zero 
Guaraná normal 
Guaraná zero 

02 sabores de sucos Água 
com e sem gás 

Bebidas alcóolicas – fornecidas por V.S.a 

Café expresso e chá verde Twinings 

Gastronomia e serviço: R$ 240,00 (duzentos e 
quarenta reais) valor por pessoa. 

 

OBSERVAÇÕES GERAIS 

Material 
 

Esta proposta inclui: louça em porcelana branca lisa, talher liso, copos, taças, bandejas ematerial de serviço. 

Pedimos que nos informe com antecedência, caso seja necessário o seguinte material: 
sousplat, toalhas de mesa, guardanapos de tecido. 

 

As estruturas para ponto de buffet ou ilha de massas (mesas de 4 metros) devem serfornecidos pelo cliente 



- 1 para cada 100 convidados. 

Estrutura 

O Cliente se responsabiliza por toda estrutura de operação do buffet como: 
• Pontos de água 
• Pontos de energia 

• Entrada e Saída de serviço (porta para entrada e saída de material e retirada do lixo) 

 
Equipe –variade acordo com o tamanho do evento 
A equipe que atenderá seu evento está formada por profissionais altamente qualificados que inclui: 

• 1 maitre 

• 2 garçons 
• 1 chef 

• 1 cozinheiro 

• 1 copeiro 

 
Alimentação dos funcionários 
Nos somos responsáveis apenas pela alimentação da nossa equipe e do cardápio contratado.Não incluímos 
alimentação de outros prestadores de serviço do evento e funcionários do contratante. 
Oferecemos a contratação de alimentação para outros prestadores de serviço, com valor de R$ 
55,00 por funcionário para o mesmo menu de nossa equipe. 

 
Avarias e quebras 
Todas as avarias e quebras dos materiais, ocasionadas por convidados, são de responsabilidade do cliente. 

 

Alteração do número de convidados 

Caso o número de convidados seja alterado, será cobrado após o evento o excedente. 

 
Duração do serviço 
O nossos serviços tem uma duração de três horas (3 h.) contadas a partir do início do serviço, caso ultrapasse, será 
cobrado R$120,00 por funcionário daequipe que permanecer no evento. 

 

Formas depagamento 
• A definir. 

 

Esta proposta éválida por 10 dias e não garante a reserva da data do evento.Qualquer duvida 

estamos à disposição! 

Equipe Bloco C em casa. 
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