
  

  
 

 
 

 

DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DE DEMANDA No 09/2026 

 

 

1. INTRODUÇÃO: 

O presente Documento de Formalização da Demanda - DFD está em conformidade com o Decreto nº 6.606/2023, que 

regulamenta a Lei Federal nº 14.133/2021. 

 

2. DESCRIÇÃO DA DEMANDA E JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO 

O Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) tem como objetivo oferecer alimentação escolar e promover ações de 

educação alimentar e nutricional a estudantes de todas as etapas da educação básica pública. A iniciativa visa contribuir para 

o crescimento e desenvolvimento biopsicossocial dos alunos, melhorar a aprendizagem e o rendimento escolar, além de 

formar práticas alimentares saudáveis, por meio da oferta de refeições que atendam às suas necessidades nutricionais durante 

o período letivo. 

As diretrizes do PNAE estabelecem que a alimentação escolar deve ser saudável e adequada, com a utilização de alimentos 

variados, seguros e que respeitem a cultura, tradições e hábitos alimentares dos estudantes, considerando suas faixas etárias 

e condições de saúde. A legislação que rege o programa também determina que a educação alimentar e nutricional seja 

integrada ao processo de ensino e aprendizagem, que o atendimento aos alunos seja universal e que haja a participação da 

comunidade no controle social e no acompanhamento das ações executadas pelos entes federativos.  

O programa atende alunos da educação infantil, ensino fundamental, ensino médio e educação de jovens e adultos (EJA), 

matriculados em escolas públicas, filantrópicas e em entidades comunitárias conveniadas com o poder público. O PNAE é 

um importante instrumento de garantia de direitos, sendo respaldado pelo artigo 208, incisos IV e VII, da Constituição 

Federal, que assegura programas suplementares, como a alimentação escolar, aos estudantes da educação básica. 

No Estado do Tocantins, a execução do programa ocorre de forma descentralizada, conforme previsto na Lei Estadual nº 

1.616, de 13 de outubro de 2005, sendo os recursos financeiros transferidos diretamente às unidades escolares, que são 

responsáveis pela aquisição dos gêneros alimentícios necessários à execução da alimentação escolar. 

Dessa forma, a aquisição de alimentos destinados à alimentação escolar torna-se necessária e obrigatória, conforme os termos 

da Resolução CD/FNDE nº 06, de 8 de maio de 2020, a qual estabelece que a alimentação escolar é direito dos estudantes da 

rede pública e dever do Estado, devendo ser promovida e incentivada conforme os princípios e diretrizes do programa. 

A presente contratação é ainda amparada no artigo 6º da Constituição Federal, que reconhece a alimentação como um direito 

social, inserido pela Emenda Constitucional nº 64, de 4 de fevereiro de 2010, e reforçada pelo artigo 208, inciso VII, com a 

redação dada pela Emenda Constitucional nº 59, de 2009, que define como dever do Estado a oferta de programas 

suplementares de alimentação escolar em todas as etapas da educação básica. 

Considerando que os gêneros alimentícios demandados apresentam, em sua maioria, características perecíveis, e que a 

distribuição das refeições deve ocorrer de forma contínua durante o ano letivo, justifica-se que a contratação contemple 

entregas parceladas, conforme a necessidade das unidades escolares, respeitando a natureza do objeto e a dinâmica do 

calendário escolar. 

Assim, torna-se imprescindível a realização da contratação para a aquisição de gêneros alimentícios destinados ao 

fornecimento regular de alimentação escolar aos estudantes da rede pública de ensino, em atendimento às determinações 

legais e programáticas do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE).  

 
 



  

  
 

 
 

3. ESPECIFICAÇÃO DOS BENS E/ OU SERVIÇOS 

ITEM QTD UNID ESPECIFICAÇÃO 

1 4 KG AÇAFRÃO EM PÓ: Tempero natural, de coloração amarelo-intensa, obtido de 
rizomas de açafrão, seco e moído. Deve apresentar cor, aroma e sabor 
característicos, estar livre de sujidades, matérias estranhas, umidade 
excessiva e sinais de deterioração. O produto deverá ser acondicionado em 
embalagem íntegra, resistente, devidamente identificada, com prazo de 
validade vigente e informações de rotulagem conforme a legislação sanitária 
aplicável. 

2 376 KG Açúcar cristal: de 1ª qualidade, obtido da cana de açúcar, com aspecto, cor, 
cheiro próprios e sabor doce, sem fermentação, isento de sujidades, parasitas, 
materiais terrosos e detritos animais ou vegetais. Acondicionado em 
embalagem plástica atóxica transparente adequada para transporte, contendo 
02 kg cada. 

3 68 KG Alho: de 1ª qualidade, deve apresentar as características do cultivar bem 
definidas, estar fisiologicamente desenvolvido, inteiro, sadio e isento de 
substâncias nocivas à saúde. Deve estar embalados em sacos plástico 
transparente de até 1 kg. 

4 522 KG Arroz: beneficiado, tipo branco, subgrupo integral, classe longo fino, qualidade 
tipo 1.o produto não deve apresentar mofo, livre de sujeiras, substâncias 
nocivas, embalagem: deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 5 kg, 
em polietileno, transparente, atóxico. fabricação: máxima de 30 dias. validade: 
mínimo de 6 meses. 

5 26 KG Bacon: ingredientes carne suína com gordura, apresentação fatiado 

Tratamento Diferenciado: Tipo I - Participação Exclusiva de 
ME/EPP/Equiparada 

6 914 KG Banana Prata – Em pencas, de primeira qualidade, tamanho e coloração 
uniformes, com polpa firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida, sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte, acondicionada 
em pencas integrais. 

7 26 KG Cacau 100%, em pó: Cacau em pó natural, 100% cacau, não alcalino, 
embalagem oogl, sem aditivos químicos, sem adição de açúcar, livre de 
aromas artificiais, sem açúcar, livre de gordura'trans. Sem lactose. Validade 
mínima 6 (seis) meses. 

8 63 KG Café infusão 10%: café torrado e moído, selo da abic, embalagem de 250 ou 
500g. Validade mínima 6 (seis) meses. 

9 392 KG Carne bovina, moída de 2ª: Carne bovina in natura, tipo corte acém, 
apresentação moída, estado de conservação congelada. De 1ª qualidade, 
congelado sem tempero. Embalagem primária deve estar intacta, 
acondicionada em sacos de polietileno resistente, com até 2 kg de peso cada, 
protegido por embalagem secundária de papelão também revestido de 
polietileno transparente reforçado. No rótulo da embalagem primária deve 
constar peso, data de processamento, procedência, prazo de validade e 
certificado de inspeção federal (sif) ou estadual (sie). 

10 261 KG Carne, bovina, Acém: Carne bovina in natura, tipo acém, estado de 
conservação congelado. De 1ª qualidade, congelado sem tempero. 
Embalagem primária deve estar intacta, acondicionada em sacos de 
polietileno resistente, com até 2 kg de peso cada, protegido por embalagem 
secundária de papelão também revestido de polietileno transparente 
reforçado. No rótulo da embalagem primária deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo de validade e certificado de inspeção 
federal (sif) ou estadual (sie). 

11 73 KG Cebola: de 1ª qualidade, cabeça graúda. Deve apresentar as características 
do cultivar bem formadas, limpas, com colorações próprias, livres de danos 
mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de 



  

  
 

 
 

conservação e maturação. O produto deve ser entregue em embalagem 
plástica contendo etiqueta com a identificação e peso. 

12 352 KG Cenoura: Legume In Natura, Tipo Cenoura. 

13 13 KG Coco fresco ralado: Ralado, devendo ser integral (sem adição de açúcar), 
Fresco / resfriado ou congelado, garantindo a integridade do produto contra 
ranço ou fermentação precoce. Pacotes hermeticamente fechados, nos 
tamanhos de 1 kg. 

14 5 KG Colorau: alimento à base de urucum, em pó, sem sal, de origem vegetal ou 
industrial, com cor, cheiro e sabor característicos, em pacotes de 100g, 300g 
ou 1kg, devidamente vedados e atóxicos 

15 522 KG Farinha de trigo: especial, de 1ª qualidade, isenta de sujidades, parasitas e 
larvas. Não deverá apresentar cor escura ou mistura com outras farinhas, 
formação de grumos (umidade), resíduos ou impurezas. Embalagem: intacta, 
acondicionada em pacotes de polietileno transparente, contendo 1kg de peso 
líquido. Fabricação: máximo de 30 dias. Validade: mínimo de 6 meses. 

16 52 KG Feijão carioca, tipo 1, pacote c/01kg. 

17 10 KG Fermento biológico tablete: Fermento biológico fresco, forma de apresentação 
em tablete/pasta, composto por células de leveduras de primeira qualidade 
(Saccharomyces cerevisiae). Aspecto, cor, odor e sabor próprios, sem 
apresentar sujidades, materiais terrosos ou substâncias estranhas ao produto. 
Acondicionado em embalagem de 500g com identificação visível de lote e data 
de validade. 

18 23 KG Fermento em pó químico: de primeira qualidade, que pela influência do calor 
e/ou da umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas 
elaboradas com farinhas, amido ou féculas, aumentando-lhes o volume e a 
porosidade; não deve apresentar sujidades, materiais terrosos, parasitas, 
larvas e substâncias estranhas ao produto que sejam impróprias para o 
consumo humano ou que alterem suas características naturais. Deve possuir 
aspecto, cor, odor e sabor próprio. Embalado em latas adequadas para 
transporte e armazenamento, contendo 100g ou 250g cada. 
 

19 313 KG Flocos de Milho: Farinha de milho tipo flocão, em embalagem almofada 
plástica 500 g. validade mínima: 4 meses. 

20 183 KG Frango, coxa e sobrecoxa, com pele: carne de ave in natura, tipo animal 
frango, tipo corte coxa e sobrecoxa, apresentação inteiro, estado de 
conservação congelado(a), processamento com pele. 

21 261 KG Frango, Peito, Filé: Carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte peito, 
apresentação cortada em tiras, estado de conservação congelado, 
processamento sem pele, sem osso. De 1ª qualidade, congelado sem 
tempero. Embalagem primária deve estar intacta, acondicionada em sacos de 
polietileno resistente, com até 2 kg de peso cada, protegido por embalagem 
secundária de papelão também revestido de polietileno transparente 
reforçado. No rótulo da embalagem primária deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo de validade e certificado de inspeção 
federal (sif) ou estadual (sie).Fabricação: máximo de 30 dias. Validade de no 
mínimo 10 meses. 

22 522 KG Frango, peito, sem pele: Carne de ave in natura, tipo animal frango, tipo corte 
peito, apresentação cortada em tiras, estado de conservação congelado, 
processamento sem pele, sem osso. De 1ª qualidade, congelado sem 
tempero. Embalagem primária deve estar intacta, acondicionada em sacos de 



  

  
 

 
 

polietileno resistente, com até 2 kg de peso cada, protegido por embalagem 
secundária de papelão também revestido de polietileno transparente 
reforçado. No rótulo da embalagem primária deve constar peso, data de 
processamento, procedência, prazo de validade e certificado de inspeção 
federal (sif) ou estadual (sie). Fabricação: máximo de 30 dias. Validade de no 
mínimo 10 meses. 

23 365 KG Goiaba, polpa congelada: polpa de fruta, tipo goiaba, apresentação congelada 
tratamento diferenciado: tipo I - participação exclusiva de me/epp/equiparada. 

24 783 kg LARANJA PÊRA - de 1ª primeira qualidade, frutos frescos e maduros, 
tamanho médio, perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor 
próprios da variedade e espécie, grau máximo de evolução e tamanho tal que 
lhe permita suportar a manipulação, c/ ausência de sujidades, parasitas e 
larvas aderentes à superfície externa, sem ferimentos ou defeitos, livre de terra 
ou corpos estranhos e intactos. O transporte e a conservação deverão estar 
em condições adequadas p/ o consumo. 
 

25 52 kg Leite de vaca, integral em pó: de vaca, integral em pó, instantâneo, tipo 
fortificado rico em vitaminas a,c e d, características adicionais, embalagem 01 
kg, prazo de validade: mínimo de 10 (dez) meses (conferido a partir do ato da 
entrega). composição: gordura 25%, umidade máxima 3%. 

26 1305 LITROS Leite de vaca, integral pasteurizado: leite pasteurizado UHT integral, caixa 
com 1 litro. Período de validade de no mínimo 08 meses a partir da data de 
entrega. 

27 131 KG 
Linguiça Mista: tamanho grossa, tipo de preparação fresca, sabor temperada, 
estado de conservação congelada. 

28 131 KG Macarrão de trigo: de 1ª qualidade, massa seca, para macarronada, com 
formato parafuso, amarela com aspecto, cor, cheiro, textura e sabor próprios, 
obtido pelo amassamento da farinha de trigo especial, sêmola de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico (vitamina b9), ovos, isenta de corantes 
artificiais, sujidades, parasitas e larvas. Embalado em saco plástico, resistente, 
adequado para transporte, contendo 500g de peso cada. Validade não 
superior a 3 meses. 

29 08 KG Margarina com sal: de 1º linha cremosa com sal. Deve conter 80% de lipídios, 
livre de gordura trans e contendo máximo de água de 15% sobre o peso do 
produto; livre de matéria terrosa, parasitas, larvas e detritos animais e 
vegetais; isento de ranso, bolor e outras características indesejáveis; deve 
apresentar aspecto homogêneo, uniforme de cor amarela. Acondicionada em 
embalagem plástica adequada e original de fábrica contendo 1kg. 

30 522 KG MEXERICA: Fruta fresca, de primeira qualidade, in natura, com tamanho e 
coloração característicos da variedade, madura, firme e em bom estado de 
conservação. Deve apresentar casca íntegra, sem rachaduras, partes 
amassadas, sinais de podridão, pragas ou doenças, livre de sujidades e 
matérias estranhas. O produto deverá estar adequado para consumo humano, 
com grau de maturação apropriado para transporte, armazenamento e 
consumo. 
 

31 284 LATA Óleo de soja: limpo, transparente, refinado, livre de impurezas e substâncias 
estranhas, acondicionado em pet com 900 ml. Devendo conter no rótulo a data 
de validade / lote.  Fabricação: máximo 30 dias e validade mínima de 06 meses 
na hora da entrega. 

32 827 DUZIAS Ovo de Galinha Inteiro: grande, branco, cartela com 30 unidades. 



  

  
 

 
 

33 392 KG Pão de trigo francês: pão, tipo francês, ingredientes farinha de trigo / 
fermento/sal/margarina e água, peso 50 g. Deverá apresentar cor e cheiro 
caraterísticos do produto. Não conter leite ou ingredientes a base de leite. O 
produto deve ser entregue em embalagem plástica transparente com 
identificação do peso e data de fabricação e validade. 

34 104 KG POLVILHO DOCE: Produto alimentício obtido da fécula de mandioca, de 
primeira qualidade, apresentando coloração branca, textura fina e 
características próprias de aroma e aspecto. Deve estar livre de sujidades, 
matérias estranhas, insetos, umidade excessiva e sinais de deterioração. O 
produto deverá ser acondicionado em embalagem íntegra, resistente e 
devidamente identificada, com prazo de validade vigente e informações de 
rotulagem conforme a legislação sanitária aplicável, estando próprio para 
consumo humano. 

35 39 KG Queijo Mussarela: Especificação: Queijo Mussarela em barra e fatiado, sabor 
cheiro próprio, sem manchas, acondicionado em embalagem plástica, 
contendo peso e registro SIF. Tratamento Diferenciado: Tipo I. 

36 39 KG Repolho Branco: verdura in natura, tipo repolho branco/ verde. 

37 47 KG Sal: iodado, refinado, de cloreto de sódio cristalizado, extraído de fontes 
naturais, apresentar no mínimo de 98,5% de cloreto de sódio, umidade 
máxima de 2%, com a adição de sais de iodo (iodeto de potássio, iodato de 
potássio ou outro sal de iodo não tóxico), na dosagem mínima de 10 mg e 
máxima de 15 mg de iodo por 01 kg, de acordo com legislação federal 
específica; livre de sujidades, materiais terrosos, parasitas e larvas. Embalado 
em saco plástico adequado para transporte e armazenamento, contendo 01 
kg cada 

38 117 KG Tomate: Fruto Tipo Tomate, IN NATURA, Espécie SALADA. 

39 78 KG Tomate Extrato: de 1ª qualidade, produzido a partir de produtos saudáveis, 
livre de impurezas e contaminações. Deve conter no rótulo a data de 
validade/lote e validade mínima de 06 meses na hora da entrega. 

 

4. ESTIMATIVA PRELIMINAR DO VALOR DA CONTRATAÇÃO  

O valor estimado da aquisição é de R$ 169.675,78 (Cento e sessenta e nove mil seiscentos e setenta e cinco reais e setenta e 

oito centavos). 

Os valores da aquisição são meramente estimativos, estando conforme levantamento das despesas das edições anteriores, 

sendo necessária a cotação de preços do mercado local, para aferir o valor médio/referência para nortear o procedimento. 

Os valores finais para a aquisição pormenorizados para cada item deverão estar descritos no Mapa Comparativo de Preços. 

 

5. PROGRAMAÇÃO ORÇAMENTÁRIA 

TIPO DE RECURSO: Programa Nacional de Alimentação Escolar  

 

6.  RECURSO DE CONVÊNIO (  ) SIM (X ) NÃO 

 

7. DEMANDA PREVISTA NO PLANO DE CONTRATAÇÃO ANUAL – PCA? 

 (  ) Sim  



  

  
 

 
 

 (X) Não -  Justificar: A elaboração do Plano de Contratações Anual (PCA), conforme previsto na legislação aplicável à 

administração pública, não se impõe às entidades jurídicas de direito privado, como é o caso da Associação de Apoio à 

Escola, conforme dispõe o Art. 71 da Lei Estadual nº 2.139/2009, do Sistema de Ensino do Tocantins. 

 

8. INDICAÇÃO DE FISCAL E/OU GESTOR DO CONTRATO  

FISCAL 

TITULAR NOME: JOSÉ NETO SOARES DA SILVA, MATRÍCULA: 98404/2 

SUPLENT

E 

NOME: ORLEI DOS REIS CARVALHO, MATRÍCULA: 977199/1 

 

9. DEMANDANTE 

ÓRGÃO: ASSOCIAÇÃO DE APOIO À ESCOLA ESTADUAL VIRGÍLIO FERREIRA DE FRANÇA 

SETOR: COORDENAÇÃO ADMINISTRATIVA E FINANCEIRA 

CARGO/FUNÇÃO: COORDENADOR ADMINISTRATIVO E FINANCEIRO 

NOME:   WESLEY MACÊDO DE FRANÇA  Nº. FUNCIONAL: 11827920-3 

Declaro ser responsável pelas informações contidas neste instrumento. 

 

 

 

Autorizo o prosseguimento da presente demanda, mediante o preenchimento dos requisitos legais, nos termos 

do Decreto nº 6.606/2023, que regulamenta a Lei Federal nº 14.133/2021 no âmbito da Administração Pública Estadual do 

Tocantins. 

 

 

 

 

 

 
ADEMILSON OLIVEIRA DA SILVA 

PRESIDENTE DA ASSOCIAÇÃO DE APOIO À ESCOLA ESTADUAL VIRGÍLIO FERREIRA DE FRANÇA  

 


