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GOVERNO MUNICIPAL DE PIRANHAS
ADM. 2025 - 2028





Estudo Técnico Preliminar 
Informações Básicas

Número do processo: 4180/2026
1. Descrição da necessidade

A presente demanda consiste na necessidade de estabelecimento de registro de preços para aquisição futura e eventual de gêneros alimentícios perecíveis, visando atender todos os órgãos vinculados ao município de Piranhas-Goiás. A aquisição desses produtos se destina a suprir as demandas regulares e eventuais das entidades públicas, garantindo o abastecimento contínuo e adequado de alimentos perecíveis. As especificações técnicas dos produtos devem atender aos padrões de qualidade e segurança alimentar, considerando as necessidades nutricionais e preferências dos usuários finais. Este registro de preços busca estabelecer uma base competitiva e transparente para a aquisição dos gêneros alimentícios, promovendo a eficiência nas compras públicas e a otimização dos recursos financeiros do município.
2. Área requisitante 
Município de Piranhas – Executivo Municipal 

Secretaria Municipal de Educação – Fundo Municipal de Educação

Secretaria Municipal de Saúde – Fundo Municipal de Saúde 

Secretaria Municipal de Meio Ambiente  - Fundo Municipal de Meio Ambiente 

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social – Fundo Municipal de Assistência Social

Secretaria Municipal de Agricultura – Fundo Municipal de Agricultura 

IPASPI – Instituto de Previdencia 

3. Descrição dos Requisitos da Contratação

Todos os itens deverão ser fornecidos em quantidades e varidedades solicitadas pelo orgão solicitante, mediante aparesentação de orden de fornecimento em ate 12 horas antes do fornecimento.

Os requisitos para a contratação visam garantir a eficiência e a transparência no processo de registro de preços para a aquisição futura e eventual de gêneros alimentícios perecíveis, destinados a atender todos os órgãos vinculados ao município de Piranhas-Goiás. Os potenciais fornecedores devem atender aos seguintes critérios para participação no processo de registro de preços: comprovação da regularidade fiscal e trabalhista, apresentação de amostras dos produtos ofertados quando solicitado, atendimento às especificações técnicas estabelecidas para cada tipo de alimento, capacidade de fornecimento compatível com as demandas previstas, e observância dos prazos e condições estabelecidos no edital. Ademais, os proponentes devem demonstrar capacidade operacional e logística para garantir o abastecimento oportuno e eficiente dos gêneros alimentícios em todos os órgãos públicos do município. A contratação será regida pelos princípios da isonomia, competitividade e economicidade, visando assegurar a qualidade dos produtos ofertados e o melhor aproveitamento dos recursos público

4. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado para a contratação de registro de preços para a aquisição futura e eventual de gêneros alimentícios perecíveis em outros órgãos públicos pode revelar diferentes abordagens e práticas adotadas. Em geral, é possível observar que outros órgãos públicos têm buscado estabelecer processos transparentes e competitivos para a aquisição desses produtos, visando garantir a qualidade, a eficiência nas compras e o melhor aproveitamento dos recursos públicos.

Alguns órgãos públicos têm realizado pesquisas de mercado detalhadas para identificar os potenciais fornecedores, as condições de fornecimento, e os preços praticados no segmento de gêneros alimentícios perecíveis. Além disso, é comum observar a exigência de comprovação da regularidade fiscal e trabalhista dos fornecedores, bem como a definição clara das especificações técnicas dos produtos para garantir a conformidade com as necessidades das entidades públicas.

Em relação aos procedimentos de registro de preços, muitos órgãos têm adotado editais claros e objetivos, estabelecendo critérios transparentes para participação, avaliação das propostas e celebração dos contratos. A busca pela competitividade e pela obtenção de melhores condições comerciais tem sido uma constante nesses processos, promovendo assim uma maior eficiência nas compras públicas.

Portanto, ao analisar o levantamento de mercado em outros órgãos públicos, é possível identificar boas práticas que podem ser consideradas na elaboração do processo de registro de preços para a aquisição futura e eventual de gêneros alimentícios perecíveis para atender todos os órgãos vinculados ao município de Piranhas-Goiás. Essa análise pode contribuir para o aprimoramento do processo e para a obtenção de melhores resultados no contexto específico do município.

5. Descrição da solução como um todo

A solução como um todo para o registro de preços, visando a aquisição futura e eventual de gêneros alimentícios perecíveis para atender todos os órgãos vinculados ao município de Piranhas-Goiás, deve contemplar uma abordagem integrada que promova eficiência, transparência e qualidade na contratação.

Primeiramente, a solução deve incluir um levantamento detalhado das necessidades de cada órgão vinculado ao município, considerando as demandas regulares e eventuais de gêneros alimentícios perecíveis. Esse levantamento servirá como base para a definição das especificações técnicas dos produtos a serem adquiridos, garantindo que atendam às necessidades nutricionais e operacionais de cada entidade pública.

Em seguida, a solução deve contemplar a elaboração de um edital claro e objetivo, estabelecendo os critérios para participação, avaliação das propostas e celebração dos contratos. É importante incluir requisitos como comprovação da regularidade fiscal e trabalhista dos fornecedores, garantindo a idoneidade das empresas participantes.

Além disso, a solução deve prever a realização de um processo competitivo, que incentive a participação de diversos fornecedores e promova a obtenção de melhores condições comerciais. A definição de um sistema de registro de preços que permita a atualização periódica dos valores, conforme as variações do mercado, também é fundamental para garantir a economicidade nas compras públicas.

Por fim, a solução deve contemplar mecanismos eficazes de acompanhamento e fiscalização dos contratos celebrados, assegurando o cumprimento das condições estabelecidas e a qualidade dos produtos fornecidos. Isso contribuirá para garantir que as necessidades de abastecimento dos órgãos vinculados ao município sejam atendidas de forma eficiente e satisfatória.

Essa abordagem integrada na solução para o registro de preços visa garantir que o processo de aquisição futura e eventual de gêneros alimentícios perecíveis atenda às demandas públicas com eficiência, transparência e qualidade.

6. Estimativa das Quantidades a serem contratadas

A estimativa das quantidades a serem contratadas para atender os 12 (doze) meses de aquisição em todos os órgãos vinculados ao município de Piranhas - GO apresenta desafios devido à falta de dados concretos para estabelecer um quantitativo preciso.

 Dessa forma, a presente contratação está sendo estimada com base no quantitativo do exercício financeiro anterior, como medida provisória para suprir essa lacuna de informações. A ausência de dados atualizados demanda essa abordagem, visando assegurar o abastecimento adequado dos órgãos públicos enquanto esforços são direcionados para o levantamento mais preciso das necessidades.

	ITEM
	DESCRIÇÃO
	ESPECIFICAÇÃO
	QNT
	UND

	1
	ABACAXI
	ABACAXI PEROLA VERDE DE 1ª QUALIDADE, CRISTA FECHADA, ESCAMAS GRANDES, TAMANHO GRANDE, DOCE E SUCULENTO
	1350
	und

	2
	ABACATE
	ABACATE TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFOME. DEVE SER MADURO, SEM PARTES AMASSADAS OU BATIDAS. COM PESO MÍNIMO DE 600 GRAMAS A UNIDADE.
	900
	KG

	3
	ABOBORA CABOTIÁ
	CASCA INTEGRA FIRME TAMANHO GRANDE EM PERFEITO ESTADO DE DESENVOLVIMENTO. NÃO SERÃO PERMITIDOS DANOS QUE LHE ALTEREM A FORMAÇÃO E A APARÊNCIA. NECESSITA ESTAR ISENTA DE SUJEIRA, PARASITAS, RACHADURAS, CORTES E PERFURAÇÕES.
	1000
	KG

	4
	ABOBRINHA VERDE
	COM CASCA FINA E BRILHANTE, FIRME E FRESCA, NÃO SERÃO PERMITIDOS DANOS QUE LHE ALTEREM A FORMAÇÃO E A APARÊNCIA. NECESSITA ESTAR ISENTA DE SUJEIRA, PARASITAS, RACHADURAS, CORTES E PERFURAÇÕES.
	1175
	KG

	5
	ACELGA
	 O PRODUTO DEVERÁ TER UMA TEXTURA CROCANTE E SABOR DOCE. AS FOLHAS VERDES DEVERÃOSER DE COR VIVA E NÃO DEVEM APRESENTAR QUALQUER ESCURECIMENTO OU AMARELECIMENTO. AS FOLHAS NAO DEVEM TER PEQUENOS BURACOS. AS HASTES DEVEM SER FRESCAS. MAÇO COM NO MINIMO 500 GR
	460
	UND

	6
	ALFACE ROXA
	ALFACE ROXA, NOVA, DE 1° QUALIDADE, FOLHAS SÃS, SEM RUPTURAS, ACONDICIONADA EM EMBALAGEM (PACOTE) TRANSPARENTE E RESISTENTE COM 435G, COM ETIQUETA DE PESAGEM E PRAZO DE VALIDADE SEMANAL. A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER EM MONOBLOCOS PLÁSTICOS E LIMPOS.
	825
	PCT

	7
	ALFACE VERDE
	ALFACE VERDE CRESPA, NOVA, DE 1° QUALIDADE, FOLHAS SÃS, SEM RUPTURAS, ACONDICIONADA EM EMBALAGEM (PACOTE) TRANSPARENTE E RESISTENTE COM 435G, COM ETIQUETA DE PESAGEM E PRAZO DE VALIDADE SEMANAL. A EMBALAGEM SECUNDARIA DEVE SER EM MONOBLOCOS PLÁSTICOS E LIMPOS.
	875
	PCT

	8
	ALHO
	NACIONAL-CABEÇA TAMANHO GRANDE COM CASCA DE 1ª QUALIDADE, LIVRE DE UMIDADE, CASCA INTEGRA, FIRME.  GRANDE, APARÊNCIA FRESCA E SÃ, COLHIDOS AO INGIREM GRAU DE EVOLUÇÃO COMPLETO E PERFEITO ESTADO DE DESENVOLVIMENTO. ISENTO DE DANOS E DEFEITOS DE NATUREZA FÍSICA OU MECÂNICA, TERRA ADERENTE, SUJIDADES.
	1680
	KG

	9
	AMEIXA
	AMEIXA NACIONAL; FRUTO DE COLORAÇÃO VERMELHA ROSEADA À ROXA; COM CASCA DE ESPESSURA MAIS FINA E FIRME; SEM CORTES; RACHADURAS OU MANCHAS.
	700
	KG

	10
	AMEIXA SEM SEMENTE
	AMEIXA SEM SEMENTES EM CALDA INTEIRAS. PESO DRENADO MÍNIMO DE 400GR SIMILAR AS MARCAS CEPÊRA, OLÉ, SÓ FRUTA OU DE MELHOR QUALIDADE
	650
	UND

	11
	ATUM
	LATA C/170 GR
	570
	UND

	12
	BANANA DA TERRA
	CASCA INTEGRA FIRME TAMANHO GRANDE. COM MÉDIO GRAU DE MATURAÇÃO, PROCEDENTE DE ESPÉCIE SÃDIA, FRESCA, NÃO ESTAR GOLPEADA E DANIFICADA POR QUAISQUER LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA QUE AFETEM SUA APARÊNCIA. ESTAR ISENTA DE SUBSTÂNCIAS TERROSAS, SUJIDADES, PARASITOS, ODORES ESTRANHOS.
	800
	KG

	13
	BANANA MAÇA
	BANANA MAÇÃ GRANDE COM MÉDIO GRAU DE MATURAÇÃO, PROCEDENTE DE ESPÉCIE SÃDIA, FRESCA, NÃO ESTAR GOLPEADA E DANIFICADA POR QUAISQUER LESÕES DE ORIGEM FÍSICA, MECÂNICA OU BIOLÓGICA QUE AFETEM SUA APARÊNCIA. ESTAR ISENTA DE SUBSTÂNCIAS TERROSAS, SUJIDADES, PARASITOS, ODORES ESTRANHOS.
	720
	KG

	14
	BANANA NANICA
	BANANA NANICA - COM GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE LHES PERMITA SUPORTAR TRANSPORTE, MANIPULAÇÃO E CONSERVAÇÃO ADEQUADA PARA CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO, TAMANHO MÉDIO, APRESENTANDO COR, TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORMES, SEM MANCHAS, MACHUCADURAS, BOLORES, SUJIDADES, FERRUGEM OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARÊNCIA E QUALIDADE. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES.
	770
	KG

	15
	BANANA PRATA
	BANANA PRATA - COM GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE LHES PERMITA SUPORTAR TRANSPORTE, MANIPULAÇÃO E CONSERVAÇÃO ADEQUADA PARA CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO, TAMANHO MÉDIO, APRESENTANDO COR, TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORMES, SEM MANCHAS, MACHUCADURAS, BOLORES, SUJIDADES, FERRUGEM OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARÊNCIA E QUALIDADE. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES.
	650
	KG

	16
	BATATA DOCE
	BATATA DOCE GRAUDA SELECIONADA, FRESCA, DE ÓTIMA QUALIDADE, COMPACTA, FIRME, COLORAÇÃO UNIFORME, AROMA, COR TIPICOS DA ESPÉCIE, EM PERFEITO ESTADO DE DESENVOLVIMENTO.  NÃO SERÃO PERMITIDOS DANOS QUE LHE ALTEREM A CONFORMAÇÃO E A APARENCIA. NECESSITA ESTAR ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS, RACHADURAS, CORTES E PERFURAÇÕES.
	2290
	KG

	17
	BATATA INGLESA 
	BATATA INGLESA GRAÚDA SELECIONADA, FRESCA, DE ÓTIMA QUALIDADE, COMPACTA, FIRME, COLORAÇÃO UNIFORME, AROMA, COR, TÍPICOS DA ESPÉCIE, EM PERFEITO ESTADO DE DESENVOLVIMENTO. NÃO SERÃO PERMITIDOS DANOS QUE LHE ALTEREM A CONFORMAÇÃO E A APARÊNCIA. NECESSITA ESTAR ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS, RACHADURAS, CORTES E PERFURAÇÕES.
	2450
	KG

	18
	BERINGELA
	BERINGELA SELECIONADA, FRESCA, DE ÓTIMA QUALIDADE, COMPACTA, FIRME, COLORAÇÃO UNIFORME, AROMA, COR, TÍPICOS DA ESPÉCIE, EM PERFEITO ESTADO DE DESENVOLVIMENTO. NÃO SERÃO PERMITIDOS DANOS QUE LHE ALTEREM A CONFORMAÇÃO E A APARÊNCIA. NECESSITA ESTAR ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS, RACHADURAS, CORTES E PERFURAÇÕES.
	740
	KG

	19
	BETERRABA
	DE 1ª QUALIDADE SEM FOLHAS, TAMANHO MÉDIO, SEM DEFEITOS GRAVES (PODRIDÃO, MOLE, DEFORMAÇÃO, LENHOSAS, RACHADAS, DANOS MECÂNICOS, MURCHAS, INJÚRIAS POR PRAGAS OU DOENÇAS).
	900
	KG

	20
	BRÓCOLIS
	BROCOLIS - NACIONAL DE PRIMEIRA QUALIDADE, FRESCA, SEM FUNGOS, BACTERIAS OU PODRIDÃO, ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA ATOXICA. PACOTE NO MINIMO 550 GR
	2320
	UND

	21
	CARNE BOVINA DE PRIMEIRA 
	LIMPA, DE ASPECTO PROPRIO NÃO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COR PRÓPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PROPRIO, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, DEVENDO CONTER NO MÁXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS E DE OSSOS, CONTER NO MÁXIMO 3% DE APONEUROSES. EMBALAGEM DE 1KG. COM ETIQUETA INDICANDO O PESO ( DEVIDAMENTE CORTADA OU MOÍDA CONFORME SOLICITAÇÃO)
	2780
	KG

	22
	CARNE BOVINA DE PRIMEIRA PASSADA AO SOL
	LIMPA DE BOA QUALIDADE, SALGADA, CURADA, SECA DE CONSISTÊNCIA FIRME COM CHEIRO, COR E SABOR PRÓPRIO, RESFRIADA, NÃO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COR PRÓPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PROPRIO, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, DEVENDO CONTER NO MÁXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS E DE OSSOS, CONTER NO MÁXIMO 3% DE APONEUROSES. EMBALAGEM DE 1KG. COM ETIQUETA INDICANDO O PESO (DEVIDAMENTE CORTADA OU MOÍDA CONFORME SOLICITAÇÃO)
	2700
	KG

	23
	CARNE BOVINA DE SEGUNDA
	LIMPA, DE ASPECTO PRÓPRIO, NÃO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COR PRÓPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PRÓPRIO, COM AUSÊNCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, DEVENDO CONTER NO MÁXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS E DE OSSOS, CONTER NO MÁXIMO 3% DE APONEUROSES. EMBALAGEM DE 1KG. COM ETIQUETA INDICANDO O PESO ( DEVIDAMENTE CORTADA OU MOÍDA CONFORME SOLICITAÇÃO)
	3180
	KG

	24
	CARNE BOVINA MOÍDA MAGRA
	CARNE BOVINA MOIDA MAGRA (RESFRIADA, LIMPA, ASPECTO:PROPRIO DA ESPECIE, NÃO AMOLECIDA BEM PEGAJOSA COR :PROPRIA DA ESPECIE, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU PARDACENTAS, ODOR: PROPRIO TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PEÇA. A EMBALAGEM DEVERA CONTAR EXTERNAMENTE OS DADOS DE DATA E PESO DO PRODUTO. PCTS DE 2 KG).
	3200
	KG

	25
	CARNE SUINA - BISTECA
	CARNE SUÍNA BISTECA (CARNE DE ORIGEM SUÍNA TIPO BISTECA, CONGELADA, LIVRE DE SUJIDADE E PARASITAS, LARVAS E DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS.CARNE COM ODOR AGRADAVEL E CARACTERISTICO, SABOR E ASPECTO PROPRIO, SEM MANCHAS ESVERDEADAS OU DE OUTRA COLORAÇÃO. NÃO AMOLECIDA OU PEGAJOSA, DEVE ESTAR ADICIONADA EM EMBALAGEM TRASNPARENTE, ATÓXICA, RESISTENTE DE 2 KG DEVIDAMENTE IDENTIFICADOS C ROTULO IMPRESSO.)
	2580
	KG

	26
	CARNE SUINA - COSTELA
	LIMPA, DE ASPECTO PROPRIO, NÃO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COR PROPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PROPRIO, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, DEVENDO CONTER NO MAXIMO 15% DE GORDURA. EMBALAGEM DE 1KG. COM ETIQUETA INDICANDO O PESO ( DEVIDAMENTE CORTADA OU MOIDA CONFORME SOLICITAÇÃO)
	1600
	KG

	27
	CARNE SUINA - LOMBO
	CARNE SUINA LOMBO (CARNE DE ORIGEM SUINA TIPO CONGELADA, LIVRE DE SUJIDADES E PARASITAS, LARVAS E DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS.
	3050
	KG

	28
	CEBOLA
	CEBOLA GRAÚDA: DE 1ª QUALIDADE, SEM DEFEITOS COMO: TALOS GROSSOS, BROTOS, PODRIDÃO, MORFOS OU MANCHAS NEGRAS.
	4410
	KG

	29
	CENOURA
	CENOURA GRAÚDA: DE 1ª QUALIDADE, SEM DEFEITOS COMO: PODRIDÃO, MOLEZA, DEFORMAÇÃO, OMBROS VERDES OU ROXOS, LENHOSAS, RACHADAS, DANOS MECÂNICOS, SECA, MURCHAS, INJÚRIAS POR PRAGAS OU DOENÇAS; COLORAÇÃO TÍPICA E ACENTUADA.
	2630
	KG

	30
	CHEIRO VERDE
	CHEIRO VERDE EM PACOTE/MAÇO CONTENDO CEBOLINHA E SALSINHA, FOLHAS ÍNTEGRAS, FRESCAS, COLORAÇÃO UNIFORME, BEM DESENVOLVIDA, SALSINHA COM TALOS. MAÇOS (PACOTE) COM APROXIMADAMENTE 150 G, SEM AS RAÍZES.
	820
	PCT

	31
	CHUCHU
	CHUCHU: DE PRIMEIRA QUALIDADE, TAMANHO E COLORAÇÕES UNIFORMES, LIVRES DE MATERIAIS TERROSOS, SEM DANOS FÍSICOS E MECÂNICOS ORIUNDOS DO MANUSEIO E TRANSPORTE. 
	860
	KG

	32
	COSTELA BOVINA
	LIMPA, DE ASPECTO PROPRIO, NÃO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COR PROPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PROPRIO, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, DEVENDO CONTER NO MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS E DE OSSOS, CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEUROSES. EMBALAGEM DE 1KG. COM ETIQUETA INDICANDO O PESO ( DEVIDAMENTE CORTADA OU MOIDA CONFORME SOLICITAÇÃO)
	1850
	KG

	33
	COUVE FLOR
	COUVE-FLOR SELECIONADA, FRESCA, DE ÓTIMA QUALIDADE, COMPACTA, FIRME, COLORAÇÃO UNIFORME, AROMA, COR, TÍPICOS DA ESPÉCIE, EM PERFEITO ESTADO DE DESENVOLVIMENTO. NÃO SERÃO PERMITIDOS DANOS QUE LHE ALTEREM A CONFORMAÇÃO E A APARÊNCIA. NECESSITA ESTAR ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS, RACHADURAS, CORTES E PERFURAÇÕES
	900
	PÇ

	34
	COUVE MANTEIGA
	COUVE TIPO MANTEIGA, COM FOLHAS FIRMES, DE PRIMEIRA QUALIDADE, COM COLORAÇÃO UNIFORME, SEM MANCHAS, BEM DESENVOLVIDAS, LIVRE DE PARASITAS E LARVAS, SEM DANOS FÍSICOS ORIUNDOS DO MANUSEIO E TRANSPORTE. TALO VERDE OU ROXO. EMBALADO EM PACOTES DE 360G CADA
	930
	PCT

	35
	COXA E SOBRE COXA DE FRANGO
	COXA E SOBRECOXA: ABATIDO, IN NATURA APRESENTAR-SE CONGELADO, LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERÁ-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAÇÃO, ODOR E SABOR PRÓPRIOS EM PORÇÕES INDIVIDUAIS EM SACO PLÁSTICO TRANSPARENTE E ATÓXICO, LIMPO NÃO VIOLADO, RESISTENTE QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, NUMERO DE LOTE, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA E CARIMBO DE INSPEÇÃO DO SIF, O PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 30 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
	4750
	KG

	36
	DOCE DE LEITE SACHÊ 1,5KG
	LEITE PASTEURIZADO, AÇUCAR, ESTABILIZANTE H20, CITRATO, BICABORNATO DE SÓDIO E SORBATO
	1100
	UND

	37
	DOCE DE LEITE TABLET BANDEJA 350GR
	LEITE PASTEURIZADO, AÇUCAR, ESTABILIZANTE H20, CITRATO, BICABORNATO DE SÓDIO E SORBATO
	1910
	UND

	38
	ERVILHA
	ERVILHA EM CONSERVA. EMBALADO EM LATA 170G, NÃO PODE ESTAR AMASSADO OU COM VAZAMENTO, CONSTAR DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE DO PRODUTO,  INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS E INGREDIENTES. SIMILAR AS MARCAS QUERO, PREDILECTA, BONARE OU DE MELHOR QUALIDADE.
	1135
	UND

	39
	FRANGO - FILE
	FRANGO (FILE DE FRANGO) SEM OSSO E SEM PELE; PARTES INTEIRAS, SEM TEMPERO; CONGELADA; COM ASPECTO, COR, ODOR E SABOR CARACTERISTICO; ACONDICIONADO EM BANDEJAS DE ISOPOR E PLASTICO OU SACO PLASTICO ATOXICO E RESISTENTE, EMBALAGEM DE 1KGG, SO SERA APROVADOCOM INDICE DE AGUA DE NO MAXIMO 6%(CONSTANDO OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NOSIF/DIPOA E INFORMAÇÃO DE ROTULAGEM; DATA DE FABRICAÇÃO E VENCIMENTO. VALIDADE MINIMA 6MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO.
	3950
	KG

	40
	FRANGO - PEITO
	FRANGO (PEITO DE FRANGO) PEITO DE FRANGO INTEIRO RESFRIADO.EMBALAGEM INTACTA NA EMBALAGEM DEVERÁ CONSTAR DATA DE FABRICAÇÃO DATA DE VALIDADE E N° DO LOTE DO PRODUTO.NAO DEVERA APRESENTAR SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA, EXSUDADO LIQUIDO, PARTES FLÁCIDAS OU CONSISTÊNCIA ANORMAL.
	3850
	KG

	41
	FRANGO COXA-SOBRECOXA
	FRANGO (COXA-SOBRECOXA) CONGELADO COM CERCA DE 195 A 200 G CADA ADIÇÃO DE AGUA DE NO MAXIMO 6%ASPECTO NÃO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO, COR PROPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PROPRIO, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. EMBALAGEM EM SACO DE POLIETILENO TRASNPARENTE, ATÓXICO, NAO VIOLADO, RESISTENTE QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATÉ O MOMENTO DO CONSUMO, CONTEDO PCTSDE 1KG. DEVERA CONSTAR NA EMBALAGEM DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDENCIA, INFORMAÇOES NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, DATA DE VALIDADE, MINIMO DE 30 DIASA PARTIR DA DATA E ENTREGA.
	4400
	KG

	42
	FRANGO COXINHA DA ASA
	FRANGO (COXINHA DA ASA) CONGELADO,COM ADIÇÃO DE AGUA DE NO MAXIMO 6%, ASPECTO PROPRIO NÃO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO, COR PROPRIA SEM MANCHAS ESCERDEADAS,CHEIRO E SABOR PROPRIO, COM AUDENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, EMBALAGEM EM SACO DE POLIETILENO TRASNPARENTE, ATOXICO LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE , QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATÉ O MOMENTO DO CONSUMO, CONTENDO PCTS DE 1 KG, DEVERÁ CONSTAR NA EMBALAGEMS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDENCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO ,N° DO REGISTRO NO SIF,SIE OU SIM, COM PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 30 DIAS APARTIR DA ENTREGA.
	2350
	KG

	43
	FRANGO INTEIRO CONGELADO
	FRANGO INTEIRO: ABATIDO, IN NATURA APRESENTAR-SE CONGELADO, LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERÁ-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAÇÃO, ODOR E SABOR PRÓPRIOS EM PORÇÕES INDIVIDUAIS EM SACO PLÁSTICO TRANSPARTEN E ATÓXICO, LIMPO NÃO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, NUMERO DE LOTE, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA E CARIMBO DE INSPEÇÃO DO SIF. O PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 30 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
	6000
	KG

	44
	IORGUTE DE COCO
	PASTEURIZADO DE BOA QUALIDADE; INDICAÇÕES DEVIDAS NO ROTULO: FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, SERVIÇO DE INPEÇÃO MUNICIPAL (SIM), ESTADUAL )SIP) E/OU FEDERAL (SIF). EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO 150 G DO PRODUTO
	4450
	UND

	45
	IORGUTE DE MORANGO
	PASTEURIZADO DE BOA QUALIDADE; INDICAÇÕES DEVIDAS NO ROTULO: FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE, SERVIÇO DE INPEÇÃO MUNICIPAL (SIM), ESTADUAL )SIP) E/OU FEDERAL (SIF). EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO 150 G DO PRODUTO
	4550
	UND

	46
	JILÓ
	DE PRIMEIRA QUALIDADE, SEM DEFEITOS COMO: PODRIDÃO, MOLEZA, DEFORMAÇÃO, INJÚRIAS POR PRAGAS OU DOENÇAS; COLORAÇÃO TÍPICA E ACENTUADA.
	810
	KG

	47
	LARANJA
	DE PRIMEIRA QUALIDADE, SUCULENTA E DOCE, SEM DEFEITOS COMO: PODRIDÃO, MOLEZA, DEFORMAÇÃO, NÃO PODE ESTAR MURCHA. COLORAÇÃO TÍPICA E ACENTUADA.
	3100
	KG

	48
	LEITE PASTEURIZADO INTEGRAL
	EMBALAGEM PLASTICA - CONTENDO 1LT DO PRODUTO. ASPECTO: LIQUIDO; COR: BRANCA; ODOR E SABOR CARACTERISTICOS, SEM SABORES NEM ODORES.
	20600
	UND

	49
	LEITE INTEGRAL UHT
	LEITE INTEGRAL UHT, EMBALAGEM 1LT
	1000
	UND

	50
	LEITE SEM LACTOSE UHT
	LEITE SEM LACTOSE  (0% LACTOSE UHT) EMBALAGEM DE 1LT
	800
	UND

	51
	LIMÃO
	LIMÃO TAITI - FRUTO PROCEDENTE DE ESPÉCIMES VEGETAIS GENUÍNOS E SÃOS, SER FRESCOS, TER ATINGIDO O GRAU MÁXIMO NO TAMANHO, AROMA E COR DA ESPÉCIE E VARIEDADE, APRESENTAR GRAU MÁXIMO DE MATURAÇÃO TAL QUE LHES PERMITA SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, TRANSPORTE E CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O CONSUMO, ESTAR LIVRE DE ENFERMIDADES, INSETOS E SUJIDADES, NÃO ESTAR DANIFICADO POR QUALQUER LESÃO DE ORIGEM FÍSICA OU MECÂNICA QUE AFETE A SUA APARÊNCIA E A POLPA. NÃO SERÃO PERMITIDOS MANCHAS OU DEFEITOS NA CASCA.
	850
	KG

	52
	LINGUIÇA CALABRESA
	LINGUIÇA CALABRESA INTEIRA, ACONDICIONADA EM EMBALAGEM A VÁCUO, TIPO "CRY-O-VAC", RESISTENTE, TRANSPARENTE, ATÓXICO, CONTENDO PESO DE 01 KG DO PRODUTO, DEVIDAMENTE ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE.
	1800
	KG

	53
	LINGUIÇA DE FRANGO FINA
	SEM PIMENTA, RESFRIADA, EMBALAGEM DE 1KG.
	2250
	KG

	54
	LINGUIÇA DE FRANGO GROSS
	LINGUIÇA DE FRANGO GROSSA (LINGUIÇA FRANGO GROSSA ARTESANAL, SEM PIMENTA, RESFRIADA, DEVE ESTAR ACONDICIONADA EM EMBALAGEM TRANSPARENTE, ATÓXICA, RESISTENTE DEVIDAMENTE IDENTIFICADOS COM RÓTULO IMPRESSO OU ETIQUETA ADESIVA.
	2300
	KG

	55
	LINGUIÇA DE PORCO GROSSA
	LINGUIÇA DE PORCO GROSSA (LINGUIÇA SUINA GROSSA ARTESANAL, SEM PIMENTA RESFRIADA, DEVE ESTAR ACONDICIONADA EM EMBALAGEM TRASPARENTE, ATOXICA, RESISTENTE DEVIDAMENTE IDENTIFICADOS COM ROTULO IMPRESSO OU ETIQUETA ADESIVA)
	1650
	KG

	56
	LINGUIÇA MISTA
	CONTENDO 01KG O PRODUTO NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA OU DE CONSISTÊNCIA ANORMAL, COM INDÍCIOS DE FERMENTAÇÃO PÚTRIDA.
	1750
	KG

	57
	LINGUIÇA TOSCANA
	LINGUIÇA FRESCA, TIPO TOSCANA. DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTÂNCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERAR OS ASPECTOS NORMAIS DO PRODUTO OU QUALQUER APARATO QUE VENHA ENCOBRIR POSSÍVEIS ALTERAÇÕES. EMBALAGEM DE 1KG.
	2650
	KG

	58
	MAÇA
	IN NATURA, VERMELHA, DE PRIMEIRA QUALIDADE, MADURA, FRUTOS DE TAMANHO MÉDIO-TP 100/130, NO GRAU MÁXIMO DE EVOLUÇÃO NO TAMANHO, AROMA E SABOR DA ESPÉCIE, SEM FERIMENTOS, FIRMES, TENRAS E COM BRILHO, APRESENTANDO GRAU DE MATURAÇÃO TAL QUE LHE PERMITA SUPORTAR A MANIPULAÇÃO, O TRANSPORTE E A CONSERVAÇÃO EM CONDIÇÕES ADEQUADAS PARA O CONSUMO. COM AUSÊNCIA DE FERIMENTOS OU DEFEITOS, SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS. É INDISPENSÁVEL UNIFORMIDADE NA COLORAÇÃO, TAMANHO E CONFORMAÇÃO. ACONDICIONADAS EM EMBALAGEM TRANSPARENTE E RESISTENTE, COM ETIQUETA DE PESAGEM E PRAZO DE VALIDADE SEMANAL. A EMBALAGEM SECUNDÁRIA DEVE SER EM MONOBLOCOS PLÁSTICOS E LIMPOS
	3050
	KG

	59
	MAMÃO
	FRESCO, DE ÓTIMA QUALIDADE, COMPACTO, FIRME, COLORAÇÃO UNIFORME, AROMA, COR, TÍPICOS DA ESPÉCIE, EM PERFEITO ESTADO DE DESENVOLVIMENTO. NÃO SERÃO PERMITIDOS DANOS QUE LHE ALTEREM A CONFORMAÇÃO E A APARÊNCIA. NECESSITA ESTAR ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS, RACHADURAS, CORTES E PERFURAÇÕES
	1250
	KG

	60
	MANDIOCA
	MANDIOCA DESCASCADA PCT 1KG
	2380
	PCT

	61
	MANTEIGA DE LEITE 500 GR
	CREME DE LEITE, CLORETO DE SÓDIO (SAL), SEM CONSERVANTES.
	710
	UND

	62
	MANTEIGA DE LEITE DE 200G
	CREME DE LEITE , CLORETO DE SÓDIO (SAL), SEM CONSERVANTES
	710
	UND

	63
	MARACUJÁ
	MARACUJÁ AZEDO - DEVE TER CASCA LISA E BRILHANTE, NÃO APRESENTAR MANCHAS ESCURAS OU RACHADURAS, SEM IMPERFEIÇÕES, DE 1ª QUALIDADE.
	2050
	KG

	64
	MARGARINA
	MARGARINA COM 80% DE LIPÍDIOS, ASPECTO, CHEIRO, SABOR E COR PECULIARES AO MESMOS E DEVERÃO ESTAR ISENTOS DE RANÇO E DE OUTRAS CARACTERÍSTICAS INDESEJÁVEIS - EMBALAGEM DE POLIETILENO LEITOSO E RESISTENTE, APRESENTANDO VEDAÇÃO ADEQUADA. EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAL, NUMERO DE LOTE, COM REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, SIF/DIPOA. DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6(SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM: POTE DE 500MG.
	1550
	und

	65
	MELANCIA MÉDIA
	MELANCIA - DEVE TER CASCA FIRME, LUSTROSA E RESISTENTE, DE COR VERDE, RAJADA, SUCULENTA E DOCE, SEM IMPERFEIÇÕES E RACHADURAS.
	800
	KG

	66
	MELÃO
	MELÃO - AMARELO, A CASCA DEVE SER FIRME, SEM RACHADURAS E DE COR VIBRANTE, DOCE, SUCULENTO, DE 1ª QUALIDADE.
	1220
	KG

	67
	MEXIRICA
	DE PRIMEIRA QUALIDADE, SUCULENTA E DOCE, SEM DEFEITOS COMO: PODRIDÃO, MOLEZA, DEFORMAÇÃO, NÃO PODE ESTAR MURCHA. COLORAÇÃO TÍPICA E ACENTUADA.
	1500
	KG

	68
	MILHO VERDE EM ESPIGA
	ESPIGA DE MILHO - CRISTAL, BEM GRANADA, DESCASCADA, NOVINHO, BEM MOLINHO, DE 1ª QUALIDADE. EMBALAGEM COM 5 ESPIGA DE MILHO VERDE MÉDIA DE 01 KG O PACOTE.
	2200
	PCT

	69
	MORANGO
	MORANGO BANDEJA PESO MÍNIMO 300G
	800
	BANDEJA

	70
	PEITO DE FRANGO COM OSSO
	PEITO DE FRANGO COM OSSO: ABATIDO IN NATURA APRESENTAR-SE CONGELADO, LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERÁ-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAÇÃO, ODORO E SABOR PRÓPRIO EM PORÇÕES INDIVIDUAIS EM SACO PLÁSTICO TRANSPARENTE E ATÓXICO, LIMPO NÃO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, PROCEDÊNCIA, NUMERO DE LOTE, NUMERO DO REGISTRO NO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA E CARIMBO DE INSPEÇÃO DO SIF. O PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 30 DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTRGA.
	2650
	KG

	71
	PEPINO 
	PEPINO: TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORME, FIRME E INTACTA SEM LESÕES FÍSICAS OU MECÂNICAS (RACHADURAS, PERFURAÇÕES, CORTES) SEM SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. 
	480
	KG

	71
	PERA NACIONAL 
	CASCA LISA E MACIA, SEM PICADA DE INSETO, DEVE SER DOCE SUCULENTA. 
	1080
	KG

	73
	PIMENTA VERDE
	PIMENTA VERDE; DE PRIMEIRA; TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORMES; SEM LESÕES DE ORIGEM FÍSICA OU MECÂNICA, PERFURAÇÕES E CORTES ACONDICIONADO EM EMBALAGEM ADEQUADA PARA PRESERVAR A QUALIDADE DO PRODUTO.
	420
	KG

	74
	PIMENTÃO
	PIMENTÃO - VERDE, CASCA LISA E BRILHANTE, NÃO PODE ESTAR MUCHO E NEM MELANDO, DE 1ª QUALIDADE.
	370
	KG

	75
	PRESUNTO
	PRESUNTO (EM PEÇA) MAGRO, COZIDO, OBTIDO DE PERNIL SUÍNO SADIO, COM ASPECTO, CHEIRO, COR E SABOR PRÓPRIOS, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS, ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICOTRANSPARENTE, ATÓXICO, COM VALIDADE MÍNIMO DE 50 DIAS A CONTAR DA ENTREGA.
	920
	KG

	76
	QUEIJO MUSSARELA
	QUEIJO TIPO MUSSARELA (EM PEÇA), OBTIDO POR COAGULAÇÃO DE LEITE POR MEIO DE COALHO E/OU OUTRAS ENZIMAS COAGULANTES APROPRIADOS, EMBALADOS EM PLASTICO INVIOLAVEL. O PRODUTO NÃO DEVERÁ CONTER IMPUREZAS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS DE QUALQUER NATUREZA E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA NUMERO 364, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997, DE CONSISTENCIA SEMI SUAVE TEXTURA FIBROSA ELASTICA E FECHADA
	1900
	KG

	77
	QUIABO
	QUIABO - VERDINHA E NOVINHA, NÃO PODE ESTAR MURCHA.
	380
	KG

	78
	REPOLHO
	REPOLHO VERDE: COM FORMATO E CABEÇA REDONDOS, SEM SINAIS DE PODRIDÃO OU AMADURECIMENTO, COM MAXIMO DE FOLHAS EXTERNAS COM QUALIDADE PARA CONSUMO.
	1650
	KG

	79
	REPOLHO ROXO
	REPOLHO ROXO: COM FORMATO E CABEÇA REDONDOS, SEM SINAIS DE PODRIDÃO OU AMADURECIMENTO, COM MAXIMO DE FOLHAS EXTERNAS COM QUALIDADE PARA CONSUMO.
	950
	KG

	80
	SALSICHA
	CONGELADA, O PRODUTO NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUPERFICIE ÚMIDA, PEGAJOSA, OU PARTESFLÁCIDAS OU CONSISTÊNCIA ANORMAL COM INDÍCIOS DE FERMENTAÇÃO, COM IDENTIFICAÇÃO DO SIF, DATA DE FABRICAÇÃO E VALIDADE DO PRODUTO. DEVIDAMENTE EMBALADO EM SACO PLÁSTICO INDICADO A PESAGEM.  
	1400
	KG

	81
	SORVETE
	SORVETE 2 LITROS SABORES DIVERSOS
	700
	UND

	82
	SORVETE 10 litros
	SORVETE 10 LITROS SABORES DIVERSOS
	400
	UND

	83
	TOMATE
	TOMATE: 1ª QUALIDADE, TIPO MAÇÃ, TAMANHO, MÉDIO, SEGUNDA, COM APROXIMADAMENTE 80% DE MATURAÇÃO, SEM FERIMENTOS OU DEFEITOS, TENROS, SEM MANCHAS
	4150
	KG

	84
	UVAS PASSAS
	UVA PASSAS EMBALAGEM COM 500 GRAMAS
	420
	UND

	85
	UVAS THOMPSON VERDE
	UVA THOMPSON, DEVERÁ APRESENTAR CACHOS MÉDIOS A GRANDES, COM BAGAS OVAIS DE COLORAÇÃO VERDE-CLARA A AMARELADA, FIRMES, CROCANTES E SEM SEMENTES, PRÓPRIAS PARA CONSUMO IN NATURA. O PRODUTO DEVERÁ POSSUIR SABOR DOCE CARACTERÍSTICO, BOM ESTADO DE CONSERVAÇÃO, AUSÊNCIA DE DANOS MECÂNICOS, PODRIDÕES, SUJIDADES OU SINAIS DE DETERIORAÇÃO, ATENDENDO AOS PADRÕES DE QUALIDADE E HIGIENE EXIGIDOS PARA COMERCIALIZAÇÃO E CONSUMO. EMBALAGEM APROXIMADAMENTE 500G
	200
	EMB

	86
	UVAS THOMPSON VERMELHAS
	UVA THOMPSON, DEVERÁ APRESENTAR CACHOS MÉDIOS A GRANDES, COM BAGAS OVAIS DE COLORAÇÃO VERMELHAS, FIRMES, CROCANTES E SEM SEMENTES, PRÓPRIAS PARA CONSUMO IN NATURA. O PRODUTO DEVERÁ POSSUIR SABOR DOCE CARACTERÍSTICO, BOM ESTADO DE CONSERVAÇÃO, AUSÊNCIA DE DANOS MECÂNICOS, PODRIDÕES, SUJIDADES OU SINAIS DE DETERIORAÇÃO, ATENDENDO AOS PADRÕES DE QUALIDADE E HIGIENE EXIGIDOS PARA COMERCIALIZAÇÃO E CONSUMO. EMBALAGEM APROXIMADAMENTE 500G
	200
	EMB

	87
	VAGEM
	VAGEM VERDE, NOVA, DE 1ª QUALIDADE, SÃ, SEM RUPTURAS, GRAU MÉDIO DE AMADURECIMENTO. ACONDICIONADA EM EMBALAGEM RESISTENTE E TRANSPARENTE, COM ETIQUETAS DE PESAGEM E PRAZO DE VALIDADE SEMANAL. A EMBALAGEM SECUNDÁRIA DEVE SER EM MONOBLOCOS PLÁSTICOS E LIMPOS
	880
	KG


7. Estimativa do Valor da Contratação

Conforme estimativas consolidadas no documento apresebtado pelo departamento de compras, a média de custo para o registro de preços conforme estabelecido no preço médio referencial levantado pelo Departamento de Compras desta municipalidade.
Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução


O objeto desta contratação será parcelado e entregue mediante apresentação de ordem de fornecimento ate 12 horas antes, a entrega da data do evento.

8. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

Não vislumbramos contratações correlatas/interdependentes para esta contratação.

9. Benefícios a serem alcançados com a contratação

1. Eficácia:

   - A contratação propiciará a garantia de que os gêneros alimentícios perecíveis necessários para o funcionamento dos órgãos vinculados ao município de Piranhas-GO estarão disponíveis de forma oportuna e adequada, atendendo às demandas operacionais de forma eficaz.

2. Eficiência:

   - A adoção do processo de registro de preços e aquisição futura e eventual promoverá a otimização do uso dos recursos públicos, permitindo a obtenção dos gêneros alimentícios necessários com melhores condições comerciais e reduzindo custos administrativos.

3. Melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponíveis:

   - A padronização dos processos de aquisição e a utilização do registro de preços possibilitarão um uso mais eficiente dos recursos humanos, materiais e financeiros, evitando duplicidade de esforços e promovendo uma gestão mais racional e econômica.

4. Melhoria da qualidade de produtos ou serviços oferecidos à sociedade:

   - A seleção criteriosa dos fornecedores e a definição de especificações técnicas adequadas assegurarão a obtenção de gêneros alimentícios perecíveis de qualidade, contribuindo para a melhoria da alimentação oferecida nos órgãos públicos e, por conseguinte, para a qualidade dos serviços prestados à sociedade.

A implementação desses benefícios contribuirá para uma gestão mais eficiente e transparente dos recursos públicos, além de garantir o atendimento adequado das necessidades operacionais dos órgãos vinculados ao município, resultando em benefícios tangíveis para toda a comunidade.

10. Possíveis Impactos Ambientais

Pela característica da aquisição não se vislumbra grandes impactos ambientais porem:

1. Geração de resíduos: A aquisição de gêneros alimentícios perecíveis pode gerar resíduos de embalagens, como papelão, plástico e metal, que precisam ser descartados adequadamente para evitar impactos ambientais negativos.

2. Transporte e logística: O transporte dos gêneros alimentícios até os órgãos públicos pode gerar emissões de gases de efeito estufa, especialmente se não forem adotadas medidas para reduzir a pegada de carbono, como o uso de transportes mais eficientes e sustentáveis.

3. Uso de recursos naturais: A produção e processamento dos gêneros alimentícios envolvem o uso de recursos naturais, como água e energia, que podem ter impactos sobre os ecossistemas locais, especialmente se não forem geridos de forma sustentável.

4. Descarte de alimentos: A gestão inadequada dos alimentos adquiridos pode resultar em desperdício e descarte indevido, contribuindo para problemas ambientais relacionados à poluição do solo e contaminação.

Para mitigar esses impactos ambientais, é importante considerar a adoção de práticas sustentáveis ao longo de toda a cadeia de suprimentos, incluindo a seleção de fornecedores com políticas ambientais responsáveis, o uso de embalagens recicláveis ou biodegradáveis, a implementação de medidas para reduzir o desperdício de alimentos e a promoção do transporte sustentável.

A conscientização sobre os impactos ambientais e a busca por soluções que minimizem esses impactos são fundamentais para garantir que a contratação seja realizada de forma responsável e sustentável.

Espero que essas considerações ajudem a identificar e abordar os possíveis impactos ambientais dessa contratação.

11. Declaração de Viabilidade

  Esta equipe de planejamento declara viável esta contratação.

  Justificativa da Viabilidade

Com base na análise do presente Estudo Técnico Preliminar (ETP), é possível afirmar que a opção mais adequada para atender à demanda em questão consiste na aplicação da modalidade de Pregão Presencial por registro de preços conforme estabelecido na Lei 14133/2021.

Além disso, a viabilidade dessa contratação é respaldada pela natureza não finalística do serviço em relação ao órgão demandante. Essa viabilidade é ainda reforçada pela comprovação da sua vantagem financeira, a qual foi sustentada por meio da pesquisa documentada e incorporada aos autos.

12. Responsáveis

Todos os orgãos participantes:

Município de Piranhas – Executivo Municipal 

Secretaria Municipal de Educação – Fundo Municipal de Educação

Secretaria Municipal de Saúde – Fundo Municipal de Saúde 

Secretaria Municipal de Meio Ambiente  - Fundo Municipal de Meio Ambiente 

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social – Fundo Municipal de Assistência Social

Secretaria Municipal de Agricultura – Fundo Municipal de Agricultura 

IPASPI – Instituto de Previdencia 

Piranhas Goiás, 25 de maio de 2026.

ERIKA RENTA DE SOUSA MAGALHÃES 

Gestora do Executivo Municipal de Piranhas – GO

Gestora do Fundo Municipal de Agricultura 

LAINE BRAZ DOS SANTOS BORGES

Gestora do Fundo Municipal de Desenvolvimento Social

KELLY CYNARA CASTRO BITES

Gestor do Fundo Municipal de Educação

DIONLSON SEBASTIÃO PEREIRA DA SILVA
Fundo Municipal de Saúde

DANIELLE REIS PINHEIRO

Gestora do Fundo Municipal do Meio Ambiente

LUDIMILA ALVES DE LIMA 

Ipaspi – Instituto de Previdencia 

Rua Alvares Pulga, nº. 1.525, Setor Jardim Primavera. Piranhas – Goiás. 
CEP 76.230-000. Tele/Fax (64) 3665-7012
e-mail: smspiranhas@hotmail.com
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