
 
 

 

DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DA DEMANDA (DFD)  
DATA 

28/05/2026 

1.Órgão: PREFEITURA MUNICIPAL DE TOCANTINÓPOLIS – TO 

 2. Setor requisitante:  Prefeitura Municipal de Tocantinópolis e Fundos municipais. 

 3. Responsável pela     

Demanda: 

 

 

Jair Teixeira Aguiar 

Secretário Municipal de Administração 

 

 

 

Walderice Santos Silva 

Secretaria Executiva Administrativo do Fundo Municipal de Assistência 

Social 

 

 

WALKIRIA CRISTINA RIBEIRO 

Assistente Administrativo do Fundo Municipal de Educação 

 

 

Gizelle Silveira Santos 

Diretora Da Atenção Primária do Fundo Municipal de Saúde 
 

4. Objeto: 
A quisição de pães, bolos, biscoitos, salgados e demais produtos de panificação, destinados 

ao atendimento das necessidades da Prefeitura Municipal de Tocantinópolis, Fundo 

Municipal de Assistência Social, Fundo Municipal de Saúde e Fundo Municipal de Educação 

5. Fonte de recurso: Recursos Próprios, repasse federal, estadual e convênios.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Justifica-se a necessidade da presente contratação para garantir o 

fornecimento contínuo e regular de produtos de panificação (pães, salgados 

e bolos), destinados ao atendimento das demandas das diversas secretarias e 

fundos municipais. O atendimento e suporte nutricional/alimentar são 

indispensáveis para a execução de ações de assistência social, reuniões 

pedagógicas, capacitações de servidores, eventos institucionais, além do 

suporte a programas desenvolvidos nas dependências da Prefeitura 

Municipal de Tocantinópolis e nas unidades vinculadas aos Fundos 

Municipais de Saúde, Assistência Social, Meio Ambiente e Educação. 

A oferta de coffee breaks, lanches e apoio alimentar em oficinas, 

conferências, treinamentos e ações comunitárias (como campanhas de saúde 



 
 

 

 

 

6. Justificativa         

e atividades com grupos da assistência social e da rede de ensino pública) é 

um elemento essencial para o acolhimento e a logística dos eventos 

públicos. 

A presente contratação visa garantir o fornecimento contínuo de produtos de 

panificação destinados ao atendimento das demandas institucionais da 

Prefeitura Municipal de Tocantinópolis e dos Fundos Municipais 

participantes. 

Os produtos serão utilizados em reuniões administrativas, capacitações, 

treinamentos, eventos institucionais, ações educacionais, campanhas de 

saúde, atividades socioassistenciais, conferências, palestras, oficinas e demais 

atividades promovidas pela Administração Pública Municipal, nas quais seja 

necessário o fornecimento de alimentação aos participantes. 

A contratação mostra-se necessária para assegurar o adequado funcionamento 

das atividades administrativas e finalísticas dos órgãos municipais, 

contribuindo para a execução eficiente das políticas públicas desenvolvidas 

pelas Secretarias e Fundos Municipais. 

A adoção do Sistema de Registro de Preços possibilita maior eficiência no 

planejamento das aquisições, permitindo contratações conforme a 

necessidade efetiva da Administração, reduzindo desperdícios, evitando 

aquisições emergenciais e proporcionando maior economicidade na aplicação 

dos recursos públicos. 

Benefícios esperados: 

Benefícios esperados: 

• Garantia do fornecimento contínuo de produtos alimentícios de qualidade; 

• Atendimento adequado aos eventos, reuniões e ações institucionais; 

• Suporte às atividades educacionais, socioassistenciais e de saúde; 

• Redução de custos administrativos decorrentes de processos licitatórios 

frequentes; 

• Melhor planejamento e controle dos gastos públicos; 

• Maior eficiência e economicidade na gestão dos recursos públicos. 

HISTÓRICO DE CONTRATAÇÕES 

O Município possui histórico de contratações semelhantes, demonstrando a 

continuidade e recorrência da necessidade administrativa, destacando-se: 

• Processo Administrativo nº 089/2024 – Pregão Eletrônico para aquisição de 

pães, bolos e salgados destinados ao atendimento das necessidades da 

Prefeitura Municipal e Fundos Municipais. 

• Processo Administrativo nº 061/2025 – Pregão Eletrônico para futura 

aquisição de pães, bolos e salgados destinados ao atendimento das 



 
 

 

necessidades da Prefeitura Municipal e Fundos Municipais. 

As contratações anteriores atenderam satisfatoriamente às demandas da 

Administração, evidenciando a necessidade permanente do fornecimento 

desses produtos. 

 

7. DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÃO/COMPRAS OU SERVIÇOS 

DESCRIÇÃO/ESPECIFICAÇÃO 

ITEN PM 
FM
E 

FM
S  

FMA
S 

Quant
. 

UN. Especificação 

1 150 70 80 200 500 

kg 

BISCOITO DE QUEIJO  QUALIDADE. PRODUTO 
FEITO A BASE DE QUEIJO E POLVILHO, 
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, 
DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA 
ANVISA. COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA 
QUALIDADE. SERA-0 REJEITADOS BISCOITOS 
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E 
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS. 

2 190 95 75 150 510 

kg 

BOLO CONFEITADO: DE BOA QUALIDADE. 
BOLOS CONFEITADOS, DE MASSA BRANCA A 
BASE DE LEITE E OVO, COM RECHEIOS 
VARIADOS (DOCE DE LEITE ABACAXI, AMEIXA 
OU LEITE CONDENSADO), PODENDO CONTER 
OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE 
DECLARADOS E APROVADOS PELA ANVISA. 
SERA() REJEITADOS BOLOS QUEIMADOS, 
AMASSADOS, ACHATADOS E "EMBATUMADOS 
ASPECTO MASSA PESADA" E DE 
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS.  

3 120 90 40 92 342 

kg 

BOLO DE FUBÁ DE MILHO: DE BOA QUALIDADE. 
BOLO A BASE DE FUBÁ DE MILHO, FARINHA DE 
TRIGO, OVOS, LEITE DE COCO, SEM RECHEIO, 
COM COBERTURA DE CANELA E AÇÚCAR 
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, 
DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA 
ANVISA. SERÃO REJEITADOS BOLOS 
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E 
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS.  



 
 

 

4 110 90 45 75 320 

kg 

BOLO DE MANDIOCA (MANE PELADO): DE BOA 
QUALIDADE. BOLO A BASE DE MANDIOCA 
RALADA, COCO, QUEIJO RALADO, LEITE DE 
COCO E OVOS, SEM RECHEIO, SEM COBERTURA, 
COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE, 
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, 
DESDEQUE DECLARADOS E APROVADOS PELA 
ANVISA. SERÃO REJEITADOS BOLOS 
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E 
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTERÍSTICAS ORGANOUPTICAS 
ANORMAIS 

5 150 70 80 110 410 

kg 

BOLO DE MILHARINA: DE BOA QUALIDADE. 
BOLO A BASE DE MILHARINA, FARINHA DE 
TRIGO, OVOS, COCO RALADO, LEITE E 
MARGARINA. SEM COBERTURA, SEM RECHEIO, 
COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE 
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, 
DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA 
AN VISA. SERÃO REJEITADOS BOLOS 
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E 
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTERÍSTICAS I ORGANOLEPTICAS 
ANORMAIS 

6 180 30 48 60 318 

kg 

BOLO FRITO: DE BOA QUALIDADE. BOLO A BASE 
DE POLVILHO, QUEIJO, OVOS E LEITE, SEM 
COBERTURA, SEM RECHEIO, COM 
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE, 
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, 
DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA 
AN VISA. SERA() REJEITADOS BOLOS 
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E 
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS 
ANORMAIS 

7 160 15 18 50 243 

kg 

BROA TEMPERADA: DE BOA QUALIDADE. 
PRODUTO A BASE DE FUBÁ, FARINHA DE TRIGO, 
PRESUNTO, MUSSARELA, CARNE MOÍDA E 
OVOS, COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA 
QUALIDADE, PODENDO CONTER OUTROS 
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS E 
APROVADOS PELA AN VISA. SERÃO REJEITADAS 
BROAS QUEIMADAS, AMASSADAS, ACHATADAS 
E "EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS 



 
 

 

8 100 110 90 75 375 

kg 

ENROLADINHO DE QUEIJO: DE BOA 
QUALIDADE. PRODUTO A BASE DE FARINHA DE 
TRIGO, LEITE, OVOS E QUEIJO BRANCO, COM 
COBERTURA DE LEITE CONDENSADO E COCO 
RALADO, COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA 
QUALIDADE, PODENDO CONTER OUTROS 
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS E 
APROVADOS PELA ANVISA, SERÃO REJEITADOS 
ENROLADINHOS QUEIMADOS, AMASSADOS, 
ACHATADOS E "EMBATUMADOS ASPECTO 
MASSA PESADA" E DE CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS 

9 1.100 120 75 90 1.385 

kg 

ENROLADINHO DE SALSICHA: DE BOA 
QUALIDADE. PRODUTO A BASE DEFARINHA DE 
TRIGO, LEITE, OVOS COM RECHEIO DE 
SALSICHA. COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA 
QUALIDADE, PODENDO CONTER OUTROS 
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS E 
APROVADOS PELA AN VISA, SERA() REJEITADOS 
ENROLADINHOS QUEIMADOS, AMASSADOS, 
ACHATADOS E "EMBATU MADOS ASPECTO 
MASSA PESADA" E DE CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS 

10 198 75 65 110 448 

kg 

MANGULAO: DE BOA QUALIDADE. PRODUTO A 
BASE DE POLVILHO DOCE, QUEIJO, ÓLEO, OVOS. 
SEM RECHEIO, SEM 
COBERTURA, COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA 
QUALIDADE, PODENDO CONTER OUTROS 
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS E 
APROVADOS PELA  NVISA.SERA()REJEITADOS 
MANGULÃO QUEIMADOS, AMASSADOS, 
ACHATADOS E "EMBATUMADOS ASPECTO 
MASSA PESADA" E DE CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS 

11 110 65 35 95 305 

kg 

PÃO DE FORMA: DE BOA QUALIDADE. 
PRODUTO A BASE DE LEITE, AÇÚCAR, FARINHA 
DE TRIGO E OVOS. SEM COBERTURA, SEM 
RECHEIO, COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA 
QUALIDADE, PODENDO CONTER OUTROS 
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS E 
APROVADOS PELA ANVISA. SERA() REJEITADOS 
PAES QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E 
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS 



 
 

 

12 110 35 45 65 255 

kg 

PAO DE QUEIJO: DE BOA QUALIDADE. 
PRODUTO A BASE DE POLVILHO, QUEIJO, OVOS, 
LEITE E ÓLEO. SEM RECHEIO, SEM COBERTURA, 
COM INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE, 
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, 
DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA 
ANVISA.SERA()REJEITADOS PAES DE QUEIJO 
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E 
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTE 

13 108 48 75 120 351 

kg 

PÃOFRANCES: DE BOA QUALIDADE. 
PREPARADO COM FARINHA TRIGO, FERMENTO 
BIOLÓGICO, SAL, AÇÚCAR, MARGARINA 
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, 
DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA 
AN VISA, SERA() REJEITADOS PAES QUEIMADOS, 
AMASSADOS, ACHATADOS E "EMBATUMADOS 
ASPECTO MASSA PESADA" E DE 
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS.  

14 1.200 73 68 55 1.396 

kg 

PÃO P/ HAMBÚRGUER: DE BOA QUALIDADE. 
PRODUTO A BASE DE FARINHA DE TRIGO, 
OVOS, LEITE, MARGARINA, E GERGELIM PARA 
POLVILHAR. SEM RECHEIO, SEM COBERTURA. 
SERA() REJEITADOS PAESMAL ASSADOS, 
QUEIMADOS, AMASSADOS, ACHATADOS E 
"EMBATUMADOS ASPECTO MASSA PESADA" E 
DE CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS 

15 130 25 15 25 195 

kg 

PÃO SOVADO: PRODUTO A BASE DE FARINHA 
DE TRIGO, AGUA OU LEITE, OVOS. SEM 
RECHEIO, SEM COBERTURA. PODENDO CONTER 
OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE 
DECLARADOS E APROVADOS PELA AN VISA, 
SERA() REJEITADOS PAES QUEIMADOS, 
AMASSADOS, ACHATADOS E "EMBATUMADOS 
ASPECTO MASSA PESADA" E DE 
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS 



 
 

 

16 45 35 32 18 130 

KG 

ROSCA ASSADA: DE BOA QUALIDADE. PRODUTO 
A BASE DE FARINHA DE TRIGO, AÇÚCAR, OVOS, 
LEITE, SEM RECHEIO, COM COBERTURA DE 
LEITE CONDENSADO E COCO RALADO. 
PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, 
DESDE QUE DECLARADOS E APROVADOS PELA 
AN VISA. SERAOREJEITADAS ROSCAS MAL 
ASSADAS, QUEIMADAS, AMASSADAS, 
ACHATADAS E "EMBATUMADOS 
ASPECTO MASSA PESADA" E DE 
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 
ANORMAIS.  

17 18 35 25 45 123 

kg 

ROSCA FRITA: DE BOA QUALIDADE. PRODUTO A 
BASE DE FARINHA DE TRIGO, AÇÚCAR, OVOS, 
LEITE, SEM RECHEIO, COM COBERTURA DE 
AÇÚCAR E CANELA. PODENDO CONTER OUTROS 
INGREDIENTES, DESDE QUE DECLARADOS E 
APROVADOS PELA AN VISA.SERA()REJEITADAS 
ROSCAS MAL FRITAS, QUEIMADAS, 
AMASSADAS, ACHATADAS E "EMBATUMADOS 
ASPECTO MASSA PESADA" E DE 
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ANORMAI 

18 130 25 30 48 233 

kg 

SONHO ASSADO: » DE BOA QUALIDADE. 
PRODUTO A BASE DE FARINHA DE TRIGO, 
OVOS, LEITE, MANTEIGA. PODENDO CONTER 
OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE 
DECLARADOS E APROVADOS PELA 
ANVISA.COMCOBERTURA DE AÇÚCAR 
REFINADO E RECHEIOS VARIADOS, PODENDO 
SER DE CREME, CHOCOLATE OU DOCE DE 
LEITE.SERA()REJEITADOS SONHOS MAL 
ASSADOS, QUEIMADOS, AMASSADOS, 
ACHATADOS E "EMBATUMADOS ASPECTO 
MASSA PESADA" E DE CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS ANORMAIS 

19 1.350 300 190 320 2.160 

CENTRO 

SALGADOS RECHEADOS. COM 100 UNIDADES 
NOS SABORES DE CARNE MOÍDA, FRANGO 
DESFIADO, PRESUNTO E QUEIJO, CREME DE 
MILHO E QUIBE. ESFIRRA, MINI PIZZA 19 300 CT 
PORNTO, DESCOGELADO E FRITO OU ASSADO,  
PESANDO APROXIMADAMENTE 15 GRAMAS 
CONTENDO 5 SABORES EM CADA CENTO 
SENDO 20 UNIDADES DE CADA. 

O quantitativo estimado foi obtido através de solicitações e levantamento de necessidades da 

Prefeitura Municipal e dos respectivos Fundos Municipais demandantes. 

Os bens classificados como comuns possuem padrões de desempenho e qualidade que podem ser 

objetivamente definidos pelo Edital, por meio de especificações reconhecidas e usuais no mercado, 

nos termos do inciso XIII, do art. 6º da Lei Federal nº 14.133/2021. 



 
 

 

8. PRAZO 

ESTIMADO DA 

CONTRATAÇÃO 

A Ata de Registro de Preços terá vigência de 12 (doze) meses, contados da 

data de sua assinatura, podendo ser prorrogada nos termos da legislação 

vigente. 

 

9. Prazo para 

pagamento: 

O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias após o recebimento definitivo de 

cada entrega e apresentação da Nota Fiscal devidamente atestada pelo fiscal do 

contrato, comprovada a regularidade fiscal e trabalhista da contratada. 

As demais parcelas serão pagas em até 30 (trinta) dias após cada entrega, contados 

da data do recebimento definitivo dos materiais, mediante: 

Apresentação da Nota Fiscal; 

Atesto do fiscal do contrato quanto ao regular recebimento e conformidade dos 

materiais entregues; 

Comprovação da manutenção da regularidade fiscal e trabalhista. 

Em caso de irregularidade fiscal ou falha na execução contratual, o pagamento 

poderá ser suspenso até a devida regularização, sem prejuízo da aplicação das 

penalidades cabíveis. 

 

10-PREVISÃO ORÇAMENTÁRIA E CLASSIFICAÇÃO DA DESPESA: 

A dotação orçamentária será indicada oportunamente. 
 

11.1. Em conformidade com a legislação que rege o tema, encaminhe-se à autoridade competente para 

análise de conveniência e oportunidade para a contratação e demais providências cabíveis. 

Responsável pela Solicitação: Autorizo a abertura de procedimento licitatório 

 

 

Jair Teixeira Aguiar 

Secretário Municipal de Administração 

 
 

 

 

 

 

Fabion Gomes de Sousa 

Prefeito Municipal 

 

 

 

 

 

WALKIRIA CRISTINA RIBEIRO 

Assistente Administrativo do Fundo 

Municipal de Educação 

 

ALLYNE DUARTE ARAUJO 

Secretária Interina do Fundo Municipal de 

Educação 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

Gizelle Silveira Santos 

Diretora Da Atenção Primária do Fundo 

Municipal de Saúde 

 

Maria Da Conceição Marinho de Farias 

Rêgo 

Gestora do Fundo Municipal de Saúde 

 

 

 

 

 

Walderice Santos Silva 

Secretaria Executiva Administrativo do Fundo 

Municipal de Assistência Social 

 

 

 

 

Verônica Rufino de Mâcedo 

Gestora do Fundo Municipal de Assistência 

Social 

 

 

RATIFICAÇÃO DO SETOR FINANCEIRO: 

Declaro, como Secretário de Finanças e Arrecadação, para os fins do disposto no art. 16, inciso II da Lei 

Complementar nº 101, de 4 de maio de 2001, que a presente despesa tem adequação orçamentária e está 

compatível com o Plano Plurianual e a Lei de Diretrizes Orçamentárias.  

 

 

 

 

 

 

 


