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De acordo com a Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional (LDB), de 1996, fica
garantido, como dever do Estado com a educagdo escolar piblica, o atendimento ao
educando, no ensino fundamental publico, por meio de programas suplementares de
alimentacio como o PNAE eo PEAE

A alimentacdo escolar desempeﬁha um papel fundamental no desenvolvimento e no
desempenho acad&mico dos estudantes. Uma dieta balanceada, rica em nutrientes
essenciais, contribui para a melhoria da concentracio, do raciocinio, da memodria e do bem-
estar geral dos alunos. Além disso, estd associada a melhores indices de frequéncia escolar e
reduc¢do do abandono escolar. Esse fato especificamente, é fundamental para que a Paraiba
possa crescer nas metas estabelecidas do IDEB, tendo a alimenta¢do escolar como
fundamental nessa construcdo ampla da dzmmulgao da mfrequenaa de alunos nas diversas
modalidades de ensino de nossa rede.

Uma alimentac¢io de qualidade, permite avangos nos resultados educacionais, promove a
permanéncia escolar e contribui no combate  evasio escolar. E possivel avaliar a gualidade
nutricional das refei¢des servidas, verificar se estdo sendo cumpridas as recomendacfes
nutricionais estabelecidas, analisar os habitos alimentares dos estudantes e identificar
possiveis deficiéncias ou excessos na dieta oferecida considerando forma de preparo das
refei¢Bes, adequacfo das instalagbes e equipamentos utilizados na manipulacio dos
alimentos.

Encontra-se em ftramitacdao o processo de formalizacdo da aquisi¢io dos alimentos
necessarios para a alimentag¢do escolar da Secretaria de Estado da Educagio para o 30 dias
letivo de 2026, por meio do procedimento auxiliar de Credenciamento, em conformidade
com a nova Lei de LicitagBes n® 14.133/2021 e o Decreto Estadual n® 45.710/2024. O
Credenciamento visa viabilizar uma aquisi¢do mais 4gil e permitir maior participagio de
fornecedores, além de ampliar a capacidade de fomento & atividade econdmica em cada
localidade. Isso garante a entrega dos itens (géneros alimenticios) nas unidades escolares,
dentro da programacao especifica de cada UEx.
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Todo esse processo emergencial se d4 em fungdo dos procedimentos a serem processados
para a execugio do processo de credenciamento a ser executado pela SEE/PB em 2026 (SEE-
PRC-2024/25401). Assim, observando a imperiosa necessidade do fornecimento da
alimentacio escolar de qualidade e nas quantidades e periodicidade especifica de cada
unidade escolar, considerando autoriza¢do contida no processo SEE-OFN-2024/13395,
respeitando a capacidade de cada UEx para os alunos da ESCOLA ESTADUAL DE ENSINO
FUNDAMENTAL E MEDIO MIGUEL SANTA CRUZ, justifica-se a abertura do processo
licitatério de dispensa de licitagdo em virtude do valor envolvido, com base no art. 75
-1l da Lei 14.133/2021 para 30 dias de 2026 que permite a dispensa de licita¢do para
contratacdes que envolvam valores inferiores ao limite estabelecido.

A quantidade e especificacdes dos itens a em adquiridos constantes neste processo,
foram devidamente planejada‘pela equlpe de nutrlcmmstas .da Secretaria de Estado da

Técnica - RT, atendendo as
FNBE;{, quanto a nece551dade

e acordo com
especificaces
técnicas da area de
nutricdo da SEE

nana: £poc pacovan, fruto fresco com Kg
presentacZo em pencas, de primeira
juatidade. Obtendo & cor, o cheiro, 0.
lsebor, o famanho e 2 coloragBe .~
niformes. Com polpa firme eintacta, 1 o T
em desenvolvida, sem danos fisicos :
necinicos oriundos do manuseio ©
nsporie. Isenta de enfermidades,
material terroso, sujidades, parasitas,
arvas e corpos esiranhos aderentes &
casca. N2o serdo aceitos defeitos
raves de natureza fitossanitéria,
sicl6gicas e mecéanicas (fisicas), que
etemn sua quaifidade e aspecto. De
cordo com & Resolugdo 272/2005 da
SNNPA.

‘Batata doce roxa: de primeira 128 De acordo com
ualidade, recentemente colhidas,| especificagbes
uficientemente desenvolvidas, com o técnicas da area de
manho, o aroma, o sabor e a cor nutricdo da SEE

préprios da espécie. N&o possuin
lquaisquer lesdes de origem fisica ou
mecanica que afetem a sua aparéncia.
Devem estar isentas de enfermidades,
lterra aderente & casca, umidade externa
lanormal, odor e sabor estranho. Sem
apresentar _rachaduras ou cortes na)
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lcasca. A polpa devera estar intacta €|
limpa. Acondicionados em  sacos|
resistentes. De acordo com a Resolugéo
1272/2005 da CNNPA.

Batata Inglesa: de primeira, in natura,0
produto deve ter tamanho regular, 8
frescos e com grau de maturacéol
intermediaria que permita suportar a
manipulagdo, o transporte e &
cnservagdo em condigdes adequadas
para o consumo, deverdo apresentar|
lodor agradavel, consisténcia firme, sem
lesbes de origem, sem rachaduras, sem
danos fisicos. De acordo com a
Resolugéo 272/2005 da CNNPA.

16

De acordo com
especificagdes
técnicas da érea de
nutricdo da SEE

CEBOLA BRANCA: extra, de primeira|
qualidade com grau médio de
amadurecimento, sem rama,
compactae firme, sem lesSes de|
origem fisica ou mecénica,
perfuragdes e cortes, tamanho e
coloragdo uniformes, devendo|
ser bem desenvolvida, grauda,
isenta de enfermidades,
sujidades, parasitas e larvas,
firme, acondicionados em
lembalagens transparentes
atéxicas. Embalagens de 01 Kg

40

De acordo com
especificacbes
técnicas da area de
nutricio da SEE

OMATE: De inicioc o de maturacéo,
uto de porte K

qualidade, fresco, e firmey| ",
Epresentando tamanho uniforme.ej-
presentar grau de maturacdo. ial

sabor préprio da espécie, de bo;'t’ ;

o fransporie € a conservagdo -em:
condicbes adequadas para -9

hatureza fitossanitaria, fisiolégicas e -

sua qualidade e aspecio, com ai
casca e polpa intactas e firmes. Dg| -
acordo com & Resolugdo 272/2005 daj
CNNPA

médio/grande/gratido, aroma, cor |’ -

que permita suporiar a manipulagdo]-- .

consumo mediata eimediata. Néoj: -
serdo aceitos defeitos graves .dej-:. -

mecanicas (fisicas), que afetem|. "~ ;

De acordo com
especificacfes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

TARANJA PERA, de primeira, in natura,|

roduto deve ter tamanho reguiar 8
escos € com grau de maturagdo
intermediaria que permita suporiar:
manipulagie, o fransporie e
conservacio em condicdes adequada
para o consumo, deverdo apresenta
odor agradavel, consisténcia firme, sem|
lestes de origem, sem rachaduras, sem
danos fisicos. De acordo com &
Resolugio 272/2005 da CNNPA.

De acordo com
especificacdes
técnicas da area de
nutricio da SEE

POLPA DE CAJA, acondicionada em
embalagem de 1 kg em plésﬁcoK@
-ansparente, resistente. Deve conter na
mbalagem informacdes do fabricante,
data de fabricacZo e prazo de validade,
O produto deve conter registro noj
Ministério da Agricultura.

18

De acordo com
especificacbes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

Polpa de fruta sabor acerola: sem
conservantes, acidulante efou agenitesi™s
quimicos, composto liquido exiraido pelo
esmagamento das partes comestiveis de|
frutas carnosas, apresentaco na forma|
polpa de fruta congelada, obfida da fruta
madura e s3, isento de fragmentos das
partes ndo comestiveis e sem aglicar,
Possuindo aspecto, cor, cheiro e sabor|
préprios, desde que® mantidos|

20

De acordo com
especificagdes
técnicas da area de
nutricao da SEE
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congelados a - 18°C, com validade
minima de 144 dias a contar da data da
lentrega, acondicionado em  sacos|
plasticos atdxicos pesando 1Kg, e suas
condicdes e especificagbes deverao
lestar de acordo com os normativos € o n°
do registro do MAPA. Conter na
lembalagem impresso de forma indelével:
registro do fabricante no  6rgéo
icompetente, marca, nome do fabricante
e fantasia, CNPJ, n° do lote, data de|
fabricacéo, validade, peso, composicéo e
Itaelefone do SAC (servigo de atendimento
o consumidor).

Polpa de fruta sabor caju: sem

lquimicos, composto liquido extraido pelo
lesmagamento das partes comestiveis de
frutas carnosas, apresentacdo na forma
polpa de fruta congelada, obtida da fruta
madura e s3, isento de fragmentos das
partes ndo comestiveis e sem agucar.
Possuindo aspecto, cor, cheiro e sabor|
proprios, desde que mantidos|
lcongelados a -18°C, acondicionado em
sacos plasticos atdxicos pesando 1Kg, €|
suas condigbes e especificagbes|
deverdo estar de acordo com oOs|
normativos e o n° do registro do MAPA,
IConter na embalagem impresso de forma
indelével: identificagdo do fabricante,|:’
idata de fabricagc8o e prazo de validade. |

conservantes, acidulante e/ou agentesKQ

18

De acordo com
especificagbes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

IAlface crespa: integra, de 12 qualidad
icompacta, firme, com folhas frescas,

de sujidades, parasitas, larvas, dai
fisicos e mecénicos oriundos of
manuseio e transporte. Acondicionadal
lem embalagem transparente atéxica: .-

vicosas, sem perfuragbes, cortes,: ...
ftamanho e coloragdo uniformes. Isental-:

De acordo com
especificagdes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

[Cebolinha: de primeira, fresca,:
coloracio & tamanho uniformes, devendo
ser bem desenvolvida tipica de
variedade. Molho apresentando graud de|-
evolucio completo do tamanho, aroma &)
cor propria. Com auséncia de sujidades;.
parasitas e larvas. De acordo com 2
ResolugBo  272/2005 da  CNNPAY
Embalagem de 500 gramas. .

. |De acordo com

especificagdes
técnicas da érea de
nutrigdo da SEE

lcenoura: in natura, porte médio/grands
lde boa qualidade, fresco e firme.
Apresentando tamanho uniforme e gray
de maturaco tal, gue permita suportar a
manipulagdo, o transporte € @
conservagic em condicdes adequadas|
para o consumo mediaio e imediato. N&o|
serdc aceitos defeitos graves de
natureza fitossanitéria, fisiolbgicas e
mecanicas (fisicas), que afelem sug
lualidade e aspecto. Devem apresentai|
casca e polpa intactas e firmes,
lacondicionadas em embalagens|
fransparentes atoxicas de 1kg.

Kg

De acordo com
especificacdes
técnicas da area de
nutrigdo da SEE

Chuchu: porte médio/grande de bog
qualidads, fresco e firme, com a casca §
poipa intactas, apresentando tamanho)
uniforme e grau de maturac8o tal, que
permita suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservacdo em
condicdes adequadas para o consume
mediato e imediato. Ndo serfo aceitos
defeitos graves de natureza)

03

De acordo com
especificagdes
técnicas da area de
nutricao da SEE
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itossanitaria, fisioldgicas € mecénicas
(fisicas), que afetem sua qualidade e
specto. Devem estar acondicionados
lem embalagens transparentes atéxicas.

Coentro: deverdo estar frescas e sés,
intactas e firmes, vicosas, de cor verde
brilhante, com colorag&o uniforme e sem
sinais de amarelecimento. N&o poderéo
estar danificadas e nem apresentar|
podridao, substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos
& superficie, umidade externa anormal e
residuos de defensivos agricolas e/oy
loutras substéncias téxicas. Ndo devero)
apresentar  parasitas  ou  larvas,
lacondicionados em embalagens
transparentes atoxicas. Embalagem de
500g.

Molho

20

De acordo com
especificagdes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

Couve folha: tipo manteiga, de tamanho|
médio, talo verde ou roxo, inteiros,
coloragéo uniforme e sem manchas, bem
desenvolvida, firme e intacta. isenta de
material terroso e umidade externa
anormal, livre de sujidades, parasitas e
larvas, sem danos fisicos e mecénicos)
oriundos do manuseio e transporte de
lacordo com a Resolugdo 272/2005 da
CNNPA.

05

De acordo com
especificacdes
técnicas da érea de
nutricio da SEE

Frango de granja: em cortes,
coxalsobrecoxa, congelado, de boaj:
qualidade, inspecionado peio Ministérig|
da Agricultura (SIF, SIE ou SiM). Send6

iquido do produto desccngelado jemy s
relagdio ao peso congsiado. Deverd s&j
scondicionade sm sacos  plasticts
ansparentes, constar na embalage
ades de identificagio, procsdéneis]
informacBes nufricionals, data . de|

bricagic © validade, quantidade do|.
oul. .

roduto, n® do registro no SiF, SIE
SiM. :

tolerada a variagdo de até 8% no péso) L

De acordo com
especificagcdes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

oiaba: frutc de porte médic/grand
oa qualidads, fresco e firmel-
preseniando tamanho uniforme e grau

ufac8o, o ‘fransporie S

serSc  acsitos defeiios  graves  ds
natureza fitossanitéria, fisioldgicas e
ecinicas (fisicas), que afetem sua
ualidade ¢ aspecto. Devem apresentar|
sca e polpa intactas e firmes. D
cordo com a Resolugio 272/2005 da
CNNPA.

turagBo tal, que permita suportar a .

conservacgdc em condigdes adeqaaﬂa:[
para o consumo mediato e imediato. N&o|

De acordo com
especificagdes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

acaxeira; raizes com porie médic de|
boa gualidade, fresco e firme. Com
roma, sabor e cor proprios da espécie,
Apresentandc tamanho uniforme e gray)
e maturacio tal, que permita suportar 2
manipulagdo, o fransporie e &
conservagdc em condicbes adeguadas
nara o consumo mediaio e imediato. N&g|
serBo aceitos defeitos graves de|
natureza fitossanitaria, fisiolégicas ¢
mecanicas (fisicas), que afetem sug)
sualidade e aspscto, com a casca ¢
bolpa intacias e firmes. Acondicionados
lem sacos resistenies. De acordo com a8l

30

De acordo com
especificagtes
técnicas da area de
nutricio da SEE
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[Resolugéo 272/2005 da CNNPA.

amio, tipo formosa: de primeira
qualidade, com aspecto, cor, sabor €
heiro proprios. Bem desenvolvido ¢
maduro, com polpa firme e intacta,
amanho e coloracéo uniformes. Devem
estar livres de sujidades, parasitas,
arvas, danos fisicos e mecanicos|
oriundos de manuseio de transporte.
lAcondicionada em embalagem)
transparente atdéxica. De acordo com a
Resolugéo 272/2005 da CNNPA.

Kg

14

De acordo com
especificagbes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

Melancia: fruto fresco, tendo atingido o
grau maximo do tamanho especificado,
lcom aroma, cor e sabor caracteristicos|
da espécie. Devera apresentar grau de|
maturacdo tal, que permita suportar a
manipulacdo, o ftransporte e a
conservacdo em condigbes adequadas|
bara o consumo mediato & imediato. Naog|
serdo aceitos defeitos graves deg
natureza fitossanitaria, fisioldgicas ¢
mecanicas (fisicas), que afetem sua
qualidade e aspecto, com a casca e
polpa intactas e firmes. De acordo com &
Resolugdo 272/2005 da CNNPA.

Kg

30

De acordo com
especificagdes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

Peito de frango: peito, congelado, com
ladicio de agua de no méximo 6%,
aspecto proprio, ndo amolecido & nem|:

sujidades, parasitas e larvas.y
Embalagem em saco de poiieti
transparente, atdxico, impo, néo violadg,
resistente, que garanta a integridade.dof:

contendo pacotes de 1kg, sendo toletad
variacéo de até 8% no peso Hguid

roduto descongelado em relag@s Al

peso congsiado. Deveré constar ng
mbalagem dados de id
rocedéncia, informagbes nulricionais,)-
ista de validade, guantidade do prodpto,|
° do registro no SIF, SIE ou SIM}

(Obrigaioriamente conter o Seio da -

Agriculiura Familiar.

pegajoso. Devendo possuir cor proprigl: ¥ .
sem manchas esverdeadas, cheiro .g| - °
sabor préprios, com auséncia ‘dé€l7:

broduto até o momenic do consumofi.

De acordo com
especificacdes
técnicas da area de
nutricio da SEE

Pimentfio: fruto de porte médio/granide
kie boa qualidade, fresco e firme)
lApresentando tamanho uniforme & grau
e maturacio ial, que permita suporiar g
manipulacBe, o¢© fransposie e g
fconservacio em condicdss adeguadas
nara o consumo mediato e imediato. Nao
serio aceitos defeitos graves dg
natureza fitossanitéria, fisioldgicas g
mecénicas (fisicas), que afetem sug
uaiidade e aspecio, devem esiar com g
casca intacia e firme. De acordo com @
Resolugdo 272/2005 da CNNPA.

Kg

102

De acordo com
especificacbes
técnicas da drea de
nutricio da SEE

‘Queijo de coalho: em peca, pré-cozido,
iembalado com pléstico filme, com]
barreira termoencolhivel, atéxico, limpo,
ndo violado, resistente, no qual tenha
sido aplicado vécuo parcial, permitindo g
perfeita aderéncia do continente ao|
lcontetido, garantindo assim a integridade
Ido produto até o momento do consuma,
IA embalagem devera conter|
lexternamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informacdo nutricional,

KG

13

De acordo com
especificacdes
técnicas da érea de
nutricdo da SEE
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nimero de lote, data de validade,
quantidade do produto, nimero do|
registro no Ministério da Agricultura
"[SIF/SEIPOA/SIE/SIM e carimbo de

inspecéo.
Carne  Bovina Moida, dianteira, Kg 350 300 40 De acordo com
congelada, com no méximo 3% de especificacbes

técnicas da area de

égua, 10% de gordura, e 3%apo
nutricdo da SEE

nevroses, cor prépria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor préprio,
com auséncia de parasitas e larvas,
deve ser isenta de cartilagens e de
0ssos. Embalagem atdxica em filme
de PVC transparente ou saco plastico
ransparente, flexivel e resistente,
ue garanta a integridade do produto
t€ o momento do consumo.
Acondicionada em pacotes de 1kg.
Na embalagem devem constar
impresso de forma indelével, dados
de idenficagdo e informacdes I
nutricionais do produto, validade minim ok _—
a de 20 dias a partir da data da R |
entrega, Selo do Servigo Estadual de .
Inspecdio de Produtos de Origem % H . e
Animal (SEI POA] n° do registro no :
SIF, SIE ou SIM. Entrega parcelada.

De acordo com
especificagbes
técnicas da area de
nutricio da SEE

CARNE BOVINA Acém congelada Ko i i

SEM OSSO em pecas, com no
maximo 10% de gordura ou sebd

e 3% de apo nevroses, cor-
propria sem manchas. |
esverdeadas, cheirc e saboi |"
prépric, com auséncia dé
parasitas e larvas, deve ser
isenta de cartilagen®
Embalagem a vécuo, em saco |.%
pidstico  transparente e atéxico, |- -
flexivel e resistente, que garanta-
2 integridade do produtc até o
momento do consumao. "
lAcondicionados an embalageng | .
de 1 ou 5 Kg. Na embalagem”
devem constar dados de
identificacéo informagé%s
nutricionais do produto, validade |
minima de 20 dias a partir da data | -.
da entrega, selo do servigo Estadual
de Inspecdo de Produtos de
Origem  Animal (SEI POA] n° do
registro no SIF, SIE ou SIM. Entrega

parcelada.

Bandeja 250 De acordo com
OVO DE GRANJA: extra, pesando 1%0m 30 Unidades 200 25 especificacdes
minimo 50 (cinquenta gramas por| técnicas da area de
unidade); isento de sujidades, tricio da SEE
fungos, substéncias téxicas, com putrigao aa
lodor e sabor anormais.

Acondicionadc  em embalagens
apropriadas (30 unidades), com
Prazo minimo de validade de 15
(quinze) dias a partir da data de
entrega, ndo pede estar com a cascal
frincada  ou quebrada, de 19
qualidade. Devendo conter o selo dol
servico estadual de inspecdo de|
produtos de origem animal {SE|
POA) e atender aos dispositivos|
legais de registro no SIM SIE ou SiF|
e Inspecéo sanitaria.
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com 1 kg.
Acondicionado em embalagem original|

do produto, data de fabricaco e prazo de|
validade.

do fabricante, com dados de identificaco|

lho, bulbo in natura, nacional, deKg 37 30 04 De acordo com
primeira qualidade, compacto e firme, especificagcdes
sem lesbes de origem, livre de residuos, técnicas da area de
manho e cor uniforme, bem nutricio da SEE
desenvolvido, isento  de sujidade,
parasitas e larvas. Acondicionada em
lembalagem transparente atéxica. Com
abega inteira, dentes grandes e
uniformes.
PAO Francés, com sal, 50g depois deKg 450 450 45 De acordo com
assado, fresco do dia da entrega, especificagées
elaborado com farinha de trigo especial, técnicas da area de
isento de impurezas e corpos estranhos| nutricido da SEE
Actcar cristal, branco, com 1 kg.Kg 590 400 0 De acordo com
Acondicionado em embalagem de| especificacbes
polipropileno transparente, original técnicas da area de
do fabricante, com dados de nutricdo da SEE
identificacdo do produto, data de
fabricacéo e prazo de|
validade.
ARROZ parboilizado, longo fino, tipo 2,Kg 000 90 De acordo com

especificagbes
técnicas da érea de
nutricdo da SEE

IAcondicionado em embalagem original
do fabricante, com dados de identificacdo
do produto, data de fabricacdo e prazo de|
validade.

ARROZ BRANCO,, fipo 1, com 1 kgl

De acordo com
especificagbes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

Flocdo de milho, pré-cozido, grac
ilho moido. Produtg|
ndustrializado, novo, de primeira]
ualidade. f

lembalagem de

e‘,_iquido de 500g e prazo de]
alidade. o

Acondicionado emy
plastico, ‘gom|
deniificacdo do produto, pesol

De acordo com
especificagbes
técnicas da area de
nutricio da SEE

Colorau em p6. Produto industrializado,

préprio, em pacotes de 100g, contenido|

ome e endereco do fabricante, lista*de]

alidade ou prazo maximo para o

nsumo, ndmero do ,ofe e informac&o
\nuiricional. Validade minima de 45 dias|
la data da enirega.

dentificacio do produio, inclusive marca,{

ngredientes, data de fabricagéo, datade|

Pact00g
novo, de primeira qualidade, sabor” RNl

De acordo com
especificagdes
técnicas da 4rea de
nutricdo da SEE

[LE[TE em P06 Integral-embalagem de
00g, fonte de célcio, sem gorduras
ans, sem adicdo de aglicar, como
aximo de 62,0 mg de sédio {(em 100

Pramas do produto, livre de
ditivos, rico em ferro, vitaminas C,

e D. Embalagem resistente,
luminizada e n&o violada. A

mbalagem devera conter
xternamente  os  dados  de
identificacao, procedéncia,

informacdes nutricionais, ndmero|
de lote, quantidade de produtos,
nimero do registro no Ministério
da  Agricultura /SIF/DIPOA ¢
inspecdo do SIF.

Pact 200g

carimbo  de
‘gevera' atender as especificagbes

812

500

50

De acordo com
especificagdes
técnicas da area de
nutricido da SEE
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écnicas da Portaria n° 369 de
04/09/1997 do Ministério da
gricultura e do Abastecimento e
do Regulamento da Inspecéo
Industrial e Sanitaria de Produtos de|
rigem Animal & Ministério da
IAgricultura. Validade minima de 10
meses a partir da data da
entrega

proximadamente 900 mi.
condicionado em embalagem
original do fabricante, com dados
de identificacdo do produto, data
defabricacao eprazo de validade.

Macarréo tipo espaguete deppact 500g 1.100 800 50 De acordo com
sémola, com 500g. Acondicionado especificagdes

em embalagem originai do fabricante, técnicas da area de
com dados de identificacdo do nutricdo da SEE
produto, data de fabricac&o e prazo|

de validade.

OLEO de soja refinado, comlUnd 200 30 05 De acordo com

especificagbes
técnicas da 4rea de
nutricdo da SEE

Sal iodado, refinado,com1kg. Embalagem
com dados de identificacdo do produto,
marca do fabricante, data de fabricacéo|
© prazo de validade.

05 De acordo com
especificacdes
técnicas da area de
nutricdo da SEE

TEMPERO COMPLETO MISTO, eroPad
pé fino, destinedo a temperar:
limentos, contendo os seguintes
ngrediantes: semolina de miho
minho, pimenta-do-1

cendicicnado em embaiagem origina]
o fabricante de 100 gramas, com dados
e identificacio do produto, data. -di
bricacdc e praze de vaiidade.

De acordo com

especificacbes

- técnicas da area de
©5% |nutrico da SEE

Extraio de Tomate, com g 1Kg .

Acondicionado em embalagem originalliKg
do fabricante, com dados de idenfificacdol . :
do produto, data de fabricacéo e prazode|”
validade. S

De acordo com
especificagbes
tecnicas da 4rea de
nutricdo da SEE

VINAGRE de 4&lcool, com 500mi.[dnd
Acondicionado em embalagem original N
Eo fabricante, com dados de identificagio] ~

0 produto, data de fabricagio e prazo def -+ ... -
alidade.

12 De acordo com

especificacGes

SR técnicas da area de
B nutricdo da SEE

260 140 14

Carne de charque, ponta de agulha,Kg De acordo com
carne bovina sem osso, salgada e seca, especificactes
com baixo teor de gordura, embalagem g técnicas da 4rea de
vacuo de 1kg. Com selo do servigo) nutricio da SEE
stadual de inspecdo de produtos de|
‘Iorigem animal {SEIPOA) ou selo do
iservico de inspecdo federal (SIF).
IPAO HOT DOG - (cachorro quente),Pact 812 900 90 De acordo com
manho médio, alongado, superficie 00g especificacdes
isa, macia, com miolo consistente e técnicas da area de
edoso. Produto fresco do dia, 50g, nutricdo da SEE
laborado com farinha de trigo especial,
sento de impurezas e corpos estranhos,
condicionado em papel adequado ouy|
mbalagem transparente atéxica, com|
tiqueta de pesagem. O produto devers|
presentar validade minima de 24 horas
pds entrega.
Farinha  de Trigo com fermento, Kg 104 200 14 De acordo com

JAcondicionado em embalagem original

especificagcdes
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A = técnicas da drea de
identificacdo do produto, data de| nutricio da SEE

o fabricante de 1Kg, com dados de|
abricacdo e prazo de validade.

Frango de Granja Inteiro sem pés e semKg 300 20 De acordo com
isceras, resfriado. Acondicionados em| especificacbes
mbalagens préprias. Na embalagem técnicas da area de
evem constar impressa de formal nutricdo da SEE

indelével, dados de identificacdo ¢
informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 20 dias a partir da|
data da entrega, Selo do Servigo|
Estadual de Inspecéo de Produtos de
Origem  Animal (SEI POA] n°do registro|
no SIF SIE ou SIM.

CREME DE LEITE UHTICx 200gr IXXXX 120 12 De acordo com —’
homogeneizado, sabor suave, especificagbes

fconsisténcia firme, com no minimo 2,6g técnicas da area de

de gordura totais a cada 15g do produto, nutricdo da SEE

Embalagem cartonada, nio amassada,
contendo 200g de peso liquido, 4|
embalagem devera conter externamente|
os dado CREME DE LEITE de
identificagzo, procedéncia, data de|
validade, numero de lote, informagdes|
nutricional, numero de registro no 7Y
ministério da agricultura/SIF/DIPOA. L
Validade minima de 06 meses a partir dg -
data da entrega. ]

De acordo com
especificacGes
técnicas da area de
nutricio da SEE

MILHO VERDE, Acondicionado em latag|
de 200gr em embalagem original

fabricante, com dados de idenfificacao
produto, data de fabricacdo e prazo
validade. g

‘

Os itens a serem adquiridos ‘deverao-ser entreg es em até 5 dias apés assinatura de
contrato, considerando Ordem de Compra a“ser eexpedida pela Direcdo da Escola ou
Presidéncia do Conselho.Escolar, contendo a uantidade de itens a serem entregues para
atender determinados periodos, no endereco da Escola Esta fual de Ensino Fundamental e
Médio Miguel Santa Cruz, a saber: ~ -~ o

Endereco de entrega dos itens a serem adquiridos:
ESCOLA ESTADUAL DE ENSING FUNDAMENTAL E MEDIO MIGUEL SANTA CRUZ
Rua Aberlado Pereira dos Santos-153
Bairro: Centro

Cidade: Monteiro/PB
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CEP: 58.500-000

Observacio: A entrega deverd ser realizada de 22 3 2 feira - no horario da manhj e tarde.
Havendo necessidade de alteracdo de horario de entrega, a empresa contratada devera
realizar contato com a dire¢do ou representante da escola.

Detalhamento minimo das entregas: O fornecedor devera atender a demanda da escola,
contida nas ordens de compras, no prazo de até 48h, a contar da data de recebimento da
ordem, apresentando Nota Fiscal correspondente aos itens entregues.

Declaramos que todos os itens indicados neste. documento de formalié(;o da demanda:

{ ) Constam no Plano de Contrata ¢6es@Anﬁéﬂ-‘;'P€A{ B
() Consta parcialmente no 'E}aglo dé“Gﬁitré{faf:ﬁes;én&a; -

(X) Nao constam no Plano de Contratacses Anual - PCA. |

¢do suplementar dos escolares que frequentam o
sistema piblico de ensino, visto que, a alimentacdo é fungéo da escola.

O objeto da contratacdo nio esta previéto no Plano de :Cont'ratéc,;ées Anual de 2025, tendo em
vista que a Secretaria de Estado da Educagdo da Paratba descentraliza os recursos financeiros
para a compra de géneros alimenticios realizados pelos Conselhos Escolares.

Apesar de ndo estar previsto, a demanda € necessdria para o0 ano letivo buscando a eficiéncia
do uso de recursos piblicos e em cumprimento ao previsto na Constitui¢do Federal da
Republica que prevé em seu artigo 208 que o dever do Estado com a educagdo seré efetivado
mediante a garantia de atendimento ao educando, em todas as etapas da educagdo basica, por
meio de programas suplementares de material didatico escolar, transporte, alimentagio e
assisténcia 3 satide.

6. INDIACAO DO

Eliverson Oliveira Santos
Matricula: 144.332-1
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Ap6s a avaliagio, encaminham-se os autos 3 area técnica competente para o prosseguimento
das demais etapas necessarias arealizacdo da contratacdo pretendida.

.

Maria da Aparecida Gomes de Lima

Diretor(a) Escolar

Matricula132.749-6

de>{}-ontfa§ig§§§

- Mafﬂcuia 144.332-1 -




