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padding: 3px limportant; } AGENCIA GOIANA DE INFRAESTRUTURA E TRANSPORTES ~ TERMO DE REFERENCIA  Numero do
Processo - SISLOG106404 Numero do Processo - SEI202400005020379 Em conformidade coma Lei Federal n® 14.133 de abril de 2021 e
como Decreto Estadual n® 10.207 de janeiro de 2023, o Termo de Referéncia ¢ o documento necessario para a contratagio de bens e servigos
comuns, destinado a identificar as especificagdes do objeto e as condicdes da contratacdo e execucdo, devendo conter os elementos minimos
previstos na legislacdo. O Termo de Referéncia deve ser elaborado com base nos estudos técnicos preliminares, apds o posicionamento
conclusivo sobre a adequagdo da contratagdo para o atendimento da necessidade a que se destina. O Termo de Referéncia devera ser elaborado,
obrigatoriamente, nas contratagdes de bens e servigos conmuns, inclusive servicos comuns de engenharia, independente da forma de sele¢do do
fornecedor, seja por licitagio ou por contratagio direta. Topico 1 - DADOS DA CONTRATACAO 1.1. Dados do Processo Ntmero do
Processo Administrativo no Sei 202400005020379 1.2. Adequagdo Orgamentaria A presente contratagdo serd autorizada pelo Ordenador de
Despesas, coma respectiva indicaciio orgamentaria, nos termos do Decreto Estadual n° 10.207 de janeiro de 2023. Tépico 2 - DEFINICAO
DO OBJETO DA CONTRATACAO 2.1. Descrigio resumida do objeto Fornecimento de Bens e Materiais e Servigos - Contratagdo de
empresa especializada na prestagdo de servicos de Buffet para organizagio e fornecimento de coffee break e almogo e/ou jantar com
fornecimento de produtos e profissionais, conforme as demandas da Agéncia Goiana de Infraestrutura e Transportes - GOINFRA 2.2. Regime de
fornecimento de bens ou servigos Fornecimento de Bens e Materiais e Servigos de forma parcelada, sob demanda, nos termos do Cronograma
constante neste TR (se aplicavel). 2.3. Natureza da execuc@o do objeto Fornecimento de Bens e Materiais e Servigos: continuada 2.4.
Caracteristica do objeto Comum, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar. 2.5. Instrumento Contratual A presente
contratagdo sera formalizada por meio de Termo de Contrato. 2.6. Prazo de vigéncia contratual O prazo de vigéncia contratual € de 12 meses,
contados imediatamente a partir da assinatura ou retirada de Termo de Contrato, nos termos do Titulo III, Capitulo V, da Lei Federal n® 14.133
de abril de 2021. Considerando que o objeto contratado € de natureza continuada, a vigéncia do contrato € prorrogavel nos termos da Lei
Federal n® 14.133 de abril de 2021. A minuta de Termo de Contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas emrelagdo a
vigéncia da contratagdo. Tépico 3 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO E DOS PRECOS REFERENCIAIS 3.1. Os valores
referenciais estimados da contrataggo, unitérios e totais, aferidos conforme ampla pesquisa de mercado, sdo os seguintes: Lote tnico Descrigdo
do item 001Cddigo 150 - Servigos de Refeigdo, coffe break. Informagdes Adicionais Cardapio:Paes: Pdo de queijo Biscoito de queijo Frutas:
Frutas diversas da estagdo ou salada de frutas com leite condensado e granola Bolos: (Escolha 3 op¢des) Banana Cenoura Chocolate Coco
Formigueiro Milho Laranja Mandioca Mangulio Salgados e Assados: (Escolha 10 opgdes) Coxinha com catupiry Croquete de carmne Empadinha
de camardo Empadinha de frango Empadinha de palmito Esfiha aberta de carme Esfiha aberta de queijo Mini pizza Quibe assado Quibe assado
recheado com mugarela e presunto Quibe frito Quibe fiito recheado com mugarela Rissole de milho Trouxinha de carne de sol Bebidas: 3 tipos de
sucos naturais (com e semagucar) 3 tipos de refrigerantes (1 normal e 2 light) Café e cha (reposi¢do durante o evento) Servigos Inclusos: Mesas,
caderras e toalhas (organizagdo do ambiente) Copos e jarras em vidro ou cristal Pratos de mesa e sobremesa (porcelana branca) Talheres de ago
nox Guardanapos descartaveis e de tecido (primeira qualidade) Mesas decoradas com toalhas novas e passadas Cadeiras confortaveis (suportam
até 180kg) Equipe especializada e uniformizada (gargons, copeiro, cozinheiro) Montagem e desmontagem Despesas de locomogao e transporte
Periodo (Meses) 12 Quantidade Total 5000 Unidade unidade Participacio Ampla Participagio Local de Entrega enderego sede goinfra
Diferenga Minima  Valor Unitario R$ 27,03 Valor Total R$ 135.150,00 Lote tmico Descrigdo do item 002Codigo 150 - Servigos de Refeicdo,
coffe break - Intermediario. Informagdes Adicionais Cardapio: Salgados e Assados: (Escolha de 10 opgdes) Coxinha com catupiry Croquete de
carne Empadinha de camardo Empadinha de frango Empadinha de palmito Esfiha aberta de camne Esfiha aberta de queijo Mini pizza Quibe
assado Quibe assado recheado com mugarela e presunto Quibe frito Quibe fiito recheado com mugarela Rissole de milho Trouxinha de carne de
sol Bolos: (Escolha de 3 opgdes) Banana Cenoura Chocolate Coco Formigueiro Milho Laranja Mandioca Manguldo Mini Sanduiches: (Escolha
de 3 opgdes) Croissant recheado com pasta de frango Mini sanduiche de p@o ciabata com mugarela, lombinho fatiado, requeijao e alface Mini
sanduiche de pao com pasta de frango Mini sanduiche de pdo com pasta de tomate e ricota Mini sanduiche de pao com pasta de tomate seco
Mini sanduiche de pao de forma compasta de atume alface Frios: Quejjos variados Salammnho Presunto Peito de peru Copa fatiada Quitandas: 3
tipos de quitandas (sugestdes: rosca himgara, casadinho, sequilho, alfajor, bolacha de nata) Tortas Salgadas: (Escolha de 2 opgdes) Carne
Bacalhau Frango Palmito Quiche de camardo Quiche de carme de sol Quiche de frango com palmito Quiche de queijo Tortas Doces: (Escolha de
2 opgdes) Pavé de abacaxi Pavé de chocolate Pavé de maracuja Pavé de péssego Pudim de leite Torta de coco Torta de liméio Torta de mousse
de chocolate Paes e Complementos: Paes diversos Biscoito de queijo Pao de queijo Bebidas: 3 tipos de sucos naturais (com e sem agucar) 3
tipos de refrigerantes (1 normal e 2 light) Café e ché (reposiciio durante o evento) Agua mineral com e sem gis Agua mineral aromatizada Frutas:
Frutas diversas da estagdo ou salada de frutas com leite condensado e granola Servigos Inclusos: Mesas, cadeiras e toalhas (organizagdo do
ambiente) Copos e jarras em vidro ou cristal Pratos de mesa e sobremesa (porcelana branca) Talheres de aco inox Guardanapos descartaveis e
de tecido (primeira qualidade) Mesas decoradas com toalhas novas e passadas Cadeiras confortaveis (suportamaté 180kg) Equipe especializada
¢ uniformizada (garcons, copeiro, cozinheiro) Montagem e desmontagem Disponibilizagao de arranjos de flores (Floreira e vasos) e decoragio a
rigor Despesas de locomogio e transporte Periodo (Meses) 12 Quantidade Total 2000 Unidade unidade Participagido Ampla Participacdo Local
de Entrega endereco sede goinfra Diferenga Minima  Valor Unitario R$ 41,63 Valor Total R$ 83.260,00 Lote tmico Descrigdo do item
003Cadigo 150 - Servicos de Refeicdo, Coquetel. Informagdes Adicionais Cardapio: Entradas: Escolha trés opcoes de patés para as tabuas de
frios: Paté de alcaparras Paté de azeitonas Pat€ de atum com tomate Paté de ricota com tomate seco Paté de Kan-Kama compicles Paté de
frango aos quatro queijos Paté de atum comiogurte Paté de grdo de bico Paté de espinafre com catupiry Paté de palmito Paté de chester
defumado Paté de queijo frescal com ervas Paté de requeijio com manjericdo Opgao 1: Tabua de frios em cada mesa Salaminho Copa Blanquete
de peru Queijo provolone Azeitonas Patés (escolhidos dentre os acima listados) Azeite extravirgem Opgao 2: Mesas de frios Tabuas de frios:
Salaminho Copa Lombo defimado Chester defumado Blanquete de peru Queijo frescal Queijo mugarela  Queijo prato Queijo provolone
Azettonas Tomate seco Demais itens: Carpaccio de lagarto Frutas diversas e tipicas da estagdo Pdes diversos Patés (escolhidos dentre os acima
listados) Canapés Antepasto de berinjela Quibe cru Pao sirio Amendoim torrado Azeite extravirgem Quentes: Escolha 12 opgdes para o servigo
de mesa: Bolinho de aipim com carne de sol e catupiry Bolinho de bacalhau Canudinho folhado de frango aos quatro queijos Coxinha de frango
Coxinha de frango com catupiry Croquete de care Empadinha de camardo Empadinha de frango Empadinha de palmito Esfirra aberta de carne
Esfirra aberta de queijo Espetinho de filé de frango envolto em ldimina de bacon com molho roti Espetinho de filé envolto em lamina de bacon com
molho roti Medalhio de frango Quibe Quiche de frango Quiche de quatro queijos Quiche de queijo e presunto Quiche de ricota com presunto
defumado Quiche de ricota com tomate seco e manjericao Rissole de camardo com catupiry Rissole de carne Rissole de milho com catupiry
Rissole de palmito com catupiry Rissole de presunto com catupiry Torta de bacalhau Torta de camardo Torta de carme Torta de frango com
palmito Trouxinha de bacalhau Trouxinha de camardo Finger Food: Escolha 4 opgdes: Cuscuz paulista Fricassé de frango Gratinado de bacalhau
Gratinado de camardo Mini escondidinho de camardo Mini escondidinho de carne de sol Mini risoto de camardio Mini risoto de frango Mini risoto
de pequi Mini risoto de queijo Salpicdo de bacalhau Salpicdo de frango Strogonoff de filé com arroz e batata palha Strogonoff de frango com
arroz e batata palha Sobremesas: Mousse de chocolate Mousse de maracuja Pavé de abacaxi Pavé de chocolate comnozes Pavé de morango



Pudim de leite Salada de fiutas Sorvete Torta de limfo Torta gelada de chocolate Bebidas: 3 tipos de refrigerantes 2 tipos de refrigerantes diet
Agua mineral come sem gis Agua aromatizada Coquetel de frutas sem alcool 4 tipos de sucos naturais Obs.: Fornecer adogante de primeira
qualidade e plaquinhas de identificacdo das bebidas. Frutas: Frutas diversas e tipicas da estagdo; e/ou Salada de fiutas, acompanhada de leite
condensado e granola Observagdes: O servico inclui: Mesas, cadeiras e toalhas (organizagdo do ambiente). Copos e jarras em vidro ou cristal
para refrigerante, sucos e agua. Pratos de mesa e sobremesa (porcelana branca). Talheres de ago nox. Guardanapos descartaveis e de tecido de
primeira qualidade. Mesas decoradas com toalhas novas e passadas. Cadeiras de policarbonato ou madeira (suportamaté 180kg), almofadadas
com espuma revestida em Oxford com velcro. Pessoal especializado e uniformizado (gargonygarconete, copeiro(a) e cozinheiro(a)). Montageme
desmontagem. Disponibilizacéo de arranjos de flores (Floreira e vasos) e decoragdo a rigor Despesas de locomog@o e transporte. Periodo
(Meses) 12 Quantidade Total 1000 Unidade unidade Participagdo Ampla Participac@o Local de Entrega endereco sede goinfra Diferenca Minima
Valor Unitario R$ 69,54 Valor Total R$ 69.540,00 Lote tmico Descrigdo do item 004Codigo 150 - Servigos de Refeicgo, buffet. Informagdes
Adicionais Entradas: Canapés 03 (trés) tipos dentre as opgdes seguintes: Paté de cream cheese e ervas finas Paté de cream cheese e castanha
Paté de azeitona Paté de tomate seco Paté de atum com tomate Paté de ricota com tomate seco Paté de frango aos quatro queijos Paté de cream
cheese com damasco Paté de espinafre com catupiry Paté de palmito Paté de chester defumado Paté de queijjo frescal comervas Paté de
requeijdo com manjericdo Saladas: 04 (quatro) tipos dentre as opgdes seguintes: Salada de nmugarela de corda com tomate seco e manjericdo
Salada de frango defumado com ameixa Salada de Bacalhau (batata, cebola, bacalhau, azeitonas pretas) Salada de acelga com abacaxi (acelga,
abacaxi, uvas-passas, creme de leite, azeite e suco de limfio) Salada de batatas a alenmé (batatas cozidas picadas e frias, salsa, alface, azeitonas
pretas, maionese, azeite, iogurte e cebola) Salada de banana (banana nanica, suco de limfo, maionese, mostarda e castanhas de caju) Salada de
legumes (vagem, cenoura cozida, pimentdo verde e vermelho, cebola, pepino, brocolis e couve-flor) Salada verde, tomate, palmito e azeitonas
pretas Salada de verdo (rucula, alface americana, queijo prato ralado, manga e croutons) Salpicdo de frango (filés de frango desfiado, batata
palha, mugarela, presunto, cenoura crua e cozida, pimentdo verde, alface, suco de limfo) Salada tropical (folhas verdes, tomate cereja, manga,
abacaxi e mugarela) Tabule (trigo fino, tomate, cebola, cebolinha verde, hortel, salsinha, azeite, suco de liméio e pimenta siria) Salada Caesar
(folhas verdes, lascas de parmesdo, tomate seco e croutons ao molho de mostarda e mel) Molhos para Salada: 04 (quatro) tipos dentre as opcoes
seguintes: Molho Caesar Molho de gorgonzola Molho mil ihas Molho mostarda com mel Molho oriental Molho rosé Molho tradicional Molho de
iogurte Molho pesto Molho italiano Molho francés com vinho Pratos Principais: 03 (tr€s) tipos de carnes dentre as opgdes seguintes: Carnes
Vernelhas: Filé mignon ao molho de mostarda e pimenta rosa Filé mignon ao molho picante de damasco Filé mignon a soberana (grelhado, molho
com cogunrelo, batatas noisettes e abacaxi caramelado) Filé mignon com creme de leite e pimenta verde Medalhdo ao molho de queijo Medalhdo
ao molho madeira Escalopinho ao molho de gorgonzola Escalopinho ao molho de vinho tinto e pimenta biquinha Filé mignon ao molho de
cogurrelos Strogonoff de filé mignon Rosbife ao molho de limio Rocambole de carne Escalope ao molho de vinho tinto e pimenta biquinha Carnes
Brancas: Frango a Grisete (grelhado, batatas noisette e ervilhas) Frango imperial (grelhado, puré de batatas, ervihas e aspargos) Suprema de
frango a Cairo (fil€ de frango a milanesa e arroz egipcio) Frango a Fiorentina (grelhado, espinafre ao creme, linguica e bacon) Frango a Catupiry
(grelhado, catupiry, gratinado e batatas souté) Frango a Jardineira (grelhado, molho roti) Estrogonofe de frango Frango a francesa (filés de frango
grelhado, tomate, pimentdo, cebola e presunto na manteiga) Rolinhos de frango a rol€ (filés de frango a rolé, recheados com maga, uva-passa,
cenoura, bacon e molho de iogurte) Escalopes de frango recheado com peito de peru, catupiry e ervas ao molho de laranja Frango a canadense
(fatias de presunto cru, na manteiga e creme de milho) Frango a moda de Parma (escalopes de peito de frango, fatias de presunto cru, queijo
parmesdo, creme de leite e vinho branco) Frango xadrez (filés de frango cortados em cubos, cebola, pimentdo verde e vermelho, amendoim ou
castanha de caju e ketchup) Fricassé de frango (filés de frango desfiado, palmito, batata palha e requeijao) Carnes Suinas: Lombinho Gaticho
(grelhado, farofa, batatas fritas, cebolas e tomates) Lombo recheado ao molho de laranja Lombo com molho agridoce Lombo recheado ao molho
de ervas (assado recheado com cenoura e bacon) Lombo recheado ao molho de ervilhas (assado recheado com cenoura e bacon) Lombo
recheado ao molho de cerveja Lombo a Crioula (grelhado, molho madeira com cebola, linguica calabresa, pimentdo e azeitona) Peixe: Filé de
peixe a suica (grelhado, molho branco, aspargos, queijo em fatias, gratinado) (pirosca ou jatl) Filé de peixe Pernambuco (ador€, jardineira de
legumes na manteiga) Filé de peixe a Cledpatra (grelhado, camardes, cogurelos, aspargos souté e batatas a vapor) Filé de peixe a Nova Orleans
(adoré, aspargos, ervilhas e molho téartaro) Filé de peixe a garni (grelhado e legumes na manteiga) Filé de peixe Cectlia (grelhado, aspargos, molho
branco, queijo ralado, gratinado) Filé de peixe a Espanhola (grelhado, legumes, molho de tomates, cebolas e pimentdes) Peixe assado inteiro
(caranha ou tucunaré) Salmiio ou robalo (com cogumelo) Salmfo ao molho de maracuja e alcaparras Arroz: 02 (dois) tipos dentre as op¢des
seguintes: Arroz branco e arroz de banana Arroz branco e arroz com améndoas temperadas Arroz branco e arroz mexicano Arroz branco e arroz
comervas frescas Arroz branco e arroz comalho tostado Arroz branco e arroz comraspa de liméio Arroz branco e arroz a grega (cenoura,
pimentdo, chuchu e uva-passa) Arroz branco e arroz a piemontesa (mugarela, presunto, creme de leite e ervilhas) Arroz branco e arroz de festa
(cebolinha verde, orégano, canela, casca de laranja e castanha de caju) Arroz branco e risoto alla milanese (agafiio, manteiga e queijo parmes3o)
Arroz branco e risoto cremoso (creme de leite, manteiga e queijo parmesdo) Arroz branco e risoto com ervilha (ervilha, salsinha, manteiga e
queijo parmesdo) Arroz branco e risoto com palmito (cebolinha, tomate, palmito, queijo prato e requeijao cremoso) Arroz branco e risoto com
ervas aromaticas e nozes (nozes picadas, alecrim, salvia € manjerona, queijo parmeso) Arroz comalho tostado Arroz cremoso com liméio
siciliano Massas: 02 (dois) tipos dentre as op¢des seguintes: Canelone & Chopin (frango desfiado, palmito, milho verde, cogunmelos e molho
branco) Quiche de queijo Quiche de frango Quiche Lorraine Torta de palmito Torta de abobrinha Lasanha de berinjela Lasanha de queijo e
presunto Couve-flor gratinada Suflé de espinafie Espaguete a Carbonara Espaguete a Parisiense Espaguete a Primavera Espaguete ao molho de
camardo Ravioli aos quatro queijos Ravioli de carme ao molho mostarda Ravioli de frango ao molho branco Penne com brécolis picantes
Espaguete com salmio e molho de salsa Sobremesas: 04 (quatro) tipos dentre as opgdes seguintes: Mousse de cupuagu Torta de limfio Torta
alemi Torta mousse de chocolate Tarteletes Napoledo Merengue de banana caramelada Pavé mousse de maracuja Pavé de péssego Pavé de
amendoim Pavé de abacaxi Pavé de morango Pavé de chocolate Pavé de café Pavé de coco Ambrosia Doce de moranga em calda Pudim de
leite Manjar de coco com calda de rapadura Sorvete com calda de banana caramelada Docinhos caramelizados Cream cheese de café Bebidas: 4
tipos de sucos naturais, com agtcar e sem (trazer adogante de primeira qualidade) 3 tipos de refrigerantes (normal e 1 tipo light) Agua com, sem
gas e agua aromatizada Coquetel de frutas sem alcool Mesas, Cadeiras € Toalhas: Deverdo estar incluidos todos os materiais necessarios, tais
como: Organizacdo do ambiente Copos e jarras de vidro ou cristal para refrigerante, sucos e agua Pratos de mesa e sobremesa (porcelana
branca) Talheres de ago inox Guardanapos descartaveis de primeira qualidade Guardanapos de tecido de primeira qualidade Mesas decoradas
com toalhas novas, devidamente passadas Cadeiras de policarbonato ou madeira, para suportar até¢ 180 Kg, almofadas com espuma revestida em
Oxford com velcro para prender Todo o pessoal especializado e uniformizado: gargom, copeiro e cozinheiro(a), e despesas com montagem e
desmontagem. Periodo (Meses) 12 Quantidade Total 1000 Unidade servico (s) Participacio Ampla Participagdo Local de Entrega enderego
sede goinfra Diferenca Minima  Valor Unitario R$ 69,19 Valor Total R$ 69.190,00  3.2. Prego Total Estimado: nfo sigiloso - R$ 357.140,00
(RS Trezentos e Cinquenta e Sete Mil ¢ Cento e Quarenta Reais) . 3.3. O prego total estimado da contratagdo findamenta-se conforme pesquisa
de precos realizada em conformidade com o Decreto Estadual n® 9.900 de julho de 2021. 3.4. Os precos estimados especificados neste Termo
de Referéncia, unitarios, totais e global, correspondem aos pregos maximos nos quais o objeto podera ser adjudicado. Nao serd admitida a
adjudicagdio do objeto por pregos (unitario e global) superiores aos especificados neste Termo de Referéncia. Tépico 4 - DESCRICAO
DETALHADA DO OBIJETO 4.1. O objeto contratado devera atender as especificagdes e a descrigdo como um todo, abaixo apresentadas:
Contratagdio de empresa especializada na prestago de servigos de Buffet para organizacgo e fornecimento de coffee break e almogo e/ou jantar



com fornecimento de produtos e profissionais, conforme as demandas da Agéncia Goiana de Infraestrutura e Transportes - GOINFRA Tépico 5
- FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO 5.1. A presente contratagio de Fornecimento de Bens e Materiais e Servigos - Contratago de
empresa especializada na prestac@o de servigos de Buffet para organizagio e fornecimento de coffee break e almogo e/ou jantar com
fornecimento de produtos e profissionais, conforme as demandas da Agéncia Goiana de Infraestrutura e Transportes - GOINFRA esta
findamentada nos termos do [ETP - Estudo Técnico Prelimnar]. 5.2. A presente contratagdo de servigos de buffet justifica-se pela demanda
observada no processo SEI n° 202300036014329 e pela necessidade de garantir a eficiéncia e qualidade na realizagio de eventos institucionais
da Agéncia Goiana de Infraestrutura e Transportes (GOINFRA). 5.3. A GOINFRA promove diversas atividades, programas e solenidades que
contam coma participagdio de agentes externos, como autoridades, representantes da sociedade civil e colaboradores, além dos servidores da
propria Agéncia. A oferta de servigos de buffet ¢ findamental para atender as necessidades alimentares desses participantes, especialmente
considerando que muitos se deslocam de outras localidades e a duracdo dos eventos frequentemente ultrapassa o tempo previsto. 5.4. A
contratagdo de empresa especializada em buffet permite otimizar o tempo do evento, proporcionando maior comodidade aos participantes e
garantindo a continuidade dos trabalhos. Além disso, evita o prolongamento dos intervalos, o desperdicio de alimentos e contribui para a
manutengdo da imagem institucional da GOINFRA e do Governo do Estado de Goids. 5.5. A extensa agenda do Presidente da Agéncia, com
participagdo em eventos nacionais e internacionais, reforca a necessidade de contar com servigos de buffet especializados para atender as
demandas da GOINFRA. A realizagdo constante de visitas ¢ reunides institucionais, visando o desenvolvimento do estado, evidencia a
importancia da contrataco. 5.6. A auséncia da contratagdo de servigos de buffet acarretaria prejuizos como atrasos, desorganizagdo, dificuldade
em garantir a alimentac@o adequada e pontual dos participantes, impactando negativamente o andamento das atividades e a imagem institucional
da GOINFRA. 5.7. Considerando que a Agéncia ndo dispde de miio de obra especializada para essa finalidade, a contratagdo de empresa
especializada na prestacdo de servigos de buffet, com produtos e profissionais qualificados, € a solugdo mais adequada para atender as
necessidades da GOINFRA, garantindo a qualidade, eficiéncia e profissionalismo na organizagdo e fornecimento de coffee break, coquetel e
almogo/jantar em seus eventos institucionais. Topico 6 - REQUISITOS DA CONTRATACAO 6.1. Os requisitos necessarios a contrataio,
comvistas ao atendimento da demanda, sfo os seguintes: 6.2. A presente contratacio devera atender aos requisitos minimos estabelecidos no
Termo de Referéncia, visando sempre a proposta mais vantajosa mediante competi¢do, zelando pela contratagdo da melhor qualidade possivel ao
menor preco. A descrigdo dos requisitos no Termo de Referéncia deve se restringir aqueles indispensaveis para o atendimento da necessidade,
garantindo a competitividade da contratago e a maior eficiéncia possivel. 6.4. A empresa vencedora da disputa deve ter sede ou, pelo menos,
filial localizada em Goiania ou na regifio metropolitana de Goidnia. Justificativas para tal exigéncia: A. Controle de Qualidade Rigoroso: Alimentos
destinados a eventos e reunides devem ser produzidos, preparados e armazenados em condigoes sanitarias ideais. A proximidade geografica da
empresa ao local do evento possibilita um controle de qualidade mais rigoroso, permitindo a supervisdo constante da frescura dos ingredientes e a
garantia de que os padrdes sanitarios sdo seguidos de forma consistente. B. Reduc@o do Tempo de Entrega: Alimentos pereciveis requerem
entrega oportuna para garantir sua qualidade e seguranca alimentar. Escolher uma empresa local reduz o tempo de entrega e minimiza o risco de
os alimentos chegarem fora do prazo de validade, contribuindo para uma experiéncia positiva dos participantes do evento. C. Menor Impacto
Ambiental: A proximidade da empresa com o local do evento traz beneficios ambientais, pois reduz a necessidade de transporte de longa
distancia. Menos quilometros percorridos resultam em menor emissao de gases de efeito estufa e menor impacto ambiental, promovendo praticas
sustentaveis. D. Flexibilidade e Responsividade: Situagdes imprevistas podem ocorrer em eventos, como a necessidade de ajustar o menu ou a
quantidade de alimentos. Empresas locais t€m maior capacidade de responder a mudangas de ultima hora, assegurando que as necessidades dos
participantes sejam atendidas de forma eficaz E. Estimulo a Economia Local: Ao privilegiar empresas locais, a administragdo publica contribui
para o desenvolvimento econdmico da regido, gerando empregos e estimulando o crescimento de negdcios locais.  Topico 7 - MODELO DE
EXECUCAO DO OBJETO O objeto contratado devera ser entregue ou prestado mediante o cumprimento das seguintes condicdes: Prazo de
entrega ou prestacdo de servico: 7.1. Os servicos deverdo ser prestados de acordo coma necessidade do 6rgdo, de forma fracionada em locais
definidos previamente pela administraco e constantes da OS que sera enviada com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas da data de
realizacdo do evento, ou a combinar com a administragdo. As Ordens de Servico serdo emitidas conforme as demandas apresentadas, devendo
conter local, dia e horario. 7.1.1. Emcaso de impedimento, ordem de paralisacio ou suspensdo do contrato, o prazo ou cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila. Cronograma de
execugio: 7.1.2. A execugiio do objeto contratado seguird o seguinte cronogram fisico-financeiro: CRONOGRAMA FISICO-
FINANCEIRO ITEM MESES OU SEMANAS VALOR TOTAL (R$) 1°e2°3°¢4°5°e¢ 6° 7°e 8°9° ¢ 10° 11° ¢ 12° Item 01 20% 0% 20%
20% 20% 20% definido apds certame Item 02 0% 20% 20% 20% 20% 20% definido ap6s certame Item 03 0% 20% 20% 20% 20% 20%
definido apos certame Item 04 0% 20% 20% 20% 20% 20% definido apds certame 7.1.3. Caso ndlo seja possivel a entrega na data
determinada, a empresa devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos 03 dias de antecedéncia para que qualquer pleito de
prorrogagdo de prazo possa ser analisado, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forca maior. Local de entrega ou prestacdo de servigo: 7.2. O
objeto contratado devera ser entregue ou prestado no enderego apresentado no item 3.1 deste Termo de Referéncia. Dindmica da entrega ou
prestacdo de servigo: 7.3. Os produtos a serem entregues devem ser acondicionados em embalagem apropriada, de forma segura, com os
respectivos acessorios, com marca, manual, garantia e modelo impressos. 7.4. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da
entrega ndo podera ser inferior a metade do prazo total recomendado pelo fabricante. Garantia, manutengao e assisténeia técnica 7.5. O prazo de
garantia ¢ aquele estabelecido na Lein® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor). 7.5.1 O Contratado garante a
qualidade dos servigos de buffet e coffee break por 30 dias apoés a realizagdo do evento, sem 6nus para o Contratante. 7.5.2 A garantia inchui a
correcdo de falhas, como a substituicdo de itens alimenticios de baixa qualidade ou faltantes, a adequagio dos servigos aos termos contratados e
a resolugdo de problemas na execugdo, como atrasos ou falhas de organizagdo. 7.5.3 O Contratado devera corrigir as falhas ou substituir itens
alimenticios em até 24 horas apo6s a notificacio do Contratante. Este prazo podera ser prorrogado em casos excepcionais, mediante solicitagio
justificada do Contratado e aceitacdo do Contratante. Em caso de prorrogagdo, o Contratado devera apresentar solugdes alternativas para
minimizar os impactos da falha. 7.5.4 Os eventos ocorrerdo em dias, horarios e locais definidos pela Contratante, de segunda a sexta, podendo
ocorrer também em finais de semana e feriados, nos periodos matutino, vespertino ou noturno. 7.5.5 A Diretoria de Gestdo Integrada é a
responsavel pelo recebimento dos servicos, materiais € equipamentos nos locais, dias e horarios definidos na Ordem de Servigo (OS). 7.5.6 A
entrega dos produtos devera ocorrer 2 horas antes do horario previsto na OS, com recebimento provisdrio para posterior verificacdo e
recebimento definitivo apds a verificacdo da qualidade e quantidade. 7.5.7 Caso a verificacdo ndo seja realizada no prazo, o recebimento sera
considerado definitivo no dia do esgotamento do prazo. 7.5.8 Em caso de reprovagio, a substituigdo devera ocorrer até 1 hora antes do evento,
sem onus para o Contratante. 7.5.9 O descumprimento dos prazos podera acarretar em penalidades previstas na legislagdo vigente. Topico 8 -
MODELO DE GESTAO DO CONTRATO Responsabilidade do Fornecedor 8.1. Néo obstante o Fornecedor ser o tnico responsavel pela
entrega do objeto ou prestacdo de servigo, a Administragio se reserva no direito de exercer a mais ampla e completa fiscalizagdo sobre o
fornecimento ou prestagéo de servigo, nos termos da legislagdo aplicavel. 8.2. O Fornecedor sera responsavel pelos danos causados diretamente
a Administrac0o ou a terceiros emrazio da execugdo do contrato, € ndo excluira nem reduzira essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o
acompanhamento pela Administragdo. Comunicagio 8.3. As comunicagdes entre o 6rgio ou entidade e o Fornecedor serdo realizadas por
escrito, admitindo-se o uso de notificagiio ou mensagem eletronica registrada no sisterma SISLOG destinada a esse fim, realizadas pelo Gestor do
Contrato, ou seu respectivo substituto, formalmente designado. Reunido nicial do contrato 8.4. Apds a assinatura do contrato ou instrumento



equivalente, o 6rgio ou entidade podera convocar o representante da enpresa Fornecedora para reunifio inicial para apresentagio do Plano de
Gesto do Contrato, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagio, das estratégias para execugdo
do objeto, do plano complementar de execugdo do Fornecedor, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sangdes aplicaveis,
dentre outros. Registro de Ocorréncias 8.5. Serdo registradas todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, coma descrigdo do que
for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. Gestdo e fiscalizagio do contrato 8.6. O contrato sera acompanhado
pelo Gestor e Fiscal do Contrato, ou seus respectivos substitutos, formalmente designados nos termos do Decreto Estadual n® 10.216 de
fevereiro de 2023, responséveis pela fiscalizacdo, acompanhamento e verificag@o da perfeita execugdo contratual, em todas as fases até a
finalizag@o do contrato. 8.7. O Gestor do contrato coordenard a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagéo do contrato e serd
responsavel pela comunicagéio com representantes do Fornecedor, nos termos do art. 22 do Decreto Estadual n° 10.216 de fevereiro de 2023.
8.8. O Gestor do contrato coordenard as atividades relacionadas a fiscalizagdo técnica, administrativa e setorial, aos atos preparatorios a
nstrugdo processual e encaminhara a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos relativos a alterag@o,
prorrogacgdo ou rescisdo contratual ou para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicagdo de sancdes.
Fiscalizag@o Técnica 8.9. O Fiscal Técnico do contrato acompanhard a execuc@o do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo, segundo suas atribuigdes descritas no art. 23 do
Decreto Estadual n® 10.216 de fevereiro de 2023. 8.10. O Fiscal Técnico acompanhara o contrato com o objetivo de avaliar a execugdo do
objeto nas condigcdes contratuais e, se for o caso, aferir se a quantidade, a qualidade, o tempo e 0 modo da prestagdo ou da execugdo do objeto
estdo compativeis com os indicadores estabelecidos no edital para o pagamento, com possibilidade de solicitar o auxilio ao Fiscal Administrativo
ou Setorial, e ainda informar ao gestor do contato, em tempo habil, a ocorréncia relevante que demandar decisdo ou adogéo de medidas que
ultrapassem sua competéncia ou a existéncia de riscos quanto a conclusdo da execugdo do objeto contratado que estdo sob sua responsabilidade.
Fiscalizagdo Administrativa 8.11. O Fiscal Administrativo do contrato acompanhara os aspectos administrativos contratuais quanto as obrigagdes
previdenciarias, fiscais e trabalhistas e ao controle do contrato no que se refere a revisdes, reajustes, repactuagdes e providéncias nas hipdteses
de inadimplemento, segundo suas atribuigdes descritas no art. 24 do Decreto Estadual n° 10.216 de fevereiro de 2023. Verificagdo da
manutengdo das condigcdes de habilitagio do Fornecedor 8.12. O Fornecedor devera manter, durante toda a execuc@o do contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes por ele assumidas, todas as condicdes exigidas para a habilitagdo na licitagdo, ou para a qualificagdo, na
contratagdo direta. 8.13. Constatando-se a situagdo de irregularidade do Fornecedor, o Gestor devera notificar o Fornecedor para que, no prazo
de 05 (cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, por motivo justo e a critério da Admmnistragdo. 8.14. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
Administragao devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual por meio de processo administrativo, assegurado ao Fornecedor o
contraditorio e a ampla defesa. 8.15. Havendo a efetiva execug@o do objeto durante o prazo concedido para a regularizagdo, os pagamentos
serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato. Topico 9 - CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO O objeto
contratado sera recebido nas seguintes condigdes: 9.1. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, de forma suméria, no ato da sua conclus?o,
juntamente com a Nota Fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a) fiscal do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua
conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta. 9.2. Os servigos serdo recebidos definitivamente, no
prazo de 5 dias, contados do recebimento provisério, pelo Fiscal do Contrato, apos a verificagdo da qualidade e conformidade com o contratado
e consequente aceitagdo, mediante Termo de Recebimento Definitivo. 9.2.1. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente
prorrogado, de forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias
contratuais. 9.2.2. O Recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade do Fornecedor pelos prejuizos resultantes da
incorreta execucdo do contrato. 9.2.3. Na hipétese de o recebimento definitivo nio ser realizado no prazo fixado sem qualquer comunicagdo ao
Fornecedor, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento no dia do esgotamento do prazo. 9.2.4. Emcaso de controvérsia sobre
a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei Federal n® 14.133 de abril de
2021 comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugio do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento. 9.2.5. O prazo para a solugao, pelo Fornecedor, de inconsisténcias na execugdo do objeto, de saneamento da Nota
Fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administragdo durante a anlise prévia a liquidacdo de despesa, nfo sera
computado para os fins do recebimento definitivo. Prazo para corregdo de defeitos 9.3. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou emparte,
inclusive antes do recebimento provisorio, quando em desacordo comas especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser corrigidos ou refeitos no prazo de 24 horas, a contar da notificacio do Fornecedor, as suas custas, sem prejuizo da aplicaco das
penalidades. Atesto da execugdo do objeto 9.4. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias
uteis para fins de atesto da execugdo do objeto, na forma deste Topico, nos termos do art. 4° do Decreto Estadual n® 9.561 de novembro de
2019. 9.5. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impega a liquidacio da
despesa, o prazo para atesto ou liquidacao ficara sobrestado até que o Fornecedor providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo
apds a conmprovacio da regularizagdo da situagdo, sem dnus & Administragdo. 9.6. Nenhum pagamento serd efetuado ao Fornecedor enquanto
perdurar pendéncia na apresentagdo da Nota Fiscal ou instrumento de cobranca equivalente. 9.7. O prazo de atesto da execucgo do objeto sera
reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogagdo, no caso de contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem
o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei Federal n® 14.133 de abril de 2021. 9.7.1. A Nota Fiscal ou Fatura ainda devera ser
acompanhada pelos seguintes documentos: a. Certidao Negativa de Débitos Municipais (do municipio onde os servigos serdo prestados).b.
Certidao Negativa de Débitos Estaduais (do Estado de Goias).c. Certiddo Negativa de Débitos Federais.d. Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas (CNDT).e. Certiddo Negativa de Débitos com o FGTS (CRF). 9.8. A Nota Fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera
ser obrigatoriamente acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line a0 CADFOR. 9.8.1.0
Fornecedor que estiver em situagdo de irregularidade junto ao CADFOR devera entregar juntamente coma Nota Fiscal ou documento de
cobranga equivalente, os documentos que porventura estiverem vencidos para fins de atualizagio pelo CADFOR. 9.9. A equipe de fiscalizagdo
do contrato realizara consulta ao Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado — CADFOR, bem como no Cadastro de Inadimplentes —
CADIN estadual, para verificar a manutengdo das condi¢des de habilitago. 9.9.1. Caso seja constatado que o Fornecedor esteja em
situacdo de rregularidade perante o Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado — CADFOR, este sera notificado por escrito para, no prazo
de 5 (cinco) dias uteis, encaminhar ao Gestor do Contrato os documentos que porventura estiverem vencidos, ou, no mesmo prazo, apresentar
sua defesa. 9.9.2. Caso seja constatado que o Fornecedor esteja em situagdo de rregularidade perante o Cadastro de Inadimplentes —
CADIN estadual, este sera notificado por escrito para, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularizar sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresentar
sua defesa. 9.9.3. Os prazos referidos neste item poderdo ser prorrogados uma vez, por igual periodo, a critério da Administrago.

9.9.4. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Administragio comunicara a Controladoria-Geral do Estado a
madimpléncia do Fornecedor. 9.9.5. Persistindo a irregularidade, a Administragio devera adotar as medidas necessarias a rescisio dos
contratos em execucdo, assegurado o contraditorio e a ampla defesa, por meio de processo administrativo a ser instaurado. 9.9.6. Havendo
a efetiva prestago dos servicos ou o fornecimento dos bens, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo
contratual, se o Fornecedor ndo regularizar sua situagdo no CADFOR e/ouno CADIN, salvo nas hipoteses em que houver indicios das infragdes
administrativas previstas na Lei Federal n® 14.133 de abril de 2021, caso em que a retengéo dos créditos ndo excedera o limite dos prejuizos



causados a Administragdo. 9.10. O Gestor do Contrato devera disponibilizar a Nota Fiscal, com seu respectivo atesto, ao setor financeiro, em até
5 (cinco) dias apos o atesto. Liquidagdo da Despesa 9.11. O registro da liquidagio da despesa no Sistema de Programac@o e Execugdo
Orgamentaria e Financeira — SIOFINET devera ser realizado pelo setor financeiro ematé 15 (quinze) dias apos o atesto da execugio do objeto.
9.12. Para fins de liquidac8o, o setor financeiro devera verificar se a Nota Fiscal ou instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como: 9.12.1. o prazo de validade e a data da emissao; 9.12.2. os dados do
contrato e do 6rgio ou entidade da Administragio; 9.12.3. o periodo respectivo de execugio do contrato; 9.12.4. o0 valor a pagar; e
9.12.5. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis. Prazo de Pagamento 9.13. O pagamento sera realizado de forma
Mensalmente, no valor proporcional aos quantitativos demandados e efetivamente executados no periodo. 9.14. O pagamento do objeto devera
ser realizado até 30 (trinta) dias apds o atesto da Nota Fiscal e emissdo do Termo de Recebimento Definitivo pelo Gestor do Contrato, nos
termos deste Topico, respeitada a ordem cronoldgica conforme Decreto Estadual n® 9.561 de novembro de 2019. 9.15. A Admnistragdo
somente efetuard o pagamento a proponente vencedora referente as Notas Fiscais ou documento de cobranca equivalente, estando vedada a
negociacao de tais titulos com terceiros. 9.16. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo Fornecedor. 9.16.1. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento. 9.16.2. Nos contratos de prestacdo de servigos comregime de dedicagdo exclusiva de méo de obra, a constatagdo de
rregularidade no pagamento das verbas trabalhistas, previdencidrias ou relativas ao Fundo de Garantia do Tempo de Servigo — FGTS no
impede o ingresso do crédito na ordem cronoldgica de exigibilidade, e a unidade contratante pode reter parte do montante devido ao Fornecedor,
limitada a retengdo ao valor do débito verificado. 9.17. Quando do pagamento, sera efetuada a retenc@o tributéria prevista na legislacao aplicavel.
9.17.1. A Contratante, ao efetuar o pagamento a Contratada, fica obrigada a proceder a retenc@o do Imposto de Renda (IR) ao Estado de
Goias combase na Instrucdo Normativa RFB n° 1.234, de 11 de janeiro de 2012, e alteracdes posteriores. 9.18. O Fornecedor regularmente
optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123 de dezembro de 2006, ndo sofrera a retencio tributaria quanto aos
impostos e contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagdo, por meio
de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar. Em casos de atrasos no
pagamento 9.19. Ocorrendo atraso no pagamento em que o Fornecedor ndo tenha de alguma forma concorrido para a mora, os valores devidos
ao Fornecedor serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicacdo do indice de corregdo monetaria. Os encargos moratorios pelo atraso no pagamento serdo calculados pela seguinte formula: EM =N x
Vp x(I/365) Onde: EM = Encargos moratdrios a serem pagos pelo atraso de pagamento; N = Numeros de dias em atraso, contados da data
limite fixada para pagamento ¢ a data do efetivo pagamento; Vp = Valor da parcela em atraso; I = IPCA anual acumulado (Indice de Pregos ao
Consumidor Ampliado do IBGE)/100. Do reajuste do contrato 9.20. Os precos serdo fixos e irreajustaveis pelo periodo de 12 (doze) meses
contados da data do orgamento estimado. Apo6s este periodo sera utilizado o IPC-A (IBGE) como indice de reajustamento. Topico 10 -
FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR 10.1. Critério de Julgamento Menor Preco 10.2. Forma de adjudicac@o Por
Lote 10.3. Participagdo de empresas reunidas em consorcio Conforme o Art. 15 da Lein® 14.133/2021, a participagdo de empresas em
consorcio em licitagdes € permitida, salvo vedacgo devidamente justificada. No presente processo licitatorio, a Agéncia Goiana de Infraestrutura e
Transportes (GOINFRA) optou por vedar a participagdo de consorcios, considerando que o objeto da contratagio (servicos de buffet e coffee
break) ndo apresenta complexidade ou vulto que justifiquem a necessidade de unifio de empresas para sua execugdo. A GOINFRA identificou
que existe um mercado amplo e diversificado de fornecedores com capacidade técnica e operacional para atender as demandas da contratagio
de forma individual, garantindo a competitividade e a economicidade do certame. A vedagdo a participagdo de consdrcios visa simplificar a gestio
contratual, evitando a complexidade de relagdes juridicas e responsabilidades entre milltiplas empresas, o que poderia impactar a agilidade e
eficiéncia na execugdo dos servicos. Dessa forma, a vedagdo a participagdo de consorcios ndo restringe a competitividade do certame, uma vez
que ha um ntimero suficiente de empresas aptas a atender ao objeto da licitagdo de forma individual, garantindo a obtenco da proposta mais
vantajosa para a Administragdo Publica. 10.4. Prazo de validade das propostas 90 Tratamento diferenciado para microempresas e empresas de
pequeno porte 10.5. Na presente contratagdo sera concedido tratamento diferenciado e simplificado para as microempresas e empresas de
pequeno porte objetivando a promogio do desenvolvimento econdmico e social no ambito municipal e regional, a ampliagdo da eficiéncia das
politicas publicas e o incentivo a inovagao tecnologica, em observancia a Lei Complementar n° 123 de dezembro de 2006 e demais dispositivos
legais aplicaveis. 10.6. Havendo alguma restrigdo na comprovagao da regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte, sera
assegurado o prazo de até 5 (cinco dias tteis), prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administragdo, para a regularizagdo da
documentagdo, contados do momento em que o proponente for declarado vencedor do certame. 10.7. A ndo-regularizagdo da documentacdo no
prazo acima implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas na Lei Federal n® 14.133 de abril de 2021, sendo
facultado a Administragdo convocar os Fornecedores remanescentes, na ordem de classificagdo, para a assinatura do contrato, ou revogar a
licitagdo. Exigéncias de habilitagdo 10.8. A documentagio exigida para fins de habilitacao juridica, fiscal, social e trabalhista e econémico-
financeira, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei Federal n® 14.133 de abril de 2021, podera ser substituida pelo Certificado de Registro Cadastral
— CRC, do Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado de Goias — CADFOR, conforme orientagdes gerais disponiveis no link:
https/sislog.go.gov.br/. 10.8.1. Além da documentagdo prevista para homologaco do cadastro do Fornecedor, s3o exigidos os documentos
adicionais e condigdes abaixo: Apresentagdo de Alvara de Funcionamento ou documento equivalente, emitido pela Prefeitura do municipio da
sededa empresa, comprovando a regularidade do estabelecimento. Apresentagdo do CVCB ou documento equivalente, comprovando a
regularidade do estabelecimento junto ao Corpo de Bombeiros Militar do Estado de Goias. Qualificagio técnica minima exigida 10.9. A empresa
devera apresentar, no minimo, 01 (um) atestado/declaragdo fornecido por pessoa juridica de diretto publico ou privado, comprovando que o
Fornecedor ja forneceu equipamento compativel com o licitado ou prestou servigo, de forma satisfatoria. O atestado/declaragio devera conter,
no minimo, 0 nome da empresa/drgdo contratante € o nome e assinatura do responsavel. Subcontratagdo 10.10. N3o sera permitida a
subcontratagdo de qualquer parcela do objeto da presente licitagdo, uma vez que, em pesquisa ao mercado, foi constatado que o servigo
pretendido no certame pode ser prestado na sua integralidade por qualquer empresa do ramo, sem que se demande especializagdo, concentracdo
de mercado ou racionalizagdo de atividades que inviabilizem tal execugdo. Ademais, neste caso, a subcontratagdo nfo se mostra vantajosa técnica
¢ economicamente para a Administragdo Ptblica. Topico 11 - JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO
11.1. Para a contratacdo pretendida foram consideradas as caracteristicas técnicas e peculiares de comercializagdo no mercado, avaliando-se o
objeto em conformidade com o Principio do Parcelamento, nos termos do Art. 40, §§ 2° e 3° da Lei Federal n° 14.133 de abril de 2021. 11.2. A
presente contrataco sera realizada coma adjudicagdo do objeto por Lote. 11.3. A presente contratagdo sera realizada coma adjudica¢do do
objeto por grupo, em conformidade como Art. 40, §2° e §3°, inciso I da Lein® 14.133/2021. 11.4. A decisio de reunir os itens em grupo Unico
se justifica pelos seguintes motivos: Economia de Escala: A contratacdo de todos os servigos de buffet (coffee break, coquetel, almogo e jantar)
comum tmnico fornecedor permite obter descontos por volume, gerando economia para a Administragdo Publica. Redugdo de Custos de
Gestdo: A contratagdo de umtinico fornecedor simplifica a gestdo do contrato, reduzindo a necessidade de acompanhar ¢ fiscalizar diversos
contratos simultaneamente. Maior Vantagem na Contratagio: A contratagdo em grupo unico facilita a negociagdo com o fornecedor,
possibilitando a obtengio de melhores condigdes de pagamento, prazos de entrega e outros beneficios para a Administragio. Objeto Unico: Os
servicos de buffet, embora possam ser divididos em diferentes modalidades, constituem um objeto tico e indivisivel, pois visam atender a mesma
finalidade: a alimentagio dos participantes dos eventos da Agéncia. 11.5. Os itens foram reunidos em um umico lote, considerando a natureza



comum entre eles, diferenciando-se apenas emrelago ao cardapio e/ou a decoragio. Dessa forma, a adjudica¢o por grupo tnico se mostra
como a op¢ao mais vantajosa para a Administragio, garantindo a economia de escala, a redugéo de custos de gestio e a maior vantagem na
contratagio, em conformidade coma legislago vigente. Topico 12 - ANEXOS DO TERMO DE REFERENCIA 12.1. Anexo do TR - Matriz
de Riscos. 12.2. Anexo do TR - Evidéncias do Orgamento Estimado. EQUIPE DE PLANEJAMENTO RESPONSAVEL PELA
ELABORACAO DESTE TERMO DE REFERENCIA: Responsavel Fungio Telefone Email BRUNO VINICIUS RODRIGUES VIEIRA
Integrante Técnico (62) 3265-4065 bruno.viera@goinfra.go.gov.br Versdo do Doc. Padrdo0.04
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