
Locação de cafeteira de autoatendimento com fornecimento de insumo

Trata-se de autos da contratação nº 114631, por Pregão Eletrônico nº 262/2025, tipo Menor Preço por Item, que objetiva a contratação de Locação de cafeteira de
autoatendimento, no valor total estimado de R$ 287.769,12 ( R$ Duzentos e Oitenta e Sete Mil e Setecentos e Sessenta e Nove Reais Doze Centavos ),  de acordo com as
especificações, quantitativos e demais condições expressas no presente processo para atender as necessidades da SES - SECRETARIA DE ESTADO DA SAÚDE. 

Foi solicitado análise desta Gerência:

Em atendimento ao art. 59, § 1º da Lei federal nº 14.133, de 01 de abril de 2021 e §2° do art. 34 do Decreto estadual nº 10.247, de 30 de Março de 2023, encaminhem-se os
autos à Equipe de Planejamento/Equipe de Apoio para análise da conformidade técnica da(s) proposta(s) da presente contratação.

Foi analisada a proposta do licitante MOREIRA LOGÍSTICA E TRANSPORTES LTDA, no qual apresentou:

ITEM 001:

ITEM 002:

MARCA DOS INSUMOS: ILLY

Conforme especificações da empresa:



Diante do exposto verificamos:

Há informação divergente nas especificações, visto que na primeira especificação informa que ela utiliza sistema de capsulas e abaixo, informa que a máquina não utiliza
capsulas,

 3. Máquina de café com tecnologia Iperespresso, preparo simultâneo, interface touch, design moderno, sistema por cápsulas, controle de
temperatura e modo economia de energia;

A máquina não utiliza cápsulas. Em vez disso, ela possui um sistema inovador baseado em gavetas modulares, que podem ser abastecidas com os
ingredientes da preferência do consumidor.

Não é informado como é esse sistema de gavetas e qual o tipo de sistema de abastecimento utilizado, se opera em grãos ou outro modelo.

Conforme Termo de Referência:

4.28. Especificações do equipamentos e serviços - item 1: Máquina Grande Porte

4.28.1. Operar com café grão;

4.29. Especificações do equipamentos e serviços do item 2: máquinas de porte médio

4.29.13. Utilizar café em grãos, a serem moídos na hora;

Na proposta também, não consta se os equipamentos propostos atendem as especificações técnicas dos ítens 1 e 2.

4.28. Especificações do equipamentos e serviços - item 1: Máquina Grande Porte

4.28.1. Operar com café grão;

4.28.2. Preparar doses unitárias evitando desperdício de produtos;

4.28.3. Regulagem personalizada;

4.28.4. Display alfanumérico para informações ao usuário e sinalização de falhas;

4.28.5. Higiênica, limpa e rápida;

4.28.6. Alimentação: rede hídrica ou reservatório;

4.28.7. Servir: café expresso, café expresso longo, café com leite, cappuccino, chocolate quente, leite quente e chá;

4.28.8. Todas as máquinas instaladas, inclusive as eventuais substitutas, deverão se encontrar em perfeito estado de uso, testadas e aprovadas pela fiscalização do contrato;

4.28.9. Operar com sistema livre para consumo e possuir contador inviolável analógico ou digital para controle das doses efetivamente consumidas;

4.28.10 Devem ser automáticas e fornecerem, no mínimo, as seguintes bebidas quentes com as respectivas dosagens, ficando o licitante vencedor responsável por informar
qual a exata quantidade da dose que se comprometer a fornecer, caso seja superior:

Café Curto, 50ml;
Café Longo, 70ml;
Leite Quente, 110ml;
Café com Leite, 110ml;
Cappuccino Tradicional, 110ml;
Chocolate quente, 110ml;
Chá (sabor a critério), 110ml.

4.28.11. Utilizar café em grãos, a serem moídos na hora, e insumos solúveis para o fornecimento das respectivas bebidas.

4.28.12. Todos os insumos devem ser acondicionados em compartimentos fechados, próprios das máquinas, e os produtos processados em reservatórios apropriados.

4.28.13. Todas as fases de preparação das bebidas devem ser automatizadas, dispensando qualquer operação manual que não seja a seleção da bebida.

4.28.14. Conter dispositivo de programação de limite de doses por produto, assim como de bloqueio, sem necessidade de desligamento do equipamento.

4.28.15. A máquina deverá travar o fornecimento das bebidas cujos insumos estejam em falta e não deverá interferir no fornecimento das demais, que independam daqueles
insumos.

4.28.16. Possuir a opção “sem copo”, para aqueles que preferirem utilizar recipiente próprio.

4.28.17. Possuir sistema completo de higiene, com dispositivos automáticos que eliminem a sobra de produtos e efetue lavagem à temperatura mínima de 97°C, evitando
empedramento dos ingredientes e a criação e proliferação de microrganismos.

4.28.18. Devem conter compartimentos para alimentação de água mineral com galão interno e para alimentação de água por acoplamento roscado (1/2” ou 3/4”), conforme as
exigências do local de instalação, e a critério da CONTRATANTE.



Os insumos deverão ser:

1. Sache de açúcar 5g, refinado ou cristalizado embalado individualmente, do tipo marca União, Cristal ou similar.
2. Sache de adoçante 0,6g
3. Mexedor para café de plástico descartável embalado individualmente.
4. Café em grãos tradicional com aroma e sabor de categoria intensa.
5. Chocolate em pó de boa qualidade.
6. Leite em pó desnatado que contenha o selo do Serviço de Inspeção Federal (SIF) do Ministério da Agricultura.
7. Chá (sabor a critério da CONTRATANTE).
8. A critério da CONTRATANTE, será disponibilizado à empresa CONTRATADA espaço para armazenagem dos insumos nas dependências da SES, a fim de facilitar a reposição.

Da Preparação das doses:

Para preparação das doses, serão consideradas as seguintes quantidades mínimas:

1. Café curto: 7g de café;
2. Café longo: 7g de café;
3. Leite quente: 15g de leite;
4. Café com leite: 7g de café e 15g de leite;
5. Cappuccino Tradicional: 7g de café, 7g de chocolate e 7g de leite;
6. Chocolate Quente: 20g de chocolate;
7. Chá: 11g de chá.

 

4.29. Especificações do equipamentos e serviços do item 2: máquinas de porte médio

4.29.1. Bocal de saída de café ajustável;

4.29.2. Regulagem da altura da saída do seu café conforme o tamanho da xícara ou copo;

4.29.3. Possuir 5 níveis de ajustes de moagem que se adaptam aos diferentes tipos de grãos de café;

4.29.4. Facilidade para limpeza da máquina.

4.29.5. Preparar doses unitárias evitando desperdício de produtos;

4.29.6. Display alfanumérico para informações ao usuário e sinalização de falhas;

4.29.7. Higiênica, limpa e rápida;

4.29.8. Alimentação: rede hídrica ou reservatório;

4.29.9. Servir: café expresso, café expresso longo;

4.29.10. Todas as máquinas instaladas, inclusive as eventuais substitutas, deverão se encontrar em perfeito estado de uso, testadas e aprovadas pela fiscalização do contrato;

4.29.11. Operar com sistema livre para consumo e possuir contador inviolável analógico ou digital para controle das doses efetivamente consumidas;

4.29.12. Devem ser automáticas e fornecerem, no mínimo, as seguintes bebidas quentes com as respectivas dosagens, ficando o licitante vencedor responsável por informar
qual a exata quantidade da dose que se comprometer a fornecer, caso seja superior:

1. Café Curto, 50ml;
2. Café Longo, 70ml;

4.29.13. Utilizar café em grãos, a serem moídos na hora;

4.29.14. Os grãos de café devem ser acondicionados em compartimentos fechados, próprios das máquinas, e o café processado em reservatórios apropriados.

4.29.15. Todas as fases de preparação das bebidas devem ser automatizadas, dispensando qualquer operação manual que não seja a seleção da bebida.

4.29.16. Conter dispositivo de programação de limite de doses por produto, assim como de bloqueio, sem necessidade de desligamento do equipamento.

4.29.17. A máquina deverá travar o fornecimento da bebida cujo insumo esteja em falta.

4.29.18. Possuir a opção “sem copo”, para aqueles que preferirem utilizar recipiente próprio.

4.29.19.  Possuir sistema completo de higiene, com dispositivos automáticos que eliminem a sobra de produtos e efetue lavagem à temperatura mínima de 97°C, evitando
empedramento dos ingredientes e a criação e proliferação de microrganismos.

4.29.20.  Devem conter compartimentos para alimentação de água mineral com galão interno e para alimentação de água por acoplamento roscado (1/2” ou 3/4”), conforme as
exigências do local de instalação, e a critério da CONTRATANTE.

Os insumos deverão ser:

1. Sache de açúcar 5g, refinado ou cristalizado embalado individualmente, do tipo marca União, Cristal ou similar.
2. Sache de adoçante 0,6g
3. Mexedor para café de plástico descartável embalado individualmente.
4. Café em grãos tradicional com aroma e sabor de categoria intensa.
5. A critério da CONTRATANTE, será disponibilizado à empresa CONTRATADA espaço para armazenagem dos insumos nas dependências da SES, a fim de facilitar a reposição.

Da Preparação das doses:

Para preparação das doses, serão consideradas as seguintes quantidades mínimas:

1. Café curto: 7g de café;
2. Café longo: 7g de café;

Diante do exposto, solicitamos maiores esclarecimentos junto à MOREIRA LOGÍSTICA E TRANSPORTES LTDA, dos questionamentos apresentados acima, e a possibilidade de
encaminhamento de portfólio das máquinas e produtos que serãos disponibilizados para esta Secretaria.

 

 

 

 


