SECRETARIA DE ESTADO DA INFRAESTRUTURA

TERMO DE REFERENCIA

Ndmero do Processo - SISLOG
118930

Ndmero do Processo - SE|
202600005008061

Em conformidade com a Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021 e com o Decreto estadual n® 10.207, de 27 de janeiro de 2023, o
Termo de Referéncia é o documento necessario para a contratagdo de bens e servicos comuns, destinado a identificar as especificagdes
do objeto e as condigbes da contratagdo e execuc¢do, devendo conter os elementos minimos previstos na legislagdo.

O Termo de Referéncia deve ser elaborado com base nos estudos técnicos preliminares, apds o posicionamento conclusivo sobre a
adequacdo da contratagdo para o atendimento da necessidade a que se destina.

O Termo de Referéncia devera ser elaborado, obrigatoriamente, nas contratagdes de bens e servicos comuns, inclusive servicos comuns
de engenharia, independente da forma de sele¢do do fornecedor, seja por licitagcdo ou por contratagdo direta.

Tépico 1 - DADOS DA CONTRATACAO

1.1. Dados do

Numero do Processo Administrativo no Sei 202600005008061
Processo

A presente contratagdo sera autorizada pelo Ordenador de Despesas, com a respectiva indicagdo
orgcamentaria, nos termos do Decreto estadual n® 10.207, de 27 de janeiro de 2023.

1.2. Adequagao
Orgamentaria

Tépico 2 - DEFINICAO DO OBJETO DA CONTRATAGAO

Prestacdo de Servigos - Contratacdo de empresa(s) especializada(s) no fornecimento de Coffee Break,

2.1. Descrigao resumida do ; i n N . .
¢ Buffet, Kit Lanche e Lanche para pequenas reunides para atender as necessidades da Secretaria de

objeto
. Estado da Infraestrutura.
2.2. Regime de ~ .
.g Presta¢do de Servigos de forma parcelada, sob demanda, nos termos do Cronograma constante neste TR
fornecimento de bens ou . .
X (se aplicavel).
servigos

2.3. Natureza da execugao

do objeto

Prestagdo de Servigos: continuada

2.4. Caracteristica do objeto

Comum, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

2.5. Instrumento Contratual

A presente contratagdo sera formalizada por meio de Termo de Contrato.

2.6. Prazo de vigéncia
contratual

O contrato terd vigéncia de 12 meses, com inicio na data de sua divulgacdo no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP) e contagem do prazo a partir do dia subsequente, em conformidade com o
disposto nos arts. 94 e 183 da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021. Considerando que o objeto
contratado é de natureza continuada, a vigéncia do contrato é prorrogavel nos termos da Lei federal n?
14.133, de 01 de abril de 2021. A minuta de Termo de Contrato oferece maior detalhamento das regras
que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagao.

Tépico 3 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO E DOS PRECOS REFERENCIAIS

3.1. Os valores referenciais estimados da contratag¢do, unitdrios e totais, aferidos conforme ampla pesquisa de mercado, sdo os

seguintes:

1 - Coffee-break, Buffet e Kit Lanche

Descri¢do do item 001

Cédigo 150 - Servigos de Refeigdo, coffe break: com café, leite, achocolatado, dois tipos de suco de frutas, dois tipos de refrigerantes,
até oito tipos de pdes, patés, salgados, biscoitos e bolos variados.

Informacg6es Adicionais

Relagdo de componentes alimenticios e de utensilios de acompanhamento conforme descrigdo no item 4.1.1. do Termo de Referéncia.

Periodo (Meses)

Quantidade

3000

Unidade

unidade

Participagao

Ampla Participagdo

Local de Entrega

seinfra

Diferenga Minima

Valor Unitario

RS 61,16




[\/alor Total lr¢ 183480 00

1 - Coffee-break, Buffet e Kit Lanche

Descrigao do item 002
Cddigo 150 - Servigos de Refeigdo, almogo e jantar, com bebidas ndo alcodlicas.

Informagdes Adicionais
Relagdo de componentes alimenticios e de utensilios de acompanhamento conforme descrigdo no item 4.1.1. do Termo de Referéncia.

Periodo (Meses)

Quantidade 400

Unidade unidade
Participagao Ampla Participagao
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 150,42

Valor Total RS 60.168,00

1 - Coffee-break, Buffet e Kit Lanche

Descrigao do item 003
Cddigo 150 - Servigos de Refeigdo, lanche.

Informagdes Adicionais

Kit lanche composto de 1 tipo de sanduiche, 4 salgadinhos ou quitandas pequenas, 1 caixa de suco de aproximadamente 200 ml
(incluindo canudinho); Os itens de cada kit devem ser embalados conjuntamente para distribuicdo. Relagdo completa de componentes
conforme descri¢do no item 4.1.1. do Termo de Referéncia.

Periodo (Meses)

Quantidade 500

Unidade unidade
Participagao Ampla Participagao
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 31,65

Valor Total RS 15.825,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descrigao do item 004
Cédigo 10 - Agua Mineral, sem gas, com volume entre 500 e 600 mL.

Periodo (Meses)

Quantidade 3500

Unidade garrafa
Participacao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenga Minima

Valor Unitario RS 2,12

Valor Total RS 7.420,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descri¢ao do item 005
Cédigo 10 - Agua Mineral, com gés, com volume entre 500 e 600 mL.

Periodo (Meses)

Quantidade 3500

Unidade garrafa
Participacao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenga Minima

Valor Unitario RS 2,31

Valor Total RS 8.085,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descri¢do do item 006
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Informacgdes Adicionais

Suco Natural/Integral de frutas de aproximadamente 1 Litro, sabores diversos, incluindo op¢&es zero agucar. (Uva, laranja, morango,

acerola, péssego, maracuja, etc.)

Periodo (Meses)

Quantidade 350

Unidade litro

Participagao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 20,16

Valor Total RS 7.056,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descrigao do item 007
Cdédigo 717 - logurte , natural, integral, com peso entre 160 e 200 g.

Informagdes Adicionais
logurte, natural, integral, com peso minimo entre 160 e 200g, embalagem tipo copo plastico.

Periodo (Meses)

Quantidade 700

Unidade unidade
Participagao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 3,70

Valor Total RS 2.590,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descrigao do item 008
Cdédigo 767 - Salada de Frutas , tradicional.

Informagdes Adicionais
Salada de Frutas ¢/ 04 frutas da época. Podendo ser: abacaxi, mamado, morango, banana, kiwi, melancia, meldo, manga, goiaba, uva e
etc. Peso minimo de 200g.

Periodo (Meses)

Quantidade 1500

Unidade unidade
Participagao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 8,13

Valor Total RS 12.195,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descrigao do item 009
Cddigo 111 - Biscoitos e Bolachas, peta, de polvilho, com peso de até 100 g.

Informagdes Adicionais
Peta de Polvilho, pacote com aproximadamente 100gr

Periodo (Meses)

Quantidade 100

Unidade unidade
Participagao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 11,59

Valor Total RS 1.159,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descrigao do item 010
Cdédigo 713 - Bolo, sabores diversos.




Informagdes Adicionais

Previamente escolhidos pela contratante. (Bolo de fubd, bolo de fuba cremoso ¢/ queijo, bolo de coco, bolo de milho, bolo de
mandioca, bolo formigueiro, bolo de cenoura com chocolate, etc., incluindo opgGes zero aguicar) Peso aproximado de 800 gramas.

Periodo (Meses)

Quantidade 52

Unidade quilograma
Participacao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenga Minima

Valor Unitario RS 40,85

Valor Total RS 2.124,20

2 - Lanche para pequenas reunides

Descri¢do do item 011
Cddigo 730 - Quitandas e Salgados, quitandas doces, variadas.

Informacgdes Adicionais
QUITANDAS DOCES - Previamente escolhidos pela contratante. Quitandas Doces - diversas (pdo hungaro, rosquinha doce, pdozinho dg
batata, cocadinha, broa de amendoim, broinha de fub3a, bolacha de nata, bolacha de queijo, escaldadinho, entre outros, incluindo
opgoes zero agucar). Peso minimo aproximado de 15 a 17gr.

Periodo (Meses)

Quantidade 1000

Unidade unidade
Participacao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenga Minima

Valor Unitario RS 2,74

Valor Total RS 2.740,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descri¢do do item 012

Cddigo 730 - Quitandas e Salgados, quitandas salgadas, variadas.

Informagdes Adicionais

Previamente escolhidos pela contratante. QUITANDAS SALGADAS - diversas (pdo de queijo, biscoito de queijo, pdes sovados, pag
integral, pdo sem gluten, broinha de fuba temperada, peta, galho entre outros). Peso minimo aproximado de 15 a 17gr.

Periodo (Meses)

Quantidade 1000

Unidade unidade
Participacao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenga Minima

Valor Unitario RS 3,10

Valor Total RS 3.100,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descri¢do do item 013

Cddigo 730 - Quitandas e Salgados, quitandas salgadas, variadas.

Informagdes Adicionais

SALGADOS ASSADOS (empadinha de frango, esfirra de carne ou legumes, tortas salgadas de sabores variados, enroladinho de queijo

pao pizza, pastel assado

e outros). Peso minimo aproximado de 25g.

Periodo (Meses)

Quantidade 1000

Unidade unidade
Participacao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenga Minima

Valor Unitario RS 3,38

Valor Total RS 3.380,00

2 - Lanche para pequenas reunides




Descrigdo do item 014

Cédigo 757 - Refrigerante, sem acucar, sabor cola.

Informacgdes Adicionais

Refrigerante, em lata de 350 ml, sabores diversos (Cola, guarana, laranja, lim3o, etc.), incluindo opgbes zero agucar.

Periodo (Meses)

Quantidade 300

Unidade lata ¢/ 350 mililitro
Participagao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 5,51

Valor Total RS 1.653,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descrigao do item 015
Cddigo 6307 - Bebida Lactea, UHT, sabores diversos, embalagem com no minimo 10 g de proteina.

Informagdes Adicionais
Bebida lactea UHT sabores diversos (chocolate, coco, dentre outros), sem lactose, zero agucar. pronta para consumo, com no minimo
10g de proteina por por¢do, embalagem de 200 a 250 ml, conforme normas sanitarias vigentes.

Periodo (Meses)

Quantidade 400

Unidade unidade
Participagao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario R$ 9,18

Valor Total RS 3.672,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descrigao do item 016
Cdédigo 730 - Quitandas e Salgados, sanduiche.

Informagdes Adicionais
SANDUICHE NATURAL — Podendo ser: pdo de forma ou caseiro como: p3o de batata, pdo de abobora, pdo integral ou sem gluten
recheios: frango desfiado, cenoura e requeijdo; mugarela, presunto, tomate e alface; paté variados.

Periodo (Meses)

Quantidade 500

Unidade unidade
Participagao Exclusiva ME/EPP
Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 8,14

Valor Total RS 4.070,00

2 - Lanche para pequenas reunides

Descrigao do item 017

Cdédigo 746 - Granola, tradicional.

Informagdes Adicionais

Granola, pacote com aproximadamente 500 g

Periodo (Meses)

Quantidade 35

Unidade embalagem c/ 500 gramas
Participagao Exclusiva ME/EPP

Local de Entrega seinfra

Diferenca Minima

Valor Unitario RS 21,42

Valor Total RS 749,70

3.2. Prego Total Estimado: n3o sigiloso - R$ 319.466,90 (R$ Trezentos e Dezenove Mil e Quatrocentos e Sessenta e Seis Reais e




Noventa Centavos) .

3.3. O prego total estimado da contratagdo fundamenta-se conforme pesquisa de precos realizada em conformidade com o Decreto
estadual n° 9.900, de 07 de julho de 2021.

3.4. Os pregos estimados especificados neste Termo de Referéncia, unitarios, totais e global, correspondem aos pregos maximos nos
quais o objeto poderad ser adjudicado. Ndo serd admitida a adjudicagdo do objeto por precos (unitario e global) superiores aos
especificados neste Termo de Referéncia.

Tépico 4 - DESCRICAO DETALHADA DO OBJETO
4.1. O objeto contratado deverd atender as especificagdes e a descrigdo como um todo, abaixo apresentadas:

Contratagdo de empresa(s) especializada(s) no fornecimento de Coffee Break, Buffet, Kit Lanche e Lanche para pequenas reuniGes para
atender as necessidades da Secretaria de Estado da Infraestrutura.

4.1.1. Os componentes dos itens 1, 2 e 3 desta licitacdo deverdo contemplar a relagdo constante na Tabela 1 abaixo:

Tabela 1 - Detalhamento dos itens.

Item Composi¢do do Item Qualificagdo
Agua Mineral Sem Gas minimo de 600 ml (por pessoa)
Café Com e Sem acucar minimo de 100 ml (por pessoa)

4 tipos de bebida, devendo obrigatoriamente
serem ofertadas opgdes com e sem agucar
(sendo 2 tipos de suco e 2 tipos de Refrigerante, |minimo de 500 ml (por pessoa)
com qualificagdes semelhantes as marcas coca-
cola e guarana antartica)

7 tipos de salgados premium (ao menos 3
variedades diferentes) e 2 tipos de mini
sanduiches.

minimo de 7 unidades (minimo 25
Deve incluir, para evento de festa junina, itens  |g cada) (por pessoa)
correspondentes (cachorro-quente, caldinho de
frango e feijao, milho cozido, pamonha, entre
outros similares)

3 tipos de bolo ou torta doce ou 3 tipos de doce |minimo de 2 pedagos (minimo 60
(incluindo opgdes zero agucar) g) ou 4 unidades (por pessoa)

Biscoitos, paes de queijo e petit fours
Coffee

break [Deve incluir, para evento de festa junina, itens
correspondentes (pipoca, algodao doce, pagoca,
pé de moleque, entre outros similares)

minimo de 3 unidades (por
pessoa)

minimo de 2 unidades ou 2

3 tipos de frutas ou salada de frutas o
porcGes (por pessoa)

minimo de 5 unidades (por

Guardanapos de papel pessoa)

minimo de 2 unidades (por

Saches de agucar
pessoa)

minimo de 2 unidades (por

Saches de adogante
pessoa)

Utensilios e vasilhames para o servico (talheres,
lougas, copos, tacas, pratos, bandejas,
guardanapos, arranjos, baldes, toalhas etc.
conforme solicitado pela CONTRATANTE)

Quantidade necessaria para o
evento, dado o nimero de
participantes

Mesa de Entradas contendo, no minimo: 2 tipos
de queijos finos, 2 tipos de geleias, 2 tipos de
paes, 2 tipos de patés, 2 tipos de entradas finas
e demais itens selecionados pelo fornecedor

minimo de 100 g (por pessoa)

No minimo, Trés opgdes de corte e preparo dos
seguintes tipos de carnes premium: carne
bovina, carne de frango, carne caprina ou peixe, |minimo de 180 g (por pessoa)
sendo as opgdes selecionadas conforme
estipulado pela CONTRATANTE.

No minimo, 02 (duas) op¢Ges de Saladas Frias minimo de 100 g (por pessoa)




No minimo, 04 (quatro) opgGes de minimo de 250 g (por pessoa)

Acempanhamentes-Quentes

No minimo, 04 (quatro) opgcGes de Sobremesa
premium, incluindo doces e tortas finas, pudim
de leite condensado, frutas da estagdo, entre
outros, incluindo opgdes zero aglcar

minimo de 120 g (por pessoa)

Almogo
ou |Agua Mineral Sem Gas minimo de 600 ml (por pessoa)
Jantar | café com e Sem acucar minimo de 100 ml (por pessoa)

4 tipos de bebida, devendo obrigatoriamente
serem ofertadas opgdes com e sem agucar
(sendo 2 tipos de suco e 2 tipos de Refrigerante, |minimo de 500 ml (por pessoa)
com qualificagdes semelhantes as marcas coca-
cola e guarana antartica)

minimo de 2 unidades (por

Saches de agucar
pessoa)

Saches de adocante minimo de 2 unidades (por

pessoa)
Quantidade necessaria para o
Temperos
evento
Utensilios e vasilhames para o servigo (talheres,
lougas, copos, tagas, pratos, bandejas, Quantidade necessaria para o
guardanapos, arranjos, balBes, toalhas etc. evento
conforme solicitado pela CONTRATANTE)
Caixa de suco de frutas, incluindo canudinho, Aproximadamente 200ml, 1
devidamente refrigerado unidade por kit
. Opcdes entre mini sanduiche com hamburguer
Kit com tomate e alface, sanduiche natural ou 1 unidade por kit
Lanche similar
Salgadinhos fritos 2 unidades por kit
Salgadinhos assados ou quitandas salgadas 2 unidades por kit

4.1.2. Para o Lote 1, os servicos deverdo contemplar a respectiva mao-de-obra para cada modalidade de evento, incluindo,
conforme aplicavel, profissionais como, a titulo de exemplo, garcons, copeiros, auxiliares de cozinha, cozinheiros, chefes de
cozinha, maitres ou supervisores de servico, equipe de apoio para montagem e desmontagem, bem como atendentes
responsaveis pela distribuicdo de kit lanche e reposi¢cdo de alimentos e bebidas durante a realizacdo dos eventos, garantindo a
adequada prestagdo dos servicos, a organiza¢dao do ambiente e a qualidade no atendimento aos participantes.

Tépico 5 - FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

5.1. A presente contratagdo de Prestagdo de Servigos - Contratagdo de empresa(s) especializada(s) no fornecimento de Coffee Break,
Buffet, Kit Lanche e Lanche para pequenas reunides para atender as necessidades da Secretaria de Estado da Infraestrutura. esta
fundamentada nos termos do [ETP - Estudo Técnico Preliminar].

5.2. A contratagdo de empresa(s) especializada(s) no fornecimento de coffee break, buffet, kit lanche e lanche para pequenas reuniées
justifica-se pela necessidade de atendimento as demandas institucionais da Secretaria de Estado da Infraestrutura, no ambito de suas
atividades administrativas e de representagdo institucional, para o periodo de 2026/2027.

5.3. A SEINFRA possui estrutura organizacional composta por diversas unidades administrativas, incluindo Gabinete do Secretdrio,
conselhos gestores, subsecretarias e superintendéncias, cujas atividades envolvem a realizagao frequente de reunides, encontros
institucionais, apresentag¢Ges de metas, eventos de langamento e demais agdes administrativas que demandam suporte adequado de
alimentagdo e organizagdo.

5.4. Destacam-se, ainda, eventos institucionais periddicos promovidos pela Secretaria, como comemoragdes alusivas ao Dia da Mulher,
Dia das M3es, Dia dos Pais e reunido de encerramento de exercicio, voltados ao atendimento de aproximadamente 200 servidores, além
de outras solenidades e eventos correlatos. Tais eventos, em sua maioria, possuem dura¢do prolongada ou formato que exige a
disponibilizacdo de coffee break, refeicdes ou servicos de buffet, incluindo estrutura basica de apoio, com fornecimento de mobilidrio e
elementos simples de ambientacdo.

5.5. Paralelamente, o Gabinete do Secretario mantém rotina institucional intensa, caracterizada pela realizacdo de reuniGes técnicas,
audiéncias, despachos administrativos e articulagGes institucionais, com a presencga frequente de autoridades publicas, gestores
municipais, representantes de entidades civis, servidores e demais visitantes, tanto em agendas previamente definidas quanto em
atendimentos ndo programados. Nesse contexto, a disponibilizagdo de lanches e bebidas para consumo imediato constitui medida
necessaria para assegurar condi¢cGes adequadas de acolhimento, conforto e funcionalidade no ambiente administrativo.

5.6. A adequada recepgdo de autoridades e demais participantes configura pratica compativel com os principios da eficiéncia e
moralidade previstos no art. 37 da Constituicdo Federal, contribuindo para o fortalecimento da imagem institucional e para a promogao
de um ambiente propicio ao didlogo e a tomada de decisoes.

5.7. A execugdo dos servicos demandados envolve atividades especializadas, como preparo, manipulagdo, acondicionamento e
fornecimento de alimentos e bebidas, bem como a disponibilizagcdo de insumos, utensilios, mobilidrio de apoio e elementos simples de



ambientagdo, tais como arranjos florais e decoragdo discreta, integrados aos servigos de coffee break e buffet. Tais atividades
demandam mao de obra qualificada e observancia de normas sanitarias e operacionais especificas, o que justifica a contratagdo de
empresa(s) especializada(s) no ramo. Ressalta-se que a SEINFRA ndo dispGe de estrutura, recursos materiais ou pessoal qualificado para
a execugado direta desses servigos, por ndo se tratarem de atividades finalisticas do 6rgao.

5.8. Ademais, a contratagdo possibilita a padronizacdo dos servigos, o controle de qualidade dos itens fornecidos, a adequacéo as
normas sanitdrias vigentes e a otimizacdo da logistica de fornecimento, incluindo entregas programadas e sob demanda, evitando a
sobrecarga de servidores com atividades alheias as suas atribuicGes. Ressalta-se que a reformulagdo do objeto, com a racionalizagdo dos
itens e a incorporacdo de elementos acessdrios de ambientagdo aos servigos principais, contribui para maior eficiéncia e economicidade
da contratagao.

5.9. Dessa forma, a presente contratagdo mostra-se necessaria e adequada para garantir o atendimento eficiente das demandas
institucionais da SEINFRA, assegurando suporte operacional aos eventos e atividades administrativas, com qualidade, economicidade e
observancia aos principios que regem a Administragdo Publica.

5.10. A auséncia do objeto desta contratacdo podera ocasionar os seguintes prejuizos: comprometimento da adequada realizagdo de
eventos institucionais, prejuizo a recepg¢do de autoridades e participantes, impacto negativo na imagem institucional da Secretaria,
reducdo da eficiéncia nas reunides e atividades administrativas, além de sobrecarga indevida de servidores com atividades alheias as
suas atribuicGes e possiveis inadequagbes as condigdes sanitarias e logisticas necessdrias ao fornecimento de alimentos.

A contratacdo de empresa(s) especializada(s) no fornecimento de coffee break, buffet, kit lanche e lanche para pequenas reunides
justifica-se pela necessidade de atendimento as demandas institucionais da Secretaria de Estado da Infraestrutura, no ambito de suas
atividades administrativas e de representacio institucional, para o periodo de 2026/2027.

5.3. A SEINFRA possui estrutura organizacional composta por diversas unidades administrativas, incluindo Gabinete do Secretério,
conselhos gestores, subsecretarias e superintendéncias, cujas atividades envolvem a realizacdo frequente de reunides, encontros
institucionais, apresenta¢des de metas, eventos de lancamento e demais a¢des administrativas que demandam suporte adequado de
alimentacgdo e organizagao.

5.4. Destacam-se, ainda, eventos institucionais periddicos promovidos pela Secretaria, como comemoragdes alusivas ao Dia da Mulher,
Dia das M3es, Dia dos Pais, Troféu de Governanca e reunido de encerramento de exercicio, voltados ao atendimento de
aproximadamente 200 servidores, além de outras solenidades e eventos correlatos. Tais eventos, em sua maioria, possuem duragdo
prolongada ou formato que exige a disponibilizagdo de coffee break, refeicbes ou servigos de buffet, incluindo estrutura basica de apoio,
com fornecimento de mobiliario e elementos simples de ambientacdo.

5.5. Paralelamente, o Gabinete do Secretario mantém rotina institucional intensa, caracterizada pela realizagdo de reunides técnicas,
audiéncias, despachos administrativos e articulagGes institucionais, com a presencga frequente de autoridades publicas, gestores
municipais, representantes de entidades civis, servidores e demais visitantes, tanto em agendas previamente definidas quanto em
atendimentos ndo programados. Nesse contexto, a disponibilizagdo de lanches e bebidas para consumo imediato constitui medida
necessaria para assegurar condi¢cGes adequadas de acolhimento, conforto e funcionalidade no ambiente administrativo.

5.6. A adequada recepgdo de autoridades e demais participantes configura pratica compativel com os principios da eficiéncia e
moralidade previstos no art. 37 da Constituicdo Federal, contribuindo para o fortalecimento da imagem institucional e para a promogao
de um ambiente propicio ao didlogo e a tomada de decisdes.

5.7. A execucgao dos servicos demandados envolve atividades especializadas, como preparo, manipula¢do, acondicionamento e
fornecimento de alimentos e bebidas, bem como a disponibilizagcdo de insumos, utensilios, mobiliario de apoio e elementos simples de
ambientacéo, tais como arranjos florais e decoragdo discreta, integrados aos servicos de coffee break e buffet. Tais atividades
demandam méao de obra qualificada e observancia de normas sanitarias e operacionais especificas, o que justifica a contrata¢do de
empresa(s) especializada(s) no ramo. Ressalta-se que a SEINFRA ndo dispGe de estrutura, recursos materiais ou pessoal qualificado para
a execucgdo direta desses servicos, por ndo se tratarem de atividades finalisticas do 6rgéo.

5.8. Ademais, a contratagdo possibilita a padronizagdo dos servigos, o controle de qualidade dos itens fornecidos, a adequacdo as
normas sanitdrias vigentes e a otimizagdo da logistica de fornecimento, incluindo entregas programadas e sob demanda, evitando a
sobrecarga de servidores com atividades alheias as suas atribui¢Ges. Ressalta-se que a reformulagdo do objeto, com a racionalizagdo dos
itens e a incorporacgdo de elementos acessdrios de ambientagdo aos servigos principais, contribui para maior eficiéncia e economicidade
da contratacdo.

5.9. Dessa forma, a presente contratagdo mostra-se necessaria e adequada para garantir o atendimento eficiente das demandas
institucionais da SEINFRA, assegurando suporte operacional aos eventos e atividades administrativas, com qualidade, economicidade e
observancia aos principios que regem a Administragado Publica.

5.10. A auséncia do objeto desta contratagdo poderd ocasionar os seguintes prejuizos: comprometimento da adequada realizagao de
eventos institucionais, prejuizo a recepgdo de autoridades e participantes, impacto negativo na imagem institucional da Secretaria,
redugdo da eficiéncia nas reunides e atividades administrativas, além de sobrecarga indevida de servidores com atividades alheias as
suas atribuig¢Oes e possiveis inadequacdes as condigdes sanitdrias e logisticas necessdrias ao fornecimento de alimentos.

Tépico 6 - REQUISITOS DA CONTRATACAO
6.1. O objeto da contrata¢do deve seguir todos os requisitos e padrdes regionais ou nacionalmente estabelecidos.
Exigéncia de Amostra

6.2. Diante da necessidade da verificagdo da qualidade dos itens ofertados e da sua conformidade com as especificages técnicas
estabelecidas neste Termo de Referéncia, na fase de classificagdo das propostas e somente do licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar para para cada lote serdo demonstradas as seguintes amostras:

6.2.1. Para os lotes 1 e 2, sera solicitada apresentacao de amostra para degustacdo, de acordo com os itens 3.1. e 4.1.1. deste
Termo de Referéncia.



6.3. A(s) data(s) e horario(s) para apresentacdo das amostras serdo pactuados entre as partes e deverdo ocorrer no prazo maximo de 03
(trés) dias Uteis a contar da data de solicitagdo do(a) Pregoeiro(a), observada a necessaria publicidade prévia aos demais licitantes, com
antecedéncia minima que permita o acompanhamento do procedimento, nos termos deste Termo de Referéncia.

6.4. As amostras destinadas a degustacdo e a prestacdo de servigos para esse fim, ndo deverdo ter nenhum custo para a SEINFRA, sendo
de inteira responsabilidade da licitante habilitada.

6.5. A degustacdo e andlise técnica serdo realizadas por comissdo formada para este fim, composta por 03 (trés) profissionais
pertencentes ao quadro de pessoal da SEINFRA, que emitirdo parecer conjunto, em que constara aprovagao ou reprovagao.

6.5.1. Conforme orientagdes do Acérdido n2 4389/2024 do Tribunal de Contas do Estado de Goias (TCE-GO), sera facultado aos
licitantes, inclusive aos demais participantes do certame, o acompanhamento do procedimento de degustagdo e avaliagdo das
amostras, desde que previamente credenciados junto a Comissao, observadas as condigdes de organiza¢do, seguranga e
funcionamento definidas pela CONTRATANTE.

6.5.2. O acompanhamento de que trata o subitem anterior ndo interferird na condugdo dos trabalhos da Comissao, sendo vedada
qualguer manifestagao que possa comprometer a autonomia técnica dos avaliadores, assegurada, contudo, a transparéncia do
procedimento.

6.5.3. A Administracdo dara publicidade prévia quanto a data, horario e local da realizagdo da degustagdo, por meio dos canais
oficiais, garantindo condi¢Ges isonGmicas de participagdo aos interessados.

6.6. As amostras serdo avaliadas de acordo com as especificagdes dos itens descritas no Termo de Referéncia e com os seguintes
requisitos:

6.6.1. Lote 1 - Coffee break, Buffet e Kit lanche

6.6.1.1 Temperatura dos Alimentos:

Alimentos Quentes:

Temperatura ideal: Acima de 60°C.

Método de medigdo: Termdmetro digital de haste longa inserido no centro do alimento. (Termdmetro a ser fornecido pelo
licitante).

Exemplos:

Salgados assados: 65°C - 70°C.

Carnes, peixes e aves: 71°C - 74°C.

Alimentos Frios:

Temperatura ideal: Abaixo de 5°C.

Método de medicdo: Termdmetro digital de haste longa inserido no centro do alimento. (Termometro a ser fornecido pelo
licitante).

Exemplos:

Frios e embutidos: 2°C - 4°C.

Saladas: 4°C - 6°C.

Sobremesas geladas: -18°C.

6.6.1.2. Aparéncia e Aspecto:

Texturas adequadas: crocantes, macios, cremosos, etc.

Salgados assados: dourados e sem partes queimadas.

Frios e embutidos: fatias uniformes e sem bordas escuras.
Saladas: folhas verdes crocantes, vegetais frescos e sem manchas.

6.6.1.3. Higiene:

Manipulagdo dos alimentos com luvas e toucas.

Utensilios e equipamentos limpos e higienizados.

Auséncia de cabelo, corpos estranhos e alimentos escorrendo.

6.6.1.4. Apresentagao:

Mesas e toalhas limpas e passadas.

Lougas e talheres limpos e polidos.

Disposi¢do dos alimentos de forma organizada e atraente.
Etiguetagem dos alimentos com nome e ingredientes.
Quantidade suficiente de alimentos para todos os convidados.

6.6.1.5. Tempero:

Equilibrio entre os sabores: sal, doce, amargo e acido.

Evitar o excesso de sal e temperos industrializados.

OpcGes de temperos variados para atender diferentes gostos.

Uso de ervas frescas e especiarias para realcar o sabor dos alimentos.

6.6.1.6. Embalagem do Kit lanche:
Apresentacdo de cada kit separadamente em embalagem plastica descartavel, com lacre de segurancga.

6.6.2. Lote 2 — Lanche para pequenas reunides

6.6.2.1. Agua mineral (com e sem gas): integridade da embalagem, vedagdo intacta, prazo de validade vigente, auséncia de
particulas e conservagdo em temperatura adequada.

6.6.2.2. Sucos naturais/integral de frutas: sabor natural, auséncia de adi¢do de acgucar e corantes, apresentacdo limpa e
temperatura adequada.



6.6.2.3. logurte natural integral: consisténcia homogénea, auséncia de separagdo excessiva de soro, sabor e odor
caracteristicos, validade vigente e conservagdo refrigerada.

6.6.2.4. Bebida lactea UHT: integridade da embalagem, auséncia de estufamento, atendimento ao teor minimo de proteina
por por¢ao, sabor caracteristico, op¢do sem lactose e sem aglcar conforme especificacdo e validade vigente.

6.6.2.5. Frutas e salada de frutas: aparéncia fresca, coloragdo natural, corte padronizado, auséncia de oxidagao, higiene no
preparo e acondicionamento adequado.

6.6.2.6. Peta de polvilho: textura crocante, auséncia de umidade excessiva, sabor caracteristico e embalagem integra.

6.6.2.7. Bolos: frescor, maciez, textura uniforme, sabor adequado, boa apresentacao, auséncia de sinais de ressecamento
ou deterioragdo, disponibilidade de opg¢bes sem adigdo de agucar.

6.6.2.8. Quitandas doces: frescor, textura adequada ao tipo do produto, sabor caracteristico, boa apresentacdo, variedade
conforme especifica¢do, disponibilidade de opg¢Ges sem adicdo de aglcar.

6.6.2.9. Quitandas salgadas: frescor, textura adequada, sabor equilibrado, auséncia de excesso de gordura, variedade
conforme especificacdo e boa apresentagao.

6.6.2.10. Salgados assados: aparéncia adequada, massa bem assada, recheio proporcional e bem distribuido, auséncia de
oleosidade excessiva e acondicionamento higiénico.

6.6.2.11. Sanduiches naturais: aparéncia, frescor dos ingredientes, recheio equilibrado, variedade conforme especificagdao
(incluindo opges integrais e sem gluten quando aplicavel), embalagem higiénica e conservagdo em temperatura adequada.

6.6.2.12. Refrigerantes: integridade da embalagem, auséncia de amassados ou vazamentos, validade vigente e
disponibilidade de op¢des sem agulicar conforme especificagdo.

6.6.2.13. Granola: aspecto fresco, variedade e consisténcia dos grados, sabor natural, consisténcia firme.

6.7. A Comissdo tera até 03(trés) dias Uteis, a contar do dia util subsequente da apresentagdo das amostras, para emitir o Parecer
Conjunto, com o resultado que sera enviado para o e-mail do interessado e publicado posteriormente no Parecer Técnico associado.

6.7.1. Do resultado do parecer técnico que avaliar as amostras cabera interposicao de recurso administrativo, nos termos da Lei n2
14.133/2021 e do Acérddo supracitado, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

6.7.2. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das amostras, observara o disposto no art. 49 do Decreto estadual n2
10.247, de 30 de Margo de 2023.

6.8. Os custos para apresenta¢do das amostras serdo de responsabilidade exclusiva da licitante, ndo cabendo aa SEINFRA qualquer
obrigacdo de pagamento no que tange aos valores dispendidos em qualquer fase deste certame.

6.9. Caso a amostra seja reprovada, a proposta do Fornecedor serd desclassificada.

6.10. Caso a CONTRATADA altere seus fornecedores essenciais a prestagao do servico, ela deverd, assumindo todo o 6nus da
responsabilidade, fornecer nova amostra para a contratada, salvo melhor juizo, desde que garanta a continuidade da qualidade do
servico ofertado, sob pena de incorrer em multas e demais penalidades aqui previstas.

6.11. O cardapio a ser servido para as amostras do Lote 1 devera ser previamente aprovado pela CONTRATANTE.

6.12. As carnes de frango, bovinas e caprinas a serem ofertadas deverdo estar desossadas, além de ter origem certificada e qualidade
premium.

6.13. Os peixes deverdo ser escolhidos entre os seguintes: salmao, robalo, pescada amarela ou preparado de peixe do tipo "bacalhau" e
deverdo ser apresentados sem espinhos, sobretudo os que possam vir a causar incidentes e/ou dissabores diversos com os presentes na
degustagao.

6.14. A contratante se vé livre para solicitar o comprovante de origem dos produtos ofertados, sobretudo as carnes e peixes, em vias de
se garantir que satisfazem este Termo de Referéncia.

6.15. A temperatura dos acompanhamentos quentes devera ser mantida durante toda a degustacdo.
6.16. A temperatura dos itens frios devera ser mantida durante toda a degustagao.
Requisitos minimos de qualidade:

6.17. A presente contratacdo devera atender, incluindo os outros requisitos minimos do Termo de Referéncia, a proposta mais vantajosa
mediante competicdo, zelando-se sempre pela contratagdo da melhor qualidade possivel com o menor prego.

6.18. Considerada a complexidade do objeto e visando a expertise da execugao dos servigos, a licitante deve assegurar totais condi¢des
de capacidade de executar os servigos, que assegurem qualidade, seguranca, eficiéncia e conformidade normativa.

6.19. Ademais, a contratagdo dos servicos de eventos envolve uma série de habilidades técnicas e logisticas, os quais deverdo atender os
requisitos minimos de qualidade, indispensaveis a adequada realizagdo das atividades, tais como:

6.19.1. No que se refere aos servigos de fornecimento de refeigdes:

6.19.1.1. Alimentagao (coffee break, buffet, kit lanche e lanches): Os alimentos e bebidas deverdo ser preparados,
manipulados, armazenados e transportados em conformidade com as normas sanitarias vigentes, devendo apresentar
qualidade nutricional adequada, boa apresentagdo, variedade e condi¢des apropriadas de consumo, com observancia de



temperatura, higiene e validade.

6.19.1.2. Mobiliario, utensilios e equipamentos de apoio ao coffee break e ao buffet: Devem ser compativeis com o porte
do evento, em perfeito estado de conservagdo, limpeza e funcionamento, incluindo mesas, cadeiras, utensilios, recipientes
térmicos, toalhas de mesa, pequenas decoragdes (como flores e baldes) e demais itens necessérios a adequada prestagdo
dos servigos.

6.19.1.3. Planejamento e logistica: A execugdo devera observar o cronograma definido pela CONTRATANTE, abrangendo
preparo, transporte, montagem, reposi¢do de alimentos, organizacdo do servigo, desmontagem e limpeza, garantindo
continuidade e qualidade no atendimento durante todo o evento.

6.19.1.4. Equipe técnica e manipulagdo de alimentos: A CONTRATADA devera disponibilizar profissionais capacitados,
inclusive manipuladores de alimentos devidamente treinados em boas praticas de higiene e seguranca alimentar.

6.19.1.5. Equipe Técnica e Recursos Humanos: a CONTRATADA deverd disponibilizar de profissionais capacitados para a
execugao de cada atividade prevista no objeto contratado, no atendimento ao transporte, montagem, preparo, instalacao,
funcionamento, desmontagem, descarte e limpeza final.

6.19.1.6. Os alimentos e bebidas fornecidos no &mbito dos servicos de coffee break, kit lanche e lanche, que ndo forem
consumidos durante a execugdo do evento, permanecerdo sob a posse da CONTRATANTE ao seu término, sendo vedada a
sua retirada pela CONTRATADA.

Requisitos normativos e legais:
6.20. Lei estadual n2 17.928/2012 - dispGe sobre normas suplementares de licitagbes e contratos;

6.21. Lei federal n2 14.133/2021 - Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos da Administragdo Publica, que estabelece normas gerais
de licitagdo e contratagao;

6.22. Decreto Estadual n° 10.207/2023 - regulamenta a Etapa Preparatdria das contrata¢gdes da Administra¢do Publica;
6.23. Decreto Estadual n® 10.212/2023 - institui o Sistema de Logistica do Estado de Goids - SISLOG, na Administragdo Publica;

6.24. Decreto Estadual n® 10.216/2023 - estabelece regras e diretrizes para os agentes publicos que desempenham fung&es essenciais
nos processos de licitagdes e contratagdes publicas;

6.25. Decreto Estadual n® 10.247/2023 - regulamenta a licitacdo na modalidade pregdo, na forma eletrénica.
Requisitos tecnoldgicos:
6.26. No que se refere aos servigos de fornecimento de refei¢Ges:

6.26.1. Equipamentos para conservagao de alimentos: Disponibilizagdo de equipamentos adequados para manutengdo da
temperatura dos alimentos e bebidas (rechauds, estufas, caixas térmicas, refrigeradores ou similares), garantindo a seguranga
alimentar durante o evento;

6.26.2. Controle logistico e operacional: A CONTRATADA devera possuir meios de controle e organizagdo para garantir a entrega
pontual, reposicdo de itens e atendimento conforme demanda, especialmente em fornecimentos continuos ou sob demanda.

Requisitos de Seguranca:

6.27. O objeto contratado deve garantir, no que se refere aos servigos prestados em eventos planejados pela CONTRATANTE, a fixagdo
segura de mobilidrio e estruturas temporarias (mesas, recipientes de alimentos e bebidas, decoragbes, dentre outros).

6.28. O objeto contratado deve garantir a seguranga de todos os participantes, trabalhadores, pessoas envolvidas e do publico em geral,
observando-se as clausulas abaixo, conforme aplicavel..

6.28.1. Os equipamentos, mobilidrios e estruturas utilizados deverao passar por inspegbes periddicas e manutengdo preventiva,
garantindo sua integridade e seguranga durante o uso.

6.28.2. Devera ser realizado um levantamento de riscos especificos do evento, com a implementacdo de medidas mitigadoras para
prevenir acidentes e incidentes.

6.28.3. Os alimentos deverdo ser manipulados conforme boas praticas sanitarias, evitando contaminacdo, deterioragdo ou risco a
saude dos consumidores.

6.28.4. O transporte de alimentos devera ser realizado em condigdes que preservem a integridade, temperatura e higiene dos
produtos.

6.28.5. Manipuladores de alimentos deverdo utilizar equipamentos de protegdo individual adequados (luvas, toucas, aventais),
conforme normas sanitdrias.

6.28.6. A CONTRATADA devera adotar medidas preventivas para evitar riscos de intoxicacdo alimentar ou contaminac¢do cruzada.
Premissas e restrigoes:
6.29. S3o premissas para a presente contratacdo que a empresa contratada, quando aplicavel:

6.29.1. possua experiéncia comprovada na prestagdo de servigos de eventos e/ou fornecimento de alimentagéo institucional;

6.29.2. tenha capacidade operacional compativel com demandas eventuais e continuas;



6.29.3. atenda as normas sanitarias e regulatdrias aplicaveis ao fornecimento de alimentos.
6.30. Constitui restricdo a contratacdo de empresa que ndo comprove capacidade de garantir, quando aplicavel:
6.30.1. qualidade e seguranca alimentar;
6.30.2. regularidade no fornecimento;
6.30.3. atendimento a demandas simultaneas ou sob demanda.
Requisitos de sustentabilidade:

6.31. A licitante deve adotar praticas sustentaveis na execu¢do dos servicos promovendo o uso de materiais reciclaveis ou reutilizaveis
sempre que possivel; o descarte ambientalmente adequado de residuos; a otimizagdo do consumo de energia elétrica e o uso racional
de recursos naturais em alinhamento com os principios da responsabilidade socioambiental.

6.31.1. A licitante devera utilizar o minimo de materiais de plastico descartavel durante a prestagado dos servigos, no transporte e
armazenamento dos materiais, tendo em vista os inimeros problemas que o uso abusivo de plasticos trazem ao meio ambiente.

6.31.2. Além disso, a licitante deve assegurar a destinagdo adequada dos residuos gerados pelos servigos prestados, em
conformidade com a Lei n2 12.305/2010 — Politica Nacional de Residuos Sélidos e com a Resolugdo CONAMA n2 275, de 25 de abril
de 2001.

6.31.3. Adotar praticas que reduzam perdas de alimentos, como planejamento adequado de quantidades.
Da Subcontratagdo:
6.32. N3o serd admitida a subcontratagdo do objeto da presente contratagdo, nos termos abaixo dispostos.

6.32.1. Para o Lote 1, ndo serd admitida a subcontratagao dos servigos de coffee break, buffet e kit lanche, considerando que o
objeto envolve atividades integradas e continuas de preparo, manipulagdo, acondicionamento, transporte, montagem,
distribuicdo e fornecimento de alimentos pereciveis, exigindo controle operacional centralizado, padronizagdo da execugdo,
rastreabilidade dos insumos, observancia rigorosa das normas sanitdrias e pronta responsabilizacdo da CONTRATADA perante a
Administracao. A vedagdo visa assegurar uniformidade na qualidade dos servigos prestados, reduzir riscos sanitarios, evitar falhas
logisticas decorrentes da fragmentac¢do da execugdo e garantir maior eficiéncia na fiscalizagdo contratual.

6.32.2. Para o Lote 2, igualmente n3o sera admitida a subcontratagdo dos servicos de fornecimento de lanches para pequenas
reunides, tendo em vista a necessidade de manutencdo do controle direto sobre a qualidade, conservagao, acondicionamento,
transporte e entrega dos produtos alimenticios, especialmente em demandas institucionais realizadas sob pronta solicitacdo e
com reduzido tempo de resposta. A vedagdo também se justifica pela necessidade de garantir padronizacdo dos itens fornecidos,
seguranca alimentar, regularidade do atendimento e responsabilizagdo direta da CONTRATADA por eventuais inconformidades na
execugao.

6.32.3. A vedagdo a subcontrata¢do decorre das caracteristicas especificas do objeto contratado, ndo representando restrigdo
indevida a competitividade, uma vez que os servigos licitados sdo ordinariamente executados de forma direta por empresas do
ramo alimenticio e de eventos, plenamente aptas a execugdo integral do objeto sem necessidade de conjugac¢do operacional com
terceiros.

Garantia da contratagao
6.33. Ndo haverd exigéncia de garantia contratual da execugdo.
Obrigacdes pertinentes a Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais (LGPD)

6.34. As partes deverdo cumprir a Lei n2 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que tenham
acesso em razdo da licitagdo ou da contratagdo, a partir da apresentagdo da proposta no certame, independentemente de declaragdo ou
de aceitagdo expressa.

6.35. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com
os principios do art. 62 da LGPD.

6.36. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipdteses permitidas em Lei.

6.37. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de suboperacdo firmados ou que
venham a ser celebrados pelo Contratado.

6.38. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do Contratado elimina-los, com exce¢do das hipoteses
do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentagao para fins de comprovagdo do
cumprimento de obrigacGes legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigagdes.

6.39. E dever do Contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.

6.40. O Contratado deverd exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente cldusula, permanecendo
integralmente responsavel por garantir sua observancia.

6.41. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o Contratado atender prontamente
eventuais pedidos de comprovagdo formulados.

6.42. O Contratado deverd prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer informagdes acerca dos
dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.



6.43. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a armazenar dados
pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD, art.
37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou
abusos. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a reutilizagdo desses dados
pela Administragdo nas hipdteses previstas na LGPD.

6.44. O presente instrumento esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando
indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD, por meio de opinides técnicas ou recomendacgdes, editadas na forma da
LGPD.

6.45. Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a autoridade nacional.
Tépico 7 - MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

7. 0 objeto contratado deverd ser entregue ou prestado mediante o cumprimento das seguintes condig¢Ges:

7.1. DisposigOes gerais

7.1.1. A execugao dos servigos serd iniciada mediante o recebimento da Ordem de Servigo ou Fornecimento, emitida pelo Gestor
e/ou Fiscal do Contrato, contendo as especificagcdes, quantitativos, prazos, local e demais condi¢cdes necessarias a execucio.

7.1.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o prazo ou cronograma de execugao sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, devendo tais circunstancias serem formalmente registradas por meio
de apostilamento.

7.1.3. Caso ndo seja possivel a execu¢do na data ou prazo determinados, a CONTRATADA devera comunicar formalmente as
razes respectivas no prazo maximo de até 24 (vinte e quatro) horas contadas do recebimento da Ordem de Servigo, para analise
de eventual prorrogagao, ressalvadas as hipoteses de caso fortuito ou forga maior.

7.2. No que se refere ao Lote 1 — Coffee break, buffet e kit lanche
Prazo e solicitagao

7.2.1. As Ordens de Servigo serdo emitidas com antecedéncia minima de 4 (quatro) dias corridos da data de realizagdo do evento,
contendo todas as informagdes necessarias a execugao, incluindo a determinagdo de quais itens deverdo integrar o servigo,
conforme tabela do item 4.1.1. deste Termo de Referéncia.

7.2.1.1. Em situagOes extraordinarias, a CONTRATANTE mantém a prerrogrativa de produzir Ordens de Servigo com
antecedéncia menor que a disposta na clausula 7.2.1.

7.2.1.2. O cardapio a ser servido para o buffet de almogo ou jantar deverd ser previamente aprovado pela CONTRATANTE
em todas as vezes quando da emissdo da ordem de servigo.

7.2.1.3. Os peixes deverdo ser escolhidos entre os seguintes: salmao, robalo, pescada amarela ou preparado de peixe do
tipo "bacalhau" e deverdo ser apresentados sem espinhos, sobretudo os que possam vir a causar incidentes e/ou dissabores
diversos com os presentes no evento.

7.2.1.4. As carnes de frango, bovinas e caprinas a serem ofertadas deverdo estar desossadas, além de ter origem certificada
e qualidade premium.

7.2.1.5. A temperatura dos acompanhamentos quentes devera ser mantida durante todo o evento.
7.2.1.6. A temperatura dos itens frios deverd ser mantida durante todo o evento.

7.2.1.7. A contratante se vé livre para solicitar o comprovante de origem dos produtos ofertados, sobretudo as carnes e
peixes, em vias de se garantir que satisfazem este Termo de Referéncia.

7.2.2. Os servigos deverdo ser prestados na data e horério definidos na Ordem de Servigo, considerando a natureza eventual e
programada do objeto.

Local de prestagdo

7.2.3. Os servigos serdo prestados preferencialmente na sede da Secretaria de Estado da Infraestrutura, localizada no Edificio The
Prime Tamandaré Office, R. 5, 691 305 - St. Oeste, Goiania - GO, 74115-060, podendo, entretanto, ocorrer em outros locais no
municipio de Goidnia ou em sua Regido Metropolitana.

Dinamica de execugdo

7.2.5. Os produtos deverdo ser acondicionados em embalagens apropriadas, garantindo integridade, higiene e seguranca
alimentar.

7.2.6. A conferéncia da quantidade, qualidade e conformidade ocorrera no ato da entrega, podendo haver recebimento ou
rejeicdo total ou parcial, com exigéncia de regularizagdo imediata, sob pena de caracterizagdo de inexecugdo contratual.

7.2.6.1. Para os equipamentos, utensilios e demais itens acessorios associados a execug¢do dos servigos, cujos eventuais
defeitos prejudiquem logistica, funcional ou esteticamente a realizagdo do evento, a CONTRATADA devera providenciar sua
substituigdo no prazo maximo de 1 (uma) hora, as suas expensas.

7.2.7. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade, no momento da entrega, ndo podera ser inferior a metade do prazo
total recomendado pelo fabricante.



7.3. No que se refere ao Lote 2 — Lanches para pequenas reuniées
Forma de solicitagao

7.4.1. As solicitagdes serdo realizadas por meio de Ordem de Servigo, encaminhada via e-mail ou outro meio formal, contendo
descricdo, quantitativos, local e horarios de entrega.

7.4.1.1. As Ordens de Servigo serdo emitidas com antecedéncia minima de 2 (dois) dias corridos da data de realiza¢do do
evento, contendo todas as informagdes necessarias a execugdo.

7.4.2. Poderdo ser emitidas multiplas Ordens de Servigo, conforme a demanda da CONTRATANTE.
Local e periodicidade

7.4.3. As entregas ocorrerdo, preferencialmente, na sede da Secretaria da Infraestrutura, localizada no Edificio The Prime
Tamandaré Office, R. 5, 691 305 - St. Oeste, Goiania - GO, 74115-060, podendo, entretanto, ocorrer em outros locais no municipio
de Goiania ou em sua Regido Metropolitana.

7.4.4. O fornecimento tera carater continuo e podera ocorrer diariamente, inclusive em finais de semana e feriados.
Dinamica de execugao

7.4.5. A CONTRATADA deverd entregar os itens conforme especificado, acompanhados de documento contendo descri¢do,
quantitativos e valores.

7.4.6. As entregas deverdo ocorrer nos horarios definidos, podendo ser realizadas em um ou mais momentos por dia.
7.4.7. Os produtos deverdo ser acondicionados adequadamente, garantindo integridade e qualidade.
7.4.8. N3o serdo admitidas alteragGes nos itens solicitados sem prévia autorizagdo da CONTRATANTE.

7.4.9. Os servicos serao recebidos e avaliados no ato da entrega, podendo haver rejei¢ao total ou parcial, com substituicao
obrigatdria no prazo maximo de 1 (uma) hora.

7.4.10. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade devera observar, no minimo, metade do prazo total recomendado
pelo fabricante.

Controle e avaliagdo

7.5. A execugdo serd acompanhada e fiscalizada pela CONTRATANTE, que verificara a conformidade dos servigos com as especificagcdes
contratuais.

7.6. A avaliagdo da qualidade serd realizada com base no Instrumento de Medigdo de Resultados (IMR), podendo ensejar glosas
proporcionais em caso de descumprimento.

7.6.1. INDICE DE MEDICAO DE RESULTADOS (IMR):

TABELA |
Grau de Relevancia Correspondéncia
1 Glosa de 2 % sobre o valor da Ordem de Servigo
2 Glosa de 3 % sobre o valor da Ordem de Servigo
3 Glosa de 4 % sobre o valor da Ordem de Servigo
TABELA Il
Ocorréncia Correspondéncia

Lote 1 - Fornecimento de porgGes por pessoa inferiores ao

minimo determinado no item 4.1.1. deste Termo de 3
Referéncia

Lotes 1 e 2 - Atraso na reposi¢do de itens recusados pela )

CONTRATANTE no momento do recebimento
Lotes 1 e 2 - Fornecimento de produto com qualidade

inferior ao contratado ou diverso do caracterizado em 2
contrato.

Lotes 1 e 2 - N3o entrega no prazo, forma e/ou local 3

acordado.

I nate 1 - Farnerimeantn de mnhilia/aniiinamentnc ram
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qualidade inferior ao padrdo para o evento.

Tépico 8 - MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
Responsabilidade do Fornecedor

8.1. N3o obstante o Fornecedor ser o Unico responsdvel pela entrega do objeto ou prestagdo de servi¢o, a Administracdo se reserva no
direito de exercer a mais ampla e completa fiscalizagdo sobre o fornecimento ou prestacdo de servigo, nos termos da legislagdo aplicavel.

8.2. O Fornecedor serd responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros em razdo da execugdo do
contrato, e ndo excluird nem reduzird essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pela Administragdo.

Comunicagdo

8.3. As comunicagdes entre o 6rgdao ou entidade e o Fornecedor serdo realizadas por escrito, admitindo-se o uso de notificagdo ou
mensagem eletronica registrada no sistema SISLOG destinada a esse fim, realizadas pelo Gestor do Contrato, ou seu respectivo
substituto, formalmente designado.

Reunido inicial do contrato

8.4. ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa
Fornecedora para reunido inicial para apresenta¢do do Plano de Gestdo do Contrato, que conterad informagdes acerca das obrigagdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo do
Fornecedor, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

Registro de Ocorréncias

8.5. Serdo registradas todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descricdo do que for necessdrio para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

Gestao e fiscalizagdao do contrato

8.6. O contrato sera acompanhado pelo Gestor e Fiscal do Contrato, ou seus respectivos substitutos, formalmente designados nos
termos do Decreto estadual n° 10.216, de 14 de fevereiro de 2023, responsaveis pela fiscalizagdo, acompanhamento e verificagdo da
perfeita execugdo contratual, em todas as fases até a finaliza¢do do contrato.

8.7. O Gestor do contrato coordenard a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato e serd responsavel pela
comunicagdo com representantes do Fornecedor, nos termos do art. 22 do Decreto estadual n® 10.216, de 14 de fevereiro de 2023.

8.8. O Gestor do contrato coordenara as atividades relacionadas a fiscalizagao técnica, administrativa e setorial, aos atos preparatdrios a
instrucdo processual e encaminhard a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos relativos
a alteragdo, prorrogacdo ou rescisdao contratual ou para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de
aplicagdo de sangdes.

Fiscalizagdo Técnica

8.9. O Fiscal Técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes estabelecidas no
contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo, segundo suas atribuicdes descritas no art. 23 do Decreto
estadual n° 10.216, de 14 de fevereiro de 2023.

8.10. O Fiscal Técnico acompanhara o contrato com o objetivo de avaliar a execugdo do objeto nas condigGes contratuais e, se for o caso,
aferir se a quantidade, a qualidade, o tempo e o0 modo da prestagdo ou da execugao do objeto estdo compativeis com os indicadores
estabelecidos no edital para o pagamento, com possibilidade de solicitar o auxilio ao Fiscal Administrativo ou Setorial, e ainda informar
ao gestor do contato, em tempo habil, a ocorréncia relevante que demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua
competéncia ou a existéncia de riscos quanto a conclusdo da execugdo do objeto contratado que estdo sob sua responsabilidade.

Fiscalizagao Administrativa

8.11. O Fiscal Administrativo do contrato acompanhara os aspectos administrativos contratuais quanto as obrigacGes previdenciarias,
fiscais e trabalhistas e ao controle do contrato no que se refere a revisdes, reajustes, repactuacdes e providéncias nas hipdteses de
inadimplemento, segundo suas atribui¢Ges descritas no art. 24 do Decreto estadual n® 10.216, de 14 de fevereiro de 2023.

Verificagdo da manutengao das condi¢es de habilitagao do Fornecedor

8.12. O Fornecedor devera manter, durante toda a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as obriga¢bes por ele assumidas,
todas as condigGes exigidas para a habilitagdo na licitagdo, ou para a qualificagdo, na contratagao direta.

8.13. Constatando-se a situagdo de irregularidade do Fornecedor, o Gestor deverd notificar o Fornecedor para que, no prazo de 05
(cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, por motivo justo e a critério da Administra¢do.

8.14. N3o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Administracdo deverd adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual por meio de processo administrativo, assegurado ao Fornecedor o contraditério e a ampla defesa.

8.15. Havendo a efetiva execugdo do objeto durante o prazo concedido para a regularizagdo, os pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato.

Obrigacoes da CONTRATADA:

8.16. A CONTRATADA deve cumprir todas as obrigagdes constantes neste termo de referéncia/edital, seus anexos e sua proposta,



assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do objeto e, ainda:

8.17. Executar o objeto em perfeitas condi¢Ges, conforme especificagdes, prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus
anexos;

8.18. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do
Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990);

8.19. Reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de Referéncia, os servigos com defeitos;

8.20. Comunicar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da execugdo dos servigos, 0s
motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagdo;

8.21. Manter, durante toda a execugao do contrato, em compatibilidade com as obriga¢Ges assumidas, todas as condi¢des de habilitagao
e qualificagdo exigidas na contratagdo;

8.22. Indicar preposto para representd-la durante a execug¢do do contrato.
8.23. Responder pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais e tributarios, resultantes da execugdo do contrato.

8.24. Assumir inteira responsabilidade pela execugdo do contrato e efetud-los de acordo com as especificagdes constantes da proposta
e/ou instrucdes do contrato;

8.25. Promover a destinacdo final ambientalmente adequada, sempre que a legislagdo assim o exigir, como nos casos de pneus, pilhas e
baterias, etc.

Comunicagao

8.26. As comunicag0es entre o 6rgdo ou entidade e o Fornecedor serdo realizadas por escrito, admitindo-se o uso de notificagdo ou
mensagem eletrOnica registrada no sistema SISLOG destinada a esse fim, realizadas pelo Gestor do Contrato, ou seu respectivo
substituto, formalmente designado.

Obrigacdes da CONTRATANTE
8.27. Receber o objeto no prazo e condi¢Ges estabelecidas no Edital e seus anexos;

8.28. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos servigos executados provisoriamente com as especificacdes
constantes neste termo de referéncia/edital e da proposta, para fins de aceitagdo e recebimento definitivo;

8.29. Comunicar a CONTRATADA, por escrito, sobre imperfei¢Ges, falhas ou irregularidades verificadas no servigo executado, para que
seja reparado ou corrigido;

8.30. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da CONTRATADA, através de comissdo/servidor especialmente designado;

8.31. Efetuar o pagamento a CONTRATADA no valor correspondente ao servigo executado, no prazo da forma estabelecida neste termo
de referéncia/edital e seus anexos;

8.32. A Administragdo da SEINFRA ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela CONTRATADA com terceiros, ainda que
vinculados a execugdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da CONTRATADA, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

Tépico 9 - CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
O objeto contratado sera recebido nas seguintes condigdes:
Recebimento do objeto
9.1. Disposicoes gerais
9.1.1. O recebimento do objeto dar-se-a em duas etapas: provisorio e definitivo, conforme disposto neste Termo de Referéncia.

9.1.2. O recebimento provisério ou definitivo ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pelos prejuizos decorrentes da
incorreta execugao do contrato.

9.1.3. Na hipdtese de o recebimento definitivo ndo ser realizado no prazo fixado sem qualquer comunicagdo a CONTRATADA,
reputar-se-a como realizado, consumando-se automaticamente no dia do esgotamento do prazo.

9.1.4. No caso de controvérsia sobre a execu¢do do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o
disposto no art. 143 da Lei n? 14.133/2021, devendo a CONTRATADA ser comunicada para emissdo de nota fiscal relativa a parcela
incontroversa, para fins de liquidagdo e pagamento.

9.1.5. O prazo para solugdo, pela CONTRATADA, de inconsisténcias na execuc¢do do objeto ou de saneamento da nota fiscal,
verificados pela Administragdo durante a andlise prévia a liquidagdo da despesa, ndo sera computado para fins de recebimento
definitivo.

9.2. No que se refere ao Lote 1 — Coffee break, buffet e kit lanche

9.2.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente pelo gestor do contrato no momento da montagem e disponibilizacdo dos
itens, mediante verificagdo do cumprimento das exigéncias deste Termo de Referéncia.

9.2.2. O recebimento definitivo sera realizado pelo Fiscal e/ou Gestor do Contrato, no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas apds



a execugao do servico, mediante termo detalhado que comprove o atendimento das exigéncias contratuais.

9.2.3. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, por igual periodo, mediante justificativa,
guando houver necessidade de diligéncias para afericdo da conformidade dos servigos.

9.3. No que se refere ao Lote 2 — Lanches para pequenas reuniées

9.3.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou
instrumento equivalente, pelo fiscal do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagdes
deste Termo de Referéncia e da proposta.

9.3.2. O recebimento definitivo sera realizado pelo Fiscal do Contrato no prazo de até 1 (um) dia contado do recebimento
provisdrio, apds verificagdo da qualidade e quantidade dos itens fornecidos, mediante termo de recebimento definitivo.

9.3.3. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, por igual periodo, mediante justificativa,
guando houver necessidade de diligéncias para afericdo da conformidade dos itens.

9.3.4. O mero recebimento fisico dos produtos, com assinatura de canhoto de nota fiscal ou documento equivalente, ndo
caracteriza recebimento provisério ou definitivo, que somente se dard mediante avaliagdo formal pelo fiscal do contrato.

Prazo para corregdo de defeitos

9.5. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 1 (uma) hora, a contar da
notificagdo do Fornecedor, as suas custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

Atesto da execugdo do objeto

9.6. Recebida a nota fiscal ou documento de cobrancga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias para fins de atesto da execug¢do do
objeto, na forma deste Tépico, nos termos do art. 42 do Decreto estadual n° 9.561, de 21 de novembro de 2019.

9.7. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impeca a liquidagao da
despesa, 0 prazo para atesto ou liquidagdo ficard sobrestado até que o Fornecedor providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o
prazo apds a comprovacgdo da regularizagado da situagdo, sem 6nus a Administragdo.

9.8. Nenhum pagamento sera efetuado ao Fornecedor enquanto perdurar pendéncia na apresentac¢do da nota fiscal ou instrumento de
cobrancga equivalente.

9.9. O prazo de atesto da execuc¢do do objeto serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, no caso de
contratagdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei federal n? 14.133,
de 01 de abril de 2021.

9.9.1. A nota fiscal ou fatura ainda devera ser acompanhada pelos seguintes documentos:

Fundo de Garantia por Tempo de Servigo - FGTS;

Certiddo Conjunta de Débitos Federais;

Débitos Trabalhistas;

Tributos Estaduais - SEFAZ/GO;

Tributos Municipais - Goiania;

Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgos e Entidades Estaduais - CADIN.

9.10. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovagdo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao Cadastro Unificado de Fornecedores do Estado — CADFOR.

9.10.1. O Fornecedor que estiver em situacdo de irregularidade junto ao CADFOR devera entregar juntamente com a nota fiscal ou
documento de cobranga equivalente, os documentos que porventura estiverem vencidos para fins de atualizagdo pelo CADFOR.

9.11. A equipe de fiscalizagdo do contrato realizard consulta ao CADFOR, bem como no Cadastro de Inadimplentes — CADIN estadual,
para verificar a manutengao das condi¢Ges de habilitagdo.

9.11.1. Caso seja constatado que o Fornecedor esteja em situagdo de irregularidade perante o CADFOR, este sera notificado por
escrito para, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, encaminhar ao Gestor do Contrato os documentos que porventura estiverem
vencidos, ou, no mesmo prazo, apresentar sua defesa.

9.11.2. Caso seja constatado que o Fornecedor esteja em situagdo de irregularidade perante o CADIN estadual, este serd
notificado por escrito para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularizar sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresentar sua defesa.

9.11.3. Os prazos referidos neste item poderdo ser prorrogados uma vez, por igual periodo, a critério da Administracdo.

9.11.4. N3do havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Administragdo comunicara a Controladoria-
Geral do Estado a inadimpléncia do Fornecedor.

9.11.5. Persistindo a irregularidade, a Administragao devera adotar as medidas necessarias a rescisdo dos contratos em execugao,
assegurado o contraditdrio e a ampla defesa, por meio de processo administrativo a ser instaurado.

9.11.6. Se o Fornecedor n3o regularizar sua situagdo no CADFOR e/ou no CADIN, e havendo a efetiva prestagdo dos servigos ou o
fornecimento dos bens, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo contratual, salvo nas
hipéteses em que houver indicios das infragSes administrativas previstas na Lei federal n? 14.133, de 01 de abril de 2021, caso em
gue a retengdo dos créditos nao excedera o limite dos prejuizos causados a Administragdo.



9.12. O Gestor do Contrato devera disponibilizar a nota fiscal, com seu respectivo atesto, ao setor financeiro, em até 5 (cinco) dias apds
o atesto.

Liquidagao da Despesa

9.13. O registro da liquidagdo da despesa no Sistema de Programacado e Execu¢do Orgamentaria e Financeira — SIOFINET devera ser
realizado pelo setor financeiro em até 15 (quinze) dias apds o atesto da execugdo do objeto.

9.14. Para fins de liquidagdo, o setor financeiro devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente apresentado
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

o prazo de validade e a data da emissao;

os dados do contrato e do érgao ou entidade da Administracao;
o periodo respectivo de execugdo do contrato;

o valor a pagar;

eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis;
descri¢do do objeto com marca e modelo;

quantitativo;

valor unitario;

valor total; e

respectiva Fonte de Recursos.

Prazo de Pagamento

9.15. O pagamento sera realizado de forma Pontualmente, de acordo com a frequéncia de emissdo da Ordem de Servico/Fornecimento,
no valor proporcional aos quantitativos demandados e efetivamente executados no periodo.

9.16. O pagamento do objeto devera ser realizado até 30 (trinta) dias apds o atesto da nota fiscal e emissdo do Termo de Recebimento
Definitivo pelo Gestor do Contrato, nos termos deste Tdpico, respeitada a ordem cronoldgica conforme Decreto estadual n® 9.561, de 21
de novembro de 2019.

9.17. A Administragcdo somente efetuard o pagamento a proponente vencedora referente as Notas Fiscais ou documento de cobranga
equivalente, estando vedada a negociagdo de tais titulos com terceiros.

9.18. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
Fornecedor.

9.18.1. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

9.18.2. Nos contratos de prestagdo de servicos com regime de dedicagdo exclusiva de mao de obra, a constatagdo de
irregularidade no pagamento das verbas trabalhistas, previdencidrias ou relativas ao Fundo de Garantia do Tempo de Servigo —
FGTS ndo impede o ingresso do crédito na ordem cronoldgica de exigibilidade, e a unidade contratante pode reter parte do
montante devido ao Fornecedor, limitada a retengdo ao valor do débito verificado.

9.19. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributdria prevista na legislagao aplicavel.

9.19.1. A Contratante, ao efetuar o pagamento a Contratada, fica obrigada a proceder a reten¢do do Imposto de Renda (IR) ao Estado
de Goias com base na Instrucdo Normativa RFB n2 1.234, de 11 de janeiro de 2012, e alteracGes posteriores.

9.20. O Fornecedor regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006,
nao sofrerd a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuigbes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentagcdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido
previsto na referida Lei complementar.

Reajuste em caso de atraso no pagamento

9.21. Ocorrendo atraso no pagamento em que o Fornecedor n3do tenha de alguma forma concorrido para a mora, os valores devidos ao
Fornecedor serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicacdo do indice de corre¢do monetdria. Os encargos moratérios pelo atraso no pagamento serao calculados pela seguinte férmula:

EM=NxVpx(l/365)

Onde:

EM = Encargos moratdrios a serem pagos pelo atraso de pagamento;

N = Numeros de dias em atraso, contados da data limite fixada para pagamento e a data do efetivo pagamento;
Vp = Valor da parcela em atraso;

I = IPCA anual acumulado (indice de Precos ao Consumidor Ampliado do IBGE)/100.

Do reajuste do contrato

9.22. Os pregos serdo fixos e irreajustdveis pelo periodo de 1 (um) ano contados da data do orgamento estimado. Apds este periodo sera
utilizado o IPC-A (IBGE) como indice de reajustamento.

Tépico 10 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

10.1. Critério de Julgamento Menor Preco




10.2. Forma de adjudicacao Por Lote

10.3. Participagao de empresas reunidas em

.. nao é admitida a participagdo de empresas reunidas em consorcio
consarcio

10.4. Prazo de validade das propostas 60 dias

Tratamento diferenciado para microempresas e empresas de pequeno porte

10.5. Na presente contratacdo sera concedido tratamento diferenciado e simplificado as microempresas e empresas de pequeno porte,
objetivando a promogdo do desenvolvimento econémico e social no dmbito municipal e regional, a ampliacdo da eficiéncia das politicas
publicas e o incentivo a inovagdo tecnoldgica, em observancia a Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006, e demais
dispositivos legais aplicaveis, conforme disposi¢Ges abaixo.

10.5.1. Para o Lote 1, ndo sera aplicada reserva de cotas para microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art.
49, inciso lll, da Lei Complementar n2 123/2006, considerando que o objeto possui natureza integrada e operacionalmente
indivisivel, envolvendo servigos continuos e interdependentes de coffee break, buffet e kit lanche, cuja fragmentagdo podera
comprometer a padronizagdo da execugdo, o controle sanitdrio, a logistica de fornecimento, a uniformidade da prestagdo dos
servicos e a adequada fiscalizagdo contratual. Ademais, o valor estimado do lote ultrapassa o limite previsto no art. 48, inciso |, da
referida Lei Complementar para realizagdo de licitagdo exclusiva destinada a participagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte.

10.5.2. Para o Lote 2, a disputa sera realizada exclusivamente entre microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do
art. 48, inciso |, da Lei Complementar n2 123/2006, considerando que o valor estimado do lote é inferior ao limite legal
estabelecido para licitagdes exclusivas. Em razdo disso, ndo se aplica a reserva de cotas prevista no art. 48, inciso lll, da referida Lei
Complementar.

10.6. Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte, serd
assegurado o prazo de até 5 (cinco dias Uteis), prorrogdveis por igual periodo, a critério da Administragdo, para a regularizagdo da
documentacgado, contados do momento em que o proponente for declarado vencedor do certame.

10.7. A ndo-regularizagdo da documentagdo no prazo acima implicard decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das san¢des
previstas na Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021, sendo facultado a Administragdo convocar os Fornecedores remanescentes, na
ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitagdo.

10.8. A disputa exclusiva para microempresa e empresa de pequeno porte, na forma da Lei complementar n2 123, de 14 de dezembro de
2006, serd aplicada conforme previsto na Planilha de Quantitativo e Valores contida no Tépico 3 deste Termo de Referéncia.

Exigéncias de habilitagao

10.9. A documentagdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econdmico-financeira, nos termos dos arts. 62
a 70 da Lei federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021, podera ser substituida pelo Certificado de Registro Cadastral — CRC, do Cadastro
Unificado de Fornecedores do Estado de Goias — CADFOR, conforme orientagbes gerais disponiveis no link: https://sislog.go.gov.br/.

10.10. Além da documentagdo prevista para homologagdo do cadastro do fornecedor, para fins de comprovagdo da Qualificagdo
EconOdmico-Financeira, é exigido o Balango Patrimonial, Demonstracdo de Resultado de Exercicio e demais demonstracdes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais.

10.10.1. A regular situagdo financeira sera comprovada através dos indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e
Solvéncia Geral (SG) iguais ou superiores a 1 (um) calculados através das seguintes fomulas;

LG = AC+RLP = Ativo Circulante + Realizdvel a Longo Prazo

PC + PNC Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

SG = AT = Ativo Total

PC + PNC Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

LC = AC = _Ativo Circulante

PC Passivo Circulante

10.10.1.1. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral
(LG), Solvéncia Geral (SG) ou Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagdocapital minimo QU
patriménio liquido minimo de 10% do RS 319.466,90.

10.10.2. No caso de compras para entrega futura e na execugdo de obras e servicos, a licitante devera comprovar que possui
capital minimo ou de patriménio liquido minimo equivalente a até 10% (dez por cento) de RS 319.466,90, observados,
cumulativamente, os indices de regularidade financeira previstos no item 10.10.1.

10.10.3. O atendimento dos indices econdmicos devera ser atestado mediante declaragdo assinada por profissional habilitado da area
contabil, a ser apresentada pelo licitante.

10.10.4. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias de habilitagdo e poderdo
substituir os demonstrativos contdbeis pelo balango de abertura.




10.10.5. Os documentos referidos no item 10.10. limitar-se-3o ao uUltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha
menos de 2 (dois) anos e deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissdo da
Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

10.11. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste topico devera ser atestado mediante declaragdo assinada por profissional
habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

10.12. As microempresas ou empresas de pequeno porte, em licitagdes referentes a fornecimento de bens para pronta entrega ou

locacdo de materiais, ficam dispensadas de apresentar o Balango Patrimonial previsto no item 10.10. por determinacdo do artigo 2-A
do Decreto n? 7.466, de 18 de outubro de 2011:

Art. 292-A Na habilitagdo em licitagdes referentes a fornecimento de bens para pronta entrega ou locagdo de
materiais, ndo serd exigida de microempresa ou empresa de pequeno porte a apresenta¢éo de balango
patrimonial do ultimo exercicio social. (Acrescido pelo Decreto n? 7.804, de 20- 02-2013)

10.12.1. As microempresas e empresas de pequeno porte para usufruir do beneficio que dispGe o artigo 2-A do Decreto n2? 7.466, de 18
de outubro de 2011 , devem enviar Declaragdo de Isengdo do Balango Patrimonial, assinada pelo responsavel legal da empresa ou
representante com poderes outorgados para os fins de celebrar contrato, acompanhado do instrumento de procuragado.

10.13. Caso no corpo das certiddes exigidas ndo conste o seu prazo de validade, sera considerado o prazo de90 (noventa) dias, contado
da data de sua emissao.

Qualificagdo técnica minima exigida

10.14. A empresa devera apresentar, no minimo, 01 (um) atestado/declara¢do fornecido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, comprovando que o Fornecedor ja forneceu equipamento compativel com o licitado ou prestou servigo, de forma satisfatéria. O
atestado/declaracdo deverd conter, no minimo, o nome da empresa/drgédo contratante e o nome e assinatura do responsavel.

10.14.1. Para o Lote 1, serd exigida comprovagao de execugdo de servigos analogos em montante correspondente a, no minimo,
RS 77.841,90.

10.14.2. Para o Lote 2, serd exigida comprovagdo de execugdo de servigos analogos em montante correspondente a, no minimo,
RS 16.292,40.

10.15. A titulo de comprovacdo da qualificagdo técnica, o Fornecedor deve comprovar ainda:

10.15.1. Para os Lotes 1 e 2: Alvara de funcionamento emitido pelo 6rgdo da Vigilancia Sanitaria da sede da licitante e Certiddo de
Registro e Quitagdo expedida pelo Conselho Regional de Nutrigdo, nos termos do alinea b), pardgrafo Unico do art. 18 do Decreto
84.444, de 30 de janeiro de 1980, comprovantdo a especializagdo da CONTRADADA e o atual quadro de nutricionistas
responsaveis técnicos.

Visita técnica facultativa

10.16. O Fornecedor podera vistoriar o local onde serdo entregues os bens e/ou executados os servigos até o ultimo dia util anterior a
data fixada para abertura da sessdo publica, com o objetivo de inteirar-se das condigdes e grau de dificuldade, mediante prévio
agendamento de horario pelo telefone (62) 98109-6124, limitada a realizagdo da vistoria a um interessado por vez.

10.17. O registro dessa Vistoria serd formalizado através do ANEXO — MODELO DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA, que devera se
assinado por um representante da empresa e outro da Administragao.

10.18. Tendo em vista a faculdade da realizagdo da vistoria, os Fornecedores ndo poderdo alegar o desconhecimento das condigdes e
grau de dificuldade existentes como justificativa para se eximirem das obriga¢Ges assumidas ou em favor de eventuais pretensdes de
acréscimos de pregos em decorréncia da execugdo do objeto deste Termo de Referéncia. Caso opte por ndo realizar a vistoria nos locais
e instalagOes referentes a este objeto, devera ser preenchido e assinado, pelo representante da empresa, o documento conforme
ANEXO - MODELO DE TERMO DE DISPENSA DE VISITA TECNICA.

10.19. A visita tem a fungdo de garantir, dessa forma, que o Fornecedor tenha pleno conhecimento da natureza e do escopo do projeto,
dos servigos e dos fornecimentos, das condigdes topograficas, hidroldgicas e climaticas que possam afetar sua execugdo; e dos materiais
necessarios para que sejam utilizados durante a construgdo e dos acessos aos locais onde serdo executados os servigos.

Dos consorcios

10.20. N3o sera admitida a participagdo de empresas reunidas em consorcio na presente contratagdo, tendo em vista que o objeto
licitado possui natureza comum e execugao operacional amplamente disponivel no mercado, ndo demandando grau de complexidade
técnica, financeira ou estrutural que justifique a conjugacdo de esforgos entre empresas. Os servigos de fornecimento de coffee break,
buffet, kit lanche e lanches para pequenas reunides sdo ordinariamente prestados por empresas do ramo alimenticio e de eventos,
existindo ampla competitividade e numero suficiente de fornecedores aptos a execugdo integral do objeto. Ademais, a vedagdo a
participagdo em consoércio visa preservar a eficiéncia da gestdo e fiscalizagdo contratual, evitar dificuldades na apuragdo de
responsabilidades, reduzir riscos de fragmentagdo operacional e assegurar maior celeridade na execugdo dos servigos, especialmente
considerando o cardter continuo, sob demanda e de pronta resposta das solicitagdes da CONTRATANTE. Assim, a medida mostra-se
compativel com os principios da eficiéncia, economicidade e interesse publico, nos termos da Lei n® 14.133/2021.

Tépico 11 - INFRAGOES E SANCOES

11.1. A inexecugdo total ou parcial do contrato, ou o descumprimento de qualquer dos deveres elencados no contrato, sujeitara a



Contratada, garantida a prévia defesa, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as penalidades de:

a) Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto da

contratacao;

b) Multa (infragdes previstas na Lei n® 14.133/2021):

QUADRO DE MULTAS - Nao conformidades
PERIODO DE
ITEM DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE APLICACAO DA REINCIDENCIA MULTA
PENALIDADE
Dar causa a inexecugdo parcial do contrato _ Acréscimo de 50% do .

1 Imediatamente valor a cada 2% (dois por cento) do
Exemplo: nédo prestar o servico integralmente, oferecendo  |apés a ocorréncia reincidénci valor do Contrato
apenas parte dos itens previstos na Ordem de Servigo eincidencia
Dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave . Acréscimo de 50% do .

R . E P . 9 . & Imediatamente ? 5% (cinco por cento)

2 dano a Administracdo, ao funcionamento dos servicos . a valor a cada

L . . apos a ocorréncia A do valor do Contrato
publicos ou ao interesse coletivo reincidéncia
. Acréscimo de 50% do .
. o Imediatamente 5% (cinco por cento)
3 Dar causa a inexecugdo total do contrato X ~_ . |valoracada
apods a ocorréncia reincidéncia do valor do Contrato
Imediatamente Acréscimo de 50% do |0,5% (cinco décimos
4 Deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame X ~_ . |valoracada por cento) do valor do
apds a ocorréncia e
reincidéncia Contrato
~ - . Acréscimo de 50% do

5 N3do manter a proposta, salvo em decorréncia de fato Imediatamente valor a cada ’ 1% (um por cento) do
superveniente devidamente justificado apods a ocorréncia reincidéncia valor do Contrato
Nao celebrar o contrato ou nao entregar a documentagao . Acréscimo de 50% do

. N Imediatamente 1% (um por cento) do

6 exigida para a contratagao, quando convocado dentro do . A valor a cada

. apos a ocorréncia A valor do Contrato
prazo de validade de sua proposta reincidéncia
. ~ . Acréscimo de 50% do .

7 Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do Imediatamente valor a cada ? 2% (dois por cento) do
objeto da licitagdo sem motivo justificado apods a ocorréncia reincidéncia valor do Contrato
Apresentar declaragdo ou documentagdo falsa exigida para . Acréscimo de 50% do .

P ¢ ~ ¢ g P Imediatamente ) 5% (cinco por cento)

8 o certame ou prestar declaragao falsa durante a licitagdo ou X ~_ . |valoracada

N apods a ocorréncia A do valor do Contrato
a execugdo do contrato reincidéncia
. . o . Acréscimo de 50% do .

9 Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execu¢do |Imediatamente valor a cada ? 5% (cinco por cento)

do contrato apods a ocorréncia reincidéncia do valor do Contrato
A . Acréscimo de 50% do .

10 Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de Imediatamente valor a cada ? 5% (cinco por cento)

qualquer natureza apods a ocorréncia reincidéncia do valor do Contrato
. . . L . Acréscimo de 50% do .

11 Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da Imediatamente valor a cada 5% (cinco por cento)

licitagdo apods a ocorréncia reincidéncia do valor do Contrato
. . . . . Acréscimo de 50% do .

12 Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lein? 12.846, de 12 |Imediatamente valor a cada ? 5% (cinco por cento)

de agosto de 2013 apds a ocorréncia reincidéncia do valor do Contrato

11.2. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com a Administragdo, pelo prazo de até 2 (dois) anos.

11.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punigdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera

concedida sempre que a Contratada ressarcir a Administragao pelos prejuizos causados.

11.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdées.

11.5. Também ficam sujeitas as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento de contratar e de declaracdo de inidoneidade,
previstas acima, as empresas ou profissionais que, em razdo do presente contrato:

b) tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;

a) tenham sofrido condenagdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de tributos;

c) demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

11.6. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditério e a
ampla defesa observando-se o procedimento previsto na Lei n? 14.133/21, e subsidiariamente na Lei n2 9.784/99.



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2011-2014/2013/Lei/L12846.htm#art5

11.7. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater
educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

11.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da
Unido, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

11.9. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento
da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

11.10. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no CADFOR.

11.11. As sang¢des aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou, no caso das multas, cumulativamente,
sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

Tépico 12 - MATRIZ DE RISCOS

12.1. Os riscos Identificados foram:

falta de capacitagdo da
equipe

contratual

NIVEL
Possiveis riscos Possiveis causas Possiveis consequéncias Responsavel |PROBABILIDADE |IMPACTO| DE
RISCO
Inadimplemento da Cancelamento ou prejuizo de
~ o contratada; falhas eventos e reunides; necessidade
N3do realizagdo total " a - .
. logisticas; auséncia de de contratagdo emergencial ou 8
ou parcial do L . N . Contratada 1 8 P
servico equipe; incapacidade dependéncia de parceria com Médio
¢ operacional; eventos outros orgdos; danos a imagem
imprevistos institucional
Fornecimento em . .
. Uso de insumos de baixa
desconformidade . - (.
com as gualidade; erro no Insatisfagdo dos usudrios; glosas
e dimensionamento; contratuais; descumprimento 8
especificagdes R . S o Contratada 1 8 s
rellteet substituicdo indevida de contratual; prejuizo a execugdo do Médio
. ! itens; falha no controle de |evento
quantidade e .
~ qualidade
padrdes)
Manipulagdo inadequada;
descumprimento de . .o -
. . Riscos a saude dos participantes;
Falhas sanitarias e |normas sanitarias; A
responsabilizagdo da 8
de seguranga armazenamento oou . ~ . Contratada 1 8 -
. . Administragdo; danos a imagem Médio
alimentar transporte incorretos; e
N institucional
auséncia de controle de
validade
Auséncia de
- acompanhamento efetivo; |Ndo detecgdo de irregularidades;
Falhas na gestdo e . . . L
e falhas na medicdo de pagamentos indevidos; prejuizo 8
fiscalizagao L. s ~_ | Contratante 1 8 .
—— resultados; sobrecarga ou |ao erdrio; fragilidade na execugao Médio

12.2. Os planos de agdo adotados para a mitigagdo dos riscos identificados serdo:

12.2.1. Exigéncia de comprovagdo de capacidade técnica das licitantes, aliada a definicdo de cronogramas claros de execugdo e
previsdao de medidas de contingéncia, visando mitigar riscos de inexecugao total ou parcial dos servigos;

12.2.2. Implementacdo de fiscalizagdo continua da execugdo contratual, com verificagdo da conformidade dos itens fornecidos
quanto a qualidade, quantidade e especificagdes técnicas, associada a aplicagdo de instrumento de medigdo de resultados (IMR)
com previsdo de glosas;

12.2.3. Estabelecimento de controles rigorosos quanto as condi¢des sanitarias, incluindo verificagdo de validade, temperatura,
higiene, manipulacdo e transporte dos alimentos, com exigéncia de observancia integral as normas sanitarias vigentes;

12.2.4. Fortalecimento da gestdo contratual, mediante capacitacdo dos fiscais e gestores, manuteng¢do de comunicagdo continua
com a contratada, registro de ocorréncias, coleta de feedback dos usuarios e aplicagdo de sang¢Ges administrativas conforme a Lei

14.133/2021.

Tépico 13 - ANEXOS DO TERMO DE REFERENCIA

13.1. Anexo | - Declaragdo de Visita Técnica:

DECLARACAO DE VISITA TECNICA




Declaro, para os devidos fins que eu, na qualidade de profissional responsavel

pela empresa CNPJ telefone ( ) ,
compareci a SECRETARIA DE ESTADO DA INFRAESTRUTURA, situada a Rua 5, Quadra 5, Lote 23, 833 - St. Oeste, Goiania - GO, 74115-
060, local da visita técnica para a prestagao de servigos de , com fornecimento de produtos e servigos,
abrangendo:

em de de

Assinatura do representante da

13.2. Anexo Il - Declaragdo de Dispensa de Visita Técnica:

DECLARAGAO DE DISPENSA DE VISITA TECNICA

Declaro, para os devidos fins que eu, na qualidade de profissional responsavel pela
empresa CNPJ telefone ( ) E
tendo em vista a faculdade da realizagdo da vistoria, dispensamos a realizagdo da visita técnica na sede da SECRETARIA DE ESTADO DA
INFRAESTRUTURA, situada a Rua 5, Quadra 5, Lote 23, 833 - St. Oeste, Goiania - GO, 74115-060, local da visita técnica para a prestagdo
de servigos de , com fornecimento de produtos e servicos, abrangendo:

em de de

Assinatura do representante da

EQUIPE DE PLANEJAMENTO RESPONSAVEL PELA ELABORAGAO DESTE TERMO DE REFERENCIA:

Responsavel Fungao Telefone Email

RAFAEL SILVA MORAIS Integrante Técnico 62 82459637 rafael.morais@goias.gov.br
KENIA ALMEIDA DA SILVA Integrante Administrativo 62 82509368 kenia.asilva@goias.gov.br
JULIANA DE OLIVEIRA SILVEIRA Integrante Requisitante 62 81429980 jjsilveira85@gmail.com
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